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Na osnovu ¢&lana 17. 1 42. Zakona o zastiti pronalazaka,
tehni&kih unapredjenja i znakova razlikovanja ("Sluzbeni list EFRJ"
br. 34/81, 3/90 i 20/90), Savezni zavod za patente donosi

REESEENJE

MESNA INDUSTRIJA "MIP" PO2ZAREVAC, wupisati u Regisatar
oznaka porekla prozvoda kao ovlaséenog korisnika oznake porekla
proizvoda "POZAREVACZKA KOBASICA".

OBRAZLOZENJE

Podneskom br. 5027 od 26. Jjuna 1992, godine MESNA
INDUSTRIJA "MIP" POZAREVAC, podnela je predlog da bude upisana u
Registar oznaka porekla proizvoda kao ovlase¢eni korisnik oznake
porekla proizvoda "POZAREVAEKA KOBASICA".

U Registar oznaka porekla proizvoda pod brojem 9. upisana
je "PO3AREVA&KA KOBASICA™ kao oznaka porekla za kobasicu koja potice
iz regiona Podunavlja.

Utvrdjeno je MESNA INDUSTRIJA "MIP" POZAREVAC igspunjava
uslove da mo¥e koristiti i stavljati u promet proizvod za koji je
ustanovljena navedena oznaka porekla proizvoda.

Upisom u registar MESNA INDUSTRIJA "MIP" POZAREVAC stieze
svojstvo ovlaséenog korisnika oznake porekla proizvoda "POZAREVACKA
KOBASICA"” za period od pet godina od dana upisa u registar.

Na osnovu prethodno izlofenog, Zavod je saglasno &lanu 42.
Zakona o =zastiti pronalazaka, tehnickih unapredjenja i znakova
razlikovanja, odlu&io kao u dispozitivu.

Ovo refenje 3je kona¢no. Protiv ovog resenja moze se
pokrenuti upravni spor tu:bom koja se podnosi neposredno Saveznom
sudu u roku od 30 dana od dana prijema.

DIREKTOR

Blagotijéfrﬁovie
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06,07, 19 925 rox./god./let.
Beorpag — Beograd — Bearpapn

Savezni zavod za patente, na predlog Privredne komore
Jugoslaviie i na osnovu &lana 17. i 41. Zakona o zastiti pronalazaka,
tehni&kih unapredjenja i =znakova razlikovanja ("Sluzbeni 1list SFRJ"
br. 34/81, 3/90 i 20/90, Savezni zavod za patente donosi

RESENJIXZ

Oznaku porekla preoizvoda T"POZAREVAZKA KOBASICA"™ upisati u
registar oznaka porekla proizvoda pod brojem 9. =za kobasicu koja
potice iz regiona Podunavl ja.

OBRAZLO=Z2ENJE

Privredna komora Jugoslavije, podneskom br. 0200/425 od
26.06.1982., godine, podnela je predlog da se u Registar oznaka
porekla proizveda, koji wvodi Savezni zavod za patente, upise
"Pozareva&ka kobasica" kao oznaka porekla za kobasicu koja potice iz
regiona Podunavlja.

Uvidom u predlog Privredne komore Jugoslavije wutvrdeno je
da oznaka porekla proizveda mora imati na preseku mozaik koji je
sastavljen od pravilno rasporedenih komada migié¢nog tkiva crvene boje
i &vrstog masnog tkiva belizaste boje, koji pri narezivanju ne smeju
da se razmazuju niti da se odvajaju od nareska. Na preseku, takode,
ne sme biti 2upljina 1 pukotina, kao ni tamnih prstenova na
periferiji. Ove karakteristike, kao i specific¢an prijatan miris i
ukus uslovljeni su podru&jem na kome se proizvodil i ustaljenim
naé¢inom i postupkom proizvodnje i obrade.

U pogledu na&ina obelezavanja proizvoda predvideno je da se
na etiketi nalazi oznaka krem boje uokvirena plavom, belom i crvenaom
bojom koja u gornjem delu sadrzi grafi&ko resgenje, kao 1 znak, naziv
i sedizte proizvodaza - ovlagéenog korisnika na srpskom Jeziku
latiniénim pismom.

Na osnovu prethodno izlozenog, Zavaod je, saglasno &lanovima
37.- 43. %Zakona o zastiti pronalazaka, tehnickih wunapredjenja 1
znakova razlikovanja, odlué¢io kao u disgpozitivu.

Ovo resenje Jje konaé&no. Protiv ovog refdenja moZe se
pokrenuti upravni spor tuzbom koja se podnosi neposredno Baveznom
sudu u roku od 320 dana od dana prijema.
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Generalni sekretar
Broj: 0200/%25
Beograd, 26.6.1992. god.

SAVEZNT ZAVOD ZA PATENTE
- Tatjana Lisovac -

Beograd

Uzun Mirkova br.l
Fredmet: Predlog

Wa osnovu pregledanog elaborata i zahteva br. 2280 od 25.6.
1992. od strane Mesne industrije "MIP" iz PoZarevca, shodno
Zaxonu o zadtiti pronalazaka, tehniZkih unapredjenja i zna-
¥ova razlikovanja ("Sl.list SFRJ", br. 34/8l) predlazZemo da
se izvrsSi upis zadtite oznake geografskog porekla proizvoda
"POZAREVACKA KOBASICA'.

S postovanjem,

'y nSEAVE D.Geperalnog sekretara
¥ *
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Odelenje za znake razlikovanja

S P n/r Tanja Lisovac

11000 BEOGRAD
Uzun Mirkova 1 =

geografskog porekla i upis
u Registar zastidéenih oznaka
porekla za proizvod

"POZAREVACKA KOBASICA'"

Shodn odredbama Zakona o zastiti pronalazaka, tehnidkih
unapredjenja i znakova razlikovanja ("Sl.list SFRJ" 34/81 i 3/90),
odnosno poglavlja "Oznaka porekla proizvoda" (&1.37.-U3.), i
predhodnih dogovora koje je sa Vam obavio na$ saradnik i rukovodilac
izrade Glavnog Elaborata prof.dr. Radomir Radovanovié,obradamo Vam
se molbom da izvrsSite upis u Registar zaS$tidenih oznaka proizvod
"POZAREVACKA KOBASTIC A"

U prilogu dopisa dostavljamo Vam i Glavni Elaborat o zaStiti
oznake geografskog porekla koji je, za na$ radun i u saradnji sa
nasim strudénjacima i indivualnim proizvodjacima sa podrudja
PoZarevea, uradio tim struénjaka Katedre za tehnologiju animalnih
proizvoda, POl joprivrednog fakulteta iz Beograda-~Zemuna, pod
rukovodstvom prof.dr.Radomira Radovanoviéa.

Administrativna taksa, predvidjena za prijavu oznake porekla
u iznosu od 15.000,00 dinara je upladena.

1 Dostavljajuéi Vam prijavu i Elaborat, ¥elimo da Vam se
zahyalimo na saradnji i pomodi koju ste nam ukazali, te da Vas
zamolimo da nas o izvrSenom upisu u Registar zasStidenih oznaka
geografskog porekla - proizvoda "POZAREVASKA KOBASICA"~pismeno
obavestite.

Srdacno Vas pozdravl jamo.

NI KA
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CLABARE 227000
HABARNIO 2150
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MESNA INDUSTRIJA
,, MIP ” - POZAREVAC

GLAVNI ELABORAT
O ZASTITI OZNAKE GEOGRAFSKOG POREKLA
POZAREVACKE KOBASICE

Pozarevac, 1992,
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" Oznakom porekla proizvoda §titi se geografski naziv proizvoda
éfja su posebna svojstva pretezno usiovljena mestom, odnosno
podru¢jem na kome je proizveden ako su ta svojstva nastala
prirodnim putem, pod uticajem podneblja ili tla, ili ustaljenim
na¢inom i postupkom proizvodnje, odnosno obrade.

‘‘‘‘‘

koji je dugom upotrebom u privrednom prometu postao opste
poznat kao oznaka da proizvod potice iz odredjenog mesta ili

podrucja”.

(Clan 37. Zakona o zaditi pronalazaka, tehni¢kih unapredjenja
i znakova razlikovanja, Si. list SFRJ br. 34/81 i 3/90).
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I OPSTI PODACI O ELABORATU

1. NAZIV : GLAVNI ELABORAT O ZASTITI OZNAKE GEOGRAFSKOG POREKLA
PROIZVODA " POZAREVACKA KOBASICA"

2. NOSILAC IZRADE ELABORATA: POLJOPRIVREDNI FAKULTET UNIVERZITETA U
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Zemun,
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1. Uvodne napomene

Proizvodnja autohtonih trajnih suvomesnatih proizvoda i kobasica u okviru
pojedinih regiona Jugoslavije, posebno Republike Srbije, ima dugu i bogatu tradiciju. Ova
proizvodnja se realizuje, bar najveéim delom, kao dopunska i sezonska aktivnost u okviru
seoskih domacinstava za sopstvene potrebe, ili kao drustveno organizovana kooperativna
proizvodnja, dok se jednim delom ostvaruje kao deo proizvodnih programa industrijskih
klanica lociranih u okviru tih regiona.

U strukturi proizvodnje ovih kvalitetnih, veoma vrednih i traZenih proizvoda
najvise su zastupljeni govedja, svinjska i ov&ija priuta, svinjski prdut (3unka), slanina,
stelja, pastrma, kao i vide vrsta trajnih kobasica. Do drugog svetskog rata i u prvoj deceniji
posle rata, navedeni specijaliteti od mesa proizvodili su se gotovo iskljudivo na seoskim
domacinstvima, prema tradicionalnoj tehnologiji koja se negovala i prenosila sa generacije
na generaciju, a proizvode su karakterisala izuzetna organolepti¢ka svojstva (izgled, stru—
ktura preseka, boja, miris, ukus i dr.). Posle drugog svetskog rata, posebno krajem $ezde—
setih i pocetkom sedamdesetih godina, u vreme izgradnje mnogih savremenih industrijskih
pogona i intenzivnog razvoja domace industrije mesa, kao deo proizvodnog programa
nekih od tih pogona pojavili su se suvomesnati proizvodi i kobasice sa naznakom imena
podrucja njihovog navodnog porekla (“uzi¢ki”, “sremski”, “‘njeguski’’ i sl.), mada ni po
mestu proizvodnje ni po karakteristikama gotovih proizvoda nisu odgovarali svojstvima
kvaliteta specijaliteta od mesa sa navedenih podruéja. Time su, neminovno, originalni
autohtoni proizvodi gubili na ste¢enom ugledu, ali i ekskluzivnosti i odgovarajuée mesto
na trzistu.

Imajuci u vidu predhodno u¢injene napomene, Katedra za tehnologiju anima—
Inih proizvoda (Odelenje za tehnologiju mesa), Instituta za prehrambenu tehnologiju i
biohemiju, Poljoprivrednog fakulteta iz Beograda—Zemuna, veé duZe vreme se bavi prob—
lematikom proizvodnje i kvaliteta trajnih suvomesnatih proizvoda i kobasica — zasnovanih
na iskustvima tradicionalne tehnologije. U okviru tih angaZovanja, do sada su sprovedena
brojna istraZzivanja, dobijeni su mnogi vredni podaci i steGena dragocena iskustva. Na

osnovu njih izvrSena je priprema odgovarajuée dokumentacije koja, u okviru Glavnog
tehnolokog elaborata za svaki konkretan proizvod, predstavlja osnovu za pokretanje

postupka zastite tradicionalnih proizvoda od mesa sa odredjenih podru&ja. Tako su, posle



visegodisnjih ispitivanja i obavljenih svih potrebnih priprema, tokom 1990 godine uradjeni
Elaborati na osnovu kojih je ostvarena zastita tri trajna, autohtona, suvomesnata proiz—
voda sa podrugja planine Zlatibor (“govedja uzicka priuta’’, ''svinjska uzi¢ka priuta’ i
“uzicka slanina”) iizvrien je njihov upis u Registar zasti¢enih oznaka geografskog porekla
kod Saveznog zavoda za patente. Sli¢ne aktivnosti i za$tita oznake geografskog porekla
sprovedeni su tokom 1991. i pocetkom 1992. godine za tri trajne kobasice sa podrudja
Srema ("'sremski kulen’, “’sremska domacda kobasica’’ i “sremska salama’’).

Deo tekuéih aktivnosti Odelenja za tehnologiju mesa Poljoprivrednog fakul—
teta odnosi se, pored ostalog, na proucavanje, formiranje dokumentacije i sproveodjenje
postupka zaStite poznatih i vrlo cenjenih trajnih suvomesnatih proizvoda i kobasica sa
podruéja grada Pozarevca, odnosno podunavskog regiona u Republici Srbiji. Ovaj Elabo—
rat odnosi se na proizvod "POZAREVACKA KOBASICA".

U okviru ukupnih aktivnosti na izradi i kona&nom formiranju Elaborata,
obavljeni su brojni razgovori i radni dogovori sa najodgovornijim ljudima IM "“MIP",
PoZarevac, predstavnicima Privredne komore Republike Sribije, Privredne komore Jugo—
slavije (OpSteg udruZenja poljoprivrede i prehrambene industrije i Odbora za nauéno—
tehnoloski -razvoj i unapredjenje rada i poslovanja), Saveznog zavoda za patente i dr. U
svim obavljenim razgovorima ideja o pokretanju postupka za zastitu oznake geografskog
porekla trajnih suvomesnatih proizvoda i kobasica sa navedenog podruéja naiila je na
podrsku, a dobijene informacije o do sada ste¢enim iskustvima u njihovoj proizvodniji
imale su i odgovarajuéi uticaj na donoSenje plana i programa konkretnih aktivnosti, kao i
na formiranje konaénog teksta Elaborata.

Posebno Zelimo da istaknemo podriku i pomoé koju nam je na realizaciji
ovog obimnog i odgovornog posla pruzao, a i dalje pruza, kolektiv M| "MIP"* iz Pozarevca.
Veoma znacajni su nam bili podr$ka kao i konkretna uputstva i sugestije koje su nam
davali stru€njaci odgovarajucih sluzbi u Saveznom zavodu za patente i Privrednoj komori
Jugoshvije. Snaznu podr$ku za rad na zastiti oznaka geografskog porekla proizvoda od
mesa pruzio nam je i aktuelni ministar za poljoprivredu u Vladi Republike Srbije, g. Jan
Kisgeci. Otuda, Poljoprivredni fakultet iz Beograda—Zemuna, odnosno tim istra¥ivada i
struénjaka kojim je rukovodio prof.dr Radomir Radovanovié, ima prijatnu duznost da i
ovim putem izrazi izuzetnu zahvalnost svim radnim kolektivima, drzavnim institucijama
i pojedincima koji su podrzali inicijativu i pruzili konkretnu pomo¢ u postupku zastite
oznake geografskog porekla trajnih suvomesnatih proizvoda i kobasica sa podruéja grada
Pozarevca, koji su omogucili istrazivanja, prikupljanje dokumentacije i izradu ovog Ela—

borata.
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2. Osnovni podaci o Podunavskom regionu i opstini PoZarevac

2.1.Polozaj i povrina

Podunavski region predstavlja administrativno podruéje koje se nalazi u severo—
istoénom delu Republike Srbije (SI. 1). Obuhvata Zivopisnu i istorijski znacajnu oblast
izmedju reka Dunav na severu i Resave na jugu. Zapadna strana ovog regiona granidi se sa
brezuljkastom regijom Sumadija, dok su na istoku i jugoistoku planine Karpati. Dakle,
Podunavski region se sastoji iz cetiri geografske mikroregije, i to: Donjovelikomoravska
dolina, Stig, Branicevo i zapadna ob last Karpatske Srbije (SI. 2).

Mikroregije Podunavlja razlikuju se u pogledu pojedinih geografskih karakteri—
stika, §to uslovljava i medjusobne nejednakosti koje se odnose na razvijenost i strukturu
brivrednih delatnosti. Navedene razlike, mala medjusobna udaljenost, kao i &injenica da
ove teritorije jo$ od rimskog pa sve do sadadnjeg doba spajaju vazni strategijski putevi,
uticali su na vekdvnu povezanost i razvijenu privrednu saradnju izmedju svih mikroregija
Podunavskog regiona.

Najnovijom podelom Republike Srbije koja vazi od 30.01.1992. godine, Podu—
navski region administrativno je razdvojen na dva dela, i to: Podunavski okrug koji obuh—
vata oblast zapadno od reke Velike Morave i Branicevski okrug koji se teritorijalno podu—
dara sa srednjovekovnim podrucjem Branidevo, &iji je istoimeni grad jo$ u ranom sred—
njem veku podignut na temeljima rimskog grada Viminacium, u blizini danadnjeg Kostolca
Ipak, u okviru ovog Elaborata, bez pretenzija da se ospori opravdanost vaece adminis—
trativne podele, dati su podaci koji se odnose na ceo Podunavski region. Ovo iz razloga
$to se na osnovu analize odlika samo Brani€evskog okruga stice nepotpun uvid u osnovne
geografske i privredne karakteristike opitine Pozarevac,

Sa 11 opstina i 247 naselja Podunavski region obuhvata povriinu od 5.096 km?
(tabl. 1). Opstine Podunavskog regiona su: Golubac, Kuéevo, Malo Crnice, Petrovac,
Pozarevac, Smederevksa Palanka, Smederevo, Velika Plana, Veliko Gradiste, Zabari i
Zagubica. Na ovoj teritoriji se nalazi ukupno 131.752 domacinstva sa 479.387 stano—

vnika, §to u proseku iznosi oko 26 domacéinstava, od nosno, 94 stanovnika na km2.
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Opstine Podunavskog regiona se medjusobno znatno razlikuju, kako u pogledu
teritorijalne rasprostranjenosti, tako i prema prose¢noj gustini naseljenosti, U Zagubici,
teritorijalno najvecoj op$tini Podunavskog regiona (ukupna povriina iznosi 760 km2}, u
proseku se nalazi svega oko 7 domadinstava i 23 stanovnika na kmz, zbog Eega se ova op§—
tina ubraja medju najredje naseljena podrucja u Republici Srbiji. Nasuprot tome, opstina

2

Smederevo obuhvata povriinu od 474 km“ i predstavlja jednu od najgusée naseljenih obla—

sti u Srbiji (oko 70 domadinstava i 244 stanovnika na kmz}.

Tabela 1 — PovrSina, broj naselja, domaéinstava i stanovnika na podrugju
Podunavskog regiona (po Opstinama)

Opstina Povrélzna Broj‘ Etroj domadé— Broj ‘
(km*<) naselja instava stanovnika
Golubac 367 24 3.126 12.499
Kucevo 721 26 6.680 25.296
Malo Crnice 269 19 4.637 19.836
Petrovac 655 34 11.552 46.308
POZAREVAC 491 27 24779 84.648
Smederevska Palanka 422 18 17.495 59.774
Smederevo 474 27 33.124 115.867
Velika Plana 345 13 13.981 51.123
Veliko Gradiste 328 26 6220 26.996
Zabari | 264 15 5.202 19.325
Zagubica 760 18 4956 17.715
UK UPN O: 5.096 247 131.752 479.387

Izvor podataka: Statisti¢ki godisnjak SFRJ, 1991., SZS, Beograd

U Donjovelikomoravskoj dolini, 4 km istoé¢no od reke Velike Morave i 14 km
juZno od Dunava, nalazi se moderno i bogato gradsko naselje Pozarevac. Grad je lociran u
podnoZju grede razvodja reka Velika Morava i Mlava (Pozerevadka greda), na nadmorskoj
visini od oko 81 m. Kroz PoZarevac vode drumske (Beograd—Pozarevac—Majdanpek—
Negotin; Beograd—PozZarevac—Petrovac—Zagubica—Bor—Zajedar; Djerdapska magistrala) i
Zeleznicke (Beograd—Pozarevac—Bor—Zajeéar) saobradajnice koje vekovima spajaju cen—
tralni i isto¢ni deo Srbije. Sa autoputem Beograd—Ni§, najznadéajnijom saobraéajnicom u

Srbiji, PoZarevac je povezan modernim asfaltnim putem &ija duzina iznosi 21 km.
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Nije pouzdano utvrdjeno kada je Pozarevac nastao, ali se u istorijskim spisima
pod ovim imenom prvi put spominje 1476. godine. Kroz vekove je bio selo iz koga se u
XVII veku, za vreme velikih seoba Srba, iselio znatan deo stanovniitva. Iseljeni Pozare—
vljani mahom su se nastanili u Madjarskoj, pa se u Sent Andreji i sada jedna crkva naziva
’Pozarevacka crkva”. Za vreme potpisivanja uvenog pozarevackog mira izmedju Austrije
i Turske 1718. godine Pozarevac je brojio 241 srpsku i 93 turske kuée, da bi se u proslom
veku razvio u zna¢ajan trgovacki centar u kome se organizovano vrio izvoz kukuruza,
pSenice, voéa i stoke iz Pomoravlja i Istoéne Srbije. Prema istorijskim.podacima iz 1863.
gddine, PoZarevac je sa 6.062 stanovnika populaciono predstavijao drugi grad u Srbiji,
odmah posle Beograda.

Danas opStina PoZarevac ima oko 24.779 domaéinstava i 84.648 stanovnika. Sa
oko 50 domaéinstava i 172 stanovnika po km2 ubraja se medju gusto naseljene opstine
Srbije. Obuhvata povr§inu od 491 kmz, a prostire se izmedju vojvodjanskog Banata na
severu i opstma Veliko GradiSte na istoku, Malo Crniée na jugo—istoku, Zabari na jugu,
Smederevska Palanka na jugo—zapadu i Smederevo na zapadu (videti Sl. 2).

2.2. Reljef i struktura poljoprivrednih povrsina

Tri medjusobno razli¢ita tipa reljefa podjednako su zastupljeni u Podunavskom
regionu,

U severo—zapadnom, zapadnom i jugo—zapadnom delu pruZa se nizija i ravnica
Siroke donjovelikomoravske doline, koja predstavija uzi produzetak plodne banatske rav—
nice. Prostire se merdijanski od Bagrdanske klisure na jugu do Dunava na severu, u duzini
od oko 60 km. Dolini je predhodio morski zaliv Paratetisa, a njemu, kao predispozicija,
moravska dislokacija. Morski, pa jezerski zaliv odrZavao se milionima godina u moravskom
tektonskom rovu i ispunjavan je nanosima reka iz planina istoéne Srbije, breZoljkaste
Sumadije, a najvise nanosima Velike Morave, koja je sledila povladenje zalivske obale ka
severu.

Centralnim, severnim i severo—istoénim delom, oko donjih tokova reka Mlava i
Pek, dominira niska, brezuljkasta i plodna agrarna oblast u kojoj, pored preovladjujuéih
recno denudacionih oblika, morfolosku karakteristiku cine jos pescare i les. PeSGane dine
su dugacke do 500 m i visoko do 60 m.
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Najzad, u istoénom i jugo—istoénom podruéju Podunavlja nalazi se planinsko—
kotlinska mikroregija neujednac¢ene nadmorske visine. Formira je juini produzetak Kar—
pata.

Opste uzevsi, moze se reci da je reljef Podunavskog regiona pogodan za bavlje—
nje polioprivrédom. Prema zvaniénim podacima, Podunavlje raspolae sa 353214 ha
poljoprivrednih povriina, $to u odnosu na ukupnu povriinu regiona iznosi 69,31%. Pri
tome su pored oranicé i badti koje zauzimaju 70,57% od ukupnih agrarnih povriina, zna—
¢ajno zastupljeni livade i pasnjaci (20,23%), voénjaci (5,97%) i vinogradi (2,78%) (tabl. 2).

Tabl. 2 — Struktura poljoprivrednih povrina na podrugju
Podunavskog regiona (po op$tinama) — ha

Op&tina Ukupno Oranice  \/o¢niaci  Vinogradi  Livade i

i baste pasnjaci
Golubac 16279 9.108 735 355 5.823
Kucevo 35.137 16.670 2.383 246 15.836
Malo Crniée 23.608 20501 1.020 606 1.467
Petrovac 48.377 35.292 3.694 1.052 8.323
POZAREVAC 38.808 31.486 1.685 1.320 3.871
Smederevska Palanka 37.303 30.590 2.151 1.202 3.323
Smederevo 39.412 32.197 2.684 2.329 2.084
Velika Plana 27.834 24764 1.415 619 890
Veliko Gradiite 27.693 21.979 1.014 858 3.565
Zabari 21.779 17.695 1.796 1223 821
Zagubica 36.984 8.983 2511 24 25.465
UKUPNO: 3563214 249265 21.088 9.834 71.468

lzvor podataka: Statistiki godisnjak SFRJ, 1991., SZS, Beograd

Imaju¢i u vidu odlike reljefa, opstine Podunavskog regiona se medjusobno zna—
tno razlikuju u pogledu rasprostranjenosti i strukture poljoprivrednog zemljista. Kao ilus—
traciju navodimo podatke koji se odnose na op3tine Smederevo i Zagubica. Udeo ukupnih

poljoprivrednih povriina u smederevskoj opstini iznosi dak 83,15%, pri cemu dominiraju
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oranice i baste (81,69% od ukupnih poljoprivrednih povrsina). Voénjaci su zastupljeni na
6,81%, vinogradi na 591%, a livade i paSnjaci na 5,29% ukupnog agrarnog zemljista.
Nasuprot tome, u opitini Zagubica, udeo ukupnog poljoprivrednog zemljista iznosi svega
48,66%, a najvise su zastupljeni livade i pa$njaci (68,85%). U odnosu na opstinu Smede—
revo, oranice i baste (24,29%), kao i vinogradi (0,06%) znatno su manje prisutni, dok je
udeo voénjaka priblizno jednak (6,79%).

U pogledu rasprostranjenosti i strukture poljoprivrednih povriina, opstina
PoZarevac predstavlja tipi¢énu oblast Donjovelikomoravske mikroregije. Raspolaie sa
38.808 ha poljoprivrednog zemlji$ta, §to u odnosu na ukupnu povrsinu opitine iznosi
79,01%. Pri tome je struktura agrarnih povriina veoma povoljna: 81,13% — oranice i
badte, 4,34% — voénjaci; 3,40% — vinogradi; 9,97% — livade i pasnjaci.

2.3. Hidrografija

Podunavski region je bogat re¢nim tokovima. Dunav je najveéa i najznadajnija
reka, po kojoj je ovaj region dobio ime. U oblasti Podunavskog regiona teée merdijanski
od zapada ka istoku, a na severu predstavlja prirodnu granicu.

Reka Velika Morava sa svojim prirodnim produZetkom (Juznom Moravom} je
najveca reka Srbije i jedna od najvecih pritoka Dunava. Tede uporedni¢ki od juga ka
severu, a uliva se u Dunav u predelu op3tine PoZarevac (kod Ljubigeva). Ukupna povr—
ina njenog sliva obuhvata 41,5% teritoﬁje Srbije i iznosi 37.444 kmZ. Zbog ubrzane
erozije i akumulacije (Sto izaziva Eeste poplave), regulacija sliva Velike Morave predsta—
vlja jedan od najznaéajhijih hidrotehnic¢kih problema i poduhvata u Srbiji.

'Uporedo sa Velikom Moravom, na rastojanju od oko 10 km, odnosno, 40 km
isto€no od nje prostiru se reke Mlava i Pek. lzviru u mikroregiji Zapadne karpatske Srbije
a donjim tokom formiraju Stisku, odnosno, Brani¢evsku dolinu. Teku inversno, §to je
posledica prvobitnog priticanja velikomoravskom zalivu Paratetisa i poznijeg sukcesivnog
produZivanja preko zalivske ravni koja je, zbog spustanja i povlacenja jezerske obale i
usecanja Dunava, nagnuta ka severno—zapadu.

U oblasti Podunavskog regiona nalaze se i dva velika veitacka jezera. Pored
Djerdapskog jezera Ciji je samo manji do u oblasti Podunavskog regiona, znaéajno je i

Gradi$tansko jezero nastalo pregradjivanjem rukavca Dunava.
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2.4, Klima

U toku rada na pripremi materijala potrebnog za izradu ovog Elaborata, a
koji se odnosi na klimu Podunavskog regiona, koriséeni su podaci meteoroloske stanice
Veliko Gradiste za period od 1970. do 1990. godine (lzvor: Statisti¢ki godi$njak SFRJ
za odgovarajuce godine, SZS, Beograd). Evidentirani su, obradjeni i grafiéki prikazani
podaci o prose¢noj godidnjoj, prose¢noj minimalnoj i proseénoj maksimalnoj tempera—
turi vazduha (t °C), proseénoj godisnjoj relativnoj vlaznosti vazduha (%), kao i proseé—
nom godiSnjem pristisku vazduna (mba) i koli¢ini padavina (mm). Navedeni podaci su
prikazani iz razloga §to klima, pored ostalog, predstavija vazan faktor koji opredeljuje
prirodne uslove u kojima se odvija proces proizvodnje trajnih kobasica na podrucju
Podunavskog regiona, posebno u uslovima proizvodnje individualnih proizvodjada u
okviru seoskih domadinstava.

Podunavski region ima odlike umereno—kontinentalne klime, mada je pri—
sutan i uticaj stepsko—kontinentalne i subplaninske klime. To je posledica blizine bana—
tske ravnice na severu i Karpata na istoku i jugo—istoku, Opstine Podunavskog regiona se
obzirom na nejednaku lociranost, medjusobno donekle razlikuju u pogledu karakteri—
stika klime. Tako u opstini PoZarevac proseéna godisnja temperatura iznosi oko 11,4 °C,
proseéna minimalna —I0,6 96 8 proseéna maksimalna temperatura 21,7 °C. Ukupna
godisnja koli¢ina padavina u ovoj opstini je 610 mm. Nasuprot tome, mirkoklima opi—
tine Zagubica ima odlike koje ukazuju na izrazen uticaj subplaninske klime. Prose&na
godisnja temperatura je oko 9,7 oC, proseéna minimalna —2,2 °C i prose¢na maksima—
Ina 20,3 °C. Ukupna godi$nja koligina padavina iznosi 721 mm.

Imajuéi u vidu' izvesno variranje podneblja u oblasti Podunavskog regiona,
opredelili smo se da u okviru ovog Elaborata detaljno prikazemo karakteristike mikro
klime opstine Veliko GradiSte. Ovo iz razloga §to odlike mikroklime u ovoj opstini pri—
blizno odgovaraju proseku utvrdjenom za ceo Podunavski region.

U periodu od 1970. do 1990. godine, proseéna godinja temperatura u op§—
tini Veliko Gradiste kretala se od 9,7 — 112 °C (min. —4,5 do 0,7 °C; max. 19,6
do 21.0 °c) -~ gréf. 1; relativna vlaZznost vazduha kretala se od 73 do 78% (graf. 2);
pritisak vazduha od 9682 do 1008,18 mba (graf. 3), a proseéna godiinja koliina pada—
vina od 739 do 905 mm (graf. 4). Naj&es¢i vetar je koSava koji duva disperzno, obiéno

ka zapadu ali ¢esto i ka severu i jugu.
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PROSEENA GODISNJA RELATIVNA VLAZNOST VAZDUHA (%)

NA PODRUCJU PODUNAVSKOG REGIONA
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3. Brojno stanje stoke (goveda, svinje, ovce) uSFRJ,
Republici Srbiji i na podru¢ju Podunavskog regiona

Uporedni pregled statisti¢kih podataka koji se odnose na brojno stanje
goveda, svinja i ovaca u Jugoslaviji i Republici Srbiji (tabl. 3) jasno ukazuju da se u got—
ovo celom posmatranom periodu (1955—1991), uz prisutne oscilacije od godine do
godine, sto¢ni fond nije znacajnije uvedao, a ukupan broj goveda i ovaca je ¢ak znacajno
smanjen. Vrednost ovakve konstatacije, koja neminovno navodi na razmisljanja, provo—
cira brojna pitanja i izaziva zabrinutost, tim je veéa ako se imaju u vidu brojne aktivho—
sti i znacajna ulaganja u gotovo celom posleratnom periodu koja su imala za cilj unapre—
djenje stocarske proizvodnje, a koja su, manje ili vise, ostala bez rezultata.

U Jugoslaviji, ukupan broj goveda je u posmatranom periodu smanjen sa
59 — 1955. na 4,6 milionagrla - 1991. godine, ili za oko 24%. NajceSée fond goveda se
kretao, uz odredjene oscilacije, izmedju 5,2 i 5,4 miliona grla, pri ¢emu je najveéi obim
proizvodnje registrovan 1955. (5,9 mil.) i 1975. (5,8 mil.), a u najmanji minule 1991.
godine (4,5 miliona grla).

Najvede varijacije, tokom posmatranog perioda, mogu se konstatovati u
proizvodnji svinja. Naime, ukupan broj ove vrste stoke za klanje prvo je znadajno pove—
¢an: sa 4,8 mil. — 1955. god. na 7,7 mil. — 1975. god., ili za oko 60%. Posle tog perioda

broj svinja u Jugoslaviji se i dalje uveéavao, ali uz zna¢ajna variranja od godine do godine
i kretao se u rasponu od 8,3 miliona 1985., do 8,4 miliona grla 1988. godine. Najmanji
broj svinja u posmatranom periodu registrovan je 1990. godine — 7,2 miliona grla.
Tokom predhodnih razmatranja ve¢ je naglaseno da je u posmatranom per—
iodu (1955—1991) u Jugoslaviji najvise smanjen ukupan broj ovaca. Smanjenje je najvise
izrazeno u razdoblju od 1955. godine,l kada je zabeleZena proizvodna od oko 12 miliona
ovaca, do 1985. godine kada je registrovano 7,4 miliona grla. Dakle, ukupan broj ovaca
smanjen je za 4,6 miliona ili za oko 38%. Postél 1985. godine, ukupan broj ovaca se, uz

manje oscilacije, uglavnom kretao na nivou od oko 7,5 miliona grla.
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Tabl. 3 — Uporedni prikaz brojnog stanja stoke u SFRJ
i Republici Srbiji ( u 000 grla)

Goveda Svinje Ovce
Godina
krave i krmade i ovce za
ukupno  steone Ukupno  suprasne  Ukupno priplod
junice nazimice
1955 5.920 2.496 4,780 730 11.979 8.203
1965 5.219 2.520 6.985 1.072 9.433 6.651
1975 5.872 3.195 7.683 1.375 8.175 5,784
1985 5.199 3.005 9.337 1.350 7.458 5.623
1986 5.034 2.997 8.673 1.278 7.678 5.268
1987 5.030 3915 7.821 1.357 7.693 5.758
1988 4881 2.893 8.459 1.384 7.819 5.804
1989 4.759 2.903 8.323 1.269 7.824 5.612
1890 4.705 2.816 7231 1311 7.596 5.566
1991 4527 2.784 7.358 1312 7.431 5.459
SRBIJA

1955 1.960 895 2.660 437 5.743 4.048
1965 2.346 1.059 3.082 600 4,222 3.081
1975 2.649 1.370 4.671 858 2.602 1.938
1980 2.376 1.284 4538 829 2.658 1.947
1985 2.249 1.241 5.064 877 2.632 1.939
1987 2.178 1.196 5.141 909 2.698 1.976
1988 2.091 1.180 4.957 932 2.654 1.8978
1989 2.026 1.159 4.374 855 2.576 1.941
1990 1.879 1.145 4.301 886 2.519 1.872
1991 1.808 1.135 4.330 884 2.557 1.881

Izvor podataka: a) SFRJ: Statisti¢ki godi$njak SFRJ, SZS, Beograd;
b) Srbija: Statisticki godidnjak SR Srbije, RZS, Beograd.
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Tendencije konstatovane za proizvodnju raznih vrsta stoke za klanje na teri—
toriji cele zemlje, u periodu od 1955. do 1991. godine, uglavnom vaZe i za podrucje
Republike Srbije (Tabl. 3) Naime, broj goveda je od 1955 do 1975. godine povecan za
oko 35%, a svinja za oko 75%. Posle ovog perioda, broj goveda ima stalan trend smanji—
vanja od oko 40 do 80 hiljada grla godisnje, odnosno sa 2,6 mil. 1975. opao je na nivo
od 1,9 miliona 1991. godine (27%). Broj svinja u Republici Srbiji posle 1975. godine
uglavnom je varirao od 5,1 mil. (1885—1987) do 4,3 miliona grla tokom. posiednje tri
godine (1989—1991).

U posmatranom periodu, u Republici Srbiji, najve¢i pad je registrovan u
broju ovaca: sa 5,7 miliona — 1955., na ¢ak 2,6 miliona grla 1975. godine, ili za oko
54%. Posle 1975. godine broj ovaca se, uz manje oscilacije, zadrzao na godisnjem nivou
od oko 2,6 miliona grla.

Za predmet razmatranja ovog Elaborata od posebnog je znacaja prikaz broj—
nog stanja stoke (goveda, svinje i ovce) na podruc¢ju Podunavskog regiona (Tabl. 4). Pre—
gled se odnosi na 11 opitina ovog regiona i obuhvata 1975., 1980., 1985.i 1990, godinu
pri ¢emu su posebno vazni podaci za op3tinu PoZarevac.

Prema zvaniénim podacima za 1990. godinu na podru¢ju Podunavskag regi—
ona, u odnosu na Republiku Srbiju, nalazi se 6,32% goveda (125.253 grla), 10,37% svi—
nja (445.907) i 6,567% ovaca (165.476). To svakako ukazuje na nesumljiv znaCaj ovog
regiona za stocarstvo Srbije. Pri tome je broj grla najveéi u opstini Petrovac (21.739
goveda, 65.806 svinja i 25.445 ovaca), §to u odnosu na broj Zivotinja u celom regionu
iznosi 17,36, 14,76 i 15,38%. U odnosu na ovu opstinu, jedino je u Zagubici broj ovaca
nesto veéi (27.753). OpStina Pozarevac je u pogle'du broja goveda (14.843) — treda,
svinja (59.912) — druga i ovaca (14258) — Sesta op§tina u Podunavskom regionu.

Poslednjih 15 godina, ukupan broj goveda u Podunavlju smanjen je za cak
53.651 grlo, odnosno, za 29,99%. Ovako nepovoljan trend posledica je permanentnog
smanjenja broja Zivotinja u svim opStinama regiona. Jedino je u opstini PoZarevac, u
periodu od 1985. do 1990. godine, broj goveda povedan za 5,59%, odnosno 878 grla.
Ipak, ukupno smanjenje broja goveda u ovoj opstini vece je u odnosu na prosek utvr—
djen za ceo Podunavski region i iznosi 33,50%.
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Tabl. 4 — Prikaz brojnog stanja stoke na
podruéju Podunavskog regiona

Goveda Svinje Ovce
Ops,tma ! krave i krmace i ovce za
godina Ukupno  steone Ukupno suprasne  Ukupno  priplod
junice nazimice
Golubac
1975 8.163 4.956 11.388 3.196 11.184 9.685
1980 6.803 3.980 10.750 3.332 6.776 5.658
1985 6.057 3575 14,624 3.135 7.319 6.103
1990 4923 3.327 13.411 3.365 6.594 5.132
Kucéevo
1975 14.449 9.964 156.744 6.947 27.874 23791
1980 13.599 9.138 16.133 7.663 22521 18.808
1985 11.766 8.392 24 477 7.800 22.977 20.107
1990 10222 7.322 18.990 7.544 21.648 17.313
Malo Crnice
1975 12.766 6.942 29.434 8.5565 9.381 6.774
1980 11.181 6.786 32.287 9.366 8.344 8.686
1985 10.860 5.721 33.536 8.412 8.480 6.474
1990 8.307 5.263 25527 8.293 10.078 7.635
Petrovac
1975 27.320 15.167 54.091 156.296 26.085 20.885
1980 318156 15,459 82.586 19.822 24577 20.002
1985 26.789 16.326 69.699 19.084 24 .847 20.412
1990 21.739 14.371 65.806 17.947 25.445 21.631
POZAREVAC
1975 22.320 12.077 53.253 15.500 8.194 6.136
1980 20.736 11.031 67.848 16.387 11.927 8.844
1985 14.056 8.642 65.318 16.006 10.023 8.399
1990 14843 8.294 59.912 15.951 14.258 10.885
Smederevska Palanka
1975 20.745 11.5682 39.721 12.853 9.465 6.745
1980 21.718 11.700 47 .980 13.958 12.496 7.567
1985 19.785 11.633 57.888 14.457 17.232 12.161
1990 13.870 9.137 46211 15.288 15.136 10.803



Nastavak tabl. 4

Goveda Svinje Ovce

Opstina i : —

. krave i krmace i ovce za
godina Ukupno steone Ukupno  suprasne Ukupno  priplod

junice nazimice

Smederevo
1975 17.090 10.831 45,378 14.415 5576 3.698
1980 16.183 8.495 55.163 16217 6.658 4.111
1985 11.331 6.420 55261 13.258 12249 8.000
1990 9.729 6.580 53855 17.065 10.440 7539
Velika Plana
1975 12.420 7.461 53455 12.348 8.549 6.983
1980 9613 5.612 51.187 10.999 8.890 6.612
1985 11.146 6.678 63.541 11.0561 12.347 9.047
1990 10.392 6.163 58.199 10.942 16.108 11.126
Veliko Gradite
1975 14.481 7.781 41.140 10.903 8.669 6.723
1980 13255 7.072 48.336 11.497 11.326 8.400
1985 15.318 8.024 51231 11475 13.289 10.297
1990 12214 7.291 55598 14.282 12.795 10.389
Zabari
1975 11.496 6.064 25.596 6.738 6.444 5536
1980 12.149 6.836 30.356 9.729 7518 6.435
1985 8.122 4354 28.104 6.924 7.122 6.099
1990 7.488 4766 38.816 10.850 7.242 6.177
Zagubica
1975 17.654 8.979 9.573 4.638 40.265 36.178
1980 17571 9.670 10.371 3.576 36.075 31.482
1985 13237 8.536 10.274 5.308 30.043 26.130
1990 11.526 8.639 9.582 6519 25.732 23.090
UKUPNO:
1975 178.904 101.804 378.773 111.389 161.686 133.134
1980 174,623 95.779 452.997 122546 157.108 124.605
1985 148.467 88.301 473.853 116810 164.928 133.229
1990 125253 81.153 445907 128.036 165.476 131.720

lzvor podataka: Opstine u SR Srbiji — statisti¢ki podaci, RZS, Beograd
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Ukupan broj svinja, u periodu 1975. do 1990. godine, poveéan je za 67.134
grla (17,74%). To je rezultet poveéanja broja svinja u gotovo svim opstinama Poduna—
vskog regiona. Ipak, maksimalan broj grla (473.953) utvrdjen je 1985. godine, dok su u
periodu od 1985. do 1990. godine broj svinja smanio za 5,92% (28.046 grla). U odnosu
na opisani trend, variranje broja svinja u opitini PoZarevac se donekle razlikuje. Maksi—
malan broj grla (67.848) utvrdjen je 1980. godine, a zatim se u narednih deset godina
smanjio za 11,70% (7.936 grla).

Najzad, ukupan broj ovaca u Podunavskom regionu je tokom poslednjih 15
godina prili¢no stabilan i poveéao se za svega 2,34% (3.790 grla). Medjutim, jedino se
opstine Mali Crniéi, Petrovac i Zabari uklapaju u ovaj trend. Ostale opitine trpe znatne
i medjusobno razli¢ite promene u pogledu orjenticanosti ka ovéarstvu. Dok je ukupan
broj ovaca u opStinama PoZarevac, Smederevska Palanka, Smederevo, Velika Plana i
Veliko Gradiste j::oveéan za 18._184 grla (69,92%), dotle je u opstinama Zagubica,
Kucevo i Golubac broj ovaca smanjen za 25.349 grla (31,96%).
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4. Osnovni podaci o mesnoj industriji “MIP"” — PoZarevac

4.1. Istorijat

“Tako sad pismenom ovim vama pravo dajem da vi u PoZarevcu za ovu
godinu kasapina nadjete ..... Duzan ¢e biti on zdravu stoku klati i svagda dovoljno i
valjana mesa za varo$ imati, stoku izvan varosi klati i meso o¢i§éeno na kasapnicu don—
ositi .... On ¢e se u derZaniji kasapnice re¢enog ukaza mog derzati, a u proéem seéi ée
meso onako .... da ono bude zdravo i da ga jeftino, kako ¢e se i sirotinja omrsiti moéi,
prodaje.”’

Ovako je, jos 1835. godine, uglednom gradjaninu PoZarevca Djoki Atana—
ckovicu pisao Knjaz Milo§ Obrenovi€. |majuéi u vidu bogatu tradiciju i pogodnosti ovog
kraja za bavljenje stoCarstvom, sprski Knjaz odobrava da se u opstini PoZarevac, u
vreme kada se Srbija jo5 uvek borila za oslobadjanje od visevekovne turske okupacije,
otpocCne sa organizovanom, za ono vreme primerenom, proizvodnjom mesa. Od tog
doba, pa sve do danas, proizvodnja i prerada mesa predstavjaju jednu od najznadajnijih
privrednih grana u poZarevackoj opstini.

Prva komunalna klanica izgradjena je jo§ 1880. godine, na mestu sadainjeg
ulaza u ¢uveni hipodrom Ljubiéevo. Objekat je bio vlasnitvo opétine i sastojao se iz
tri odeljenja. U prvom odeljenju vrsilo se klanje i iskrvarenje zivotinja, u drugom su bili
smesteni kazani za Surenje svinja, dok je u tredem bila kancelarija opstinskog veterinara
i ¢inovnika—arendatora. Kasnije je dogradjeno i odeljenje za preradu mesa. Meso je
mleveno u masinama koje u pogledu konstrukcije podseéaju na savremene uredjaje, a
mesanje nadeva- za kobasice i punjenje omotaca vreno je ruéno. Za toplotnu obradu
(dimljenje i suSenje) koriséene su klasi¢ne puinice. Pored trajnih kobasica koje su bile
najviSe zastupliene, proizvodile su se i virile, safalada, debriciner, mortadela, praska
Sunka, juna salama, Sunkarica i dr. Od suholmesnatih proizvoda izradjivani su dimljena
i bela slanina, kao i kuvan i przen gronik. $kolovanje kadrova za rad u klanici vréeno je
u Zanatskoj §koli.
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Posle Drugog svetskog rata, 1946. godine, osnovana je zadruga koja je oku—
pila dotadaSnje privatne mesare. Godinu dana kasnije, u obliznjem Bratuncu pocela je
sa radom nova komunalna klanica. Kapacitet ovog pogona iznosio je 50 svinja u jednoj
smeni. Zbog nerentabilnosti poslovanja ovaj industrijski pogon zatvoren je 1950. godine.

Po prestanku rada klanice u Bratuncu, u PoZarevcu se u prostorijama bivie
elektricne centrale formira gradska klanica. U sklopu klanice bila je i komora za hladje—
nje mesa kapaciteta tri tone. Ovaj pogon radio je do 20. jula 1959. godine, kada je
radno osoblje preslo u nov proizvodni pogon podignut u industrijskoj zoni, u zapadnom
delu PoZarevca.

U to doba, Mesna Industrija PoZarevac predstavljala je savremen industrijski
objekat sa 18 visokokvalifikovanih, 42 kvalifikovana, 10 polukvalifikovanih i 210
nekvalifikovanih radnika. Medjutim, loSe vodjenje agrarne politike u SFRJ, veliko zadu—
#ivanje u toku izgradnje objekta, niska produktivnost rada, nepovoljna struktura zapos—
lenih radnika u pogledu kvalifikovanosti i dr., stvorili su uslove u kojima je “MIP” godi—
nama ostvarivao znatne ekonomske gubitke. Zbog ispoljene nerentabilnosti, nekadasnji
eminentan izvoznik mesa i proizvoda od mesa doZiveo je prekid proizvodnje u prvoj
polovini 1970. godine. _

Tek od 1975. godine, kada je zabeleZen poslednji negativan rezultat, ““MIP"
staje na sopstvene noge, dozivljava afirmaciju i poslovanje sa zapaZenim viskom dohotka.
Rezultat uspeSnog privredjivanja predstavlja i rekonstrukcija (dogradnja i modernizacija)
postojecih kapaciteta ostvarena u periodu od 1979. do 1983. godine. Novoizgradjeni
proizvodni kompleks “MIP"'—a, sa prate¢om infrastrukturom, spada u red najsavreme—
nijih pogona industrijé mesé u zemlji. Njegovim puStanjem u rad, 24.11.1983. godine,
stekli su se uslovi da Mesna Industrija PoZarevac postane jedan od malobrojnih pogona
domacde industrije mesa osposoblien za izvoz na zapadnoevropsko, amri¢ko i druga

svetska trzista.
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42. Proizvodnja (sirovina, kapacitet, asortiman i dr.)

Sirovinu potrebnu za nesmetano odvijanje procesa proizvodnje “MIP"* naj—
ve¢im delom obezbedjuje iz organizovanog tova sa drustvenih farmi i iz kooperacije sa
individualnim proizvodjadima. Tokom dosadaénj.eg rada, brojnim aktivnostima ali i
korektnim odnosom prema dobavljagima, stovrena je solidna i dosta razgranata sirovi—
nska baza u Podunavskom regionu, $umadiji, Pomoravlju i Istoénoj Srbiji. Dalje ambicije
na tom planu usmerene su pre svega na razvoj sopstvene sirovinske osnove kao i na una—
predjivanje saradnje sa individualnim sektorom (prikaz brojnog stanja stoke u SFRJ i
Republici Srbiji, kao i na podrugju Podunavskog regiona i opitine Pozarevac, dat je u
tabl. 3 i 4).

Ukupan projektovani kapacitet linije kianja i primarne obrade Mesne Indu—
strije Pozarevac je 200.000 svinja i 50.000 goveda godisnje. Inace, u okviru savremenog
objekta izgradjenog uz primenu najnovijih resenja u gradjevinarstvu (panel sistem), linije
za klanje i primarnu obradu sitne (svinje) i krupne (goveda) stoke su odvojene tehnolo—
Ske celine i, prema ukazanoj potrebi, mogu nesmetano istovremeno da funkcionigu.

| Rad linije za klanje i primarnu obradu trupova svinja odvija se pod stalnim
nadzorom drzavne veterinarske inspekcije. Prvi vizuelni pregled vrsi se veé prilikom pri—
jema stoke, na istovarnoj (prijemnoj) rampi, a sledeéi na ulazu u koridor linije klanja.
Prilikom pregleda, sve eventuaino sumnjive Zivotinje odvajaju se u posebno izdvojen i
obezbedjen prostor. Sama linija se sastoji od opreme i uredjaja renomiranih inostranih
proizvodjaca. Obuhvata savremena tehni¢ko—tehnoloska resenja koja ljudski rad svode
na najmanju moguéu meru.

Kapacitet linije je koncipiran za klanje i primarnu obradu oko 190 svinja na
sat, kompletno je automatizovana i zahteva angazovanje do 45 ljudi — kada radi po
zahtevima americke inspekcije. U toku rada linije, veterinarski inspektori vrie pregled
trupa, glave, grudnih i trbudnih organa, posle Gega se vréi selekcija, odnosno, odvajanje
konfiskata od ispravnog dela namenjenog daljoj obradi i preradi. Za ove potrebe insta—
lirani su odvojeni transporteri, u svemu prema postojecim propisima i zahtevima inspe—
kcije. Na kraju linije obavlja se zavrino pranje i cedjenje trupova, merenje mesa i ocenji—
vanje kvaliteta trupova primenom metodologije domacdeg Standarda, te odlaganje tru—
pova u rashladni prostor. Inade, kapacitet komora za hladjenje zadovoljava potrebe pro—
jektovanog obima klanja, a deo rashladnog prostora koristi se i za odlaganje osnovnih

delova ili obradjenog mesa u komadima.
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Na delu linije za klanje i primarnu obradu svinja nalazi se i odeljenje za
pregled mesa na trihinelozu (Trichinella spiralis). Pripremljeni uzorci od svake svinje
ispituju se metodom digestije koja pouzdano omogucava identifikaciju eventualno pri—
sutne zaraze.

Linija za klanje i primarnu obradu kruphe stoke ima kapacitet 50—55 gov—
eda pa sat, a za uspedtno funkcionisanje, sa svim prate¢im poslovima, angazuje do 45
radnika. Znacajan deo ugradjene opreme je domade proizvodnje, §to predstavija pred—
nost u pogledu odrzavanja i obnavljanja. Najveci deo uvozne opreme instaliran je u delu
hidraulike i mehanike. Linija je postavljena pravolinijski §to omogudava da se celokupan
proces klanja i primarne obrade trupova goveda obavlja na jednom nivou. Tehnolodki
proces je reSen tako da se nejestivi prate¢i proizvdi, konfiskati i otpadne materije
(tzv. “prljavi deo”), odmah posle dobijanja odvoze u posebne namenske prostorije.
Time j-e postignuto da nema ukrStanja puteva tzv. “prijavog dela” sa putem trupova
(mesa) koji idu na dalju obradu. To u potpunosti zadovoljava inspekcijske, higijenske i
tehnoloske zahteve. Isti princip rada primenjen je i na liniji klanja svinja.

| Rad veterinarske inspekcije obavlja se, takodje, kao i na liniji klanja svi—
nja: kontrola zdravstvenog stanja Zivotinja zapodinje na prijemnoj rami, nastavlja se u
stoénom depou i pradi celokupan proces rada, pri éemu se posebna paZnja obrada na
pregled trupova, glava, kao i organa grudne i trbu$ne Supljine.

Na ulazu linije klanja i primarne obrade trupova goveda, Ciji kapacitet
pored sopstvenih potreba “MIP"”~a omogucava i pruzanje usluga za potrebe drugih kla—
nica ili trgovackih kuda, obavlja se zavr$no pranje i cedjenje trupova, merenje mase i
ocena kvaliteta primenom metodologije domacdeg Standarda, te odlaganje trupova u
komore za hladjenje. Rashladni prostor u sastavu linije klanja i primarne obrade u pot—
punosti zadovoljava potrebe dnevnog kapaciteta klanja.

Centralni deo pogona je odeljenje za rasecanje trupova i iskorid¢avanje osn—
ovnih delova, u kome veste ruke majstora pripremaju meso za prodaju u sirovom stanju i
za potrebe procesa prerade. U skladu sa savremenim trendovima koji se odnose na pri—
premu mesa za prodaju u sirovom stanju, vrsi se rasecanje trupova na osnovne delove,
razvrstavanje osnovnih delova prema kvalitetu i iskori$¢avanje osnovnih delova razlicitih
kategorija kvaliteta. Meso se zatim dodatno obradjuje (raseca na manje anatomske

delove—komade, oslobadja veéih naslaga masnog tkiva i dr.), vakumira i deklarie u
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pogledu kategorije kvaliteta, mase i datuma proizvodnje. Prodajom sirovog mesa obra—
djenog na predhodno opisan na¢in (tzv. “mikrokonfekcionirano meso’) vr$i se optima—
Ina valorizacija njegove vrednosti i §titi interes potro%aéa. U "MIP—u" nastoje da §to vise
mesa namenjenog prodaji u sirovom stanju finalizuju putem mikrokonfekcioniranja, a da
tradicionalan nacin prodaje obradjenih trupova i polovina bude 5to je moguée manje
zastupljen.

U odeljenju za rasecanje trupova i isko$éavanje osnovnih delova posebna
paznja se posveCuje obradi i pripremi mesa za proizvodnju svinjske §unke u limenci
(polutrajna konzerva)Ramenienoj americkom tr¥idtu. Posle pazljivog izbora komada
mesa buta, ubrizgavanja salamure i odgovarajudeg tretiranja mesa u masir uredjajima, u
specijalizovanom odeljenju vrii se punjenje u ambalazu, za sada iskljugivo u limenu mada
se rade i probna punjenja u plastiénu i alufoliju. Toplotna obrada u pasterizatorima je
potpuno automatizovana (u okviru zadatih rezima), a posle termi¢kog tretmana limenke
se propisano vreme odlazu u posebnu prostoriju i zatim isporuéuju kupcu. Pored ovog
proizvoda, iz odeljenja polukonzerve kapaciteta 2000 t godi§nje, domadem trzistu se u
pakovanjima razli¢itog oblika i veli¢ine isporuéuju i sti$njena $unka u crevu, kuvana
Sunka i kuvana presovana Sunka.

Iz odeljenja trajne konzerve ciji godisnji obim proizvodnje iznosi oko
4500 t proizvoda, do potro3aca stize mnogobrojna porodica mesnih preradjevina, kao
§to su: jetrena paSteta, mesni narezak, MIP—ov dorucak, piknik §unka, “lunch meat”,
svinjski gula$, svinjski paprika i goved]i gulas. Ovi proizvodi najéeide se pune u metalnu
ambalazu razlicite velicine (100—454 g), a pri proizvodnju tzv. “sitne konzerve” u
ambalazu od alufolije (50 i 70 g).

Godi$nji obim proizvodnje proizvoda od mesa iznosi oko 12.500 t, §to
"MIP" svrstava u sam vrh domaéih proizvodja¢a mesa i proizvoda od mesa. Znacajan
6bim ukupne prerade Cini kompletna paleta proizvoda iz grupe barenih i polutrajnih
kobasica. Ova proizvodnja iz godine u godinu beleze stalan i visok rast, a nekoliko god—
ina unazad u proseku iznosi 4.000 t proizvoda godi$nje. Zbog toga je odeljenja za punj—
nje kobasica jedan od najzaposlenijih delova fabrike. U njemu se vrii priprema nadeva i
punjenje svih vrsta barenih, polutrajnih i trajnih kobasica — §irokog i uskog dijametra.
Ovo odeljenje radi u tri smene, a za rad na kuterima, maginama za mlevenje mesa, puni—

licama i dr., u jednoj smeni se angaZuje oko 50 radnika. Zahvaljujuéi, pre svega, kvalitetu
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i raznovrsnosti ponude §irok asortiman proizvoda iz grupe barenih i polutrajnih kobasica
na$ao je mesto na trziStu. Nabrojaéemo samo neke kobasice, i to: mortadela, mramor,
alpska, proleéna, dimljena "MIP—ova" ljuta, francuska, izletniéka, posebna, dijet koba—
sica od Zivinskog mesa i dr. |

Vakumirani proizvodi uglavnom obuhvataju grupu barenih i polutrajnih
kobasica, a rade se mala i kilogramska pakovanja. Ovi proizvodi su, takodje, stekli dobre
pozicije na trZiStu. |z grupe barenih kobasica najviSe je trazena juneda hrenovka (virsia),
a iz grupe polﬁtrajnih — srpska, govedja, kranjska i rostilj kobasica. inace, postojedi
kapacitet se proSiruje i stvaraju uslovi za povedanje asortimana i kori§éenje raznovrsnijih
i atraktivnijih pakovanja.

Znacajno mesto medju proizvodima ““MIP—a" imaju i trajni i polutrajni
suvomesnati proizvodi. Medju njima posebno se istice "DOMACA PIKANT SLANINA"
koja se izradjuje primenom tradicionalne tehnologije i prema ocenama brojnih potro3aca
predstavlja vrhunski proizvod ""MIP—a". Inace, godi§nje se u fabrici ukupno proizvede
oko 1750 t trajnih i polutrajnih suvomesnatih proizvoda. Pri tome, asortiman proizvoda
je veoma bogat i obuhvata preko dvadeset razliéitih suvomesnatih proizvoda.

Istaknuto mesto u proizvodnom programu “MIP—a" zauzimaju i proiz—
vodi iz grupe trajnih kobasica. Ovo pre svega zbog ¢injenice da se u ovom pogonu proiz—
vodi &uvena “POZAREVACKA KOBASICA" (oko 70 t godisnje). Stari, tradicionalan
nacin proizvo-c_i.nje koji se na podrucju Pozarevca i Podunavskog regiona vekovima neguje
i prenosi sa generacije na generaciju, uz kontrolisanu toplotnu obradu (su$enje i dimlje—
nje}, daju ovom specijalitetu od mesa poseban izged i aromu.

Vrhunski kvalitet "domacde pikant slanine” i “pozarevadke kobasice”
rezultat je dugogodidnje tradicije i iskustva, ali i savremenih saznanja primenjenih u ovoj
proizvodnji, U okviru “MIP—a" postoji opredeljenje da se izgradnjom novog pogona
obezbede uslovi za proizvodnju od oko 6.000 t trajnih kobasica, pre svega specijaliteta
sa podruéja Podunavskog regiona, ali i veéa proizvodnja trajnih suvomesnatih proizvoda
(prSut, priuta i dr.).

| U Tehnoloskom i komercijalnom sektoru istraZuje se i radi na stvaranju
novih proizvoda, kako bi se postojeci programi i asortiman proSirili i pribliZili zahtevima
savremenog trzidta. Rezultat ovakvih nastojanja predstavlja i proizvodni program
"“Biofarma" koji obuhata vise od 20 novih proizvoda izradjenih prema posebnoj tehno—
lbg iji. Ovi proizvodi dobijaju se od mesa zdravih Zivotinja gajenh u kontrolisanim
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uslovima proizvodnje, na moderno opremljenim farmama Podunavskog regiona. Pri tome
se teZi proizvodnji mesa sa minimalnim sadrzajem Stetnih rezidua (antibiotici, hormoni,
pesticidi, te$ki metali itd.) koje, prema novijim nauénim saznanjima, mogu znatno da
ugroze zdravlije potrosada. Osim toga, pri izradi proizvoda iz programa ""Biofarma”
eliminisano je i kori§cenje nitrata, nitrita, polifosfata i drugih zdravstveno nebezbednih
hemijskih jedinjenja koja se, u savremenim uslovima proizvodnje hrane, obi¢no koriste.
Na ovaj nadin dobijaju se mesne preradjevine vedée bioloske vrednosti i zdravstvene
bezbednosti koje su veé nekoliko godina veoma trazene na domadem trzistu.

Kvalitet svih "MIP—ovih'’ proizvoda svakodnevno se kontrolise u sop—
stvenoj, modernoj i dobro opfemljenoj pogonskoj laboratoriji. U okviru interne kontrole
vrie se bakterioloska i hemijska ispitivanja, kao i organolepticka ocena kvaliteta proiz—
voda. Izvan fabrike, kvalitet proizvoda namenjenih domadem i inostranom trzistu kon—

trolode Jugoslovenski institut za tehnologiju mesa iz Beograda.

4.3. Trziste

Posle izvrSene kontrole kvalit eta, pakovanja i kradeq zadrzavanja u skla—
di$tu, gotovi proizvodi “MIP—a’’ Pozarevac razvrstavaju se, pripremaju za ekspediciju i
otpremaju prema zahtevima kupaca. Sopstveni vozni park raspolaze sa savremenim voz—
ilima koja su opremljena i osposobljena za dopremanje sirovina i transport roba do
skladidta kupaca. Tacnost i efikasnost ove sluzbe predstavlja jedan od osnovnih faktora
uspe$nog rada nabavne i prodajne sluzbe u okviru komercijalnog sektora.
- Uporedo sa razvojem ""MIP—a"’, postepeno, korak po korak, osvajana su
a i dalje se osvajaju nova domada i inostrana trzi§ta. Najznadajnije domade trZite je
podrucje Beograda, a po ostvarenom prometu Mesna industrija PoZarevac spada u red
najveéih snabdevaca glavnog grada nase zemlje. Znacajni rezultati u prodaji postizu se
zahvaljujuci uspednoj saradnji sa velikim trgovinskim preduzeéima ¢ija prodajna mreza
obuhvata maloprodajne objekte u svim veéim potrosackim centrima u zemlji.
Zahvaljujudi savremenoj opremi i tehnologiji, kao i visokom higijensko—
sanitarnom nivou, ""MIP* je registrovan za izvoz u zemlje EZ, Amerike, Kanade, [sto¢ne

Evrope, kao i za druga svetska trzi§ta. Jednom stecene registracije su potvrdjivane kroz
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redovne inspekcijske preglede odgovarajuéih struénih komisija. Zahvaljujuéi ispunjenju
vrlo strogih uslova i kvalitetu proizvoda, ostvaruje se vrlo znacajan izvoz proizvoda na
trzista EZ, Ameﬁke, zemalja bivieg SSSR—a, Madjarske itd., a vrednost godiSnjeg izvoza
iznosi oko 5 miliona USD. Pored ovog efekta, za uspe$nu saradnju sa inostranim kup—
cima dobijena su mnoga priznanja o ¢emu svedoce najpozitivnija miSljenja i ocene dobi—
jene od uglednih institucija u zemlji i inspekcijskih organa amari¢kog ministarstva polj—
oprivrede, EZ i drugih zemalja uvoznica.

Potvrdu kvaliteta proizvoda “MIP—a" Pozarevac, posebno iz programa
"“Biofarma”, predstavijaju i brojne nagrade osvojene na najznacajnijim smotrama i saj—
movima u zemlji. Inacde, uceSée na sajamskim smotrama u Novom Sadu, Beogradu,
Zagrebu, Sarajevu, Skoplju i Leskovcu predstavljalo je, u dosada$njem periodu, osnovni
vid marketinga. Pored izlaganja na sajmovima, aktivnosti na planu marketinga odvijaju
se kroz prezentacije i promocije proizvoda, razne vidove reklame i propagande u javnim

medijima.
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IV POSEBAN DEO
"POZAREVACKA KOBASICA
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1. Tehnoloski proces proizvodnje i vaZnija obeleZja kvaliteta

* Pozarevadke kobasice

1.1. Tehnoloski proces proizvodnje

Kao sirovina za proizvodnju ""PoZarevacke kobasice' koristi se svinjsko
meso | kategorije, junece meso || kategorije i ledjna slanina, poreklom od zdravih,
dobro odmorenih i za klanje pripremljenih svinja i junadi.

Klanje svinja i primarna obrada svinjskih trupova obavlja se na uobi—
¢ajen nadin, kao i hladjenje — 24 h na temperaturi 0 — +4 SE.

Rasecanje trupova vrsi se posle hladjenja, a prema vaze¢em Pravilniku

(SI. list SFRJ, 1/85), odnosno prema shemi nasl. 3, i to:

— b u t (A) se odvaja rezom upravnim na ki¢meni stub, u predelu pos—
lednjeg slabinskog i prvog krsnog priljena, uz kranijalnu ivicu krila crevne kosti — sve
do kolenskog nabora;

—kolenica(B) se od buta odvaja rezom u pravom kolenu;

— posle odvajanja buta, sledi odvajanje centralnog dela svinjske polutke,
rezom koji se ¢ini upravno na kicémeni stub, izmedju 4. i 5. rebra, presecanjem medju—
rebarne muskulature; od centralnog dela svinjske polutke dobijaju se tri osnovna dela;

—trbudina sa rvrebrima (D) seod ledjaodvaja rezom koji
pocinje od tela 5. ledjnog priljena, pruza se paralelno sa ki¢menim stubom, preseca—
juéi upravno rebro i medjurebarnu muskulaturu u ledjnom delu, a u slabinskom delu
trbudne misice;

. “k ar e (C}) se odvaja, po pravilu, na dva osnovnadela: slabine
iledja- rezom upravnim na kic¢meni stub, izmedju poslednjeg ledjnog i pravog sla—
binskog priljena;

—trbu$ina (E)seod rebara (D) odvajarezom koji prati zadnju
ivicu rebara,

— pleéka {F) zajedno sa podlakticom se od vrata, rebara i grudi

odvaja po prirodnoj mi§iénoj (sinsarkoznoj) vezi;
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—vrat (H)seod grudi (G) saprva ¢etirirgbra odvaja rezom

upravnim na rebra (u gornjem delu rebra);
— podlaktica(K) se od plecke razdvaja u rameno— lakatnom zglobu
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SI. 3 — Shematski prikaz rasecanja svinjske polutke na osnovne
delove (A—but; B—kolenica; C—ledja; D—rebra; E—
trbusina; F—ple¢ka; G—grudi; H—vrat; K—podlaktica)

Klanje i primarna obrada trupova junadi obavja se, takodje, na uobiga—
jen nadin, kao i hladjenje — 24 h na temperaturi 0 — +4 °C.

Rasecanje junecih trupova obavlja se posle hladjenja, a prema vazedem
Pravilniku (Si. list SFRJ 34/74), odnosno prema shemi na sl. 4, i to:

— b ut (A) seod slabinskog dela odvaja luénim rezom izmedju posle—
dnjeg slabinskog i prvog krsnog priljiena, uz kranijalnu ivicu krila crevne kosti;

—kolenica (B) ‘se od buta odvaja u kolenskom zglobu;

—slabine(C) se od ledja odvajaju rezom izmedju 12. i 13. rebra, §to
je istovremeno i linija odvajanja prednje od zadnje &etvrti;

—podslab ine— biftek — se odvaja kao jedinstvena mi§iéna masa,
sastavljena od m. psoas hajor, m. psoas minor i m. iliapsoas, sa pripadajuéim masnim

tkivom;
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—potrbusina (D) seod slabina odvaja rezom paraleinim kicme—
nom stubu, koji pocinje od kranijaine ivice 13. rebra, a u visini 1/3 njegove ukupne
duZine;

—pleéka (E) seod podpleéke (J)i grudi (K)odvaja po
prirodnoj mi§iénoj (sinsarkoznoj) vezi;

—podlaktica (F)seod pleé.k e (E) odvaja u lakatnom zglobu;

—ledja (G) seod podpleé¢ke (J)odvajajurezom izmedju B.i 7.
rebra,aod slabine(C)rezom izmedju 12.i 13. rebra, za koji je veé reCeno da
predstavlja liniju odvajanja prednje od zadnje Cetvrti;

—rebra (H) seod ledja (G) odvajaju rezom paralelnim kicmenom
stubu, s tim da na ledjima ostaje 1/3 pripadajuéih rebara (od 7.do 12. rebra);

—vrat (I) seod podpled¢ke (J)odvaja luénim rezom izmedju
poslednjeg vratnog i pravog ledjnog priljena;

—grudi (K) seod po dpleéke (J)odvajajurezom upravnim na
pravac pruZanja rebara, pa ovaj osnovni deo ¢ine distalne ivice prvih Sest rebara i grudna

kost, svakako sa pripadaju¢om muskulaturom.

Sl. 4 — Shematski prikaz rasecanja govedje polutke na osnovne delove
(A—bug; B—kolenica; C—slabine; D—potrbusina, E—pleéka;
F—podlaktica, G—ledja; H—rebra; [—vrat; J—podplecka;
K—grudi)



Posle rasecanja svinjskih i juneéih polutki na osnovne delove, u oba slu—
Caja dobro ohladjena muskulatura I, odnosno Il kategorije, odvaja se od kostiju
(odkoscavanje) i detaljno razdvaja od odvojivog masnog i vezivnog tkiva. Posebno se
priprema ¢vrsto masno tkivo (ledjna slanina).

Od pripremljenih osnovnih sirovina (meso; ¢vrsto masno tkivo), sastav
nadeva za proizvodnju POZAREVACKE KOBASICE &ine:

— svinjsko meso | kategorije ..eeeeeeerieeeenans 50%
— junede meso |l kateqgorije ........ccovvmevecieens 20%
— ¢vrsto masno tkivo (ledjna slanina) ......... 30%

Pored osnovnih sirovina, na ukupnu masu nadeva dodaju se:

< RUNISKE 30 oo s 25 kg

R T s v e b s R e P AR 0,500 kg
=biell bk A PR v 0,800 kg
= DI DI e e 0,200 kg
— ekstrakt slatke paprike ........covvireiivnienn. 0,150 kg

Mehanicka obrada svih komponenti nadeva vr§i se u masini za seCenje
mesa (“kuter”) i to tako 5to se prvo usitnjava juneée meso |1 kategorije uz dodavanje
ekstrakta pap'r';ike. Zatim se dodaju svinjsko meso | kategorije, dvrsto masno tkivo
(ledjna slanina) i zagini (kuhinjska so, $ecer, beli luk u prahu i biber). Usitnjavanje
nadeva visi se do postizanja veli¢ine &estica od oko 3 mm. Ovako pripremijena masa
{nadev) pLini se u, predhodno pripremljene, veStacke (kolagenske) omotace dijametra
& = 21-24 mm, ili u ovéija tanka creve. Dusina kobasica iznosi 35-40 cm.Tempe—
ratura nadeva za vreme punjenja nesme da prelazi +4 °C,

Posle zavrSenog punjenja, sirove kobasice se prenose u klimakomoru gde
se, sukcesivno odvijaju tri faze procesa proizvodnje. Prvo pri temperaturi od 20 °C i
relativnoj vlaZnosti vazduha od 95%, u toku 24 sata odvija se faza cedjenja. U toku
druge faze procesa, kobasice se dime 4—5 dana na temperaturi od 17—18 °C i relati—
vnoj vlaznosti vazduha od 90%. Zavrina faza procesa proizvodnje je zrenje kobasica.
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Ova, treéa/faza traje 5—6 dana i odvija se na temperaturiod 15—17 O¢C i pri relativnoj
vlaznosti vazduha od 75 do 85%. Zahvaljujué¢i povoljnim klimatskim uslovima podru—
Gja (videti poglavlje 2.4. — klima), u zimskom periodu tri poslednje faza procesa pro—
izvodnje (cedjenje; dimljenje; zrenje) obavljaju se u uslovima klasi¢nih pusnica.

Ina&e, tehnolodki proces proizvodnje “POZAREVACKE KOBASICE"
traje oko 15 dana i tokom ovog perioda gubitak mase gotovog proizvoda, u odnosu
na sirovi, iznosi oko 30%.

1.2. VaZnija obeleZja kvaliteta

U pogledu vaznijih obeleZja (svojstava) kvaliteta koja "POZAREVA—
CKA KOBASICA' mora da zadovolji, odnosno u pogledu tehni¢ko—tehnoloskih usi—
ova koji treba da Gmoguée formiranje odredjenih i specifi¢nih svojstava kvaliteta ovog
proizvoda, izdvajamo sledece:

a) objekti, pre svega u okviru seoskih domaéinstava individualnih proi—
zvodjacda pri eventualnoj kooperativnoj proizvodnji, moraju ispunjavati sve minimalno
potrebne uslove, predvidjene nasim pozitivnim propisima za objekte u kojima se vrsi

proizvodnja i prerada proizvoda Zivotinjskog porekla;

b} sve faze tehnoloskog procesa proizvodnje (klanje svinja i junadi,
primarna obrada, hladjenjei rasecanje trupova—polutki, iskori§¢avanje osnovnih delova
formiranje muskulature, odnosno ledjnog masnog tkiva, priprema, izrada i mehanic¢ka
obrada nadeva, punjenje nadeva u omotade, cedjenje, dimljenje i zrenje proizvoda), te
skladiStenje i distribucija gotovih proizvoda, moraju se obavljati prema savremenim
princiﬁima higijene i tehnologije mesa, ukljudujudéi stalnu tehnolosku kontrolu i kon—

trolu nadleZne veterinarske inspekcije;

¢) za proizvodnju “POZAREVACKE KOBASICE" koriste se svinjsko

meso | i junede meso |l kategorije, kao i ledjna slanina;
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d) sa izdvojene muskulature | i || kategorije detaljno se odvaja povrsi—
nsko masno i vezivno tkivo; évrsto masno tkivo (ledjna slanina) pazljivo se odvaja od
koze i eventualno zaostale muskulature;

e) u nadevu, udeo svinjskog mesa | kategorije iznosi 50%, junedeg mesa
Il kategorije 20% i &vrstog masnog tkiva (ledjna slanina) 30%;

f) od dodataka na 100 kg nadeva, koriste se: kuhinjska so (2,5 kg),
Secer (0,500 kg), beli luk u prahu (0,800 kg), biber (0,200 kg) i ekstrakt slatke pap—
rike (0,150 kg);

g) mehanicka obrada nadeva vrii se u masini za se¢enje mesa (kuteru)
do postizanja veli¢ine Cestica od oko 3 mm;

h) nadev se puni u ve§tadke kolagenske omotade dijametra
@ = 21—24 mm, ili u prirodne omotace (ovéija tanka creva), pri ¢emu temperatura
mase za vreme punjenja nesme da bude veéa od +4 °C; dugina kobasice iznosi 35—40 cm.

i) faze cedjenja (24h/t=20 °C; rwv = 95%), dimljenja (4—5 dana/
t = 17—18 °C; rvv = 90%) i zrenja (56 dana/ t= 15—17 °C; r.w = 75-85%) odvijaju
se u klima komori, a tokom zimskog perioda u klasiénoj pugnici:

j) u pogledu osnovnog hemijskog sastava, gotovog proizvoda —
"POZAREVACKA KOBASICA" — sadrzi 21,58% vode, 53,50% masti, 19,84% uku—
pnih belancevina i 4,98% pepela; gotov proizvod sadrzi do 3,7% NaCl;

k) u pogledu organoleptickih (senzornih) svojstava, gotov proizvod —
”IPOZAHEVACKA KOBASICA' — mora da poseduje sledeée osobine:

— spoljni izgled mora da bude bez nabora i deformacija;

— presek proizvoda mora da ima izgled mozaika sastavljenog od pravi—
Ino rasporedjenih komada misi¢nog tkiva crvene boje i évrstog masnog tkiva beli¢aste
boje, koji pri narezivanju nesméju da se razmazuju niti da se odvajaju od nareska;

— na preseku, takodje, nesme biti Supljina i pukotina, kao ni tamnih
prstenova na periferiji;

— omotaé mora dobro da prileZe uz nadev;

— narezivanje proizvoda na tanke listove mora biti lako, pri éemu
nesme da dolazi do odvajanja komada mi$ié¢nog i masnog tkiva iz nareska;

— proizvodnja "POZAREVACKE KOBASICE” traje oko 15 dana, a

gubitak mase gotovog proizvoda, u odnosu na masu sirovog, iznosi 30%.
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2. Nagin obeleZavanja proizvoda

Shodno odredbama Zakona o zastiti pronalazaka, tehnickih unapre—
djenja i znakova razlikovanja (Sl. list SFRJ 34/81 i 3/90), odnosno poglavlja Eetiri
— ""Oznaka porekla proizvoda’ — (&I, 37, — 43.}, kojim su blize definisani forma—
Ino.pravni uslovi za upis u Registar zaStiéenih oznaka geografskog porekla proizvoda,
u okviru ovog Elaborata dajemo, pored ostalog, i naéin na koji ée proizvod "POZA—
REVACKA KOBASICA'’ biti obelezen u prometu.

Oznaka se nalazi na etiketi koja sadrZi znak, naziv i sediste proizvodj—
aca ovlaséenog korisnika oznake upisane u Registar (u ovom slucaju Mesna indus—
trija ”MIP" Pozarevac), zatim naziv proizvoda (uz naznaku “trajna kobasica”), kao
i podétke o vrsti i koli¢ini upotrebljenih aditiva i dodatih sa‘stojaka. Tekst je na

srpskom jeziku, a otdtampan je latiniénim pismom. lzgled oznake je kao u prilogu:

‘_

L

POZAREVACKA
KOBASICA

TRAJNA KOBASICA
Dodaci ecer 0.5%
PIK ,POZAREVAC" = MESNA INDUSTRIJA «MIP. POZAREVAC

e T W W W, W W .

(

NN
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Napominjemo da se u slucaju promene naéina obeleZavanja proizvoda
"POZEREVACKA KOBASICA" isto mora prijaviti Odeljenju za znake razlikova—
nja, Saveznog zavoda za patente, od strane proizvodjaca i organizatora Kooperativne
proizvodnje — nosioca i ovlaséenog korisnika oznake geografskog porekla, upisanog
u Registar korisnika za:';tiéeni.h oznaka porekla — u ovom slu¢aju Mesne industrije

“MIP" Pozarevac, ali bez potrebe izrade novog Elaborata.
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3. Nasa koncepcija u bududoj proizvodnyji

3.1. Blizi uslovi za pravo koriséenja oznake geografskog porekia
proizvoda i organizacija tehnoloskog procesa proizvodnje

Mesna industrija “MIP* PoZarevac, ima, nesumljivo, sve potrebne hig—
ijensko—sanitarne, tehniéko—tehﬁoloéke i organizacione uslove da se, pored
ostalog, bavi proizvodnjom svih trajnih kobasica, autohtonih specijaliteta sa
podruéja Podunawskog regiona, pa i "POZAREVACKE KOBASICE", ali i da
se bavi organizacijom eventualne kooperativne proizvodnje na seoskim doma—
éinstvima individualnih proizvodjaga ovog podrucja. Potvrda ukupnog nivoa
Mesne industrije “MIP” iz Pozarevca je isteGena registracija (licenca)za rad i
izvoz proizvoda u zemije EZ, SAD, Kanade i druga svetska trZista. (Videti:
Opéti deo, poglavlje 4 — ""Osnovni podaci o Mesnoj industriji “MIP"" Pozarevac).

Sto se tide individualnih proizvodjaca, pri eventualnoj koopera—
tivnoj proizvodnji, neophodno je ista¢i odredjene opasnosti koje se mogu javiti
kada se stoka kolje u, najéesée, neodgovarajué¢im higijensko—sanitarnim uslo—
vima seoskih domaéinstava. Takodje, individualni proizvodjaci u okviru svojih
gazdinstava nemogu da obezbede potrebne uslove za racionalno koris¢enje raz—
nih prateéih proizvoda (krv, kosti, iznutrice i dr.), ¢ijim se odgovarajuc¢im isko—
riéenjem moze znatno uticati na ukupne materijaine efekte u proceu proizvodnje
i prerade mesa. Imajuci u vidu predhodno uéinjene napomene, nas stav je da treba
nastojati da se sve vrste i kategorije stoke kolju u javnim i registrovanim objektima
a da tek posle ove faze mozZe biti govora o udruZivanju rada i sredstava izmedju
" dru$tvenog i privatnog sektora.

Ne ulazedéi detaljnije u razmatranje, u okviru ovog Elaborata naved¢emo
samo neke elemente na kojima, bar prema nasem misljenju, treba graditi koncep—
ciju o, eventualnoj, kooperativnoj proizvodnji autohtonih trajnih kobasica na
podrudju Podunavskog regiona i Pozarevca:
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1. — Celokupno klanje stoke treba obavljati na liniji klanja i primarne
obrade u okviru Mesne industrije “MIP" Pozarevac, ili u objektima individualnih
proizvodja¢a koje je prihvatila i regi.stroﬁ;c:la odgovarajuca inspekcijska sluzba — uz
stalnu kontrolu veterinarske inspekcije;

2. — S obzirom na trendove u proizvodnji i potro$nji mesa i proizvoda
od mesa, moze se rac¢unati na znacajne moguénosti u pogledu plasmana trajnih, auto—
htnonih, kobasica (specijaliteta) sa podrucja Podunavskog regiona i PoZarevca, izme—
dju ostalog i na inostrana trzista u okviru programa proizvodnje zdravstveno bezbedne
hrane (u sluéaju ""MIP" Pozarevac program "‘Biofarma’’);

3. . Imajudi u vidu znanje, dﬂgogodiénje iskustvo i povoljne klimatske
uslove na podrudju Podunavskog regiona i PoZarevca, kao i aktuelno podsticanjem
razvoja ““male privrede’” treba, i to bez odlaganja, napraviti program aktivnosti na
uklj uc":enjﬁ odredjenog broja poljoprivrednih domadinstava u organizovani sistem
proizvodnje trajnih, autohtonih, kobasica. Organizator i nosilac te proizvodnje bila bi
Mesna industrija "MIP" iz PoZarevca;

4. — Kooperativna proizvodnja bi se, bar prema nasem misljenju mogla
organizovati tako §to bi individualni proizvodjaci sa podruc¢ja Podunavskog regiona i
Pozarevca uzimali Zeljene (prethodno najavijene i dogovorene) koli¢ine standardno
obradjene sirovine (sirovo meso i évrsto masno tkivo u komadima) koja bi se, u odg—
ovarajuéim uslovima tih domadinstava i pod stalnom kontrolom stru¢nih sluZbi
{(veterinarska: tehnolo$ka), dalje obradjivala do finalnog proizvoda. Isti proizvodi
(npr. Pozarevacka kobasica”) imali bi jedinstven i zasticen nacin obelezavanja, s tim
3to bi na deklaraciji proizvoda bilo upisano, pored ostalog, ime i mesto proizvodjaca
kao i, eventualno, faksimil njegovog potpisa;

5. Najzad, smatramo za potrebno da jo3 jednom naglasimo da u ovakve
poslove organizovane kooperativne proizvodnje mogu uéi samo ona seoska domaci—
nstva sa podrudéja Podunavskog regiona i PozZarevca, koja su spremna da prethodno
obezbede sve potrebne higijensko—sanitarne i tehni¢ko—tehnoloske uslove za nesme—

tan i kvalitetan rad {predvidjene nasim pozitivnim propisima).
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3.2. Kontrola kvaliteta proizvoda

U okviru organizovane proizvodnje "POZAREVACKE KOBASICE"
treba, svakako, obezbediti uslove za stalnu i povremenu kontrolu kvaliteta gotovih
proizvoda (redovnu i superkontrolu).

Redovnu kontrolu moZe da vrsi hemijska i mikrobicloska laboratorija
Mesne industrije ""MIP"’ iz PoZarevca, koja je tehniéki i kadrovski potpuno osposob—
liena, a superkonﬁolu Odeljenje za tehnologiju mesa (Katedra za tehnologiju anima—

Inih proizvoda, Institut za prehrambenu tehnologiju i biohemiju) Poljoprivrednog
fakulteta iz Beograda — Zemuna.
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NEKA PRIZNANJA ZA KVALITET KOJA JE
NA ZVANICNIM OCENJIVANJIMA DOBILA
“POZAREVACKA KOBASICA"
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