2052922

1w, 05, o2z,
Na AMOWVIL Zlana 7. L 41, Zakona o zaBniti pronalazaka,
tehriaklh unapred jerja L znakova razlikovanja v, st SFRJ" br.

3484, 390 | zZOC9Q), Savezni zavod za patente donost

RESENJE

DD Tndustriju mesa “Srem" - 8id, 22240 Jid, Janka
VYeselinovida 15, upisati u Registar ozraka porekla protzvoda kao
ovliagesnog korisrika oznake porekla proizvoda "SREMSKA SALAMA'",

OBRAZLOZENJE

Podnsskom br. 26852 od &2 marta | L1902, godine. DD
Industrija mesa "Srem" - &wid, podnelo Jje predlog pradloy da bude
upisano u Ragistar oznaka porekla proitzvoda kao ovliagcent korianik

arnake porekla proizvoda "SREMSKA SALAMAS.

U Registar oznaka porekla proizvoda pod brogjem 8. upisana
Jje "SREMSKA SALAMA" kao oznaka porekla za salemu koja potite (%2
regiona Srem.

Utvriijeno iC da DD Industrije mesa “Eram 3 &d ispunjava
uslove da e koristiti i stavl jatr u promsi protzwod za ko ji e

ustanovljena navsdana oznaka porekla proizvoda.

Upiaom 4 registar DD Industrija mesa Sran - aid stide
svojstvo ovlattency korusnika cznake porekla prowzveda "SREMSIKCA
SALAMA"Y za period od pet godina od dana upisa u registar.

No osSNOVU predhodno iznetog, Zavod ie. saylasno ol R 42,
Zokona -3 zastity pronalazak, tehnigkih unapred jer o L znakowva

razltkovanja, od udie kan u dispozitivu,

Oova refanje Je konatne. Protiv ovog retan)a moZe 3o
pokranutL upras nu Spor neposredno pred Saveznim gudom “ raku od 30
dana od dana pr.jema.

DIREKTOR
Blagota Zariovié

L’ \i-/,
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i, %, 2,
Els R v za ratants, na pradloc rouvredne komora
Jugoslavy e % e D Zlana FRr L 4. Zakna =3 zoalbiky
pronalazaka, tenrtEiin unapradjenia L zoakava raL Lo keSvanja b

list SFRJ br. 32/-81, 9,900 L 20-.90, donosi

RESENJE

S sorekla protzvoda TSREMSKA cAaLa™ar Lplsaty u
ragLEtar ezl worekla protzvada za salamu ko R - Lz regLona
Sienm

i
OBRAZLOZENJL

o8 ol VOO 2 komara Jugoslavi e, prodresbkom o DIZOO S 2LG od
2T 0F. LPVE, VeI, podrela e wredleg e £ ' ragLstar wzmaka
porakla P T K koo L vt SavEzing zawad e foalerts, upLSe
Eremala saloman” bao oznakc porekla T aclaris e H potile L

TEFLOTML Brem.

LEAVARS S [y pradloy Priviedns lamar & Flig oy e utvrdjsno e
s SENnGaka oo sakla prolzvoda Sremsiia CRCRIY T s faby, i presakuy
mozavk ke ju = saslavij@n od pravilno rasporad juian komada misidnog
bhuwes L T bo s L awvrstog MASTVO g thiva alidasie (=R ke ju pru
nare@zZLVan ju g BN Ju das S AT MITLELL JU Lt e o odwvajaju 2d
nareska, nNa presslu, takod e, e TN ST A gupl nra pukoting, kuo
Nt tamnih prstenova na periteryj.. Cve huvakte: auke, koo L
spaatfidan P i EL nmris L ukus uslowvl jent it P jre 5 na koms =
provzveodt 1 usbto.peiiin nadinon L postupkom  protzveodnps

& g Le i P LT cbelazavanja prowzyvoda wioodviid jene ] do.
e Cie brear s bt salazi aznaka ziatne b e el CTVENnLMm avalnim
pretencm ik Bl B wnak, TICLZL W L sedigle procaeed oda - oviaternay
korwantja na @ poskem weziku Latisoroom plrsmom,

IS 11 s predhodno LEMELOg, oo J&, 4. UL,
Fic o =) TerEtuly pronatamak, tabimedrih (£ R L Ak

prrlikovangg, o lusio koo oa dispomitiva.

O resSenje je konadno. Protyw - Aaitat mi e T

polorarut. [FP-T RS AT Ipor neposradno prad Saveznum w roakio o E1s]

darma od  dand Looupsina .,

BIlERT
Biagobs Z:fFu kovié
1_
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DD INDUSTRIJA MESA

NAS ZNAK: 969/2

VAS ZNAK: SAVEZNI ZAVOD ZA PATERNTE
Odeljenje za =znoke razliltovanja
DATUM: 26.03.1992 4500« 19000 3 B O & D A D A

il Ak s

Uzgun Tiirlkcova 1

n/r Mania Lisovac

PREDL'ET: Prijave za zafititu oznnke geogralslkog porelkla i
upis v Registar zafticenih oznaka porekla za
proizvod "SREMSK A S AL AIAY,
Shodno odredbams Zalkoena o zaitlti pronalazala, uehnﬂ“mlh
/51 i -)/90)3
~43), &

vnapredienja 1 znaltova rﬂzlllov“nuw (Bl.1list STRI 34
r
-

goradnils i nogilac

odnosne poglovlia "Oznalke porolila nroizveda" (8l.)
prethodnih dogovora koje Jje oo Vama obavio noi

izrade Glavmoy Blaborata prof.dr.Radomir Radovanovié, obradmio Van
se olbom do izvrﬁite upis Registar zafbidenih oznalxn proizvod

1nes L o B 7 ol I B T T
- R EBELEE A DAL AL AN,

U prilosu dopisa dostavljaso Var i Glavnid Bloborat o zadti
ti omnalie seogralfslkog poreliln kojli Jje, za nai radun i v paradnji
oo nafin strulnjocima i individvalnin proizvodjodins so podrud ja
Sremn, vpadio Yir strulnjinla Koledre za tehnolegiju animalnih
proizvoda, Poljoprivrednog falulteda iz Beosrada - Zemuna, pod rulko-
vodotvorn prof.dr.2adonira Radovonovidéa.

Adminigtrativna telna, predvidjena za prijavie oznake nporel:-
1o, U iznosu od 30.000,00 dinara je uvpladena.

Dostavljajucl Vam Prijaove i Blaborat, Jelimo da Van oe
rohvaline na sarsdnjl i pomddi loju ste nom vlkazali, le da Ves
zorolimo do nas o igvrdenon upnisy u Regictor saftidenik osnaln
ceografslon porella - proizveda "SI

Srdacno Vas pozdravljoro.
carER
r il o gr Flaborat e

-_ 261} v ZYMRZ 19q
Al

22240 §S1D, Janka Veselinoviéa 5, Cenfrala 712-622, Direktor 712-227, TELEX 15767 YU SREM
TELEFAX 712-852, Ziro raéun kod SDK $ID 66410-601-1167
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GENERALNI SEKRETAR

Broj: o200/ a?/é
Beograd, 27.%.1992.go0d.

SAVEZNI ZAVOD ZA PATENTE
- Tatjana Lisovac -

Beograd

Uzun Mirkova br.l

Predmet: Predlog

Na osnovu pregledanog elaborata i zahteva od strane DO Industrije
mesa SREM 3ID iz $ida, shodno Zakonu o zadtiti pronalazaka, tehni-
¢xin unapredjenja i znakova razlikovanja ("Sl.list SFRJ", br.34/81,
predlazemo da se izvr3i upis zaStite oznake geografskog porekla

za:

I

sremski julen,
- sremsku domaéu kobasicu i

sremsku salamu.

I

S postovangjem,

PES N it

@ JvoosLavViA o 11001 Beograd @ TVerszlle 3} g P. O a4t @ Tel. 339-881 @ Velex: 11038 yu jugolom @ Velogram: jugokomors Beograd =]



INDUSTRIJA MESA
LSREM?”

GLAVNI ELABORAT

O ZASTITI OZNAKE GEOGRAFSKOG POREKLA
SREMSKE SALAME

SID, 1992.
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"Oznakom porekla proizvoda 3titi se geografski
naziv proizvoda &ija su posebne svojstva pre-
te¥no uslovljens mestom, odnosno podruljem na
kome je proizveden ako su ta svojstva nastala
prirodnim putem, pod uticajem podneblja ili
tla, ili ustaljenim nainom i postupkom proi-
zvodnje, odnosno obrade.

Oznakom porekla proizvoda moZfe se zadtititi 1
naziv proizvoda koji je dugom upotrebom upri-
vrednom prometu postac opSte poznat kao oznaka
da. proizvod potide iz odredjenog mesta ili
podrudja.”

( Clan 37. Zakona o zadtiti pronalazaka, teh-
ni&kih unapredjenja i znakova razlikovenja,
Sl.list SFRJ br.34/81 i 3/90).
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Firma. odnosno naziv | sediSte prediagaca

Imiverzitet u Beogradu Poljoprivredni fakultet, sa
potpunom odgov. Beograd-Zemun, Nemanjina 0

Prilog uz
refenje
broj

1

Maténi broj jedinstvenog regisiia

Bioj registarskog uloska regislarskog
suda i njegovo sedisle

Broj registarskog ulodka suda upisa

i megovo sedisle

inxRagBf l-1420-00

redenja Fi. 1099/ 87

kaa regtstarsm sud u

.. sud

Datum upisa Datum prethodnog upisa Bro; prethodnog upisa Broj upisa
19.6,1987, 1.3.1982, < >
Oznaka i broj  OkruZni privredni Beogradu

|
|
|
[
!
1

Nbosncwu i

l%%ﬂ% “grg‘mnsmunutrgﬁom organizovanju Bq

sa slaedeéim podacima:

[ Firma, odnosno naziv i sediste subjekta upisa

L
|

Univerzitet u Beogradu Poljopx vredni fakultet
sa potpunom odgovornoficu Beograd-Zemun, Nemanjina o

I

) Predbelelbe, zabeleibe | 0sial ums

Sledi nastavak broj:

4, Pritog uz prepis resenja

o paretgl ugesa

Obrazac RL/1 br 7a — Prilog uz redenjc br 1: lirma, odnosno naziv i sedidte subjekla upisa
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Fiuna adnosng nazw o sedisle pradlagady

Univerzitet u Deoogradu Poljoprivredoi fakul.tet. sa
potpunom edgovornodidu,Beoprad-Zemm,Nenaniing G

Prilog uz
redenje
broj

2

i
|

firu) registarskog ulodka registarskog suda 1 njegovo sediste

Broy registarskog ulodka suda upisa | njegovo sedisle l

1420-00 OPS Beomroxi

I Eaturn upisa [3lerrn prolhodoeg o Bl prelosbnog upnsi I3r0) ugnsa
1.3.1982 2 3
19.6.1987. ek
Onaka 1bro) | P4 4 1090=/8T Owrulini privrednl.. . sud B.ogradu
L kao regutarsk sud u
u .

Nz osnovu redenja registarskog suda upisati u sudski registar®) bttt e o e ou i b e oy ol

venju RO-Orgenizovanje Radno orgmizmijo bez svon 8 .
et en et ies. 54 Slededim podacima

1 J Delatnosti, odnosno poslovi subjekla upisa ¢ja (¢ firma, odnesno naziv naveden u prilogu vz prepis redenj broj |

Osnovna delatnost.

M Soliocprivrodni

agm;mmima.
Mm:m-mmacpu

vanja, atestirenja 1
1 vnmm odn,
PO Jonri proizv

OConovne delaotnosti su obrazovna § asalna. |

1 zovanje svih nivoa Bkolske sprece utvidjens Zalionot:
() visokou lkol.stvu za Faultote (visa strufuna sproma,
sprema, pul.adipl.omke atudije, sticanje dolttorata, pwluaoi toxrsko
usavriavenje 4 razni oblici perngnentnog usavrSav

Agroekonomakih naulta; Mehondzeclje
bene telmologije; Vi vrednih oe!
benih proizvoda

tite bilya,
zaldtite Zivotne sredine od bioloikih £ m

nm&w—iatmﬁva&ka dol.atmat puten fundapontalnib

enargetike, teruodinenike i QN0 u poljoprivredi & procasno] mdmtriji
traZivoaXita 4 strufna delatnost puten fundasentalnih

fakultet
visaka otrudna

o za oblasti;

& “smm; Prahra;.j-u

poljoprivredo
1l.lm'acni.jm: Zag

u edlasti: mehanizacijo, tehbologi o

o=ngtodololikih, teorijako-empirijsiih mh istra¥dvanja;
eksportiza; ekonomakih amaliza u agroaoupleimu i projektovae-
gﬁa u obl.uﬂ.a organizacije 4 ekonomike ra vodarsico-v
e, stofarske, prehrambeno-tehnololke proizvom’;e 4 drugin Leua

agrokomplaksa I ono #to Je ono pmzmo

- [ delatnost ?u » Eimenjenih
i razvojmnih istfall aj ekaploetac! je, projek -1 lcoaut;nziamJ
nafing; telniflio-te sistena 1 ob,jekatn; prograciranjag ispitis

pri:::e i razvo, m&azivmda ekspertiza, enaliza st

lica i certifikata inZenje 'Yﬂ. aictovmﬁm oblacti gg%gm-ske,
proizvodnje; proizvodnje mloka; telmo e stolna hrane; zoologlje,
oplmm.uvnn.jo dooadih mwtinia; rovant ranje 'ravetviene zodtite

i rochigljene, lovnae privrede tva.

Sledi nastavak broj: :\i' ) I 4. Prllog vz prepls redsnja

"1 Lipnsab predmel upisa

Obrazac RL/2 br. 98 — Prilog uz reSenje bro| 2: delatnosti, odnosno poslovi subjekia upisa
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" liin o naziv s sedisie prodiagada
ity ad [ 4 Nastavak

Jniverzitet u Beoyradu Poljoprivredni rakultet priloga uz >

resenje

sa potpunoa odgovornoddéu,Boograd-Zenun, I IeL.anJina 6] oo |

flrey registarskog ulodka registarskog suda 1 niegovo sedidle Rrgy tegistirskog ulodka sudi npeia | njegovo sdiste

1420=-00 0P Deograd

Nastavak broj:

- Prehranbeno-toknololike muks: nausno istraZivadiia delatnost i
puten fundanentalnih, pric enih i razvojnib istralivonja, kontrole
kvaliteta 1 izdavanja ¢ ekspertiza, inZenjeringa, studija,:

projektovenia - W proizv » 8irovinaca, i acbal|

temolwm prnlzvodn duvana. alkohols, inih ;
pida, Je i hemijske nauke. .
- NauEno-istraZivetka delatnost puten fundementalaih, primmdenih

i razvo.h.th istra2di ekspertl.za. tehni&ke kontrole, studdja
ligensi. c:oct1.1.{'1&:&24:1‘j i pro.jekn;. a u Ob]ia?_ti ; vo-(ilo-
privrednih melioracija agrohend je clogljc
zouljiBne 1 telmlolke aﬁﬁ%&"‘i‘ ozt de. :

- Neu&no-istraZivatka i strudna delatnost puten fundanentalnih
privenjenih i razvojuih istraZivanja studija, ekspertiza, izdavanja
licenci, atestag i certifikata, infenjeringa i projalttovanja u oblasti’
zaitite bilje & proizveda, suzbi mja Btetuih biolodliih
vrsta 1 zaStite Zivotne sredim od biolo3kih i henijskih agenasa.

- Nauno=-istroZivalks i stru¥na delatoost puteu fundawentaluil,
nicn.th i razvojnih istrafivanja, e mﬁartim, studije, atesta,
certifikats, inZenjoringa, projektovanja, I:ox:xtrof.e Itvali-
teta proizv (c] mW uaterijala, rosada, semena i plodovas Iao 1
proizvodnje sclckcionoy i introdukovanog sadnog materijnla u oblasti-l-
vodarstva, vinogradarstva, oplemenjivan)a i umatifienja vodaka,
bilja, pSelarstva i agrocwteorologlje.

- Nau¥no-istraZivelka 1 s trufna delatnost pyten fundaventalnih,
primenjenih 1 reevojnili istroZivanja, studija i projci:ata, inZcnje-
ringa, oﬁerti‘.a. atesta, Licenci i certifikata u olalasti botanilke
asroekologlije, (enotike khirova opiteg 1 posehnog ratarotva, povrta-
rstva, livadarstva i paﬁn,)aﬂtva. semenarstva 1 prolzvodnje senena
i oplewenjivenja biljalka,

budu |
,fz
~’f "//(pan Vingie
fi' '

Sledi nastavak broj;: ‘ I 4 Wastavak priloga uz prepis retenja

Obrazac RLN Br. 182 — Prilog uz prepis redenja: br. ............. nastavak : e



b, Cungstin iz 1 senkSle prodhigacd
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Ueiverzitet u Beogredu Poljeprivrednl fekultet, sa

o, Sonan jine 6

Prilog uz
redenje
broj

| pedpuncn edgevernokée, Beagred-

R registarskog ulodka fegislarskog suda i njegove sodifle i registarskog woska suda upisa | njegove sedisie
1. 1829-00 0P8 Beogread
Datum upisa [habom prethodneg apesa Heoy prethndiog upisa Bro) upisa
28.10.,4087. 19.6,1987. 9 -
Omakaibroj | Fle2403/87 Okruini privredni 4 Bevgrady
redenja kao rogistarski sud u

sa sledeéim podacimai

u prilogu uz

prepis redenja broj 1.

Imena Mca subjekta upisa oviadéenih za zastupanje 1 granice njihovih oviadéenja &ija je lirma, odnosno naziv naveden

licima

LR
N o

dr Dregutin Velilkevié,redowvet prefessr, dekan Fakultets
bes egreamileonja ovliallenja u pruvaem promete sa trefim

Brille se wpie doscdslinjeg dekama dr Yivoreda Gajiée,redowvacg
prefesera.

Sled: nastavak broj:

4. Prilog uz prepis redenja

trlnsat piedmel upisa

Qbrazac RL/4 br. 128 — Prilog uz redenje br. 4. imena lica ovliasdenih za zaslupanje i granice nphovih ovlaéenija



IIT

OPSTI

DE

0



l. Uvodne napomene

Proizvodnja autohtonih trajnih suvomesnatih proizvoda i
kobasica u okviru pojedinih regiona Jugoslavije, posebno Repu-
blike Srbije, ima dugu i bogatu tradiciju. Ova proizvodnja se
realizuje, bar najveéim delom, kao dopunska i sezonska ektiv-
nost u okviru seoskih domadéinstava za sopstvene potrebe, ili
kao drultveno organizovena kooperativna proizvodnja, dok se je-
dnim delom ostvaruje kao deo proizvodnih programé& industrijskih
klanica lociranih u okviru tih regiona.

U strukturi proizvodnje ovih kvalitetnih, veoma vrednih
i traZenih proizvoda najvise su zastupljeni govedja, svinjska i
ovéija prduta, svinjski prsut (3unka), slanina, stelja, pastrma,
kao i vise vrsta trajnih kobasica. Do drugog svetskog rata i u
prvo] deceniji posle rata, navedeni specijaliteti od mesa proiz-
vodili su se gotovo iskljulivo na seoskim domadinstvima, prema
tradicionalnoj tehnologiji koja se negovala i prenosila sa gene-~
racije na generaciju, @ proizvode su karakterisala izuzetna or-
ganoleptidka svojstva (izgled, struktura preseka, boja, miris,
ukus i dr.). Posle drugog svetskog rata, posebno krajem Sezdese-
tih 1 poletkom sedamdesetih godina, u vreme izgradnje mnogih sa-
vremenih industrijskih pogona i intenzivnog razvoja domade indu-
strije mesa, kao deo proizvodnog programa nekih od tih pogona po-
javili su se suvomesnati proizvodi i kobasice sa naznakom imena
po@ruéja njihovog navodnog porekla ("uZiéki", "sremski", "njegu¥-
ki" i sl.), mada ni po mestu proizvodnje ni po karakteristikama
gotovih proizvoda nisu odgovarali svojstvima kvaliteta specijali-
teta of mesa sa navedenih podruéja. Time su, neminovno, ovi pro-
izvodi gubili na stedenom ugledu, ali i ekskluzivnost i odgovara-
Jjuée mesto na trziltu.

Imajuéi u vidu predhodno ulinjene napomene, Katedra za te-
hnologiju animalnih proizvoda (Odelenje za tehnologiju mesa), In-
stituta za prehrambenu tehnologiju i biohemiju Poljoprivrednog
fakulteta iz Beograda - Zemuna, veé dufe vreme se bavi problemati-
kom proizvodnje i kvaliteta trajnih suvomesnatih proizvoda i koba-
sicar - zasnovanih na iskustvima tradicionalne tehnologije. U okvi-
ru tih angafovanja, do sada su sprovedena brojna istrazivanja,
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dobijeni su mnogi vredni podaci 1 stedena dragocena iskustva.

Na: osnovu njih izvr3ena je priprema odgovarajuce dokumentacije
koja, u okviru Glavnog tehnolodkog elaborata za svaki konkretan
proizvod, predstavlja osnovu 2a pokretanje postupka zadtite
tradicionalnih proizvoda od mesa sa odredjenih podrudja. Tako su,
posle videgodidnjih ispitivanja i obavljenih svih potrebnih pri-
prema, tokom 1990 godine uradjeni Elaborati na osnovu kojih Jje
ostvarena zadtita tri trajna, sutohtona, suvomesnata proizvoda
ga- podrudja planine Zlatibor ("govedja uZicka pr3uta", "svinjska
u%idka priuta" i "uZilka slanina") i izvr8en njihov upis u Regi-
star za3tidenih oznaka geografskog porekla kod Saveznog zavoda
za patente.

Deo tekudéih aktivnosti Odelenja za tehnologiju mesa Poljo-
privrednog fakulteta odnosi se, pored ostalog, na proudavanje,
formiranje dokumentacije 1 sprovodjenje postupka zastite poznatih
i vrlo cenjenih trajnih kobasica sa podrudje Srema (AP Vojvodina,
Republika Srbija). Ovaj Elaborat odnosi se na "sremski kulen",
"sremsku domedu kobasicu" i1 “sremsku salamu", odnosno na proizvo-
de koji su u strukturi proizvodnje trajnih kobasica na podruéju
Srema najvise zastupljeni.

U okviru ukupnih aktivnosti na izradi i konaénom formira-
nju Elaborata, obavljeni su brojni razgovori i radni dogovori sa
najodgovornijim ljudima IM “SREM", Sid, predstavnicime Privredne
komore Republike Srbije, Privredne komore Jugoslavije (OpsSteg
udruZenja poljoprivrede i prehrambene industrije i Odbora za
nau¢no-tehnoloski rezvoj i unapredjenje rada i poslovanja), Save-
znog zavoda za patente 1 dr. Takodje, obavljeni su i vrlo korisni
razgovori, razmena misljenja 1 iskustava sa nekoliko individual-
nih proizvodjada sa podrudja Srema, &ije se porodice viZe deseti-
na godina bave proizvodnjom autohtonih trajnih kobasica na ovom
prostoru. U svim obavljenim razgovorima ideja o pokretanju postu-~
pka za zadtitu oznake geografskog porekla trajnih kobasica sa po-
dru¢ja Srema naidla Jje na podrsku, a dobijene informacije o do
sada stelenim iskustvima u njihovoj proizvodnji imale su i odgo-
varajuéi uticaj na donoSenje plana i programa konkretnih aktivnos-

ti, kao i na formiranje kona&nog teksta Elaborata.
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Posebno Zelimo da istaknemo podr&ku i pomoé koju nam je na
realizaeciji ovog obimnog i odgovornog posla pruZao, a i dalje pru-
¥a, kolektiv Industrijske klanice "SREM" iz Sida. Veoma znadajni
su nam bili podr3ka kso i konkretna uputstva i sugestije koje su
nem davali struénjaci odgovarajuéih sluZzbi u Saveznom zavodu za
patente i Privrednoj komori Jugoslavije. Otuda, Poljoprivredni
fakultet iz Beograda - Zemuna, odnosno tim istraZivada kojim Je
rukovodio prof.dr Radomir Raaovanovié, imaju prijatnu duZnost da
ovim putem izraze svoju izuzetnu zahvalnost svim radnim organiza-
cijama i pojedincima koji su podrZali inicijativu i pruzili pomod
u postupku ze3tite oznake geografskog porekla trajnih kobasica sa
podrudja Srema, koji su omogudéili istraZivanja, prikupljanje do-
kumentacije i izradu ovog Elaborata.
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2. Osnovni podaci o podru&ju Srema i opdtini §id

2,1, Polo%aj i povr3ina

Srem je geografsko-istorijska oblast koja se nalazi u se-
vernom delu Republike Srbije, odnosno u AP Vojvodini (sl.1l). Ova
slikovita i ¥ivopisna oblast na jugu Panonske nizije prostire se
izmedju Dunave i pitomih obronaka Fruske gore na severu i donjeg
toka Save na jugu (s8l.2). Teritorijalno se poklapa sa nekadasnjom
Sremskom ¥upanijom, &ije je sediste bio Vukovar. Povrsina Sremske
Yupanije iznosila je 6865kn?, od &ega Jje danas na teritoriji Re-
publike Srbije 422Okm2-— obzirom da je posle II svetskog ratea
zapadna granice Srema odredjena kao deo administrativne granice
sa Hrvatskom, Tako je manji (zapadni) deo Srema u sastavu Hrvat-
ske (opstine Vukovar sa Ilokom, Vinkovei i Zupanja), dok Jje Jjugo-
istoéni deo (opstine Novi Beograd i Zemun) u sastavu Beograda, &
severnli deo (op3tine Petrovaradin i Sremski Karloveci) u sastavu
Novog Sada. Bez navedenih delova, sa op3tinama Beoéin, Indjija,
Irig, Peéinci, Ruma, Sremska Mitrovica (ukljudujuéi i Ma&vansku
Mitrovicu), Stara Pazova i Sid, Srem obuhvata povrsinu 06'3671.km2,
sa 117 naselja, 10%.745 domaéinstava i 325.576 stanovnika (tabl.l),
dok kao celina predstavlja prostor od 6865kﬂ@ sa 919.218 stanovnika,

Tabl.l.: Povréina, broj naselja, domadinstava 1 stanovnika
na podrudju Srema (po opstinama)

Opstina Po(vkr'm )na naBsreofja BE f%sf,g?;g’" stazgggika
Beoéin 183 8 4.958 14.857
Indjija 386 11 13.866 44,184
Irig 226 12 4.119 11.696
Pedinci 489 15 6.103 20,087
Ruma 587 Ly 17.583 55 .063
Sr.Mitrovica 762 26 27.616 854561
Stara Pazova 51 9 17.300 57.620
Sid 687 19 12,200 %6.508
Ukupno 2,671 1LY 103.745 325,976

Izvor podataka:-Statistiéki godisnjak SFRJ, 1991, SZS, Beograd;
-Enciklopedija, Prosveta, 4, izd., 1986, Beograd.
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U severo-zapadnom delu Srema, na 104 m n/v, sa geografskim
koordinatama od 45°8' severne geografske 3irine i 19915 istodne
geografske duZine, nalazi se Zivopisno gradsko naselje = 3id. Ovo
mesto je locirano uz samu Zeleznicku magistralu Jesenice - DJev-
djelija a, asvaltnim putem preko AdaSevaca u duZini od svega 9,5
km, povezano je sa savremenim autoputem koji spaja Sloveniju i
Hrvatsku sa Srbijom i Makedonijom. Ina&e, podrulje opStine Sid
(sl.3) prostire se na povriini od 687 km® , ima 19 naselja sa
12,200 domaéinstava i 36.508 stanovnika.

2.2, Reljef i struktura poljoprivrednih povréine

Srem je preteZno talasasta revnica sa proselnom nadmorskom
visinom 85-90m. Ima fetiri morfolodke celine: Frudku goru, lesnu
zaravan, lesnu terasu i aluvijalne ravni. FruSka gora obuhvata
gseverni deo Srema., U svom sredidnjem delu sastavljena je od kri-
stalastih 3kriljaca. Naborana Jje krajem paleozoika a kasnije Je,

u vide navrata, bila izloZena transgresiji. Za vreme neogene Jje-
zerske faze bila Jje ostrvo na ¢ijim su se iviénim delovima nata-
loZzili mladji sedimenti. Lesna zaravan opkoljave Frudku goru i
prema niZem zemljidtu ogranidena Je pribliZno izohipsom od 100m,
a prostire se i dalje na zapad sve do reke Vuke. Po3to Jje sasta-
vljena od tipidnog lesa sa nekoliko smedjih zona 1 obiljem kredla,
ona je bogata lesnim oblicima (vrtade, doline, surduci i dr.).
Lesna terasa je za 10m niZa od lesne zaravni i predstavlja pro-
stranu stepenicu prema Savi. Sastavljena je takodje od lesa, ali
vise zbijenog i sa barskim primesams. Frulkogorski potoci i Sava
su je prili&no razorili, tako da se bliZe Savi javljaju i usam-
ljena neerodirana ostrva. Aluvijalne ravni imaju Sava i Dunav.
Dunav u sremskom delu ima sasvim usku ravan, jer se pribliZio
Frudkoj gori. Sava, medjutim, ima prostranu ravan u kojoj je use-
kla korito sa mnogim meendrima i mrtvajama., Raven je bila izloZena
stalnim poplavama, zbog &ega se moralo pristupiti regulaciji Save
i melioraciji vodoplavnih predela. (Cit.: Enciklopedija Jugoslavi-
je - VIII, "Srem", st.107, Jugoslovenski leksikografski zavod, 1971).

Podrué¢je Srema moZe se podeliti i na nekoliko fitogeograf-
skih celina (oblasti). Najvisi delovi Frudke gore (vrh Crveni Cot,
539m n/v; podruéje opS3tine Beo&in) su obrasli listopadnim Zumama
(hrast, lipa, bagrem, bukva) i manjim pa&njecima. Ni%i predeli,
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terase, padine i reéne strane su pod vinogradima 1 vodénjacima,
dok su jo% ni%i predeli, zatim lesna zaravan 1 lesna terasa pod
3itaricama i industrijskim biljem. Najzad, aluvijalne ravni su,
zbog vede vla¥nosti, pod kukuruzom, industrijskim biljem, pod
senokosima i padnjacima, & poslednjih desetak godina sve vise
i pod kanadskom topolom.

Prema zvaniénim podacima, podru&je Srema raspolaZe sa
ukupno 268.370ha poljoprivrednih povrsina, od €ega su oko 90%
oranice i badte, oko 2% wvoénjaci, oko 1,5 % vinogradi i oko
6,3% livade i pasnjaci (tabl.Z2).

Tabl.2.: Struktura poljoprivrednih povr&ina na podrudéju Srema
(po op$tinama) - ha

OCp&tina Ukupno ?%g;%g Voénjaci Vinogradi g;giggci
Beodin 8.865 5219 437 478 2,421
Indjija 32,900 29.458 687 1,066 1.682
Irig 17.638 14.145 1.0%2 740 LeT2%
Pec¢inei 34,692 31,016 144 21 2&290
Ruma 45,179 41927 734 144 1.519
Sr.Mitrovica 57257 51.747 1.860 372 2.901
Stara Pazova 30,118 29,156 92 70 T65
Sid 41.721 37819 839 1.076 1787
Ukupno 268.370 240.487 5:519 3.967 15.11%

Izvor podataka: - Statistidki godi3njek SFRJ, 1991, SZS, Beogred;
- Statistidki godisnjak SAP Vojvodine, 1983, PZS,
Novi Sad.

Struktura poljoprivrednog zemljidta Jje veoma slidna i na
podrudju opstine Sid. Naime, od ukupno 41.721ha poljoprivrednih
povr3ina, udeo oranica i badti iznosi 90,6 % (37.819 ha), voénjeka
1,5% (533 ha) , vinograda 2,6 % (1.076 ha), a livada i pa3njaka oko
4,2% (1,757 ha) - tabl.2.

Najzad, #Yelimo da istaknemo da na prostoru Srema Zume zauzi-
maju relativno male povrdine (oko 113.000h&) i uglavnom se nalaze
na Fruskoj gori i uz reke Savu, Bosut i Spad&vu.
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2.3. Hidrografija

Najveée reke u Sremu, koje istovremeno predstavlijaju i
deo prirodne granice ovog podrudja, su Dunav (na severu) i Sava
(na jugu). Od veéih reka, pored Save i Dunava, na podrudju op-
stine 8id nalazi se Bosut (sa pritokom Studvom) koji se nedaleko
od Sremske Ra¥e uliva u Savu (sl.3). Inade, na aluvijalnim rav-
nima Bosuta i Studve, za vreme ki3nih godina (najfedée u prolece),
testo se mogu videti plavne povrdine.

Na prostoru opdtine Sid najveéi potok je Sidina. Izvire u
Frudkoj gori, tede na jug, prolazi kroz 8id i uliva se u Bosut.
Inate, prema jednom od predanja, na lokalitetu danadnjeg Sida
nekada, davno, postojale su vede povrdine obrasle u gustu Sikaru
koja se zvala "sita". Naselje nastalo oko "site" nazvano Jje Sit,
xasnije 8id, a potok koji je proleazio kroz ovo naselje dobio je
ime Sidina,

2,4, Klima

U toku rada na pripremi materijala potrebnog za izradu
ovog Elaborata a koJji se odnose na klimu Srema, kori3éeni su po-
daci meteoroloske stanice Novi Sad za period od 1970. do 1990,
godine (Izvor: Statisticki godi3njak SFRJ za odgovarajudée godine,
SZS, Beograd). Evidentirani su, obradjeni i grafilki prikazani
podaci o proseénoj godidnjoj, prosednoj minimalnoj i prosedénoj
maksimalnoj temperaturi vazduha (°C), prose&noj godisnjoj rela-
tivnoj vlaZnosti vazduha (% ), kao i prosednom godisnjem pritis-
ku vazduha (hPa) i kolidini paedavina ( mm ). Navedeni podaci su
prikazani iz razloga 8to klima, pored ostalog, predstavlja vaZan
faktor koji opredeljuje prirodne uslove u kojima se odvija pro-
ces proizvodnje trajnih kobasica na podruéju Srema, posebno u
uslovima proizvodnje individualnih proizvodjada u okviru seoskih
domadinstava,

Srem ima sve odlike umereno kontinentalne klime. U posma=~
tranom periodu proseéna godisnja temperatura vazduha kretala se
od 9,8-11,6°C (max. 20,1-21,9; min.-0,4--5,2) - graf.l; relativ-
na viaZnost vazduha kretala se od 74 do 93 % (graf.2), pritisak va-
zduha od 735,5 do 1008,5 h Pa (graf.3), a proseéna godisnja kolidi-
na padavina od 515 do 697 mm (graf.4). Najledéi vetar je ko¥ava,
zatim zapadni i severozapadni koji donose ki¥u, pa retko juZni.
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3. Brojno stanje stoke ( goveda, svinje, ovce )
u SFRJ, Republici Srbdiji i na podrulju Srema

Uporedni pregled statistiékih podataka koji se odnose na
brojno stanje goveda, svinja i ovaca u Jugoslaviji i Republici
Srbiji (tabl.3) jasno ukazuju da se u gotovo celom posmatranom
periodu (1955 - 1991), uz prisutne oscilacije od godine do godi-
ne, sto¢ni fond nije znalajnije uvedao, & ukupan broj goveda i
ovaca je &ak znaajno smanjen. Vrednost ovakve konstatacije, ko-
ja neminovno navodi na razmidljanja, provocira brojna pitanja i
izaziva zabrinutost, tim Jje veda ako se imaju u vidu brogjne ak-
tivnosti i znalajna ulaganja u gotovo celom posleratnom periodu
koja su imala za c¢ilj unapredjenje stodarske proizvodnje, a koja
su, manje ili vide, ostala bez rezultata.

U Jugoslaviji, ukupan broj goveda je u posmatranom perio-
du smanjen sa 5,9 - 1955, na 4,5 miliona grla - 1991 godine, ili
za oko 24 % . Najledde fond goveda se kretao, uz odredjene osci-
lacije, izmedju 5,2 1 5,4 miliona grla, pri &emu Jje najvedi obim
proizvodnje registrovan 1955. (5,9 mil,) i 1975. (5,8mil.), =
najmanji minule 1991 godine (4,5 miliona grla),

Najvede varijacije, tokom posmatranog perioda, mogu se
konstatovati u proizvodnji svinja. Naime, ukupan broj ove vrste
stoke za klanje prvo je znadajno povedan: sa 4,8 mil. - 1955 god.
na 7,7 mil, - 1975 god., ili za oko 60%. Posle tog perioda broj
svinja u Jugoslaviji se 1 dalje uvedavao, ali uz znadajna vari-
ranja od godine do godine, i kretao se u rasponu od 9,3 milionsa
1985, , do 8,4 miliona grla 1988 godine. Najmanji broj svinja u
posmatrenom periodu registrovan je 1990 godine = 7,2 mil. grla.

Tokom predhodnih razmatranja veé Jje nagla3eno da je u po-
smatranom periodu (1955 = 1991) u Jugoslaviji najvise smanjen
ukupan broj ovaca. Smanjenje Jje najvide izra¥%eno u razdoblju od
1955 godine, kada je zabeleZena proizvodnja od oko 12 miliona
ovaca, do 1985 godine kada je registrovano oko 7,4 miliona grila.
Dakle, ukupan broj ovaca smanjen je za 4,6 mil, ili za oko 38% .
Posle 1985 godine, ukupan broj ovaca se, uz manje oscilacije,
uglavnom kretao na nivou od oko 7,5 miliona grla.



w B8 w

Tabl.3.: Uporedni prikaz brojnog stanja stoke u SFRJ, Republici
Srbiji 1 AP Vojvodini

SFRJ
u 000 grla
GOVETDA SVINUJE OVCE
Godina :
krave 1 krmade i ovce za
ukupno steone ukupno suprasne ukupno priplod
junice nazimice
1955 54920 2,496 4.780 730 11.979 8.203%
1965 5.219 2520 6.985 1.072 9.43%3 6.651
1975 $.872 3.195 7.683 W 8,175 5.784
1985 5+199 3.005 9.337 1.350 T.458 5623
1986 5.034 24997 8,673 1.278 7.678 5.268
1987 5.030 2.915 T«821 1,357 7.693 5.758
1988 4,881 2.893 8.459 1.384 7.819 5.804
1989 4,759 24903 8.323 1.269 7.824 5612
1990 4,705 2,816 T+231 1,511 T+596 5.566
1991 4,527 2.784 7.358 1,312 T+431 5.459
SRBIJA
1955 1.960 895 2,660 437 5,743 4,048
1965 2.346 1.059 3. 082 600 4,222 3.081
1975 2.649 1.370 4.671 858 2,602 1.93%8
1980 2.376 1.284 4,538 829 2.658 1.947
1985 2.249 1.241 5. 064 877 2,632 1.939
1987 2,178 1,196 5:141 909 2.698 1.976
1988 2,091 1.180 4,957 932 2,654 1.979
1989 2,026 1,159 4,374 855 2.576 1.941
1990 1,979 1.145 4.301 886 2.519 1,872
1991 1.908 1135 4.330 884 2+597 1.881
VOJVODINA

1989 255 104 1.847 218 329 216
1990 236 101 1,794 229 315 20%
1991 221 102 1.790 221 329 210

Izvor podataka: &) SFRJ: Statistiéki godi¥njak SFRJ, Savezni za-
vod za statistiku, Beograd;
b) Srbija i Vojvodina: Statistiéki godidnjek SR
Srbije, Republidki zavod za statistiku Srbije.
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Tendencije konstatovane za proizvodnju raznih vrsta stoke
za klanje na teritoriji cele zemlje, u periodu od 1955%. do 1991
godine, uglavnom vaZe i za podrué¢je Republike Srbije (tabl.3).
Naime, broj goveda Jje od 1955. do 1975 godine povedan za oko 35%,
a svinja za oko 75 % . Fosle ovog perioda, broj govede ima stalan
trend smanjivanja od oko 40 do 80 hiljada grla godisnje, odnosno
sm 2,6 mil, 1975. opao je na niveo od 1,9 miliona 1991 god. (27 %).
Broj svinja u Republici Srbiji posle 1975 godine uglavnom je va-
rirao od 5,1 mil. (1985 -1987) do 4,3 miliona grla tokom posled-
nje tri godine (1989 - 1991).

U posmatranom periodu, u Republici Srbiji, najveéi pad je
registrovan u broju ovaca: sa 5,7 miliona - 1955., na &ak 2,6 mi-
liona grla 1975 godine, ili za oko 54 % . Posle 1975 godine broj
ovaca se, uz manje oscilacije, zadrZao ne godisnjem nivou od oko
2,6 miliona grla,

Interesantno je konstatovati da je i na podru&ju Vojvodine
u poslednje tri godine (1989 - 1991) utvrdjeno smanjenje ukupnog
broja svih vrsta stoke: goveda za oko 13%, svinja za 3%, a
ovaca za oko 1,2% (tabl.3).

Za predmet razmatranja ovog Elaborata, od posebnog je zna-
¢aja prikaz brojnog stanja stoke (goveda, svinje, ovce) na pod-
ru¢ju Srema (tabl.4). Pregled se odnosi ne osam opStina ovog re-
giona, od kojih su posebno vaZni podaci za podru&je op3tine 5id,
& obuhvadeni su zvaniéni statistilki podaci za 197%,, 1980., 1985,
i 1990 godinu.

U Sremu, za poslednjih 25 godina, ukupan broj goveda je
smanjen za oko 9,5 hiljada grla (15% ), ovaca za 2,7 hiljada (8 %),
dok je broj svinja povedan za oko 21.500 grla (6%) . Opsta ten-
dencija smanjenja broja goveda mo%e se konstatovati i za gotovo
sva op8tinske podrulja, sa izuzetkom op3tine Ruma u okviru koje
Je ostvareno povedanje broja za oko 35% . Od op8teg trenda sma-
njenja broja ovaca na podruéju Srema treba izdvojiti op&tine u
kojima je ostvareno povedanje proizvodnje: Stara Pazova - 64 % R
Sid - 58% i Irig - 36% . Najzad, na poveéanje ukupnog broja
svinja u Sremu uticalo je povedanje broja grla u opstinama Indji-
ja i Stara Pazova (za po 40% ) i Ruma (za 16 % ), dok je u opstini
Beolin, mada u apsolutnom iznosu najmanji, broj svinje u posled-
njih 25 godina udvostruden.
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Tabl.4.: Prikaz brojnog stanja stoke na podruéju Srema
GOVEDA SVINJE OVCE
Op&tina
> krave 1 krmace i ovece za
godina ukupno steone ukupno suprasne ukupno priplod
junice nazimice

Beodin

1975 2.278 917 3.248 501 567 434
1980 1,995 549 4.512 291 - -
1985 4,708 LT3 L 8.689 1.281 3693 2.499
1990 4,669 1.904 6.915 T2k 426 1.264
Indjija

1979 6.868 3.752 22,296 3.805 5.431 %3+501
1980 6.494 3.474 32,889 4,192 3.307 1.700
1885 4,323 2,483 31.742 4,561 5.732 4,914
1990 4,165 2,007 31.361 5.052 2,080 1.705
Irig

1975 3.879 1.354 10,317 1.244 2,261 1271
1980 2,006 TO3 12,768 3.476 719 719
1985 2.953 1,012 8,042 692 Be1lb 2.458
1990 2,322 857 8,560 901 5.084 2140
Pedinci

1975 18152 3.58¢ 40,301 11.461 3.645 2.670
1980 19.291 24999 39.336 6.653% 645 582
1985 9,292 Hacll 48,993 2.621 L4719 1.459
1990 T797 2.22% 29.765 4.351 2,284 1,621
Ruma

1975 8.597 3:615 74 .623 9.285 3.549 Le 79D
1980 Bs3T1 2:572 89.169 8,149 1.736 1.358
1985 9.694 3.209 102,837 9.806 2,632 1.495
1990 11.637 3,026 86.851 9.474 2.63%9 1.976
Sr.Mitrovica

1979 16.839 6.836 114.990 13,270 13.514 7.522
1980 15.317 5.067 148.824 9.805 6.331 4,394
1985 13.714 4.886 126.931 12,064 8.291 6.597
1990 13.051 4,272 111.695 9.589 10.366 6.232
St.Pazova

1975 8.313 3,492 32,168 6.106 1.936 1.360
1980 6,165 3.519 33.148 4.328 446 425
1985 4,984 3 356 35.891 53508 2,138 1.518
1990 6.786 3.4 45.043 6.603 34179 2,700
S 1 D

1975 T.438 2,530 57.841 7.994 %.636 2.853
1980 4,807 1.514 58.315 5.378 51 512
1985 6.086 1.989 60.500 6.618 5.230 3 .632
1990 4.441 1:273 57.199 Te552 5.746 %.186
UKUPNO

1975 64 .%64 26.058 355.784 53.666 54 .539 21,406
1980 55.446 20,3597 418.961 42,272 13.696 9.490
1985 55.754 21,873 423 .625 46.001 2€.500 24.950¢
1990 54,868 18.972 377.389 44.6473 31.804 20.824

Izvor podataka:

Op8tine u SR Srbiji - statistidki podaci,RZS, Rograc
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Na osnovu podataka prikazanih u tabl.4 moZe se konstato-
vati da je podru&je opstine Sid u proteklih 25 godina (1975 -
1990) godidnje raspolagalo, u proseku, se oko 5,7 hiljada goveda,
58,5 hiljade svinja i 3,8 hiljada ovaca. Tako, u ukupnom sto¢nom
fondu regiona Srem, opstina. $id ulestvuje sa oko 1L0% goveda, sa
15% svinjea i sa oko 13,6 % ovaca.

Analizirajuéi podatke o sto&nom fondu na podrudiju Sida
treba imati u vidu da Jje povr8ina ove opstine (687 ka) druga po
velidini u Sremu i da se u njenoj neposrednoj blizini nalszi naj-
vedéa opdtina - Sremskas Mitrovica (762 kmz), a nedto dalje, treda
po velidini, op8tina Ruma (587 kmz) - tabl.l. Of tri navedena
op3tinska podruéja najveéi stodni fond u proteklih 25 godina mo-
e ge konstatovati na podrulju Sremske Mitrovice (14,7 hiljada
goveda, 125,6 hilj. svinja i 9,6 hilj. ovaca), zatim Rume (9,6
hilj. goveda, 88,4 hilj. svinja i 2,6 hilj. ovaca), dok Jje u po-
gledu posmatranog prosednog godiSnjeg broja stoke na podrudju
Srema opStina Sid na tredem mestu. Ipek, zbirno posmatrano, pro-
se¢na godi3nja proizvodnja stoke na prostoru ove tri ops$tine
iznosila Je, u periodu 1975 - 1990, oko 30 hiljada goveda, 272,5
hilj. svinja i oko 16 hilj. ovaca. To znaéi da u ukupnom stodnom
fondu Srema broj goveda na ove tri ops8tine ufestvuje sa oko 52 %,
svinja sa oko 70% i ovaca sa oko 57% (tabl. 4).
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4. Osnovni podaci o Industriji mesa "SREM", Sid

4,1, Istorijat

Na blagim padinama Fru&ke gore, u bogatoj sremskej ravnici,
smedten je $id - grad u kome se nalazi i posluje Industrija mesa
"SREM"., Na ovim prostorima postojala su naselja jo$ u praistoriji,
o %emu svedo&e brojni arheolodki nalazi na viSe lokaliteta. Pozna-
to je da, od vremena Rimljana pa sve do danas, ovim podruljem pro-
laze vazne komunikacije koje su uticale na postanak i razvoj ovog
grada. Pod ovim podnebljem, u pitomoj ravnici izmedju Save i Duna-
va, vekovima se posebno negovala i rezvijala tradicija u poljopri-
vrednhoj proizvodnji i stoSarstvu. Na temeljima te tradicije i ve-
kxovnog iskustva, osnovana je i razvijala se Industrija mesa "Srem".

Pred kraj Prvog svetskog rata, Paja Vojinovié kroja& iz Vin-
kovaca, organizovao je otkup svinja za potrebe vojske u 8idskom
kxraju. Na prostoru nedaleko od Zeleznitke stanice izgradio je bara-
xe gde je,u provizornim uslovima, klao stoku i pripremao meso 2za
otpremanje na front. Radec¢i sa svinjskim polutkama Vojinovi¢ se za
kxratko vreme obogatio pa je 1919 godine, na istom prostoru, podigao
temelje danadnje industrije mesa.

Izmedju dva rata fabrika je poslovala kao akclonarsko drus-
tvo - "Suvomesnate i mlinska industrija", d.d., Sid. U tom razdob-
1ju menjali su se i vlasnici. Ubrzo nakon izgradnje, osnivacd Jje
svoje akcije prodao italijanima ("Societa Italo Danubiana", Kremona)
a 1936 godine fabriku je kupio beogradski trgovac Dimitrije Markovic

Podetkom Drugog svetskog rate fabrika prestaje sa radom. U
toku rata objekat je oSteden, dok Jje znatan deo opreme raznesen.
Redovna proizvodnja, posle sanacije 3tete, nastavljena Je u aprilu
1946 godine. Iste godine fabrika Je nacionalizovana i u to vreme je
zaposljavala 138 radnika.

U posleratnom periodu proizvodnja je u stalnom porastu. Zna-
%ajna su investiciona ulaganje izmedju 1956. i 1958 godine kada Je,
posle izvrSene rekonstrukcije, po&ela proizvodnja 1 izvoz Sunke u
limenci pod imenom "Adria". Izvozilo se najvife u Veliku Britaniju,
a izvoznu etiketu ove fabrike nosili su i proizvodi mnogih drugih
klanica., Inale, Sezdesetih godina, pored uvodjenja nove opreme, u
proizvodnji se, po prvi put, zaposljavaju i radnici sa visokim
stepenom obrazovanja.
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U periodu od 1970. d&o 1975 godine izgradjeno Jje 1 pudteno
u rad¢ odelenje prerade. Time su stvoreni uslovi za znacajnije pro-
firenje asortimana i nastup na trzi3tu sa paletom barenih, polu-
trajnih i trajnih kobasilarskih proizvoda i trajnih konzervi.

Prelomni trenutak u razvoju fabrike dogodio se 1983 godine
kada je odludeno da se izgradi objekat II i deo proizvodnih pogona
izmesti sa stare (gradske) na novu lokaciju (van grada). Novi obje-
kat, sa pratedom infrastrukturom, zavrden je 1987 godine 1 spada u
red najsavremenijih pogona industirije mesa u zemlji. Pustanjem u
rad novog kapaciteta stekli su se uslovi da IM "Srem" stane u red
malobrojnih pogona domade industrije mesa osposobljenih za izvoz
na zapadnoevropsko, ameridko i druga svetska trZista.

4,2, Proizvodnjas (sirovina, kapacitet, asortiman i dr.)

Sirovine potrebne za nesmetano odvijanje procesa proizved-
nje IM "Srem" obezbedjuje, bar najvedim delom, iz organlzovanog
tova sa drudtvenih farmi i iz kooperacije sa individualnim proizvo-
djadima, Tokom dosadadnjeg rada, brojnim aktivnostima ali 1 korek-
tnim odnosom prema dobavljadima, stvorena Jje solidna 1 dosta raz-
granata sirovinska baza u Sremu, na 3irem podrulju Vojvodine i
Srbije, kao i na prostoru severoistoéne Hrvatske i Bosne i Herce-
govine. Dalje ambicije na ovom planu usmerene su pre svegs ne da-
1ji razvoj sopstvene sirovinske osnove kao 1 na unapredjenje sa-
radnje sa individualnim sektorom. (Prikaz brojnog stanja stoke u
SFRJ, Republici Srbiji, AP Vojvodini, kao i na podrudju Srema i
op&tine Sid, dat Je u tabl.3i4 ).

Ukupan projektovani kapacitet klaenilnog dela IM "Srem" Jje
250,000 svinja i 30.000 junadi godidnje. Inale, u okviru savre-
menog objekta II,linije za klanje i primarnu obradu sitne (svinje)
i krupne (goveda) stoke su odvojene tehnolo3ke celine i, prema
ukazano]j potrebi, mogu nesmetano istovremeno da funkcionidu.

Rad linije za klanje i primarnu obradu trupova svinja od-
vija se pod stalnim nadzorom drZavne veterinarske inspekcije. Prvi
vizuelni pregled vr3i se veé prilikom prijema stoke, na istovarnoj
(prijemnoj) rampi, a slededéi na ulazu u koridor linije klanja. Pri-
likom pregleda, sve eventualno sumnjive Zivotinje se odvajaju u
posebno izdvojen i obezbedjen prostor. Sama linija je specifidna
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po tome 3to poseduje zatvoren sistem durenja, kojl se znatno reaz-
likuje od klasi&nih, a &ini ga sistem vertikalno postavljenih prs-
kalica, Ovaj sistem je vrlo praktidan i, sobzirom da Je zatvoren,
nema vec¢ih energetskih gubitaka. Proces Zurenja je znatno kraci,
traje oko 5min., u radnom prostoru neme isparenja i formiranja kon-
denzata &ime su maksimalno zadovoljeni radni i higijensko-tehnolo3-
ki zahtevi. Ugradjena oprema renomiranih inostranih proizvodjacla
predstavlja najsavremenija tehnilko-tehnolo$ka reSenja koja lLjud-
ski rad svode na najmanju mogudu meru. Poslednja u ovom nizu je
madina za skidanje &ekinja i zavr3no pranje trupova, posle cega
podinje 1ljudski rad.

Kapacitet linije Jje koncipiran za klanje i1 primarnu obradu
oko 240 svinja za sat, kompletno Jje automatizovana i zahteva an-
gatovanje d&o 45 1judi - kada radi po zahtevima amerilke inspekcije.
U toku rada Linije, veterinarski inspektori vrse pregled trupa,
glave, grudnih 1 trbuinih organa, posle &ega se vr3i selekcija, od-
nosno odvajanje konfiskata od ¢istog dela namenjenog daljoj obradi
i preradi. Za ove potrebe instalirani su odvojeni transporti, u
svemu prema postojeéim propisima i zahtevima inspekcije. Na kreju
linije obavlja se zavr3no pranje i cedjenje trupova, merenje mase
i ocenjivanje kvaliteta trupova primenom metodologije domecdeg
Standarda, te odlaganje trupova u rashladni prostor. Inade, kapaci-
tet komora za hladjenje zadovoljava potrebe projektovanog obima
klanja, a deo rashladnog prostora koristi se i za odlaganje osnov=
nih delova ili obradjenog mesa u komadima.

Pratedi deo linije za klanje i primarnu obradu svinja je i
odelenje za pregled mesa na trihinelozu (Trichinella spiralis).
Pripremljeni uzorci od svake svinje ispituju se metodom digestije
koja pouzdanc omogudava identifikaciju, eventualno prisutne, zaraze.

Linija za klenje i primarnu obradu krupne stoke ima kapaci-
tet 30-35 junadi (goveda) za sat, a za uspe3no funkcionisanje, sa
svim pratedim poslovima, anga¥uje do 45 radnika. Preko 90 % ugradje-
ne opreme je domade proizvodnje, &to predstavlja znadajnu prednost
u pogledu odrZavanja i obnavljanja. Uvozna oprema instalirana je
samo u delu hidraulike i mehanike. Inade, linija Je postavljena
pravolinijski 8to Jje jo8 Jedna njena prednost. Dekle, celokupan
proces klanja i primarne obrade trupova goveda obavlja se na Jednom
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nivou, & tehnolodki proces je resen tako da se nejestivi prateci
proizvodi, konfiskati i otpadne materije (tzv. “prljavi deo"),
odmah posle dobijanja, ili odvoze u posebne namenske prostorije,
ili se ispustaju u donju etaZu objekta. Time je postignuto da ne-
ma ukrsdtanja puteva tzv. "prljavog dela" sa putem trupova (mesa)
koji idu na dalju obradu, $to u potpunosti zadovoljava inspekcij=-
ske, higijenske i tehnolo3ke zahteve. Isti princip rada primenjen
je i na liniji klanja svinja.

Rad veterinarske inspekcije obavlje se takodje kao i na li-
niji klanja svinja: kontrola zdravstvenog stanja Zivotinja pocinje
na prijemnoj rampi, nastavlja se u stodnom depou i prati celokupan
proces rada, pri Cemu se pesebna paZinja obracda pregledu trupova,
glava, kao i organa grudne i trbufne Zupljine.

Na kraju linije klanja i primarne obrade trupova od goveda,
¢iji kapacitet pored sopstvenih potreba IM "Srem" omoguéava i pru-
Yanje usluga za potrebe drugih klanica ili trgovinskih kuda, obav-
l1ja se zavrino pranje i cedjenje trupova, merenje mase i ocena kva-
liteta primenom metodclogije domadeg Standarda, te odlaganje trupo-
va u komore za hladjenje. Rashladni prostor u sastavu linije klanje
i primarne obrade u potpunosti zadovoljava potrebe dnevnog kapaci-
teta klanja.

Centralni deo pogona je odelenje za rasecanje trupova i
isko&davanje osnovnih delova u kome vedte ruke majstora pripremaju
meso za proces prerade. Posebna paZnja se posveduje obradi i prip-
remi mesa za proizvodnju svinjske 3unke u limenci (polutrajna kon-
zerva) namenjene ameridkom trZistu. Posle pazljivog izbora koma-
da mesa buta, ubrizgavanja salemure i odgovarajudeg tretmana mesa
u masir uredjajima, u specijalizovanom odelenju vrdi se punjenje
u ambalazu, za sada iskljudivo limenu mada se rade i probna punje-
nja u plastid¢nu i alufoliju. Toplotna obrada u pasterizatorima Je
potpuno automatizovana ( u okviru zadatih reZima ), a posle ter-
mid¢kog tretmena - limenke se propisano vreme odla?u u posebnu pro-
storiju i zatim isporuduju kupcu. Pored ovog proizvoda, iz odele-
nja polukonzerve kapaciteta 5% proizvoda u smeni, domadem trZidtu
se isporuduje paleta polutrajnih konzervi u pakovanjima razlidite
velifine i mase.

U odelenju trajne konzerve proizvodi se tzv. 'sitna" konzerva
i puni u ambala?u od alufolije - 30 do 100 g. Iz ove grupe proizvode
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do potrodafa stiZe mnogobrojna porodica paSteta 1 mesnog nareska,

a najpoznatiji su jetrenes paiteta, fajna, paSteta sa povrcem, ju-
neda, lovadka pasteta, Zivinska, paSteta sa Sunkom, koka pasSteta

i &r. Program trajne konzerve pro3iruje se novim proizvodima u pe-
kovanjima od 100 do 150 g. Inade, u ovom odelenju puni se 1 gulas

u limenke od 200 do 2720 g.

Godi3nji obim proizvodnje proizvoda od mesa iznosi preko
12,000t , 3to IM "Srem" svrstava u sam vrh domadéih proizvodjaca
me:sa i proizvoda od mesa. Najvedi deo ukupne prerade ¢ini komplet-
na paleta proizvoda iz grupe barenih-i polutrajnih kobasica. Ova
proizvodnja iz godine u godinu beleZi stalan i visok rast, da bi
unazad nekoliko godina bila udvostrulena. Zbog toga je odelenje
2a punjenje kobasica jedan od najzaposlenijih delova fabrike. U
njemu se vr3i priprema nadeva i punjenje svih vrsta barenih, polu-
treajnih i trajnih kobasica - Sirokog i1 uskog dijametra. Ovo odele-
nje radi u tri smene, kako bi bili ispunjeni svi zahtevi trzidta,
a za rad na kuterima, mainame za mlevenje mesa, punilicama i dr.,
u jednoj smeni se anga¥uje oko 50 radnika. Sirok asortiman proiz-
voda nadaoc Jje mesto na trZistu zahveljujudéi, pre svega, kvalitetu
i raznovrsnosti ponude. Na listi poznatih i1 veoma traZenih proiz-
voda iz grupe polutrajnih kobasica prednjale sti3njena Sunka u
crevu, posebna kobasica, alpska, novosadska 1 &tajerska kobasica,
mortadela Sampion i dr. TrZidte je, za kratko vreme, osvojila i
grupa polutrajnih proizvoda od Zivinskog mesa: dijet kobasica, pi-
leda prsa u crevu, piledi delikates i dr.

Vakuumirani proizvodi obuhvataju grupu od oko 15 vrsta, ug-
lavnom barenih, kebasica, & rade se mala i kilogramsks pakovanja.
Ovi proizvodi su, takodje, stekli dobre pozicije na trZzidtu. Iz
grupe barenih kobasica najvise su traZeni pileda i juneca hrenov-
ka (virsla), a iz grupe polutrajnih - srpska, Juneda i rostilj
kobasica., Inade, postojedi kapacitet se proSiruje i stvaraju uslo-
vi z& povedanje asortimana i kori&déenje raznovrsnijih i atraktiv-
nijih pakovanja.

Znacajno mesto u proizvodnom programu IM "Srem" su i proiz-
vodi iz grupe trajnih kobasica. U prvim godinama postojanja i rada,
fabrika je bila poznata po proizvodnji tzv. zimske salame. Traaiciis
izrade retkih i izuzetno kvalitetnih proizvoda nastavljena Je
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proizvodnjom specijaliteta kao 3to su "SREMSKI KULEN" (oko 30t
godi¥nje), "DOMACA SRxMSKA KOBASICA" (oko 100t) i "SREMSKA SALAMA"
(ocko 30t ). Stari, tradicionalni nadin proizvodnje koji se na po-
drudju Sida i Srema vekovima neguje i prenosi sa generacije na ge-
neraciju, uz toplotnu cbradu (suSenje i dimljenje) u klasiénim
pusnicama, daju ovim specijalitetima od mesa poseban izgled i aromu.

Istaknuto mesto medju proizvodima IM "Srem" imaju i proiz-
vodi iz grupe trajnih i polutrajnih suvomesnatih proizvoda., O&
njih posebno se istide dalmatinska panceta, proizvod koji je veé
nekoliko godina Sampion kvaliteta u svojoj grupi i pravi hit na
triidtu.

Vrhunski kvalitet suvomesnatih proizvoda i trajnih kobasica
rezultat je dugogodisnje tradicije 1 iskustva, ali i savremenih
saznanja primenjenih u ovoj proizvodnji. Pored veé¢ spomenutih traj-
nih kobasica, na trzistu su izuzetno cenjeni ¥ajna i vojvodjanska
kobasica, sudZuk, pr3ut, dimljena svinjska pedenica i dr. U okviru
IM "Srem" postoji opredelenje da se izgradnjom novog pogona obezbe-
de uslovi za godisnju proizvodnju od oko 6000t trajnih kobasica,
pre svega sremskih specijaliteta, ali i veda proizvodnja trajnih
suvomesnatih proizvoda (prSuta i dr.).

Kvalitet svih proizvoda IM "Srem" svakodnevno se kontrolide
u sepstvenoj, modernoj i dobro opremljenoj, pogonskoj Laboratoriji.
U okviru interne kontrole, vr¥e se bakteriolodka i hemijska ispi-
tivanja, kao i organoleptika ocena kvaliteta proizvoda. Izvan
fabrike, kvalitet proizvoda namenjenih domadem i inostranom tr$ig-
tu, kontrolise Jugoslovenski institut za tehnologiju mesa iz Beo-
grada, U posebnom odelenju pogonske laboratorije, kao i u specija-
lizovanoj laboratoriji Jugoslovenskog instituta za tehnologiju me-
sa, kontroliSe se kvalitet i pouzdanost ambalaZe i radi na razvoju
novih atraktivnih pakovanja.

4.3. TrZziste

Gotovi proizvodi IM "Srem", posle izvrdene kontrole kvali-
teta, pakovanja i kradeg zadrZavanja u skladi¥tu, razvrstavaju se,
pripremaju za ekspediciju i otpremaju prema zahtevima kupaca. Sop-
stveni vozni perk raspolaZe sa 70 savremenih vozila koja su oprem-

1ljena i osposobljena za dopremanje sirovina i transport roba do
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skladidta kupaca ili do sopstvene prodajne mreZe. Talnost 1 efikas-
nost ove sluzbe predstavlja jedan od osnovnih faktora uspesnog rada
nabavne i prodajne sluZbe u okviru komercijalnog sektora.

Uporedo sa razvojem IM "Srem", postepeno, korak po korak,
osvajana su & i dalje se osvajaju nova domada 1 inostrana trzista.
Najznadajnije domade triiste je podrulje Beograda na kome se ple-
sira oko 48 vrsta proizvoda, a po ostvarenom prometu 3idska indu-
strije mesa spada u red najvedéih snabdevala glavnog grada zemlje.
Znadajni rezultati u prodaji ostvaruju se zahvaljujuéi razvoju
sopstvene prodajne mreZe koja obuhvata predstavnistva u Beogradu,
sarajevu, Skoplju, Nisu, Osijeku, Banja Luci, Calku, Tuzli, Novom
Sadu i Sibeniku, ali i preko 140 sopstvenih maloprodajnih objekata
u svim vedéim potrodaldkim centrima u zemlji.

Zahvaljujuéi savremenoj opremi i tehnologiji, kao i visokom
higijensko-sanitarnom nivou, novoizgradjeni objekat II je registro-
van za izvoz u zemlje EZ, Amerike, Kanade, zemalja Istolne Evrope,
kao i na druga svetska tr¥i¥ta., Jednom stelene registracije su ved
vige puta potvrdjivane kroz redovne inspekcijske preglede odgovara-
juéih strudnih komisija. Zahvaljujuéi ispunjenju vrlo strogih uslo-
va i kvalitetu proizvoda, ostvaruje se vrlo znadajan izvoz proizvo-
da na trZi3tu EZ, Amerike, zemalja bivseg SSSR-a, Madjarske itd., a
vrednost godidnjeg izvoza iznosi oko 3 miliona USD. Pored ovog efek:
ta, za uspe¥nu saraanju sa inostranim kupcima dobijena su mnoga
priznanja o demu svedode najpozitivnija mi8ljenja i ocene dobijene
od uglednih institucija u zemlji i inspekcijskih organa amerilkog
ministarstva privrede, EZ i drugih zemalja uvoznica.

Industrija mesa "Srem" poseduje i razvija sopstveni infor-
macioni sistem koji omogucéava privredno-ralunskom sektoru automat-~
sku obradu podataka 1 efikasno pradenje materijalnog i finansij-
skog poslovanja. Dalje ambicije na planu informatike su poveziva-
nje predstavnidtava u informacioni sistem i njegovo ukljuéivanje u
proces proizvodnje radi preciznijeg evidentiranja i pradenja toka
roba u tehnoloskom procesu preoizvodnje.

U tehnolodkom i komercijalnom sektoru istraZuje se i radi na
stvaranju novih proizvoda, kako bi se postojedi programi i asortima:
prodirio i pribliZio zahtevima savremenog trZista. Stalno prisustvo
na najznadajnijim smotrama i sajmovima u zemlji donelo je proizvodir
Eldske industrije mesa brojna priznanja za kvalitet. UZe3ée na
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sajamskim smotrama u Novom Sadu, Beogradu, Zagrebu, Sarajevu,
Skoplju i Leskovcu predstavljalo je, u dosadadnjem periodu, os-
novni vid marketinga. Pored izlaganja na sajmovima, aktivnosti
na planu marketinga odvijaju se kroz prezentacije i promocije
proizvoda, razne vidove reklame i propagande u javnim medijima.

H OHE XK

Na osnovu prikaza vaZnijih podataka o Industriji mesa "SREM"-
Sid, sa sigurnodéu se moZe konstatovati da se, u pogledu kvali-
teta objekta, tehnifko-tehnolo3ke opremljenosti, nivoa higijene,
organizacije i discipline poslovanja, radi o savremenom industrij-
skom pogonu, osposobljenom ze proizvodnju koja u pogledu kvaliteta
proizvoda zadovoljava stroge i raznovrsne zahteve domadeg i ino-
strenog trZista. Ova moderna fabrika izrasla je i razvijala se na
tradiciji dugoj preko 70 godina ali je, uz podtovanje naudnih sa-
znanja 1 primenu savremenih principa higijene i tehnologije mesa,
uvek okrenuta bududénosti. Na buduénost se i sada gleda sa optimiz-
mom, & optimizam je opravdan. Kolektiv koji trenutno zapo3ljava
oko 1200 radnika stvorio je znalajan materijalni potencijal, po-
seduje dovoljno sposobnosti, znanja i iskustva, a sve to uliva
poverenje 1 pruZa garancije za nesmetan i kvalitetan rad u vremenu
koje dolazi,
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1, Tehnolodki3i proces proizvodnJe
i vainigja obele%ja kvaliteta

"SREMSKE SALAME?"™

l.1. Tehnolo8ki proces proizvodnje

Kao sirovina za proizvoednju "SREMSKE SALAME" koristi se
svinjsko i govedje meso I kategorije i ledjna slanina, poreklom
od zdravih, dobro odmorenih kasnostasnih svinja (mase 120-150kg),
odnosno odraslih goveda.

Klanje i primerna obrada svinjskih trupova obavlja se na
uobidajen nadin, kao i hladjenje - 24 hna temperaturi O-+4 @,

Rasecenje trupova vrdi se posle hladjenja, a prema vazedem
Pravilniku (S1l.list SFRJ, 2/85), odnosno prema shemi na sl.4, i to:

-but (A) se odvaja rezom upravnim na kidmeni stub, u
predelu poslednjeg slabinskog 1 prvog krsnog prsljena, uz krani=-
jalnu ivicu krila crevne kosti - sve do kolenskog nabora;

-k olenica (B) se od buta odvaja rezom u pravom
kolenu;

- posle odvajanja buta, sledl odvajanje centralnog dela
svinjske polutke, rezom koji se &¢ini upravno na kidmeni stub, iz-
medju 4. i 5. rebra, presecanjem medjurebarne muskulature; od ce-
ntralnog dela svinjske polutke dobijaju se tri osnovna dels;

-trbusdina sa rebrima (D) se od ledja od-
vaja rezom koji podinje od tela 5. ledjnog pr&ljena, pruZa se pa-
ralelno sa li¢menim stubom, presecajuéi upravno rebra i medju-
rebarnu nuskulaturu u ledjnom delu, @ u slabinskom delu trbudne
midide

- "k a r e" (C) se odvaja, po pravilu, na dva osnovna dela:
slabine i led Jja - rezom upravnim na kiémeni stub,
izmedju poslednjeg ledjnog i prvog slabinskog pr8ljensa;

-trbusdina (E)seod rebara (D) odvaja rezom
koji prati zadnju ivicu rebara;

- ple ¢ ka (F) zajedno sa podlakticom se od vrata, rebara
i grudi odvaje po prirodnoj migic¢noj (sinsarkoznoj) vezij;
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-vrat (H) seod grud i (G) sa prva etri rebra

odvaja regzom upravnim na rebra (u gornjem delu rebara);

-podlaktica (K) se od pleéke razdvaja u rameno-

lakatnom zglobu.

)l]ﬂ‘l\\)mn |

Sl.4.: Shematski prikaz rasecanja svinjske polutke na osnovne
delove (A ~Dbut; B-kolenica; C-1ledja; D-rebra; E -
trbusSina; F - pledka; G- grudi; H-vrat; K- podlaktica)

Klanje 1 primarna obrada trupova odraslih goveda obavlja
se, takodje, na uobidajen nadin, kao i hladjenje - 24 h na tem-
peraturi 0-+4 °C .

Rasecanje govedjih trupova obavlja se posle hladjenja, a
prema vaZedem Pravilniku (Sl.list SFRJ 34/74), odnosno prema
shemi na sl.5, i to:

- but (A) se od slabinskog dela odvaja ludnim rezom iz-
medju poslednjeg slabinskog i prvog krsnog pr3ljena, uz kranijalnu
ivicu krila crevne kosti;

-k olenica (B) se od buta odvaja u kolenskom zglobu;

~slabine (C) se od ledja odvajaju rezom izmedju 12,
i 13, rebra, &to je istovremeno i linija odvajanja prednje od za-
dnje Cetvrti;

~-podslabine - biftek - se odvaja kao jedinstvens
miSiéna masa, sastavljena od m.psoas major, m.psoas minor i m,
iliapsoas, sa pripadajudim masnim tkivom;
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-potrbudina (D) se od slabina odvaja rezom pa-
ralelnim ki¢menom stubu, koji poéinje od kranijalne ivice 13. re-
bra, a u visini 1/3 njegove ukupne duZine;

-plecé¢ka (E)seod podpledke (J)igrudi
(K) odvaja po prirodnoj mi%icénoj (sinsarkoznoj) vezi;

~-podlaktica (F)seod pleéke (E) odvaja u
lakatnom zglobu;

~ledja(G) seod podple¢ke (J) odvajaju re-
zom izmedju 6. 1 7. rebra, a od s 1 a b ina (C) rezom izmedju
12, 1 13. rebra, za koji je vedé refeno da predstavlja liniju od-
vajanja prednje od zadnje Setvrtij;

~rebra (H) seod 1ed ja (G) odvajaju rezom para-
lelnim kiCmenom stubu, s tim 32 na ledjima ostaje 1/3 pripadaju-
¢ih rebara (od 7. do 12, rebra);

~-vrat(I)seod podpleéke (J) odvaja ludnim
rezom izmedju poslednjeg vratnog i prvog ledinog pr8ljena;

- g8rudi(K)seod podpledéke (J) odvajaju re-
zom upravnim na pravac pruZanja rebara, pa ovaj osnovni deo &ine
distalne ivice prvih Sest rebara i grudna kost, svakako sa pripe-
dajudom muskulaturom.

Sle5.: Shematski prikaz rasecanja govedje polutke na osnovne
delove (A -but; B-kolenica; C~ slabine; D~ potrbudi-
na; E - pledka; F - podlaktica; G- ledja; H - rebra; I -
vrat; J - podplecka; K - grudi)
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Posle rasecanja svinjskih i govedjih polutki na osnovne
delove, u oba sludaja dobro ohladjena muskulatura buta (meso I
kategorije) se odvaja od kostiju (iskodéavanje) i detaljno raz-
dvaja od odvojivog masnog i vezivnog tkiva, Ovako pripremljeno
meso se sele na komade (velidine oko lOcm:) i stavlja u perfo-
rirane sudove u kojima se cedi (oko 24 h ). Posle ovog, svinjsko
i govedje meso se '"namrzava" na temperaturi od -6 °C u toku
24 do 36 sati.

Ledjna slanina se priprema tako 3to se sede na komade
(velidine oko IOcmB) i takodje "namrzava".

Od pripremljenih osnovnih sirovina (meso; ledjna slanina),
sastav nadeva ¢ine:

- svingjsko meso I kategorije . . + . . 50%,
- govedje meso I kategorije.. . . . o 30%,
- 1edine 8laning & & & & @« & & ¥ s & 0%,
Pored osnovnih sirovina, na ukupnu masu nadeva dodaju se:
= nitritna so (95 % - NaCl + 0,5 % - NaNO,) 2,80% ,
’ ~ zacini (biber, kardomon, ingver,
muskatni orah, beli luk) . . 0,358 % .

Mehanidka obrada svih komponenti nadeva vr3i se tako &to
se svinjsko i govedje meso I kategorije, ledjna slanina, nitrit-
na so 1 zalini (biber, kardomon, ingver, muskatni orah, beli luk)
usitnjavaju u masini za sedenje mesa ("kuter") do postizanja gra-
nulacije od £ = 3mm . Ovako pripremljena masa (nadev) se puni u,
predhodno pripremljene, kolagenske omotade dijametra @ = 55 mm.

Posle zavrSenog punjenja, sirove kobasice (salame) se pre-
nose u pusnicu gde se, u toku prve faze, vr3i cedjenje i kondi-
cioniranje (24h). Tokom druge faze, koja traje 48h , kobasice
(salame) se intenzivno dime. Temperatura u pudnici iznosi 20 do
22 °C, a relativna vlaZnost 80% .

Odimljene salame (poluproizvodi) se zatim prenose u klima-
komore gde se nastavlja proces zrenja, i to pri slededim vrednos-
tima temperature i relativne vla¥nosti vazduha:
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Dani Relativna vlaZnost Temperatura
4 -6 93 - 98% 13,5« 15,0%
T=9 90 - 95 % "
10=-13 87 - 92% "

14 - 17 84 - 89% "
18 - 21 8l - 86 % «
22 - 25 78 - 83 % =
26 - 32 75 - 80% ”
33 - 42 70 - 75 % i

Navedene vrednosti temperature 1 relativne vlaZnosti vaz-
duha, tokom procesa zrenja "SREMSKE SALAME" u klima-komori,
prikazane su, racdi bolje preglednosti, i graficéki (graf.5).

Inade, proces proizvodnje "SREMSKE SALAME" traje
42 dana 1 tokom ovog perioda gubitak mase gotovog proizvoda, u
odnosu na sirovi, iznosi 40%.
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1.2, Va¥nija obeleZja kvaliteta

U pogledu vaZnijih obelezja (svojstava) kvaliteta koja
"SREMSKA SALAMA"™ mora da zadovolji, odnosno u pogledu
tehni&ko-tehnoloskih uslova koji treba da omoguée formiranje
odredjenih i specifidnih svojstava kvaliteta ovog proizvoda,

izdvajamo sledede:

a) objekti, pre svega u okviru seoskih domadinstavea indivi-
Fualnih proizvodjala pri eventualnoj kooperativnoj proizvodnji, mo-
raju ispunjavati sve minimalno potrebne uslove, predvidjene nasdim
pozitivnim propisima za objekte u kojima se vr8i proizvodnja 1 pre-
rada proizvoda Zivotinjskog porekla;

b) sve faze tehnolodkog procesa proizvodnje (klanje svinja
i goveda, primarna obrada, hladjenje i rasecanje trupova - polutki,
iskoZdéavanje osnovnih delova, formiranje muskulature, odnosno le-
djnog masnog tkiva, priprema, izrada 1 mehanicka obrada nadeva, pu-
njenje nadeva u kolagenske omotade, cedjenje, kondicioniranje, in-
tenzivno dimljenje 1 zrenje proizvoda), te skladistenje i distribu-
cija gotovih proizvoda, moraju se obavljati prema savremenim prin-
cipime higijene i1 tehnologije mesa, ukljufujuél stalnu tehnolodku

kontrolu i1 kontrolu nadleZne veterinarske inspekclje;

¢) za proizvodnju "SREMSKE SALAME" koristi se iskoddéena
muskulatura buta svinja i odraslih goveda (meso I kategorije) i

ledjna slanina;

d) sa izdvojene muskulature buta (svinja i goveda) detaljno
se odvaja povrdinsko masno i1 vezivno tkivo i sedenjem formiraju
Komadi velifine oko 10cm” 3 ledjna slanina se, takodje, seée na
komade velic¢ine oko lOcmS;

e) pripremljeni komadi svingjskog i govedjeg mesa 1 katego-
rije se cede u perforiranim sudovima (24 h ) a zatim 'hamrzavaju"
na temperaturi -6 °C tokonm 24 =36 h ; komadi ledjne slanine se ta-
kodje "namrzavaju";

f) udeoc mididnog tkiva u nadevu je 80% (50% svinjsko meso,
30% govedje meso), & masnog tkiva 20% ; (prema odredbama vazedeg
Pravilnika o kvalitetu proizvoda od mesa, Sl.list SFRJ 29/74, dopune
13/78 i 41/80, minimalno uleddée mesa I kategorije je 65 %, pri demu
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se za izradu “trajnih kobasica" pored svinjskog moZe koristiti
i govedje meso I ili II kategorije do 35% , kao i &vrsto masno
tkivo do 35 % );

g) od dodataka se koriste nitritna so (2,8%) i zalini-
biber, kardomon, ingver, muskatni orah, beli luk (0,38%);

h) me3anje komponenti nadeva i njegovo usitnjavanje vrsi
se u madini za sedenje mesa ("kuter") do postizanja granulacije
od @ = 3 mm ;

i) nadev se puni u kolagenske omotade, dijametra @ = 55mm ;

j) faze cedjenja i kondicioniranja (24h ) i intenzivnog dim-
ljenja (pri temperaturi 20=-22 % i relativnoj vlaZnosti vazduha
80% , tokom 48h ) obavljaju se u klasiénoj pusnici;

k) zrenje proizvoda obavlja se u klima-komorl, traje 42 dena,
i to pri strogo odredjenim uslovima temperature i relativne vlaZnos-
ti vazduha (graf.5);

1) u pogledu osnovnog hemijskog sastava, gotov proizvod -
"SREMSKA SALAMA" - sadrZi 29,4 % vode, 3%3,0% masti, 26,6 % ukupnih
proteina, 4,6 ¥ NaCl (soli) i 6,4 $mineralnih meterija;

m) u pogledu organoleptilkih (senzornih) svojstava, gotov
proizvod - "SREMSKA SALAMA" - mora da poseduje sledecde osobine:

- mora da ima prijatan i specifidan miris i ukus;

- presek proizvoda mora da ima izgled mozaika sastavljenog
od pravilno rasporedjenih komada mi$iénog tkiva crvene boje i &vrs-
tog masnog tkiva belidaste boje, koji pri narezivanju nesmeju da
se razmazuju niti da se odvajaju od nareska;

- na preseku, takodje, nesme bitli 3upljina i pukotina, kao
ni tamnih prstenova na periferiji;

-~ omotaé mora dobro da prileZe uz nadev;

- narezivanje proizvoda na tanke listove mora biti lako,
pri demu nesme da dolazi do odvajanja komada mididnog i masnog
tkiva iz nareska;

n) proizvodnja "SREMSKE SALAME" (sve faze tehnolod3kog procesa
proizvednje) traje 42 dana, a gubitak mase gotovog proizvoda, u
odnosu na masu sirovog, iznosi 40% .
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2, Nad¢in obeleZavanja proizvoda

Shodno odredbama Zakona o zastiti pronalazaka, tehnifkih
unapredjenja i znakova razlikovanja (Sl.list SFRJ 34/81 1 3/90),
odnosno poglavlja 8etri - "Oznaka porekla proizvoda" - (&l.37. -
4%3,), kojim su bliZe definisani formalnopravni uslovi za upis u
Registar za8tidenih oznaka geografskog porekla proizvoda, u okvi-
ru ovog Elaborata dajemo, pored ostalog, i nalin na koji ée proiz-
vod "SREMSKA SALAMA" biti obeleZen u prometu.

Oznaka se nalazi na "banderoli" koja se obavija oko proiz-
voda (prema Pravilniku o kvalitetu proizvoda od mesa), a sadrii
znak, naziv 1 sedidte proizvodjaéa ovladdenog korisnika oznsake
upisane u Registar (u ovom sludaju IM "SREM", 3id), zatim naziv
proizvoda (uz naznaku "trajna kobasica"), kao i podatke o vrsti i
kolidini upotrebljenih aditiva i dodatih sastojaka. Tekst je na
srpskom jeziku, a od3tampan Jje latiniénim pismom. Izgled oznake
je kao u prilogu:

vodjada i organizatora koopera.'f“ proigvodnje - nosioca i ovlai-
éenog korisnika oznake geografskog porekla, upisanog u Registar
korienika zaStidenih oznaka porekla - u ovom sludaju Industrije

mesa "SREM" , $id, ali bez potrebe izrade novog Elaborata,
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%, Nasa koncepcija o bududo]
proizvodnji

3,1, Bli#i uslovi za pravo koriZéenja oznake
geografskog porekla proizvoda i organi-
zacija tehnolo8kog procesa proizvodnje

Industrija mesa "Srem", £id (Srem, AP Vojvodina, Republika
Srbija) ima, nesumnjivo, sve potrebne higijensko-sanitarne, tehni-
¢ko-tehnoloZke i organizacione uslove da se, pored ostalog, bavi
proizvodnjom svih trajnih kobasica, autohtonih specijaliteta sa
podrué¢ja Srema, pa i "SREMSKE SALAME" , ali i1 da se bavi
organizacijom eventualne kooperativne proizvodnje na seoskim doma-
éinstvima individualnih proizvodjaca sa podrulja Srema. Potvrda
ukupnog nivoa IM "Srem" iz Sida je i stedena registracija (licenca)
za rad 1 izvoz proizvoda u zemlje EZ, SAD, Kanade i dr. (Videti:
Opsti deo, poglavlje 4 - "Osnovni podaci o IM "SREM", &ig").

Sto se tide individualnih proizvodia&a, pri eventualnoj ko-
operativno] proizvodnji, neophodno je istadi odredjene opasnosti
koje se mogu javiti kada se stoka kolje u, najCe8fe, neodgovaraju-
¢im higijensko-sanitarnim uslovima seoskih domadinstava. Takodje,
individualni proizvodjadi u okviru svojih gazdinstava ne mogu da
obezbede potrebne uslove za racionalno koriddéenje raznih pratedéih
proizvoda (krv, kosti, iznutrice i dr.), &ijim se odgovarajudéim
iskori8denjem moZe znatno uticati na ukupne materijalne efekte u
procesu proizvodnje i prerade mesa. Imajuéi u vidu predhodno udi-
njene napomene, nad stav Je da treba nastojati da se sve vrste i
kategorije stoke kolju u javnim 1 registrovanim objektima, a da tek
posle ove faze moZe biti govora o udruZivanju rada i sredstava iz~
med ju drudtvenog 1 privatnog sektora,

Ne ulazedéi detaljnije u razmatranja, u okviru ovog Elaborata
navedéemo samo neke elemente na kojima, bar prema nafem mi&ljenju,
treba graditi koncepciju o, eventualnoj, kooperativnoj proizvodnji
autohtonih trajnih kobasica na podrudju Srema:

l. - Celokupno klanje stoke treba obavljati na liniji klanja
i primerne obrade u okviru IM "Srem", $id, ili u objektima individu-
alnih proizvodjacda koje Jje prihvatila i registrovala odgovarajuda
inspekcijska sluzba - uz stalnu kontrolu veterinarske inspekecije;
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2. - Obzirom na trendove u proizvodnji i potros$nji mesa
i proizvoda od mesa, moZe se radunati na znalajne moguénosti u
pogledu plasmana trajnih, autohtonih, kobasica (specijaliteta)
sa podrufja Srema, izmedju ostalog i na inostrana trzista u ok-
viru programa proizvodnje zdravstveno bezbedne hrane;

3, - Imajuéi u vidu znanje, dugogodidnje iskustvo i povolj-
ne klimatske uslove na podrudju Srema, kao i aktuelno podsticanje
razvoja "male privrede" treba, 1 to bez odlaganja, napraviti pro-
gram aktivnosti na ukljulenju odredjenog broja poljoprivrednih do~
maéinstava u organizovani sistem proizvodnje trajnih, autohtonih,
kobasica., Organizator i nosilac te proizvodnje bila bi IM "Srem"
iz Sida;

4, - Kooperativna proizvodnja bi se, bar prema naSem misS-
1jenju, mogla organizovati teko Sto bi individualni proizvodjali
sa podrudja Srema uzimali Zeljene (predhodno najavljene 1 dogovo-
rene) kolidine standardno obradjene sirovine (sirovo meso 1 &vrsto
masno tkivo u komadima) koja bi se, u odgovarajuéim uslovims tih
domadinstava i pod stalnom kontrolom struénih sluzbi (veterinar-
ska; tehnolo3ka), dalje obradjivala do finalnog proizvoda. Isti
proizvodi (npr. "SREMSKA SALAMA") imali bi jedinstven 1 zastiden
nadin obeleZavanja, s tim $to bi na deklaraciji proizvoda bilo upi-
sano, pored ostalog, ime i mesto proizvodjada kao i, eventualno,
faksimil njegovog potpisa;

5. = Najzad, smatramo za potrebno da jo¥ jednom naglasimo
da u ovakve poslove organizovane kooperativne proizvodnje mogu uéi
samo ona seoska domadinstva sa podrudja Srema koja su spremna da
predhodno obezbede sve potrebne higijensko-sanitarne i tehnicko-
tehnoloske uslove za nesmetan i kvalitetan rad (predvidjene nasim
pozitivnim propisima).

3.2, Kontrola kvaliteta proizvoda

U okviru organizovane proizvodnje "SREMSKE SALAME" treba,
svakako, obezbediti uslove za stalnu 1 povremenu kontrolu kvali-
teta gotovih proizvoda (redovnu i superkontrolu).

Redovnu kontrolu moZe da vrdi hemijska i mikrobioloska labo-
ratorija IM "SREM" iz Sida, koja je tehnidki i kadrovski potpuno
osposobljena, a superkontrolu Odelenje za tehnologiju mesa Poljo-
privrednog fakulteta iz Beograda - Zemuna.,



