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3aBoJl 3a MHTENEKTyaJHY CBOjHHY, HA OCHOBY HAIIEXHOCTH H3 wiana 39. 3akona o
munucraperBaMa («CrysxOern rnaceuk Peny6nuxe Cpbuje» 6p. 43/2007), pemena o IpeHOCy
opramhema Op. 4/591 ox 09.10.2007. romune u wi. 8., 21., 22. u 25. 3akoHa 0 O3HaKaMa
reorpadekor mopexna («CnyxGernu nuer CLII» 6p. 20/2006), ynana 192, cr.l. 3axona o
onTeM ynpasHoOM noctynky («Cryx6enu muetr CPJIy» 6p. 33/97 u 31/2001) u Tap. 6poj 81.
3aKkoHa 0 agMHHHCTpaTHBHEM TakcaMma (“Cuyx6enn mucr CPJI”, 6p. 81/94, 61/95. 63/96, 29/97,
12/98, 59/98, 44/99, 73/2000. 21/2001 =u 71/2001), pewasajyhu y nmocTynky perucrpauuje
MMeHa NopeKsa Ha OCHOBY mpHjase 6p. 15754 I'-08/07 on 25.12.2007. romune "KAPJIOBAYKH
PU3JIUHI™, kojy je mozmena dupma "HABHUII ®pymkoropau”, J,0.0. Kapnopauku nyt 1,
21131 IleTpoeapaaun, DOHOCH

PEIEBE

PETACTPYJE CE osznaxa reorpadcxor nopekia "KAPJIOBAYKH PU3JIHHI” xao
HME IIOPEKJIA 3a npou3Boa — KBATHTETHO CyBO Geno BHHO, 3eNeH0-kyTe 6oje , KpHCTalHe
Oucrpune, mpujataor BohrOr MupHca, H3paXeHOr Oykea, CBEXEr Ha YKyCy, TPOH3BEICHOr
KynaxupamweM o 85% OCHOBHE COpTE PH3NMHI HTAIHjaHCKH K 15% XyIUbaHKe WJIM APYTHX
COPTH HCTE¢ WJH BHIUC KBAIHTETHE rIpyne (COBHHIOH, TpamuHan) u3 CpeMCKOr pejoHa,
PpyIIKOropcKor BHHOrOpja a MO NOCTYNKY NMPOH3BOAME M KAPAKTEPHCTHKAMA HACHTHYHHM
OHMMa Koje ¢y Hasenene y "EJTABOPATY O HAYMHY ITPOU3BO/IHE U CIIELIMOUYHUM
KAPAKTEPUCTHUKAMA [TPOU3BOJIA KAPJIOBAYKHM PU3JIMHI' KBAJIMTEHO BEJIO
CYBO BHHO CA T'EOI'PA®CKHWM ITOPEKJIOM ®PVYIIIKOI'OPCKOI" BUHOI'OPJA™.

OBo ume mopekina Guhe ymucano y Perucrap reorpadekux o3Haka nopekia oz Opojem 49.

O6pasnoxeme

®upma "HABUIT ®pyumkoropan”, 1.0.0. Kapnosauku nyr 1, 21131 Ilerposapazun
noxHeckoM Op. 15754 I'-08/07 on 25.12.2007. romuHe nogHena je MpHjaBy 3a PETHCTPOBAMLE
HMEHA NOPEKNa ca JoKazoM o mialieHoj Takcu M 3aTpaxuia ga ce y Permcrap reorpadekmx
O3Haka mopexyia ynuue ume nopexna "KAPJIOBAYKU PU3JTUHT™,

YBHAOM y noaHety npujasy 6p. 15754 I'-08/07 oz 25.12.2007. 3a peructposame HMeHa
nopekna - "EJIABOPAT O HAYMHY [IPOU3BOJAKE W CHELUUOHYHUM
KAPAKTEPUCTHUKAMA ITPOU3BOJIA KAPJIOBAUKM PU3JIMHI KBAJIUTEHO BEJIO
CYBO BHMHO CA TEOI'PA®CKUM IIOPEKJIOM ®PVIIKOI'OPCKOI' BUHOI'OPJA”
YTBPHEHO je 1a MPOM3BOJ KOJH HOCH HABEIEHO HMeE MMopeKa uMa ciezehe KapaKTEpUCTHKE: 0ello
BHHO Ce npou3BoaH o 85% BUHCKe copTe rpoikha prsinHr nranmmjaHcku U 15% copre rpoxha
KyIUbaHKA MM OPYTHX COPTH HCTE MJIM BHUIE KBAITUTETHE rpyrne (COBHEHOH, TPAMMHAL) U3
Cpemckor pejoHa, OpyUIKOTOPCKOr BHHOTODja, y3 NOITOBAMLE CBHX
ArpOTEXHONOIIKAX,aTPOTEXHHYKHX, TEXHOJIOWKUX H KapaKTepHCTHKA KOHTPOJE KBATMTETA Y
NpOU3BOMELY rpoja u BUHa, Koje ¢y omucane y "EJIABOPATY O HAUMHY IPOU3BOJIHE



U CIELA®UYHHUM KAPAKTEPUCTHKAMA IMPOU3BOIA KAPJIOBAYKH PH3JIMHI
KBAJIMTEHO BEJIO CYBO BHHO CA TEOI'PA®CKHM  [IOPEKJIOM
OPYHIKOIOPCKOI' BUHOI'OPJA”

[TomenyTum enaboparoM M IPHjaBOM HMCHA Nopekia je yTBpheHo Ja KOHTpoIy mpolueca
MPOU3BO/BE TPoXkha HAMEEHOT 32 MPOU3BO/BY BHHA M YTBpHHBame KBAJIHTETa BHHA 00aB/ba
MHHHECT2PCTBO MOJLOIIPUBPENE, LIymMapcTBa H Boxonpuepese PenyOmuxe CpOuje. Crpywne
moclioBe KOHTpone MuHHCTapcTBO je mosepuno Tlomornpuspensoj cramumun Hosu Can,
oanocHo [pywrsenoM npeayzehy “Enonomka crasmiia Bpuian”. OpragonenTudka cBOJCTBA
BuHa yTBphyje [Merycranmuona xomwucuja kojy obpasyje MHHHCTapcTBO MOJBONPUBPELE,
rymMapeTBa H Bojonpuspene Penybanke Cpouje.

3aBon je yrBpaHo Aa je mpujasa [-08/07 ypensa y cmmcny um 21. cr. 1. 3akona o
o3Hakama reorpadckor mopekia. Ynanom 22. scror 3axoHa, MPOMHUCAHO € Ja J& 3aBOJ yKaH Aa
npufaBH MHIUBEHE 0/ HAUISKHOI OpraHa O HCMYEEHOCTH yCJI0Ba 3@ PErHCTPOBAIE HMEHA
nopekna. 3aBoj je moctasro gaua 25.12.2007. rogune mox Opojem I'-08/07/1, MunucrapctBy
MOJBOTIPEBpE/IE, IyMapeTBa U BodonpuBpene PenmyGnuke CpOuje Kao HaAIEKHOM APKABHOM
oprany 'EJIABOPAT O HAYMHY [IPOM3BOIIE W  CIEHM®HUYHHUM
KAPAKTEPUCTUKAMA TTPOU3BOJA KAPJIOBAUKH PU3JIMHIT KBAJIMTEHO BEJIO
CYBO BUHO CA TEOI'PA®CKUM ITOPEKJIOM @PYILIKOI'OPCKOI' BUHOI'OPJA™ paau
npubaBibarba MHIUbEH:A O HCIYIbEHOCTH YC/IOBA 38 PETHCTPOBabe HMEHA II0PEKITa.

MHuHHCTApCeTBO NOJBONPHBpPE/E, IyMapeTBa U Bogonpuspene Peny6mrike Cpbuje caojum
nomacoM Gp. 320-05-625/2008-08 ox 07.02.2008. rogune koju je npumiben gaxa 07.02.2008.
rooune M 3asefeH y 3asoxy nox Opojem 817/08 I'-08/07/1, obaBectuno je 3aBom na je
JIOCTaB/beHH e1a0opaT pasMOTPEH U Ja Ha HCTH HeMa [IpUMEI0H.

Ha OCHOBY IIPEAX0OJHO H3JIOKEHOT, OJIJ'I)"-ICHOjE KdO Yy JHCIIO3HTHBY.

Takca 3a 3a oBo peweme niahena je y usnocy ox 2500,00 aunapa no Tapudrom
Opojy 81. 3akona o caBe3HUM AAMHHUCTPATUBHUM TaKcama.

[Toyxa o npaBHOM JIeKYy:

OBo pelieme je KOHa4HO. [IPOTHB OBOT pelLICHka MOXKE C€ IOKPCHYTH YIPaBHH CIIOP
HemocpenHo npea BpxoeanM cynom Cpbuje y poky on 30 xana o1 1aHa npHjema.

PyxkoBoaHJial rpyne 3a gu3ajH
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1. GEOGRAFSKO POREKLO KARLOVACKOG RIZLINGA

1.1 Istorijat razvoja vinograda u rejonu

Vrlo je verovatno da se u Fruskoj Gori vinogradarilo jo$ u staroj eri. Dokaz za to
su ovde nadene posude, iz bronzanog i iz gvozdenog doba, a za koje se moze
pretpostaviti da se iz njih pilo vino. Medutim, podetak vinogradarenja u pravom
smislu re¢i, u ovom kraju vezan je za cara Probusa i 276.godinu nase ere.
Pretpostavlja se da je razlog zasto su cara Proba ubili vojnici taj sto ih je terao da
rade teSke poslove u vinogradima.

Vinogradarstvo je bilo naroCito razvieno u manastirima. Zaharije Ofelin
1783.godine piSe da su nasa najbolja vina manastirska i nadasve karlovacko, a od
karlovackih da je najcuvenije crno i Siler i da su najbolja vina stara od 3 — 4 godine.

Fruskogorska vina su i tada bila dobra, a karlovacka i manastirska stvarno
najbolja, jer je ovde bilo dobrih, dubokih podruma, najcesce laguma, pa je i nega vina
bilo najbolja.

Fruskogorsko vino je uslo i u literaturu i kroz istoriju je imalo svoje padove |
uspone do danasnjeg dana.

Nijedan poljoprivredni proizvod ne =zahteva takvu disciplinu planiranja,
organizovanja i kontrolu proizvodnje u pogledu kvaliteta, cena i potrosnje kakvu
zahteva vino. Zbog toga je u svim zemljama koje proizvode vino problem vina
neprestano na dnevnom redu i on je regulisan mnogim zakonodavnim propisima
medu kojima spada i Propis o zastiti porekla vina.

Prvi medunarodni dogovor o ovoj materiji, posebno o zastiti porekla vina
donesen je 30. oktorba 1958.goodine u Lisabonu, Portugalija, u okviru O.P.1.V-a. U
¢lanu 2. ovog dogovora stoji:

,Pod zastitom porekla podrazumava se, geografska oznaka jedne zemilje,
jedne regije ili lokaliteta koji sluze da oznace izvorno poreklo odredenog proizvoda
iji je kvalitet, odnosno karakteristika produkt iskljuivo geografske sredine,
ukljuéujuéi tu prirodne i ljudske faktore. Podrucje porekla je ono u kojem je smestena
regija ili lokalitet Cije ime nosi zastita porekla i proizvoda.”

Za zastitu vina sa geografskim poreklom kod nas kao osnov sluZi Rejonizacija
vinograda Vojvodine u kojoj su detaljno razradene metodike o zastiti i kontroli
vrhunskih, kvalitetnih i stonih vina sa geografskim poreklom. Zasticeno poreklo vina



predstavlja osnovni parametar kvaliteta koje je obeleZzeno kupom brojnih faktora koji
utiCu na kvalitetne razlike kod istih sorti i jednakoj proizvodnoj tehnici.

Poreklo nam daje jedinstvenost i indiviualnost svakog vina i svakog
proizvodnog godista. Sve ostalo je stvar | zadatak izbora pravilne tehnike i znanja
struénjaka vinogradara i vinara.

1.2 Podaci o geografskom podrucju sa kojeg potic¢e Karlovacki
rizling

Pravilnikom za utvrdivanje granica rejona i vinogorja AP Vojvodine granice
sremskog rejona su ujedno i granice fruSkogorskog vinogorja, jer ovaj rejon ima
samo jedno vinogorje.

Fruska Gora zapravo predstavlja jedan neprekidan planinski greben u celoj
svojoj duzini. Od toga grebena padine se pruzaju na sever prema Dunavu i na jug
prema sremskoj ravnici. Ovaj greben predstavlja ustvari razvode, tako da je Frusdka
Gora ispresecana nizom potoka pravca jug — sever, Koji se slivaju u Dunav i pravca
sever — jug koji se slivaju prema Savi. Zbog toba se moZe samo generalno govoriti o
severnoj ekspoziciji njenih severnih i o juznoj ekspoziciji njenih juznih padina.
Zapravo i na severu i na jugu postoje razne ekspozicije vinogradarskih polozaja
pocevsi od zaravljenih platoa do juznih ekspozicija na severnim i severnih na juznim
padinama ove planine, $to zavisi od odnosa ekspozicije datog potesa u odnosu na
Cesto duboke doline tokova potoka.

Vinogradski tereni FruSke Gore kre¢u se izmedu 85 | 350 m nadmorske visine. U
Fruskoj Gori niZi polozaji se bolje i potpunije zagrevaju, pa su pogodni za gajenje
poznijih sorti Ill epohe sazrevanja, kao napr. talijanski rizling. Visi tereni u Fruskoj
Gori, koji omogucavaju usporeno sazrevanje | formiranje izuzetnog bukea
visokokvalitetnih vina predodredeni su za gajenje ranijih sorti koje daju vina visokog
kvaliteta kao napr. crvenog traminca.

Granica rejona u ovoj K.O. ide do granice atara K.O. Stejanovci na zapad putem
br. 1565 do &estice kbr. 1533/1, pa istim putem skrece na sever do Cestice kbr. 574.
Odavde grani¢na linija rejona produzava na zapad i prolazi kroz selo BeSenovo
pored Cestica u rejonu kbr. 41/2, 10, 4, 29, 343 i 348, izlazi na put br. 15677, kojim se
savija na jugozapad do puta br. 1813. Ovim putem granica rejona nastavlja na zapad
i kod &estice kbr. 1776/1 izlazi na granicu atara K.O. Suljam. (Karta br. 1)

Granica rejona kroz K.O. Nestin na potesu ,Restova Meda“ i ,I¢ke" polazi od
Cestice kbr. 1041 na sever putem koji Cini granicu ove K.O. i K.O. llok i ide pored
Cestica u rejonu kbr. 1041, 1054, 1070, 1090, 1029, 1014, 1007 i 999. Odavde
obuhvatajuéi ¢esticu kbr. 890 grani¢na linija rejona skreée na istok, zatim putem



izmedu duzi spusta na jug do Cestice kbr. 1029, gde savija na istok izdvajajuci i rejon

¢estice kbr. 1096, 1095, 1278 i izlazi na put br. 1400. Ovim putem granica rejona
produzava takode na istok pored Cestice u rejonu kbr. 1928, 1833, 1825, 1819, 3094,
3351 i 3714, a potom ide putem br. 3546/41 do Cestice kbr. 1544/31 onda savija na
sever putem broj 4823 zahvatajuéi u rejon jednu duz pa pravim seoskim
putem — linijom br. 3544/30 nastavlja na istok i izlazi na granicu ove K.O. i K.O.
Susek sa Lugom.

U K.O. Susek sa Lugom granica rejona ulazi izmedu Cestica kbr. 3105 i 3106,
kao i 3162 i 3159, zatim izmedu Cestica kbr. 3161 i 3160, tako da su uvek prve
gestice van, a druge u rejonu. Grani¢na linija rejona potom izlazi na put br. 6488,
kojim ide kratko na sever, pa ponovo skre¢e na istok izmedu Cestica kbr. 3457 sa
jedne strane i 3461 i 3460 sa druge strane, zatim izmedu Cestica br. 3458, 3512/2,
3513, 3516, 3519 i 3518 koje izbacuje iz rejona i Cestica kbr. 3459, 3512/1, 3510 |
3508 koje obuhvata u rejon.

Dalje, granica rejona produzava izmedu Cestica van rejona kbr. 3547 i Cestice u
rejonu kbr. 3648, pa skrece na sever izbacujuéi pri tom sve ritske parcele lisvar®
potoka iz rejona, a obuhvataju¢i parcele potesa ,Gojkara®, ,Brest' i  ,Svraénjak”.
Odavde granica rejona ide pored Gestica u rejonu kbr. 2762/2 i 2826 na zapad putem
br. 6847do puta br. 6849, zatim istim nastavlja na sever do asvaltnog puta llok —
Beotin — Novi Sad br. 6486 i ovim se krece na severozapad do granice, K.O. Nestin.

U K.O. Nestin grani¢na linija ulazi iz K.O. Susek sa Lugom i ide na zapad putem
llok — Beogin — Novi Sad br. 4768/3 do puta br. 4768/1, pa istim skre¢e na jugozapad
do ¢estice kbr. 4260. Odavde granic¢na linija rejona produZava na jug pored Cestica u
rejonu kbr. 4260, 4286, 3816/1 i 3771, zatim kod ¢estice kbr. 3093 nastavija na
jugozapad i zapad pored u rejon izvojenih Cestica kbr. 1737, 1734, 1508/8, 1556 i
1565, potom savija na sever obuhvataju¢i Cestice kbr. 1569,1581 i ide na zapad
ukljucujuci u rejon Cestice kbr. 1600, 1595 i 15687.

Dalje, granica rejona se kod Cestice kbr. 923 spusta na sever pored Cestica u
rejonu kbr. 923, 922, 921 i 866/1, izbija na put izmedu duZi kojim se krec¢e na zapad
izdvajajuci pri tom u rejon Cestice kbr. 859/3a+1, 859/3b+1, 859/13, 857 i 850, zatim
dolazi do grani¢nog puta izmedu ove K.O. i K.O. llok. Ovim putem grani¢na linija
rejona kod Gestice kbr. 828 skre¢e na sever, a onda obuhvatajuéi Cesticu kbr. 827
produzava na istok i kod ¢estice kbr. 776 silazi na Dunav.

Rekom Dunav granica rejona ide do puta br. 4768/2, zatim istim i putem br.
4768/3 kreée se do &estice kbr. 4661, gde u vidu poluluka nastavija na istok pored
Eestica u rejonu kbr. 4661, 4665, 4685, 4459, 4447 i izbija na granicu K.O. Susek sa
Lugom.



K.O. Susek sa Lugom granica rejona ponovo dolazi iz K.O. Neétin i ide na istok
pored &estica u rejonu kbr. 862, 841, 747, 706, 721, prolazi kroz selo Susek i putem
br. 6741 skreée na jug &estice kbr. 1252. Odavde granicna linija rejona krece se na
jugoistok izdvajajuci u rejon Cestice kbr. 1257, 1271, 1273, 1309, 1321 i 1323, zatim
savija na sever i obuhvatajuéi Cestice kbr. 1375 i 1377 produzava pravo na istok a
onda na jug i opet se spusta na sever do puta izmedu duzi. Ovim putem granica

(Karta br.3)
Kamenica i K.O Bukovac. Na tromedi gore nave
113 ha povréine gde se gaji vinova loza. Zbog
predstavlja mikroklimat Fruske Gore, a sama granica pogetka vinograda predstavija i
pocetak fruskogorskog nacionalnog parka. (Karta br.213)

rejona ide takode u pravcu
severa pored Cestica u rejonu
kbr. 1416, 1422, 1368, 1030/2,
1034, 1048 i silazi na asvaltni
put llok — Beo€in - Novi sad br.
6259, kojim izlazi na granicu
atara K.O. Banostor.

Granica rejona u ovoj K.O.
polazi od asvaltnog puta liok —
Beodin — Novi Sad i ide na
sever putem br. 4135 do
Dunava, zatim rekom Dunav
produzava na istok do granice
K.O., Cerevi¢, s tim s$to pri
prolazu kroz selo Banostor
izvan rejona ostaje Cestica kbr.
492, a u samom selu manjim
selom grani¢na linija rejona je
asvaltni put llok — Beolin -
Novi Sad.

1.3 Administrativne
granice podrucja sa
kojeg potice KarlovacCki
rizling

Administrativhe granice
parcela na kojima se proizvodi
grozde za proizvodnju
kvalitetnog belog vina
Karlovacki rizling obuhvata tri
katastarske oblasti i to: K.O.
Petrovaradin, K.O. Sremeska

dene katastarske opstine nalazi se
svog specifitnog poloZaja taj deo
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2. GEOGRAFSKI FAKTORI

2.1 Zemljiste

Opsti pregled zemljista Sremskog vinogradskog rejona pokazuje da je najblize
Sumskoj zoni, a najvecim nadmorskim visinama i na terenima sa najve¢im padom,
pa i ispiranjem zastupljena pararodzina na losu, a €esto i ogoljeni los. Odmah ispod
ove zone je ploZzena gajnjaca, ispod ove na nagnutim terenima ordirani i ogajnjeceni
éernozem, a najnize zaraudeni ¢ernozem. Sva ova zemljista su mahom plitka pa se
rigolovanjem na 80 cm plugom izabuje donji horizont. Zemljita prva dva tipa su
apsolutno vinogradarski tereni, ovde druge kulture teSko uspevaju, a dobiva se i
najbolji kvalitet grozda.

2.2 Prirodni uslovi

2.2.1 Klimatske karakteristike

Fruska Gora je izolovana ostrvska planina koja se celom svojom duzinom od
Slankamena do Vukovara pruza uporednicki, pa je radi toga izloZzena dejstvu hladnih
vazdusnih masa sa severa. Ovi vetrovi kada dopru do Fruske Gore, uzdizu se uz
njene severne strane i prebacuju se preko venca, izazivajuci pri tome odredene
vremenske procese koji utiu na formiranje klime. Osim toga, u ovom podrudju
dominantan je jugoisto¢ni vetar koSava koja duva sa uske istocne strane planine, i pri
tom je jedan deo vazdusnih masa obilazi sa severne, a drugi sa juzne strane. lako,
posmatrano u celini klima FruSke Gore ima dobrim delom obelezja vojvodanske
klime, ipak ova planina (koja nije viscka, a najvisi vrh je Crveni ¢ot od 539 m
nadmorske visine) svojim oblikom, zatim poloZzajem i posumljano$¢u u znatnom
stepenu utiCe na formiranje specijalne lokalne klime.

2.2.2 Toplotni uslovi

Od toplotnih uslova ovom prilikom razmatrace se temperatura vazduha, vlaznost
vazduha i drugi pokazatelji koji su od znacaja za gajenje vinove loze. Inace,
temperatura vazduha je jedan od glavnih klimatskih elemenata od kojih zavisi Zivot i
uspevanje biljaka, pa i vinove loze na zemlji.
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2.2.3 Srednje godi$nje i mese¢ne temperature vazduha

Prema podacima dvadesetogodisnjeg proseka najniza srednja mesecna
temperatura vazduha u Petrovaradinu, kao i za oblast Fruske Gore bila je u januaru,
a najvi$a u julu i avgustu. Pored toga, srednje januarske temperature se krecu ispod
nule (-06 C i -0,7 C), a razlika je naznatna i iznosi — 0,1 C. Medutim, srednja
meseéna temperatura u julu je u Petrovaradinu ve¢a za 0,7 C u odnosu na Frusku
Goru, §to je posledica veée zaklonjenosti Petrovaradina od hladnih i viaznih zapadnih
i severozapanih vetrova u toku leta. Isto tako, od interesa je da se istakne da su
srednje meseéne temperature u aprilu i oktobru iznad 10 C, a u ostalim mesecima
vegetacije (od 1. aprila do 31. oktobra) su znatno viSe vrednosti temperatura
vazduha. Ovo, s obzirom na sorte predvidene za gajenje u buduc¢im zasadima
(talijanski rizling i Zupljanka) pokazuje da postoje potrebni toplotni uslovi za normalni
razvoj i sazrevanje loze i grozda kod navedenih sorti.

Srednje godi$nja temperatura, koja u Petrovaradinu iznosi 11.6 C i za celu oblast
Fruéke Gore 11.2 C ukazuje na to da i ona takode u potpunosti odgovara potrebama
vinove loze i omoguéuje ostvarenje uspesne proizvodnje grozda. Inace, kao i srednje
godi$nje temperature nesto veée u Petrovaradinu u poredenju sa Fruskom Gorom.
Ovome je razlog veéa zaklonjenost Petrovaradina od hladnih vetrova u toku leta, kao
i ginjenica da su u okviru proseka za Frudku Goru obuhvaéeni podaci meteoroloskih
stanica na Gladnou, Sremskoj Mitrovici i Sidu gde su temperature vazduha niZe.

2.2.4 Suma aktivnih temperatura

Za normalan razvoj i uspe$no gajenje kulturnih biljaka, pa prema tome i vinove
loze, potrebna je u toku vegetacionog perioda odgovarajuca suma aktivnih
temperatura.

Suma aktivnih temperatura godi$nje u Petrovaradinu iznosi 3.926,5 C i u toku
vegetacije 3.629,8 C, dok su vrednosti istih za Frusku Goru 3.695,7 C i 3.502,8 C.
Prema tome, godiénja temperaturna suma u Petrovaradinu je veca za 2308 C i
vegetaciona za 136,9 C u odnosu na prosek Fruske Gore. Pored toga, evidentno je
da je temperaturna suma u oba slucaja u toku leta visoka, dok je u jesen u vreme
zrenja grozda umerena, $to ne samo da u potpunosti zadovoljava potrebe vinove
loze kao kulture bilike, ve¢ je i pogodna i za dobijanje vina visokog kvaliteta.

2.2.5 Suma efektnih temperatura

Suma efektnih temperatura, i to kako godisnja, tako i u vegetacionom periodu u
Petrovaradinu je veéa nego u proseku Fruske Gore. Tako je godisnja suma efektivnih
temperatura visa za 123,0 C i vegetaciona za 106,3 C u poredenju sa vrednostima
za Frugku Goru. Osim toga, visina efektivnih temperatura u septembru i oktobru je
takva da veoma povoljno uti¢e na sazrevanje grozda kvalitetnih vinskih sorti.
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2.2.6 Duzina bezmrznog perioda

Pojava prvog mraza u jesen u Petrovaradinu apsolutno najranije nastupa
4. novembra, a u proseku to se deSava krajem novembra. Inace, poslednji prole¢ni
mraz bio je podetkom aprila, dok se najkasnije u proseku mraz javlja krajem meseca
marta. Proseéna duzina bezmraznog perioda je srazmerno dosta velika i iznosi
240 dana, §to predstavija jo$ jednu vrlo znadajnu pogodnost za razvoj i Sirenje
vinogradarske proizvodnje na pribraZju Fruske Gore.

2.2.7 Apsolutno maksimalne temperature vazduha

Inage, maja, juna, jula, avgusta i septembra, evidentirano je da je mesecni
maksimum bio do preko 30 C, kao i da se u zavisnosti od meseca kretao u
granicama od 33,3 C do 39,5 C. Polazec¢i od Cinjenice da temperature vazduha iznad
35 C deluju depresivno na asimulaciju ugliendioksida i u vezi s tim na fotosinteticku
aktivnost listova, ili kako su one obig¢no kratkotrajne ne ostavljaju ozbiline posledice
na vinovu lozu.

2.2.8 Apsolutno minimalne temperature vazduha

Apsolutno minimalne temperature, ako su dovoljno niske, mogu bez obzira na
njihovu kratkotrajnost da izazovu veoma velike $tete na vinovoj lozi. Inace, razliCita je
otpornost vinove loze prema niskim temperaturama u pojedinim fazama godisnjeg
razviéa, a u zavisnosti je od vremena pojave i jacine mraza, zatim vrste organa i
tkiva, fiziolodkog stanja biljnog organizma, pravca i karaktera metabolizma i drugih
faktora. Uopéte uzev, najveca otpornost loze prema mrazevima je u periodu zimskog
mirovanja, ali i pored toga ukoliko se temperature vazduha zimi spuste do odredenog
minimuma dolazi do izmrzavanja pojedinih organa vinove loze. Tako okca raznih
sorti izmrzavaju natemperaturi od -18 do -20 C, zatim radni lastari na -22 do -26 C, a
na temperaturi niskoj od -26 C dolazi do izmrzavanja i viSegodisnjih delova cokota.

U martu i decembru javijaju se niske temperature koje mogu da izazovu
o$teéenja okoca vinove loze. Prema tome, izlazi da u toku ¢ak Cetiri meseca (januar,
februar, decembar i mart) postoji moguénost da dode do izmrzavanja vinove loze, sto
pokazuje odredeni stepen kontinentalnosti klime u FruSkogorskom vinogorju koji je u
odnosu na ravnicu ipak dosta ublazen nadmorskom visinom pribreZja Fruske Gore.

| u aprilu i oktobru mogu da se pojave mrazevi. Inate, od maja do septembra
nama uop$te mrazeva. Istina, i u ovom apsolutno bezmraznom periodu, temperature
mogu da se spuste dosta nisko. Tako u maju i septembru, vrednost temperatura
moze da padne na 1,0 do 1,4 C, a u avgustu i julu od 6,9 do 8,7 C. Ovakva
zahladena za vreme leta redovno su praéena duvanjem zapadnog vetra uz obilne
pradavine, §to smanjuje opasnost od napada kritogamskih bolesti.



2.2.9 Ucéestalost godina sa zimskim mrazevima

U 30% godina zimski mrazevi mogu izazvati izvesne Stete na okcima i lastarima
vinove loze, a samo u 5 % godina dolazi do pojave jakih mrazeva koji mogu dovesti
do ozbiljnijih teskoc¢a i teta u vinogradima. 1z izloZenog se vidi da je mogucnost stete
na vinovoj lozi od zimskih mrazeva u Petrovaradinu vrlo mala.

Na osnovu iznetog o apsolutnim minimalnim temperaturama prikazanih, proizilazi
da u toku 7 meseci (od januara do aprila i od oktobra do decembra) moze daoci do
pojave mrazeva koji mogu dovesti do osteéenja na vinovoj lozi. Medutim, imajuci u
vidu malu u&estalost minimalnih temperatura, zatim znatnu nadmorsku visinu terena
predvidenih za sadnju, otpornost na niske temperature sorti talijanski rizling i
zupljanka, sa kojima ¢e se podici vinogradi, uz primenu odgovarajuteg sistema
uzgoja, opasnost od odgovarajuci uslovi za uspesnu vinogradarsku proizvodnju.

2.2.10 Padavine

Za normalan razvoj i uspevanje vinove loze, pored temperature vazduha, veoma
vazan faktor je i koli¢ina padavina, a posebno njen raspored u toku godine. Najvecu
godi$nju koliéinu padavina ima Banostor 665 mm, zatim dolazi Susek sa 645 mm i
najmanju Petrovaradin 575 mm. U oblasti Fruske Gore i u sva tri tretirana mesta u
januaru pada nesto vide padavina uglavnom od 80 — 90% od ravnomerne raspodele,
a u februaru i martu normalno pada manje kise (70 — 90%) od koli¢ine koja treba da
padne prema ravnomernom rasporedu. U aprilu pada uglavnom koli¢ina koja dolazi
na ovaj mesec po ravnomernoj raspodeli, zatim u maju za 10 — 30 % vise, u junu od
10 — 60 % vise i u julu od 10 — 50% vise u odnosu na ravnomernu raspodelu.
Medutim, u avgustu je ne$to manja, u seprembru veoma znatno smanjena kolicina
padavina nego $§to bi to bio slu¢aj da su padavine ravnomerno rasporedene.

Na osnovu iznetog vidi se da su$a koja se javlja u avgustu mesecu je veoma
vazna za vinovu lozu, jer tada je $arak groZzda, a takode i vrlo izrazena su$a u
oktobru kada je vreme zrenja grozda.

2.2.11 Apslolutni dnevni maksimum padavina

Za vinogradarstvo ovaj podatak je znacéajan, posto pri velikoj koli¢ini padavina u
jednom danu vec¢i deo taloga otekne po povrsini, a manji deo se upije u zemliju i stoji
&okotu na raspolaganju. Inade, velika udestalost i jak intenzitet pljuskova dovodi do
erozije, spiranja zemlje iz vinograda, posebne ako se oni nalaze na nagnutim
terenima, a takvih sluéajeva ima na pribrezju Fruske Gore. Isto tako, jaki pljuskovi u
maju, junu i julu otezavaju zastitu vinove loze od bolesti i StetoCina, jer spiraju
zastitna sredstva sa lis¢a loze, pa se tretiranja moraju ponoviti.



2.2.12 Relativna vlaznost vazduha

Ovaj klimatski faktor pokazuje koliki je sadrzaj vodene pare u vazduhu u
procentima od maksimalnog vodenog kapaciteta. Analiziraju¢i relativnu vlaznost
vazduha po godignjim dobrima zapaza se da je ona u proseku zime (decembar —
februar) sa 83 % bila visoka, ali je bez veéeg znacaja za vinovu lozu, koja se tada
nalazi u zimskom mirovanju.

Relativna viaznost u prolece takode nije posebno znac¢ajna, jer u periodu mart —
maj loza tek kreée, a jo$ nije poceo ni razvoj plemenjaée. S obzirom da je relativna
vlaznost u proseku 75 % dosta niska doprinosi da na ovim terenima nema pojave
bakterioze vinove loze.

Letnja relativna vlaznost vazduha u proseku od 66 % je dosta niska Sto pokazuje
da su vinogradarski tereni na pribrezju Fruske Gore dosta provetreni i da ne postoje
vedi problemi u vezi zastite vinove loze od kriptogamskih bolesti.

U jesen relativna vlaznost vazduha u proseku od 75 % je osrednja zbog
ukljucivanja meseca novembra u ovo godi$nje doba, a tada je zavrSena berba
grozda, dok je bez novembra dosta niska.

2.2.13 Gradobitnost

Grad kao jedan od oblika padavina moze da se javi u svim fenofazama razvica
vinove loze, a o$teéenja koja prouzrokuje na lozi mogu biti velika. Inace, veliCina
$tete zavisi od vremena pojave, krupnoce, intenziteta i duzine padanja grada, od
fenofaze razvica loze i dr. Medutim, najvece $tete nastaju pri pojavi grada u Sarku ili
u periodu zrelosti, kada mozZe biti u potpunosti unisten prinos grozda.

2.2.14 Vetar

Kao klimatski elemenat, vetar je veoma vazan faktor koji u znatnom stepenu
utiée na karakter i izmenu klime nekog mesta pa i Sireg podrucja. Naime, uticaj vetra
u prvom redu se ispoljava na temperaturu i vlaznost vazduha, a od njega zavisi
oblaénost, padavine i drugi klimatski elementi. Inace, dejstvo vetra na vinovu lozu u
zavisnosti od njegove jaéine, vremena pojave i stanja vlaZnosti moZe biti povoljno ili
negativno.

2.3 Meteorolo$ki podaci za period 1995 — 2005.god.

Vrednosti gore navedenih klimatskih karakteristika date su i u vidu tabelarnog
pregleda, pre svega srednje, ekstermne i godidnje srednje vrednosti za period 1995 —
2005.god. po podacima iz meteoroloSke stanice. (Tabela br. 1)
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3. LUUDSKI FAKTOR

Vinogradar mora da bude sposoban da pravilnim izborom sorte, pravilnim
razmacima i uzgojnim oblicim, a da dubrenjem, obradom i zastitom optimalino iskoristi
geografsku proizvodnu sredinu za kvalitetnu proizvodnju grozda.

Vinar mora da bude sposoban da pravilnim izborom masinske opreme i
tehnologije, od berbe preko prerade grozda, pa do flasiranja, pravilnim |
pravovremenim enotehnidkim merama sacuva prirodan, porekiom odredeni kvalitet
osnovne sirovine i da je izgradi do savrsenstva.

3.1 Tradicija

Najstariji pisani dokaz o proizvodniji i flasiranju vina ,Karlovacki rizling" pronasli
smo u cenovniku prizvodaéa i veletrgovca vinom Bruna Mozera iz Zemuna &iji je
podrum osnovan 1848.godine, u cenovniku koji je najverovatnije Stampan
1937.godine (Slike 1. - 5..). U $irokom asortimanu pié¢a nalazi se i Karlovacki rizling i
to:

1. Karlovadki rizling ,Crna macka“ berba 1934.god. (str. 31 6)
2. Karlovacki rizling berba 1932.god. (str. 5)
3. Karlovacki rizling berba 1928.god  (str. 7)

(Slika 1.)
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Nakon nacionalizacije posle Il svetskog rata prelazi u viasnistvo drzave, koja ga
daje na upravljanje preduzecéu ,NAVIP“ u &ijem se sastavu i danas nalazi.

Drugi proizvodaé Karlovackog rizlinga bio je Petar Kosti¢, kraljevski dvorski
liferant iz Sremskih Karlovaca, koji je ovo vino proizvodio u podrumu osnovanom
1908.godine. Nakon |l svetskog rata ,Kostiéev podrum* ulazi u sastav novoformirane
Zemljoradnicke zadruge ,Sremski Karlovci“. Interesantno je napomenuti da je idejni
tvorac dana$nje etikete vina ,Karlovacki rizling" — Viasta Petronijevié nekada$niji
direktor ZZ koji je etiketu kreirao 1960.godine. ZZ ,Sremski Karlovci® ulazi u sastav
.NAVIP“-a 1966.godine od kada podinje intenzivnija proizvodnja vina ,Karlovacki
rizling“, koje ubrzo postaje najpopularnije kvalitetno belo vino na podrudju bivie
Jugoslavije, i znagajni izvozni artikal naroéito na istocno trZiSte. Ova etiketa (Slika 6.)
je i dan danas u upotrebi i zasticena je od strane ,NAVIP“-a kao Zig u Saveznom
zavodu za patente 1983.godine pod brojem Z-122/83.

Berfia 2006

S

Karlovacki
rizling

KVALITETNO BELO SUVO VINO
FRUSKOGORSKD VINOGORJE

NETO KOLICINA 1§ ( NtA\V/II p>> ALK, 10,9296 vfy
N2 0014001

NAVIP a.d. Beagrad-Zewun
NAVIP: Fruskagorac d.o.0.
Pervovaradin, Karfovaki put 1

SERIIA "
RMPSY 320-05-0223/2007-C
ROK UPOTRERE NEOGRANICEN

|| Proizvodi i prani:
KONTROLISAND NREKLD [ KVALITET. g 6 0 0 4 0 0 0 ] 1 6 3 ‘l

(Slika 6.)
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Treéi proizvodac vina ,Karlovaéki rizling* bilo je preduzece ,Jugoving” iz Novog
Sada. Postoji sacuvana etiketa iz 50-ih godina proSlog veka (Slika 7.). Nakon
integracije preduzeéa ,Jugovino’ i ,Panonija® u novo preduzeée ,Jugopanonija“
poéinje izgradnja novog, savremenog podruma kapacitsta 4.000.000 litara u
Petrovaradinu 1961.godine. Nakon ste¢aja 1963.godine, ovo preduzece na licitaciji
kupuje ,NAVIP. Zavr$ava izgradnju i opremanje podruma i nastavija proizovdnju
asortimana piéa (medu kojima je i ,Kariovadcki rizling*) pod imenom ,NAVIP®.

Iz gore navedenog proizilazi da ,NAVIP" i preduzeca &iji je pravni sledbenik,
proizvode vino ,Karlovacki rizling“ u kontinuitetu od 79 godina, a pod ovom etiketom
47 godina.

KARLOVZCIT
RIZLING,
Uin lanc - supesiens

A 15:‘“-:! 0% »l._

L e e W P

JUGOVINO - NOVI SAD

(Slika 7.)

Vino ,Karlovacki rizling" je ucestvovalo na mnogobrojnim vinskim i sajamskim
manifestacijama u zemlji i inostranstvu gde je dobijao visoka priznanja za kvalitet.
Najveée proiznanje je dobio na novosadskom poljoprivrednom sajmu, kristalni pehar
- ,SAMION XX VEKA® (Slika 8.) kao najvie nagradivano vino u kategoriji belih
kvalitetnih vina.
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3.2 Grozde

Terminolo$ke operacije koje se sprovode u vinogradu u toku vegetacionog
perioda.

3.2.1 Osnovna zrela rezidba

Svake godine se obavija osnovna zrela rezidba, radi ostavljanja odredenog broja
okaca iz kojih ée se razvijati novi rodni lastari. Zrela rezidba se obavlja u periodu
mirovanja vinove loze i to u toku meseca februara (rezidba se obavlja ru¢no).

3.2.2 Remont nasiona

Odmah po zavrSetku osnovne zrele rezidbe obavlja se remont naslona (popravka
i zamena stubova, zatezanje Zice, popravka i postavijanje pritki za vezivanje stabla
(kraj februara — pocetak marta).
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3.2.3 lzvlaéenje orezane vinove loze

Ako vremenski uslovi dozvoljavaju u toku februara i marta izvladi se orezana loza
i ostavlja na ve¢ pripremlienom terenu u blizini vinograda (izvlacenje se VvrSi
traktorima za koje su zakacgene grablje koje su podesene za izvlacenije loze).

3.2.4 Vezivanje stabla

Po zavréetku remonta naslona vr$i se vezivanje stabla i lukova. Stablo se vezuje
za pritke a lukovi se vezuju za Zice pri ¢emu se vodi racuna da im se obezbedi sto
pravilniji raspored. Lukovima se daje lucni polozaj (mesec mart).

3.2.5 Obrada zemiljista

Prva proletna obrada zemljista vrsi se meduredno tanjiracama, da bi usporio rast
korova, a prostor izmedu ¢okota se radi zemljiSnim herbicidima dok loza miruje i to
atomizerma koji su prilagodeni za rad sa herbicidima (mart mesec)

3.2.6 Zastita vinove loze

Prvo tretiranje preparatima na bazi bakra dok loza jo$ miruje (mart — april).

3.2.7 Obrada zemljista

Plitka obrada zemljista tilerima (april — pocetak maja).

3.2.8 Lecenje (plevijenje, proredivanje) lastara

Lagenje je uklanjanje sa Eokota, pocetkom vegetacije, mladih lastara koji nece
biti potrebni ni u tekucoj vegetaciji ni pri narednoj rezidbi zrele loze. Lafenjem se
postiZze da hranljive materije utiCu na porast ostavljenih lastara i jacanje opste snage
gokota. Pravilnim rasporedom lastara posle leCenja bolje je osuncavanje ¢okota,
bolja oplodnja cvetova. Lacenje se izvodi u maju kad se veé razlikuju rodni od
nerodniih lastara (lako se o¢enjavaju).

3.2.9 Obrada zemljiSta

Plitka obrada zemljista — da se spreci rast korova (maj).
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3.2.10 Zastita vinove loze

Krajem maja uglavnom posle plevijenja obavija se zastita vinove loze protiv
bolesti i StetoCina.

3.2.11 Prekracivanje zelenih lastara

Zalamanje obuhvata sve lastare na ¢okotu. Za obezbedenje potrebne koliCine
produkata fotosinteze, pri zalamanju se ostavlja na lastaru 10 — 16 listova, $to Cini
ukupnu lisnu povr$inu za bolje sazrevanje grozda i lastara (prvo prekracivanje izvodi
se krajem juna — ru¢no).

3.2.12 Zastita vinove loze

U toku juna radi se kompletna zastita protiv bolesti vinove loze.

3.2.13 Obrada zemljista

Meduredno se radi laka obrada tilerima ili lakim tanjiraama da se nedozvoli
nicanje korova, a prostor ispod Cokota tretira se herbicidima.

3.2.14 Prekracivanje zelenih lastara

Vréi se zalamanje zaperaka i osnovnih lastara i to masinski u toku jula da bi se
napravilo $to bolje provetravanje grozda i ostavljenih lastara da ne dode do bolesti.

3.2.15 Zastita vinove loze

Zastita protiv bolesti i $tetolina sa atomizerima vuéenim od 1.000 | sa
keramickim diznama zbog bolje aplikacije preparata sa kojima se radi zastita vinove
loze.

3.2.16 Obrada zemljista

Laka obrada zemlji§ta u toku jula da se ne dozvoli nicanje korova, i korekcije
tretiranja korova ispod Cokata.

3.2.17 Zastita vinove loze

Poslednje tretiranje protiv bolesti se radi najkasnije prve nedelie avgusta
meseca.



3.2.18 Obrada zemljista

U toku avgusta meseca u svakom drugom redu se radi obrada zemljista tilerima
a ostali redovi se =zatravnjuju postojeéom korovskom florom i mulCiranju.
Zatravnjivanje svakog drugog reda se izvodi da u slu¢aju vecih padavina moze da se
izvlaci grozde traktorima.

3.2.19 Berba grozda

Po epohama sazrevanja odredenih sorti od 10. seprembra da sredine oktobra,
berba se vrsi ruéno, u gajbe utovara se u traktore i prevozi do podruma.

3.2.20 Obrada zemljista

Depozitorima se unosi dubrivo na 25 — 30 cm 8 : 16 : 24 minerainog dubriva
300 — 350 kg. Zatim se dvobraznim plugom ore na jednu stranu meduredno do
dubine 20 - 25 cm (novembar — decembar).

Kod obrade vinograda obrac¢a se paznja da se sve tehnoloSke operacije izvedu
na vreme. Kod rezidbe zrelih lastara pre poéetka vrsi se dezinfekcija makaza i testera
za rezidbu. U sluéaju kad se prave veliki rezovi kod kordunica ili stabla obavezno se
presek premazuje dezinfekcionim sredstvom.

Kod dubrenja se obrada paZnja na sastav mineralnih materija, posto se grozdem
iznese fosfor i kalijum. Od podetka kretanja vegetacije budno se prati razvoj bolesti |
pravovremeno se radi zastita odgovaraju¢im preparatima da bi se izvrSila zastita
vinove loze. Kad bobica krene u §arak vodi se racuna o zrelosti grozda. Vazno je da
se izvrdi berba kada grozde dostigne tehnolosku zrelost.

3.3 Sorte grozda za proizvodnju vina Karlovacki rizling

Osnovu za proizvodnju kvalitetnog vina Karlovagki rizling €ini sorta Rizling
ftalijanski uz dodtak sorata: Zupljanke, Traminaca i Sovinjona. U nastavku daju se
vaznije botanicke agrobiclogke i privredno tehnoloske karakteristike sorata.

3.3.1 Rizling ltalijanski

Vaznije botani¢ke i agrobioloske karakteristike — Gokot srednje bujan. Oplodnja
redovna. Bobice male, okrugle, s pokozZicom zelenoZute boje. TeZina grozda od 70
do 150 grama. Srednje prinosna sorta. Koeficijent rodnosti 1,2 — 1,4. Pri kratko]
rezidbi prinos je mali, ali se postize izvanredan kvalitet vina. Najbolji prinos se postize
pri mesovitoj rezidbi, kada se kre¢e od 10 do 15.000 kg/ha. Od uzgojnih oblika
preporuduju se kordunice. Pogodne su i pergole na kojima se moze posti¢i prinos |
do 20.000 kg / ha. Najbolje uspeva na lakim, propusnim, umereno plodnim i krecnim
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zemljistima. Prema gljivicnim bolestima srednje otporna. Na sivu plesan osetljiva ako
u fazi zrelosti nastupi kiSni period. Otporna je prema niskoj temperaturi. Okca
izmrzavaju na — 22 C,

Od loznih podloga preporugjuje se Kober 5 BB, Teleki 8 B, SO - 4,141 B.
Sazreva u lll epohi. Pozna sorta.

Najvaznije privredno — tehnoloske karakteristike: Sira sadrzi 20 — 23 % $ecera.
Vino sadrzi 12 do 13,5 % alkohola i 6 — 8 % ukupnih Kiselina.

Glavna namena grozda je za spravljenje kvalitetnog i visokokvalitetnog, slatkog,
poluslatkog i suvog vina, za spravljenje vina tipa sSampanjca. U zemlji je
najzastupljenija sorta za spravljenje kvalitetnih belih vina.

3.3.2 Zupljanka

Podrucja gajenja u zemlji. Stvorena u Institutu za vinogradarstvo i vocarstvo u
Sremskim Karlovcima. Gaiji se u Vojvodini i smederevskom vinogorju. Rejonirana je
za vinogorja u Srbiji.

Vaznije botaniéke i agrobioloske karakteristike. Cokot srednje bujnosti. Oplodnja
redovna. Bobica srednje veli€ine, okrugla, s pokozicom Zutozelene boje. TeZina
grozda od 120 do 200 grama. Prenosna sorta. Koeficijent rodnosti 1,3 — 1,6. Najbolji
prinos postize se pri mesovito] rezidbi. Prinos grozda se krece od 12 do 15.000 kg /
ha. Od uzgojnih oblika preporucuje se kordunice. Najbolje uspeva na umereno
vlaznim, propisnim, umereno plodnim, kre¢nim i toplijim zemljistima. Prema sivo)
plasni otpornija od rizlinga italijanskog. Prema niskoj temperaturi otporna. Okca
izmrzavaju na -22 C.

Od loznih podioga preporuéuju se Kober 5 BB, Teleki 8 B, SO-4 i 41 B.
Grozde sazreva u Il epohi. Pozna sorta.

Vaznije privredno — tehnoloske karakteristike. Sira sadrzi 20 do 22 % $ecera.
Vino sadrzi 12 do 13 % alkohola i 6 — 8 % ukupnih kiselina.

Glavna namena grozda je za spravljenje kvalitetnih i visokokvalitetnih poluslatkih
I suvih vina.

3.3.3 Traminer

Crveni Traminac, mirisavi Traminac

Poreklo: po svemu sudedi ova sorta je dobila ime po mestu Tramin u Juznom
Tirolu (Severna Italija).
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Opis: na siromasnim zemljistima je slabe, a na bogatim zemiljiStima je srednje
bujnosti. Grozd je mali, nepravilnog oblika, ve¢inom sa ramenom, zbijen. Prose¢na
masa grozda je oko 80 g. Drska grozda je kratka, zdrvenjena. Bobice su male,
okruglaste, proselnih dimenzija 14 x 12 mm, svetlije ili tamnije crvene boje sa
pepelikom. Imaju debelu pokoZicu, so¢ne su, slatke | aromaticne.

Sazreva u Il epohi, u uslovima Vojvodine obi¢no u drugoj polovini septembra. | u
lo§im godinama nakuplja 18 — 20 % Secera, najéesée znatno preko 20 %. Kada
prezri, kiseline mu jako padnu.

Dobro se oplodava.

Daje male prinose, retko kad preko 10.000 kg / ha. Zahteva dugu rezidbu.
Odgovaraju mu visoki uzgoji.

Ima dobru otpornost prema niskim temperaturama. Krece srednje pozno, tako da
mu ni prolecni mrazevi ne nanose mnoge Stete.

Srednje je osetljiv na plamenjacu i oidium, a malo osetljiv na sivu plesan.

Daje neSto manji procent Sire, jer bobice imaju debelu pokozZicu i mnogo
semenki.

Vino ove sorte je vrlo karakteristicno, izrazito aromaticno, najces¢e sa niskim
kiselinama. Proizvedeno od groZzda u otpimumu tehnoloSke zrelosti, vino je
harmoniéno, finog mirisa, cenjenc na domacem i inostranom trzZistu.

Rejonizacijom je predvideno da se gaji u uslovima kontinentalne klime. Ima
dobar afinitet sa podlogama tipa Berlandieri x Riparia.

3.3.4 Suvignon (Sovinjon)

Sovinjon, Muskatni silvanac.
Poreklo: poreklom je iz Francuske.

Rasprostranjenost: gaji se u svim vinogradarskim zemljama sa umerenom
klimom. NajviSe se gaji u Francuskoj. Kod nas se gaji u vinogorjima sa
kontinentalnom klimom.

Opis: ¢okot je vrlo bujan. Formira veliku zelenu masu. Lastari su srednje debljine,
kratkih internodija, le$nik mrke boje. Nodusi su tamnije obojeni. Grozd je mali,
valikast ili sa ramenom. Masa grozda jako varira a najée$¢e je u granicama od
70 — 110 g. Bobice su srednje veli¢ine, okrugle, Zuékasto zelene boje sa crnim
tackicama, debele pokoZice, slatke, vrlo karakteristicnog ukusa na zeleno.



Sazreva u Il epohi. U uslovima Vojvodine, krajem septembra najces¢e nakupi
preko 20 % Secera. Daje relativno male prinose, posebno kada je poremecena
ravnoteza izmedu Cokota.

Ima relativno dobru otpornost na niske temperature. Osetljiva je na sivu plesan
grozda. Nekih godina od Botritisa strada i petelka. U tim sluCajevima deo grozdova
otpadne pre berbe. Ima dobar afinitet sa podlogama tipa Berlandieri x Riparia.

Vino je vrlo karakteristi¢ne, pikatno ljutkaste arome, koja podseca na jednu vrstu
zelene trave (Solanum nigrum, pomocnica) a takode i na aromu sorte Kaberne

sovinjon. Vino je harmoniéno, puno bogato i gotovo uvek visokog kvaliteta. Za ovu
sortu se u Francuskoj kaze da je ,vino kraljeva i kralj vina®.

3.4 Vino

Naéin i postupak proizvodnje vina Karlovacki rizling kvalitetno belo suvo vino sa
zasticenim geografskim poreklom je sledeci:

1. Prijem grozda — odredivanje: sorte, koli¢ine u kg, zdravstvenog stanja,
procenta Secera u grozdu i temperature grozda

2. lIstovar grozda — ruéno ili kipovanjem

3. Sulfitaciia — dodavanje vinobrana zavisno od temperature groZda |
zdravstvenog stanja radi zastite od mikroorganizama

4. Mulienje — pucanje bobica oslobadanje éelijskog soka i dobijanje kljuka

5. Ocedivanje — odvajanje $ire — samotoka iz kljuka na ocedivaima COQ
800 i VASLIN 80

6. Presovanje — odvajanje $ire — preSevine iz poluocedenog kljuka
presovanjem u presi COQ 800 i VASLIN 80

Iznosenje komine na deponiju JKP CISTOCA

7. Korekcija Sire — obogacivanje slasti Sire u godinama kada je procenat
$ecéera nizi od normalnog za podrugje i sortu a po pravilniku

8. TaloZenje uz sulfitisanje — dodavanjem sredstva za bistrenje — uklanjaju
se postojece ¢&estice mutnoée i deo belancevina a sulfitisanje
onemogucéava razmnozavanje nepozelinih mikroorganizama

9. Dekantiranje $ire — odvajanje bistrog dela od taloga
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10.Zasejavanje selekcionisanim kvascima - dodavanje kvasca raznih
proizvodaca po uputstvu

11.Hladenje Sire — u uredaju GASQUE na temperaturi od 7 - 15°C najbolje za
fermentaciju

12.Fermentacija — kontrolisanje svakodnevno Sire u fermentaciji: °0E, t°C,
degustacija

13. Dopunjavanje sudova — hakon burne fermentacije radi ostavljanja na tiho
vrenje

14,1 pretakanje sa taloga — odvajanje mladog vina od taloga nastalog nakon
fermentacije

15.1l pretakanje sa taloga — odvajanje mladog vina od taloga nastalog nakon
fermentacije

16. Kupaziranje vina — grupisanje vina za dalju zajedni¢ku pripremu za zastitu
geografskog porekla

17.Bistrenje vina — po analizi centralne laboratorije u Zemunu: uklanjanje
belanc¢evina, teSkih metala: Fe, Ca dozvoljenim sredstvima

18. Filtriranje vina — uklanjanje ¢estica mutnoce nastalih bistrenjem naplavnim
filterom PADOVAN

19.Hladna stabilizacija — hladenje vina na oko -5°C radi taloZenja soli vinske
kiseline — stresa u stabilizatoru GASQUE

20. Filtritanje — uklanjanje Cistrica streSa, naplavnim filterom GASQUE

21.Korekcija SO2 -~ pre isporuke punionice kontroliSe se hemijska i
organolepticka ispravnost vina i korekcija SO2 ako je potrebno

22.Pretakanje u punionicu — u tank za punjenje
23.Filtriranje vina — poslednje pre punjenja na placastom filteru SEIZ

24.Pasterizacija vina — na izmenjivacu toplote na 50 - 52°C radi spre¢avanja
razmnozavanja eventualno prisutnih ¢elija kvasca

25.Pranje ili ispiranje — zavisno da li je povratna ili nova, boca se pere u
masini boca za punjenje ROBOTIKA KOGLER

26.Vizuelna kontrola boce — provera ispravnosti boce nakon pranja
27.Punjenje — na punjacu NAGEMA punjenje vina u oprane boce

28. Zatvaranje boce — na kruni¢noj zatvaraCici NAGEMA
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29.Vizuelna kontrola — zatvorena boca se kontroliSe jo$ jednom
30. Stavljanje PVC kapica — bela PVC termoskupljajuca

31.Tunel za PVC kapice — u tunelu sa greja¢ima kapica se uCvrsti i oblikuje
oko grlica boce

32. Etiketiranje boce — etiketirka KRONES za opremanje boce 1/1 prednjom
etiketom

33.Pakovanje boca — u KK 1/6 ili /2
34.Paletiranje kutija — KK se stavlja na palete — 8 x 4 KK

35.Skladistenje u magacinu — otprema paleta u magacin gotove robe
viljuSkarom do isporuke kupcu.

Sve operacije u proizvodnji vina se kontroliu u laboratoriji. pogonskoj ili
centralnoj u Zemunu.

Svi postupci i sredstva koja se koriste u preradi grozda i proizvodnji vina do
deklarisanja i skladi$tenja su u skladu sa: Pravilnikom o kvalitetu i drugim zahtevima
_za vino (,SI. list SRJ* br. 54/99 i 39/2002 i ,Sl. list SCG" br. 56/2003). Kod
proizvodnje se pridrzava i Zakona o vinu i rakiji (,SI. glasnik RS br. 70/94, ,Sl. list
SRJ“ br. 12/2002 i ,SI. glasnik RS" br. 101/2009).

Struéne poslove kontrole procesa proizvodnje groZzda namenjenog za
proizvodnju vina sa zasticenim geografskim poreklom obavlja ovlasCena ustanova
odredena od strane MPSV RS a po Zakonu o vinu i rakiji (,SI. glasnik RS" br.70/94).
Strudne poslove kontrole procesa proizvodnje vina sa oznakom zastiCenog
geografskog porekla obavlja ovlag§¢enja ustanova odredena od strane MPSV RS a
po osnovu Zakona o vinu i rakiji (,SI. glasnik RS" br. 70/94). Poljoprivredni inspektori
kontrolidu sprovodenje Zakona i pravilnika povremenim pregledima i davanjem
Zapisnika o izvrenom inspekcijskom pregledu u skladu sa zakonom i pravilnikom.

3.5 Dijagrami proizvodnje i finalizacije vina

U daljem delu elaborata dati su dijagrami iz kojih se moze i ,slikovito" videti tok
celokupnog procesa proizvodnje i finalizacije vina.
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3.5.1 Dijagram proizvodnje vina

GROZHE
Pocetak
Prijemna kontrola:
i - odredivanje sorte; v
© - kvantitativni pnjem (kg):

. - kvalitativni prijem;

- zdravstveno stanje groZda,
- % Sedera u 3iri,

- temperatura Sire. E: ‘

{ Prijem groda \

Dodavanije vinobrana (K,S20s) 5_ 2 Istovar (kipovanjem,
(15-20 gr/hL, zavisno od ili rugno) i sulfitisanje
zdravstvenog stanja i temper)

!

3 Muljanje
(formiranje kljuka)

¥

4 Transport kljuka iz
priiemnog bazena u
ocedivad

!

5 Qcedivanje u —\

Manipulacija prekidagima za:
- puZni transport,
- pogon muljada.

Kontrola rada klipnih pumpi

:

Upravijanje radom ccedivada i
presa acedivaduy

Cdrzavanije higijene ocedivada | | ‘ 6 Pfescvanje
presa . ‘ polugcedenog kijuka
SIRA \
|
: | 7 Trarspor: sire preko | 8 Transgen karm
Kontrela transporta Sire: griemnih sucova u . {prako transoer~e
- scrta grodda : cisternu trake u grkeliew. a3
- vrsta Sire {samotok ! predavina)

zatim ra ceceril ! ;
J

> - 2
T S
Kontrala srarscera sermire
] U SrXONCy:
e e . |
v ;
DEPONIJA



Kontrola u laboratoriji | [|
(radi cdredivanja kolidine ; v
vinobrana na prijemu):

- % dedera u 3ir, 3 TaloZenje |
- temperatura $ire; sulfitisanje
{na gnjemu, i u ]

- Ukupna kiselina;
- slobedni SOy; cisterni)
- ukupni SO3, \

v

Dodavanje bentonita radi
vezivanja belandevina i
taloZzenja

Kontrola u laboratoriji: 10 Dekantiranje

samotoka
- % Setera;
- siobadan SO4; v -
- ukupan SOy, : | bistreni samotok | i  talog samctoka | predevina
- ukupane kiseline : ¥ : L] B i
(titracionom metodom) ' | i
811 Dosladivanjem l ‘
(na osnaovu dozvale) !
v—v |
Kantrola: - A
- U skladu sa uputstvom 12 Zasejavanje |
proizvodaca kvascima < '
Kontrola; : ¥ |
- temperature hladenja 13 | ] '.
(7°C - 15°C); | ‘ 13 Hiadenje bistrog |
samctcka [
Kontrela u laberatoriji: i |
. :/O geéera‘ orrrarnnnincns | I
- temperature: | |
- organaleptike \ I‘
| i
.............. Y :
Kontrela toka precesa, . . | '
-temperatura: 14 Fermentacija Sire |
- organalectika: 5 -7danz; i
i
VINO ‘
. |/l{ 7
Kentrela u laboratoriji: . {32 spuRjavane posie |
i, | Deour e posi
crgancleptika, 15 | farmartacie |
"



- Kontrola u laboratori]l: ¢
- organoleptika: -
g 16 Pretakanje vina radi P
- slobodni SO A razdvajanja bistrog
- ukupni 50y; / 17 i dela od taloga ¢ Swvakl produkt
- ukupne kiseline: ! . Ide svojom
- isparjive kiseline, i ' linljom
‘ :n‘..‘....‘.......““....,.,...m.,..‘.., SRR
Kontrola u laboratori]l: : X 11 e
- sulftisanje: ! bistri deo vina i talog ; predevina
- slobodni SO '
- ukupni SO,
; & 4
Kontrola provetravanja [ 19 17 Provetravanje
i (pretakanje)
: . [ 20
. Kontrola u laboratoriji - kao 17 '
i . A
[ A 18 KupaZiranje
i Kontrola u laboratorijl - kao 17 / 21 ! (grupisanje sliénih vina)
; - bistreni samotol,
i - talog samoloka;
© Kontrola u laboratoriji - kao 17 i - presevina.
: : !
= '5 ¥
Codavanje:
i -vinske, limunske kiseline; ; 19 Korexcija kvaliteta
- Zivotinjskog i biljinog uglja;
- CuS0.. . |
Kontrola u laboratoriji - kao 17 ‘
. Kontrola u centralnoj laboratoriji !
- - kao u pogonskoj laboratoriji (17); v
- odredivanje sreds. za uklanjanje: . -
. -Dbelangevina (pomoéu tanina, 25 \ 20 Bistrenje. ili plavo
bentonita | Zelatina): bistrane (taninom,
- F, 1 Cy (pomoéu KLF (CN)s). hentcm'.c;m. Zelatinom i
- A | KiF+(CNyg)
: Kontrola u centralnoj laboratoriji 25_} '—
- Kao 285, | 1
¥
Vizuelna kontroia P e
(kroz kontrolne stakio) @ 21 Sitnranje
| VINSKI FODRUM
Kontroia temperature hladenja a3 22 Hiacra stabilizacia |
vina {t = - 5°C) ™y \T - '3 dana) !
' | |
&

wa
(]



Vizuelna kontrola
(krez kentrolno staklo)

Kentrola u laboratoriji:
- slebednog | ukupnag SO2.

Kontrela u laboratord]l / pesle | I
fitnranja (pretakanja) kac 17. |

23 Filtr‘.ranje \

Codavanje vinabrana (pa potrebi)

Kontrala u laboratorljl;
- slobodneg i tkupnog SO2.

| ..*._._.,... S
Pre svakog pretakanja vina vril se Ii 24 Pretakanje PUNIQONICA
pranja suda (tank, autocistarna) u e

finalneg vina u
koji se vino pratade punionicu

\| 25 Presovanje svin L__‘_“ éurst dao - p°9"‘5"’ ;
taicga‘. - ] Cepecnija
1 | - cd fermentacije;
| -od plaveg e i e e
l } tisatrenja. bistri deo
| ) |
(T | ||
\_/ L, S :
! Kantrola: ! : FPrepek u drugcm gegonu
; S © - vinjak;
~1ENg procEal, ! . komovica;
- priiska. - lozovada.
! A4
rKcntrela: i ]
- Gislede cistemelactccisierne, ! 28 Uicvar
fralrcg vina
+ Kantrela w laboratori)l - kao 17 1|
SR z v

-4
T



3.5.2 Dijagram toka finalizacije vina

Prijemna kontroia
ambalaze/Magacionar,
- kvantitativni prijem;
- kvalitativni prijem;
- dokumentacija;
- broj polomijenih boca;
- broj pelemijenih gajbica;
- broj polomljenih paleta,

’; PUNIONICA

1 Prijern, skladistenje i
izdavanje ambalaZe

Kantrola skladidtenja
ambalaZe/Magacionar

- propisno skladistenje.

Vizuelna kontrola ispravnosti
bace)/Radnik finalizacife

(selekcija boca/lom na ulaganju

Kontrola izdavanja
ambalaie/Magacioner

- priprema,
- izdavanje u punicnicu;
- izdavanje u druge pogcne,

t
®_‘ 2 Ulaganje bece

Pranje i priprema masine za
pranje/Radnik finallzacije;

i - sipanje vode,
i - rtastvaranje deterdenta

: 3 Pranje boca |

Kantrola/Tehniéar finalizacife.
- temperature pranja,

- kancentracije luZine;

- brzine rada,

Kontrola/ Tehni&ar finalizacljo:

- nedistode;

- ostedenost boce;

- kvalitet cpranosti:

- ostaci etiketa i kapica,

L7\

|
] .
|

4 Vizuelna kontrola

Kantrcla/Pesloveda:

- koncentracije ceterdZenta/Lab; |
- kvaliteta isciranja.

corane boce/
Ogledalo 1

POORUM PROIZVODNJE

PUNIONICA \

'—p« Otpremnica - ;

Prijemnica *{ 5 Prijam VINA
prelzvodnje punionice . arkcve punicnice
! Y
Kertrola/ Pesloveda: : -
. -pntisak na ulazu i izlazy iz 8 Filtnranje preko
filtera (cko 2bar (ali ne nizak)) filter-ploda
"""" T
e N e s |
Kartrola/ Posiovoda Y
- iemperatura 3C°C - 52°C; 7 Pasterzacya \
- stanje sia ' - l
h

(]
4=



NICA
Tok vina AU

Tok bace

Kontrola/ Tehnidar flnalizaclfa: i‘
i - stepen napunjenosti;
| -eventualno fiz, oétetenja boce

Kontrola/Tehniéar finalizaclje: |

kagica | - organcieptika,
= . - % alkehelg;
| ‘ - slabodni i ukupni 305

a ; \ . @ - N | . Keontrola u Labaratorijif
i = pravilnost zatvaranja; fcﬁt‘?;i;fn?gié L Tehnolog analitiar

- -uzorkovanje i slanje uzorakau | 12 WA AR '

i Laboratoriju;

' - ukupne kiseline:
i i - Y | (uz posdtovanje principa
| Kontrola/Tehniéar finalizaclje: | 10 Vizuelna kontrola | identifikacije i sledivasti)
| - moguéeg prisustva nedistoda napunjene
[ uving | boce/Ogledalo 2
i - kompletna kontrola napunjene |
boce. 1' l
{ Y

11 Uevrddivanje i

otlikovanje FVC

(termoskupljajucin)
I kapica

|

v

Kortrelal Tehnidar finailzacife:
. - pravincst pesiavijanja etikatz.

1'2 Etketiranje i

Kontrola/Pesiovoda: zavrina kontrala

| - zavrdna kentrela napunjene |
' opremljene boce:
' - arhiviranje kontrauzaraka.

Y,

_____________________________________ , - —
KontrelaiRadnik finalizacije | -caxsvarja tccay
. -Ispravrestcaxkaovaria ‘ <uije 1 siaviarje na

i
=1

------ caleta

|
|
4

14 Cestav leta Kortrzla viljutkarnsia
Keontrola/ Poaslovods 1 ..3..32,3 ;Eje rct:de — 13 i , =
- breja destavienih boea, Uz Lo i ‘ \_// SRR
Otprerricy | ) o
WL i _..,._._____*-—-—-—---1! i ————
|
|
b 4

Tad
g



MAGACIN GOTOVE ROBE

. | X
Kentrola/Magacionar /\ \ 15 Pryem golcve roce
- evicencia rcke uz Prjemnicu, 20 1z gunicrice | od .
- pravilno skiadidtenje robe ] dotavljada I

_ |
Kantrcla/Magacioner Y

- praviino elpremanje robe uz : ‘ . [
Malog cd Kamercijale i 16 Ctzcrama gotove |
iz¢avanje Otpremnice | rece '

- Raduna l

] 5 !
Kontrola/Adm. radnik u magac.. 22 ) i

- priprema Otpremnice | Raduna | i 4
@

3.6 Opis i kategorija vina Karlovagki rizling

Vino ,Karlovacki rizling* iz Sremskog rejona Fruskogorskog vinogorja
proizvodeno od groZda sorte vinove loze Rizling Italijanski i sorte Zupljanka stvorene
u Institutu u Sremskim Karlovcima Poljoprivrednog fakulteta iz Novog Sada.

Mikroklimat FruSke Gore i tip zemiji§ta gde se gaje ove sorte daju specifi¢nost
dobijenog vina.

Karlovacki rizling je kvalitetno suvo belo vino proizvodeno od 85 % osnovne sorte
Rizling Italijanski i 15 % Zuplianke ili drugih sorti iste kvalitetne grupe ili vise
kvalitetne grupe (Sovinjon, Traminac).

Kupaziranjem je obavljeno ujednacavanje kvaliteta i dobijanja jedinstvenog tipa
vina, zeleno - Zute boje, kristalne bistrine, prijatnog voénog mirisa, izrazenog bukea,
sveZzeg na ukusu, sa proseénom ocenom 17,62.

Komisija ga je svrstala u kategoriju KVALITETNOG SUVOG BELOG VINA sa
oznakom Geografskog porekla.



4. PODNOSILAC ZAHTEVA

NAVIP a.d. Begrad Zemun, NAVIP - FRUSKOGORAC Drustvo sa ograniéenom
odgovornosc¢u za proizvodnju alkoholnih pica Petrovaradin, Karlovacki put br. 1.

Privredni subjekt sa gore navedenim punim poslovnim imenom, ili skracen naziv
NAVIP — FRUSKOGORAC d.o.0. Petrovaradin je organizaciona jedinica NAVIP a.d.
Beograd — Zemun Kkoji je upisan u registar kod Privrednog suda u Novom Sadu
br. Fi1 5047/96 od 29.07.1991.godine. Drustvo je registrovano — prevedeno u Agenciju
za privredne registre, Registar privrednih subjekata Resenjem BD. 96508/20045 od
10.11.2005.godine (Redenje br. 1).

Ministarstvo  poljoprivrede, Sumarstva 1 vodopriviede ReSenjem  br.
320-01409/98-04 od 07.05.1998.godine utvrdilo da NAVIP — FRUSKOGORAC d.0.0.
Petrovaradin ispunjava uslove za obavljanje delatnosti: proizvodnje vina i rakija od
voca i grozda i njihovo punjenje u originalno pakovanje. (Re$enje br. 2)

U skladu sa organizacionom strukturom NAVIP a.d. Beograd — Zemun
NAVIP — FRUSKOGORAC d.o.0. Petrovaradin ima sledeée delatnosti:
- 01110 Gajenje zita i drugih useva i zasada
- 01121 Gajenje povréa, cveca i ukrasnog bilja
- 01122 Gajenje vocnih sadnica
- 01123 Gajenje loznih sadnica
- 01131 Gajenje vota
- 01411 Iskoris¢avanje vode za poljoprivredu
- 01413 Ostale poljoprivredne usluge
- 15910 Proizvodnja destilovanih alkoholnih pica
- 15920 Proizvodnja etil-alkchola iz fermentisanih materijala
- 15930 Proizvodnja vina iz svezeg grozda
— 15940 Proizvodnja jabukovace i vina od ostalog voca
— 15950 Proizvodnja ostalih nedestilovanih fermentisanih pi¢a
- 51110 Posredovanje u prodaji poljoprivrednih sirovina
- 51170 Posredovanje u prodaji hrane, pi¢a i duvana
— 51220 Trgovina na veliko cveéem i rastinjem
- 51310 Trgovina na veliko vo¢em i povréem
- 51340 Trgovina na veliko alkoholnim i drugim pi¢ima
- 51380 Nespecijalizovana trgovina na veliko hranom, pi¢ima i duvanom
- 51440 Trgovina na veliko porculanom i staklarijom, lakovima, bojama i sredstvima
za Ciscenje
- 51450 Trgovina na veliko parfimerijskim i kozmetickim proizvodima
— 51550 Trgovina na veliko hemijskim proizvodima
- 54560 Trgovina na veliko ostalim reprodukcionim materijalom
- 51570 Trgovina na veliko otpacima | ostacima
- 52110 Trgovina na malo u nespecijalizovanim prodavnicama, pretezno hrane,
pica i duvana
- 52210 Trgovina na malo vocem i povréem
- 52250 Trgovina na malo alkoholnim i drugim pi¢ima
~ 52480 Ostala trgovina na malo u specijalizovanim prodavnicama
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(ResSenje br. 1)

E f;'.-‘.._‘-\ s RN~ 1
Penyruxn Cpbuia 1 = '
ArcEnuia 34 OpHEPCLHE PEIHCTPE ;

Peructap npuspennux cybjexara
bI1. 96508/2005

Hana, 10.11.2005 roausne
Beorpan

AreHuuja 32 npuspeaHe peructpe, Peructpatop xoju Boau Peructap npuBpeannx cydjekara, #a 0CHOBY 41, 4
3axona o AreHumju 3a npuspesse peructpe (CnyxOenu riaceux PC 55/04) # yiawa 23. u 23. 3akowa o
peructpaurjd npuspeanux cybjexata (Caywbenn riacuux PC 55/04, 61/03). pewasajyhiu ©o 3axtesy

MIOAHOCHOUA PErucTpallMOHE MpHjaBe 3a perucTpalM)y fpoMeHe MoJataka [pHBpelHor cy®jexta v Perucrtap
MpHBPEeIHHX cyDjexara, KOj je NOAHET 04 CTpaHe;

Mwme u npesume: Parxa Bocanunh

JMBI: 1511953805071
Aapeca: Baaauke [T1aTtona 6
Hosu Cag
Cpobuja u Lpaa ['opa
AOHOCH

PEWEBE

YcBaja ce 3axTeB MOIHOCHOLA PErHCTPAUHOHS MpHjase. na ce v Peructap npHBpeIHUXN CvOjeKaTa perucTpy):
MPOMEHE 1101aTaKa 0 NPUBPEIHOM CYGjeKTY ynucaHoM ¥ Perncrap npuspelsux cydjexara ‘
NAVIP AD BEOGRAD-ZEMUN., NAVIP-FRUSKOGORAC DRUSTVO SA OGRANICENOM

ODGOVORNOSCU ZA PROIZVODNJU ALKOHOLNIH PICA PETROVARADIN. KARLOVACKI PUT |
ca MaTu4HHM Opojem 08647623

 to cieachux npomeHa:

[TpoMena aupexTOpA:

Bpuuue ce:
Fe nonpasuse Xapro Kepau
MBI 2703950800095
Alpeca Paaoja Jomanosuha 16
Hosu Cag
Cpdiga n Lpwa Copa
Moueyje ce:
Hte i npesinte Parka Bocanuuh
INIBC [311933805071
Alipeca Baaauxe [Taarosa b

Houn Cax

St o o Toaen



el
NpOyfCcHA 3aCTYTIH
IS o

bpuiue Ce: 5*@ &
e 1 npestiné © JKapko Kepau
IMBL = 2703950800095
Anpeca - Panoja lomanosuha 16
.- Hosu Caa
L Cpouja u Lpua [opa
Ynucyje ce:
Flve v npesume  Parxa Bocanuuh
JMBI 1511953805071
Anpeca Braanuke [Tnatoua 6

Hosut Cag

CpOuja u Lpra [opa
Qyuxunja:  Jupektop

Orpauutense y CnoBHOTPrOBHHCKOM MPOMETY: HEMA
OrpaHHYEe Y YHYTPALIEEM TPOMETY: HeMa

Obpasiiokere

[Tognocunau peructpaunore npdjase noseo je zada 08.11.2005 perucTpaudoHy Npujasy 3a MpOMEHE
nojaraka O NpUBPEIHOM CYOJeKTy ymucaHoM y Peructap mpuapeaHux cydjekarta Kao

NAVIP AD BEOGRAD-ZEMUN, NAVIP-FRL’S’KOGO‘I{%C DRUSTVO SA OGRANICENOM
ODGOVORNOSCU ZA PROIZVODNJU ALKOHOLNIH PICA PETROVARADIN, KARLOVACKIPUT |

Pewasajyhn no 3axTeBy NOIHOCHOUA, 0OIHPOM 1A CV HCMYILEHY 3JAKOHOM MPEIBHSHH VCIOBH. PELICHO je
Kao0 v IMCIIO3IUTHBY,

BrcHHA HakHAde 3a perveTpauujy v u3Hocy 01 1.360.00 1udapa. oapehera je v CKIAIY C2 yIaHosiMA 2

+. Ypeale 0 BHCHHH HaKHAIe 3a PericTpaUyjy # IPiTe YCIVTE KOje TPVIKG ATSHUM|A 30 MpHRReIse Perilcip
(Caywbenn raacuux PC Opoj 137/04)

[TOYKA O [TPABHOM JIEKY:

[IpoTHB 0BOr PeLICHA MOKE C& H3JABMTH AA102 V POKY 01 8 TaHA 01 TAH1 [PH]eMA Pelled, NHHISTDY
HAJTeWHOM 33 TOCT0BE MPHBPEIL. IPEKO ATSHLUM S 33 ODHBPSIHS PeTHLTPE.

PETLICTPATOP

lsasiy Navoos

o e
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(Redenje br. 2)
Peny6naxa Cpéaja .. .. e 75 Wi d g
MHHMCTAPCTBO [TOLOITPHUBPEE, i
ITYMAPCTBA X BOJOIIPUBPEIE
BEOTPAL '
JyamoBaqxn okpyrT
TlomonpaBpenHa RECHEKIHR]A .
Bpoj: 320-01409/98-04
7. Maja 1998, ronuge
HOBH CAJ

V[HHHC'rapCTBO [Mo/50MpUBpPeNe, WyMapeTsa A BOLONPUBpE]e, petasajyhy no
3axresy "HABUIT-OPYWIKOLOPALL" 1.0.0. u3 Tletposapanuna, Kapnoeasxs oyt 1, y sesu

yTBphuBama yenosa 3a NPOMIBOAKY BHHA i pamla 0;1 Boha ¥ Tpoaha 1 BHXOBO Oywmemke v
OPUTHHANHO MAKOBAKE, 2 HA OCHOBY 4aaHa 7. cras 2

. 3akora o BuHY ¥ paruju ("Cayxdenn
raaceuk PC", Gpoj r0f94) i wiana 192. 3aKoHa o onwTew rnasao\: QocTY!

nxy ("Carxbernit
nucr CPJ", 6p01 33/97), ponocu
PEILEWE

YTBPBYJE CE ma "HABUIT-OPYILKOTOPAL" z.0.0. TMerposzapazux,
Kapaoeasirn nyt 1,

HUCITYHABA yciose 3a o8anbambe JEnaTHOCTH: NPOM3BOIiLe i il
pak#ja o1 Boha i rpokba U 1HIKOBO NYHEthe ¥ OPHIHHANHO N2KOBahe

Oso petiiethe je KOHAUHO ¥ YIPa3HOM NOCTYNKY

OBpasnoxewe

"HABHUIT" Al beorpaz "H:mmcbpymwropau 1.0.0. I'IP"'::oanm._,
Kapnosaukit nyT 1, nopmeo je 3axTes oI

4.05.1998. rozuee 3a yTBphumame volosz 3a
NPO¥3IBOAkLY BHHA K paki(ja of Boha ¥ rpoxha ¥ BUXOBO NYHeRe Y OPHIUEATHO akssamhe

Hscnexuumjoxuv nper*e:ox: X031 “"Haszan-gpymxoropay”
lletposapazun, Kaprosauxst myr 1, maspurezum zama 6.05.1998. romuze, yTizzexo 2 ou
3aNMHCHIYKH KOHCTATOBAKO 1A CV UCHVEEHA NDONACAHU Ye1034 3 wia=a 5. it 6. 3ax i

H1 © 2
H PaKilj¥ 32 NTPOMIBOABY BUHA M PAKAja 0 B0RA it rpokHa H BUXO30 Gymene v ODATHHAT:

NaKoBake.

Ha ocnoBy yTepheuux nponwca it YTBPHeEEX YHEBERHUA OXIYYSRO j& Kao v
AMCMO3NUTH3Y OBOT petieha,

TIpoTuB 080r pemwena MoK ¢& TOXPEKYTH yIpasHy cnop xox Bpxoszor
Cpduje y poxy 03 30 zaHa 01 12K HpHieMa et

o
-
i ey

-
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5. KONTROLA PROCESA PRIZVONJE VINA

Kontrola procesa proizvodnje grozda namenjenog za proizvodnju vina obavlja
Ministarstvo poljoprivrede, Sumarstva i vodoprivrede Republike Srbije. Stru€ne poslve
kontrole Ministarstvo je poverilo ,Poljoprivrednoj stanici® Novi Sad, odnosno DP
,Enologka stanica” VrSac. Na osnovu podnete prijave radi kontrole proizvodnje
grozda i vina i za izdavanje odobrenja za stavljanje u promet odredenih koli¢ina vina
sa oznakom ,ZASTICENO GEOGRAFSKO POREKLO".

Utvrdivanje kvaliteta vina sa Geografskim poreklom vr§i se uzorkovanjem vina
radi ispitivanja hemiskog sastava i organoleptickih svojstava vina.

Organolepticka svojstva vina utvrduje Degustaciona komisija koju obrazuje
Ministarstvo poljoprivrede.

Na osnovu izvrSene kontrole proizvodnje grozda i vina, izvrSenog ispitivanja |
utvrdivanja kvaliteta u izvestaju sa struénim misljenjem vrsioca ispitivanja i utvrdenog
kvaliteta vina, Ministarstvo izdaje odobrenje sa oznakom zasticenog geografskog
porekla.

U nastavku elaborata dato je:

Struéno misljenje DP ,Enoloska stanica" Vr§ac, odnosno proseénu ocenu i
koli¢ine za Karlovacki rizling kvalitetno vino sa oznakom geografskog porekla od
grozda roda 2004. — 2006.godine proizvedenog od strane NAVIP — FRUSKOGORAC
d.o.o. (Struéno misljenje 1. - 3.)

Zapisnik o ocenjivanju organolepti¢kih svojstava vina obavljenog u prostorijama
DP ,Enolo8ka stanica" Vr3ac, radi zastite geografskog porekla Karlovacki rizling,
prozvedenog od stavne NAVIP - FRUSKOGORAC d.0.0., za rod
2004. — 2006.godine (Zapisnik 1. - 3.)

Zapisnik o vrsenju stru¢nih poslova kontrole proizvodnje grozda namenjenog za
proizvodnju  vina sa oznakom zasticenog geografskog porekia kod
NAVIP — FRUKOGORAC d.o.0. Petrovaradin, od stane DP Poljoprivredna stanica,
Novi Sad, za rod 2004. — 2006.godine (Zapisnik 4. - 6.)

lzvestaj o ispitivanju DP | EnoloSka stanica® VrSac, podnosilac zahteva
NAVP — FRUPKOGORAC d.o.0., predmet ispitivanja je Kralovacki rizling kvalitetno
vino, obim analize: fizicko-hemijska analiza, senzorna analiza, za rod
2004. — 2006.godinu (lzvestaj o ispitivanju br. 1. — 3.)
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—_ (Striicno mislienie 1.)
Ul. Heroja Pinkija br. 49

Tel./fax 013/832-792

Del. br. 03 - 673.

Datum: 07.02.2007.

Ma osnovu Redenja Ministarstva poljoprivrede,Sumarstva i vodoprivrede RS, broj 320-05-
13708/2005-08, od 06.03.2006. godine za vrienje obaveznih pregleda u proizvodnji vina sa oznakom
geografskog porekla roda 2006, godine u ‘Navip'- °‘Fruskogorac’, d.0.0. Petrovaradin, DP ‘Enocloska
stanica” sprovela je postupke u vrienju obaveznih pregleda u proizvodnji vina, izvrsila hemijske analize
vina, kontrolu proizvodnje grozda obavila je Poljoprivredna stanica — Novi Sad, (zapisnik br. 22, od

17.01.2007) a Struéna komisija obavila ocenjivanje organclepti¢kih svojstava vina, pa se na osnovu
svega daje sledece:

STRUCNO MISILJENJE

‘Navip® —'Fruskogorac' d.0.0.- Petrovaradin, proizveo je sledete koli¢ine vrhunskiog i kvalitetnog
vina sa oznakom geografskog porekla od groZda roda 2006. godine :

NAZIV VINA Kategorija | koli¢ina | prosecna |
u litrima | ocena
1. SOVINJON -~ vrhunsko suvo belo vino 23.500 \ 18,60

| 2. KARLOVACKI RIZLING — kvalitetno suvo belo vino |

|

| |
616.723 | 17.62 |
| |

Misljenja smo da :

1. SOVINJON, vrhunsko suvo belo vino, proizvedeno od groida sorte Sovinjon, roda 2006.
godine, iz Sremskog rejona, FruSkogorskog vinogorja, ¢ija ispravnost je potvrdena hemijskom analizom,
a ocenjeno proseénom ocenom 18,6 od strane Struéne komisije za ocenjivanje organoleptickih
svojstava vina, dana 07.02. 2007. godine, ispunjava sve uslove predvidene Zakonom o vinu i raxiji |

Pravilnikom o kvalitetu vina, pa na osnovu toga navedena kolic¢ina od 23.500 litara, moZe se staviti u
promet kac VRHUNSKO SUVO BELO VINO sa oznakom geografskog porekla.

2. KARLOVACK! RIZLING, kvalitetno suvo belo vino, proizvedeno od grozda roda 2006. godine
od sorte Italijanski rizling, (85,0%) i Zupljanke (15,0%) iz Sremskog rejona, FruSkogorskog vinogorja,
Cija ispravnost Je potvrdena hemijskom analizom, a ocenjeno proseénom ocenom 17,62 od strane
Strucne komisije za ocenjivanje organolepti¢kih svojstava vina dana 07.02.2007. godine, ispunjava sve
uslove predvidene Zakonom o vinu | rakiji i Pravilnikom o kvalitetu vina, pa se na osnovu toga,

navedena koli¢ina od 616.723 litara, moze se staviti u promet kaoc KVALITETNO SUVO BELO VINO sa
oznakom gecgrafskog porekla.

Postupak je sproveden u skladu sa Elaboratom o zastiti geografskog perekla vina, broj

520-05-02557/94-04 od 29.09.199+.godine, Aneksom Elaborata broj 320-03-00512 od
29.09.1998.godine,

Prilozi :

- Zapisnik o0 obaveznom pregledu u proizvodnji grozda,
- Zapisnik o obaveznom pregledu u proizvodnji vina,

- Zapisnik o uzorkovanju vina,

—~ Laboratorijski nalazi,

Zapisnik o organclepti¢ckom ocenjivanju svojstava vina.

T
Direktor,
-2

- -

Dragislav Bio¢anin, dipl.inz. — °



DP "ENOLOSKA STANICA”

VRSAC
Ul, Heroja Pinkija br. 49 e
Tel./fax 013/832-792 (Struéno mislienje 2.)
Del. br. 03 - 5595,
Datum : 16.08.2006,

Na osnovu Resenja Ministarstva poljoprivrede,Sumarstva i vodoprivrede RS, broj 320-05-
3950/2004-04 od 24.02.2005. godine za vrsenje obaveznih pregleda u proizvodnji vina sa
oznakom geografskog porekla roda 2005. godine u "Navip'- ‘Fruskogorac’, d.0.0. Petrovaradin, DP
‘Enolo$ka stanica’ sprovela je postupke u vréenju obaveznih pregleda u proizvodnji vina, izvrsila
hemijske analize vina, kontrolu proizvodnje grozda obavila je Poljoprivredna stanica - Novi Sad, a

Stru¢na komisija obavila ocenjivanje organolepti¢kin svojstava vina, pa se na osnovu svega daje
sledece:

STRUCNO MISLWENE

‘Navip* —~‘Fruskogorac’ d.0.0.- Petrovaradin, proizveo je sledece koliCine vrhunskiog i
kvalitetnog vina sa oznakom geografskog porekla od groida roda 2005. godine :

NAZIV VINA ~

Kategorija | kolitina |prose(:nal
l u litrima | ocena |

1. SOVINJON ‘ - vrhunsko suvo belo vino ]

| 17.000 \ 18.62 !

\ ~ kvalitetno suvo belo vinc l

2. KARLOVACKI RIZLING

7'20.300'1 17,2 |

Misljenja smo da :

1. SOVINJON, vrhunsko suvo belo vino, proizvedeno od grozda sorte Sovinjon, roda 2003.
godine, iz Sremskog rejona, Fruskogorskog vinogorja, ¢ija ispravnost je potvrdena hemijskom
analizom, a ocenjeno prosetnom ocenom 18,62 od strane Strulne komisije za ocenjivanje
organolepti¢kih svojstava vina, dana 16.08. 2006. godine, ispunjava sve uslove predvidene
Zakonom o vinu | rakijl i Pravilnikom o kvalitetu vina, pa na osnovu toga navedena xoli¢ina od

17.000 litara, moZe se staviti u promet kao VRHUNSKO SUVQO BELO VINO sa oznakom
geografskog porekla.

2. KARLOVACKI RIZLING, kvalitetno suvo belo vino, proizvedeno od groida roda 2003.
godine od sorte ltalijanski rizling. (83.,3%) i Zupljanke (14,5%) iz Sremsxog
Fruskogorskog vinogorja, <ija ispravnost je potvrdena hemijskom analizom, a ocenjeno
prosecnom ocenom 17,2 od strane Stru¢ne komisije za ocenjivanje organolepti¢kin svojstava
vina dana 16.08.2006. godine, ispunjava sve usiove predvidene Zakonom o vinu i rakiji i
Pravilnikom o kvalitetu vina, pa se na osnovu toga, navedena koliCina cd 720,300 litara, moze

stavitl u promet kao KVALITETNO SUVO BELO VINO sa oznakom geografskog poresla.

rejona,

Postupak je sproveden u skladu sa Elabgoratom o zastiti geografskog poreklia vina, broj

320-05-02537/94-02 od 29.09.1994.godine, Aneksom Elaborata broj 320-05-00512 od
29.09.1998.godine,

Prilozi :

Zapisnik o obaveznom pregledu u proizvodnji grozca,
Zapisnik o obaveznom pregledu u proizvodnji vina,

- Zapisnik o uzorkovanju vina,

- Laboratorijski nalazi,

Zapisnik o organoleptickom ocenjivanju svojstava vina.
g P J ] ]

—_—

Tkt
— DBireitor,
" R e T

™~

Dragislay Biocanin, dipl.inz.



DP ’EHOLQSKA STANICA”"

VRSAC
UL Heroja Pinkija br. 49 . N
Tel./fax 013/832-792 (Struéno mislienje 3.)
Del. br. 03 - B085,
Datum : 08.12.20085.

Ma osnovu ReSenja Ministarstva poljoprivrede,Sumarstva | vodoprivrede RS, broj 320-05-
00309/2004-04 od 18.02.2004. godine za vrsenje obaveznih pregleda u proizvodnji vina sa
oznakom geografskog porekla roda 2004. godine u *Navip‘~ *Fruskogorac’, d.0.0. Petrovaradin, DP
‘Enoloska stanica‘ sprovela je postupke u vrsenju obaveznih pregleda u proizvodnji vina, izvrsila
hemijske analize vina, kontrolu proizvodnje grozda obavila je Poljoprivredna stanica - Novi Sad, a

StruCna komisija obavila ocenjivanje organolepti¢kih svojstava vina, pa se na osnovu svega daje
sledece:

STEUURO WMISIEME

‘Mavip' —'FruSkogorac’ d.o.0.~ Petrovaradin, proizveo je sledece koli¢ine vrhunskiog |
kvalitetnog vina sa oznakom geografskog porekla od groida roda 2004. godine :

NAZIV VINA Kategorija kolicina

prosecna \
u litrima

|
| ocena
30.000 ‘ 18,62

|
l
1. SOVINJON - vrhunsko suvo belo vino “

|
2. KARLOVACKI RIZLING

- kvalitetno suvo belo vino | 1.500. OOO 17 54 ]
1 : ;

Misljenja smo da :

1. SOVINJON, vrhunsko suvo belo vino, proizvedeno od grozda sorte Sovinjon, roda 2004.
iz Sremskog rejona, Fruskogorskog vinogorja, ¢ija ispravnost je potvrdena hemijskom
analizom, a ocenjeno proseénom ocenom 18,62 od strane Struéne komisije za ocenjivanje
organolepti¢kih svojstava vina, dana 08.12. 2003. godine, ispunjava sve uslove predvidene
Zakonom o vinu i rakiji i Pravilnikom o kvalitetu vina, pa na osnovu toga navedena Kolicina od

30.000 litara, moZe se staviti u promet kao VRHUNSKO SUVO BELO VINO sa oznakom
geografskog porekla.

goedine,

2, KARLOVACKI RIZLING, kvalitetno suvo belo vino, proizvedeno od grozda roda 2004.
godine od sorte Italijanski rizling, (87,5%) | Zupljanke (12,5%) iz Sremskog rejona,
Fruskogorskog vinogorja, ¢&lja ispravnost je potvrdena hemijskom analizom. a ocenjeno
prosecnom ocenom 17,54 od strane Struine komisije za ocenjivanje organolepti¢kih svojstava
vina dana 08.12.2005. godine, ispunjava sve uslove predvidene Zakonom ¢ vinu i rakiji i
Pravilnikom o kvalitetu vina, pa se na osnovu toga, navedena koli¢ina od 1,300.000Q litara, moie
se staviti u promet kao KVALITETNO SUVO BELO VINO sa oznakom geografskog porekla.

Postupak je sproveden u skiadu sa Elaboratom o zastiti geografskog porekla vina, broj
320-05-02537/94-03 od 29.09.1991.godine, Aneksom Elaborata broj 320-03-00512 coc
29.09.1998.godine.

Prilozi :

Zapisnik o obaveznom pregledu u proizvodnji groida,
Zapisnik 0 obaveznom pregledu u proizvodnji vina,

- Zapisnik ¢ uzorkovanju vina,

- Laboratorijski nalazi,

Zapisnik o organoleptickom ocenjivanju svojstava vina.

Direktor.,

Dragislav  Biocanin, diplin2.
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DP 'EHOLQSM STANICA®
VRSAC
Ul. Heroja Pinkija br, 49
Tel./fax 013/832-792
Del. br. 03 - 673. IR
Datum : 07.02,2007. (Zapisnik 1.)

ZAPISNIK
O OCENJIVANJU ORGANOLEPTICKIH SVOJSTAVA VINA

Strucna Komisija, imenovana od Ministarstva poljoprivrede, Sumarstva | vodoprivrede Republike
Srbije, ReSenjem br. 119-01-00175/2005-09 od 05.07.2005. godine, u sastavu:

Prof.dr Slobodan Jovi¢, Poljoprivredni fakultet - Zemun, predsednik,

Dr.Snezana Stankovi¢-Opsenica, Visa poljopriv.prehramb. Skola, Prokuplje, élan,
Novak Radulovi¢. dipl.ing. *Vr$aéki vinogradi*, Vrsac, clan,
Dr. Vladimir Kova¢, Movi Sad, ¢lan,

Zoran Cili¢, dipl.ing. Jagodina, &lan,

b G

obavila je dana 07.02.2007. godine, u prostorijama DP ‘EnclosSke stanice' u Vrscu, organoleptmko

dcenjivanje vina radi zastite geografskog porekla, proizvedenih od strane ‘NAVIP - FRUSKOGORAC'
d.0.0. Petrovaradin i to:

1.SOVINJON, roda 2006. godine, u kolicini od  23.500
proizvedeno od grozda iz Sremskog rejona, Fruskogorskog vinogorja.
Vino SOVINJON, dobilo je sledece pojedinacne ocene :

litara, kac SUVO BELO VINO,

18,6
18,6
18,6
18,6
18,6

O G

Ukupno: 83,0 3 = 18,6 5to je prosedna ocena,te ga je Komisija svrstala u kategoriju
VRHUNSKOG SUVOC[ BELOG VINA sa oznakom geografskog porekla,

2. KARLOVACKI RIZLING, roda 2006. godine, u kolicini od 616.723 litara, kao SUVO BELO
VINQ, proizvedeno od groida iz Sremskog rejona, Fruskogorskog vinogorja.
Vino KARLOVACKI! RIZLING dobilo je slede¢e pojedinacne ocene ;

17.5
17,6
17.5
17.8
17,7

R

Ukupno: 88,1 5 17,62

Sto je prosetna ocena,te ga je Komisija svrstala u kategoriju
RVALITETNOG SUVOG BELOQ

VINA sa oznakom gecgrafskog porekla.

Zaplisnicar,

M. Rankov, Wigl.inz. 1 T e &

Prof.dr.3lobodan Jovic

[

Dr. 3neZana Stankovic-Opsenica

—

A

Movak Radulovic, dipl.ing.

. Lo &
o

1. — —
Dr. Vladimir Kovac,

- i Wi sl @

Zoran Clli¢, dipling.




DP “ENOLOSKA STANICA”
VRSAC
Ul. Heroja Pinkija br. 49
Tel./fax 013/832-792
Del. br. 03 - 5595, o
Datum : 16.08.2006. (Zapisnik 2.)

ZAPILSNIK
O OCENJIVANJU ORGANOLEPTICKIH SVOJSTAVA VINA

Struéna Komisija, imenovana od Ministarstva poljoprivrede, Sumarstva i vodoprivrede
Republike Srbije, Re5enjem br. 119-01-00175/2005-0S od 05.07.2005. godine, u sastavu:

Prof.dr Slobodan Jovi¢, Poljoprivredni fakultet — Zemun, predsednik,

Mr.Snezana Stankovié-Opsenica, Visa poljopriv.prehramb. skola, Prokuplje, Clan,
Radoslav Cvetkovi¢, Krudevac, Clan,

. Dr. Vladimir Kovag, Novi Sad, ¢lan,
. Zoran Cili¢, dipl.ing. *Vinoprodukt®, Coka, ¢lan.

oLt b

obavila je dana 16.08.2006 godine, u prostorijama DP "EnoloSke stanice” u VrScu, organolepticko
ocerjivanje vina radi zastite geografskog porekla, proizvedenin od strane 'NMAVIP -
FRUSKOGORAC" °, d.o0.0. Petrovaradin | to:

1.SOVINJON, roda 2005. godine, u kolicini od 17.000 litara, kao SUVO BELO VINO,
proizvedeno od grozda iz Sremskog rejona, FruSkogorskog vinogorja.
Vino SOVINJON, dobilo je slede¢e pojedinatne ocene :

18.6
18,6
18.7
18,6
18,6

2 ol o

Ukupno: 93,1 :+ 5 = 18,62 §to je prosecna ocena,te ga je Komisija svrstala u Kategoriju
VRHUNSKOG SUVOG BELOG VINA sa oznakom geografskog porekla.

2. KARLOVACKI RIZLING, roda 2005. gedine, u koliéini od 720.300 litara, kao SUVO BELO

VINO, proizvedeno od groida iz Sremskog rejona, Fruskogorskog vinogorja.
Vino KARLOVACKI RIZLING dobilo je sledete pojedinaine ocene :

U=
—
~i
[«)]

Ukupno: 86,0 : & = 17,2 5to je proseéna ocena.te ga je Komisija svrstala u kategoriju
KVALITETNOG SUVOG BELOG VINA sa oznakom geografskog porekla.
Komisija je pocCela sa radom u 11,00 tasova a zavrsiia rad u 1,00 casova
Zapisnicar,

———

M. Rankov, dipl.inz.

Prof.dr. Slob\,d:m Jovic

(]

Mr. Snezana Stankovic-Opsenica

" g @ o

:5. = Rita g AL S R
Radoslav Cvetkovié, dipl.ing.

34

Dr. Vladimir Rovac,

n

Zoranm Cilic. dipl.ing.
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DP “ENOLOSKA STANICA”
VRSAC
Ul. Heroja Pinkija br. 49
Tel./fax 013/832-792
Del. br. 03 - 8085. (Zapisnik 3.)
Datum : 08.12.2005.

ZAPISNIK
O OCEMJIVANJU ORGANOLEPTICKIH SVOJSTAVA VINA

Struéna Komisija, imenovana od Ministarstva poljoprivrede, Sumarstva i vodoprivrede
Republike Srbije, ReSenjem br. 119-01-00175/2005-09 od 05.07.2005. godine, u sastavu:

Prof.dr Slobodan Jovi¢, Poljoprivredni fakultet = Zemun, predsednik,

Mr.Snezana Stankovi¢-Opsenica, Visa poljopriv.prehramb. Skola, Prokuplje, Clan,
Novak Radulovi¢. dipl.ing. “Vrdacki vinogradi®, Vrsac, ¢lan,
Dr. Vladimir Kova¢, Novi Sad, ¢lan,

Zoran Cili¢, dipl.ing. *Vinoprodukt®, Coka, &lan.

LR it b

obavila je dana 08.12.2005. godine, u prostorijama DP "Enoloske stanice’ u VrScu, organoclepticko
ocenjivanje vina radi zaStite geografskog porekla, proizvedenih od strane NAVIP -
FRUSKOGORAC" *, d.o.0. Petrovaradin i to:

1.SOVINJON, roda 2004. godine, u kolicini od 30.000 litara, kao SUVO BELO VINO,
proizvedeno od groida iz Sremskog rejona, Fruskogorskog vinogorja.

Vino SOVINJON, doblilo je sledete pojedinatne ocene :

18,6
18,6
18,6
18,7
18,6

e S

Ukupno: 93,0 : 5 = 18,62 5to je prosefna ocena.te ga je Komisija svrstala u kategoriju
VRHUNSKOG SUVOG BELOG VINA sa oznakom geografskog porekla.

2. KARLOVACKI RIZLING, roda 2004. godine, u koli¢ini od 1,500.000 litara, kao SUVO
BELO VINO, proizvedeno od groida iz Sremskog rejona, Fruskogorskog vinogorja.
Vino KARLOVACKI RIZLING dobilo je sledete pojedinatne ocene :

TN
-
|
wn

Ukupno: 87,7 + 5 = 17.5%

= 5to je prosetna ocena,te ga je Komisija svrstala u kategoriju
KVALITETNOG SUVOG BELOG VINA sa oznakom geografskog porekla.

Zapisnidar, = o
M« Rankav, dighinz.

e RN i ks

Prof.dr.Slobodan Jovic

[

HMr. Snezana Stankovic-Opsenica

Movak Radulovic, dipling.

R

Dr. Vladimir Rovacg,

Zoran Clli¢, dipl.ing.
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DP POLJOPRIVREDNA STANICA

Broj: 22
17.01.2007.
NOVI SAD

Temerinska 131

(Zapisnik 4.)

ZAPISNIK

O VRSENJU STRUCNIH POSLOVA KONTROLE PROIZY ODNJE GROZDA
NAMENJENOG ZA PROIZVODNJU VINA SA 0ZNAKOM ZASTICENOG
GEOGRAFSKOG POREKLA RODA 2046. GODINE KOD
AD ,NAVIP“ FRUSKOGORAC* PETROVARADIN

Ministarstvo po

broj: 320-05-13708/2005-08 od 06.03.2006.godine,

STANICI, Novi Sad, vrien

u 2006. godini.

DP POLJOPRIVREDN
KONTROLE) je u 2006. godini vr3il

neposredno pred berbu grozda.

Vsilac kontrole je pored pre
dokumentacije pri demu je utvrdeno sledece:

ljoprivrede, Sumarstva i vodoprivrede, Beograd, Reienjem
poverilo je DP POLJOPRIVREDNOQ]J

e struénih posiova kontrole procesa proizvodnje grozda
namenjenog za proizvodnju vina sa oznakom za&tice

~NAVIP* D.0.0.,FRUSKOGORAC*, PETROV

nog geografskog porekla kod AD .
ARADIN (u daljem tekstu PROIZVODAC )

A STANICA, Novi Sad, (u daljem teksu: VRSILAC
a preglede vinograda po zavrienoj rezidbi, oplodnji i

gleda vinograda izvrsio i pregled struéne

1. Proizvodat poseduje ELABORAT i ANEKS ELABORATA o zastiti

geografskog porekla vina proizvedenog u Frusko gorskom vinogorju i RESENJA o izdav

saglasnosti za proizvodn
broj:320-03-02537/94-0
izdata od strane Ministarstva.

2. Proizvodat
zajedni¢kom ulaganju u proizv

3. Virilac kontrole je uvidom u strudnu d

obilaskom vinograda utvrdio d
110 zasaden slededim sortama:

- Sovinjon

ju vina sa zasticenim geografskim poreklom
4 0d 29.09.1994 godine i 320-05-01987/95-04 od 06.1

anju

1.1995 gadine.

grozda je organizovao proizvadnju puem Lgoverao
odnju grozda sa: 0ZZ .GROZD™ Banosor

dexumentaciju i neposradnim
a Proizvodad ima sopstvenil: vinograds u povsind od 129,30 ha

- =
!

- Rizling [alijanski ) Oha

- Zupljanka
- Traminac

=30 ha
A ha
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Ugovorenu proizvodnju kod gore navedenih organizacja ima u povrsini od
75,0 ha koja je zasadena sortom ITALIJANSKI RIZLING, sa koje povrsine je preuzeto
grozde za proizvodnju vina sa zasti¢enim geografskim poreklom.

Pod sortom RIZLING ITALIJANSKI zasadeno je ukupno 69,0 ha od ¢ega
6,0 ha je pod ekoloskom proizvodnjom.

4. Prvi pregled vinograda izvrien je po zavréenoj rezidbi i na osnovu stanja
vinograda Proizvodag i Vrsilac kontrole izvrsili su procenu prinosa grozda pri emu je
konstatovano da se u 2006. godini moze ocekivati manji rod u odnosu na 2003. godinu zhog
loSe oplodnje, jer su u tom periodu bile niske temperature sa vecom koli¢inom padavina.

- Rizling Italijanski

8.000 kg/ha
- = Eko 4.000 kg/ha
- Sovinjon 7.000 kg/ha
- Zupljanka 5.000 kg/ha
- Traminac 6.000 kg/ha

Kod ugovorene proizvodnje obilaskom vinograda procenjuje se da se moze
oCekivati prinos oko 4.000 kg/ha zbog slabije oplodnje, kondicije vinograda i proredenosti .

5. Drugi pregled vinograda izvrien je po zavréenoj oplodnji u junu mesecu
pri ¢emu je Vrsilac kontrole utvrdio da je Proizvodad primenio sve agrotehnicke |

ampelotehni¢ke mere u optimalnim rokovima i da je zdrvastveno stanje vinograda i grozda
zadovoljavajude.

6. Vriilac kontrole izvrsio je i tre¢i pregled neposredno pred berbu i

utvrdio da je sadraj $ecera u grozdu nizi od proseénog sadrzaja za taj period, a zdravstveno
stanje je zadovoljavajuce.

7. Po zavrSenoj berbi grozda uvidom u dokumentaciju utvrdeno je da su
ostvareni sledeéi prose¢ni i ukupni prinosi grozda po sortama:

Sorta Prose¢an prinos Ukupan prinos
kg'ha u ke

- Sovinjon 3.234 39233

- Rizling Italijanski 7.767 335,923

- & Ko 2905 17430

- Zupljanka 3.737 180.8a0

- Traminac 4317 | 2950
Ugovorena proizvednja

- Rizling Tualijansk >.008

WA s
A L R
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Zapisnik salinjen u Cetiri primerka od kojih tri zadrzava Proizvodag, a
jedan primerak Vrsilac kontrole.

/ZA VRSIOCA KOV(@OLE

NaV'P. ,ﬁﬂ@gﬁ%ﬁa : Dipl.ing. Milenko Boji¢

PETROYARAGIN



(Zapisnik 5.)

FAVIP-FRUSMASINAS 4o

PETRIYA

o S P
DP POLJOPRIVREDNA STANICA N Sussiebic s
Broj: S5 L L ey
04.07.2006.
NOVI SAD

Temerinska 131

ZAPISNIK
O VRSENJU STRUCNIH POSLOVA KONTROLE PROIZVODNJE GROZDA
NAMENJENOG ZA PROIZVODNJU VINA SA OZNAKOM ZASTICENOG
GEOGRAFSKOG POREKLA RODA 2005, GODINE KOD
AD ,NAVIP* FRUSKOGORAC" PETROVARADIN

Ministarstvo poljoprivrede, Sumarstva i vodoprivrede, Beograd, Resenjem
broj: 320-05-3950/04-04 od 24.02.2005. godine, poverilo je DP POLJOPRIVREDNOJ
STANICI, Novi Sad, vrSenje stru¢nih poslova kontrole procesa proizvodnje grozda
namenjenog za proizvodnju vina sa oznakom zasti¢enog geografskog porekla kod AD

SNAVIP“ D.0.0. ,,FRUSKOGORAC*, PETROVARADIN (u daljem tekstu PROIZVODAC)
u 2005. godini.

DP POLJOPRIVREDNA STANICA, Novi Sad, (u daljem teksu: VRSILAC

KONTROLE) je u 2005. godini vr3ila preglede vinograda po zavrienoj rezedbi, oplodnji i
neposredno pred berbu grozda.

Vrsilac kontrole je pored pregleda vinograda izvrsio i pregled stru¢ne
dokumentacije pri éemu je utvrdeno sledece:

1. Proizvodat poseduje ELABORAT i ANEKS ELABORATA o zastiti
geografskog porekla vina proizvedenog u Fruskogorskom vinogorju i RESENJA o izdavanju
saglasnosti za proizvodnju vina sa zasticenim geografskim poreklom
broj:320-05-02537/94-04 od 29.09.1994 godine i 320-05-01987/95-04 od 06.11.1993 codine
izdata od strane Ministarstva.

2. Proizvoda¢ grozda je organizovao proizvodnju putem Ugovora o
zajednikom ulaganju u proizvodnju grozda sa : OZZ ..GROZD™ Banostor: 0ZZ .SREM*
Nestin: OZZ .RATAR™ Kukujevei: AD PD .PINKI* Sremska Mitrovica.

3. Vrdilace kontrole je uvidom u struénu dokumentaciju i nepostednim
obtlaskom vinograda utvrdio da Proizvodat ima sopstvenih vinograda u povrdini od 126 ha
| to zasaden slede¢im sortama:

- Sovinjon
- Rizling lalijanski
- Zupljanka

7.5
oS.3 ha

30.0 ha



Ugovorenu proizvodnju kod gore navedenih organizacja ima u povréini od
195 hakoja je zasadena sortom ITALIJANSKI RIZLING, sa koje povrsine je preuzeto
grozde za proizvodnju vina sa zasti¢enim geografskim poreklom.

Pod sortom RIZLING ITALIJANSKI zasadeno je ukupno 68,5 ha od Cega
6,0 ha je pod ekoloskom proizvodnjom.

4. Prvi pregled vinograda izvrien je po zavrienoj rezidbi i na osnovu stanja
vinograda Proizvodat i Vrsilac kontrole izvrsili su procenu prinosa grozda pri ¢emu je

konstatovano da se u 2005. godini moze o&ekivati manji rod u odnosu na 2004. godinu zbog i
izmrzavanja lastara i okaca i to:

- Rizling Italijanski 7.000 kg/ha
- . Eko 4.000 kg/ha
- Sovinjon 7.000 kg/ha
- Zupljanka 10.000 kg/ha

Kod ugovorene proizvodnje obilaskom vinograda procenjuje se da se moze
oCekivati prinos oko 3.000 kg/ha zbog izmrzavanja i slabije kondicije vingrada.

5. Drugi pregled vinograda izvrien je po zavrdenoj oplodnji u junu mesecu
pri ¢emu je Vrsilac kontrole utvrdio da je Proizvoda¢ primenio sve agrotehnicke i

ampelotehniCke mere u optimalnim rokovima i da je zdrvastveno stanje vinograda i grozda
zadovoljavajuce.

6. Vrsilac kontrole izvrsio je i tre¢i pregled neposredno pred berbu i
utvrdio da je sadraj Secera u grozdu znatno ni%i od prose¢nog sadrZaja za taj period, a
zdravstveno stanje je zadovoljavajuée. Obzirom da Je u septembru mesecu bilo vise padavina
koje bi mogle uticati na pogorsanje zdravstvenog stanja grozda zbog Cega se ni sadrzaj
Secera bitnije nece popraviti preporucuje se Proizvodadu da otpoéne berbu 3to pre kako bi se
satuvao odgovarajuci kvalitet i zdravstveno stanje grozda.

7. Po zavrSenoj berbi grozda uvidom u dokumentaciju utvrdeno je da su
ostvareni sledeéi proseéni i ukupni prinosi grozda po sortama:

Sorta Prosedan prinos UKupan prinos
kg’ha ukg
- Sovinjon 6.140 46.030
- Rizling lalijanski 5.880 367.500
- r Eko  3.335 L2t
- Zupljanka 9.160 438.000
Ugovorena proizvodnja
- Rizling lralijanski 2973

3980

f
L3



Zapisnik sainjen u Cetiri primerka od kojih tri zadrzava Proizvodag, a
jedan primerak Vrsilac kontrole.

ZA PROIZVODACA ZA YRSIOCA KONTROLE
- = : ) L
o o IR, | (e T
Dipl.ing. Ratka Bosanti¢ seocmuo-zemum | ! Dipl.ing. Milenke Bojié
(1. FAUSKOGORAS 2 nm >
Y vaeen DETADT ARASH Swew s =



(Zapisnik 6.)

DP POLJOPRIVREDNA STANICA
Broj: /i &

11.09.2005.

NOVI SAD

Temerinska 131

ZAPISNIK
O VRSENJU STRUCNIH POSLOVA KONTROLE PROCESA PROIZVODNIE
GROZDA, NAMENJENOG ZA PROIZVODNJU VINA SA OZNAKOM
ZASTICENOG GEOGRAFSKOG POREKLA 2004, GODINE KOD
A.D. NAVIP* D.0.0. ,FRUSKOGORAC" PETROVARADIN

Ministarstvo poljoprivrede, 3umarstva i vodoprivrede, Beograd, Resenjem broj:
320-05-00309/2004-04 OD 18.02.2004. godine poverilo je DP Poljoprivrednoj stanici, Novi
Sad, vrSenje struénih poslova kontrole proizvodnje grozda namenjenog za proizvodnju vina sa

oznakom zadticenog geografskog porekla kod A.D. ,NAVIP* D.0.0. ,FRUSKOGORAC*
Petrovaradin u 2004. godini.

Struéna sluzba Poljoprivredne stanice je 20.06 1 11.09.2004. godine izvrsila
pregled vinograda i studne dokumentacije i konstatovala sledece:

l. D.0.0.,FRUSKOGORAC" Petrovaradin poseduje ELABORAT i Aneks
Elaborata o za8titi geografsog porekla vina proizvedenog u Fruskogorskom
vinogorju i reSenje o izdavanju saglasnosti za proizvodnju vina sa zadtiéenim
geografskim poreklom broj:320-05-01987/95-04 od 06.11.1993. godine i 320-
05-02537/94-04 od 29.09.1994. godine, izdato od strane Ministarstva
poljoprivrede, Sumarstva i vodoprivrede Beograd.

12

D.0.0. ,FRUSKOGORAC* Petrovaradin, poseduje Usovor o zajednickom
ulaganju u proizvodnju grozda sa: ZZ ..Grozd™ Banostor ; ZZ . Srem™ Nestin:
ZZ \Ratar” Kukujevei; ZZ ..St.Karlovei~Sr. Karlovei . AD PD .Bosgko
Palkovljevi¢-Pinki Sremska Mitrovica i Poljoprivredni fakulrer. Novi Sad.

w2

Uvidom u struénu dokumentaciju i neposrednim pregledom zasada vinograda
utvrdeno je da D.0.O. .Fruskogorac™ Petrovaradin ima ukupne 379
vinograda zasadenog sa slededinm sortimentom:

4



- Sovinjon 7,5 ha

- Italijanski rizling 264,5 ha
- Zupljanka 101,0 ha
- [talijanski rizling (Eko) 6,0 ha

ukupno: 379,0 ha

4, Planirani prinos grozda po sortama je:

Sovinjon 10.500 kg/ha
- Italijanski rizling 9.500 kg/ha
- Zupljanka 9.000 kg/ha
- Italijanski rizling (Eko) 9.000 kg/ha

Agrotehnicke i ampelotehni¢ke mere sprovedene su u optimalnim rokovima
odnosno utvrdeno je da su uradene sledece mere:

- jesenjai proletnja obrada zemljista;
dubrenje vinograda mineralnim dubrivima u periodu mirovanja;
- meduredna obrada u toku vegetacije u vise puta;

mere zatite protiv bolesti i teto¢ina v$ene su pravovremeno i u optimalnim
rokovima;

suzbijanje korova vrieno je herbicidma i medurednom obradom:

ampelotehni¢ke mere, rezidba na zrelo i zeleno izvriena je u optimalnim
rokovima;

Berba grozda roda 2004. godine obavljena je u periodu od 21.09.-03.11.2004.
godine.

Ostvareni prosedan i ukupan prinos groZda po sortama je:

Naziv sorte Prose¢an prinos UKupan prinos
kg/ha u kg

- Sovinjon 9.936.0 74.520.0

- [talijanski rizling 7.830.5 2.071.180.0

- Zupljanka 7548 763,060.0

- Italijanski rizling (EKo) 8.363.3 31.380.0



Zbog vecih koli¢ina padavina i moguénosti pojave veéeg intenziteta bolesti na
grozdu u ovom periodu preporuduje se ranija berba iako je sadrZaj Secera u grozdu manji od
potrebnog za dobijanje vina odgovarajuéeg kvaliteta. Iz tih razloga preporuduje se popravka
slasti Sire dodavanjem 3edera saharoze kako bi se dobilo vino standardnog kvaliteta.

Zapisnik je sacinjen u &etiri primerka od kojih tri zadrzava D.0.0. wFruskogorac*
Petrovaradin, a jedan primerak Poljoprivredna stanica, Novi Sad.

Za D.0.0. ,Fruskogorac

Za DP Poljoprivrednu stanicu
Petrovaradin

.4~ Novi Sad
.'f‘—!:(- b J .
LY P _

1/

Dipl.ing. Ratka Bosantic..,

G —

dip.ing-Milenko Boji¢
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(Izvestaj o ispitivanju br. 1.)

D.P. za kontrolu poljoprivredno
prehrambenih proizvoda

"ENOLOSKA STANICA”

26300 Vrsag
Heroju Pinkija br. 49

Tel/Fax: (013) 832-792. 821-600 Ziro-radun 353-1011347-53

E-mail: enoluskasia-hemo net At SROTO0ULARY

Carum scampe: 95.02,23897

Izvestaj o ispitivanju del. br. 03-673
Podnosilac zahteva: T
"NAVIP" DD Beoyrad-Zemun "NAVIP-FRUSKOGORAC" d.v 0. Petrovaradin e
[acun broj
Uzorkovao: Ovlasceni radnici proizvodaca 1 Enoloshke stanice.

Predmet analize: 03-673  196] KARLOVACKI RIZLING - Kvalitetno vino 616 723 L rinfuz, Dutum proizvodine

berba 2006, Upotrebljive do:

Obim analize: Fiziéko-hemijska analiza, Senzorna anahiza
J

Uvoznik: / [Korisnik: \
Spedicija: Proizvodjac:  NAVIP-FRUSKOGORAC D),
AETORMYS AT N TN 1
Poreklo: Srbija |
Vrsta prevoza: / \
Prilog: ! i
AZIANVA L Reztiitae! ispitiva
CHZJANVA L OV ITeCS i v G XIIC i




Izvestaj o ispitivanju del. br. 03-673

SEEANE
Predmet analize:

KARLOVACKI RIZLING - Kvalitetno vino 616.723 | Datum prijema: 01.02.07

Datum proizvodnje:  berba 20006
Pakovanje: rinfuz

Senzorna analiza:
Vino je bistro, bledo Zuékaste boje, vinskog mirisa i ukusa,

fzvesfaj 0 f zu‘ko-hemyskq; ana!:z: arnal. br. 1961

' Primenjene ! Merne . lzmerene -
- P'lrametrr | metode ! jedinice ' vrednosti
Relativna gustina na 20/20 C OIV9B L Al SIODRAL
Sad_(i_aj__:_s_!varn_og alkohola . OIV“)S f\" ol 10,42
‘Sadrzaj ukupnoy alkohola T otvegiar el 1,92
Sudrzaj ukupnog ekstrakta *'""""TJWMT._&; S ;.I - 8.0
Sadrzaj redukujd"é"iﬂh ecera - l\OAC mcthod 939.1 I wl .34
jadrzaj ekstrakta bez Secera T oIves Ay ol 18.00
Sadrzaj titricljivih kiselina, izrazen kao vinska kiselina oIVes;Al0 . g ' 548
Sadrzaj isparljivih kis. (korig. na SO2), izr.na siréetnu kis. OIVOS  AIl  wl 023
‘Sadrzaj slobodnog sumpor-dioksida (S02) S OIV“r’C:’-E:“ Al7 _ mg.-1 3354
Sadrzaj ukupnog s(n:ipor-dioks*.da (502) R ¢ TRVIT T 'm-_i-'l Y77y
Aktivna Kiselost (pH) PHIUG V1223, R 5.
(Indeks Folin-Ciocaltew - DM 009 | 5.70
Sadrzaj polifenolnih materija. izrazen kao galna kiselina OM 009 _I:'_I‘_______ T s
Sadrzaj kalijuma (K) TAD -\.C method 969.13 my | -1:-.-1,'»‘1
Sadrzaj natrijuma (Na) ACAC rnr:t-r;a.dc)é_‘il-: mg'l 3000
Sadrzaj pepela OIVi98 , AG T
"Alkalitet pepela OIlveg.ar 2500
“Alkalitetni broj  Toivesiar .
"Sadrzaj fosforne kiseline (H3PO4) QIV 98 : Al m_l B ETRE

Proba na kalijum fero-cijanid D\1 010

l1u"_.;'.1:‘.'~ AN
"Prisustvo jabuéne kiseline

“est na hladno

Tast na vazduh

Test u termostatu

Stencno misljenie;

g

Na osnovu organoleptickih osobina 1 gore navedenih anabinchilh podataka. vnvrdeno e aa F.‘d BT R
ODGOVARA Pravilniku o kvatitetu i drugim zahtesima zavino CSELSRA brop 34090 39 0311 Mo e se ipuicie i
ocenu Komisiji za ocenjivanje kvaliteta i geogratskog porekla, . & ‘_' A e S

Analitiéar

ﬂe?odcmnhlliTh.h\u S ‘k AR
i ‘“s.\ —r

, s
Miodrag Kertes, dipkinz, whn, NhTha Rtk ol i tani




(lzvestaj o ispitivanju br. 2.)

D.P. za kontrolu poljoprivredno V?
prehrambenih proizvoda M

»ENOLOSKA STANICA” u:"

IS ISCVIEC 17028

26300 Vriac
Heroja Pinkija br. 49

Tel /Fax: (013) 832-792, 821-600 Ziro-ralun:  335-1011347-53
E-mail: enoloskasi@hemo.net P1B: SR 100914389

Datum stampe: 16.08.2006

Stcana 1 od 3

Izvestaj o ispitivanju del. br. 03-5595

Podnosilac zahteva:

g Broj zahteva: /
"NAVIP" DD Beograd-Zemun "NAVIP-FRUSKOGORAC" d.0.0, Petrovaradin T ——

Racun broj;
Uzorkovao: Podnosilac zahteva

Predmet analize: Anl br.: 15261  Vrhunsko vino SOVINJON 17000 | C18-8500 |, rinfuz, Datum proizvodnje: berba

2005, Upotrebljivo do: /

Kvalitetno vino KARLOVACKI RIZLING 720.300 | C4-21.300 I, rintuz, Datum
proizvodnje: berba 2003, Upotrebljive do: /

Anl. br.: 15262

Obim analize: Fizitko-hemijska analiza, Senzorna analiza

Uvoznik: / Korisnik: /
Spedicija: / Proizvodjac:  NAVIP-FRUSKOGORAC DOD
Vrsta prevoza; / Poreklo: f
Prilog; /
=
Al Dirsktor

i {/—’—?.-—-"_-’ —r

-~ * Dragislay Biocanin. dipl, in2 N
IZJAVA [

Rezultati ispitivanja se odnose sano na Ispiivani uZoras,
IZJAVA L Ovaj izvestaj se ne sme unmoiavat, izuzey u celini. ber plsmene sagdaxese! LA

A I"\:”-':|;EI

* Parmmetar se ne nulas o obunn akreduaciye liboratorije



Izvestaj o ispitivanju del. br. 03-5595
Predmet analize:
Kvalitetno vino KARLOVACKI RIZLING 720,300 1 C4-21.300 |

Strana 3 od 3

Datum prijema: 12.08.06
Datum proizvodnje: berba 2005
Pakovanje: rinfuz
Senzorna analiza:
Vino je bistro, Zuckasto-zelenkaste boje, vinskog mirisa i ukusa.

Izvestaj o fizicko-hemijskoj analizi anal. br. 15262

S AR i I Prim'énjene : i T s cah
e e i . metode | iedinice vrednosti
Relativna gustina na 20/20 C OIV/eR . Al 0,9952
Sadrzaj stvamog alkohola OIV/98 ; A2 vol % 9,59
Sadrzaj ukupnog alkohola 0IV/98 ; A2 vol % 9,67
Sadrzaj ukupnog ekstrakta OIVI98 ; A3 g/l 20,10
Sadrzaj redukujuéih $ecera AQCAC method 959.11 u/l 2,33
“adraj ekstrakta bez Secera OlVvi9g ; A3 2/l 19,77
Sadrzaj t{irirljivih kiselina, izraZen kao vinska kiselina OIV/98 ; A10 o/l 5.00
Sadrzaj isparljivih kis. (korig. na SO2), izr.na siréetnu kis. OIV/98; Al a2/ 0,29
Sadrzaj slobodnog sumpor-dioksida (502) OIV/98 ; Al7 mg/| 1741
Sadrzaj ukupnog sumpor-dioksida (SO2) OIV/98 . AIT mg/| 96.31
Aktivna kiselost (pH) PHIJUG V/1 223, 3.50
[ndeks Folin-Ciocalteu Pr.Teh.vin, 121/1985 6.00
Sadf?.éjl po"li-feﬂ'olni'l_l' ﬁ]éi'érija; izrazen kao galna kiselina Pr.Teh.vin. 121/1683 g/l 0.300
Sadrzaj kalijuma (K) ~ ADAC method 969.13  mg/l $25.00
Sadrzaj natrijuma (Na) AOAC method 969.13  mg/l 57.00
SadrZaj 'pepela OIvi9E; A6 g/l 1.38
“Alkalitet pepela OIV/98 ; A7 13.89
"Alkalitetni broj OIV/98 ; A7 1.000
"Sadrzaj fosfome kiseline (H3PO4) OIVie8 ; Al6 me'l 1537 2
Proba na kalijum fero-cijanid Pr.Teh.vin. 195/1983 negativna
"Prisustvo jabuéne kiseline papimo hromatogr. s 5
e e R ( :

Test na vazduh

Test u termostatu /

Strucno migljenje:

Na osnovu organoleptitkih osobina i gore navedenih aralititkih podataka. utvrdeno je da predmetni uzoras
ODGOVARA Pravilniku o kvalitetu i drugim zahtevima za vino ("SLI. SRJ" broj 34.99 1 39 02) i kao akvo s¢ upucuie na
ocenu Komisiji za ocenjivanje kvaliteta i geogratskog porekla.

& ,ﬁﬁQEﬁCI:\ il T Sefodekn;a:n!?gckgihrniwkjis?n!\ij
e B 'q\ﬁxh N

Miodrag Kertes, diplinz. tehn. Milka Rankov, diph. ind, rehn,

60



(Izvestaj o ispitivanju br. 3.)

D.P. za kontrolu poljoprivredno V
prehrambenih proizvoda U

"ENOLOSKA STANICA” Tt

HUS 1SONEC 17028

JUAT

26300 Vr3ac
Heroja Pinkija br. 49

Tel./Fax: (013) 832-792, 821-600 Ziro-radun:  355-1011347-53
E-mail: enoloskas@hemo.net PIB: SR 100914389

Datum stampe: 07.12.2005 Strana 1 od 2

Izvestaj o ispitivanju del. br. 03-8085

Podnosilac zahteva:

Broj zahteva: /
"NAVIP" DD Beograd-Zemun "NAVIP-FRUSKOGORAC" d.0.0, Petrovaradin Biatum zdhteva: 051203

Racun broj:
Uzorkovao: Ovladceni radnici proizvodaéa i Enolodke stanice.

Predmet analize: 03-3085 22271

VINO - KARLOVACKI RIZLING C4 1.500.000 |, rinfuz, Datum proizvodnje: berba
2004, Upotrebljivo do: /

Obim analize: Fizitko-hemijska analiza, Senzorna analiza

Uvoznik: / Korisnik: /
Spedicija: f Proizvodjac:  NAVIP FRUSKOGORAC
Amm Thasemsimen Al
Poreklo: SCG
Vrsta prevoza: /
Prilog: /
-.t-"':;.-':'j':'- .
S .. Direktor
i ” L.ﬁ. “—‘— ——
¢ _ .‘:ﬁragisla\-' Biotanin. dipl. inz.

1IZJAVA L

Rezultati ispitivanja se odnose samo na ispitivant uzorak,
IZJAVA L

Ovgj izvedtaj se ne sme umnoZavati, izuzev u celini, bes pismene saglasnosti lakoratorije.




Izvestaj o ispitivanju del. br. 03-8085

Predmet analize:
VINO - KARLOVACKI RIZLING C4 1.500.000 1
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Prisustvo jabuéne kiseline

papirmo hromatogr.

Datum prijema: 06.12.05
Datum proizvodnje:  berba 2004
Pakovanje: rinfuz
Senzorna analiza:
Vino je bistro, zuckasto-zelenkaste boje, vinskog mirisa i ukusa.

Izveltaj o fizicko-hemijskoj analizi anal. br. 22271
" e S e

. o e TCRORE o e dediniee P vesdnosth
Relativna gustina na 20/20 C OIV/98 : Al 0,9931
Sadrzaj stvarnog alkchola OIV/98 , A2 vol % 11,00
Sadrzaj ukupnog alkohola OlV/i98 ; A2 vol % 11,04
Sadrfaj ukupnog ekstrakta 0IV/98 ; A3 gl 20,10
Sadrzaj redukujuéih decera AOAC method 959.11 gt LW
adr¥aj ekstrakta bez $eera ~0IV/98; A3 gl 1933
Sadrzaj titricljivin Kiselina, izrazen kao vinska kiselina oIV Al0 gl s
Sadrza isparljivih kis. (korig. na SO2), izrna sircemu kis.  OIV/98; ALl El 030
Sadrzaj slobodnog sumpor-dioksida (SO2) OIV/98;A17  mgl 1971
Sadrzaj ukupnog sumpor-dioksida (SO2) B OIV/98 , Al7 mgl 133,63
Aktivna kiselost (pH) PHJUG V/12.23. 3,30
[ndeks Folin-Ciocalteu FC 7,54
Sadrzaj polifenolnih materija, izrazen kao gaina kiselina )¢ T T Ty 0,377
Sadrzaj kalijuma (K) AOAC method 969.13 mg/l 712,00
Sadr?aj natrijuma (Na) AOAC method 969.13 mg/l 39,00
Sadrzaj _p:epela T o8 P A6 g/l R 1,69
Sadrzaj fosforne kiseline (H3PO4) CIV/98; Al6 mg/l 300,13
Proba na kalijum fero-cijanid Pr.Teh.vin. 195/1985 negativna

Tf.?.t _E_hladno

/
!

Tast na vazduh

/

1est u termostatu
Strucno misljenje:

/

Na osnovu organoleptitkih osobina i gore navedenih analitiekih podataka, utvrdeno je da predmetni uzorak
ODGOVARA Pravilniku o kvalitetu i drugim zahtevima za vino ("SLL.SRJ" broj 34/99 1 39.02) i kao takvn se upuduje na

ocenu Komisiji za ocenjivanje kvaliteta i geografskog porekla,

Analiticar

’

L Rk

> Sef odelenja za fizi

5
cro-hemijska ispitivanja

5 Ty SN

Miodrag Kertes. diplinz, = . ¢ -

Milka Rankos. dipl. inz,



6. NACIN OBELEZAVANJA PROIZVODA

Karlovaéki rizling kvalitetno belo suvo vina sa geografsklm porekiom puni se u
bocu 1/1 (Slika 9.) a uskoro i u bocu 0,75 (Slika 10.)i 0,2 | (Slika 11.).

Karlovack1
rlzhng

VALITETMG BELD SUVO VIND
PRLE Tiy L

oy seon | Ir mwljw ) MK W AR
N2 UEIHDO'I

Ui e
\ f Iﬂmtda
lh i |

SIFRA 1163
KOD 8600400011631
POGON PUNJENJA “NAVIP- FRUSKOGORAC" d.0.0.
SORTNI SASTAV VINA ITALLJANSKI RIZLING, ZUPLJANKA
GEOGR. POREKLO FRUSKOGORSKO VINOGORJE
PROCENAT ALKOHCLA
TIP ZATVARACA KRUMICA
KAPICA TERMOSKUPLJAJUCA
BOJA BELA
DIMENZIJE KAPICE 30,5 x 55 mm
ETIKETA PREDMNJA PRAVOUGAONA
DIMENZIE 104 x 140 mm
VISINA LEPLJENJA 25 mm
TRANSPORTNO PAKOVANJE ~ TROSLOJNA “BT" KVALITET I 342/6
BROJ BOCA 6
DIMENZIJE 276x 178 x 315 mm
NAZIV BOCE BORDO
BOJA BOCE BELA
DOBAVLJAC SRPSKA FABRIKA STAKLA
KATALOSKI BROJ- SIFRA 53012
NAZIVNA ZAPREMINA 100 dl.
ZAPREMINA DO VRHA 102 +-0,7mm
PRECNIK TELA B3+-1,2
TEZINA 510+-15 ar
VISINA 307+-1,3 mm
GRLO A 2618
(Slika 9.)
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Hrrﬁﬂ 2000

Karlovacki
rizling

KVALITETNOQ BELD SUVO VIND
FRUSKOGORSKG VINOGORIE

METCH ROLITNA 0751 (N{ A\V/‘IW) ALK [0,32% viv

SERTIA Proizeavd] i prenic
RAIP AL ANTOT NAVIP a.f. Beogead-Zentitn
ROK UPOTHERE NEDGRANICEN NAVIE Frudfogoras e

TR s ek sy SO 0 1 161 Froovaradin, ﬁavﬁ'nﬂﬁ_ym]

(Slika 10.)

Karlcfvéki
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(Slika 11.)



7. PRAVILNIK - ODREDBE O TOME KO | POD KOJIM
USLOVMA IMA PRAVO DA KORISTI IME POREKLA

Clan 1.

Registrovano ime poreka Karlovacki rizling kvaliteno belo suvo vino sa
geografskim poreklom mogu da koriste samo lica kojima je priznat status ovlaséenih
korisnika imena porekla Karlovacki rizling kvalitetno belo suvo vino sa geografskim
poreklom, i koja su upisana u Registar ovlaséenih korisnika imena poreka u Zavodu
za intelektualnu svojinu Republike Srbije.

Clan 2.

Lica koja nemaju status ovlaséenih korisnika imena porekla ne smeju da koriste
registrovanu geografsku oznaku Karlovéaki rizling kvalitetno belo suvo vino sa
geografskim poreklom, njen prevod, transkripciju ili transliteraciju ispisanu bilo kojim
tipom slova, u bilo kojoj boji ili izrazen na bilo koji drugi nac¢in za obelezavanje
proizvoda.

Clan 3.
Registrovano ime porekla Karlovacki rizling kvalitetno belo suvo vino ne moze
da bude predmet ugovora o prenosu prava, licenci, zalozi, fransizi i sli¢no.
Clan 4.
Lice koje povredi ime porekla Karlovacki rizling kvalitetno belo suvo vino sa
geografskim porekiom odgovara po opétim pravilima o naknadi Stete. Ako je Steta

prouzrokovana namerno, nadnada imovinske Stete moze se zahtevati do trostrukog
iznosa stvarne Stete i izmakle koristi.
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8. PRAVILNIK — ODREDBE O PRAVIMA | OBAVEZAMA
OVLASCENOG KORISNIKA IMENA POREKLA
KARLOVACKI RIZLING KVALITETNO BELO SUVO VINO SA
GEOGRAFSKIM POREKLOM

Clan 1.

Ovlasc¢eni korisnici imena porekla Karlovacki rizling kvalitetno belo suvo vino sa
geografskim poreklom imaju pravo da ime porekla Karlovagki rizling kvalitetno belo
suvo vino sa geografskim poreklom koriste za obelezavanje proizvoda na koje se ime
porekla odnosi.

Clan 2.

Qvlaséeni korisnici imena porekla Karlovadki rizling kvalitetno belo suvo vino sa
geografskim poreklom imaju iskljuc¢ivo pravo da svoj proizvod obelezavaju oznakom
,Kontrolisano ime porekla“.

Clan 3.

Ovlasceni korisnici imena porekla Karlovaéki rizling kvalitetno belo suvo vino sa
geografskim poreklom imaju pravo da ime porekla i ,Kontrolisano ime porekla*“
upotrebljavaju na ambalazi, katalozima, prospektima, oglasima, posterima,
marketindkim aktivnostima, drugim oblicima ponude, uputstvima, raéunima, poslovnoj
prepisci | drugim oblicima poslovne dokumentacije kao i u izvozu i uvozu proizvoda
obeleZenih tim imenom porekla.

Clan 4.
Obaveze ovlascenog korisnika imena porekla Karlovacki rizling kvalitetno belo

suvo vino sa geografskim poreklom pored propisanog obelezavanja i pakovanja
proizvoda su i zatita i obezbedivanje jedinstvenog i konstantnog kvaliteta.
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Clan 5.

Duznost ovlagéenog korisnika imena porekla Karlovacki rizling kvalitetno belo
suvo vino sa geografskim poreklom su: proizvodnja kvalitetnog vina na nacin i od
sirovina propisanih ,Elaboratom o naéinu proizvodnje i specificnim karakteristikama
proizvoda‘ Karlovacki rizling kvalitetno belo suvo vino sa geografskim porekiom,
njegove hemijske, mikrobiolo$ke i radioloske analize i analize organoleptickih
svojstava koje vrSe ustanove ovias¢ene od strane Ministarstva poljoprivrede,
Sumarstva i vodoprivrede.

Clan 6.

Status ovladéenog korisnika imena porekla Karlovacki rizling kvalitetno belo
suvo vino sa geografskim poreklom traje tri godina od dana upisa priznatog statusa u
Registar ovlaséenih korisnika imena porekla u Zavodu za intelektualnu svojinu
Republike Srbije.

Clan 7.

Status ovlascenog korisnika imena porekla Karlovacki rizling kvalitetno belo
suvo vino sa geografskim poreklom moZe na zahtev ovlascenog korisnika, uz
podnosenje dokaza o obavljanju odredene delatnosti, odnosno proizvodnji
kvalitetnog vina na podruéju Sremskog rejona, Fruskogorskog vinogorja i dokaza o
izvréenoj kontroli kvaliteta od strane ovlas¢enih ustanova, od strane Ministarstva
poljoprivrede, Sumarstva i vodoprivrede i placenoj propisanoj taksi da bude obnovljen
neograniéen broj puta sve dok traje ime porekla Karlovacki rizling kvalitetno belo
suvo vino sa geografskim poreklom.

9. PODACI ODREDENI DRUGIM PROPISIMA KOJIMA SE
REGULISE KVALITET PROIZVODA

1. Zakon o vinu i rakiji
(,Sl. glasnik RS*, br. 70/94)

2. Pravilnik o kvalitetu idrugim zahtevima za vino
(,Sl. list SRJ", br. 54/99, 39/2002) i (,SI. list SCG", br. 56/2003)

3.  Pravilnik o kvalitetu i drugim zahtevima za alkoholna pica
(,Sl. list SCG*, br. 24/920044)
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10.

11,

12,

13.

14.

Zakon o zdravstvenom nadzoru nad Zivotnim namirnicama i predmetima oopste
upotrebe

(,SI. glasnik SRS, br. 48/77, 29/88) i (,SI. glasnik RS", br. 44/91, 53/93, 67/93,
48/94)

Pravilnik o mikrobioloskoj ispravnosti namirnica u prometu
(,SI. list SRJ", br. 26/93, 53/95, 46/2002)

Pravilnik o kolic¢inama pesticida, metala | metaloida i dr. otrovnih supstanci,
hemiterapeutika, anabolika i drugih supstanci koje se mogu nac¢i u namirnicama
(,SI. list SRJ*, br. 5/92, 11/92, 32/2002)

Pravilnik o kvalitetu 1 uslovima upotrebe aditiva u namirnicama i o drugim
zahtevima za aditive i njihove mesavine
(,SI. list SCG", br. 56/2003, 4/2004, 48/2004, 16/2005)

Pravilnik o deklarisanju i ozna¢avanju upakovanih namirnica
(.Sl list SCG", br. 4/2004, 12/2004, 48/2004)

Praviink o uslovima u pogledu zdravstvene ispravnosti predmeta opste
upotrebe koji se mogu stavljati u promet
(,SI. list SFRJ*, br. 26/83, 61/81, 56/86, 50/89, 18/91)

Pravilnik o higijenskoj ispravnosti vode za pice
(,SI. list SRJ", br. 42/98, 44/99)

Zakon o zastiti potroSaca
(,SI. list SRJ*, br. 37/2002)

Pravilnik o kvalitetu i drugim zahtevima za pomoc¢na sredstva u proizvodnji
prehrambenih proizvoda
(»Sl. list SRJ*, br. 62/2002) i (,SI. list SCG", br. 56/2003, 4/2004)

Zakon o oznakama geografskog porekla
(,SI. list SCG", br. 20/20086)

Pravilnik o zastiti geografskog porekla vina i rakije
(,Sl. list SRS, br. 23/80)

10. REPUTACIJA PROIZVODA KARLOVACKI RIZLING

Na kraju elaborata ukazujemo na reputaciju koju ima proizod Karlovacki rizling

kvalitetno belo suvo vino sa geografskim poreklom (sertifikati i nagrade, asortiman
prozovada):
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1. Sertifikat HACCP

Jnuiea-2

Managimes Sanice

SERTIFIKAT

. Sertifikaciono telo
TUV SUD Management Service GmbH
potvrduje da je preduzece

N AW E B - Frugkogorac d.o0.0.
Karlovacki put 1
SRB - 21131 Patrovaradin

z4 oblas!
Proizvodnja | prerada groida

uvelo | primenjuje sistem HACCP.
Proverom kvaliteta, izvedtaj broj 70719302
potvrdenc je da su zahtevi
7OV MS Standard HACCP

ispunjeni. Ovaj sedifikat vaZi do 2010-01-22
Registracioni brof sertifikata 12 500 30441 ™S ®

/ﬂ.#?l @

Ajnhen, 200701-24

TOV Managemact Sevice Gmis i STI0 Groppe ~ Zerdlizierstebe - Ridlerstrasss 65 A0X3Y Minchen - Germuny
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2. Kristalni 8ampionski pehar Novosadskog sajma 2000.godine

B e TSR

A - Mo
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3. Pehari Novodaskog sajma 1995 — 2000.godine

4. Varadin program NAVIP — FRUSKOGORAC d.o.o.
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5. Asortiman proizvoda NAVIP a.d. i NAVIP — FRUSKOGORAC d.0.0.
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