CPBUJA U LIPHA I'OPA
MHUHHUCTAPCTBO 3A YHYTPALIKBE EKOHOMCKE OJIHOCE
3ABO/J 3A UHTEJIEKTYAJIHY CBOJUHY

Bpoj : I'-01/03-1
Hatym : 16. centembap 2003. roaune

beorpan
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Ha ocnoBy 4. 8., 27 . u 29. 3axoHa o reorpadgcxum o3uakama nopekna (Cuyx6eun mict CPJ,
Op. 15/95), 3aBox 32 HHTENEKTYaAIHY CBOjHHY JOHOCH

PEHIEIGE

YCTAHOBJ/bABA CE reorpadcka osnaka mopexsia "BUCEPHO OCTPBO, MYCKAT
KPOKAH" kao O3HAKA TIOPEKJTA 3a BpXyHCKO CyBO GeJ0 BHHO NPOHM3BENEHO O COpTE
rpoxkba "Myckar kpokaH", Koje ¢¢ y3raja na buceprnom Octpsy kox Hosor Beueja, koje npitrana
basarckom BuHOrpanapckoM pejoHy, CeBepHO-GAaHATCKOM BHHOTPANAPCKOM IOIPEjOHy X
IloTickoM BHHOrOpjy, IO TEMHOJOIUjH HPOU3BOAMHE H KApaKTEPHCTHKAMA HACHTHYHC OHHMA
Koje cy Hasenene y "EmaGopaty 3a ycTerOBJbEHE reorpdcke ozHake nopekna Buceprno Octpso
MYCKaT KpPOKaH", ca XapMOHHYIHHM, IT0CSOHO M3PaKCHHM MYyCKaTHHM MHPHCOM H yKycom.OBa
Osnaxa ropexna he 6uru ymucana y Perncrep reorpadckux 03Haxa mopekia mox Opojem 41.

OBbPA3JIOKELE

"LB.IS." d.o.0. ITlpenysehe 3a mpomer poGa, u3 Beorpana, Cseroropcka 4/II, mpexo cgor
3aKOHCKOr myHoMohnuka, mupextopa Hropa Cummha, nomgueno je 17. mapra 2003. rogmue
IpujaBy 3a ycTaHOBJbere o3Hake nopexia "BUCEPHO OCTPBO, MYCKAT KPOKAH" 3a
BPXYHCKO 0€JI0 BHHO NpPOM3BEIEHO 01 copTe rpoxha MycKaT KpokaH, Koje ce ysraja Ha
brceprom OctpBy, Koja je y 3aBozy 3a HHTENEKTYalTHy CBOjUHY 3aBefieHa mo 6pojem [-01/03.

YBunom y npujaBy 6poj ['-01/03-enabopar o HauiHy MpoH3BomLE, YTBphEHO je na [IPOU3BOJL
KOJH HOCH HaBeZIeHy O3HAKy IIOpekia HMa cienehie KapakTepHCTHKE | BPXYHCKO 00 BHHO ce
NPOU3BOIH O COpPTE rporkla MyCKaT KpokaH, ca OFPaHHYEHOr Iojpydja Bucepror Octpsa, y
MaKCHMAJIHO] FOIMIIHO0] KONHUHHM 0f 150.000 ynTapa, y3 NOLITOBaME CBUX arpoOHONOIIKHX.
arpOTEXHUYKHX M TEXHOJIOWKHX KAPAKTEPUCTUKA Yy IPOM3BOIMLH BHHA HABENEHHX Y
enabopary.[lomenyTum enaGoparoM H NpHjaBOM O3HaKe mnopekna je yrepheHo ma pemosHy
KOHTPOJIy KBAJIUTETA M IpOLEca TNPOH3BOAME Ipoxiha HaMEHmEHOr 3a NPOM3BOAILY BHMHA Ca
osnHakoM nopekna "BUCEPHO OCTPBO, MYCKAT KPOKAH", u npoussoame BHHA OJ TOT
rpoxha, y ckmany ca 3aKkOHOM, Bpulml MHHHCTApPCTBO IMOJHONPHBpENE, MIyMapcTsa I



Boponpuspefe Peny6iauke Cpbuje, Koje BpLICHE CTPYIHHX OCTI0BA KOHTPOIIC MOXKC Jia
nosepu I1 Eronomikoj cranumu u3 Bpiua, niu JyrouHcnexTy, u3 beorpapa.

Y ckiiajy ca HanpeJl HaBeJleHUM 3aBOJ| je YTBP/IMO fla IOJIHETa IIPHjaBa O3HAKE NOpeKIa
AICOyH-aBa 3aKOHOM IIPOIIICAHE YCIIOBE 3a YCTaHOBJ/bCIHEC O3HAKE IIOPCKIIa, 1a je Ha

OCHOBY wiaHOBa 8., 27. 1 29. 3aKoHa 0 reorpacKuM 03HaKama Mopexia (Cnyx0eHu nucr
CPJ Gp. 15/95) opnydeHO Kao y AUCIO3UTHBY.

OBO pelehe je KOHAYHO U IPOTUB Ehera ¢e MOUe MOKPEHYTH yNpaBHH CIIOP TY>KOOM
nenocpenno Cyny cp6uje u Ipae I'ope, y poky ox 30 faHa ojf ana npHjeMa OBOT pellekha.

MocTaBUTH:
- TlomHOCUOLY mpHjaBe
- INucapuunu 3aBoja
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IMomotlinuk gupexTop

Bpanka Toruh, Ui, npaBHIK
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Elaborat za ustanovljenje
geografske oznake porekla
Basem@ @stmf@

Muskat »KRO}

Proizvodac:

AD “Seokolac” — Novi Beéej

Vlasnik proizvodnije :

“I.B.1.S.” d.o.0. - Beograd



Ovaj elaborat je delo Igora Simida
direktora Preduzeéa “I.B.1.S.” i~
Beograda. Uraden je u toku 2003. godine.
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Pisanih podataka o istorijatu vinogradarstva u ovom vinogorju nema.
Prema secanju starih ljudi prava masovnija podizanja vinograda datiraju
od pocetka ovog stoleca.

Prvi vinogradi posadeni na Bisernom ostrvu datiraju jos iz 1905, godine.
Zasadio ih veleposednik Rohonci Gedeon. Iste godine je izvrSeno
pregradivanje meandra reke Tise, 1 tom prilikom je nastala Mrtva
Tisa.Pored Mrtve Tise , posadeni su vinogradi , koja nakon
pregradivanja vise nije plavila. Na tom podrudju je sadeno vide sorti
vina. Vinograd sa sortom Muskat Krokan je posaden prvi put na ovom
podrucju 1912. godine. Uporedo sa podizanjem vinograda , gradi se i
podrum.

Vinogradi se nalaze u Banatsko-potiskom vinogorju , koje ulazi u sastav
Severno-banatskog podrejona a Banatskog rejona. Ukupna povr§ina
vinograda za proizvodnju kvalitetnih vina sa geografskim poreklom
1znosi 36,04 ha.

Ovaj potes se proteZe u praveu od severoistoka ka jugozapadu. Priblizna
nadmorska visina je 80 m. Zemljiste je pretezno ravno. Po obodu
postepeno pada da bi ga od Mrtve Tise odvojio uzan pojas trske. Delovi
potesa neposredno pored obale pri visokom vodostaju Tise trpe uticaj
podzemnih voda , tako da su manje povrSine , a na njima loza najvise
strada jo§ 1 od niskih temperatura.



[ - Geoloski podaci

ZemljiSte je aluvijalnog tipa na koje se nastavlja ritska crnica. Po
mehanickom sasatavu u sloju do 60 ¢cm je pskoviti aluvijum sa oko 70%
peska. Visok procenat peska uslovljava da je ono rastresitije , ima
povoljan vodni i vazdusni reZim i korenov sistem se jace razvija i dublje

prodire. Ovo je dobar supstrat za gajenje vinograda.

I - Klimatske karakteristike

Na Bisernom Ostrvu ne postoji meteoroloska stanica. Podaci uneti u
tabelu dole, uzeti su iz meteoroloSke stanice u Beceju i reprezentuju
klimatske uslove na Bisernom Ostrvu.

POKAZATELJI GODISNJE U VEGETACHI
Sred.god.temp.vazduha 10,9 17.1
Apsolutno min. temper. - 28,1 -
Relativ.viaz. vazduha 78 74

Suma padavina mm 623 313

Trajanje sun¢. Sjaja 2.127 1.690

Najhladniji mesec u godini je januar, a najtopliji juli pa avgust.
Minimalne 1 maksimalne temperature u proseku ne ugroZavaju normalni
Zivot vinove loze. Medutim apsolutne minimalne temperature su u ovom
podrucju kriti¢ne za prezimljavanje vinove loze. U januaru je zabeleZena
minimalna temperature od -28,1 stepen C , koja prouzrokuje vrlo
ozbiljne Stete na svim nadzemnim delovima loze i fakti¢ki ceo sistem
uzgoja.
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U vegetacionom periodu racunato od aprila do oktobra padne oko 60%
od ukupne sume godi$njih padavina.To se mozZe smatrati veoma
povoljnim , jer u ovo doba godine loza ima najvece potrebe za vodom .
a 1 najvedi su gubici usled isparavanja.

Zbog nedovoljnog osunfavanja u ovom vinogotju treba gajiti kvalitetne
sorte III a u manjoy meri 111 epohe sazrevanja.

Preovladuju severo-zapadni vetrovi koji imaju umerenu jacinu , tako da
ne prave smetnje vinovoj lozi.olujni vetrovi su vrlo retki.

Podrudje vinogorja nije mnogo gradobitno i grad nije limitirajuci faktor
za proizvodnju kvalitetnih sorti grozda. Relativna vlaZnost vazduha je
visoka , §to u periodu sazrevanja grozda pogoduje razvoju sive truleZi.

Klimatski uslovi Banatsko-potiskog vinogorja omogucuju uspesno
gajenje sorti za dobijanje kvalitetnih i vrhunskih vina.

Obzirom na ravnu ekspoziciju , povecane su opasnosti od izmrzavanja,
pa gajene sorte moraju se odlikovati visockom otpormo$céu prema niskim
temperaturama.Pored ovoga prvenstvo treba davati sortama otpornim
prema sivoj trulezi grozda , kao i sortama koje nedto ranije sazrevaju.
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I — Struktura pod vinogradima

Ukupna povrsina za vinogradarsku proizvodnju kvalitetnih vina sa
geografskim poreklom iznosi 36,04 ha.

Tabela 1. Struktura vinograda

Sorta Ukupno ha
Muskat Krokan 14,50
Rajnski Rizling 7,70
Talijanski Rizling 11,00
Liza 2,00
Petra 0,60
Muskat Hamburg 0,24

Ukupna povriina : 36,04 ha




IV- TehnoloSke osobine sorte Muskat Krokan

Sinonimi na ruskem : Muskat Vengerskij , a kod nas : Mirisavka .
Vanilijevka , madarski muskat i dr.

Poreklo: Potice iz AlZira , a preko Madarske je donet na B. Ostrvo
Rasprostranjenost: Gaji se na Bisernom Ostrvu na reci Tisi.

Vainije botanitke fizioloSke karakteristike: Cokot je srednje
bujan.Cvet funkcionalno hermafroditan. Oplodnja redovna i normalna.
Bobice su srednje veli¢ine , okruglastog oblika sa pokozicom srednje
debljine , Zuto zelene boje. Grozd je srednje velicine | najéesée
valjkastog kupastog oblika. Masa grozda varira od 120 do 150 gr.

Vaiznije agrobioleSke karakteristike : Srednja prinosna sorta. Prinos
grozda varira od 10-12 t/ha. Rezidba je mefovita , a lukovi se orezuju na
8 okaca.

Najprikladniji uzgojni oblici su kardunice Najpogodija su rastresita .
propusna 1 toplya zemljiSta , a narocito aluvijalna , peskovita zemljista.
Prema plamenjaci 1 ordijumu srednje osetljiva a prema sivoj plesni
veoma osetljiva. Prema niskim temperaturama srednje otporna . Okcea
izmrzavaju na -18 do -20 stepeni C.

Qd loznih podloga preporuduje se Berlandierix Riparia , Kober 5 B3
Grozde sazreva u prvoj epohi.

Vaznije tehnoloske i organoleptitke karakteristike : §ira sadr?i
20-22% Secera 1 ukupnih kiselina 5-7%. U fazi suvarka koncentracija
Secera krece se i do 26%. Sadrzaj alkohola u vinu krece se od 12-14%.
Preporudena sorta za vrhunska vina. Vino je pitko , harmoniéno | sa
prijatnim muskatnim mirisom i ukusom.
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Privredni zna¢aj sorte: sorta Je lokalnog zna¢aja .Nema perspektivu da
se 8irt , pre svega zbog izuzetno velike osetljivosti na sivu plesan i na
niske temperature , van lokaliteta Bisernog Ostrva , gde ¢e ostati kao
lokalni specijalitet.

4.1. GodiSnia proizvodnia ving Muskar Krokan

Godi8nji prinos varira u zavisnosti od godine do godine .a u zavisnosti
od vremenskih prilika.

Maksimalna godisnja proizvodnja je 150.000 litara.

4.1.1. Tabelarni pregied prinosa grofda

Godina prinos t/h % Secera  ukup.kiseline g/l
1994 6,70 18,10 8,2
1995 7,60 18,90 7.4
1996 5,45 18,40 7.1
1997 7,80 19,10 7.2
1998 9,74 18,30 7.9
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V — Tehnika proizvodnje Vrhunskog suvog belog
vina Muskat “KROKAN”

Proizvodnja groZda , kao i dalja proizvednja vrhunskog suvog belog vina
Muskat “Krokan™ se obavlja prema elaboratu za proizvodnju vina sa
geografskim poreklom.

Grozde se preradjuje na muljadi sa valjcima bez odvajania peteliki. Kljuk
se pomocu pumpe transportuje na ocedivace. U proizvodnji vrhunskih
vina koristi se isklju¢ivo samotok izdvojen gravitacionim ocedivacem.

Proizvedena Sira sumporiSe se sa 10 gr. vinobrana po hektolitru.
TaloZenje grubih Cestica iz Sire obavlja se bentonitom , dozom od 30
gr/hl u cisternama zapremine 5.000 litara, a posle 24 &asa $ira se
dekantira 1 prebacuje u sudove za fermentaciju. U fermentaciji §ire
koristi se suvi selekcionisani vinski kvasac |, s tim §to se pre upotrebe
rehidriraju i dodaju $iri u dozi od 20 gr/hl. Posle burnog vrenja , vino se
skida sa taloga uz blago doziranje SO-2 i smedta se u cisterne za tihu
fermentaciju , posle ¢ijeg zavrietka se obavlja pretakanje.

Hladna stabilizacija vrhunskog vina se vr§i prirodnim putem — zimi ,
vino se izlaze niskim temperaturama u cisternama na otvorenom
prostoru.
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VI - MiSljenje EnoloSke Stanice Vrsac

Na osnovu Resenja Ministarstva poljoprivrede . Sumarstva i
vodoprivrede RS , broj 320-05-89/2000-04 od 26.05.2000. godine za
vrienje obaveznih pregleda u proizvodnji groZzda vina sa oznakom
geografskog porekla , DP “Enoclogka stanica © sprovela je postupke u
vrSenju obaveznih pregleda u proizvodnji grozda i vina . izvrila
hemijske analize vina , a stru¢na komisija obavila je ocenjivanje
organoleptickih svojstava vina , i na osnovu toga DP “Enoloska stanica™
Vrsac je dala svoje strucno misljenje u vezi vina Muskat “Krokan™.

Vino MUSKAT KROK AN je smesteno u drvenim sudovima )
vrhunsko suvo belo vino , proizvedeno od groZzda sorte Muskat Krokan
(100 % ) iz Banatskog rejona, Severno-banatskog podrejona i Potiskog
vinogorja , &ija je ispravnost potvrdena hemijskom analizom , a ocenjeno
Je prose¢nom ocenom 18,59 od strane Strucne komisije za ocenjivanje
organoleptickih svojstava vina dana 31.05.2001. godine. Ispunjava sve
uslove predvidene Zakononi o vinu i rakiji i Pravilnikom o kvalitetu ving
» Pa S€ na osnovu toga moze staviti u promet kao VRHUNSKO SUYVO
BELO VINO sa oznakom geografskog porekla.

Prilozi:

- kopija stru¢nog misljenja Enologke stanice Vriac

- kopija zapisnika Enoloske stanice Vr$ac o obaveznom pregledu
proizvodnje vina sa oznakom geografskog porekla

- Laboratorijski nalazi Enolotke stanice Visac
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DP “ENOLOSKA STANICA” 6? 1
VRSAC

Ul. Heroja Pinkija br. 49

Tel./fax G13/812-792

Del. br. 035 ~ 1401

Datum : 31, 05. 2001,

Ifa osnovu Resenja Ministarstva poljoprivrede, Sumarstva § vodoprivrede RS, broj
320-05-89/2000~04 od 26.05.2000.godine za widenje obaveznih pregieda u prolzvodnjl grodda |
vina sa oznakom geografskog porekia roda 2000.godine u AD “SONOLAC’ u Novom Beleju, DP
‘Enolodka stanica® sproveia je postupke u vrienju obaveznih pregleda u prolzvodnji groZzda i vina,
izvrdlla hemijske anatize vina, a Stulna komisiia obavila je ocenjivanje organolepttiih svojstava
vina, pa na osnovu svega dajemo sledede: ~

STRUCRO MISLJENE

AD “SOKOLAC®, Novi Betej prolzveo Je siedede kolidine vina od groZda roda 2000.godine:

NAZIV VINA , kategorija koli€ina . prosetna
. u litdima ocena
1. Muskat krokan vrhunsko suvo belo vino 94.510 18.59
Misljenja smo da :

1. MUSKAT KROKAN, smelten u drvenim sudovima, vrhunsko suvo belo vino, proizvedeno od
grozda sorte Muskat krokan (100% ). roda 2000.godine iz Banatskog rejona, Severno-banatskog
podrejona | Potiskog vinogosja, &jja ispravmost je potvrdena hemljskom analizom, a ocenjenc
prosetnom ocenom 18,59 od strane Struine komisije za ocenjivanje organoleptitkih svojstava
vina dana 31.05.2001.godine. ispunfava sve uslove predvidene Zakonom o vinu i rakifi |
Pravilnikom o kvalitetu vina, pa se na osnovu toga, navedena koliéina od 94.510 litara, moze
staviti u promet kao VRHUNSRO SUVO BELO VINO sa oznakom geografskog povekia.

Postupak je sproveden u skiadu sa Elaboratom o zadtitl geografskog porekia vina, broj
320-05-90/2000-04 od 10.03.2000.godine.

Prilozl :

Zapisnik o obaveznom pregiedu u prolzvodufi groZda,
Zapisnik o obaveznom pregiedu u prolzvodnji vina,
Zapisnik o uzorkovanju vina,

Laboraborijskl nalazi,

Zaplsnik o organoleptitkom ocenjlvanju svojstava vina.
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PP “ENOLOSKA STANICA® 6 2
YVRSAC '

ul. Heroja Pinkija br. 49

Tel./fax 013/812-792

Del. br. 03 - 1401

Datum : 31.05.2001.

ZAPISNIK

O OBAVEZNOM PREGLEDU U PROIZVODMNJI VINA
S5A OZNAKOM QROGRAFSKOG POREKLA RODA 2000.QODINE,
U AD "'SOKOLAC" - NOV! BECRJ

U toku berbe | prerade groida roda 2000.godine, oviadéen! radnik DP “Enolodéka stanica’ iz
Vrsca, Viadimir Ati¢, dipl.inZ, uz staino prisustvo ovialtenog radnika proizvodata AD “SOKOLAC iz
Novog BeCeja, Farkas Zoltana, u vide navrata vréii su obavezne pregiede u preradi grozda i
proizvodnji vina. Prerada groZda, radi proizvodnje vina, lzwidena je u skladu sa Eiaboratom.

U proizvednji vrhunskih vina, shodno propisima, nije viseno dosladivanje Sire.
U slededoj tabell dajemo parametre &lre.

Red. | Sorta kvalitet vina % Selera | Titr.Kis.
br. fit
Muskat krokan vrhunsko suvo 21,0 5.0
L. belo vino :

Grozde je preradenc na muljadi sa vaijcma bez odvajanja peteljki. Kifuk se pomotu pumpe
transportuje na ocedivate. U proizvodnjl wrhunskili vina koristl se Iskljuétvo samotok izdvojen
gravitacionim ocedivanjem.

Projzvedena &ira sumporisana Je sa 10 gr vinobrana po hektolitru. Talozenje grubih Cestica
iz 3ire obavlla se bentonitom, dozom od 30 gr/hi u cistemama zapremine 5.000 lit, a posie 24
<asa Sira se dekantira | prebacufe u sudove za fermentactju. U fermentacijl Sire koristi se suvi
seickcionisani vinski kvasac, s tim #to se pre upotrebe rehidrirgju | dodaju 8iv u dozi od 20 g7k,
Pesle burnog vrenja, vino se skida sa taloga uz blago doziranje SO, | smesta se u dsteme za tihu
fermentaclju, posie ¢tjeg zavrdethka se obavifa py A

tadna stabillzacija vrhunskog vina wrSl se prirodnim putem — zimi, vino se lzlaze niskim
temperaturama u cisternama na otvorenoin prostory.

Celokupna tehnologija prerade grozda i nege vina sprovedena je u skladu sa Flaboratom.

Prilog :
~ Fregled prinosa sorte MUSKAT KROKAN { kolitine preradenog groZda

- Povsina 14,5 hektara
- Frinos po hektaru 10.863 kg

~ Ukupna kolitina obranog groZda 157515 kg

~ Randman prerade 60 %

- Proizvedena kolléina vina 94.510 litara

Vina proizvedena od ostalth sorti groda proizvoda nije prijavio za zastitu.

Sl v

Viadimir Atié, dipl.inz.
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D.P. za kontrolu poljoprivredno prehrambenih proizvoda

ENOLOSKA STANICA

26300 Vrsac

Heroja Pinkija br. 49 Ziro-radun:
Tel./Fax: (013) 812-792, 821-600 46800-601-3-1445

Datum stazope: 06.08.01.

Izvestaj o ispitivanju anal, br. 327

Poduosioc zahteva: Delovodni broj: 03-1343

IBIS, Beograd, TOPLICIN VENAC 4/4 Broj zahteva:

Datum zahteva: 25.06.01
Datum prijema: 25.08.01

Brof rafuma: /
Predmet analize:
VINO MUSEAT KROKAN
Zatefena kolicina:
Pakovanje: oTig.punj.
Vlasnik: “IBIS*, Beograd
Vrsta prévoza

Fizi¢ko~-hemijska analiza
Organoleptitko ispitivanje:
Vino je bistro, fuékasto-zelenkaste boje, vinskog miriss i ukusa.
Parametri kvaliteta:
Relativna gustina ma 20/20 C

Stvarni alkohol vol %
Ulkupni alkohol val %
Ukupni ekstrakt #h
Sadrzaj redukujuéey Sedera gl

Ekstrakt bez Setsra gl
‘Vitraciona kiselost (izratema na vinsku kiselinu) gl
Isparljiva kiselina (korigovana na S02) izraf.oa sivéet.kis. i
Sadrzaj ukupnog SO2 mgh
Diglukozid maividol mgh
Aktivna kiselost (pH vrednost)

Polifencine materije (izrafene keo galna kisclina) gh
Sadr2aj pepela gl
Proba na kalijum~fero~cijanid

Struéne miklfenje:

0,9928
12,10
12,16

22,5
1,98
21,57
4,58
0,66
156,0
0,0
3,66
0,262
2,261
negatv.
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utio stampe: 08,0601 Geiaid 1 od 1

Izvesdtaj o lspitivanfu anal, br. 327

Podnosioc zahteva: Delovodni broj: 08~1349
IBIS, Beograd, TOPLICIN VENAC 4/4 Broj zahteva:
Datum zahbeve: 25.05.01
Datum prijema: 25.05.01
Broj ratuna: /

Na osnovu organoleptitkih osobina i analititkih podataka utvrdeno je da predmetmi uzorak
ODGOVARA Pravilniku o kvalitetu i drugim zahtevima sa vino. . . (*SLLERJ* broj 54/99).

2A Glavni infenjer analitidar:

M. Tepzec

V. Atié, dhpl. ing. spec.
mikrobiologlah m
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VII - Sadriina i obim prava kori§c¢enja geografske
oznake porekla

Geografska oznaka porekla je pravo kojim se §tite oznake porekla i
geografske oznake kojirna se obelezavaju proizvodi koje fizicka ili
pravna lica proizvode na odredenom geografskom podrudju.

Geografsku oznaku porekia mogu koristiti samo lica koja su kao
ovlaS¢eni korisnici te geografske oznake porekla upisana u odgovarajuci
registar.

OvlaScent korisnik geografske oznake porekla ima pravo da koristi
geografsku oznaku porekla za obeleZavanje proizvoda na koji se ta
oznaka odnosi, $to obuhvata i upotrebu geografske oznake porekla na
sredstvima za pakovanje, katalozima, prospektima, oglasima i drugim
oblicima ponuda, uputstvima, fakturama, korespondenciji i drugim
oblicima poslovne dokumentacije, kao i uvoz i izvoz proizvoda sa tom
geografskom oznakom porekla.

Geografski naziv zaSticen geografskom oznakom porekla iskljucuje
pravo lica koja nisu upisana kao ovlad¢eni korisnict geografske oznake
porekla da taj geografski naziv, njegove transkripcije ili transliteracije,
ispisane ma kojim tipom slova, u ma kojoj bojt ili izrazene na bilo koji
drugi nacin koriste za obeleZavanje bilo kojih proizvoda, &ak i ako se

W PR 4

tom geografskom nazivu dodaju reci "tip", "nacin", "po postupku" i sl.

Ovlas¢eni korisnik geografske oznake porekla ima pravo da svim licima
koja nisu upisana kao ovladc¢eni korisnici zabrani kori¥cenje
geografskog naziva zasti¢enog odredenom geogratskom oznakom
porekla, ¢ak i ako taj geografski naziv predstavija njegovo ime, deo
firme 1li ranije registrovani zig.



Geografska oznaka porekla ne moZe biti predmet ugovora o prenosu
b . . . . v -
prava, licenci, zalogi, frangizi i si.

Ako je geografska oznaka porekia predmet prijavljenog ili
registrovanog Ziga, takav Zig ne moZe da se prenosi, ustupa, daje u
zalogu 1 sl.

Trajanje geografske oznake porekla nije ograniceno.

Lice koje povredi geografsku oznaku porekla odgovara za Stetu po
opStim pravilima o naknadi Stete. Ako je teta prouzrokovana namerno.
naknada imovinske $tete moze se zahtevati do trostrukog iznosa stvarne
Stete 1 izmakle koristi.



/ S o : , HORGOS

3
%

AN
N

Omn;oo/%

000 o: VdINE W
HYUU HHD3U.3dU




