CABE3HA PEITYBIIMKA JYTOCIIABHUJA
CABE3HO MUHMCTAPCTBO 3A PA3BOI,
HAYKY U XKMBOTHY CPETMHY
CABE3HHU 3ABOJ 3A MHTEJEKTYAJIHY CBOJUHY
Bpoj: I'-6/99/1
Harym:  03.09.1999.rogusxe

LBeorpap

4-2/1, mm

Ha ocroBy un. 8., 9. i 27. 3akoHa o reorpatcknM o3Hakama nopekina ("Cryx06enn suct
CPJ", 6p. 15/95), CaBe3Hn 3aBOJ| 3a MHTEJIEKTYAJIHY CBOJUHY JIOHOCH

PEIMMEBKBE

YcramosmaBa ce reorpadcka osmaka nopekia “METOXWJA (METOCHY)” xao
O3HAKA IIOPEKIJIA, 3a BpXyHcKa ¥ KBaJIHTETHa po3e, IpHa u Gella BUHA NMPOM3BEJEHa Of]
BHHCKHX copTH rpoxkba wu3 IlpuspeHcKor BHHOrOpja, HO TEXHOJOTHJH IIPOM3BOAHKE H
KapaKTepHCTHKaMa HJCHTHYHA OHMMa Koja cy HaBefieHa y “EnaGopary 0 NpOM3BOKN BHHA Ca
O3HaKOM 3alTHheHOr reorpadckor nopekia ca nogpydja Ilpa3peHckor BEHOropja”, ca nmoceGHO
u3paxkeHnM, cienucuyaaM coptHuM 6ykeoM. OBa o3Haka nopekina he 6urn ynucana y Perucrap
reorpacdcKHX O3HaKa nopekia noj 6pojem 26.

O6pasnoxeme

[Ipenysehe 3a mpomssommy u mnpomeT rpoxba, BaHa u ankoxonnumx mmha “TIKB
KOCOBOBHHO - KOMEPII”, n.0.0., Beorpap, yn. Baje Cexkynuha 43, nogueckom 6poj I'-6/99
on 01.09.1999.ronuHe MOXHENO je NMpHjaBy 3a YCTAHOBIbEH-¢ reorpacdcke O3HaKe MOpekaa U
3aTpaxuno ja ce y Permcrap reorpagckmx oO3Haka NOpeKiIa YIHINE O3Haka [OpeKa
“METOXMJA (METOCHY)” kao 03Haka IOpeKJia, 3a BpXyHCKa U KBallUTEeTHA po3e, IpHa u Gena
BHHA NPOH3BEJIEHa O]l BUHCKHMX cOpTH rpoxba w3 Ilpm3peHckor BHHOropja, no TEXHOJOTHjH
NPOM3BOJH-¢ M KapaKTEpUCTHKaMa HJEHTHYHA OHMMA KOja Cy HaBeJleHa Yy MNpPHIOXKEHOM

enabopary.

YBHAOM y NIpHjaBy 3a YCTaHOB/bEHE reorpadcke o3Hake MOpeKaa — enabopaT O HAYHHY
NpOH3BOMIKk, YTBphEHO je ha NMpOM3BOJ KOjH HOCH HaBelleHy O3HaKy Iopekna mma cnepehe
KapakTepHcTHKe: 6e10 BAHO ce NPOM3BOJH Off BUHHCKHX COPTH TIpoXba pHU3JIMHI pajHCKH, PU3JTUHT
HTAJIMjaHCKH, XYyI/baHKa, PKallUTENIN H CMEICPEBKa, a LipHa | pYyXXH4YacTa BHHA CE IPOH3BOJIE Off
BHHCKHMX copTH rpoxkba mepno, Gypryupan upHu, KaGepHe COBHH,OH, BpaHall, rame UpHH,
tbpaHKOBKa, IPOKyNal, >XaMeTHa YpHAHA, MycKaT XaM0ypr, rame Gojagucep M amukaHT OyIie, u3

. ITpu3peHckor BHHOTOPja, Y3 NOIITOBAKE CBAX arpoOHOJIOMIKAX, arPOTEXHHYKUX W TEXHOJIOIIKHX
| KapakTEpHCTHKA y TMPOW3BOJH BAHA KOja cy omucaHa y “EnaGopaTy o mpoW3Bomu BHHa ca
‘03HaKOM 3amTuheHor reorpadgckor nopekia ca nojpyuyja Ilpuspenckor susoropja”. CBako BHHO
ofellekeHO O3HaKaMma MOopeKia WMa y enabopaTy TavyHO MpPOIMCAHE XEMHJCKE M CEH30pHE

. KapaKTEPHCTHKE, ca MOCeGHO U3PaXKeHNM, CIeUUIHIM COPTHEM GYKEOM.

[TomeHyTEM es1aGopaToM H IIPHjaBOM O3HAKE IOpeKiIa je YTBphEHO 1a peloBHY KOHTPOIY
KBaJIuTECTa H IpoLecCa IPOHU3BOJHC rpoxdja HaMCHCHOIT 3a UpOHBBOJﬁII—Ly BHHa ca O3H4AKOM
nopekna “METOXUJA (METOCHY)”, 1 TNpOM3BOAKE BHHA OJf TOr Ipoxba, y cKmany ca



3akoHoM o Budy u pakuju (" CayxOeHu nuCT PC", 6p. 70/94) u ca CTPy1IHOM OKYMEHTAIHjOM Yﬁ:
(emaGopartom) BpuM MHHACTapCTBO IOTLOTIPUBPENE, LIyMapcTBa W BOAONPUBPEAC Penybnmmnke

Cp6uje, KOje, BpHIEH:E CTPYUHIX NOCIO0BA KOHTpOJIC MOXE Jja MOBEpH JIpymiTBeHOM Tipeayschy
“EHOJIOIMKA CTAHWIIA” m3 Bpmua, yiI. Xepoja Ilmmkmja 49, WiIH WHCTHTYTY 32
[O/LOTIPUBPEiHA HCTPaXKuBarba “CpGuja”, LieHTap 3a BHHOTPafiapacTeo ¥ pohaperso, u3 Humra.

V ckirafly ca Hanpe[l HaBc[CHWUM a Ha ocroBy wi. 8. 9. u 27. 3aKOoHa O reorpadcKim
o3nakama nopekna (" Ciyx0OeHn aucT CPJ", 6p. 15/95) opIyueHo je Kao y [IMCTIO3HTHUBY.

Ogo pemiehe je KOHaUHO U NPOTHB Hera cc MOXe TOKPEHYTH YHpaBHH CIOP TyKO60M
nenocpeiHo CaBe3HOM Cyly Y POKY O 30 paHa Ofi laHa IpHjeMa OBOT pelIctba.

[MocTaBATH:

- TTogHOCHOLLY TIpHjaBe

TIpenysche 3a TPOH3BONILY

W IPOMET BUHA M aJIKOXOJHHX niha
“[IKB KOCOBOBHHO - KOMEPLI”,

111?6%0 Beorpan Q:\. HAup gKTOP é ,L_
Baje Cexynuha 43 /é A poeo Laache o

- Mncapauma 3aBojia Mp beﬁnum{ PagociaBmsesnl, THIUL.UHEK,



(;,AEESHOM 3ABOOY 3A HHTEJIEKTYAJHY CBOJHHY O6pasan I'-1
"~ Hosn Beorpag, Bynesap Asnoja 104 o

3AXTEB 3A YCTAHOB/BEBE 'EOTPA®CKE O3HAKE ITIOPEKJIA

- (momyHHTH nucahioM MallMHOM)

1. Oupma HJIH HA3WB, OIHOCHO Hpe3HMe H HMe U CefalUTe, OHOCHOapeca MOJHOCAOUA NpHjase
Preduzede za proizvodnju i promet groZda,vina i alkoholnih pida
"PKB Kosovovino-komerc" D.0.0.,Beograd ul. Baje Sekulida 43

2. IyuomohHHK (HMe, OJJHOCHO HA3HB H ajpeca):

%

3. Teorpadicky Ha3HB KOjH ce INTHTH reorpad)ckomM 03HAKOM NopeKsia;

METOHIJA ( METOCHY )

4, [la nu ce npujaBa NOQHOCH 3a: 03HaKy mopexna | X reorpadcky o3HaKy

S. Bpcra npou3Bojia Koja ce oGenexaBa reorpa)cKoM 03HAKOM MOPEKIa: Roze crno i

belo vino proizvedeno u prizrenskom vinogorju u skladu sa priloZenim
elaboratom.

6. Haszup nofgpy4ja mim Mecra H3 KOr NOTHYe MPOH3BOJ Koju ce ofenexasa reorpad)ckomM 03HaKOM Mopexna:

Kosovo Polje - Metohija - Prizrensko vinogorje

7. Hasnayeme npou3BOIHAX CBOjCTABA NPON3BO/A AKO je ¥y MHTARKY NpAjaBa 03HAKe NMOpeK/ia;
Kvalitetna i vrhunska roze,crna i bela vina proizvedena od groZda iz
Prizrenskog vinogorJja, po tehnologiji i karakteristikama identi®no onima koje
su naglaSene u priloZenom elaboratu, sa posebno izraZenim,specifidnim,
sortnim bukeom.

8. Hasnaueme oprana Koj# BpII¥ KOHTPOJTY POK3BO/IA KO je Y NHTAMY NPHjaBa 03HAKE MOpPeKJia:
Eholoqe;’ﬁa gtanlca uPVr'scu i 1ﬂyInpst1tut za poigo;arwredna istrazivanja "Srbija",

Centar za vinogradarstvo i vocarstvo u NiSu, po odluci Ministarstva poljopri-.-

-

vrede Bumarstva i vodoprivrede Republike Srbije. P = ~

#/Hornue v nesat
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Nocn. G6p. V.Fi.5112/99

PRIVREDNI cya y __BEOGRADI cyavjia ___MILENA AREZINA

Ko CyaHja NojeanHay y cyAcKoperficrapckoj npaswoj cTeapw npegnarava __Preduzece za pmizvoch,ju

oiha "PKB KDSOVOVINO-KOMERCH drufitvo sa ogranidencm R M g Beograd
ul. Bage Sekulia brog 43.

nada 5,8-19959 ___" . AoHeo je

PEWEME

Yceaja Ce 3axres NPeAnaravya 33 yNHC y CYACKK PerucTap 1 oapehyje Ce ynHC y CYACKH PErucTap, y PernCTapckH ynoman

6p 1-81495-00 , NOAATaKA CAAPMAHKX Y NPHAO3MMA Y3 NpHjasy 6p. _] 2 % § 4

KOjH Cy CAcTaBHH Ae0 OBOr PeWwersa.

Cynh\]a.

MUREHA 5 ZEXKAHA
r‘

] rl'r’ i JJ&L(/

MILENA AREZINA

MNoyxa 0 NPaBsHOM nery: NPOTHB OBOT PEWeHa MOXE Ce HIJaBHTH Hanta, Nnpexo OBOr Cyaa, _VISEM PRIVREDNOM — —

cyay y REYY IR AR Y PORY OA4 B nanHa oA nada AocTaebakka NPendca pewena
L AT

4. NPENMUC PEWEHA

»CABPEMEHA® Beofpan ¥
ofpasau 6p 950140 &



peuysehe 3a MPOM3BOURY w NPQMET.rpoxha, BhHa 1 NPHNOT ¥3
ny h

Erpid H askoxonHux mtha "IKE KOCOBOBYHO — KOMEPU™, Jinys~ | &ros o
gﬁg;;“g: TBO Ca OI'|:AHHUEHOM ogiroBopHowhy, DBeorrai, yi.

ynuca ba je Cexynuha op. 43

Y
I" "

: "Z}boi PerHCTapCKor yNowKa perHcTapekor
2

— 'V CYA& H HEroBo CeAHWTE 1-81495-00
--_:‘:—f
Lartym ynuca QOaxaxa 1 6poj pewersa Bpoj ynuca Haane cyna
5.8.1999 V.F1.5112/99 1 PS Beograd

DHpMa H CEAHWTE CYOjEKTa YNHCA H THEroB MATHUHH 6poj

lj)lysehe Sa MpoW3BOUBY H OpOMET I'poxha, BHHA W AKOXOJHIX nxha

"[IKb KOCOBOBHHO - KOMEPU", Egymso ca Ol'paHWueHoM op'oBopHowhy, Beorpau,
yi. Baje Cexyanha 6p. 43

Cxpahena osHaKa duapme - “MIKG KOCOBOBHHO-KOMEPU" [100- Beorpay

HaTiuHn 6pod: '

by:o) xupo pauyHa

Osnawherse CyGjeKTa ynHCa y NPaBHOM NPOMETY

lleqysche je NpasHo AHIE (i MMB NpaBO U3 y [pAaBHOM NDOMETY LUKRyuy je yroBoye
oNpenyssMa Jdoyre npasHe rnocaose W npabHe paure y OKBupy CBO )& NEAUHE M
NoCJ0BHE CIIOCOGHOCTH.

npyrux cybjexara

lpeyysehe ourosaja 3a csoje 00aBe36 y NPABHOM (1DOMETY UEJNOKYIHOM CBOjOM
AMOBUHOM.

|
|
|

4 | QarosopHocT oCHMBaua 3a odamele cyGjexTa ynuca

BpcTa H 06HM OArQBOPHOCTH 33 oGaBele cybjexTa ynuca y NpaBHOM NPOMETY H BPCTA H 0OHM 0Ar0BOPHOCTH 3a obaseae

UCHiBAU Ou'0Ba;a 34 obasele ilpelly3ehd HeOorpaHHUeHO COoMDIja .

Cyawnla,
MUNES A TENGAHA

Cyauja,

OsnawheHO NHUE NOTNKCYjE CAMO NPHNOT Y3 NPHjasy, @ CyAH|a — NPHNOT Y3 HIBODHHK DEWEH3 H DErHCTAPCKH NHCT.

OBPAZAL: Mpunor y3 petuerse 6poj 1

i

o« CARPEMEHA® Leorpan
afinani 6o 050131

T 43%
Chean HacTasax 6poj: N 4. NPUNOT Y3 NPENWC PELLEHA




Bpcra H 06HM 0ArOBOPHOCTH Hatym
YRYNRH WIR0C DI DONIBRNR ¥ YISHA _3a oBase3e CybjexTa ynuca HCTYNaHa

6 P 8

[¥1]

OcHwBau ourosapa 3a
: o6asese llpeuyseha
HEOr (AHIUCHO COJIMUAPHO

. p_ gredstva u vrednceti
45,0C0,0C dinare na dan
£.1999 . podine )

Ynucadu ¥ ynnahexdH OCHOBHH wanuTan, nosehare, 0AHOCHO CMak e B OCHOBHOM HanuTana.

Cariovud sredssvys u v ennoatl 2,845,800, Llpara pa &nNn 45099,
wodines

Cyunye.
AANE L A EKWHA

1

snawheHo nuue NOTAKCYj@ CaMo NPWNOr y3 npujaey, a Cyawja r 4. [IPHNOr ¥3 NPEMHC PEWEA
NDHAOT Y3 HIBOPHHK PEWerd H PerHCTaPCKH NHCT,




MPHAOT ¥3 3
PEWEHE
EPOJ
BpOj perHGTapcKor ynowxa perHcTapeKor
CyAa M HEeroeo ceauwTe
e L~81495-00
e
';t’-gfryu ynuca O3Haka K 6poj pewersa Bpoj ynuca Hasue cyna
37
:#:gl .
,5.8.1 F1.51
3 999 Y- .5112/99 1 PS Beograd

[lenaTHOCTH, 0AHOCHO NOCNOBH K NOCAOBH CNOMLHOTPrOBHHCKOr NPoMeTa cybjexra ynuca

01122 T'ajese Bohuux caunmuua
01123 lajese nosuux cauHuua
['a jese Boha
[ajess rpoaha
Ocrane nosonpuBpeyHe ycayre

IBCTHJIOBAHKX aNKOXOnHMX nwha
BTHA-8JKOX0Na #3 TepMEeHTUCaHHX MaTepw jana

01131
01132
01413
15910
15920
16830
15940
15850
15682
15710
51110

91120

51180
51210
51310
51330
51340
51360
51370
51320
51450
91470
51550
51570
51700
52110

52270 Octana TECOBHHE HE MANO XPAHOM

(lponspousa
lTponseoyma
[lpronssousa
llponasousa
[lpouasousa
[lponssoysa
[lponasousa
loepepoesnsa

CHPOBHHE

H

llocpeuobane
SI1A) llocpeuosase
llocpenosane

Trrosuna
Tprosnna
Turosuns
Tprosuxa
Tproswua
Tprosuua
TprositHa
Tpropuna
lprosuna
T'prosina
Tprosuna

Ha
Ha
Ha
HA
Ha
Ha
Ha
Ha
Ha
Ha
Ha

BiHA

JjaGyxomaue ¥ BWHA o) ocTasor Boha

00TAHX HelecTHaoBaHuX $epMeHTHCaHuWX nuha

ocsexapajyhux osha

rorose XpaHe 33 YSroj EKHBOTHBA

Y apopaju NOBAONPUBPBLUHUX CHPOBNHA, XHBWMX EHBOTHILA, TEKCTHIHUX
noAyTnpou3Boua

Y NpouajM ropusa, pyua, MOTANEB H HHUYCTPH JCKUX XeMHKanH ja

y nmpouaju xpaHe, nuha ® pxysana

y 0pouajd pasHOBPCHHX TNpPOU3BOLa

BEJTHKO
BEJIMKO
BENUKQ
B@NHKO
BEJIKKO
BOAHKO
BAJUKO
BEJIHKO
BEAMKO
BRJHKO
BOJIHKO

Octana TprosuHa Ha
Tprosuna Ha mano y
nuha H uyBaxa
52210 TprosiHa Ha Mano sohem i nosphew

02220 TprosuHa Ha MaJ0 MBCOM H NPOMSBOMMMA O} Meca
52240 TprosuHa He Mano XAe6OM, KOABUMMA 1 CHATKMEHMA
92250 Tprosuna Ha MaN0 AAKOXOMHHM M UpyruM mithmma

SPHECTHM NPOH3BOUWMA, CEOMER8M H X}aHOM 38 ARHBOTHRE
sohem ¥ noephem

MJABUHHMM TPOM3BOUAMA, JaJHME, JECTHBHMM YEWMA 1 MACTHMA
8AKOXOJMHHM W UpyruM nuhwna

meliepoM, 9OKOMBlOM W CAATKADMMA 04 wmehepa

KajoM, uajesHMa, KAKAOM ¥ 3ayuHHMA

OCTANOM XDEHMOM

napfHMepPH JCKHM # KOSMETHUKHM (IPOM3BOLHME

OCTaIMM MPOMBBOUMME 34 UOMAhHHCTBO

XGMH JCKHM [pPOKSBOMHMA

OTNANMMA H OCTALMMA

BEAHKO :

iecneuy JaiHsoBaHHM MPOLABHHUAMA NPETOXHO XpaHe,

Gy

RALARETILLY

Cneaw nacTasak 6poj:

4. NMPHNOT Y3 NPENMHC PELLUEHA

3nawheHo NHUe NOTMHCYje CamMo NPWIOT y3 NpHjasy,

IPAJALL: Mprnor y3 pewetbe 6poj 3
+CABPEMEHAS Baorpaa

oboazau bo.: @

501233

a CyAHja — NPUIOT Y3 HIBOPHHK PELEHA K PErHCTAPCKHK NIHCT.




- Bom NPUMOr Y3
PELUEHSE
EPOJ it

Epoi ErHCTapCKOr YNOWKa PerHcTapcKor

Cyda W heroso ceauuTe 4 1 - 814950
; -ynHca Oasnaxa v 6po] pewetsa Bpoj yn1ca Haaus cyaa
5.8.1999 V.F1.5112/99 1 PS Beograd

1 | OenaTHoCTH, 0AHOCHO NOCNOBH M NOCNOBH CNOMBHOTPrOBHHCKOr NpoMeTa CybjexTa ynHea

60250 llperoa poGe y upymckoM caoGpeaha jy
7310¢ HeTpaxiusawe M OKCMOPHMEHTANHH PA3BOJ Y HEMOMEHYTHM OPM[IOLHIM naykana
74820 Yenyre nexopasa :

Y cknaygy ca wa, 22 3aKosa 0O CRNOBHOTEIOBHMHCKOM Mociosasy, llpeuysehs uMa npaso
ua oGaBka NOCAOBE CITOBHOT[{"ODUHCKOI' NpOMBTA Y OKBH[YY POIHCTOLAHE HENETHOCTH
KA0 M Ja BpmH creushe ‘ycayre:

- yeayre Koje cy y Besu ca MehyHapOUHHM TPAHCOOPTHHM (MebyHapouda wneymius)a,
CKAA!BTORS, 8rEHLHM JCKe yCJyre y TPAHCHOPTY M CJ.)

- ycnyre KOHTPOX@ KBANNTETE M KBAHTHTETa Y HSBO3Y U yBO3Y [obe

~ yciyre npyxasa W Kopushesa WrfopManuja W SHama y NPWUBDENM K Hayuu, ycayre
aTecTHpama M Upyre ycAyre y Ckialy ca upuxpahewom knaciibukalmjoM u

HOMBHKJIATY])OM .
33 Y 4w | & .
MUAZ A AP AOASI
A | LB p
MILENA AREZINA
Cneau wacraseak 6poj: _ 4. NPHUNOTM Y3 NPENKUC PELWWEH:A

inawheHo NHUe NOTNHCYje CaMO NPHAOT Y3 NpHjasy, a cyawja - npnnor Y3 HIBOPHHK PEWEHA H PErHCTAPCKH NHCT.
PA3ALL: Mpunor y3 pewetrse 6poj 3
*CMPEMEHAO Beorpaa



NPHNOT ¥3

PEWEHE
BPOJ
Bpoj perncrapckor ynowsa perHcrapckor
% CynaH Heroso ceaHwTe
3 ¥ ' 1-81495-00
Oaxakna 1 6po] pewersa Bpo) ynuca Haaus cyna
5.8.1999 V.F1.5112/99 1 PS Beograd

1 HMMena nHua oBnawheHHx 38 3aCTynare Cy0jexTa yHCa H rpaHHue HHx0BHX oBnawhera

BYBHUA BYPHR, B.u. mvpexTop uMa npaso sacrtynasa [lpesyseha ca HeorpauuusHuM

oBaamhemuma N

2 HMmeHa nHua oenawheqHx aa 3acrynar;he cybjexra ynuca y obasmbary nocnoea CNORHOTPTOBHHCKOr NPDOMETA H rpaHHue
HHX0BHX oBnawhersa

BYBHUA BYPUR, B.u. aupexTop uMa npapo sactynasa lpeuyseha ca HOOI PAHMYEHHM
osnamhesrmMa

Cyaw|u,

#NEHA APEXKIHA

‘nenH HacTasak 6poj:

4. NPHNOI Y3 NPENUC PEWIEH-A

12WNEHO NHUE NOTNHCYje CAMO NPHNOT Y3 NPHjaBy, a CyAHja — NpHAOT ¥3 HIBOPHHK PEWEH A H DErHCTAPCKH AHCT
PASALL MNpunor y3 pewerve 6poj 4

CABPEMEHA® Feorpas
Gpuaay 6p 0 PSO104




g S Mpunor
. ¥3
pewerse

6po)

1-81495-00

Osxara n 6poj pewersa

Bpoj ynuca Haaue cyaa

’ 112400 1 PS BOOG“':
p s 7

i m——v—ﬁ-ﬁ 1f :
: 1. | NoeedA enyseha (QJHp:na, Eenhw're. Op0oj PEerucTapcKor ynowka H CeAHWTe PerHcTapCKor cyaa NoBe3aHHx
npeayaeha, akT O noseausarby npeayleha, CTHuALE 3HAUAjHOT, BEMMHCHOr W y3ajamMHOr yuewha Kanurana, npuHya-

HM OTKYN MK 3aMeHa axuwja)

llpenysshe sa npou3asousy rpoxba, BHHA W X6CTOKMX ankoxoadux nuha "[KE KOCOBOBHHO"
lpyutso ca orpanuueHoM ourosopromhy - Mana Kpywa, fIC y llpwwrunn, per.ys. 3650
je ocHosaso [lpsuysehe 3a npoussousy # pOMET Mpoxha, BHUHA 1 AAKOXOMHX Mxha
"lIKB KOCOBOBHHO - KOMEPU™ 10O, Beorpa)i, KBO 38BHCHO APYWITBO, CH yuCl'IEM

100% kanutana.

C-Y Au &,
MWITEHA APEXKMHA

4. MpHNoT Y3 NpenHc pewerea

Cnenw Hactasak Opoj.
OsnawheHo NHUE NOTNHCYje CaMO NPHACT y3 NPHjaBy, a CyAnja = NPHNOr Y3 KIBOPHHK PDeWera W PErMcCTapcKH NKCT

OBPA3AU: Mpwrnor y3 pewete 6poj 6

S
@«
f



PEMYBITUKA CPBUAJA 11000 Beorpapn, Tupwosa 1

Peny6nu4xku 3a80/, 3a CTATUCTHKY Tenedon: 681-566
Bpoj: 052-89 1. 1 TYY L Lenrpana: 688-655 nok. 212
) Ten./dakc: 011/656-131

PJP

Ha ocHoBy H4naHa 8. u unaxa 10. Ypeabe o pa3spcrasary jeguHuya pazspcrasarba npema KnacuuKaumju genaTtHocTH
(»Cnyx6eHu nuct CPJ«, 6poj 45/96) Penybnu4ki 3aBop 3a CTATUCTUKY Cpbuje nanaje

OBABELWLUTEHKE O PA3BPCTABAHKY
MaBog us peructpa

1) Hasus (chupma) jeavHuue passperaBamsad  fofu i fadby fo ol o d o 190
N IR FOR Y TS X TS O O 8 IO R S A 08 R TR SRR B R R AR

PSRV O 1 (YO 1 OROOY SPRTR G B B 1T B DY DRSPS PR It B NP IS PR RE
s 5 SO WO 190

CepuwTe v agpeca

(%1503 0 JUUUUE SEMESPL /L Wi f Tl ot | SO U 241211 S VIC N Vo 6poj ..
2) Bpcva o6nvka opradnzosarea v wudppa . ) it

Q61K cBOjuHE (Ha3ue W wudpa) il L PPN o N HER Se  r i
3) O3HaKa U HAa3WuB CeKTOPAa . .. § i jiicbad W da R

Haaue noarpyne ... " ) Al TR MR wmE Uderis e wudpa o L

4) MATUYHU BPOJ nop kojum ce jeguHila paaap'c':fasart.a BOAM Y Pérm:pr jeAvHuua passpcrasarea | .0

i by 2 % Bal¥ |
0 0 2T TSP it I | |

ETEROR T ETE T ER P S AT L

Oeo obasewTerse — 3BOJ AOCTABMNA Ce jeAWHMUM pasBpcTasaka y ABa NpuMepKa. Jeaunuua passpcrasarea jegad npumepax ObasewTera
- u3B0/a AocTasna HapoaHoj 6aHum Jyrocnasuje — opraHmuaayvwonoj jegunuy 3asoaa 3a obpaqyH U nnahatba Ko Koje C8 BOAM HeH Kupo-padyH
y poky o 5 (neT) nava og AaHa npujema oBor oGasewrersa — UaBoAa. YKONUKo jeaunula paispcrasarsa cMarpa Aa je@ HenpaBwNHO passpcraHa
MOME 0BOM 3aBOAY NOAHETH 3AXTER 33 U3MEeHy pa3spcTaBarsa, ¥ PoKY of] 15 AaHa o Aaka npujema ObasewTersa 0 pa3spcTasarby Ca NoTpetHMM
obpasnomersem u aokaauma (dnau 11. ctas 1. Ypep6e).

s | o Tearpyne
Pegim AENETHOCTH 13

< 0Pol W3, |knacwudviKaumje

_porveTpa | sanarkoci

wJKO
T T T T R
i H i ! i | et |II.! Rl U ] | I ) ! | |
TV A ey S OGNSR Tede T JHESY BiEEd 5 0¥Es | B (il L S R [ i
iy CHDE e 0 JE 0 LN TVERNGY KL DkeG ) dd THOETL war b pp o L (LA A R PR
S0 GOOLHE . CLAMON 9. ZaR0NA UTVEDIENG JE U6 5 SDECBED Yaoxt
3 Pl I (8 1 Y 0 T SN ¥ 1 PN N A LGl (01T ]l [t
PIH ReZL0Gas U ORaSE s TERLIL Ly Preadt SE 1 DELATHODT PREDA
T A W Y KA ETE TEwa™ B L DRSS Sl
Popia LW G O P T TS~ 2 = T S S
PReF iy TED)EHSTVENDS KLASLIFEEAGE L DELATNDET
(T S s B g o 7 T i N i e S 0 Vo I R 0 T Y " M 4% U o it ) o
4 [T o I SAEGHG O GDMIn LA RS Y EM Tak Zami
S B ETE T AR R REFULERE SREBLAE Ve e SR A
AupekTop,

l]\ki.‘-w\m. e
Mpod. Ap Munesa Xuxuh

Winuna «ChAs - Bra




KOSOVO

4

il ™ & L
7 SO0

e
P
ba 5

,

CERNOK]

R AR
vt i
f@ém e

< TUTIA

" S e -
T‘ Ry
: -g"___rni.wh gy
0 Rt =05
L7 eprinja
73

PILIAN

- % s #
o Sl b

e |
Pl 0 Klatka gl

(S

TRACE s
“heR 249

fo
N '}Ll\ia_hlca

v

S8

oy B
ISR

A

s L
A et

e

2500

iganski

o:lmw.\st.':. 7 Qe
{apmo- L Despgiov bor -
L zoUksE

~Crvped ka
2§ =
drE

.
men -

o ]

‘P.‘ﬁs'“."cd o

r ;
“Lisac

i) - [
I

P

]\l’ N5, ;

TOV VELES SR
G a.- -“"'

8
N




ST SR Trve e asusuvie | Koviiama, Kritozt za knjiZevnost, jezik, istor
4, TS Tmheams vaoudisad pusia g UM INOSOVO S verom u uspeh, folklor, AVIIj1937; M. Braun, Kosovo, Die Schlache auf dem Amselfelde
primila smelo borbu prsa u prsa u uredenoj bici na otvorenu  geschichticher und epischer Uberlieferung, Leipzig, ;_sa?; B. Corovi¢, Histor
polju. Alternativa je bila ropstvo bez borbe. Pobedom na Kosovu 207 1, Beograd, 1940; M. Dinié, Dua savrementio s boju na Kosovu, G

; X . st o SAN, CLXXXI1/1940; G. Elezovi¢, Boj na Kosovu 1389 g. u istorifi Mula M
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KOSOVAC — KOSOVO

brigade, p. komesar divizije, pomoénik nadelnika za politicko-
-pravne poslove Intendantske vojne akademije i dr. Zavriio je
VVA JNA. Odlikovan OZN sa srebrnim zracima, OBJ sa sre-
broim vencem i dr. D. Cu.

KOSOVO (Socijalistitka Autonomna Pokrajina Kosovo,
do 7.1V 1963. Autonomna Kosovsko-Metohijska Oblast — AKMO),
socijalistika autonomna pokrajina u sastavu SR Srbije (SFRJ),
povriine 10887 km® (12,2% povriine SR Srbije), sa 1 243 689
st. (14,8% st. SR Srbije; 1971), ili 114,3 st. na 1 km? Prostire
se u jugozapadnom delu SR Srbije, izmedu SR Makedonije
na jugu, NR Albanije na jugozapadu i SR Crne Gore na zapadu.
Kosovo je okruZeno sa svih strana visokim i srednjim planinama
(Kopaonik, Goljak, Skopska Crna gora, Sar-planina, Korab,
Koritnik, Padtrik, Prokletije, Zljeb, Mokra gora, Rogozna i dr.). —
Sastoji se od tri geografske prirodne celine: dve vece i jedne
manje kotline — Kosova polja, Metohije i Malog Kosova. Kosovo
polje i Metohija razdvojeni su niskim i srednjim planinama (Ci-
Zavica 1091 m, Gole§ 1019 m, Drenica 1024 m, Crnoljeva 1177 m,
Nerodimska planina 1523 m i Zar 1723 m) i brdskim zemljistem
sastavljenim od paleozojskih stena, lapora i pedars, a kotlina
Malog Kosova, razdvojena je od Kosova polja uskom klisurom
1. Laba. Kosovu pripada i dolina Binatke Morave na jugoistoku,
manji deo doline Ibra i juZni delovi Kopaonika na severu. Kosovo
se nalazi na spoju geolofki mladeg Dinarsko-farsko-pindskog
i starijeg Rodopskog planinskog sistema. Metohija je nastala
tektonskim spustanjem zemlje duZ raseda na spoju dinarskih i
garsko-pindskih nabora, pa pripada dinarskoj, a Kosovo polje i
Malo Kosovo rodopskoj potolini. — Kosovoe polje (502 km?)
leZi na prosefnoj nadmorskoj visini 543 m; pruZa se gotovo me-
ridijanskim pravcem s obe strane r. Sitnice, oko 84 km od Zve-
tana na severu do KaCanicke klisure na jugu; najdire je oko 18
km. Pedolodki pokrivaé Kosova polja je, preteZno, smonica,
na krajnjem jugu podzol, a na istoku i gajnja&a. NajniZi deo (soo m
- nadmorske visine) duZ r. Sitnice predstavlja veoma plodnu dobro
 obradenu, prohodnu, gusto naseljenu i nepofumljenu aluvijalnu
ravnicu, gradenu od jezerskih i renih sedimenata, — Metohija,
* najéira 23 km, proteZe se paralelno sa Kosovim poljem duZinom
oko 60 km, na prosetnoj nadmorskoj visini oko 550 m. Pedolodki
~ pokrivad &ni smonica, gajnjafa, podzol i crvenica. Kotlinskog
" je oblika, valovita, sa naizmeni¢nom ravnicom i breZuljkastim
zemljitem, plodna, prohodna u svim pravcima, dobrim delom
pofumljena i gusto naseljena. Planine na zapadu, jugu i severu
. strmo se izdiZu iz kotline, sa duboko use¢enim klisurama (Ru-
| povska, Detanska i dr.). — Malo Kosovo prostire se na severo-
~ istoku K.; dugo je 16 km, Siroko oko 5 km, plodno, dobro obra-
~ deno i pusto naseljeno.

! Hidrografija. — Re¢na mreZa je dosta gusta, ali su reke
~ siroma$ne vodom, sa neznatnom .energetskom snagom. Pripadaju
~ slivu Crnog, Jadranskog i Egejskog mora. Vode reka sa K.
~ u Crno more odvodi r, Ibar (241 km) i Binatka Morava (73
* km). Ibar samo manjim delom pripada Kosovu, gde prima
. pritoku Sitnicu (80 km) najveéu reku na K., a ona pritoke
- Labu (68 km), Pridtevku (24,2 km) i Grafanku (29,8 km) s
~ desne strane i Drenicu (38 km) s leve. Malim Kosovom pro-
. ti¢e r. Lab s pritokama Batlavom i Kagandolskom rekom (24,8
~ km). Vode reka iz Metohije odvodi u Jadransko more Beli
.~ Drim (v.); desne su pritoke Pecka (60,8 km) i Detanska Bistrica
. (40,2 km), a leve Klina (51,5 km), Mirufa (38 km), Topluga
(35,8 km) i Prizrenska Bistrica (33,2 km); iskori§¢uju se za navod-
~ njavanje i dobijanje hidroenergije. U Egejsko more vode odvedi
- rcka Lepenac (73 km), pritoka Vardara, Vododelnica izmedu
. sliva Crnog i Egejskog mora (Sitnica-Nerodimka) u visini UroSevca
~ je niska i gotovo neprimetno preseca Kosovo polje, stvarajuci
~ bifurkaciju izmedu pomenutih slivova, time $to reka Nerodimka
~ oti¢e jednim krakom u Sitnicu (crnomorski sliv), a drugim u
~ Lepenac (egejski sliv). — Klima je umerenokontinentalna sa
- sredozemnim uticajem, koji prodire dolinom Drima i Belog

Drima, pa Metohija ima nefto blazu klimu od susednih oblasti,
U okolnim planinskim predelima vlada ojtrija klima. Godisnje
- kolicine padavina u K. iznose izmedu 550—900 mm; najviie u
Metohiji, 2 manje na Kosovu polju (proseéno 5§50 mm) i Malom
- Kosovu (650 mm). Raspored padavina je neravnomeran sa dva
- maksimuma, duZim kifnim periodom u kasnoj jeseni i letnjim
| sunim s povremenim pljuskovima. — Biljni i Zivotinjski
| svet. — Oko 35% povriine K. je pod Sumom. To su, preteino,
- niske Jume i Sikare. Preovladuju listopadne $ume, uglavnom, u
. NiZim planinskim predelima, a u vi§im su &etinarske. U najvidim
~ Planinskim predelima -su prostrani pasnjaci, narolito na Sar-
~ “Planini i Skopskoj Crnoj gori. Na planinama, na zapadu i jugu
: rokletije, Sar-planina) razmnoZena je divlja& (srna, divokoza,
. Mmedved, ris, jelen, divlja svinja, vuk). Beli Diim s pritokama
4 obiluje ribom, najvife pastrmkom.
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Saobradaj. — Kosovo leZi na vainom saobraéajnom ras-
kriéu, gde su se jof u srednjem veku ukritavali veoma prometni
putevi (Zetski i Carigradski). Zeleznitke pruge su duge 300 km
(1971). Kosovo praveem sever—jug see ibarska Zeleznitka pruga
koja vodi praveem Kraljevo—dolina Ibra—Kosovska Mitrovica—
Skoplje (izgradena 1874). Posle IT SR izgradena je pruga Kurfum-
lija—Pristina (71 km) koja K. povezuje sa Nifom i dolinom JuZne
Morave, kao i pruga Metohija—Prizren (59 km), a obnovljena
pruga (porufena u II SR) Kosovo Polje—Peé. Automobilskim
putevima K. je dobro povezano sa svim susednim oblastima.
Puteva svih kategorija ima 3291 km (1971; beton, asfalt, kocka
825 km, tucanik 955 km, zemljani putevi 1511 km), od toga je
I reda 414 km, IT reda 396 km, III reda 706 km i IV reda 1775 km.
Ibarskom magistralom K. je na pravcu Kosovska Mitrovica—
Kraljevo povezano sa severnim delom SR Srbije. Kosovo preseca i
kontinentalni deo Fadranske magistrale, koja od Petrovea na moru
preko Crne Gore *(Titograd—Koladin—RoZaj) vodi preko K.
(Kosowvska Mitrovica, Priftina) do Skoplja (pultena u saobracaj
1968) i tu se spaja s Auto-putem bratstva 1 jedinstva. U izgradnji
je moderni automobilski put NiZ—Priftina—Pe¢. Sa NR Albani-
jom K. je povezano automobilskim putem dolinom Belog Drima
(Prizren—Kukes, Kukés), a drugi izvoedi od Pakovice na graniéni
prevoj Cafa e Prugit (Qafa e Prushit). Aerodrom je u Pridtini.

StanovniStvo tine, preteino, Albanci, zatim Srbi, Crno-
gorci, Romi i Turci. Po popisu od 31. IIT 1971. na K. je bilo:
Albanaca 916 167 (73,7%), Srba 228 261 (18,4%), Crnogoraca
31555 (2,5%), Roma 14593 (1,2%), Turaka 12244 (1%) i
ostalih narodnosti 40 869 (3,2%). Po gustini naseljenosti (114,3
st. na 1 km?; 1971) i prirodnom priraitaju stanovnistva za pe-
riod 1961—71 (25,4 na 1000 st.) K. zauzima prvo mesto u SFRJ.
Oko 64% aktivhog stanovni$tva bavi se poljopriviedom. Na K.
je 1945. bilo oko 90% nepismenog stanovniStva iznad 10 godina
starosti; taj broj opao je na 54,8% (1953), 41,1% (1961) i na 43,9%
(1971). Osnovane su mnogobrojne osmogodiinje i srednje §kole na
albanskom jeziku, kao i Univerzitet u Priftini sa 7 fakulteta (Filo-
zofski, Filolofki, Pravni, Ekonomski, Prirodno-matematicki,
Tehnicki i Medicinski), — Glavni grad je Priftina (v.), sa 69 524
st. (1971). Veéi i znacajniji gradovi su: Peé (42 113 st.), Prizren
(41 661 st.), Kosovska Mitrovica (42242 st.), Dakovica (29 631
st.), Urosevac (22 372 st.), Gnjilane (21 271 st.) i Vuéitm (12 315
st.). Centar Malog Kosova je Podujevo (8430 st.). - ;

Posle svrietka II SR skupftina narodnih predstavnika Ko-
sova i Metohije odlugila je 10. VII 1945. da se ta oblast prikljuci
NR Srbiji. Tu odluku potvrdilo je i predsedniitvo AVNO] 23.
VII 1945, a NR Srbija donela je 3. IX 1945. Zakon o Autonom-
noj Kosovsko-Metohijskoj oblasti (AKMO) po kojem je ta oblast
dobila pravni poloZaj autonomne oblasti u sastavu NR Srbije.
Po saveznom Ustavu iz 1963. K. dobija status socijalisticke auto-
nomne pokrajine, kao druitveno-polititka zajednica u sastavu
SR Srbije, $to je razradeno i u ustavu SR Srbije iz 1963.

Prema Ustaynim amandmanima Saveznog ustava iz 197I.
autonomna pokrajina K. je socijalisticka samoupravna demokratska
druftveno-polititka zajednica u okviru SR Srbije u kojoj radni
ljudi, narodi i narodnosti ostvaruju suverena prava. SAP Ko-
sovo ima svoj ustav, Pokrajinsku skupstinu i Pokrajinsko izvrino
veée, — DPokrajinska skupitina ima ukupno 270 poslanika, a
sastavljena je od pokrajinskog veéa (70 poslanika), Drudtveno-
-polititkog veéa, Privrednog veéa, Prosvetno-kulturnog veca i
Socijalno-zdravstvenog veéa (po 50 poslanika svako vece). Pokra-
jinska narodna skupitina imenuje Pokrajinsko izvrino vede. U
Savezno vede naroda K. delegira 1o poslanika, a u Predsednistvo
SFR]J 2 ¢&lana. SAP Kosovo administrativno je podeljeno na 22
opétine (1971). S. Vu.

PRIVREDA. Pre II SR Kosovo je spadalo u privredno naj-
nerazvijenije oblasti Kraljevine Jugoslavije. To je bila zaostala
poljoprivredna oblast, sa svega jednim veéim rudarskim predu-
zeéem (Trepéa), koje je bilo u rukama stranog kapitala, zatim
dva manja rudnika, 10 mlinova, 2 ciglane, 3 ledare, 5 strugara
i 3 manje lokalne elektri¢ne centrale, U 11 SR svi privredni objekti,
uglavnom, su razruSeni ili tefko o3teceni. Posle 1I SR u privred-
nom razvoju K. ufinjen je znatan napredak, ali i pored toga K.
je jo& uvek medu najnerazvijenijim podru¢jima SFR]. U skladu
s ekonomskom politikom SFR] K. je 1956. dobilo zvani¢ni status
nerazvijenog podrudja, s posebnim privrednim i investicionim
planovima, pa je razvoj K. ubrzan u odnosu na druga privredno
razvijenija podrudja SFR]J, narotito od 1961. Takav privredni
razvoj K. predviden je i u srednjorofnom planu privrednog razvoja
za period 1971—75. Tim planom je predvideno da privredni
rast proizvodnje K. raste za 50% viSe od rasta opiteg jugosloven-
skog proseka, ¢ime bi se razlike u odnosu na druga razvijenija
podrudja smanjile, a bruto nacionalni dohodak K. dostigao u
1975. godini 420 dolara po stanovniku.
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U prizrenskom vinogorju zasadi vinove loze zauzimaju ukupnu povriinu o
1.534.96 ha.

PKB "KOSOVO VINO” DOO Mala Krusa kod Prizrena je specijalizovan:
vinogradarsko-vinarska organizacija koja ima 1070,80 ha sopstvenih vinograda i 2.401
vagona podrumskog kapaciteta, dok individualni sektor ima 464,16 ha.

Vinogradarske povrsine ove organizacije pripadaju prizrenskom vinogorju, koj-
se nalazi u sastavu kosovskog vinogradarskog rejona.

Na osnovu odluke i preporuke Medunarodnog ureda za vinovu lozu i vino 1
Parizu, Pokrajinska Komisija za rejonizaciju vinogradarstva izvr¥ila je rejonizaciji
sorti vinove loze za teritoriju prizrenskog vinogorja. Tom prilikom su rejonirane sort«
za vrhunska, kvalitetna i stona vina, koje su opste poznate u svetu. Svrha rejonizacij-
je bila i zamena nekih autohtonih sorti koje ne mogu obezbediti zahteve domade:
i stranog tr¥iSta vina i time je sortiment ovog vinogorja zna&ajno osavremenjen.

Veoma povoljni ekolo$ki uslovi, savremeni zasadi vinove loze, osavremenjen
sortiment, primena savremenih agrotehni&kih i fitotehniékih mera, kao i izgraden
moderni preradiva¢ki i podrumski kapaciteti, omoguéili su proizvodnju vrhunskih
kvalitetnih vina, koja su se brzo afirmisala kako na domaéem, tako i n:
medunarodnom trzistu.

Polazeti od obaveze koje proistidu iz Rezolucija i dokumenata Medunarodno;
ureda za vinovu lozu i vino u Parizu, zatim iz metode rada i zahteva Medunarodno;
centra za zastitu geografskog porekla vina i proizvoda od vina u Alesandriji (Ttalija)
kao i od Rezolucije i dokumenta Evropske ekonomske zajednice (Brisel), uraden je
ovaj elaborat za zadtitu geografskog porekla vina za potrebe ove organizacije, kake
bi se po medunarodnim propozicijama steklo pravo na promet i plasman vina s
zadtiCenim geografskim poreklom i proizvoda od vina i grozda, kako na domacen
tako i na medunarodnom trZiétu vina. ;
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Elementi u ovom elaboratu obradeni su shodno odredbama br ‘:.:\a 0
kvalitetu vina.

U ovom elaboratu su, pored obaveznih postupaka u proizvodnji grozda i vina,
obradeni i svi bilansi koji su neophodni za elaboriranje pokazatelja i to: prikaz
povrdina u celini, po objektima, po sektorima vlasnistva i po sortimentu uz priloZene
situacione karte; kretanje proizvodnje grozda po sektorima vlasnidtva, po godinama
i sortama; kvalitet Sire izraZen kroz sadrzaj $eéera i ukupnih kiselina; projekcija
predloZenih tipova vina; procentualno i kvantitativno uéeZée vina sorti u proizvodnji
kvalitetnih kategorija vina; proizvodnja i struktura sorti u proirvodnji belih, crnih i
roze vina, kao i koli¢ina vina namenjenog za prepek i proizvodnju drugih alkoholnih
piéa,

Savremeni sortiment, kao i stedena iskustva u proizvodnji raznih kvalitetnih
kategorija vina omoguéili su da se profiri asortiman sortnih i kupaZnih vina $to ée
se veoma pozitivno odraziti na bolji plasman vina na domaéem i inostranom *~¥igtu.

U cilju daljeg unapredenja vinogradarstva i vinarstva u prizrenskom vinogorju,
PKB "KOSOVO VINO” Mala Kruda kod Prizrena ovim elaboratom zasticuje
geografsko poreklo sledec¢ih vina po kvalitetnim kategorijama:

1)  Vrhunska vina: a)  bela: Rizling italijansk
b) crma: Kaberne sovinjon, Burpundac cri i
Merlo

2)  Kvalitetna vina:  a) bela: Kosovski rizling, Kosovska smederevka,
Kosovsko belo
b) cma: Kosovski kaberne, Kosovski burgundac,
Kosovski  merlo, Kosovski -game,
Prizrenski  game, Kosovsko cmo,
Kosovski roze i Kosovski hamburg.

PKB "KOSOVO VINO” - Mala Krusa kod Prizrena, pored proizvodnje vina
sa oznakom zaStienog geografskog porekla, proizvodiée i vina bez zaSti¢enog
geografskog porekla pod nazivom: belo i erno stono vino.

.-



II ISTORLJAT GAJENJA VINOVE LOZE U
PRIZRENSKOM VINOGORJU

Zahvaljujuéi veoma povoljnom geografskom poloZaju, konfiguraciji teren:
zemlji$nim i klimatskim uslovima, postojale su od davnina moguénosti za razv
vinogradarske proizvodnje na ovom prostoru. Prema pisanim istorijskim podacim.
Kosovski vinogradarski rejon poznat je po gajenju vinove loze jo§ u srednjem vek:
Medutim, nadeni arheoloski podaci ukazuju da je “inova loza bila prisutna
podrucju Kosova i Metohije jo§ pre nove ere.

U vreme Rimske imperije doslo je do naglog 3irenja vinogradarstva u ovi
krajevima, o ¢emu svedoée pronadeni ostaci vinskog posuda. Dolaskom Slovena i
Balkansko poluostrvo vinova loza se poéela jos vise gajiti.

U vreme vladavine Nemanjiéa vinogradarstvo se naglo $iri. Vinova loza
najvide gajila na imanjima manastira i feudalaca. Jaanjem soske driave za vrer
Cara Dusana, vinogradarstvo se 3irilo u okolini Prizrena, u Velikoj i Maloj Hoéi k:
Orahovca i u podrudju Suve Reke. U to vreme su seljaci koji su obradiv.
manastirske vinograde bili oslobodeni poreza i drugih daZbina.

O visokom stepenu razvoja vinogradarstva u ovim !Tajevima govore i pis:
podaci da su u vreme Despota Purda iz podru&ja Metohije neke sorte vinove lo
prenosene u okolinu Beograda i Smedereva, pa i preko Save i Dunava.

Uporedo sa razvojem vinogradarstva u srednjem veku se podiZu i podrumi
preradu i Suvanje vina. Tada su najviSe cenjena i trofena crna vina. Sve ovo gov:
da je vinogradarstvo | vinarstvo u feudalnoj srpskoj drzavi bilo znaéaj
poljoprivredna grana i da je vino bilo znaéajan proizvod. Promet vina je regulis
Dusanovom poveljom (1350. godine), u kojoj se govori o izvozu vina sa podru
Metohije i obavezi plaéanja taksa za izvoz vina.
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Prodorom Turaka na Balkansko poluostrvo, a sa njime i §ircnjm
dolazi do stagnacije vinogradarstva. Migracija naroda iz juZnih krajeva pre
severnim, negativno se odrazila na gajenje vinove loze. Pojedini turski viad:.
objavljuju i zabranu toenja vina po gradovima Srbije. Medutim, prodavanje vina
obavljano ilegalno, kako u gradovima tako i u selima gde je Zivelo srps
stanovnidtvo i stanovni$tvo islamske veroispovesti.

Putopisac Evlija Celebija, obidao je Kosovo i Metohiju 1662. i 1663. godin
U svojim zapisima opisao je i prisustvo vinove loze u Kosovu Polju, Pristi
Vulitrnu, Prizrenu itd. On navodi da je pored veéine kuéa postojao i vinograd, &i
se grozde koristilo za potro¥nju u svezem stanju i za preradu u vino.

Za vreme Balkanskih ratova doglo je do zapustanja i propadanja zasada pc
vinovom lozom, §to se nastavilo i u toku I svetskog rata. Narocito veliko propadan
vinograda nastupilo je pojavom filoksere (1913-1923. godine), kada je za Yrat)
vreme uniStena skoro sva nekalemljena loza.

Obnova vinograda od filoksere poéinje posle 1 Svetskog rata i to prvo
orahovakom vinogorju, a kasnije i u ostalim vinogorjima Metohije. U 1920. godi
formiran je lozni rasadnik u Orahoveu, a 1923. godine podiznut je prvi matiénjak
ameri¢kim loznim podlogama. Posle ove obnove dominantniu ulogu je imala sor:
prokupac, oko 95 % u odnosu na druge sorte. Prva obnova vinograda posle filoksern
najezde bila je neplanska i sa sortimentom koji je i ranije bio zastupljen. Vinograc
su podizani za klasi¢an uzgoj, koji je bio prilagoden za potpunu primenu ljudsk
radne snage.

Prema podacima iz 1939. godine na teritoriji Kosova i Metohije po
vinogradima se nalazilo 3.236 hektara. U toku [-Svetskog rata dolazi do dalje
napustanja vinograda i smanjivanja povréina pod ovom kulturom.

Posle II-Svetskog rata vinogradarstvo se pocelo obnavljati na novir
navéno-tehni¢kim resenjima. Stari sortiment i stari naéin uzgoja zadrzao se do 1957
godine. Posle toga pocinje naglo Sirenje vinogradarstva na drustvenom sektoru koj
postaje glavni nosilac vinogradarske proizvodnje. Uvode se nove sorte, novi naéir
uzgoja i svremena agrotehnika, §to se pozitivno odrazilo na razvoj vinogradarstva kac
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znatajne privredne prane na teritoriji Kosova i Metohije a poscbno@mﬁn
vinogorju. L

Na podruéju prizrenskog vinogorja intenzivno se podizu zasadi inove loze oc
formiranja kombinata PIK “Progres eksport” u Prizrenu. Sada¥nje vinogradarstvo v
prizrenskom vinogorju prostire se na 1.534,96 hektara, od ¢ega se na individuainom
sektoru nalazi 464,16 hektara, a u dru$tvenom 1.070,80 ha.

Sa razvojem vinogradarske proizvodnje nametnula se i potreba za izgradnju
preradiva¢kih kapaciteta. Podignut je prvi podrum 1946. godine u Landovici a 1960
godine i novi podrum u Maloj Krusi.

Posebnu ulogu u osavremenjavanju sortimenta i stvaranju osnova za proizvo-
dnju vina sa zadtiéenim geografskim poreklom odigrala je i rejonizacija vinogradar-
stva Kosova i Metohije, kao i stalna nauéno-struéna saradnja sa katedrom za
vinogradarstvo i vinarstvo Poljoprivrednog fakulteta u Zemunu, &iji su saradnici bili
projektanti i kreatori savremenog sortimenta i tehnologije gajenja vinove loze v
prizrenskom vinogorju.



III PRIKZA GRANICA PRIZRENSKOG
VINOGORJA

Na osnovu Elaborata o rejonizaciji vinoradarstva Kosova i Metohije granica
ovog vinogorja pocinje od tromede SO-Prizren, Orahovac i Suva Reka, odnosno od
tromede KO-Opterusa, Neprebiste i Mamusa i ide u praveu Jugoistoka izmedu
KO-SO Prizren sa desne strane i to: Mamuga, Novake, Ceparce, Ljutoglava i Kori¥a,
a sa leve strane SO Suva Reka i to: Neprebiite, Trnje, Lje¥annje, Celjance i
Grejkovee, zatim skrece prema jugu granicom juZnog podrejona oko grada Prizrena
(preko KO: Kori3a, Ljubizda, Graéare, Leskovac, LjubiZevo, Jeskovo, Biluga, Zur
Kote 549 i 445) do reke Beli Drim, a zatim rekom Beli Drim uzvodno do tromede
KO: Mala Kru3a, Velika Krusa i Zjum, odakle granica skreée prema severn granicom
izmedu SO: Orahovac i Prizrena do tromede SO: Orahovac, Prizren i Suva Reka,
odakle i pocinje granica ovog vinogorja. Prikaz granice vinogorja daje se na karti,
razmere 1:10.000. /”“
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IV EKOLOSKI USLOVI VINOGORJA

A KLIMATSKI USLOVI
ZEMIJISNI USLOVI

=

A KLIMATSKI USLOVI

Za uspedno gajenje vinove loze za redovno plodonodenje i dobijanje visokih
prinosa kvalitetnog grozda klimatski uslovi predstavljaju 1 aCajan faktor. Bitan uticaj
imaju: toplota, svetlost i vlaznost vazduha i nadavine.

1 KLIMATSKE KRAKTERISTTKE PRIZRENSKOG YTNOGORJA

Prizrensko vinogorje nalazi se na 42°15’-42°30' severne geografske firine i
18°15’-18°30’ istoéne geografske duZine.

Prikaz klimatskih karakteristika za prizrensko vinogorje izvriiée se na osnovu
podataka meteoroloSkih osmatranja i merenja u periodu 1951-1970. godine, kako bi
se ocenila njihova povoljnost za uspedno gajenje vinove loze.

L Temperatura vazduha

Srednje mesecne temperature i srednja godiSnja temperatura vazduha za ovo
vinogorje prikazani su u tab. br. 1.
Tab I Sredn;e mesecne i srednje godiSnja temperatura vazduha (1)

1 f

‘\1 J1]Jo]m]wv v [w '\"‘T[VIh_lz\’| _:ntin[:k}l God. |

o,zi 26 | 64 [119]1 6'5 X 20':';_1'“,3 | :24_[ 18,3 1?5[ 7.8 | 26 [120 1
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Najhladniji mesec je januar, a najtopliji avgust. Jesen je po pravilu < plija od
proleca. Godisnje kolebanje temperature iznosi 22,6° 5to ukazuje na karakter
umerene kontinentalne klime.

Srednja vegetaciona temperatura vazduha je 17,8°, a suma aktivnih temperatu-
ra za vegetacioni period vinove loze iznosi 3799° a za period juli-septernbar 1935°.

PoZetak vegetacionog perioda vinove loze je 6. aprila a zavr¥etak 30. oktobra.
DuZina vegetacionog perioda je 208 dana.

1.1. Ekstremne terﬁ'pérature vazduha

Tab. 2. Srednje maksimalne (1) i srednje minimalne (1,) temperature vazduha

e T W[V [ v [ o0 % [ % o)
n [ 2966 [11,0[ 170 [ 220 260 | 28,5 | 288 ] 181 1 18] 58 [169]
| . | 32| 12| 1,9 | 67 | 108 | 141 15,5 | 153 119] 74i 43 [ 03] 69 |
Lt 617891 104112 129 30J 135L‘27 i 107 | 7.5 | 61 | 100 |J!

Najvi¥a srednja maksimalna temperatura javija se u avgustu (28,8°) a najniia
u januaru (-3,2°). Razlika t-t, je najveéa u avgustu (13,5°), a najmanja u januaru i
decembru (6,1°).

Tab. 3. Apsolume maksimalne (T) i apsolume minimalne (T,) temperature
vazduha

WMes [ T [0 [m [V v ][ ]|va] Vit X | X [ X1 a1 [God. |

| T [17.5]224 [260] 294 | 337 | 37,7 | 380 | 384 | :."\6 301 | 243 0390

(T |-233]-203]-126] 26 | 04| 38 | 75 | 7,0 08] 14 | 158| 174 233 [

|fT.[ 408 | 42,7 | 386 | 320 [ 341339 [ 317 | 314 | 361 | 315 | 0. | 04 623 |

Najvise temprature vazduha pojavljuju se u julu (39,0°) i avgustu, a najnize u
januaru (-23,3°) i februaru. Najveéa razlika T,-T, javija se u februaru, a najmanja u
avgustu. GodiSnja amplituda apsolutnih ekstremnih temperatura iznosi 62,3°, po
¢emu se ovo vinogorje nalazi u oblasu wmereno kontinentalne klime.

5
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Tab. 4. Cestina dana sa maksimalnim (T,) i minimalnim (T) & tpe;'f (rarna

vazduha =
[ Ms 1] 0 M| V]V [vi[vi[vim[ X [ x | x| X1 | God. |
[Toolel 4 | | e ol L VW T
| T.oo (23] 16 [ 9 1 _ [ 5 ] 16 | 70 |
| T.2s0] | 2 | 9192|2515 2 | | 98 |
i-l; 18 ._:.{J,Ulj 5 : 1 S I Ii__a_—_}_sl_ i _?_ - ——-—i-.--.- ..-_-_J—-.—?’:—{-—:J

Dani sa kritiénom temperaturom za vinovu lozu, kada je minimaina temperatu-
ra vazduha T,-10°C javljaju se u najhladnijem delu godine u decembru, januar i
februaru. Tzv. ledeni dani sa maksimalnom temperaturom vazduha ispod 0,0°C,
javljaju se u istom periodu, ali i u marty, medutim, sa najvecim brojem dana u
janvaru. Mrazni dani sa minimalnom temperaturom ni¥om od nula stepeni javljaju
se u periodu od novembra do aprila, sa najve¢om &estinom javljanja u januaruy,
decembru i februaru. Od ukupnog broja dana u januaru 74 % su sa mrazom. Prema
pocetku vegetacionog perioda vinove loze ovaj procenat se smanjuje na 27 % u
marty, odnosno 3 % u aprilu. U periodu od dvadeset godina samo po jedan dan sa
mrazevima javio se u maju i septembru.

Letnji dami, kada je maksimalna teroperatura vazduha T, 25° javljaju se od
aprila do oktobra, sa najveéom &estinom u julu (88 % od broja dana u julu) o avgu-
stu (81 %). Zarki dani (T 30,0°C) u ovom vinogorju obi¢no se javljaju od maja do
septembra, sa najveéom &estinom u julu (35 %) i avgustu (42 %).

1.2.  Srednji ekstremni datumi javijanja poznih proleénih i ranih jesenjih mrazeva

U prizrenskom vinogorju pozni prolecni mrazevi (T, 0,0°C) javljaju se u
proseku poslednji put 27. marta, a u ekstremnim sluajevima 1 2. maja.

Srednji datum javljanja prvog jesenjeg mraza je 9. novembra, a u ekstremnim

sluéajevima i 30 septembra. T,




du¥ina ovog perioda iznosila je 174 dana.

Termicki koeficijent za ovo vinogorje iznosi 2,7 %, po &emu je ovo vinogorje
u zoni umereno-kontinentalne klime.

2 Svetlosni uslovi

Svetlosni uslovi se mogu okarakterisati na osnovu duzine trajanja sundeva sjaja
i stepena oblafnosti. DuZina trajanja sundeva sjaja se moze izraziti kzs du¥ina
stvarnog trajanja sunéeva sjaja u &asovima ili kao relativno trajanje sunéeva sjaja u
procentima od moguéeg (potencijalnog trajanja koje se uzima kao 100 %)
Tab. 5. DuZina trajanja suncevog sjaja: stvarnog (D) u asovim i relarhmog (R) u
procenn‘m
o o]
2"' 'T' o"
518

|
I

DuZina stvarnog i relativnog trajanja sunéevog sjaja najvecaje u julu i avgustu.
U periodu vegetacije vinove loze oktobar ima najmanje stvarm og sjaja, april najmanje
relativno trajanje. U periodu vegetacije vinove loze relativno trajanje vece je od
50%.

X 1__)_{1_'["35;1'-1"' Goc | F\ZHT
172f 83 | s8 | 20% | 1660 |
AL IR R

Mes. [1] m Jm[v][wv w]"if::z

—— T
|

. (135 | | 178 | 220 | 252 310

7 Padavine

Koli¢ina padavina u ovom vinogoriu je jedan od znafajnih kZimatskih
elemenata.
Tab. 6. Prosecna visina padavina (H) u mm i apsolumni dnevni rm=ksirmum
padavina (H‘) u mm

(Ms [T] 0 [m[v][ v [Vi[Vi]vii] X [ X | X | 53 | Goa]
_H Jeo] 64 | ééT s m[sijar |36 | 2 |e2] a1 | 78 a2
W [e7] 54 |67 | 51 [ 42 | 92.{ 3 w0 | 49 |48 65 | 35 | @2

|
) — S — B
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Najvete mesedne sume padavina javljaju se u novembru, dec ‘:h\ryj
najmanje sume u periodu vegetacije vinove loze. Raspodela padavina tokom godine

je relativno ravnomeran.

Apsolutni dnevni maksimum padavina najveéi je u junu (92 mm) i januaru (67
mm). Inace, u vegetacionom periodu vinove loze apsolutni dnevni maksimum pada-
vina, osim onog u junu, manji je od maksimuma u periodu mirovanja vinove loze.

Tab. 7. Prosecna visina padavina u vegetacionom periodu (H.,) u mm, u septem-
bru-oktobru (H,.,,) i Cestina padavina u septembru-oktobri 100 mm (R)
u procentima

il I_‘[v ] ._Hj;_.. — _i = N | = - — ﬁ_%_._ — - ____..__.!!

i - 384 ] 113 0% :]

U periodu vegetacije vinove loze padne vide padavina nego u periodu
mirovanja. Raspored padavina je zadovoljavajudi. Septembar i oktobar dobijaju
ukupno vise od 100 mm, $to se ne moze smatrat povoljnim. UopSte, uéestanost
padavina sa 100 i vi¥e mm iznosi 40 %, to zna&i da skoro svake druge godine u ovim
mesecima moze biti vise od 100 mm padavina.

Tab. 8. Srednji broj dana sa visinom padavina 0,1; 1,0 i 10,0 mm

|_161 1| 1 7 m|v]vi]wv IT?T»?F" I T){I | xu | God. '_r"i
* 01 [12] 11 | _15""'"1'1""ﬁé"}_ﬁ'wé'm—{"j_— _; 9 ] 14_{_14|T9_T;:
10 J91l s | 88w f7[6]5s |6 [6]10] 9 | %] |
;? _1:".1,9_3__;1' 2 12]2 )2 ]1[2]1 )2 ]z2]27]3 | 23 2 |

Najveci broj padavinskih dana javljaju se u novembru, decembru i maju, a
najmanji u avgustu. Broj dana sa pljuskovitim padavinama (sa 10,0 i vise mm)
ravnomerno je rasporeden tokom E&itave godine.

Najees¢e u ovom vinogorju grad pada u periodu april-jul, odnosno od poéetka
do sredine vegetacionog perioda vinove loze, sa maksimumom javijanja u junu i julu
mesecu.

Tokom godine prizrensko vinogorje ima do 35 dana sa sneznim pokrivacem.
NajviSe dana sa sneZnim pokrivadem imaju januar (12), februar (10) i decembar (7).
//—-‘ -
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Hidrotermicki gradijent za prizrensko vinogorje ima vrednosn 8.kqja s

odnosi na ceo vegetacioni period. Za prvu polovinu vegetacionog periodz, . za
april-jun iznosi 1,1 a za ostali deo perioda 0,9. Prva vrednost (1) ukazuje na povoljne
uslove vlaZenja za razvoj vinove Joze, dok druga vrednost (0,9) ukazuje da su uslovi
vlaZenja skoro optimalni.

4, Relativna vlaznost vazduha

Relativna vla?nost cazduha je jedan od pokazatelja vlaZnosti vazduha.

Tab. 9. Srednja relativna viaZnost u procentima (U) u 14 ¢asova (U,) i apsolutni
dnevni minimum u terminu osmatranja (U,)

U |82] 7 | 70|65 [ 64 [63[59] 59 [ 66 [74] 80 | 8 | 70 |
| |

| U, [76] 63 [ 59| 52| 51 [a8[as| 45 | 40 s8] 70 | 77 | s8 |
=

i;Mcs. o [m[iv w]w[mi\lnll}qx )ﬂ]ﬂIIMJJ

- - —— »

128127 (15|24 120 |17 (164 18 | 20 |26} 24 | 31 | 15 |

Izuzev u oktobru (74 %) relativna vlaZnost vazduha je u periodu vegetacije
vinove loze manja od otimalnih vrednosti. Ovo je jos izrazitije kad se analiziraju
vrednosti relativne vlaznosti u 14 €asova, najtoplijem delu dana. To potvrduju i
minimalne dnevne vrednosti relativne vlaZnosti vazduha, koje su najmanje u martu
i aprily, pa se mozZe istaéi da je u vegetacionom periodu vinove loze vazduh znatno
suvlji od optimalne vrednosti za vinovu lozu.

5. Vetar

Kako se vidi iz tab. 10 u prizrenskom vinogorju najée$ée duvaju vetrovi iz
jugozapadnog pravca, a zatim iz severoistofnog. Ostali vetrovi zastupljeni su
priblizno istom ¢estinom. Jugozapadni vetar ima najvecu brzinu (3,4 m/sec), a zatim
severoistocni vetar (2,8 m/sec).

Tab. 10. Cestina pravca verrova (D) i tesina u promilima i brine verrova (V) u mjsec

Proe | N ] NE [ E [ e [ s [sw | w [ nw | |
D [wl w eT®[& |[m] e | 7 [
E” 24 2,8 | 1.8 j 1,9 | 1,1__!- 3.4 ] ) 2'8{ 1.9 ] K
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6. Bioklimatski indeks

i s
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Bioklimatski indeks iznosi 7,9, §to ukazuje na povoljne uslove za gajenije
vinove loze u ovom vinogorju.
7. Op3ta ocena klimatskih pokazatelja

U prizrenskom vinogorju vlada umereno-kontinentalna klima, sa slabim
uticajem mediteranske klime koja prodire dolinom reke Beli Drim.

Na osnovu viSegodi¥njih meteoroloskih podataka izvedene su prosecne
vrednosti klimatskih i bioklimatskih pokazatclja koji su prikazani u tabeli br. 11.

| Vinog. | t | & [ X { B |HTK,1 H {nw| H TK _ii“U|
[ Priz “-5 12,0 l17,8L3;79°| 233 ZY%II%ZJ 6,30 | 742 sﬂ 10 79 |
] tabell 11 oznake su: ' -
t = srednja godiSnja temperatura vazduha 1, = srednja vegetaciona temperatura vazduha
I, - temperturna suma t, = apsolutno min. godiSnja lemperatura vazduha

K = termi¢ki koeficijent po Korenr-uu %, D = gustina trajanja sunéevog sjaja u ¢asovima u
vegetacionom periodu

HTK, = beliotermi¢ki koeficijent H = prosecna godidnja visina padavina u mm
Hyx = proseéna koli€ina padavina za veg. period
BKI = bioklimatski indeks HTK = hidrotermi¢ki koeficijent

a) Toplomi uslovi. - Prose¢na srednja godiinja temperatura vazduha iznosi
12,0°C, a prose¢na temperatura vazduha u vegetacionom periodu (tr,.x) iznosi 17,8
°C. Prose¢na temperaturna suma (t,) iznosi 3779 °C.

Apsolutna minimalna god. temperatura vazduha /T.) u osmatranom periodu
kretala se -23,3 °C.

Vrednost termickog koeficijenta (K) za prizrensko vinogorje iznosi 2,7% sto
ukazuje da se nalazi u zoni umereno-kontinentalne klime.

Na osnovu analiziranih podataka moze se utvrditi da su toplotni uslovi
prizrenskog vinogorja vrlo povoljni i da obezbeduju uspesno gajenje vinove loze.

G o 13~
i



3 i
(// v 0.in0nG

LIy

Pojava niskih temperatura u ovom vinogorju, koje mogu izazvati eme
izmrzavanje loze, ukazuju da treba voditi racuna pri izboru poloZaja sorti, uzgojnog
oblika i agrotehnike.

b) Svetlosni uslovi. - DuZina trajanja sundeva sjaja u ¢&asovima (D) u
prizrenskom vinogorju iznosi u periodu vegetacije 1660 &asova, a godiinje trajanje
2084 &asova. Vrednost heliotermitkog koeficijenta (HTK,) za ovo vinogorje iznosi
6,30, 3to ukazuje na povoljne svetlosne i toplotne uslove ovog vinogoria.

¢) Padavinski uslovi i viaZnost. - Proseéna godi3nja visina padavina u mm (H)
iznosi 742 mm, a koli¢ina padavina u vegetacionom periodu (Hpy.x) iznosi 384 mm.

Hidrotermicki koeficijent (HTK) iznosi 1,0, koji se odnosi na ceo vegetacioni
period. Ako se ovaj koeficijent odredi u periodu april-juli, i avgust-oktobar, dobijaju
se sledece vrednosti:

Bl ym | HTKvm.x
1.3 0,9

Vrednost hidrotermickog koeficijenta, po Seljaninovu ukazuje (po kriterijumu
Davitaje) na povoljne uslove za normalan porast i razviée vinove loze u prvim
mesecima vegetacionog perioda. Medutim, koeficijent od 0,90 u drugom delu
vegetacionog perioda ukazuju na nesto poveéanu vlaznost u ovom periodu.

d) Bioklimatski indeks. - Da bi izneli op$tu ocenu pogodnosti, insolacionih i
padavinskih uslova vinogorja, za gajenje vinove loze, izradunata je i vrednost

vinove loze.

Na osnovu ovih i napred prikazanih podataka moze se zakljuéiti da su u ovom
vinogorju klimatski uslovi veoma povoljni za uspevanje vinove loze. Kao nepovoljni
faktori javljaju se periodicni jaki zimski mrazevi, kao i pojava poznih proleénih
mrazeva, zbog €ega se kod podizanja vinograda mora voditi rauna pri izboru sorti,
uzgojnog oblika, ekspozicije terena itd.



B ZEMLJISNI USLOVI

a. OpSte napomene

Ovim prikazom obuhvaéene su povrsine pod zasadom vinove loze na podruéju
prizrenskog vinogorja, gde su uvrstene povriine privatnog i drustvenog sektora.

Terenskim istraZivanjima utvrdeno je da je zemlji¥ni pokriva¢ prizrenskog
vinogorja raznovrstan tj. da postoji zastupljenost velikog broja tipova zemljista, koji
su mozaicno medusobno rasporedeni.

U ovom tekstu prikazuju se samo osnovni podaci o fizikim, hemijskim i
bioloskim osobinama najzastupljenijih tipova zemljista na kojima se gaji vinova loza
1to:

Smionica u ogajnjacavanju (Vertisol).
Distrino smede zemljista (Districni kambisol).
Smede kiselo zemljiSte (Eutri¢ni kambisol).
Pseudoglej (Pseudogley).

Deluvijum (Koluvijum).

RGeS b B

Zemljiste prizrenskog viogorja formirano je pod uticajem razliitih prirodnih
faktora. S obzirom da su se ti faktori menjali u toku duge geoloske istorije, menjali
su se i tvorevine nastale njihovim uticajem.

Bitni faktori koji su uticali na geolosku podlogu i formiranje tipova zemljista
su: reljef, geolodka podloga, klima, vegetacija i hidrografija.

GeoloSka podloga. - Geoloska podloga zemljiSnog pokrivada prizrenskog
vinogorja predstavlja dosta heterogenu grupu supstrata.

Raznovrsnost geoloSke podloge uticalo je na stvaranje mozaika pedoloski
tipova od kojih su neki od njih stvoreni u direktnoj zavisnosti od mati¢nog supstrata.

« s~ 4
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Vinogradarske povrdine u veini sluéajeva rasprostiru se u ravrilarskor g
prizrenske kotline, koja je profla i kroz jezersku fazu, gde su formiranc szerske
terase koje leZze na naslagama neogene gline u veéini slucajeva. Manji deo vinogra-
darskih povriina nalazi se u prebreZnoj zoni, na prelazu izmedu ravnicarskog dela
pribreine i planinske zone.

Drustvene povriine pod vinovom lozom prostiru se u ravniarskom delu
prizrenske kotline i to u sredi$nom i severoistocnom delu kotline.

- 16 -



b. Podaci o objektima
1. Objekat Pirane
Na ovom objektu najzastupljeniji tipovi zemljista su:

- Smonica u ogajnjadavanju, koja se prostire na oko 30 % vinogradarskil
povriina;

- Distri¢no smede zemljidte (Distri¢ni kambisol) koji se rasprostire na ostatal
povrsine (70 %), tab. br. 13.
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Tab. 13. Agrolemijske analize zemljista

Objckat - Pirane - po sortimentu
N ] B nH . P.O KO |
SOF r. prof. | Dubina | aCO e - A 1 — __
~ ——— — -~ — = ——— i LI .4:!”““* e e I.|“.“... — = — muf. - - ——— — “Ju._%_u.-.,. L_u =
o | 030 0,00 4,77 389 | 26! 0,13 178 |
1 ac . __ ¥ " g 1 ] £ : L] Ll

: el Riites 21 3060 0,00 4 58 388 | 28 0,11 7.8 17,5
b 5 | g Burgundac 4 030 0,00 4,60 3 | 213 0,11 15,3 200

- g Croi _ 3060 | 0,00 452 167 | 219 0,11 42 153 |

: - Kaberne i 030 | 000 4,74 3,88 235 0,12 45 1,9 |
) ' sovinjon . 30-60 0,00 4,71 3,89 2,14 0,1¢ 3,4 11,9 -~

o . 0-30 0,00 4,72 3,93 2,30 0,12 2,6 154 |

m; L) L bk » ¥ r £ “_

4 10,0 Game crnj 2 3060 0,00 4,95 3.89 228 0,12 19 18 |

3 D Zamelna " 0-30 0,00 4,46 3,56 237 0,12 6,4 161 |

! Lernina 30-60 0,00 4,88 3,88 2,07 0,10 47 104 )

G 0-30 0,00 5,55 4,58 211 0,11 3,0 147 |

e 12,00 Zupljanka ~ 30-60 0,00 5,69 4 2,31 0,12 59 139 |
’ e 0-30 0,00 497 4,21 2,54 0,13 38 17,8
B Bl B : 060 | 000 | 474 | 410 | 206 | o010 17| 186
y | e 0-30 0,00 418 4,18 2,23 0,11 32 12,8
8 | S0 | Doplesks : 3060 | 0,00 428 | 423 228 | o 17 8.5
5 _— i p 0-30 0,00 3,89 3,89 2,45 0,12 10,9 18,3
: 29.0 é 30.60 0,00 1,92 392 2.30 0,12 10,6 17,9




2. Objekat Gornja Srbica
Najzastupljeniji tipovi zemljista su:

- Distri¢no smede zemljiSte (Distri¢ni kambisol) koje se rasprostire na oko
40% povriine pod vinovom lozom.

- Pseudoglej (Pseudogly) koji se rasprotire na oko 60% povriina pod vinovom
lozom, tab. br. 14.

3. Objekat Mamuogka Tarazda
Na ovom objektu najzastupljeniji tipovi zemljista su:

- Distri¢no smede z2emljiSte (Distriéni kambisol) i zauzima 80 % povriine
zasada vinove loze.

- Pseudoglej, koji se rasprotire na oko 20% povrsina, tab. br. 15.



Objekat - G. Srbica - po sortimentu

Tab. 14. Agrohemijske analize zemljista

[ Red. | . pH . |_PO [ KO
“ ha Sorta br. prof. Dubina CaCo, — Humus N %
| br. 1,0 KCl u 100. g. zem.
B 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12
_ . 0-30 0,00 4,52 3,84 2,59 0,13 11,3 14,5
: 970 | Alikant-buse 6 30-60 0,00 4.63 3.85 2,67 0.13 9,0 13.6
2 2211 Rizling _m 0-30 0,00 483 402 2,65 0,13 21 14,3
italijanski 30-60 0,00 4,97 4,14 2,07 0,10 1,6 121
" _— Brugundac 3 0-30 0,00 4.99 4,13 2,40 0,12 27 148
_ crni 30-60 0,00 5.08 419 212 0,11 2,5 124
oy 0-30 0,00 505 369 3.04 0,15 33,7 22.4
4 1000 | Zupljanka 2 30-60 0,00 4.98 372 242 0.15 30,0 186
o 030 0,00 4,96 4,01 1,88 0,09 2,5 19,3
3 Fps SukmeieE: “ 30-60 0,00 4,78 3,85 1,94 0,09 13 16,8
e 0-30 0,00 485 3.99 2,75 035 18 298
m . Ry 3 30-60 0,00 486 397 253 0.13 10 26,9
; 1so | Rkaciteli-Rizl 3 0-30 0,00 4,90 4.09 292 0,34 18 29,8
e ital. 30-60 0,00 4,59 3,74 2.53 0.12 1,0 26,9




Tab. 14.

) H P,0 X,0
B ha Sorta br. prof. Dubina CaCO, _+.|.|li;m,|!..|u.|1 Humus N % : :
br. : H,0 KCl u 100. g. zem.
I 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12
g8 | 1430 Ruzling 3 0-30 0,00 5,48 4,44 3,08 0,15 73 24
' italijanski 30-60 0,00 5.04 392 2,82 0,14 5,9 22,0
0-30 0,00 4,83 3,81 2,73 0,13 2,4 18,3
v} B | SRR ; 3060 | 0,00 4,85 3,55 270 0,13 25 16,2 ;
5 - Rizling 5 0-30 0,00 4,69 3,52 2,38 0.12 6.2 18,6
. italijanski 30-60 0,00 4,68 3,49 2,63 0,13 43 15,7
Rizling ital. "
n | o Tk | o | em (| e fam | ze | oa | o
mn_ﬂmh.o_d () ] ¥ " ) ¥ ]
Rizling ital.
2| oo | Teda | o | gm o | am | oam e | en o |
Semijon 3 v ’ L : . v 11,0
i3 9.64 xmﬁ%m__w_. 2 o0 S = e e oit e 50
Semijon 30-60 0,00 4,69 3,80 1,92 0,10 4,6 9.0
b el o P . 0-30 0,00 4,67 395 315 0,16 23 177
Semijon 30-60 0,00 4,60 397 2,85 0,12 2.4 11,4

5
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Tab. 15. Agrohemijske analize zemljista

-

Objekat - Mamuska Tarada - po sortimentu |
w%a ha Sorta br. prof. | Dubina CaCO, HO pi 5 Humus N % _.”n“ 0.z RH”“O
= 1 z | 3 6 7 8 9 0 | 1 | 12|
1 21,00 Merlo 4 20-60 M“MM M“wm WHMM W...Mw MHM Ww“w wo”M .
| | e | | S8R E | B
3 4,40 Frankvanka 1 uomwoo N“% M”Mw WHMW WHNM M..m. _qm_.Nm ww_w )
4 700 | Smederevka 2 wﬁ.w%o W“% “,Mw wm w.ww M”m wwu_m .h w,w”m
5 6,00 Merlo 1 o N“% M“wm WHMM WM M”m. _M.w w“m
o [ meo | e |2 | 2% | 0% | 3% | % | m | om | 35 | e
| e | o | o || % | dR | 35 | o | o | 36 |
8 6,00 Game crni 1 uﬂwoo N_MM “”MW w.mw Www m“w “w.m w.w“m
9 7,00 Game crni 2 uﬁw.wmoo Wumm “_Mw M“Wm Wmm M, WN M”M HM.M




Tab. 15.

H P,O K, O
W_..un_.a ha Sorta br. prof. | Dubina CaCO, HO P < Humus N % .“ 100.g Nmn“.
1 2 3 4 5 6 7 5 9 10 11 12
0-30 0,00 4,53 3,80 2,04 0,10 9.2 142
19 | e | Feeneodka 2 3060 | 0,00 418 373 1,86 0,09 3,6 62 |
0-30 0,00 4,94 4,05 2,12 0,11 38 24t
§ B | W | Fhnkoe . 3060 | 0,00 485 4,07 1,98 0,10 25 93 /)
2 | 1700 | Burgundac . 0-30 0,00 4,90 3,84 2,12 0.11 103 143 [
_ crni 30-60 0,00 4,89 4,04 2,10 0,11 23 128 {<ff
Burgundac 0-30 0,00 4,26 3,81 2,01 0,10 30,0 273 AY “bw...,.f.;
2 ] 1.5 erni : 30-60 0,00 4,36 3,76 2,02 0,10 173 160 [Nt
. 0-30 0,00 4,59 3,87 2,14 0,11 14,7 218
i Bl R * 3060 | 0,00 475 388 2,38 0.12 187 135
I w | fem Ancelota " 0-30 0,00 5.20 4,33 3,18 0,16 6.0 217 |
: Rab.pijav. 3060 | 0,00 5,88 4,09 2,69 0,13 2,0 13,1 *
0-30 0,00 4,78 3,90 2,67 0,13 75 208
il W — 3 3060 | 000 486 | 386 | 243 | o1 24 13,9
_ . 0-30 0,00 4,55 3,61 3,06 015 - | 87 10,7
17 7,60 Game crni 1 30-60 0,00 4,65 3,62 2,98 0,14 34 100 |
8 | 1100 | Merlo, Game |, 0-30 0,00 7,00 6,21 247 0,12 362 27,0
. bojadiser 30-60 0,00 6,58 5,76 3.20 0.15 223 24,4
0-30 0,00 4,5 3,89 2,94 0,15 173 28,1
nilt s Mgl . 30-60 0,00 4,54 3,87 3,00 0,15 46 25,6
. 0-30 0,00 4,86 4,01 2,85 0,14 6.2 31,9
: 2D ol Medo 3 30-60 0,00 4,88 4,08 2,75 0,13 5,9 23




4. Objekat Bela Voda
Najzastupljeniji zemljidni tipovi na ovom objektu su:

- Distri¢no smede zemljiste (Districni kambisol) koje zauzima 35 % povriina
pod vinovom lozom.

- Pseudoglej, koji zauzima ostatak povriine od oko 65 %, tab. br. 16.

5. Objekat Landovica
Na ovom objektu najzastupljeniji tip zemljidta je:

- Distri¢no smede zemlji§te (Distri¢ni kambisol) na oko 90 % povrsine zasada
vinove loze, tab. br. 17.
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Tab. 16. Agrohemijske analize zemljista
Objekat - Bela Voda - po sortimentu

e = ﬂi
Red. : pH
ha Sorla br. prof. | Dubina CaCO, Humus N %
br. H,0 KCl
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 wnlke™s
& e 0-30 0,00 4,75 4,00 2,16 o1 . | 325 | 216 |
: 24 |omewgik, T 3060 | 000 4,95 408 226 011 300 | 290 iy
g 0-30 0,00 5,03 4,20 1,79 - 0,10 12,8 21,4 o
@ | <088 || Camesom " 3060 | 0,00 4,80 4,00 1,70 0,09 18 | 210 5
: 0-30 0,00 4,94 4,20 2,21 0.11 45 ) -
3 2.20 FriiioveR ’ 3060 0,00 485 3.90 192 0,10 33 236
e 0-30 0,00 516 411 2.36 0,12 52 26,5
4 1| BE |[Cambyss] & 3060 | 000 489 420 287 0.14 90 205
. 0-30 0,00 5,00 4,15 223 0,11 16 143
u L8 | Alkpue 4 30-60 0,00 537 4,30 2,26 0,11 08 11,4
. 0-30 0,00 4,46 3,80 2,26 0,11 23,6 303
6 11,45 Game crni 2 30-60 0,00 4,40 3,60 2,07 0,10 20,4 33,1
- 0-30 0,00 5,84 5,03 2,05 0,10 13 178
¢ Wife |Lameboadisi) 2 30-60 0,00 5.60 4,60 2,01 0,10 0.5 128
e 0-30 0,00 485 422 2,23 0,11 55 24,6
. Bl e Do ek : 30-60 0,00 4,95 4,08 2,06 0,10 7.4 178
p— e
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Tab. 16.

br. prof. e Humus N %
8 ) 10

4,01 2,19 0,11

4,30 2,23 0,11

4,06 2,06 0,10

Veanac 403 181 0.09

0-30 0,00 4,96 4,06 2,28 0,11

1 s Vranac 2 30-60 0,00 472 4,00 217 0.11

0-30 0,00 4,83 4,01 1,96 0,10

12 3,20 Smederevka 1 30-60 0,00 4.80 400 224 011

13 6.00 Rizling 1 0-30 0,00 5,31 4,63 2,21 0,11

’ italijanski 30-60 0,00 5,36 4,68 2,16 0,11

14 28.00 Rizling 6 0-30 0,00 5,08 433 1,93 0,10
. m_m__..muamrm 30-60 0,00 5,02 4,24 2,08 0,10 10,0 158
15 1,50 Meodovite 1 0-30 0,00 4,83 4,17 2,07 0,10 38 10,7
% sorte 30-60 0,00 4,84 424 2,19 0,11 23 10,0

— T




Tab. 17. Agrohemijske analize zemljista
Objekat - Landovica - po sortimentu

Dubina
6 7 | 8 | 9 10 11 12 /7
Y- 0,00 4,89 3,91 2,35 0,12 153 | 258"
i 0,00 4,28 3,80 2,10 0,10 7,7 27.2%
: 0-30 0,00 4,01 3,73 2,10 0,10 11,9 281"
: 5,00 Alus-ali 1 30-60 0.00 422 3,64 226 0.11 52 7
0-30 0,00 429 3,76 2,01 0,10 10,8 28
3 500 | M. hamburg ! 30-60 0,00 417 377 216 0.11 36 114
. 0-30 0,00 4,15 3,61 2,12 0,11 45 128
4 3.00 Alus-ali 1 30-60 0,00 4.24 3,66 206 0,10 34 8,5
L 0-30 0,00 4,55 3,98 2,06 0,10 5,7 15,7
5 280 Kardinal 1 3060 0,00 4,59 375 206 0,10 36 106
" 280 Rizling. it. : 0-30 0,00 4,96 414 224 0,11 7,0 15,7
Semijon 30-60 0,00 4,74 4,12 2,51 0,12 43 15,7
, 580 Game ; 0-30 0,00 4,41 3,70 2,01 0,10 82 13,5
. bojadiser 30-60 0,00 430 3,85 223 0,11 50 143




Tab. 17.

Game bojadis.

Afus-ali

Muskat
hamburg

Vranac

Alikant-bude

Burgundac
crni

Frankovka
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¢. Karakteristike najzastupljenijih tipova zemljista
1. Smonica u ogajnjacavanju (Vertisol)

Ovaj tip zemljidta predstavlja podtip smonice, gde je proces ogajnjaavanja u
zavrinoj fazi kao i pojava horizonata, §to kod smonice nije slucaj.

Reljef na kojima se pojavljuje smonica u ogajnjadavanju je brezuljkast, sa
manjim zaravnima na jezerskim terasama.

Geolosku podlogu ovog zemljiSta u vedini sluéajeva ¢ine neogene jezerske
gline, koje su &esto mozai¢ne i $arane reliktnim glejom.

Na osnovu otvorenih profila, ovo zemljiste ima dubok zemlji$ni sloj i preko 100
cm.

Radi lak3eg uvida u morfoloske osobine smonice u ogajnjacavanju daje se opis
jednog karakteristi¢nog profila.

0-45 cm
G A A - Horizont 0-45 cm. Boja u suvom stanju smede siva,
glinovito, bezkarbonatno, rogljasto-grudvasto, 1epijivo.'
plasti¢no, prelaz postepen.
45-100 cm
B B - Horizont 45-100 cm. Boja u suvom stanju mrko
G siva, glinu3a, zbijeno-plasti¢na, prelaz ostar.

Fizicke osobine. Terenski i laboratorijski podaci ukazuju da smonica u ogajnja-
{avanju celom dubinom profila spada u te3ke glinu3e. Fizicke gline sadrie gotovo re-
dovno preko 30 %, a koloidne preko 35 %. Vidno je da je tekstura po dubini pro-
menljiva i da je doslo do pojave ABC-TTPA. B-horizont je teZzeg mehanickog sastava.

Hemijske osobine. Kod dubljih vanjeteta ove smonice krec je ispran u dublje
slojeve, a kod pli¢ih se moze naéi i do dubine od 70-90 cm.

Sadrzj organske mase je vecéi u A, horizontu, tako da njegov sadrzaj opada sa
dubinom. U proseku sadriaj se kreée od 2-4 % hiumusa.

"
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Vrednost pH je nesto povoljnija u odnosu na ostale zemljisne ti
u orani¢nom sloju kreée od pH-5,80-7,50 u vodi.

Zasi¢enost absorptivhog kompleksa bazama je visok i iznosi preko 80 %.

Sadrzaj lakopristupaénog fosfora krece se u granicama sirornasnih zemljista.

Dok je sadrzaj lako pristupanog kalijuma u ne$to boljem odnosu i kree se u
granicama srednje obezbedenosti.

Proizvodne osobine smonice u ogajnjadavanju, narocito njeni nesto dublji i

humusni varijeteti, predstavljaju dobro stanite za uzgoj svih kultura a posebno
vinove loze gde se postizu maksimalni prinosi.

2. Distri¢no smede zemljiste (Distri¢ni kambisol)

Distriéno smede zemljidte se nalazi na deluvijalnim terasama breZuljkaste
konfiguracije.

Preko 70 % povriina pod vinovom Jozom u prizrenskom vinogorju nalazi se
na ovom tipu zemiljista.

Geoloska podloga. Distriéno smede zemljiSte formirano je na jezerskim
terasama, Ciju podlogu &ine neogene jezerske glinem koje mogu biti izmeSane sa
drobinama §kriljaca (filita) i $ljunka sa prisustvom kvarca. Na pojedinim platoima
ovako razdrobljeni supstrat obezbeduje dobru dreniranost ovih povrsina.

Ova zemljita pripadaju klasi A-(B)-C-profila, Horizont (B), zvani distri¢ni,

predstavlja markantni deo profila, koji se razlikuje od gornjeg humusnog akumula-
tivnog A-horizonta i podloge C-horizonta.

Humusni horizont A; u velini slucajeva je smede ili smede rude boje. U

pogledu moénosti zemljiSnog sloja districna zemlji$ta su razliita, tako da se njihova
dubina kreée od sredine dubokih do vrlo dubokih zemljidta.

B-Horizont je skoro redovno tezeg mehanickog sastava i varira od ilovace do
gline i u njemu ima skeleta, Sto zavisi od supstrata od koje je nastao.
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opis jednog karakteristiénog profila.

0-40 cm
Gl A A - Horizont 0-40 cm. U suvom stanju je zatvoreno smede
boje (7.5-yr.4/5). Glinovita ilovaca, bezkarbonatna, sitno
rogljaste strukture vrlo zbijeno.
40-72 cm
G B B - Horizont 40-72 cm, Zuékasto rude boje, (B yr.6/4) u
suvom stanju, glinovita, bezkarbonatna, jako ulazna
lepljiva pojava orstajna, struktura rogljasta, prelaz ostar.
72-150 cm
G C C - Horizont 72-150 cm, karbonatna jezerska glina
150 cm

Fizi¢ke osobipe. Podaci o granulometriskomn sastavu ukazuju da su. ova
zemljiSta dosta ujednaéena u pogledu mehanickog sastava, §to se odnosi na A i B
horizont, dok C - horizont je jako glinovit. Podaci ukazuju da frakcije gline
preovladuju i u sadrzaju prelazi 60 % u odnosu na pesak.

Hemijske osobine. Ova zemljista su bezkarbonatna po dubini celog profila.

Sadrzaj organske mase (humusa) krece se u granicama srednje obezbedenosti.
Sa dubinom sadrzaj humusa opada.

Nivo lako pristupacnog fosfora se krece u granicama siromasnih zemljista, dok
sadrzaj kalijuma je nesto povoljnije.

Proizvodne osobine. Districno smede zemljiSte u sustini ima dobre proizvodne
osobine. Ukoliko se maksimalno primenjuje savremena tehnologija, pogodno je za
gajenje vinove loze.

Ova zemljiSta su u veéini slucajeva dobro drenirana ali su siromasna u
elementima, pa je zato potrebno unosenje vecih Koli¢ina dubriva.
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Ova zemljiSta formirana su u veéini sluajeva na nesto veéim nadmorskim
visinama, odnosno na kontaktnoj zoni brdskog regiona. Ona nisu dovoljno razvijena
i sadrze dosta skeleta. Nastanak ovih zemljita vezano je za geoloSku podlogu
sastavljenih od kristalnih $kriljaca, a pored toga mogu se formirati i na drugim
vrstama supstrata.

Geoloska podloga, na kojoj se formiraju ova zemljista, priliéno je raznovrstna
u pogledu sastava. Ova zemljiSta u veéem delu leze na glincima, pescarima a rede
na laporcima. Deo povrSina formiran je i na $kriljcima, argiloSistima, filitima,
mikadistima i gnajsu.

Fizicke i hemijske osobine. Na osnovu laboratorijskih analiza ova zemljista
spadaju u grupu laks$ih zemljista po mehanickom sastavu, jer imaju mali sadrzaj
koloidne gline. Ukupan sadrzaj gline iznosi 30-60 %. Kod ovih zemljista u veéini
slutajeva preoviaduju krupnije frakcije, zato se ova zemljiSta i svrstavaju u grupu
skeletnih zemljista. '

Za hemijske osobine, moZe se istadi da su ova zemljista kisela, Sto znadi da su
bezkarbonatna. pH-vrednost im je dosta niska i krece se od 4,50-6,00 u vodi. Sadrzaj
humusa vrlo je nizak.

Po sadrZaju lakopristupac¢nog fosfora ovo su siromasna zemljista, dok je
sadrzaj lakopristupa¢nog kalijuma nesto povoljnija.

Proizvodne osobine. Fizickohemijske osobine ovog zemljifta ukazuju da su
proizvodne osobine dosta ograni¢ene. Uz primenu meliorativith mera pa ovim
zemljidtima se mozZe sa uspehom gajiti vinova Joza.

4. Pseudoglej (Pseudogly)

Pseudoglej predstavija dosta rasprostranjenu grupu zemljidta i posle lesiviranih
zemljiSta zauzimaju oko 20 % povrsina pod vinovom lozom.

Pseudoglej se najéesée nalazi u kompleksu sa distri¢cnim zemljistima, odnosno
sa lesiviranim zemljistima.

T -
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Geoloska podloga. Pseudoglej je u vedini sluéajeva formiran na g # rede
na §ljunkovitim glinama i dr.

Opsta karakteristika ovih zemljista je diferenciranost profila po mehanickom
sastavu po celoj dubini, vrlo je slaba propustljivost za vodu iluvijalnog horizonta pa
dolazi do prevlazivanja u jesen i u zimskom periodu godine.

Procesi u zemlji$tu menjaju tok oksidoredukcionih procesa i izdvajanjem jedi-
njenja gvozda i mangana, kao rdasta mrija i mazotinama ili mrkih i crnih konkrecija.

Pseudoglej ima sledece oznate horizonata A-Eg-Btg-C.

0-15 cm

A, A, - Horizont 0-15 Boja svetlo braon (10 y/r 6/3) u suvom
stanju i braon boja (10 y/r 4/3) u vlaZnom stanju, peskovita
ilovada, nestabilne praskaste strukture.

15-50 cm

E, E, - Horizont 15-50 cm. Boja svetlo braon (10 y/r 6/3) u
suvom stanju i zatvoren zuckaste braon boje (10 yr 4/4) u
vlafnom stanju, peskovita ilovaca, nestabilna struktura.

50-100 cm

G Btg --  Btg - Horizont 50-100 .cm marmoriran,-braonkasta Zuta

boja (10 yr 4/6) u suvom stanju. Glinovita ilovata,
poliedri¢na struktura nepropusna, vrlo malo probojni.

100-150 cm

C C - Horizont 100-150 cm. Pojava jezerske zute gline.

Fizicke osobinme. U pogledu fizickih osobina, ova zemljista se ne mogu
okarakterisati da imaju povoljne fizicke osobine, mada ona na ovim podrucjima i
nemaju tako loSe osobine kao u drugim podruéjima.

Profil pseudogleja, pre svega karakterise jaka diferenciranost po mehanickom
sastavu, Ona je naroéito uocljiva u sadriaj frakcija koloidne gline, koja se sa
dubinom naglo poveéava. Po teksturmoj oznaci ova zemljidta su teske ilovale i gline.

Prema dubini zemlji$nog sloja, ova zemljista su srednje duboka, ¢ak i veoma
duboka.
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Hemijske osobine. Pseudoglej je redovno bezkarbonatno zemljisg, Zato'jc gA-
vrednost uvek nepovoljna jer se u velini slucajeva krede u grani
zemljista.

Vrednost hidroliti¢ke (y,) kiselosti sa dubinom se povecava. Zato je u
eluvijalnom horizontu mnogo veca vrednost nego u povriinskom delu eluvijalnog
horizonta. Ova vrednost nas upucuje na potrebu unosenja kreca (kalcizaciju) i
ostalih materijala za popravku ovih zemljista.

Pseudoglej je zemljiste siromasno u humusu, ¢ija se vrednost krece ispod 2,5%
humusa.

Nivo lakopristupaénog fosfora kreée se u granicama siromasnih zemljiSta, dok
je sadrzaj kalcijuma nesto povoljniji.

Proizvodune osobine pseudogleja. Za pseudoglej se moZe istaknuti da ima dosta
niske proizvodne osobine, koje su prouzrokovane lofim fizi¢ko-hemijskim i bioloskim
osobinama. Zato se nameée potreba da se na ovim povr§inama primene meliorativne
mere popravke fizitkih i hemijskih osobina pre podizanja zasada vinove loze. Za
vreme redovne proizvodnje grozda neophodna je primena savremene tehnologije
obrade. Samo uz ovako maksimalno uloZene napore moze se odvijati ekonomicna
proizvodnja grozda na ovim povriinama.

5. Deluvijalna zemljista (koluvijum)

Deluvijalna zemlji$ta nalaze se uglavnom u pribreZnoj zoni, odnosno na prela-
zu iz pribrezne u planinsku zonu, 3to znadi da su vezana za reljef i povriinsku hidro-
grafiju. To su netipizirana zemljista na &ijem profilu se vide slojevi razliCite debljine
| sastava.

Deluvijum (koluvijum), kao §to smo ve¢ istakli, formiran je kao recentni nanos,
i to u pribreznoj zoni sa prostiranjem prema ravnici 1-2 km zavisno od snage koja
je pokretala tu masu, zavisno od reljefa, vode i sastava tog materijala.

Sastav zemljidnog profila deluvijuma je u zavisnosti od mesta njegovog
formiranja i materijala - supstrata od koga je stvaran.



Ukoliko deluvijalna zemljista nisu pod daljim zasipanjem materija
uticajem ostalih pedogenih faktora mogu postati i tipizirana zemljista.

Ova zemljidta su u veéini sluéajeva srednje duboka, ali ima manjih povr§ina
sa plitkim, dubokim slojem i jako dubokim.

Geolo3ka podloga. Polazedi od nacina postanka ovih zemljista, da su formirana
od materijala snetog sa vedih visina, znaédi da je podloga sastavljena od razliditog
materijala. Na ovom podrudju sreéu se materijali sastavljeni od razliditih dubina,
silikatni vglavnom dijabaz, §kriljci, roznaci, jaspisi, pescari i Skriljavi kvarciti. Ovaj
materijal se moZe naci i u profilu.

Fizike osobine. Na osnovu dobivenih podataka za fizitke osobine ovih
zemljiSta moZe se istaéi da su vrlo heterogena u pogledu mehani¢kog sastava, kao i
da su to u vefini slu¢ajeva peskovite ilovace. Ima povriina gde dominira skeletoidna
frakcija, 5to znaci da ima i skeletnih lakSih zemljista.

Hemijske osobine. Hemijske osobine su im vrlo razli¢ite i zavise od materijala
od kojeg je zemljiste formirano. U veéini sluc¢ajeva su ova zemljidta bezkarbonatna.
pH-vrednost im se krede u granicama slabo kiselih zemljista.

U pogledu sadrZzaja humusa, vrednosti se krecu u granicama od siromasnih do
srednje obezbedenih povrsina.

Sadrzaj lako pristupaénog fosfora krece se u granicama slabo obezbedenih
zemljista, dok sadrzaj lako pristupaénog kalijuma krece se u velikom rasponu i to
od siroma3nih do srednje obezbedenih povrsina.

Proizvodoe osobine. Podaci o fizickim , hemijskim i biolo3kim osobinama su
vrlo neujednadeni, §to znaéi da su i proizvodne osobine vrlo neujednacene. Dobar
deo povriina u pogledu plodnosti zemlji§ta odgovaraju zahtevima vinove loze, tako
da se na njima mogu postiéi zadovoljavajuéi prinosi grozda.
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V POVRSINE VINOGRADA, SORTIMENT I
STRUKTURA VLASNISTA U PRIZRENSKOM
VINOGORJU

Prizrensko vinogorje po povriinama pod vinovom lozom zauzima znacajno
mesto u Kosovskom vinogradarskom rejonu. Ukupna povriina u ovom vinogorju
zasadena vinovom lozom iznosi 1.534,96,45. Na druStvenom sektoru ona iznosi
1.070,80 ha, dok na individualnom sektoru iznosi 464,16,45 ha.

Do 1957. godine, kako u Kosovskom rejonu, tako i u ovom vinogorjuy, vinova
loza bila je zastupljena preko 90 % na individualnom sektoru. Medutim, podizanjem
plantaznih vinograda, menja se ovaj odnos po sektorima vlasnistva, pri cemu je na
drultvenom sektoru doslo do korenite izmene u tehnologije proizvodnje grozda.
Tako naprimer, poéelo se sa uvodenjem novog sortimenta, sa veéim medurednim
rastojanjem, sa visokim uzgojnim oblicima &okota, sa visoko produktivnom mehani-
zacijom u izvodenju agrotehni¢kih mera itd. Takode se izmenila i struktura u
sortimentu u odnosu na prethodni u kome je sorta prokupac dominirala sa 95 %.
Naravno introdukcija novih sorata traje i danas. Ovo se posebno odnosi na sorte
koje se koriste za proizvodnju vrhunskih i kvalitetnih vina.

1 UKUPNE POVRSINE VINOGRADA, SORTIMENT I
STRUKTURA VINOGRADA PO SEKTORIMA VLASNISTVA

Ukupne povrdine vinograda, povrdine vinograda po sekiorima vlasnidtva
sortiment i povrsina vinograda po pojedinim sortama vinove loze date su u tab. br.
18.i 19. -

Analizirajuéi ove podatke moze se konstatovati da je sortiment vinove loze u
prizrenskom vinogorju veoma raznovrstan, kao i da su time stvorene osnove i mogu-
¢énosti za proizvodnju belih, ruZiCastih i crnih vina, razli¢itih kvalitativnih kategorija.



Tab. 18. Pregled ukupnih povrina, sortiment i struktura po sckto
prizrenskom vinogorju.
Resth Sorta i Ukupno ey
r. Druitveni | Individualni (%)
A. Bele sorte

1. |Rizling ital. 166.83.00 12.25.00 179.08.00 11.67
2. |Rizling rajnski 58.02.00 - 58.02.00 3.78
3. |Rkaciteli 61.52.00 4.50.00 66.02.00 4.30
4. |Zupljanka 39.50.00 13.55.00 53.05.00 3.46
5. |Smederevka 42.54.00 39.95.00 82.49.00 5.38
6. |Tokaj 2.00.00 - 2.00.00 0.13
7. | Afus-ali  18.64.00 45.30.97 63.94.97 4.16
8. |Semijon - 2.40.00 2.40.00 0.16
9. |Muskat italija - 8.70.00 . 8.70.00 0.56

j 389.05.00 126.65.97| 515.70.97 33.60

'1 B. Crne sorte

# 1. Merlo 121.54.00 70.00 122.24.00 797

! 2 |Kaberpe sovi. 26.29.00 4000|  26.69.00 1.74
3. |Burgun.crni 8814.00 6.66.00 94.69.00 6.17
4. |Game crni 114.42.00 18.67.00 133.09.00 8.68
5. |Vranac 69.61.00 42.00.00 111.61.00 7.28
6. |Frankovka 45.91.00 - 45.91.00 3
7. |Zamet. &mina 14.70.00 63.70.00 78.40.00 5.10
8. |Ancelota 10.50.00 - 10.50.00 0.69
9. | Game bojadiser 94.73.00 55.00 95.28.00 6.20
10. | Alikant bude 59.26.00 - 59.26.00 3.87
11. |Rabozo pijave 3.46.00 - 3.46.00 0.22
12. | Muskat hamburg 23.00.00 45.62.68 68.62.68 4.47
13. |[Kardinal 2.51.00 4.40.00 6.91.00 0.45
14. |Prokupac - 154.90.80 154.90.80 10.09
15. | Ostale vins. sorte 2.40.00 2.40.00 0.14
16, | Novo stv, stone sorie 5.28.00 5.28.00 0.33

1[ 631.75.00 337.50.48 1019.25.48 66.40 ||

VE L &
\\‘c_-‘:.'-‘ * 3 ;'/'/

v i e



Ukupna povriina zasada pod vinovom lozom na oba sekt
prizrenskom vinogorju iznosi 1,534.46 ha.

Tab. 19. Struktura sortimenta u %
- Zastupljenost grupe sorti u %
| Sorte po tchnoloskoj nameni | Sorie za kvaliletna| Sorte za stona '

or. . 7 = ) Ukupno %
l i vrhunska vina |vina i destilat % r
1. |Sorte za bela vina 2175 | 069 2844 |
| 2. |Sorte za crna vina 44,66 . 4466 |
' 3. |Sorte bojadiseri : - 17,35 1735 |
- 4. |Ostale vinske sorte (bele i croe) - 4,47 4,47
- 5. |Stone sorte (ostatak grozda) E 5,08 5,08 \
| - 72,41 27,59 100 1

Analiza podataka u tab. br. 19 prikazuje da u prizrenskom vinogorju preovia-
davaju crne vinske sorte. Postignuta struktura gajenih vinskih sorti moze se oceniti
kao vrlo povoljna, jer preovladavaju sorte za vrhunska i kvalitetna vina sa 72,41 %.

Od belih vinskih sorti najzastupljenije su rizling italijanski, rizling rajnski,
rkaciteli i Zupljanka.

Od crnih vinskih sorti najzastupljenije su merlo, game crni, burgundac ¢mi,
vranac i frankovka.

Kada su u pitanju bojadiseri, zastupljene su sorte game bojadiser i
alikant-buse.

Medu stonim sortama najvise su zastupljene muskat hamburg, afus-ali i muskat
italija, kao i ostale nove stone sorte stvorene u Radmilovcu.

Inaée, struktura vlasni$tva u ovom vinogorju je sledeca:

- Vinogradi drustvenog sektora zastupljeni su na povrsini od 1070,80 ha
ili sa 77 %.

- Vinogradi u privatnom vlasnidtnvu zastupljeni su na povréini od 464.16.45
ha, sa 33 %.



2. PovrSine vinograda i sortiment po objektima P.K.B. »KOSOVO
VINO” D.0.0. MALA KRUSA

P.X.B. "KOSOVO V_;IINO" D.0.0. je nosilac kako proizvodnje grozda tako
proizvodnje vina i drugih 'ioreradcvina od grozda i vina u prizrenskom vinogorju.
Preduzeée raspolaze sa 1.070,70 ha savremenih plantainih vinograda. Takode
poseduje i savremene podrumske kapacitete sa savremenom opremom za proizvo-
dnju svih kvalitetnih kategorija vina. Kapaciteti podrumskih i ostalih preradnih
kapaciteta iznose preko 2340 vagona.

Na osnovu podataka iznetih u tab. br. 20 moze se zakljuciti da su u 1993.
godini sorte za proizvodnju kvalitetnih i vrhunskih belih vina bile zastupljene sa
34,58 %, dok su sorte za proizvodnju kvalitetnih i vrhunskih crnih vina zastupljene
sa 60,69 %.

Tab. 20. Povrsine vinograda i struktura sortimenta PKE. "KOSOVO VINO” D.O.0.
M. KRUSA u 1993. god.

- Poviine/ba. |  Udeo

(%) 1

. 2 8 [ & |
A Belesorte | ]
Rizling italijanski 166,83 15,58 |
Rizling rajnskd 58,02 5,42 |
Rkaciteli 61,52 5,74
Zupljanka 39,50 3,69 |
Smederevka 42,54 3,97 |
Tokaj 2,00 0,18
| fsveea | 34| 34,5?{}
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B. Crne sorte :
7. |Merlo 121,54 11,35/
8. |Kaberne sovinjon 26,29 2,46
9, Burgundac crni 88,14 8,23 .
10, | Game crni 114,42 10,42
11. | Vranac 69,61 6,50 '
12. | Frankovka 4591 4,29
13. Zametna &rnina 14,70 1.3
14. [ Ancelota 10,50 0,98
“ 13 Game bojadiser 94,73 8,58
16. | Alikant buse 59,26 553 |
17. | Rabozo pijave 3,46 0,98
Svega 641,56 60.69 |
C Ostale vinske sorte
18. | (bele 1 croe) 2,40 0,24
Ukupoo crne i bele | 4 451 67 ba 9551 |
vinske sorte
| D Stone sorte
|19, | Afus-ali 18,64 1,75 |
20. | Muskat bamburg 23,00 2,15
21. Kardinal 2,51 0,23 !
22. Novo stone sorte 5,28 0.50 !
| Svega: 49,43 4,53
| Svega: 1.070.80 ha 100,00

Kada su u pitanju stone sorte vinove loze, izuzev M. hamburga od &ijeg se
grozda proizvodi i kvalitetno vino, grozda ostalih sorti se koristi, ukoliko se ne
realizuje kao stono grozde, kao odli¢na sirovina za proizvodnju raznih jakih alkohol-
nih pi¢a kao 3to su kosovska lozovaca, kosovski vinjak itd.

Povrsine vinograda i sortiment po objektima prikazane su u tab. br. 21.



Tab. 21. Povrsine vinograda i sortimenta po objektima
Objckat Sorta Povriine Udeo u %
R 2 — 3 4
- Burgundac crni o 18,72 9,06 |
Game crni 41,00 19,84 |
Zametina Crnina 14,70 7,12
| Kaberne sovinjon 14,97 7,25 |
1. Pirane Rkaciteli 8,72 4,23 |
) Rajnski rizling 58,02 28,08 |
: Zupljanka 21,00 10,16 |
Smedcrevka 29,47 14,26 }
|
Svega: 206,60 100,00 |
Vranac 41,09 26,08 ]i
Game crni 8,70 553 |
! Frankovka 11,10 7,04 :
i Game bojadiser 39,70 25,21
[ _ Alikant buse 891 5,65
l" 2. Landovica Muskat hamburg 23,00 14,60
F Afpe-ali 1723 11,94
i' Kardinal 251 1,59
f Novostvorene sorte 5,29 3,36
!l Svega: 157,52 100,00
' Vranac 28,52 17,08
Game crni 35,80 21,44
Frankovka 9,92 593
! Game bojadiser 42,80 25,63
; 3, Bela Voda Alikant bufe 14,12 8,46
| Rizling italijanski 27,39 16,39
| Smederevka 6,07 3,63
l Mesane sorte 2,40 1,44
Svega: 167,02 100,00 |
Burgundac croi 18,43 6,67 1.
Alikant bue 36,23 13,09 |
Kaberne suvinjon 1132 4.09 I
4. Gornja Srbica Rizling italijanski 139.44 50.39 |
: Rkacitel 52.80 19,18 |
b Zuplianka 18,50 6.68 |
J Svega: 276,72 100.00 |
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- 1 2 3 =
Merlo 121,54 46,24
Burgundac crni 50,99 19,40

Game cri 28,90 1099 |

Frankovka 24,89 9,46 |

Ancelota 10,50 399 |

5 Murau’ks Rabazo pijave 3,46 131 |

Tarazde Game bojadiser 12,23 4,66 |
Smederevka 7,00 2,66

Tokaj 2,00 0,76 |

! Afus-ali 1,41 0,53 |
! Svega: 262,94 100,00

L—-—-—_'_‘ TR — 1

I,Uk'upno za sve objekte : 1.070,80 J

Organizacija teritorije po sortama i lokalitetima data je na 5 (pet) Sematskih
prikaza.

3. Osnovne karakteristike zasada druStvenog sektora

Analiza podataka u tab. br. 22 pokazuje da je starosna struktura vinograda na.

drutvenom sektoru, PKB "KOSOVO VINO” veoma povoljna. Mladih vinograda ima
126,0 ha i to u 3 i 4 godine starosti ili 11,76 %. Preostale povriine obuhvataju 88,24
% povrsine od Eega 51,93 % do 15 godina starosti, 24,55 % do 20 godina starosti i
11,76 % preko 20 godina starosti. Preko 25 godina starosti nema vinograda.

Razmak sadnje je na svim objektima 3x1 m izuzev u M. Tarazdi gde je
rastojanje 4x1,5 m. Uzgojni oblik je Kazenavljeva kordunica na objektima Pirane,
Landovica, Bela voda, Gornja Srbica, dok je u Mamuskoj Tarazdi modifikovana
kordunica tipa amrela. Broj sadnih mesta je na svim objektima 333/ha.

o
(é 0Ly 1

-
o

4



Tab. 22. Osnovne karakteristike zasada drudtvenog sektora

2 - %
; Povriina | God. | Razmak | Uzgojni ; God.
Sorta Objekat uha, | pod. | sadnje | oblik praznih | Naslon P
mesta

1 2 3 4 5 6 7 8 9
Burguadac crni 1872
Kaber. sovinjon ° 14,97
Rkaciteli 872

Zam. Craina Pl 14,70} 1980-| , Hmwwm ,.“o oko | Betonski a%w

maan crmi 41,00( 1989 | - O | 5% | swbovi | £

upljanka 21,00 ’
Rajn. rizling 58,02
Smederevka 29,47
206,60
.<:§_n i 41,00
Game crai 8,70
Game hojad. 39,70
Frankovka 11,10 O

A. bule. Lagdovica 8,91 1976- Il e oko | Betonski | 12-16

M. hamburg 25,00| 1980 | ° ww 4 | 10% | swbovi | god
Kardinal 2,51
Alus-ali 17,23
Novosl.sorle 528
Mcianc sorte -
157,52




Rizling italijanski 27,39 ]
Smedercvka 6,07
Vranac 28,52 ;
Frankovka 9,92 Kazano ;
Game crni Bela Voda 35,80 m_wwqo‘ Axl vljeva %%%w mu.w.wwm”.,”. En“.wm
Game bojad. 40,00 kord. god.
Alikc buse 14,12
Bojadisavka 2,84
Mesavina 2,40
167,02
Rizling it. 139,44
Burgundac 18,43
Kaber. sov. 11,30 o
Zupljanka Gornjs 18,50} 1979- . . h. Betonski
Rkacitcli Stbica 5280 198 | % _h_o”._m_ stubovi
Alik. buic 36,23 o
Mciane bele 4,02
Medane crne 4,00
276,72 p
Mcrlo 121;54 1
Burgundac 50,99
Game crni 28,92
Frankovka 24 89
Ancclola 10,50 Modifi- "
Rabazo pija. ﬂwﬁw_w”a 3,46 Mﬂ.\%\.mw- 5“ _% kacija |10-12% wm._.u“w””_”_ wwmwm
Game bojad. 9,23 * amrele e
Smederevka . 700
“I&ps:u 3,00
Tokaj 2,00
Alus-ali 1,41
262,94
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Povriine vinograda i sortiment individualnog \eketre
prizrenskom vinogorju od kojih se otkupljuje grozde za prerzdu
u podrumima PKB. "KOSOVO VINO” u Prizrenu

Povriina pod vinovom lozom na individualnom sektoru iznosi 464,16 ha $to

iznosi 33% od ukupnih povriina zasadenih vinovom lozom u ovom vinogorju. Podaci
su prikazani u tab. br. 23.

Tab. 23. Povrsine | sortiment individuainih proizvodaca groida u prizrenskom
vinogorju (stanje 1993. godine)
[Red. br Sorta Povriina u ha. Udeou % |
a) Sorte za bela vina -
L. Rizling italijanski 12.25,00 2,63
2 Rkacitelli 4.50,00 0,96
3. |Zupljanka 13.55,00 291
4. Semijon 2.40,00 0,51
5 Smederevka 39.95,00 8,60 4
'a' SVEGA: 72.65,00 15.61
; b) Sorte za crna vina :
P 6. Merlo 0.70,00 0.16 |
[
. 7. |Kabarna Sovinjoo 0.40,00 0.09 '
! 8 Burgundac crni 6.55,00 1.41 ]'
: 9. Game crni 18.67,00 4,04 i
{ 10. |Vranac 42.00,00 9,04 |
E 11. |Zametna ¢mina 63.70,00 13,72 '
- Game bojadiser 0.55,00 0,11 i
| )3 Prokupac 154.90,00 33,38
” SVEGA: 287.47,80 6195 |
; c) Stone sorte J
14. | Afus-ali 45.30,97 9,77
(15, |Muskat italija 8.70,00 1.88
| 16. |Muskat hamburg 45.62,68 9,81
. 17.  |Kardipal 4.40,00 0,95
; SVEGA: 104.03,65 2244 *
F"m Ukupnoa + b + ¢ 4640'%4_5 100,00 i




Rekapitulacija sektora vlasnistva
1. Drustveni sektor 1.070.80,00 ha
2. Individualni sektor 464.16,45 ha
Ukupno 1.534.96,45 ha

Iz tabele 23 vidi se da je na privatnom sektoru zastupljen sortiment kao i na
dru¥tvenom sektoru, izuzev kada je u pitanju sorta prokupac koja viSe nije zastu-
pliena na drustvenom sektoru.

Medu sortama za bela vina na privatnom sektoru dominiraju sorte:
smederevka, zupljanka i rizling italijanski. Medu sortama za crna vina, na ovom
sektoru osnovna sorta je prokupac. Ona je inade veoma cenjena na ovom podrucju
i to kako vinska tako i kao stona sorta. Zatim po redosledu dolazi sorta Zametna
¢mina koja je postala vrlo interesantna za privatni sektor i to iz istih razloga kao i

sorta prokupac. J—



VI AGROBIOLOSKE I TEHNOLOSKE KARAKTE-
RISTIKE GAJENIH SORATA VINOVE LOZE

U ovom poglavlju obradene su vinske sorte, koje se gaje u prizrenskom
vinogorju.

Vinske sorte, prema kvalitetu vina koji se od njih dobija svrstavaju se u
sledece grupe i to:

- Sorte za visokokvalitetna vina (vrhunska vina)

- Sorte za kvalitetna vina

. Sorte za stona vina.

U okviru ovog poglavlja predstavljaju se najvaznije agrobiolo3ke i tehnoloske
karakteristike majzastupljenijih sorata &ije se grozde u ovom vinogorju koristi za
spravljanje vina raznih kvalitetnih kategorija sa zastienim geografskim poreklom.

A. Sorte za bela vina

Sorte za spravljanje belih vina zastupljene su sa 33,60 % u ukupnim
povr§inama vinograda u prizrenskom vinogorju. Na drustvenom sektoru ovaj
procenat iznosi 34,5 %.

U strukturi sortimenta za bela vina najviSe su zastupljene sledece sorte: rizling
italijanskd, rizling rajnski, smederevka, rkaciteli i Zupljanka. Ostale sorte zastupljene
su na znatno manjim povrinama i koriste se za kupaZzu sa vinima drugih sorti ili za
proizvodnju lozovace i vinjaka.

b Rizling rajnski

Poreklom je iz Nemacke. Namenjena je za proizvodnju kvalitetnih i vrhunskih
vina.

Pored Nemacke, dosta se gaji. u Ialiji, Francuskoj, Madarskoj, Bugarskoj,
§SSR-u i dr.
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Kod nas se gaji u Vojvodini kao i u centralnom podrucju Srb
Kosova i Metohije u zadnje vreme se sve vide §iri. U prizrenskom vinogorj
zastupljena je sa 58,02 ha., odnosno sa 3,78 %, sa tendencijom daljeg Sirenja.

Cokot je bujan. Vrh mladog lastara bronzano zelen, vunast, list srednje
krupnode, okruglast tamno zelen. Zreli lastar karakteristicne mrke boje. Cvet
hermafroditan. Grozd mali, zbijen valjkasto-kupastog oblika. Drika grozda kratka.
Tezina grozda varira od 60-90 grama. Bobica mala do srednje krupnoce, zuckasto
zelene boje sa sunéane strane rdaste boje. U strukturi bobice, pokoZica ucestvuje
(prema Zirojevicu, 1974.) sa 10,12, semenka 3,51, a meso sa 86,37 %.

U strukturi grozda, $epurina uéestvuje sa 4-5 %.

Otpornost prema vaZnijim bolestima je osrednja, a prema niskim tempera-
turama veoma dobra. Pozno krece tako da izaziva prolene mrazeve.

Prose&an broj grozdova po rodnom Jastaru iznosi 1,55, to je svrstava u red
srednje prinosnih sorti. Medutim, prinos se kreée u vrlo Sirokim granicama od 8.000-
-18.000 kg/ha, Sto zavisi od klona koji se gaji. Odgovaraju joj umereno plodna, laksa
i propusna zemlji§ta. Na bujnim podlogama i plodnom zemljistu, dolazi do prekomer-
nog osipanja cvetova. Zahteva me$ovitu rezidbu sa lukovima duZine 8-12 okaca,
srednje visoke i visoke uzgojne oblike. Sira sadrzi 20-24% $edera i 7-10 g/l ukupnih
kiselina. Kod ove sorte izdvojeni su i gaje se brojni klonovi koji se medusobno
znadajno razlikuju kako po rodnosti tako i po kvalitetu grozda i vina. Kod nas se
najvise $ire klonovi br. 239 i 198. Mnogi klonovi se nalaze jo$ u ispitivanjima.
Radman $ire varira od 60-75 %, a za spravljanje vrhunskih i kvalitetnih vina prete-
#no se koristi samotok. Berba se obavlja u fazi optimalne zrelosti grozda.

Sazreva u I1] epohi, ali nesto prije italijanskog rizlinga. S obzirom da ova sorta
ujuZnim krajevima daje grozde sa manje kiselina ¢ime se gubi na kvalitetu, neopho-
dno je izvrSiti pravovremenu berbu grozda. Groide je osetljivo na sivu trulez.
Medutim, sorta je osetljiva i na botritis peteljke, tako da nekih godina grozdovi
opadaju pre berbe. Do ove pojave dolazi narofito u slucajevima neharmonicne
ishrane i prezagusenosti ¢okota.
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2. Rizling italijanski

Tipiéno vinska sorta za kvalitetna i vrhunska vina. Poreklo nije sasvim
utvrdeno. Najverovatnije potiée iz Francuske. Gaji se u Italiji, Nemackoj, Madarskoj,
Rumuniji, biviem SSSR-u, Bugarskoj i drugim zemljama. Kod nas se ova sorta manje
viSe gaji u svim vinogorjima. Na teritoriji Kosovskog rejona ova sorta se gaji kako na
druftvenom tako i na individualnom sektoru. Sorta se kod nas srece pod raznim
sinonimima: gradevina, Jaksi rizling, italijanski rizling itd. U drugim zemljama srece
s¢ jo§ pod sinonimima: Rizling italijanski, Weleschriesling blac, i dr.

U prizrenskom vinogorju na drudtvenom sektoru zastupljena je na 166,83 ha,
odnosno sa 15,58 %, dok na individualnom sektoru sa 12,25 ha odnosno, sa 2,63 %.
Ukupna zastupljenost ove sorte u prizrenskom vinogorju u odnosu na ostali
sortiment iznosi 11,67 %.

Cokot srednje bujan. Jednogodisnji lastari tanki do srednje debljine, pravi,
slamnato Zute boje, sa svetlo mrkim pegama. Kolenca istaknuta a Clanci srednje
dugacki. List srednje veli¢ine, trodelan ili petodelan, obiéno svetlo zelene boje.
Peteljka lista srednje debljine, zelene boje, bez malja.

Cvet morfoloSki i funkcionalno hermafroditan, oplodnja je dobra i redovna.

Grozd mali, valjkast, zbijen, najéesée sa krilcem. Prose¢na masa grozda se
krece 80-120 grama, ponekad moze biti i veca. Bobice su male, okrugle ili nesto
izduZene usled zbijenosti, sa izrazenim pupkom, zuckasto zelene boje. Obi¢no sa
sunane strane prekrivene mrkom prevlakom. U strukturi bobice (prema Zirojevicu,
1974.) pokozica uéestvuje sa 8,96 %, semenka sa 4,20 %, a meso sa 86,84 %. U
strukturi grozda (prema Zirojevicu, 1974.), $epurina ucestvuje sa 3.53 %, a bobice sa
96,48 %.

Sorta sazreva u I epohi.
Koeficijent rodnosti se krece od 1,22 do 1,43.

Prinosi su redovni. Prinosna sorta. Odlikuje se dobrom otpornod¢u prema
niskim zimskim temperaturama. Zbog poZnijeg kretanja redovno izbegava ostecenja
od poznih proleénih mrazeva. Srednje otpornosti prema piemenj2éi, a slabo prema
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pepelnici, dok je veoma osetljiva prema sivoj plesni. Otuda je neophod
mena berba. Ako se sa njom zakasni i nastupi jaci kisni period, grozde brzo propada
i truli. Pogoduju joj srednje visoki i visoki uzgojni oblici sa mesovitom rezidbom.
Lukovi treba da su duzine 10-12 okaca jer su joj najrodnija okca od 4-12 kolenca. Na
pergolastim uzgojnim sistemima postiZu se prinosi od 18.000-20.000 kg/ha. Prosecni
prinosi grozda u ovom vinogorju kre€u se od 8.000-10.000 kg. grozda po hektaru, $to
je uslovljeno uzgojnim oblikom, stepenom optereéenja, uslovima gajenja itd.

Sadriaj $eéera u 8iri varira i kreée se od 19-22 %. Medutim, u uslovima
prizrenskog vinogorja, prosegan sadrzaj Secera u $ir, (petogodiinji prosek) iznosi
21,5 g/l sa 7,63 g/l ukupnih kiselina. Spada u grupu sorata srednjeg randmana soka.

Opdta ocena ove sorte je da daje kvalitet grozda za proizvodnju visokokvalitet-
nih i kvalitetnih vina koja su vrlo cenjena na domaéem i stranom trZistu. Mora joj
se posvetiti posebna paZnja kada je u pitanju rezidba, zastita kao i optimalni mome-
nat berbe. Pri daljem Sirenju sorte treba obratiti posebnu paznju na klonove i selek-
cije koje garantuju veéu produktivnost i bolji kvalitet grozda.

Ispitivanja u ovom pogledu kako u sveru tako i kod nas pokazuju da postoje
varijacija i kKlonovi sa vrlo pozitiviim bioloskim i tehnoloskim karakteristikama.

Zbog niza pozitivnih agrobioloskih i privredno-tehnoloskih osobina predvida
se dalje Sirenje ove sorte. U prizrenskom vinogorju.

3 Zupljanka

Ova sorta je novijeg datuma. Stvorena u /astiuiu za vinogradarstvo i vocarstvo
u Sremskim Karlovcima, ukritanjem sorata Prokupac i burgundac crni. Namenjena
je za proizvodnju kvalitetnih belih vina.

Medu novim domadim vinskim sortama je najrasirenija, tako da veé postoje
i znatajne povriine pod ovom sortom u mnogim vinogorjima Srbije. U prizrenskom
vinogorju zastupljena je na povrsini od 53,05 ha, odnosno sa 3,46 % u sortimentu
vinogorja. /’ Lt A
L5
=~ .
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Ima bujan &okot i srednje debele crvenkaste lastare. Cvet herméfrodi
oplodnja dobra i redovna. Razvija veliki broj rodnih lastara po Eokotu (&ak 82-85 %).
Koeficijent rodnosti iznosi 1,2-1,5. Bobica joj je mala do srednje velidine, okrugla
zelenoZute boje. Procentualno uledce pokoZice u bobici (prema Avramov-u i sar.
1990.) kod ove sorte u prizrenskom vinogorju iznosi 9,36 %, semenka u bobici 3,68
% i mesa 89,96 %. Grozd je srednje krupan, srednje zbijen i najcedée valjkast.
Proseéna masa grozda se kreé¢e 120-200 grama. U strukturi grozda Sepurina ucestvuje
sa 4,5-5,0 %.

Grozbe sazreva u III epohi, pozna sorta.

Ova sorta se odlikuje srednjom otporno$éu na niske temperature, plamenjacu
i pepelnicu. Relativno dobro je otporna prema sivoj plesni.

Sorta spada u prinosne sorte. Proseéni prinosi se kreéu od 8-10.000 kg/ha.
Prose¢ni prinos za poslednje 4 godine iznosi 9891 kg/ha. U orahovackom vinogorju
(prema Avramovu i sar. 1990.) u periodu 1983-1988. godine ispoljila je prosecan
prinos grozda od 18.810 kg/ha. Dobro rada i pri kradoj rezidbi pri kombinaciji
kratkih i dugih kondira. Medutim, postizu se veci prinosi pri mesovitoj rezidbi, sa
lukovima 8-10 okaca.

Sira redovno sadrzi 18-21 % $ecera sa 7-9 g/l ukupnih kiselina. U prizrenskom
vinogorju prosek za 4 godine iznosi 2,48 % Secera i 7,82 g/l ukupnih kiselina.

Zupljanka daje puna, prijatna i osvezavajuéa kvalitetna vina. Izuzetno,
pogodnih godina, i u pogodnim uslovima moze dati i visoko kvalitetna vina. Redovno
se odlikuje visokim sadrzajem kiselina, pa se uspe3no moze koristiti za popravku vina
sorti Cije grozde u njoj oskudeva. Zbog bujnost i velike sposobnosti plodonosenja,
po kvalitetu grozda i njegovoj otpornosti prema prouzrokovacu sive plesni Zupljanka
zasluzuje posebnu paznju. Vino ove sorte zahvaljujuci visokom sadrZaju ukupnih
kiselina kao i odgovarajuéem sadriaju alkohola, veoma je pogodno za proizvodnju
vinjaka. : /__,_;:,' wa
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4. Rkaciteli
Od grozda ove sorte proizvode se kvalitetna i obi¢no stona vina.

Ova sorta poti¢e iz Gruzije. Gaji se u manje viSe svum krajevima SSSR-a,
zatim u Bugarskoj i Rumuniji. Kod nas se gaji u nekim vinogorjima Srbije.

U prizrenskom vinogorju ova sorta je zastupljena na povriini od 66.02 ha, ili
sa 4,30 %. Na druitvenom sektoru gaji se na 61,52 ha, zauzimajuci 5,74 % u strukturi
sortimenta.

Sreée se pod sinonimima: kokura, toplek i badasuri.

Odlikuje ‘se srednje do bujnim &okotoma, i brojnim uspravnim tankim
lastarima. Iz okaca redovno krene veliki procenat lastara, ali udeo rodnih lastara je
mali i varira oko 52 %. Cvet je morfolosko i funkcionalno hermafroditan. Oplodnja
normalna. Bobica je mala do srednje velicine, ovalna, Zutozelena a kad preziri belica-
sta. U strukturi bobice (prema Mihajlovoj 1976.) pokozica ucestvuje sa 1032 %,
semenka sa 3,98 %, a meso sa 85,70 %. Grozd srednje krupnoce, valjkasto-kupastog
oblika. Prose&na masa grozda iznosi oko 150-200 grama. U strukturi grozda Sepurina
ucestvuje sa 6-7 %.

Srednje otporna prema bolestima-pepelnici i plamenjadi, a vrlo dobra prema
botritisu. Otpornost je takode izrazena i prema niskim zimskim temperaturama.

Rkaciteli se mo¥e smatrati srednje prinosnom ili prinosnom sortom, §to zavisi
od primenjenog klona i uslova gajenja. Daje dobar prinos pri mesovitoj rezidbi.
Pogodna je za $palirski nacin gajenja.

Prinosi joj se kreéu od 8.000-12.000 kg/ha. U uslovima prizrenskog vinogorja
proseéni prinos grozda za 5 godina iznosio je 8.170 kg. Grozde nakupi od 18-21 %
se¢era i 7-10 g/l ukupnih kiselina.

Vina su osvezavajuca, karakteristitne arome. zutozelene boje. Zbog visokog
sadriaja ukupnih kiselina, vino je pogodno za kupazu sa drugim vinima. Koristi s¢
za spravljanje suvih i poluslatkih vina, kae i vina tipa gampanjac. Vino je pogodno
i za spravljanje vinjaka: U svetu pos{e‘bno' je ¢uven cruzijski vinjak-konjek. Groide
x> ! i
wlhn :

W82 g

vy

-’.




sazreva-u TI1 epohi. Pozna sorta u uslovima prizrenskog vinogorja berk]
polovinom oktobra meseca.

5. Smederevka
Autohtona sorta, poreklo nedovoljno objasnjeno.

Sorta je kombinovanih svojstva. Grozde se koristi za potro$nju u sveZem
stanju, a prvenstveno za spravljanje kvalitetnih stonih sorti. Veoma pogodna za
kupazu sa drugim sortama a naro¢ito sa sortama kojima u vinu nedostaju ukupne
kiseline.

Najvie se gaji na Balkanskom poluostrvu i to u Jugoslaviji, Bugarskoj,
Rumuniji i Turskoj. Kod nas je veoma prosirena u Srbiji. Srece se pod sinonimima:
Smederevka, belina, belina krupna, semendra, zoumatico, semendrai feher, dimjat,
galan i dr.

U prizrenskom vinogorju zastupljena je na povrsini od 82,49 ha, odnosno u
strukturi sortiment sa 5,38 %. Na dru§tvenom sektoru gaji se na 42,54.00 ha, odnosno
u strukturi sortimenta sa 3,97 %.

Ima bujan &okot, srednje debele lastare. Razvija veliki procenat rodnih lastara,
kod kojih se prose¢no nade 1,2 do 1,8 grozdova. Cvet joj je normalan a oplodnja
redovna i dobra. Bobica je sredrje krupna do krupna, okruglasta ili elipti¢na, sa
pokozicom srednje debljine, Zutozelene boje. U struktun bobice (prema Zirojevicu,
1974.) pokozica ulestvuje 11,70 %, semenka sa 4,02 %, a meso sa 84,28 %. Grozd
krupan ili vrlo krupan, valjkasto kupast, razgranat, srednje zbijenosti, prosecne mase
150-300 grama. Procentualno uée$ce $epurine u grozdu iznosi 3,58 %.

Prema bolestima srednje do slabo otporna posebno kada je u pitanju
plemenjaca. Neito veéu otpornost ispoljena prema oidijumu. Otpornost prema niskim
temperaturama slaba.

T,
Vrlo prinosna sorta. Prose¢ni prinosi. variraju od 12.000 do 25.000 kg/ha.

e ot
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U uslovima prizrenskog vinogorja daje proselni prinos za 5 goana .0t @é@f&
ke/ha. Dobro rada i pri kratkoj rezidbi, pri ¢emu je kvalitet grozda bo} Naj bolj
joj odgovara rezidba na duge i kratke kondire. Pri me3ovitoj rezidbi, o;a\trj :'ﬁm
lukova prerodi, $to se negativno odrazava na kvalitet groZda i vina. Optimalno

opterecenje &okota rodnim okcima smatra se da treba da bude 8-10 okaca po m”

Sadrzaj $edera u §iri varira u zavisnosti od ostvarenih prinosa, nivoa
agrotehnike, zastupljenih varijeteta kojih (prema Avramovu i sar. 1989.) ima vise. U
vedini vinogorja u kojima ova sorta uspeva, sadrzaj Seéera u 3iri iznosi u proseku
16-18 %, a u Metohiji 18-21 %. SadrZaj ukupnih kiselina je redovno visok i krece se
od 7-10 gr/l, a Eesto i viSe.

U prizrenskom vinogorju proseéni % Secera za videgodiSnji period iznosi
173% sa 7,54 g/l ukupnih kiselina.

Sorta je veoma pozna. Grozde sazreva u IV epohi.

U uslovima prizrenskog vinogorja bere se tek od polovine otkobra meseca pa
na dalje.

Najbolje rezultate daje na lakSim propusnim i umereno vlaznim zemljistima.
Ne podnosi vlazna zemljiSta. Prema susi nije posebno otporma.

Sorta daje kvalitetna i obi¢na stona vina. Pogodna je za kupaZu sa vinima
drugih sorata kojima se povecava sadrzaj kiselina. Vino je pitko, osveZavajuce,
harmoni¢no, prijatnog ukusa i mirisa koje podseca na vanilu.

B. Sorte za crna i ruzi¢asta vina

Sorte za proizvodnju obojenih vina zastupljene su sa 66,40 % u ukupnin
povriinama pod vinogradima u prizrenskom vinogorju.

U strukturi sortimenta, za obojena vina dominiraju sledece sorte: sorte za
visoko kvalitetna vina: merlo, burgundac crni, kaberne sovinjon i \ranac. Sorte za
kvalitetna vina: game crni, frankovka, game .bojadiser i alikant buse. Od sorti za
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obicna obojena vina, najzastupljem]a je sorta zametna ¢rnina. Os\alc SOELE Z

obojena vina na drustvenom sektoru gaje se na malim povrdinama. N

1. Merlo

Grozde ove sorte koristi se za proizvodnju visokokvalitetnih i kvalitetnih vina.
Poreklo merloa je iz Francuske gde se najvise i gaji. Osim u Francuskoj gaji se
veoma mnogo u Jtaliji, Spaniji, Rumuniji, Bugarskoj, Jugoslaviji i itd.

Sreée se pod sinonimima: Merlot, Merlot noir, Merlaut noir i dr.

U prizrenskom vinogorju zastupljena je na 122,24 ha ili sa 7,97 %, od Cega
121,54 ha na dru$tvenom sektoru, ili sa 11,35 % u odnosu na ukupne povrdine.

Cokot je srednje bujnosti ili bujan. Cvet je normalan, sa redovnom i dobrom
oplodnjorn. Kod izvesnih varijeteta ove sorte dolazi do osipanja cvetova i pojave
rehuljavosti. Bobice su sitne do srednje krupne, okrugle, plavo-crne boje. U bobici
pokozica uéestvuje sa 11,42 %, semenka sa 4,04, a meso sa 84,54 % (Zirojevic, 1974).
Grozd je mali, piramidalan, ili piramidalno valjkast, prosecne mase 100-120 gr. Udeo
Sepurine u grozdu iznosi 3,53 %.

Srednje je otpornosti prema plemenjali i pepelnici, dok je relativno dobre
otpornosti prema sivoj plesni. Vrlo dobre otpornosti je prema niskim temperaturama
u toku zime.

Pozna sorta koja sazreva u 11 epohi.

Najbolje rezultate daje pri mesovitoj rezidbi, sa Jukovima od 10-12 okaca.
Spada u grupu slabo do srednje prinosnih sorti. Prinosi se krecu zavisno od kionova,
od 5.000 do 11.000 kg/ha. U prizrenskom vinogorju ova sorta je dala prinos u
proseku od 7.728 kg. groida. Gale: (1985), navodi da se randman kre¢e od 40-60
hi/ha do 100 hi/ha vina kod pojedinih klonova.

U normalnim klimatskim uslovima sadrzaj $ecera u $in se krece od 18-23 %
feéera, sa 6-8 g/l ukupnih Kiselina. U prizrenskom vinogorju, visegodisnji prosek
sadriaj $ecera u §iri iznosi 22,3 % sa 7,17 gA-ukupnih kiselina. Postize se odlicna
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sirovina za proizvodnju vrhunskih i kvalitetnih poluslatkih i suvih vina. Pog
i za kupa?u sa manje kvalitetnim sortama, kojima se popravlja kvalitet.

Vino ovo sorte je veoma dobro obojeno, harmoniéno, osvezavajuée, veoma
nitko.

% Burgundac crai

Grozde ove sorte sluzi za spravljanje kvalitetnih i visokokvalitetnih ¢rmih vina.
Poti¢e iz Francuske iz podru¢ja Burgundije. Gaji se manje viSe u svim vinogradar-
skim zemljama umerene klime. U Jugoslaviji je zastupljena u skoro svim vinogra-
darskim rejonima.

Srece se pod brojnim sinonimima, a najé¢esée pod slededim: Pinot noir, Blauer
Burgunder, Blauer Spatburgunder, Morillon, Pinot droit, Pinot nero i dr.

U prizrenskom vinogorju, zastupljena je na 94,69 ha, odnosno sa 6,17 % od
ukupne povr$ine pod vinovom lozom. od &ega na drudtvenom sektoru na 88.14 ha
odnosno sa 8,23 %.

Cokot je srednje bujnost. Cvet hermafroditan. Oplodnja redovna. Bobica mala,
¢vrsta, okrugla, plavocrvene boje.

U strukturi bobice pokoZica ucestvuje sa 8,14 %, semenka sa 4,5 %, a meso
sa 87,29 %. Grozd je sitan, kratak, zbijen, cilindri¢no kupast, prosecne mase oko
70-90 gr. U strukturi grozda (prema Zirgjevic-u, 1974.), $epurina ulestvuje sa 3,35 %.
Prema Babi¢-u (1987.), u prizrenskom vinogorju, u strukturi bobice pokoZica
uéestvuje sa 6,25 %, semenka 4,64 %, a meso sa 89,1. Proseéna masa grozda iznosi
89,49 grama. U strukturi grozda &epurina udestvuje sa 4.22 %.

Prema bolestima sorta je srednje otpornosti, dok je vrlo dobre otpornosti
prema zimskim mrazevima.

Srednje prinosna sorta. Proseéni prinos se kreée za prizrensko vinogorje oko
9.000 kg a izuzetno i do 12.000 kg/ha. Zahteva medovitu rezidbu sa lukovima duZine
10-12 okaca. Iz osLalecmh okaca redovno-krete-yeliki procenat tankih Jastara, od
kojih je oko 78 % (po Gelemu, 1985.), mdmh S\“ﬂkl bf\l rodnih lastara prose&no nosi
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14-1,6 grozdova. Po Babic-u (1978) prosean procenat rodnih lastara i
od &ega svaki rodni Jastar nosi u proseku 1,34 grozda. Prinosi grozda ko
variraju u zavisnosti od uslova gajenja i primenjenog varijeteta i klona. Kod ove sorte
otkriven je veliki broj varijeteta (celog, tro i petodelnog lista), pri Cemu je priznat
i veliki broj klonova: u Francuskoj 46, u Italiji 6, u biviem SSSR-u 2, i td.

U grozdu se redovno nakupi 20-24 % Secera, sa 5-8 g/l ukupnih kiselina.

Ova sorta daje izvrsnu sirovinu za spravljanje slatkih, poluslatkih i suvih vina,
kao i vina tipa Sampanjca. GroZde sazreva poéetkom II epohe, pa se rano bere. U
prizrenskom vinogorju berba nastupa polovinom septembra meseca.

Vino ove sorte otvoreno rubin boje, harmoniéno, osvezavajuce i veoma pitko.
Pojedinih godina neophodna je popravka boje pomoéu bojadiserka.

3 Kaberne sovinjon

Ova sorta namenjena je proizvodnji visokokvalitetnih i kvalitetnih obojenih
vina. U prizrenskom vinogorju se gaji na povréini od 26,69 ha, odnosno na 1,74 %
od ukupne povrdine. Na drustvenom sektoru zastupljena je sa 2.46 %. Potite iz
Francuske, gde se najviSe gaji urejonu Bordoa. Inace se gaji u svim vinogradarskim
zemljama gde je zastupljena umerena Kklima. Srece se pod sinonimima: Petit
Cabernet, Bordeaux, itd.

Odlikuje se bujnim Eokotoma, normalne grade cveta, kao i redovnom i dobrom
oplodnjom. Bobica je srednje veliéine, okrugla tamne plava. Grozd srednje krupnoce,
kupast, srednje zbijen do zbijen, prosecne mase 90-120 gr.

Prema plamenjaéi srednje je otporna. Slabije otpormosti prema oidijumu.
Prema niskim temperaturama je veoma otporna.

Kabemrne sovinjon spada u srednje do slabo prinosne sorte. Prosecni prinosi
variraju u veoma irokim granicama, $to je uslovljeno primenjenim klonovima. usio-
vima gajenja itd. Naj&edce prinos se krece oko 8.000 kg/ha. U prizrenskom vinogorju
daje proseine prinose od 7.892 kg/ha. Grozde u ovom vinogorju nakupi od 20-22 %
Secera sa 6-8 g/l ukupnih kiselina. Sira ove.sorte predstavlja odliénu sirovinu za
spravljanje visokokvaliternih i kvaliteinih obojenih vina. Vino od ove sorte je dobro

.
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koji podseéa na miris ljubi¢ica. Po kvalitetu zauzima prvo mesto medu soTTZama za
trna vina.

4 Vranac

Autohtona sorta, nerazjadnjenog porekla. Srece se jos pod sinonimima kao $to
su vranac crnogorski, vranac prhljavac, kratodija i dr. Namenjena za proizvodnju
visokokvalitetnih i kvalitetnih obojenih vina. Gaji se u Cmoj Gori, a najvise u
Crmnici 1 u podruéju Budve, Pasdtrovica i Boke Kotorske. Takode se gaji i u central-
nom delu Srbije kao i na Kosovu i Metohiji.

U prizrenskom vinogorju je zastupljena na povrdini od 11,61 ha, odnosno sa
7,28 % od ukupne povriine. Na druStvenom sektoru ovog vinogorja zastupljena je
sa 6,50 % od ukupnih povriina pod vinogradima.

Odlikuje se bujnim ¢okotom, normalnim cvetom, redovonom i dobrom oplod-
njom. Bobica srednje krupna, nedto izduzena, tamno plava, posuta obilnim pepelj-
kom. U strukturi bobice pokozZica ucestvuje sa 10,23 %, semenka sa 4,10 %, a meso
sa 85,67 % (Pejovic i sar., 1987.). Grozd srednje veliine do veliki, valjkastog oblika,
srednje zbijen, proseéne mase 150-300 gr. U strukturi grozda 3epurina uéestvuje sa
4-6 %. Sazreva u III epohi.

Srednje otpornosti na bolesti pri povecanoj vlaznosti u fazi sazrevanja grozda
veoma osetljiva na botritis. Veoma je osetljiva na niske zimske temperature tako da
Joj okca izmrzavaju veé na -15°C. Ne podnosi niske i vlazne terene.

Vrlo prinosna sorta. Pri kratkoj rezidbi daje dobar prinos, jer su joj i najniza
okca rodna. Tada se postize i najbolji kvalitet grozda. Pri meSovitoj rezidbi prinosi
su znatno veéi. U proseku, prinosi se krec¢u u ovom vinogorju od 10.000 do 12.000
kg/ha. Od rezidbom ostavijenih okaca, oko 76 % daju rodne lastare na kojima ima
1,2-1,4 grozdova. Smatra se da ova sorta daje najbolje rezultate pri opterecenju od
8-10 okaca/m>.

Ova sona u prizrenskom vinogorju nakupi u proseku od 18-21 % sedera u $iri
16-7,71 g/l ukupnih kiselina, Bere se potetkom okiobra meseca. Vina su jacine 11-13
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lianje kvalitetnih i visokokvalitetnih vina, kao i za proizvodnju prvoklasn
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Gajenjem ove sorte u lokalitetima gde se ne javljaju veoma niske temperature,
mogu se postiéi veoma dobri rezultati. Medutim, u uslovima gde je pojava niskih
temperatura zimi Ce$¢a, kao i gde u vreme zrenja grozda nastupi kisni period sa
vetrom, dolazi do znatnog opadanja prinosa, pa je zbog toga treba izbegavati. Ovi
momenti su Cesto prisutni u prizrenskom vinogorju pa se zbog toga ova sorta u ovom
vinogorju vise ne $iri.

5. Game cmi

Tipi¢no vinska sorta koja potice iz Francuske. Namenjena je za proizvodnju
kvalitetnih vina. Povoljnih godina mogu se proizvesti i visokokvalitetna vina. Gaji se
u svim vinogradarskim zemljama sa umereno kontinentalnom klimom. Kod na se naj-
vise gaji u centralnom delu Srbije gde je u mnogim vinogorjima istisnula sortu pro-
kupac. Sreée se pod sinonimima: Gamay, Gamay beaujalis, Olivette beaujalais i dr.

U prizrenskom vinogorju zastupljena je na 133,09 ha ili sa 8,68 % od ukupnih
povriina pod vinovom lozom. Na drudtvenom sektoru zastupljena je u prizrenskom
vinogorju sa 10,68 %.

Sorta je srednje bujnosti, normalnog cveta, redovne i dobre oplodnje. Razvija
veliki broj lastara. Procenat krenulih okaca je redovno oko 80 %. Veliki procenat
razvijenih lastara je rodan. Na rodnom lastaru se nade 1,2 do 1,4 grozdova. Bobica
sitna, nesto izduzena (jajastog oblika) plavo crne boje. PokozZica bobice ucestvuje sa
9.20 %, semenka sa 2,80 % a meso sa 88,00 % (Zirojevi¢, 1971.). Grozd mali do
srednje krupan, valjkast, proseéne mase od 90-120 gr. Sepurina u grozdu ucestvuje
sa svega 2,84 %.

Sorta je srednje otpornosti prema plamenjaéi i pepelnici dok je osetljiva prema
sivoj plesni, posebno kiénih godina. Dobre je otpornosti prema zimskim tempera-

turama. Okca izmrzavaju na -22 do -25 °C.

Sazreva u II epohi, srednje pozna sorta.
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Spada u grupu rodnih sorata. U zavisnosti od klona i uslova gaj Sia_dai¥
proseéne prinose od 12.000 do 18.000 kg/ha. Najbolje rezultate daje pri optereéenju
rodnim okcima od 12 do 14 okaca/m? i pri rezidbi na lukove duzine 8-10 okaca. Veca
optrereéenja povecéavaju prinos pri ¢emu se dobija slabiji kvalitet grozda.
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U prizrenskom vinogorju ova sorta daje prose¢ni prinos od oko 10.000 kg/ha
sa odliénim kvalitetom grozda. Grozde nakuplja u proseku 22,3 % 3elera sa 6-8 g/l
ukupnih kiselina.

Vina ove sorte su otvoreno rubin boje, pitka, neutralnog ukusa. Kvalitet vina
znatno zavisi od optereéenja Eokota okcima, odnosno koli¢inom dobijenog grozda po
jedinici povrSine. Sazreva u II epohi, srednje pozna sorta.

6. Frankovka

Sorta nepoznatog porekla. Namenjena za proizvodnju kvalitetnih obojenih
vina, Na lokalnom trzi§tu u Prizrenu koristi se i za potro$nju u sveZzem stanju, s
obzirom da ima dosta krupan grozd i prijatan osveZavajuéi ukus grozda.

Gaji se u Austriji, Francuskoj, Madarskoj, u vinogorjima neutralnog podrucja
Srbije, zatim u Vojvodini i Kosovu i Metohiji.

Sreée se pod sinonimima: Frankovka modra, Moravka, Franconia nera,
Limberger i dr.

U prizrenskom vinogorju gaji se samo na drudtvenom sektoru na povrsini od
4591 ha, ili sa 3 % od ukupnih povr§ina pod vinovom lozom.

Cokot je vrlo bujan, lastari srednje debljine, normalan cvet sa dobrom i
redovnom oplodnjom. Iz ostavljenih okaca najce3ce se razvija 70-75 % lastara. Rodni
lastari nose 1,2 do 1,6 grozdova. Bobica je srednmje velika, okrugla, tamnoplava,
prekrivena pepeljkom. U strukturi bobice (po Zirojevic-u, 1974.) pokozica ucestvuje
sa 11,10 %, semenka sa 2,77 %, a meso sa 86,13 %. Grozd srednje krupan do kru-
pan, srednje zbijen, cilindri¢no-kupast, ¢esto sa krilcem, proseéne mase 150 -250 gr.
U strukturi grozda $epurina ucestvuje sa 3,50 %o.
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U prizrenskom vinogorju daje umerene prinose grozda koji se ;
40 9.000 kg/ha, uz odli¢an kvalitet grozda. Nakuplja Seéera u $iri od 20-33
1 4-8 g/l ukupnih kiselina. Dobro rada i pri kratkoj rezidbi, odnosno pri kombinaciji
kratkih i dugih kondira. Moze se rezati i meSovito, pri ¢emu su prinosi veéi ili je
kvalitet grozda slabiji.

Srednje otpornosti je prema plamenjaci i oidijumu, dok je nedto otpornija
nrema sivoj plesni. Prema niskim temperaturama takode je srednje otporna.

Vina ove sorte su rubin crvene boje, osvezavajuca harmonicna i pitka. U
loijim godinama vino je slabije obojeno, sa dosta kiselina. U Madarskoj je izdvojeno
vide klonova i varijeteta koji obezbeduju bolji kvalitet groZzda ove sorte. Frankovka
sazreva pocetkom II1 epohe, srednje pozna sorta.

”

. Prokupac

Domaéa sorta. Na dru$tvenom sektoru u ovom vinogorju se ne gaji, ali je
vodeca sorta na privatnom sektoru. Gaji sc na povrsini od 154.90 ha ili sa 10 % od
ukupne povriine pod vinogradima. U poslednje vreme je zamenjuju kvalitetnije sorte
kao $to su: game crni, vranac i dr. Sreée se pod sinonimima: prokupka, c¢rnka,
kamenicarka, zaréin, rskavac i dr. Sorta se koristi za proizvodnju kvalitetnih i obi¢nih
stonih vina. Koristi se na lokalnom trzidtu se koristi i za potro$nju u svezem stanju.

Odlikuje se srednje bujnim ili bujnim éokotom. Ima normalan cvet. Oplodnja
je redovna. Bobica je srednje krupna, malo pljosnata, plavo crne boje, posuta obilnim
pepeljkom. U strukturi bobice (prema Zirojevicu, 1974.) pokoZica ucestvuje sa 13,44
%, semenka sa 3,54 %, a meso sa 83,02 %. Grozd je srednje krupan do krupan,
srednje zbijen, cilindri¢no-kupast, prosecne mase od 150-200 gr. U strukturi grozda
sepurina ucestvuje sa oko 3,29 %.

Sorta je srednje otpornosti na bolesti. Prema sivoj plesni je prili¢no otporna.
Prema niskim temperaturama je osetljiva. Okca izmrzavaju od -16 do -18 °C.

U normalnim godinama dobro rada. Proseéni prinosi joj se krecu od 12.000
do 16.000 kg/ha. Od ostavljenih okaca po ¢okotu pri rezidbi. najcesce se razvije oko
§ %. Najveéi deo lastara je roda, na kojima se nalazi od 1,2 do 1,4 grozda. Najvise
joj odgovara kratka rezidba. Optimalna opterecenja su oko 8-10 okaca. Po ¢okotu
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¢sje visoke prinose grozda, ali sa slabijim kvalitetom, pri ¢emu je prisutna i

rehuljavost.

Prokupac najéedée nakupi 17-22 % Secera u Siri i 5-6 g/1 ukupnih kiselina. U
prizrenskom vinogorju nakuplja u proseku 21,30 % 3ecera. Predstavlja pogodnu
sirovinu za spravljanje kvalitetnih crnih vina kao i za stona crna vina. U zavisnosti
od uslova gajenja i primenjenih varijeteta kojih po Avramov-u i sar. (1977.) ima
nekoliko, kvalitet grozda takode veoma varira.

Puna zrelost grozda nastupa pozno. Sorta sazreva u IV epohi. U prizrenskom
vinogorju bere se kasno, krajem oktobra meseca.

8.  Zametna ¢érnina

Sorta neutvrdenog porekla. U prizrenskom vinogorju zastupljena je na 78,40
ha ili sa 5,10 %, od ukupne povrsine pod vinogradima. Namenjena je za proizvodnju
obiénih cmih vina, kao i za potrodnju u sveZzem stanju na Jokalnom trziStu. U
strukturi sortimenta za obojena vina u drudtvenom sektoru prizrenskog vinogorja
zastupljena je sa svega 1,37 % powiSina. Sorta se srefe pod pseudonima: KavCina
yametovka, Kolner blauer i dr.

Sorta ima bujan ¢okot. Cvet normalan, oplodnja dobra i redovna. Iz
ostavljenih okaca pri rezidbi razvija se veliki broj lastara, medu kojima je veliki broj
rodnih. Po rodnorm lastaru ima prosecno 1,3 dp 1,5 grozdova. Bobica srednje krupno-
¢e, okrugla, crno plavo boje. Ucesce pokozice u sastavu bobice (prema Zirojevicu,
1974.) iznosi 10,20 %, semenke 2,74 %, a mesa 87,06 %. Grozd je srednje krupan do
krupan, srednje zbijen, prosecne mase od 250-400 g. Procentualno ucesce Sepurine
u grozdu iznosi 3,59 %.

Sazreva u IIl epohi.

Sorta je srednje otpornosti prema plamenjali i pepelnici. Dobra otpornost
prema sivoj plesni. Slabija otpornost prema niskim zimskim temperaturama. Prinosna
sorta. Zahteva kratku rezidbu. Pri vecem opierecenju ¢okota okcima prerodi, rehulja
i grozde je slabijeg kvaliteta. Proseéni prinosi u normalnim godinama joj se krecu od
13.00-18.000 ke'ha. Pri umerenoj rodnost_i.kéklx"u Ej'ajc u ovom vinogorju koiz iznosi
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oko 10.000 kg/ha, nakupi 17-20 % eéera u &iri, i 8-10 g/l ukupnih kisd Lr&'“if{a;j ;
sadrzi viok sadrzaj ukupnih kiselina. Vina u ovom vinogorju su prijati
slabije obojena, i sa povefanim sadriajem ukupnih kiselina. Sirovina pogodna za
kupaZu sa sortama kojima nedostaju ukupne kiseline. Nema uslove za dalja Sirenja.

9. Muskat hamburg

Grozde ove sorte se koristi, kako za potrosnju u svezem stanju, tako i za
dobijanje kvalitetnih i obi¢nih stonih vina. Muskat hamburg je poznat u celom svetu
i gaji se u mnogim zemljama i to: Francuskoj, Italiji, bivéem SSSR-u, Madarskoj,
Bugarskoj, Rumuniji, Jugoslaviji i dr.

Sreée se pod sinonimima: Hamburski muskat, Muscat de Hamburg, Black
Hamburg, Muskat of Alexandria, Black Hamburg, Muscato di Amburgo i dr.

U prizrenskom vinogorju zastupljen je u strukturi sortimenta sa 4,47 %, od
¢ega na drustvenom sektoru sa 2,15 %, od ukupnih povrsina pod vinogradima.

Odlikuje se bujnim ¢okotom, normalnom gradom cveta, i normalnom i
redovnom oplodnjom. Bobice su velike, Cesto neujednacene krupnoce, jajaste, tamno
plave boje, prekrivene obilnim pepeljkom.

U strukturi bobice (prema Zireojevic-u, 1974.), pokoZica ucestvuje sa 7,06 %,
semenka sa 3,80 %, a mesto sa 89,14 %. Grozd je krupan, kupast, razgranat, najcesée
srednje rastresit, a Cesto i rastresit, proseé¢ne mase od 150-400 gr. U strukturi grozda
$epurina ucestvuje sa 5,65 %.

Prema bolestima i niskoj temperaturi je srednje otpornosti. Genetski potencijal
rodnosti je visok. U pormalnim godinama moze da da 12.000 do 15.000 kg/ha grozda.
U prizrenskom vinogorju ova sorta daje prose¢an prinos oko 10.000 kg/ha. uz odli¢an
kvalitet groZzda. Najbolji prinos daje pri medovitoj i dugoj rezidbi. Prikladniji su visi
i razvijeni oblici éokota. Koeficijent rodnosti iznosi 1,2-1,4 grozdova. Kod ove sorte
se zapaZaju i varijacije i klonovi koje nisu dovoljno provereni. Najpoznatija varijacija
"Belonan™ koja ima nedto izduzene i krupne bobice i koja je uvek rodnija od
standardne sorte.
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U grozdu se redovno nakupi 18-21 % 3ecera. Kako grozde, tako i pz:\
no imaju izrazito muskatni miris. GroZde je za jelo vrlo ukusno, pa je zato cenjeno
o na domadem tako i na inostranom trzistu. Dobijeno vino je svetlo crvene boje
1izrazitim muskatnim mirisom.

Sazreva krajem i pocetkom 1II epohe. Pozna sorta.
> Sorte bojadiseri

L. Game bojadiser

Sorta poreklom iz Francuske. Gaji se kao prateca sorta u svim vinogradarskim
emljama u kojima se gaje sorte za obojena vina. Vrlo retko se koristi za proizvodnju
ortnih vina. Sorta se uglavnom koristi za popravku boje drugim sortama. U strukturi
ortimenta prizrenskog vinogorja zastupljena je u odnosu na ukupnu povriinu pod
inogradima sa 6,20 %, od &ega na drustvenom sektoru vlasnistva sa 8,58 %.

Game bojadiser se srece pod slededim sinonimima: Gamay tenturier, Gamay
fenx, Game barvarila i dr.

Ova sorta je srednje bujnog ¢okota, normalnog cveta i dobre oplodnje. Bobica
i je sitna, do srednje veli¢ine, jajasta tamno plave boje. Meso veoma obojeno.
Grozd je srednje veli€ine, valjkast, srednje zbijen, do zbijen, proseéne mase oko 90-
120 g. Koeficijent rodnosti kreée se od 1,4-1,6 grozdova. daje vrlo dobre prinose.
Zahteva medovitu rezidbu sa lukovima duzine 8-10 okaca.

U prizrenskom vinogorju prinos se kreée od 10.000-13.000 kg/ha. Grozde
nzkupi 18-20 % Seéera u $iri, i 6-9 g/l ukupnih kiselina.

Srednje je otpornosti prema bolestima, a otporna je na niske temperature.
okca izmrzavaju na -22 °C. Otpornija je prema oidijumu i sivoj plesni od obicnog
»mea. Vino je veoma obojeno, dosta trpko sa visokim sadrzajem ukupnih kiselina,
neutralnog ukusa. Pogodna je za kupaZu radi popravke boje drugim sortama, $to je
inate i glavna namena grozda ove sorte.
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3, Alikant bude

Potite iz Francuske u prizrenskom vinogorju zastupliena je sa 3,87 %.
Botani¢ka i fizioloska svojstva normalna. Podnosi kratku i mesovitu rezidbu. Grozd
iekrupan. Rodnost visoka, srednje je otpornosti prema zimskim mrazevima. Relativ-
1o dobre otpornosti prema gljivi€énim bolestima.

Sira sadrzi oko 17-18 % $efera i 8-12 g/l ukupnih kiselina. SluZi kao odlican
bojadiser drugim sortama.

Sazreva u III epohi.

D. Ostale sorte

U strukturi sortimenta prizrenskog vinogorja ostale sorte zauzimaju 6,81 %,
od Eega vinske sorte ulestvuju sa 134 % a stone sorte sa 5.50 %.

. Vinske sorte

Medu sortama za bela i crna vina zastupljene su na malim povriinama sledece:
Semijon 2,40 ha (0,16 %), ancelota 0,69 %. raboza pijave 3,46 ha (0,22 %), tokaj 2,00
ha (0,13 %) i ostale vinske sorte 2,40 ha (0,14 %).

2 Stone sorte

Grozde stonih sorti, osim muskat hamburg, ne moZe se koristiti za proizvodnju
vina sa zastiéenim geografksim poreklom.
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E.  Lozne podloge

Do pojave filoksere na ovim prostorima vinova loza je gajena na sopstvenom
korenu. Posle prelaska na gajenje kalemljene loze, kao izlaz iz vinogradarske krize
iazvane Stetnim dejstvom filoksere, pre§lo se i u ovom vinogorju na kalemljenu
vinovu Jozu.

1. Berlandijeri x Riparija Kober SBB

Dobijena je klonskom selekcijom od Telekijevih podloga (5A i 8B). Gajiseu
mnogim vinogradarskim zemljama. U prizrenskom vinogorju je najzastupljenija lozna
podloga.

Cokot je bujan sa snaznim porastom lastara. Razvijeni list je krupan, trodelan,
firi nego duZi. Cvet funkcionalno Zenskd.

Korenov sistem snaZan i razgranat. Zile prodiru skoro vertikalno u zemlju.
Odgovaraju mu slabo plodna i kamenita zemljita. Daje dobre rezultate i na plodnim
i umereno vlainim zemljistima. U Kosovskom vinogradarskom rejonu, na gajnjatama
i karbonatnim smonicama je bolji do svih ostalih podloga. Kod nas se smatra univer-
zalnom podlogom. Moze se reéi da je postojeéi sortiment Kosova i Metohije kalem- .
lien na ovu podlogu upravo zbog ove univerzalnosti.

Lastari u mati¢njaku dostizu duZinu od é-7 m., od Cega je 4/5 prve klase. U
nadim uslovima loza dobro sazreva, a na njoj kalemljena Joza redovno i dobro rada.
Otiljavanje je zadovoljavajuée. Procenat oZiljavanja kalemova i reznice se krece od
40-70 %.

Kober 5BB podnosi 60-70 % ukupnog kreéa ili 20 % aktivnog kreca.

Afinitet sa domacom lozom dobar. Otpornost prema kriptogramnim bolestima
je dobar. Lisna filoksera je napada, dok prema korenovoj filokseri je otporna. Dobro

e

podnosi navodnjavanje. s : \
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1 Sasla x Berlandijeri 41B - Milardet

Podloga spada u Evropsko-Ameri¢ke hibride. Stvorena je u Francuskoj. Koristi
«jo§ u Italiji, Bugarskoj, bivéem SSSR-u i u nasoj zemlji, narocito u Srbiji.

Cokot srednje bujan. Cvet funkcionalno Zenski. Razvijen list srednje velidine,
smetriéan, srcolik, trodelan, zatvoreno zelene boje.

Podnosi 60-70 % ukupnog kreéa ili 40 % fizioloski aktivnog krega. Koren je
sna%an i razgranat. Veoma dobro podnosi suva, kreéna, kamenita i siroma$na zemlji-
4. Ne odgovaraju joj vlaina, veoma plodna, kisela i bezkrecna zemljista.

U matiénjaku Jastari dostizu do 6 m, od ega 4/5 prve klase. OZiljavanje je
zzdovoljavajuce 30-50 %. Loza i mati¢njaku dobro sazreva. Otporna je na oidijum,
2 nedovoljno otporma na peronosporu.

Afinitet sa domacom lozom dobar. Preporuéljiva je za podizanje vinograda na
sznistima sa visokim sadrzajem fizioloski aktivnog kreca.

Pored navedenih podloga, u poslednje vrme pocele se se u ovom Vinogorju
primenjivati i lozne podloge BxR-SO, i BxR-5C.



U periodu eksploatacije vinograda preduzimaju se sledee ampelotehnike
nere: rezidba loza, obrada zemljiSta, dubrenje vinograda, zaStita od bolesti i
ictoina, berba groida i dr. Ove mere u znacajnoj meri uti€u na rastenje, visinu
orinosa i kvaliteta grozda i vina.

Rodni potencijal gajenih sorata vinove loze je veliki. U kojoj meri ¢e on biti
knoljen zavisi od povoljnosti agroekolo$kih uslova i primenjenih ampelotehnickih
nera. Iz prakse je poznato da poveéanje prinosa i o€uvanje visokog kvaliteta grozda
moze se posti¢i samo do odredene granice, zavisno od sorte i uslova gajenja. Kada
prinos premasi te graniéne vrednosti, dolazi do osetnog pogorsanja kvaliteta grozda.
Kvalitetna i vrhunska vina se mogu spravljati samo od kvalitetnog i zdravog grozda.
Zhog toga se pred odgajivaca loze postavlja zadatak, da primenom odgovarajuéih
mera, $to viSe poboljSava uslove sredine i da odgovaraju¢om negom loze obezbedi
normalno rastenje loze i odredeni odnos izmedu visine prinosa i kvaliteta grozda i
vina. Ovde éemo ukazati na mere koje se preduzimaju u tehnologiji gajenja loze u
prizrenskom vinogorju, a koje su od velikog znadaja za dobijanje visokog kvaliteta
prozda i vina, Cije se geografsko poreklo Zeli zastititi.

1. Rezidba loze

Ovo je osnovna ampelotehni¢ka mera koja se svake godine obavlja u cilju
regulisanja optereéenja ¢okota rodnim okcima, lastarima i grozdovima, pa direktno
utiCe na visinu prinosa i kvalitet grozda.

Rezidba na zrelo se vrsi u periodu mirovanja loze, od opadanja listova u jesen
do bubrenja okaca u proleée sledece godine. S obzirom na moguénost javijanja jakih
zimskih mrazeva koji u ovom podrudju osteduju okca i lastare gajenih sorata vinove
loze, to je najbolje da se ova rezidba obavlja od sredine februara pa do pocetka
parila meseca, jer se posle 15. februara u ovom vinogorju retko javljaju mrazevi
ispod -15 °C. Tada se jasno mogu sagledati i eventualne 3tete od prethodnih
mrazeva, pa da se u skladu sa stepenom o$teéenja loze primeni i adekvatan nacin
rezidbe Joze. Medutim, s obzirom na velike povrdine vinograda na drustvenom
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#ctory, sa rezidbom loze se po&inje jod u decembru mesecu pri cemu
& s¢ najpre orezuju otpornije sorte i parcele na uzvisenim terenima n
mic, javljaju mrazevi slabijeg intenziteta, pa su i oStecenja loze manja.

Da bi se rezidba pravilno obavila, potrebno je prethodno utvrditi zdravstveno
iznje i rodnost okaca, pa u odnosu na visinu oéekivanih prinosa grozda utvrditi
wipovoljnije optereéenje i natin rezidbe. Ovde cemo ukazati koja su uobitajena
miereéenja Gokota rodnim okcima kod najvaznijih sorata prizrenskog vinogorja.

. VINSKE SORTE

3} Sorte: prokupac, plovdina, smederevka, Zametna ¢rnina

Ove i sline sorte koje se odlikuju visokom rodno3¢u i velikom masom
srozdova rezu se na kondire. Pri tome se mogu ostavijati samo kratki kondiri od 2-3
ckea, ili kombinacija kratkih i dugih kondira (4-5 okaca). Za dobijanje prinosa od
12-14.000 kg grozda po hektaru potrebno je ostaviti 8 zdravih rodnih okaca po m?

pvrdine vinograda.
b)  Sorte: vranac, frankovka, Zupljanka, alikant buse

I ove sorte se odlikuju vioskom rodno$¢u i velikom masom grozda. Kod njih
s kao najpogodnije pokazuje kratka rezdiba, pri kojoj se kombinuju kratki 1 dugi
kondiri, ili megovita rezidba, pri kojoj se kombinuju kratki kondiri i kratki lukowvi
duzine 6-8 okaca. Za dobijanje prinosa od 12-14.000 kg grozba po hektaru, potrebno
jc ostaviti pri rezidbi oko 10 zdravih i rodnih okaca po m? povriine vinograda.

¢) Sorte: game crni, game bojadiser, burgundac crni

Ove sorte se odlikuju visokom rodno3éu okaca, ali je masa grozda mala, pa
zahtevaju veéa optereéenja Eokota rodnim okcima. 7.a dobijanje prinosa oko 12.000
kg grozda po hektaru, potrebno je ostaviti oko 12 zdravih i rodnih okaca po m*. Kao
najpogodniji nalin rezidbe pokazala se¢ medovita rezidba sa lukovima duzine oko 10

okaca.
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3. Vezivanje loze

Uporedo sa obavljanjem remanta, obavlja se i Vezivanje stabla i lukova. Stabla
se vezuju po potrebi na onim meszima gde je veza ranije popustila. Ako uz cokot
postoji kolac on sluZi za vezivanje stabla, a ako ga nema, onda se kordunice vezuju
7 zice. Pri vezivanju kordunice tre=a voditi ratuna o sekundarnom debljanju stabla,
02 se veze ostave labave da ne bi vezivo urastalo u stabla. Kao vezivni materijal se
voristi obi¢an kanap, plastiéni kanzp, rafija i dr.

Vezivanje lukova obavija sz kod sorata sa meSovitom rezidbom. Lukovi se
povijaju, dovodedi ih u Juéni ili ho=*zontalni poloZaj i vezuju se za Zicu na istoj visini
gde se nalaze poloZeni delovi, i=atka kordunica. Ovde se Kkoristi tanje vezivo.
Vezivanje stabla i lukova treba zavriiti najkasnije do 10. aprila jer je kasnije
vezivanje praceno ofenjivanjem p:iedinih nabubrelih okaca.

4. Mere zelene rezidbe

S obzirom da se rezidbom r.: zrelo ne moze precizno odrediti i normirat broj
lastera i grozdova po Cokotu, te 2 u toku vegetacionog perioda preduzimaju i
pojedine mere zelene rezidbe: laée je, zalamanje lastara i zaperaka, rasporedivanje
lastara u ravni vertikalnih 3palirsi== naslona i poneka defolijacija.

- Laéenje (plevljenje) predsizvlja uklanjanje suvidnih mladih zelenih lastara.
Vi3i se u dva navrata. Prvo ladeniz se izvodi kada zeleni lastari porastu oko 20 cm,
adrugi put, neposredno pre podetizz cvetanja ili posle zametanja zelenih bobica. Ovo
je nzjvaznija mera zelene rezidbe oja se obavlja obavezno svake godine. Uklanjaju
sc najpre svi nerodni lastari koji sz izbili iz starog dela stabla, odnosno kordunice.
Pri osnovi stabla-Cokota ostavlja sz 1 do 2 zelena lastara i oni sluZe kao rezervni
lastzri koji mogu posluziti za otz ovu kordunice. Sa uspravnog-vertikalnog dela
uklznjaju se svi zeleni lastari. Sa ovloZenih krakova kordunice takode se uklanjaju
si Jastari izbili iz starog stabla, c=im onih koji treba da posluZze za obnovu nekog
osuienog rodnog &vora. Ovako se =glavnom radi u praksi, ali se moze konstatovati
da 10 nije dovoljno. Naime, zbog k:7i¥éenja nestrucéne radne snage obi¢no se ne laci
na }JTacima kordunice, a pogotove == ne diraju Jukovi i kondiri koji treba da donesu
rod. pa u ovom delu éokota ostaks preveliki broj lastara i gust oklop zelene mase.
0d velike je koristi da se na tom c:iu obavi laccnje tako $to e se ukloniti svi izbili
jelovei iz strane kordunice, zatim 3 la.su;n suocica koji su se razvili na kondinma
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ilukovima pored osnovnih lastara kao i po koji slabiji rodni lastar na mhéﬁma
jc gust sklop zelene mase. Time bi se postigao pravilan raspored lasta’a< ova,
omoguéilo bi se maksimalno osunavanje cvasti-grozdova i obezbedlla bi se
promajnost izmedu li¥¢a i grozdova. To bi osiguralo bolji razvoj ostavljenih lastara
i srozdova, poveéanje mase grozdova i prinosa, poboljSanje kvaliteta grozda i manju
pojavu i razvoj gljivi¢nih bolesti i StetoCine.

Latenje se pravilnije obavlja u vinogradima individualnih proizvodaca, narocito
na Zupskom nacinu uzgoja loze. Tu se prvenstveno uklanjaju lastari koji se razvijaju
unutar &okota koji su bili u senci, kao i oni jalovici koji se razvijaju iz glave ili
krakova Cokota.

- Zalamanje lastara i zaperaka se takode obavlja kako u drustvenim zasadima,
tako i kod individualnih proizvodaza. Zalamaju se lastari tek kad prerastu naslon i
ne mogu da se drze uspravno, veé viSe bo¢no od naslona i vrhovi lastara zamenjuju
osnovu lastara gde se nalaze grozdovi. Da bi se to pravilno obavilo, najpre se mora
izvriiti pravilno rasporedivanje zelenih lastara na nasionu, proviaéenjem ispod duplih
jica ili vezivanjem za Zice. Tek onda se iznad zadnje Zice vrsi zalamanje lastara ito
na oko 40 cm. iznad poslednje Zice na $palirskom naslonu.

Kod gajenja loze uz kolac, zalamanje je takode obavezna mera. Vrsi se kad
lastari prerastu kolac, na visini oko 30 c¢m. iznad vrha kolja.

U oba sluéaja, bilo da se loza gaji uz kolac ili na Spalirskom naslonu, treba
nastojati da se zalamanje obavi 3to kasnije. Najbolje je u julu mesecu kada lastari
uspore rastenje, jer svako rano zalaganje potencira porast zaperaka. Osim toga pri
zalamanju treba voditi ra¢una da na svakom lastaru ostane najmanje po 15 listova,
jer oni treba da osiguraju stvaranje dovoljne koliCine organskih materija za svoju
ishranu, normalan razvoj i sazrevanje grozdova i za pripremu Cokota za
prezimljavanje. Stoga se istice da je svako rano i kratko zalamanje Istara stetno.

- Zalamanje zaperaka, takode, treba obavljati. Vr3i se u dva do tri navrata,
uporedo sa rasporedivanjem i vezivanjem lastara za naslon. Od neobic¢ne je koristi
da se prvih 4-6 zaperaka pri osnovi lastara $to ranije zalome na 2- 3 lista, ili potpuno
uklone od osnove, da bi se cvasti i grozdovi izlozili osuen&avanju i promajnosti. Ostali
zaperci do vrha lastara se zalamaju na 3-5 listova od osnove.
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-Defolijacija predstavlja uklanjanje pojedinih listova u zoni groz
se u slu¢ajevima gustog sklopa zelene mase, kada se grozdovi nalaze u senci, ne
mogu pravilno da sazru i da postignu sortnu obojenost pokozZice, kada su podlozni
napadu sive plesni i truljenju. Ako se na 20 dana pred berbu grozda uklone listovi
koji neposredno zaklanjaju grozdove, omoguéava se njihovo bolje sazrevanje i
poboljsanje kvaliteta grozda. Obavlja se rucno. Uklanja se 10-15 % listova,
najstarijih, ¢ija je fotosintetska aktivnost mala, pa su pozitivni efekti ove mere znatno
veéi od eventualnih gubitaka u koli¢ini stvorene organske materije u fotosintezi.

Potreba za defolijacijom je uglavnom izraZena u $palirskim vinogradima, gde
se stvara gust sklop zelene mase, narocito u zoni grozdova. Pri gajenju loze uz kloac,
lastari su pravilno rasporedeni na kraé¢im ¢okotima, grozdovi slobodno vise, listovi
ih retko zaklanjaju, pa se retko i ukazuje potreba za uklanjanjem pojedinacnih
listova sa Cokota te se defolijacija i ne visi.

5.  Dubrenje vinograda

Osnovni cilj dubrenja je odrzavanje plodnosti zemljiSta na visokom nivou i
obezbedenje pravilne i potpune ishrane loze svim neophodnim elementima. Time se
osigurava normalno radéenje loze i sazrevanje lastara j grozdova, povecava se kvalitet
grozda i otpornost loze prema nepovoljnim ¢iniocima sredine (mraz, susa, bolest i
sl.). UnoSenjem organskih materija pri dubrenju popravljaju se fizicke i hemijske
osobine zemljista, kao i aktivnost mikrobiolodkih procesa u zemljistu.

Dubrenje je skupa agrotehni¢ka mera koja znacajno utice na cenu kostanja
grozda. Zbog toga se mora obavljati na osnovu stvarne prodnosti zemljista i stvarnih
potreba loze za odredenom koli€inom hranljivih elemenata. U tom cilju treba svake
éetvrte godine ispitati plodnost zemljista, a svake druge godine obavljati hemijske
analize lidéa radi folijarne dijagnoze. Tako ¢e se pri dubrenju upotrebljavati samo
onj elementi i u koli¢inama koje lozi nedostaju za normalnu ishranu.

Pri dubrenju treba uneti u vinograd makar one koliCine elemenata ishrane
koje loze nepovratno iznosi iz vinograda preko grozda, orezane loze i opalnog lidca.
Sa 10.000 kg. grazda loza iznose oko 80 kg. N. 40 kg. P205 i oko 80 kg. K20O. Posto
je koeficijenat iskoridéavanja dubriva razlitit za pojedine elemenie i vrste dubriva,
10 se pri dubrenju dodaje po hektaru oko 100 kg. N, oko 100 kg. P2O5 i oko 150 kg.
K20. Koeficijenat iskoriiéavanja dubriva je veéi ako su min¢ralna éubriva undse u
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zemljiste pomoéu podrivaa i to na dubinu od 40-60 cm, odnosno u
time se smanjuju gubitak elemenata putem ispiranja, fiksacije za koloidn \
i doprinosi neposrednom iskori$¢avanju pojedinih elemenata od korena vinove loze.
Zbog toga je u praksi utvrdeno da se pri unosenju dubriva putem podrivaca mogu
smanjiti doze Qubriva do 20% u odnosu na ono koje bi se upotrebilo pri povriinskom
rasturanju dubriva.

Imajuéi u vidu sve ovo, mozZe se predvideti sledeci nadin dubrenja i kolicine
fubriva u vinogradima drustvenog vlasniStva prizrenskog vinogrorja, kao i u
vinogradima individualnih proizvodaga groida.

Svake Cetvrte godine treba rasturiti 40.000 kg. stajskog dubriva po hekteru,
odnosno svake godine po 10.000 kg. stajskog dubriva, ¢ime se zemljiSte obogacuje sa
50 kg. N, 25kg. P20S5 i.50 kg K20. Ovo dubrivo se rastura po celoj povrdini ili u
brazde pri jesenjem ili proleénom dubokom oranju.

Svake godine, tokom perioda mirovanja loze, neophodno je podubriti sa 400
ke. NPK dubriva odnosa 10:20:30 ili 8:16:24. Ovu koliCinu treba uneti pomocu
podrivada u svaki drugi red tokom zime, ili u brazde pri jesenjem ili prolenom
dubokom oranju.

Svake godine treba za prihranjivanje pred cvetanje loze uneti po 150-200 kg.
KAN-a, {ime se dodaje jos oko 20-30 kg. N, po hektaru.

Po potrebi se moZe obavljati i folijarno prihranjivanje loze, i to zajedno sa
zétitom Joze od bolesti i $tetodina. Za ovu svrhu koriste se folijarna dubriva vuksal,
fertigal, kompleksal, folifertil i dr. Ova dubriva treba naro€ito koristiti u slucajevima
spoljavanja nedostatka pojedinih mikroelemenata u ishrani loze.

Ovakvim dubrenjem osigurala bi se normalno rastenjeloze, postizanje prinosa
oko 12.000 kg. grozda po ha, dobar kvalitet grozda, povecana otpornost loze prema
mrazevima, sudi i dr. Pozitivni efekti, u o&igledni, do trodkovi dubrenja ne bi mnogo
ovedali cenu groZda.



¥ %
» fs -

S

¥
2 ¥ U I:»!j“l;l”l”‘l
Al .

6. Obrada zemljiSta i uniStavanje korova

U vinogradima prizrenskog vinogorja primenjuje se redovno obrada zemijista
i stalno odrzavanje zemljifta v rastresitom stanju. Time se omoguéava da zemljiste
upija i konzervira $to viSe vode od padavina, kojih v ovom podrucju nema dovoljno
tokom vegetacionog perioda. Obrada zemljista se javlja i kao najefikasniji nacin
suzbijanja korova, koji su glavni konkurenti vinovoj lozi za vodom i granom. Pored
loga, obradom se regulide vodni, toplotni i vazdz3ni rezim zemljista i omogucava da
se organska i mineralna dubriva ugraduju u zemljiSte, pa se osigurava normalna
ishrana i rastenje loze i visok prinos kvalitetno grozda.

Vreme i naéin obrade zemljiSta.

U vinogradima drustvenog sektora osnovni nacin obrade je mehanizovana
obrada zemljista. Razmak izmedu redova omoguéava da se blizu 90% povrsine zem-
lifta u medurednom prostoru obraduje mehanizovano, a preostalih 10% povrsine
neposredno uz Eokot potrebno je obraditi ruéno uz pomo¢ motike.

S obzirom na vreme obavljanja obrade primenjuju se: jesenja duboka obrada,
poleéna duboka obrada, podrivanje zemljista i plitka obrada zemljista tokom
vegetacionog perioda.

Jesenje duboko oranje se obavlja po zavrietku beorbe groida pomocu
iizbraznih plugova na dubini od 20-25 cm. Ovo je obavezno i veoma korisna mera
v popravku strukture zemljidta i akumuliranje zimske vlage. Prolecna duboka
®rada je tekoda, obavezna mera i sastoji se iz dubokog oranja i kultiviranja
«mljidta i kopanje motikom pored ¢okota. Treba je obavljati po umereno vlaznom
rmljidtu da bi sitnjenje i ravnjanje zmljista bilo pto bolje. Podrivanje zemljipta se
e vi$i svake, veé svake druge godine, u svakom drugom medurednom prostoru.
hmoéu podrivaga se zemljidte zaseca do dubine 40-60 cm, delimi¢no se rastresa i
i presecanje dela korena, §to doprinosi njegovom boljem grananju. Sa podrivalem
¢ kombinovana i deponator za mineralna dubriva, pa se dubriva unose u zonu
frena.

U toku vegetacija se obavlja plitka obrada zemljisia, sa ciljom rastresanja
miiinskog sloja zemljidta (10-15 cm) unistavanje korova, smanjenja isparavanja
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wde evapotranspiracijom. Obavlja se pomoc€u tanjirata, rotacio
kultivatora, a pored ¢okota se vrdi pradenja motikom.
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U vinogradima individualnih proizvodaca proizvodace, zavisno od razmaka
denja loze, obavlja se ili samo ru¢na obrada, ili kombinovao ruéna i mehanizovana
shrada zemljiSta. Obavlja se jedna duboka obrada zemljiSta iu proleée i 3-5 plitikih
chrada tokom vegetacije. Koriste se traktori sa prikljuécima, motokultivatori,
zaprezna vuca i redovno motika za duboku obradu - kopnju i pradenja vinograda.

Upotreba herbicida.

Predvideni obim mehanizovane i ruéne obrade zemljista ne mozZe u potpunosti
da suzbije korove u vinogradu, a narocito oko ¢okota u kiSnim godinama. Zato se na
ovom prostoru primenjuju“i herbicidi za uniStavanje korova, kao dopunska mera
hemijske borbe.

Vrsta primenjenih herbicida zavisi od vrste korovskih biljaka koje su
zastupljene u vinogradima. Od herbicida koji se koriste pre i u fazi nicanja korova,
koriste se Kasim-G, Kasaron-G, Simazin 3-50, Simapin KS-50, Radakor T-50 i dr. U
loku vegetacije, za uni§tavanje razvijenih korova koriste se: Basta, Fusilade super,
Goal, Galakson, Ustinex specijal, Raundap, Cidokor i dr. PRi upotrebi herbicida se
strogo vodi raéuna o njihovoj fitotoksi¢nosti i selektivnosti, o dejstvu na zemljiste i
mikroorganizme, o vremenu kori$éenja i koncentraciji. Prema sada$njim troskovima
proizilazi da je njihova upotreba manje rentabilna od mehanicke obrade zemljiSta
i uni§tavanja korova, pa se na privatnom posedu ne upotrebljavaju, $to je od
neobiénog znaclaja za kvalitet grozda i vina, a naroéito za ofuvanje Zivotne sredine.

7. Zastita vinove loze od bolesti i Stetodine

PlantaZni zasadni vinove loze predstavljaju posebno povoljnu sredinu za razvoj
biljnih bolesti i $tetocina i za to se mora preduzeti blagovremenog efikasna zastita.
Efikasnost mera zastite bilja, a takode i vinove loze, zavisi od stru¢ne spremnosti i
tehnicke otpremljenosti izvodaéa mera. Savremena i ekonomski opravdana zastita
bilja u svom programu obuhvata elemente dijagnoze, prognoze, higijene i terapije.



Dijagnoza, koja obuhvata odredivanje prouzrokovaéa obolenja ilsiteé€nja
vinove loze od insekta i pregljs-grinje. Postavljanje taéne djagnoze je preduslove
uspedne zaltite, odnosno za izbor odgovarajucih mera.

Prognoza, koja obuhvata predvidene pojave parazitai toka obolenja, odnosno
Sirenje i duZinu spajanja napada Stetodine. Prognoza ima veliki znacaj za izbor
odgovarajuéih mera suzbijanja, vreme i ekonomi¢nost njihovog sprovodenja.

Higijena vinove loze, koja obuhvata sve mere koje omogucuju stvaranje
povoljne sredine razvoja vinove loze. Ove mere su preventiviie, kao §to su:
uklanjanje nepotrebnih lastara ﬁldanjanje dolnjeg 1i3¢a, zalamanje lastara, zakidanje
zaperaka, vezivanje loze, suzbijanje korova i unistavanje Zarista bolesti i Stetolina.

Terapija, koja obuhvata direktne mere zastite vinove loze koje mogu bit
mebanicke, biolofke i hemijske.

Danas su najzastupljenije hemijske mere zastite vinove loze. One su sigurne,
brze i ekonomicne i sve je manji broj slucajeva gde se uspesno ne mogu irmeniti i
proizvodnju uémiti ekonomicnom.

Ekonomski znaéajne bolesti i StetoCine prizrenskog vinogorja su: Plasmopara
Viticola - prouzrokovaé plamenjate, Uncinula necator - prouzrokoval pepelnice,
Borrytis cinerea - prouzrokovac sive trulezi grozda, Phomopsis Viticola - prouzrokovac
cme pegavosti, grozdani moljci (Polychrosis botrana i Clysia ambiguella), Eriophyes
vutus izaziva erionoze, Phylocopzas vifis - grinja vinove loze.

a) Plamenjaéa, se manifestuje na liscu, grozdovima i lastarima.

Na li$¢u se plamenjaca manifestuje u vidu bledozelenih pega, koje kasnije zute
ito su tzv. uljane pege, obi¢no 2-3 cm. veli¢ine. Sa nali¢ja lid¢a, u okviru pega, javlja
se belicasta prevlaka, konidiofore sa konidijama. Kasnije, obi¢no i opada. U sluaju
jace pojave plamenjade ¢esto dolazi u toku vegetacije i do defolijacije. Kao posledicu
loga imamo smanjenje prinosa i nedozrevanje lastara i grozda.

Na grozdovima bolest se moze javiu pre cvetanja, za \reme cvetanja bobica,
sve do pojave Sarka. Obolenje se obi¢no manifestuje na grozdovima u obliku
peperjaste plesni, koja moZe da zabvati i ceoTrozd Nspadnuu grozdovi kasnije
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postaju tamnoZuti i kasnije se sude. Kasnije napadnute bobice zaostaju'\y
smezuraju se na kraju propadanja.

Na lastarima napadnuta mesta dobijaju Zuto-mrku boju,

Zastita vinove Joze od Plazmopara viticola prouzrokovaéa plamenjade bazira
s¢ uglavnom na antiperonaspornoj sluzbi, bez koje se ne moze zamisliti savremena
zatita plantaznih vinograda.

Na osnovu dosadadnjih iskustava, a u cilju zastite vinograda od plamenjaée
obavlja se 3-4 tretiranja. Obifno se ova tretiranja obavljaju pre i posle cvetanja
vinove loze sredinom juna i po&etkom jula.

Sto se tiGe preparata za zaititu vinove loze od pla,enjaée koriste se uglaviiom
preparati koje nudi trziSte. Pri koriS¢enju preparata vodi se rafuna da se za
tretiranje pre cvetanja i odmah nakon cvetanja koriste sinteticki-organski preparati
na bazi mankozeba, folpeta, propineba, a takode i preparati Mikal, Ridomil,
Oxadixsil i drugi. Za kasnija tretiranja daje se prednost preparatima na bazi bakra
- bakarni kre¢ i bordovska corba.

b) Pepelnica, se manifestuje na zeljastim organima vinove loze (list, grozd,
lastar).

Na listu se zapazaju male bledozelene pege unutar kojih su nervi nekrotirani
i crnkaste su boje. Listovi se deformiSu i kasnije opadaju.

Na grozdovima se bolest pojavljuje odmah posle zametanja bobice u obliku
belicastih prevlaka koja moze zahvatiti Citav grozd i Sepurinu. Obolele bobice ostaju
sitne, vedi broj puca te im se vidi semenka, $to je karakteristicno za ovu bolest.
Napadnute bobice u kasnijoj fazi ne pucaju, ali se deformisu i kasnije su podlozne
truled.

Na lastarima se bolest manifestuje u obliku tamnih pega, a kada lastari sazru
pege dobijaju crvenkastu mrku boju

Stete od pepelnice mogu biti mnogo velike, jer su zabelezene izvesne parcele-
delovi parcele gde su se 3tete kretale od 50-70 %.
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Sto se ti¢e mera zastita vinove Joze od pepelnice one se mogu s yodi?"

1. v
tombinovano tretiranje uz plamenjadu, erinoze, akarinoze, insekte i drugo. ome
;¢ dodaju preparati za pepelnicy, ili se obavlja poseban tretman u cilju suzbijanja
:amo pepelnice, ili se pak obavljaju zaorasivanja sumpornim prahom.

Koje ée.se mere primeniti uglavnom zavisi od vremenskih prilika i intenziteta
pojave pepelnice. Prakti¢no za .ovo vinogorje treba kombinovati sva tri nacina.
Naime, treba obaviti jedno tretiranje kada su lastari dostigli duZinu 10-15 cm,, a
potom dodavati preparat za pepelnicu ostalim preparatima i obaviti jedno-dva
sumporisanja. Jedno tretiranje obavezno obaviti u fazi cvetanja.

Od preparata treba koristiti preparate na bazi sumpora (sumpor u prahu,
kvaljive sumpore-kosan, kvasljivi sumpor, sumbarit) i dinakop kao kontaktena, a od
sistemika’ preparate na bazi feranimola, triazinefona; propiconazola, triflumizola i
druge.

¢) Siva trule grozda, (borritis) mozZe se javiti rano u proleée na lid¢u u vidu
crnih nakrotiénih pega, ali vrlo retko i u malom broju. Bobice mogu bitt napadnute
dok su jos zelene, mada je ova pojava vrlo retka. Napadnuta bobica u doba zrenja
je osudena na propadanje. Kod sorata sa zbijenim grozdovima moZze zahvatit Citav
grozd, a na grozdu se obrazuje.siva prevlaka koju €ine spore gljiva. Intenzitet pojave
oboljenja zavisi od vremenskih prilika u toku zrenja i berbe, kao i1 od zdravstvenog
stanja (zaStite od grozdanih moljaca i pepelnice).

Zavisno od vremenskih prilika (jate padavine), bolest moZe umanjiti prinose
ido S0 % a i ono ubrano groide Cesto je slabog kvaliteta, pa se zato moraju
rpeduzimati odgovarajue mere zastite. Ove mere mogu biti preventivne (drenaza,
odstranjivanje donjeg liséa, suzbijanje grozdanih moljaca i pepelnice, voditi ratuna
prilikom dubrenja azotom, izbcghvati izvesne fungicide koji pospesduju botritis i u
zadnjim prskanjima koristiti bordovsku Corku) i direktne mere koje se ogledaju u
primeni specifi¢nih botriticida na bazi: triforina, procimidifona, vinklozalina, i
prodinola i drugog.

Kod primene preparata strogo se mora vodid ratuna o reziduama,
tolerancama i karencama, kao i o drugim ogranicenjima prilikom primene, a koja se
uglavnom nalaze u uputstvima. gy



pega, koje kasnije pocrne i kasnije pucaju. Okca na napadnutim lastarima ostaju
serilna i iz njih se ne razvijaju lastari. Sto se tiée mera borbe one se svode na
nehaniZke (rano orezati lozu i orezanu lozu spaliti) i hemijske - koristiti kreozon za
zimsko prskanje i mikal za rano proletnje tretiranje, a mogu se primeniti i preparati
na bazi mankozeba i folpeta.

¢) Grozdani moljci, redovno se javljaju v manjem ili ve¢em intenzitetu i 2ato
se moraju pratiti - prognozirati. U slu€aju neprimenjivanja mere zastite, kod jaleg
intenziteta pojave mogu naneti ozbiljne stete.

U cilju suzbijanja moljaca treba primeniti insekticide na bazi: dimetoata,
metomila, cipermetrina, deltemetrina, alfametrija i druge, pri cemu se vodi raduna
o njihovom sporadiénom delovanju na erinoze i grinje.

f) Erinoze i grinje, javljaju se sporadino u slabom intenzitetu ma ovom
vinogorju.

S obzirom na intenzitet pojave preporuiuje se da se prilikom suzbijanja
pepelnice i moljaca koriste preparati koji imaju uticaja i na ove Stetoline.z
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Program zastite vinograda u rodu

M A Ky,

K t:d' ‘Vreme primene mera Bolesti i Stetofine Aktivne materija preparata
. s = == _“'$=== ——
I Bubsesic-kycom)e Crna pegavost loze Mikal, mankozeb
vinove loze
I Lastari 10-15 cm Pepelnica, erinoca Fvaihe S | J
B E BEPEiNes, ferinimol-rubigan '
1 Prema nalogu AP Plamenjada, pepelnica, | Mikal, Ridomil, mankozeb,
stuzbe moljci, grinja. dimetoat, ferinimol-rubigan
v Cvetanje Pepelnica Sumpor u prahu
Prema nalogu AP . ; Ridomil, mankozeb, Bakarni
¥ slutbe Plamenjata, pepelnica | "y 2ty oaeginng sumpor
vi | Prema npalogu AP Plamenjaéa, pepelnice, | Bordovska Corba, kvalljivi
sluZbe botritis sumpori, procimidon-sumileks
VI Prema palogu AP Plamenjaéa, pepelnica, Bordovska Corba, kvailjj\d i
siuZbe botritis' sumpori, procimidon-sumileks
v C‘“"m‘l e Botritis procimidon-sumieks
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VIII. BILANS PROIZVODNJE GRpiDA
SORTAMA I SEKTORIMA VASNISTVA

Bilans proizvodnje groZda, vina i randman $ire po sortama i sektorima
vlasniStva sa svim prateéim podacima prikazan je u tabelama br. 24, 25, 26, 27, 28,
91 30.

U tabeli br. 24. prikazani su sortiment, prosecan broj ¢okota po jedinici
povriine, prinos grozda po ¢okotu i jedinici povriine, ukupan prinos grozda po sorti,
ka0 1 prinos grozda po vinogradarskom objektu.

U tabeli br. 25. dat je pregled proseénih prinosa grozda i sadrzaj Seéera i

tkupnih kiselina po sortama na drustvenom sektoru za pet godina i to za 1986, 1987,
1988, 1991 i 1992 godinw.

U tabeli br. 26. dat je bilans proizvodnje grozda po sektorima vlasnidtva u
:avisnosti od sorte, povrSine, broja Cokota i plana proirvodnje.

U tabeli br. 27. dat je svodni bilans proizvodnje grozda po sektorima
JasniStva.

U tabeli br. 28. data je svodna rekapitulacija prinosa grozda.
U tabeli br. 29. data je projekcija o¢ekivanih koli¢ina soka-vina po sortama.
Na osnovu analize ovih podataka proisti¢u slede€i zakljucci:

1. Sortiment za bela, crna i ruziasta vina kako po objektima, tako i u celini
:veoma kvalitetan, jer su u njemu zastupljene najpoznatije sorte za proizvodnju
vh kvalitetnih kategorija belih, crmih i ruzi€astih vina. Sorte su zastupljene na
natnim povr$inama, pa je na taj nacin osigurana i znatna sirovinska baza.

2. Proizvodnja grozda se obavlja na drudtvenom i privatnom sektoru viasnistva,
ok se organizovana proizvodnja vina nalazi iskljulivo na druStvenom sektoru,

inosno u olnviru PEKB "Kesovo vino™ - Mala Krusa u Prizrenu
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3. Najveée povriine zasada pod vinovom lozom nalazi se u\faz; ppnog
plodonogenja. Broj Zokota u najveéem delu zasada je zadovoljavajuéi. e

4. Prinosi grozda, kako postojeéi tako i ofekivani krecu se u granicama koje
su po odredbama Pravilnika o kvalitetu vina predvidena za vrhunska i kvalitetna
vina. Takode se i sadrzaj Se€era i ukupnih kiselina u $iri gajenih sorti i to kako na
druftvenom tako i na privatnom sektoru vlasnidtva krece se u granicama koje su
predvidene odredbama Pravilnika o kvalitetnim kategorijama nasih vina pa i vige, §to
je samo potvrda da se radi kako o kvalitetnom sortimentu tako i o veoma povoljnim
ekologkim i agrotehnickim uslovima proizvodnje grozda.

5. Uéedte bojadisera u sortimentu omoguc¢ava popravku boje sortama za crna
vina, &ime. je zadovoljen i ovaj tehnoloski zahtev, pa tako nisu potrebne druge
intervencije u cilju popravke boje sortama u kojima one nedostaju.

6. Uzevii u obzir sortiment vinove loze u celini, zatim stvarni i ocekivani
prinos grozda po sektorima vlasnidtva, kao i ostale podatke u iskazanim bilansima,
moZe se konstatovati da PKB "Kosovo vino” - Mala Krusa u Prizrenu ima ne samo
obezbeden kvalitetan sortiment, ved i odgovarajuée koliine grozda za spravijanje ne
samo sortih ves i ostalih tipova vina. Bilansni podaci takode pokazuju da se najveca
kolidGina proizvodenog grozda moZe nameniti proizvodnji kvalitetnih i vrhunskih vina,
pa se na osnovu odredaba Pravilnika o kvalitetu vina to i Cini.

7. Proizvodnja groZda nekih stonih sorti, zatim proizvodnja grozda meSavine
vinskih sorti, kao i proizvodnja grozda nekih sorti za masovna vina moze po svom
kvalitetu odgovoriti i zahtevima proizvodnje vinjaka, lozovale i drugih jakih
alkoholnih piéa, §to je inale predmet posebne elaboracije.

8. Najveéa koli¢ina grozda za crna vina ostvaruje se u okviru slede¢ih sorti:
game crni, prokupac, vranac, game bojadiser, merlo, burgundac crni i dr. Najveca
proizvodnja grozda za bela vina ostvaruje se u okviru sorti: rizling italijanski,

rkaciteli, Zupljanka i smederevka. e
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Tab. 24. Tabelarni pregled planiranog prinosa gro¥da po objektima i sortama drustvenog sektora

"KOSOVO VINO" - Mala Kru$a u Prizrenu
o Prosedan ﬂlﬂﬂm Pring Sl Jilﬂﬂr:m:: J_
Ohjekat Sorta Povedina u ha. broj Eokota | groida po :Hﬁmmmﬂ: “ | proizvodnja |
. - po E.r i mo_,,.cE kgr. PO ha. Xgr- | ker. |
3 4 5 6 7
Burgundac crni 18 72 00 3.167 2.700 . 8.600 _%.Sw_..,
Game crni 41 (0 00 3.167 3.600 11.400 467.400
mennﬁmois_.on 14 97 00 3.167 2.700 8.600 128.742
5 am. Crnine 14 7000 3.167 3.600 11.400 170.658:
Pirine - Medvee gy qcitel 872 00 3.167 3.600 11.400|  99.408
Rajn. rizllng 580200 3.167 2.700 8.600 498972
Zupljanka 21 00 00 3.167 3.600 11.400]  239.400
) Smederevka 29 47 00 3.167 3.600 11.400 335.198
_ SVEGA 206 60 00 2.101.530
Alikantbule | 362300 3167 3600 1400 413,022
Burgundac crni 18 43 00 3.167 2.700 8.600 158.498
; : Kaberne sovinjon 113200 3.167 2.700 8.600 91352
CORLSIOE o oting Naljneid 139 44 00 3.167 2.700 8.600| 1.199.184
Rkecitell 52 80 00 3.167 3.600 11.400 601.920
Zupljanka 18 50 00 3.167 3.600 11.400{  210.900
SVEGA 276 72 00 2.680.876




: 2 3 N s |

__ Merlo : 1215400 3.000 2.700 8.100 984.474
_ Burgundac crni " 509900 3.000 2.700 8100| 413019
| Frankovka 24 89 00 3,000 3,600 10800|  268.812
| Game crnl 28 92 00 3.0000 . 3.600 10.800| 312336
| Mnmutka Taraida Game bojadiser 12 2300 3.000 3.600 10.800 132.084
_ Anceloln 10 50 00 3,000 3.600 10.800 113.400
Robozo pijave 34600 3.000 3.600 10.800 37.368

Smederevka 7 00 00 3.000 3.600 10.800 75.600

Tokaj 2 0000 3.000 3.600 10.800 21.600

Alus-all 14100 3.000 3600 - 10.800 15.288

| SVEGA 262 94 00 2.373.921
| : R 2 18 - it e
_ Rizling italijanski 27 39 00 3.033 3.600 10.900 298.551
| Smederevka 6 07 00 3.033 3.600 10.900 66.163"
“ Vrianac . 28 52 00 3.033 3.600 10.900 310.869
“ Bela Voda Alikzanl buge 14 12 00 3.000 3.600 10.800 152.426
| Frankovka 992 00 3.033 3.600 10900,  108.128
_ Game crni 35 80 00 3.000 3.600 10.800 390.220
__ Game bojadiser 42 80 00 3.017 3.600 10850  466.240

SVEGA 167 02 00

Vranac 41 09 00 3.600 10.800 443,777

Game bojad. 39 70 00 3.600 10800  428.760

Game crni 8 70 00 3.600 10.800 93.960

Alikant bufe 8 91 00 3.600 10.800 96.228

Landovica Frankovka 1110 00 3.600 10.800 119.880

M. hamburg 23 00 00 3.600 10.800|  248.400

Afus-all 17 23 00 3.600 10.800 186.084

Novost.sorte 52800 3.600 10.800 57.084

Kardinul 25100 3.600 10.800 27.108

“__ N SVEGA 157 52 00 H 1.701.216
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Fab. 25. Pregled prosetnih prinosa groida, sadriaja $eéera | ukupnih kiselina u gajenih sorti na drudtvenom sektoru
za mo&bM: 1986, 1987, 1988, 1991, 1992 godinu

T —————— ——
o 1986 1987 1988
c.. Sorta Povriina u ha prosed. pri. | % | kis. | prosel. pri. | % kis. |proset. pri.| % | ks
pohakg | Keé | gl | pohakg | Se grl | pohakg | ¥ec | gill

1 4 s | 6 7 8 _ 9 10 _ 0] 2E o
1. |Rizling italijanski 127 61 9317| 208] 6,30 7416] 200| 980 g264| 208| 690] ;-5
2. |Mcrlo 12157 7.700| 20,4| 9,40 9.273| 206| 896 7981 23| 1 7
3. | Game crni ; 1A o0l 207| soo|  ses| 20| sz 105w 23| 4] - v
4. |Game bojadiser 97 94 13,730| 16,7| 12,07 10.546| 21,5| 822 11.720] 1934 46714 - ..
| 5. |Burgundac crni 87 69 8973| 204| 830 0.996| 220| 900| 12585 Nedl,
6. |Vranac 69 61 11.802| 188| 710  6.556| 204| 800 12.132
7. |Rkaciteli 61 77 7.897F 21,5 7,30 7.526| 21,2 941 8945| 1881 6,68
8. | Alikant bufe 5725 12.145| 17,35| 6,32 11.118| 167| 851 12.013] 16,16] 7,18
9, |Frankovka 4591 B - - 5.600| 21,5/ 8,58 9.053| 19,07| 8,97
10. { Zupljanka . 41 00 . . . 10.511] 22,8| 8,73 10.898| 22,3| 82
11. | Knberne sovinjon 26 32 5992| 19,2| 7,30 6.290| 23,4| 992 8958| 166 94
12, | Muskal hamburg 23 00 11.442| 189] 7,30 8.208| 20,5| 6,90 9.703| 188 82
13. | Afus-ali 18 64 8820| 21,0/ 620 8.962| 230| 590 8759 197| 76
14. | Zametna &rnina 14 70 9.600| 20,6/ 735 9.234| 16,7| 845 8972| 182| 7,29
15. | Smederevkn 12 50 9.530( 17,3| 870 8.445|16,62| 829 10773 17,5| 822
16. | Ancelota 10 50 9.600| 19,0/ 7,20 10.803| 17,0] 13,20 9.661| 23,4| 679
17. | Novostvorene sorie 528 8.600 8.467 9.560
18. {Robozo pijave 396 9.600| 20,1| 7,90 10.856| 16,7| 12,07 10939 17,15 9,96
19. |Kardinal 251 12.000 8.488 9.311 A
20. | McZanc sorte 2 40 7.000| 20,1] 7,30 8.083| 198] 680 8750 220 170
21, | Tokaj 2 00 7.365| 20,5| 690 7870| 213 670] 8045 206| 69

_ 944 ..5_ _ _
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Nastavak Tab. 25.

1992

1991
Sorta Povriina u ha prosed. pri. | % | kis. | prosed pri.| % | kis. |prosed pri.| % | kis.
pohakg. | 3cé | prl | pohakg | Sef | gl | pohakg | Sef | gifl
2 3 B 3 6 7 8 9 10 11 12
Rizling italijanski 12761 8857 22,3| 848 7.880(22,50| 6,64 8437| 21,50\ 7631 " m.,. e
Merlo 12157 8.909| 22,8| 830 4.864|24,60| 6,45 7.728| 2,20 817 ., -
Game crni 11204 9.659| 22,8 6,52 11.140{ 23,53| 7,70 9.910| 22,30 /7,56 Ca-
Garne bojadiser 97 94 11.237| 20,4 6,75 9.918{20,34| 9,72 11.431] 19,66 _m B8, o
Burgondne ¢rni 87 69 11,150 21,5] 7,35 5.946123,00| 5,51 9.730| 21,88 ﬁa i
Vranac . 69 61 11.676| 18,6| 8,70 11746/ 19,81| 899  10.783| 19,07| 771 /v
Rkaciteli 61 77 83031 17,2 7,65 8.175/1928| 6,88 8.170| 19,60| 7,59 ~—~-"
Alikant bule 5725 9.223} 17,2 7,65 12.056| 18,35| 10,65 11.312| 17,16] 8,07
Frankovka 4591 8.178( 22,6| 8,60 8.829|22,00{ 9,07 7.915| 21,30| 881
Zupljankn 41 00 9.269| 23,4| 7,87 8.883(21,40( 6,48 9.891| 22,48| 7,82
Kaberne sovinjon 26 32 9.115| 18,6 792 7.041]19,54| 8,34 7.280) 19,47| 8,58
Muskat hamburg 23 00 8.078| 21,0 6,70 7.824| 20,70 6,60 9.051] 19,98] 7,14
Aflus-ali 18 64 7.497( 20,7{ 7,20 8.865( 19,30 6,30 8.587| 20,74| 6,64
Zametna &rnina 14 70 9.213| 17,2| 9,01 9.676| 18,60| 8,45 9339| 1826| 8,11
Smederevkn 12 50 10.514| 17,8, 820 9.174{ 17,62 9,29 9.688| 1737| 854
Ancelotn 10 50 8.702| 17,5] 9,90 9.056| 1820] 9,60 9.565| 19,02 9,34
Novostvorene sorle 528 7.800 7.360| 21,00| 8,05 8.358| 18,82| 8,05
Rohozo pijave 396 8.952| 21,0] 7,90 7.430}1 19,15| 9,70 9.656| 21,00| 9,51
Kardinal 251 8.700 8350| 18,50| 6,60 9370| 18,50| 6,60
Mesane sorte 240 7.950{ 21,7| 6,80 7.581121,30 6,32 7.873| 20,98} 6,85
Tokaj 200 8.350 - 7.775121,00f 6,45 7.881| 2085| 6,74
9 44 30




u druitvenom i privatnom sektoru

ab. 26. Bilans proizvodnje gro?da u zavisnosti od sorte, povriine broja &okota i plana proizvodnje po sortama

Na sopstvenom scktoru _
— e — ———=
: Prose&an broj | Prinos gro¥da | Petogodisnji prosecni prinos | Ukupno pest.
Povriina u ha. . ;
¢okota po ha. | po Cokotu kgr. po ha % $et. |kis grl| Pros. proizv.
e gk | B

?N_Sn italijanski 127 61 00 3.167 2.678 8.347| 21,50f 7,63 1.065:160 |1 *..%.
2 Rkaciteli 6177 00 3.167 2.580 8.170{ 19,60 7,59 504.660( - .-
3. Smederevka 12 50 00 3.167 3.106 9.688] 17,37 8,54 ﬁ: 100
4.  |Zupljanka 4110 00 3.167 3.123 9.891| 22,48| 7,82 405.531
- Alus-ali h 18 64 00 3.167 2.862 8.587| 20,74 6,64 Hmc 061 &
6. |Tokaj 2 00 00 3.000 2.621 7.881| 2085| 6,74 15, fﬁ_ i
A Rizling rajnski - - - - -
8. Muskat jtalija ~ - - - . - .
9. Semijon - - - - - - \_—

SVEGA 2 63 52 00 2272274 ||
10. Merlo 121 57 00 3.000 2.576 7.728| 22,20 8,17 939.493
1. Game crui 11204 00 3.068 3.230 9910 22,30 7,56 1.110.316
12, Game bojadiser 9794 00 3.012 3.795 11.431| 19,66] 8,89 1.119.895
13. Burgundac crni 87 69 00 1.078 3.161 9.730| 21,88| 7,06 853.224
14, Vranac 69 61 00 1011 3.581 10.783| 19,07 7,71 750.605
15, Alikant buie 572500 3,102 2.647 11.312} 17,16 8,07 647.612
16. Frankovka 45 91 00 3.006 2.633 7.915) 21,30 881 363.378
17. Kaberne sovinjon 26 32 00 3.167 2.295 7.280 19,47 8,58 191.610
18. M. Hamburg 230000 3.000 3.017 9.051] 1998, 7,14 208.173
19. Zametna &rnina 1470 00 3.167 2.949 9.339| 18,26| 8,11 137.283
20. Ancelota 10 50 00 3.000 3.188 9.565{ 19,02 9,34 100.433
21. Rabozo pijave 35600 3.000 3.219 9.656| 21,00 9,51 38.238
22 Kardinal 25100 3.000 3.123 9.370| 18,50 6,60 23.519
23. Novost. stone sor. 52800 3.000 2.786 8.358| 18,82 ,805 44.130
24. Mciane sorte 2 4000 3.000 2.624 7.873| 20,98 6,85 18.895
25. ?or:nwn - - ‘ < .
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& .uw Nastavak Tab. 26.
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X Na Eﬁnaﬂoa sektoru _ Na novim zasadima vinograda
? Pros. | Planir. | Planir.
ﬂa&. Sorta mos_M:» u w:ﬂownnw_w . qucmzwﬁ wo<ﬂw=m u broj, | prinos | proizv. Cxcwam pla.
r. . prinos po ha.| pros. proizv. Zokota | po ¢ok. | po ha proizv.
e e ——— e
1. Rizling italljanski 122500 7.343 89.948 390100| 3.167 2700| 8.600| 355.486
2 Rkaciteli 4 50 00 mw.quo 48.327 - - - - -
3 Smederevka 39 95 00 525 380.514 294700) 3.167 3.600| 11.400 335.958
4, Zupljanka 13 55 00 7.619 103.237 - - - .
5 Afus-all 493097 8.353 411.874 - - - - /
6. Tokaj - i B - - -l - - oo
A Rizling rajnski - Coe .| 580200| 3.167| 2.700| 8600 T
8. |Muskat italija 8 70 00 . - A - - . S
9. Semijon 24000 - - . B - - % ._,.._u_;,”._,f\\».
SVEGA 126 65 97 1.046.775| 126 50 00 1170416 || S-S
10. Merlo 70 00 10.486 7.340
11, Game crnl 18 67 00 9.442 176.275
12. Game bojadiser 55 00 8.582 4.720
13, Burgundac crni 6 5500 11.042 72.328
14. Vranac 42 00 00 9.562 405.365
15. Alikant buie - - -
16. Frankovka E - -
17, Kaberne sovinjon 40 00 10.267 4.107
18. M. Hamburg 45 62 68 6.535 298.164
19. Zametna &rnina 63 70 00 8813 5§69.396
20. Ancelota B . -
2L Rabozo pijave - S -
pr Kardinal - . .
23. Novost. stone sof. - - .
24. Me3ane sorte - - .
25.  |Prokupac 154 90 80 -l 1.104.805
333 10 48 2.634.500 |




Tab. 27. Svodni bilans proizvodnje groZda po sektorima proizvodnje DP "Kosovo vino”

Mala Krusa

Na sopstvenom sekioru
Petogodiénji prosefni prinos Prosedni Ukupna
Red. Sorta Povrina u ha. : 2 : e ol predvideni | predvidena

ot poha | % set. |kis grn |  Proizvodnja prinos | proizvodnja
1. Rizling italijanski 127 61 00 8.347| 21,50 7,63 1.065.160 8977 114555547 .
2. Rkaciteli 6177 00 8.170f 19,60 7,59 504.660 11.400 704.178 || ~
3 Smederevka 12 50 00 9.688] 1737 17,54 121.100 11.230 140375
4. Zupljanka 41 10 00 9.8911 2248| 7,82 405.531 11.400 467.400 {|
3 Afus-ali ' 18 64 00 85871 20,74 6,64 160.061 10.800 2013121
6. Tokaj furlanski 20000 7.881| 2085 6,74 15.762 10.800 N;Wr
2 Muskat italija - - - - - B -
8. Semijon - - - - - - -

SVEGA 2635200 8.623 2.272.274 10.172 2.680.420
9 Merlo 121 57 00 7.728| 22,20 8,17 939.493 8.100 984.717
10. Game cmi 112 04 00 9.910{ 22,30 7,56 1.110.316 11.046 1.237.594
11 Game bojadiser 97 94 00 11.431| 19,66 8,89 1.119.895 10.843 1.062.289
12, Burgundac crni 87 69 00 9.730{ 21,88] 7,06 853.224 8310 728.704
13. Vranac 69 61 00 10,783 19,07 7,11 750.605 10.840 754.572
14. Alikant bue 572500 11312 17,16] 8,07 647.612 11.166 639.253
5% Frankovka 4591 00 7915| 21,30 881 363378 10.821 496.792
16. Kaberne sovinjon 26 32 00 7.280| 1947| 8,58 191.610 8.600 226,352
17. M. Hamburg 230000 9.051| 1998( 7,14 208.173 10.800 330.385
18. | Zametna ¢rnina 14 70 00 9339| 1826 8,11 137.283 11.610 170.667
19. Ancelota 10 50 00 9.565| 19,021 934 - 100.433 10.800 113.400
20. Rabozo pijave 396 00 9.656| 21,00f 9,51 38.238 10.800 42.768
21. Kardinal 25100 9.370| 18,50 6,60 23.519 10.800 27.108
p 7 Novost. stone sor. 52800 8.358| 1882 805 44.130 10.800 57.024
23. Melane sorie 24000 7873 20,98 6,85 18.895 10.800 25.920
24, Prokupac - . : . 4 . "

680 78 00 9.619 mw&m‘mxz?. aufw.m‘cwu _ mmmquau
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Nastavak Tab. 27.

e E ———
_ Na individuainom sektoru Otekivani prinosi na novim zasadima _
Ukupna " Planir.
Red. Sona Povriina u kolitina % Sorta Povriina proizv. Ukupna pla.
br. ha. Sedera u ha
groZda po ha
1 Rizling italijanski 12 25 00 89.948 21,5
2. Rkaciteli 4 5000 48.327 19,10
3. Smederevka 399500 380.514 : 1] R 390100
4  |Zupljanka 135500[ 103237 21,80| Ridling fallanskl | 59 gp oo  S20)
5. Afus-ali 493097 411.874 1930 & a_ ———— 294700 |00
6. Tokaj: furlanski - 5 8 . . . '
Y Muskat ltalija 87000 - -
8. Semijon 2 40 00 12.875 22,40
SVEGA 126 65 97 1.046.775 126 50 00
9, Merlo 70 00 7.340 21,80
10 Game crni 18 67 00 176.275 19,77
11. Game bojadiser 5500 4.720 18,80
12, Burgundac crai 6 55 00 72328 18,30
13. Vranac 42 00 00 405.365 21,20
14, Alikant bule . o ,
15. Frankovka - i - ”
16. Kaberne sovinjon 40 00 4.107 20,90
17 M. Hamburg 45 62 68 380.149 20,70
18. Zametna ¢rnina 63 70 00 561.396 19,30
19. Ancelota - .- .
20. Rabozo pijave - - .
21. Kardinal 4 40 00 - .
22. NovosL stone sor. - - -
23, Mesane sorte - - .
24, Prokupac 154 90 80 1.104.805 21,30
337 50 40 2.716.485 __




Mala Kruda

Na sopstvenom sektoru

%

Tab. 27. Svodni bilans proizvodnje grozda po sektorima proizvodnje DP ”Kosovo vino”

Petogodidnji proseZni prinos Ukupna Prosecni Ukupna
Sorta Povriina u ha. 4 ! predvideni | predvidena
po ha % Se¢. | kis grn | Proizvodnja prinos proizvodnja
iH —

i 4 Rizling italijanski 127 61 00 8347| 21,50 763 1.065.160 8977 1.145.555
2. Rkaciteli 61 77 00 8.170| 1960| 7,59 504.660 11,400 704.178
3 Smederevka 12 50 00 9.688{ 1737 7,54 121.100 11.230 140.375
4, Zupljanka 41 10 00 9.891| 2248| 7,82 405.531 11.400 467.400
5. Afus-ali 18 64 00 85871 20,741 6,64 160.061 10.800 201312
6. Tokaj furlanski 20000 7.881| 2085| 6,74 15.762 10.800 21.600
7/ Muskat italija T . - - * s - bom
8. Semijon . ] * . . = p <
SVEGA 2635200 8.623 2272274 10.172 2.680.420

9 Merlo 121 57 00 7.728| 2220 817 939.493 8.100 984.717
10. Game crni 112 04 00 9910y 2230| 7,56 1.110.316 11.046 1.237.594
11 Game bojadiser 97 94 00 11431} 1966 889 1.119.895 10.843 1.062.289
12. Burgundac crni 8769 00 9730| 21,88 7,06 853.224 8310 728.704
13. Vranac 69 61 00 10783 19,07 27 750.605 10.840 754.572
14. Alikant bule 572500 11.312] 17,06] 8,07 647.612 11,166 639.253
= 15. Frankovka 45 91 00 7915| 21,30 8,81 363.378 10.821 496.7192
16. Kaberne sovinjon 263200 7.280| 1947 858 191.610 8.600 226352
17. M. Hamburg 23 00 00 9051 1998 7,14 208.173 10.800 330.385
18. | Zametna ¢rnina 14 70 00 9339 1826| 811 137.283 11.610 170.667
19. Ancelota 10 50 00 9.565| 1902| 934 100.433 10.800 113.400
20. Rabozo pijave 3 96 00 9656 21,001 9,31 38.238 10.800 42.768
21. Kardinal 2 51 00 9370| 1850| 6,60 23.519 10.800 27.108
. R Novost. stone sor. 52800 8358, 1882 805 44.130 10.800 57.024
23. MeSane sorte 24000 7873| 2098 685 18.895 10.800 25920
24. Prokupac - . B - - - .

I 680 78 00 9.619 6.546.804 10013]  6.897.545 |
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Svodna rekapitulacija prinosa groida po sortama i sektorima vlasiStva
DP.PKB-"Kosovo Vino” Mala Kru$a - Prizren, prikazana je u tab. br. 28,
fab. br. 28.

I - Prinos groida po sortam / kgr |
I be. Sorta Druitveni | Privatni | Ukupno
Ii B sektor scktor kgr.
| a) Sorte za bela vina ]
1. |Rizling italijanski 1.145.553|  89.948| 1.235.503
2. | Rkaciteli 704.178 48.327| 752.505
3. |Smederevka 140.375| 380.514| 520.889
4. |Zupljanka 467.400| 103.237| 570.637
5. |Semijon . 12.875 12.875
Ukupoo kgr 2.457508] 634.901| 3.092.409
b) Sorte za crma vina
1. |Merlo 984.717 7.340| 992057
2. |Game crni ' 1.237594| 176.265| 1.413.869 i
3. |Game bojadiser 1.062.289 4.720] 1.067.009 |
4. |Burgundac crni 728.704| 72.328| 801.032
S. | Vranac 754572 405365) 1.159.937
6. |Alikant busc 639.253 -] 639.253
| 7. |Frankovka 496.792 | 496792
8. | Kaberne sovinjon 226352 4.107| 230.459
9. |Zametna ¢rnina 170.667| 561.396| 732.063
{ 10. |Ancelota .. 113.400} - 5 113.400
. 11. |Rabozo pijave 42.768 - 42.768
12. | Prokupac -1 1.104.805| 1.104.805
13. | Muskat hamburg 248.400| 298.164| 546.564
Ukupno kgr. 6.705.508| 2.634.500| 9.340.008
C) Groide za vino za prepek
1. |Muskat bamburg 81.985| 81.985| 163.970
2. |Afus-ali 201312 411874 613.186
| 3. |Kardinal 27.108 - 27.108
| 4. |Nove stone sorte 57.024 - 57.024
i 5. |Tokaj 21.600 - 21.600
| 6. {Medane sorte 25.920 25.920
[ Ukupno ker. 414949| 493.859| 935.808

-92 .
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X PROJEKCIJA OCEKIVANOG RANDMAN

SOKA-VINA PO SORTAMA

Polazeéi od podataka iznetih u tab. 28. projekcija ogekivanih koli¢ina grozda

iotekivanih randmana vina prikazuje se u tab. br. 29.
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Tab. br. 29.
' Red. - | Ukupno | Randman soka vina |
l br. kgr. % Koli¢ina vina |
a) Sorte za bela vina — |
1. |Rizling italijanski 1.235.503 60 741.302
2. |Rkaciteli 752.505 65 489.128
3. |Smederevka 520.889 70 364.622 |
4. {Zupljanka 570.637 65 370.914 |
i 5. |Semijon 12.875 60 7.725
Ukupno kgr 1.973.691
l[ b) Sorte za crpa vina !
¢ 1. |Merlo 992.057 60 595.234
. 2 |Game crni 1.413.869 65 919.015 {
! 3. |Game bojadiser 1.067.009 65 693.556
| 4. |Burguodac crni 801.032 60 480.619 |
5. |Vranac 1.159.937 65 753.959
6. |Alikant bue 639.253 65 415.514
7. |Frankovka 496.792 65 322915
8. |Kaberne sovinjon 230.459 60 138.275
9. |Zameina &rnina 732.063 65 475.841
10. | Ancelota 113.400 65 73.710
11. |Rabozo pijave 42.768 70 29.938
12. |Prokupac 1.104.805 65 718.123
13. |Muskat bamburg 546.564 65 355.266
Ukupno kgr. ' 5.971.965
r C) Groide za vino za prepek |
1. | Muskat bamburg 163.970 70 114.779
2. |Afus-ali 613.186 65 398.571
3. |Kardinal 27.108 60 16.265
4. |Nove stone sorte 57.024 60 34.214
S. |Tokaj 21.600 65 14.040
6. |Mée3ane sorte 25.920 60 15.552
; | Ukupoo kgr. | 593.421
a) KUDNO 11LATA DEIDZ VITI « o s s moss=s s s & o sse womns o 1D 1569]
b)  Ukupnolitara crmogvina ..........-ccoooonnn o s 5.971.965
c) Ukupnovinazaprepek ...........cooiniiaineiennns 593.421



X PROJEKCIJA UCESCA SORTI U PROI
NJI TIPOVA VINA ZA ZASTICENIM GEO-
GRAFSKIM POREKLOM

Projekcija uéedéa sorti u pproizvodnji kvalitetnih kategorija vina sa zasticenim
Fegrafskim poreklom daje se u tabelarnom pregledu br. 30.

F!J. br. 30.
PR i . |Koli%ina| Ukupna |
"1 Sortavinove loze | Ut | HPVIAE | vipa- | kolidina
¥ BN jitara | vina - kitara
a) Vrhunska bela vina i
Rizling italijanski 95 Rizling italijanskd = | 255.825 | 373.616
Smederevka 5 Vrhunsko 17.791
b) Kvalitetna bela vina
Rizling italijanskd 85 Kosovskd rizling ital. | 385.477 | 443.298
Rkaciteli 15 Kvalitetno 57.821 |
Smederevka 85 Kosovska Smederevka | 182311 209.657 |
Zupljanka 15 Kvalitetno 27346 |
Smederevka 17,4 Kosovsko 164.520 I
Emijon 1,0 belo 7.725 947.120 |
Zupljanka 36,0 Kvalitetno 343.568 i
Rkaciicﬁ 45,6 431.307 ]
REKAPITULACUA
a) Ukupna koli¢ina vrhunskih belih vina .................. 373.616 lit
b) Ukupna koli¢ina kvalitetnih belihvina . ............... 1.600.075 lit
1.973.691 lit

.04 -
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Nastavak tab. br. 30.
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) G Koli¢ina| Uku
Red. g Uteste Tip vina, . " A
Sorta vinove loze : - vina - koli¢ina
br. sorte u % kvalitet-kategorija S T -

a) Vrhunska crna vina

L Kabarpe sovinjon 95 | Kaberne sovinjon 90.000 94.500
Game crni 5| Vrhunsko 4.500

2 Burgundac crni 95 | Burgundac crni 208.268 218.681
Game cmi 5| Vrbunsko 10.413

3 Merlo 95 | Merlo 297.617 312.498
Vranac 5| Vrhunsko 14.881 625.679
b) Kvalitetna crna vina

L Kabarne sovinjon 85| Kosovski kaberne 48.275 55.516
Merio 15 | kvalitetno 7.241

2 |Burgundac cmi 85 | Kosovski 272.351
Game crni 10 | burgundac 27.235 313.204
Gdame cmi bojadiser 5| kvalitetno 13.618

3 Merlo 85 | Kosovski Merlo 290.376 333.932
Vranac 15| kvalitetno 43.556

4 |Game crni 85 | Kosovskkd 551.141
Game bojadiser 10| game S5.114 633.812
Frankovka 5 | Kvalitetno 27.557

S. Game crmi 85 | Prizrenski game 325.726 374.570
Game bojadiser 15| kvalitetno 48 844

6. Prokupac 43,2 | Kosovsko 718.123
Game bojadiser 34,6/cmo 575.980
Frankovka 17,8 kvaliteino 295,358 1.663.171
Ancelota 4,4 73.710

1. Alikant-buie 26,6 | Kosovski 415.514
Vranac 41,1 |roze 642,232 1.563.525
Zametna &rnina 30,4 | kvalitetno 475.841 \
Rabozo pijave 1,9 29.938

8  |Muskat bamburg 85 | Kosovski hamburg 355.266 408.556 |
Vranac 15 | kvalitetno 53.290| 5.346.286
c) Uéesée sorti u proizvodnji vina za prepek

k Muskat hamburg 114.779

2 Afus-ali 398.571

3. Kardinal 16.265

4, Novostvorene stone sorte 34214

5 Tokaj 14.040

6. Medane sorte 15552

: Ukupno 593.421

Razmatrajuéi podatke u tabeli br. 30, projekcija nam pokazuje da je polazeci

K odredaba Pravilnika o kvalitetu vina kao i.

_._;géi od sadasnjih potreba PKB

i
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DOO Mala Kruga u Prizrenu najcelishodnija proizvodnja kako je to formiisano. ‘s
navedenoj tabeli.

Navedena struktura kvalitetnih kategorija vina je manje vie zahtev vremena
s uslovima proizvodnje i plasmana vina ove radne organizacije. Inale povedani broj
pojedinih kategorija vina nece predstavljati problem u njihovoj proizvodnji i
realizaciji.

S obzirom da je u poslednjoj deceniji obavljan znadajan izvoz belih i crnihvina
na strana trzidta, pri éemu je strani partner ispostavljao zahteve u pogledu tipa i
naziva vina, njegovog hemijskog sastava i dozvoljenih koli¢ina supstanci za bonitet
vina, to ée se i pri buduéem izvozu postovati zahtevi stranih partnera. Pri realizaciji
takvih zahteva 51gurno ée se ispoljiti i variranje odredenih koli¢ina vina po datim
tipovima vina $to ée u svakom sluéaju diktirati buduéi ekonomski i marketinski
uslovi.
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%I VINSKI PODRUMI, PODRUMSKA OPRER
KADROVSKA STRUKTURA

A VINSKI PODRUMI

PKB "KOSOVO VINO” - Mala Kru$a u Prizrenu poseduje za preradu
grozda i proizvodnju vina 3 objekta i to:
1. Vinski podrum za pripremu preradu grozda, ogradu i finalizaciju vina
u Maloj Krusi. '
2. Vinski podrum za primarnu preradu grozda, uvanje i sazrevanje vina
u drvenim sudovima u Landovici.
3. Pogon za razlivanje vina u boce u Beogradu.

Ukupni kapacitet za sva tri objekta izraZen kao smestajni prostor za vino
iznosi oko 2.500 vagona.

S’obzirom na kapacitet podruma i raspolozivu opremu, grozde proizvedeno
P g P

na drustevnom i privatnom sektoru u prizrenskom vinogorju u potpunosti moze Diti
prihvaéeno i preradeno u vino raznih kvalitetnih kategorija.

B PODRUMSKA OPREMA

Navedeni podrumi raspolaZu sa sledefim vinskim sudovima, masinama i
uredajima i to:

1) VINSKI PODRUM U MALOJ KRUSI

Ceo podrum u Maloj Krusi podeljen je u tri dela i to: beli deo, zuti deo i
sivi deo.
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a) Beli deo podruma

Svi sudovi u ovom delu podruma izolovani su sa unutraSnje strane
kerami&kim plogicama, dok su sa spoljne strane obloZeni keramiékim plodicama bele
boje.

Sudovi u ovom podrumu su razne velidine, &ija je zapremina prikazana u
sledeéem tabelarnom pregledu.

Broj sudova Zapremina/lit Ukupni kapaciteti/lit |‘
12 9000 108000
S 15000 75000
17 18000 306000
56 20000 1120000
8 26000 208000
65 36000 2340000
8 80000 640000
3 100000 300000 |
| Ukupno scmoo;j

b) Zuti deo podruma

U ovom delu podruma se takode nalaze betonske cisterne zastakljene sa
unutradnje strane ploCicama, dok su sa spoljne strane izolovane keramickim
ploicama Zute boje.

Sudovi u ovom podrumu su razne veliCine, ¢ija se zapremina prikazuje u
slede¢em tabelarnom pregledu

| Broj sudova Zapreminaflit © Ukupni kapacitetifit
28 150000 4200000
| 2 ' 310.000 620.000
i-' Ukupno | 460.000 4.820.000
! Sudovi od inoxa

| 13 650.000 |
{ Ukupno 5.470.000 g




¢) Sivi deo podruma

U ovom delu podruma nalaze se 42 betonska suda, kqji su sa unutrasnje
strane izolovani staklenim plogicama, dok su sa spoljne strane obeleZeni plavo-sivim
keramickim plogicama.

Zapremina svakog suda iznosi 160.000 litara, a ukupni kapaciteti sudova
iznose 6.720.000 litara.

Navedeni sudovi u ovom podrumu rasporedeni su u tri etaze. Od ovog dela
podruma izgraden je vinovod koji vodi do mesta punjenja vagon cisterni, kojima se
dalje transportuje vino.

2) VINSKI PODRUM U LANDOVICI

U ovom podrumu koji je viSe namenjen Cuvanju vina, nalaze se dve
kategorije bacvi i to:

a) drvene baéve {ija se zapremina krece od 518 litara do 43.000 litara;
ukupni kapacitet ovih ba&vi iznosi: 334.826 litara.

b) betonski sudovi obloZeni staklenim ploficama €ija se zapremina krece

od 5.000 litara do 20.000 litara; ukupni kapacitet ovih sudova iznosi 1.750.000 litara,
3) POGON ZA RAZLIVANJE VINA U BOCE U BEOGRADU

Ovaj podrum raspolaze sa 21. cisternom od Inox Celika ¢iji pojedinacni
kapacitet iznosi 8.600 litara. Ukupni kapacitet podruma iznosi 180.600 litara.

B MASINE I UREDAJI
1. Vinski podrum u Maloj Krusi

U ovom podrumu nalaze se sledec¢e madine i uredaji:

- Kolske vage za merenje mase grozda ... ...................-. 2 komada
- Prihvatni bazeni za grozde sa vijkom ............ ... .o 4 komada
- Muljage horizontalne-centrifugalne (COQ) ................... 4 komada
- Kompresioni ocediva& (COQ) ............ P 1 komad



. Diskontinuirane cednice Vaslin

Kontinuirana cednica « ... vvcevveronrrneronoetaneneeees ~

Putipe "Mamzinl® o . . o v ooonmnsar it vr s HaEEE § E ruse iR s .
Vinifikatori za vienje kljuka & ... ..o oov i 18 komada
Linija za termi¢ku vinifikaciju "Gasquet” . ........coooiaveeen 1 komad
. Koncentrator za $iru "Gasquet” .. ... 1 komad
Uredaj za hladenje sire "Gasquet-York” ..........oo-ooonnnenn 1 komad
- Uredaj za hladnu stabilizaciju .............cooviraveennn 1 komad
Uredaj 2a Pasterizacijld « . « .« v o vvovonrvororarasuas e 1 komad
PRIBIEE . oo« 5 snismnins § 0P PRERSFES LSS ¥ 6 owwiel§ & 5 4 edims 1 komad
. Svebasti pOlifilter .. .covversernerociiiiaiician e 1 komad
Separator Alfa-laval . ...c.cvvevrerainiinnicetiaeinaa st 1 komad
Centrifufgalne PUIIPE . comwomin s » 5 tmss s & 8@ S 2 ¥ pimsen evn o us 3 komada
« Kopalnl BOA6HE & ;5 s covEnne Ey Ty S v 8 ¢ s § ok B8 2 komada

2. Vinski podrum u Landovici

U ovom podrumu nalaze se sledede masine i uredaji:

R T e 1 komad
Prihvatni bazeni za gro¥de sa ViJKOM . .. .cvovvnvrervoeroaees 2 komada
Pumpa £O0Q $1abIlNE e s e sivansvsvsnsssnsanpaasssacsnoss 1 komad
Pumnpa COQ pokretna .. .....ocvveerrenasoscinssonecancens 1 komad
Pumpa "Manzini” ........ ¢ W o BN 5 S AT 2 komada
Pumpa "Manzini” - velika ........ .. .ot 2 komada
Kontinuirana cednica ... ..ccsvevroesasvsssssovnarenseasss 1 komada
Centrifugalna horizontalna muljada . ........ccovovovmreone 2 komada
Kompresioni ocedivad ..........ccciiiieniiiiiiainierenans 1 komad
Centrifupalna PUMPE .. conecvvecresvoomonnssasinsnsesssoss 1 komad

3. Pogoun za razlivanje vina u boce u Beogradu

Linija za razlivanje vina u boce marke "Nagema™ .. ............. 1 komplet
T A T e e——— L R 2 komada
Pumpe centrifugaln . .:cviveriesrrrrrcsssmmisrenssrnnens 1 komad
FUEPIGEIRL « o covomwn s 5 v wommmanrnd) GRS B 8 ¢ s 1 komad

Ostala prateéa oprema /’,‘f\: e
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KADROVSKA STRUKTURA
1, Vinski podrum u .M.aloj Krusi

U ovom podrumu kadrovska struktura je sledeca:

a) Proizvodnja vina broj
CHDL AR B 5.0m v 5n 3 8 w3 B bR bR e & 3 5 % % B 0 R 6 & SRR 6
vila Zkolska sprema - vinarski smer .......ccc00versonsseacnsoceons 2
VIV dadogl = ViR GI0BE » o « o vscwmnn w9 55 5 § 5 605 ¥ § & 49 085 FERREFREES 6
EV tadpiol - VIEsK BRBE o oo v vovessns i o 088 6§ 064 ¢ 5 B8 608 5300500 30
WAL =B 2R iE bRttt i s ns s aud bbb e Bt BERI AR TE 3

b) Laboratorija:

dipl. hemiéara ... ... it e e e 2
R L D P ——— 1
S e DA oo s i 5 00§ v B Y 2@ g %S S T 1
S8 BOIIBAD cx 650 & 55 0 00 msbs momes o w k5 8 0 & b & 8 5855 8 5 E e B8 1
RS DRI 555 5 5 U 5 A% G oSSR AEAS S Y AR 6 L85 & 2 k60 E 5§ ELERE SN 1

c) Punionica: .. .

BPL AN B i s 305 6 R EEBREEE S U R E 8 H 4 40 0 K508 45 ¢ 545 RRmeg 1
KV radnika ...... 5 R § § RS R PSR E § P § S S T s 12
PRV ~radnika «..ovvsmsss EREAAN S s AI AR EEE LAS KRG BE BRSO 4

2. Vinski podrum u Landovici:
U ovom podrumu kadrovska struktura je sledeca:

Ol P AR onnnsa Tags e s G oPORERru E A E 8 8 F K B H B0 S e s 1
VKV - podrumar ........ R BURO Oy e 1
KV = TOANERE: o snd s s s ¥ S peoBRevs wd s 65 ¢ 6080 v ee s e ke b el 4
ol T R e N Y T T L L L T L L T e 1

3. Pogon u Beogradu
U ovom pogonu kadrovska struktura je sledeca:

Gl 0B B8 s sibilimes rn s heak A R R AT U ES § 5N EREF FUENSRERETES 2
EEIIUCATE. oo niaen & w5 & 8% SEPEEEA = 5 B BT S 0 506 T E B E @ SR 1

BV AN ccusanisiimdapimeniabssnssbd T T T o 30



1.2, Kvalitetna bela vina:1l. Kosovski rizling Italijanski 2. Kosovska
smederevka i 3. Kosovsko belo.
2. Crna i roze vina:
2.1. Vrhunska crna vina:l.Kaberne sovinjon,2.Burgundac crni,i 3.Merlo.
2.2. Kvalitetna crna vina:1.Kosovski kaberne,2.Kosovski burgundac,
3.Kosovski merlo,4.Kosovski game,5.Prizrenski game,6.Kosovsko
crno,7.Kosovski roze i 8.Kosovski muskat hamburg.

Tehnologija proizvodnje vina sa za3tifenim geografskim poreklom

Polazedi od kompleksa &inilaca koji su opredeljujuci kada Jje u
pitanju kvalitet gro%da i vina,neosporna je &injenica da ée se u
konkretnim uslovima proizvodnje vina postignuti kvalitet vina procenji-
vati i na osnovu hemijskih i senzorskih karakteristika vina os strane
zakonom obrazovane struéne komisije.

U okviru proizvodnje navedenih kvalitetnih kategorija vina,strogo
‘e se primeniti norme koje vaZe za proizvodnju zdravog groZda,visina
rrinosa grozda i sadrZaja Sedera i ukupnih kiselina u 3iri groZda.

Vina sa za%tidenim geografskim poreklom proizvodide se po slededem
tehnolo3kom postupku:

a) Tehnolo proizvodnje belih vrhunskih vina sa Ya8ticenim geogra-
fskim poreklom.

Tehnologija proizvodnje ove kategorije vina obavide se po slededim
postupcima:

1. Ro&etak berbe gro*da utvrduje strudna sluZba Instituta za
pol joprivredna istraZivanja "Srbija" centar za vinogradarstvo i
voéarstvo,Ni¥ ili Enolo3ka stanica "Vr3ac" iz Vr3ca.

2. Cro%de ée se transportovati od vinograda do podruma motornim
vozilima (traktorima i kamionima) u plasti&nim gajbicama koje zahvataju
nasu od 20 kg. groZda, ili pak u rasutom stanju.

3. Prijem groZda obavlja se u jednom od prijemnih bazena,stim

*to se prethodno izmeri masa groZda i odredi sadrZaj 3ecera i

ukupnih kiselina u Siri.

_.105_



kljuk se prihvata u recipijente ispod muljace, stim §to se u toku muljan)a vt
odvajanje peteljke Sepurine.

5. Dobijeni kljuk se zatim transportuje pomocu klipne pumpe u kompresioni
ocedjiva¢ marke "COQ”, radi odvajanja samotoka. Delimi¢no ocedjeni kljuk preba-
cuje se u cednice tipa "VASLIN” sa diskontinuiranim radom, radi izdvajanja preo-
stale &re. Pored samotoka, za ovaj tip vina, koristice se jo3 i Sira dobijena iz dva
ciklusa cedjenja na cednicama ovog tipa, $ira iz ostalih ciklusa cedjenja, zbog toga
§to narusava hemijski i senzorni kvalitet vina, odvojiée se i koristiée se u druge svrhe.

6. Dobijena $ira (samotok i predevina iz dva ciklusa) podvrgava se zatim
sumporisanju sa 5-10 g/hl SO, uz primenu kalijum metabisulfita.

7. U nastavku mora se primeniti preci§éavanje Sire kao bitnog preduslova za
proizvodnju vina vrhunskog kvaliteta, radi sedimentacije estica mutnoce, iru treba
ostaviti da miruje 10-24 Zasa.

8. Nakon izvréene sedimentacije grubih &estica mutnoce, izbistrena Sira
prebacuje se u sudove za fermentaciju zapremine 26.000 Litara. U ovim sudovima vrsi
se bentonitiranje dire sa koli¢inom od 100-200 g/hl. Bentonitiranje je neophodno radi
brieg spontanog izbistravanja novog vina, a narocito radi postizanja Cistijeg i
izrazenijeg sortnog mirisa i ukusa, kao i prihvatljivije svetlije boje vina.

9. U cilju aktiviranja alkoholnog vrenja, kao naredni vazan postupak je
dodavanje &iste kulture vinskog kvasca u aktivnom stanju.

10. Poito su predvidjeni postupci do poletka fermentacije Sire primenjeni, u
toku fermentacije posebna paznja se mora posvetiti regulisanju temperature koja ne
sme da prekoraéi granicu od 20°C. Problem kontrole kretanja temperature u toku
fermentacije je esencijalno pitanje. Ukoliko se prekorali ovaj prag, dolazi do gubitka
aromati¢nih materija, usled &ega vino nece ispoljiti sortno tipicno aromu i svezinu
na ukusu.

11. Nakon zavrSetka burﬁog vrenja, novo vino se prebacuje u sudove veleg
kapaciteta radi doviranja i taloZenja kvasca i preostalih grubih &estica mutnoce.
Nakon 7-10 dana posle zavrienog alkoholpegr e ja,\vrs'i se analiza vaZnijih sastojaka

-
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vina(etanol,ukupne kiseline,isprljive kiseline i sumpor-dioksidni i
ukupni), a po potrebi se vr3i i dosumporisanje vina.

12. Pretakanje vina(I,II,III) obavlja se na uobiZajeni nadin,stim
$to se prethodno mora proveriti stabilnost vina na vazduhu.Ukoliko Jje
vino nestabilno na vazduhu i sklono je mrkom prelomu,potrebno je pre-
pretakanja izvr3iti dosumporisanje.

15. Po3to se vino spontano izbistri i to nakon obavljenih pretakanjs
pristupa se kupaZiranju osnovne i pratede sorte u odnosu 95:5%.

14. Nakon toga, vino se podvrgava bistrenju sa odgovarajuéim
sredstvima(bistrilima),pri €emu se vrsta i kolidina sredstava odreduju

ogledom u malom.

15. Posle bistrenja vina,pristupa se njegovoj filtraciji i sta-
bilizacij hladenjem,

16. Izbistreno i stabilizovano vino,spremno Jje za razlivanje u
boce, stim da u momentu razlivanjatreba da sadri oko 30 mg/l
slobodnog SOE.

17. Vrhunsko vino Rizling italijanski sa za3tidenim geografskim
poreklom razliva se u rajnske boce zapremine 0,75 lit. koje se obavezno
zatvaraju plutenim zapuZadima.

18, Vrhunsko vino Rizling italijanski sa za$tidenim geografskim
poreklom ne bi trebalo toplo razlivati u boce(postupak termolizacije),
Jer delazi do gubitka sortne arome i sveZine na ukusu.Pri tome i bo ja
trpi negativne promene.

b) Tehnologija proizvodnje belih kvalitetnih vina sa za3tidenim

geografskim poreklom

Tehnologija proizvodnje ove kategorije vina obavide se po
slede¢im postupcima:

1. Poletak berbe grozda utvrduje strudna sluZba Instituta za
poljoprivredna istraZivanja "Srbija" centar za vinogradarstvo i
vodarstvo Ni¥ ili Enolo¥ka stanica "Vr#ac" iz Vr&ca.
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2. Groidje ¢e se transportovati od vinograda do podruma motoﬁ{im voeilim3
traktorima ili kamionima, u rasutom stanju, ili pak u plastitnim gajw
zahvataju masu od 20 kg. grozdja.

3. Prijem grozdja se obavlja u jednom od prijemnih bazena, stim Sto se
prethodno jzmeri masa grozdja i odredi sadrZaj Secera i ukupnih kiselina u $iri,

4. Grozdje se zatim puzastim transporterom transportuje u muljatu tima COQ,
gde se vr¥i muljanje groZdja uz odvajanje peteljni i Sepurine. Dobijeni kljuk se
prihvata u recipijentu ispod muljace, odakle se transportuje pomocu klipne pumpe.
Delimi¢no ocedjeni kljuk se prebacuje u cednice tipa "Vaslin” sa diskontinuiranim
radom, u cilju izdvajanja preostale Sire. Pored samotoka, za ovaj tip vina, koristiée
se i §ira dobijena iz tri ciklusa cedjenja na cednicama ovog tipa. Sira iz poslednja tri
ciklusa cedjenja odvojiée se i koristice se u druge svrhe, jer u znatnoj meri narudava
hemijski i senzorni kvalitet vina.

5. Dobijena dira (samotok i presevina iz tri ciklusa cedjenja) se zatim
sumporide sa kalijum metabisulfitorm u koli¢ini od 5-10 g/hl SO,.

6. Prediséavanje gire od &estica mutnode, postupkom sedimentacije je takodje
za preporuku ako za to postoje uslovi.

7. Zatim se %ra mutna ili izbistrena prebacuje u sudove za fermentaciju
zapremine 26.000 litara.

8. Premda se bolji efikat postize bentoniranjem prediS¢ene-izbistrene Sire, za
preporuku je da se i mutna $ira pre vrenja tretira sa 150-200 g/hl. bentonita.

9.Za izazivanje alkoholnog vrenja treba u naéelu koristiti &istu kulturu kvasca,
ili da se zasejavanje vinskog kvasca obavi sa $irom koja se ve¢ nalazi u fazi burnog
vrenja.

10. Temperatura $ire u toku alkoholnog vrenja ne treba da predje 25°C.

11. Nakon zavrietka burnog vrenja, nova vina se prebacuju u sudove veceg
kapaciteta -radi doviranja i talozenja kvasca i preostalih grubih Cestica necistoce.
Nakon 7-10 dana posle zavrienog alkoholnog vrenja vr¥i se analiza vaZnijih sastojaka

v
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vina(etanol,ukupne kiseline,isparljive kiseline i SOz-slobodni i
ukupni) .Po potrebi vino se sumporisde.

12.Pretakanje vina(I,II i III),obavlja se na uobifajeni nadin,
stim %to se prethodno mora proveriti stabilnost vina na vazduhu.
Ukoliko je vino nestabilno na vazduhu i sklono je mrkom prelomu,
potrebno Jepre pretakanja izvr3iti dosumporisanje.

13.Po%to se vino spontano izbistri,posle obavljenih pretakanja,
vr3i se kupaZiranJje osnovne i pratec¢ih sorti u datim odnosima.

14.Vino formirano kupaZom bistri se odgovarajuéim sredstvima-
bistrilima,pri &emu se vrste i kolidine sredstava odreduju ogledima u

nalom.

15.Posle bistrenja vina,isto se filtrira i stabilizuje hladenjem.

16.Izbistreno i stabilizovano vino sa sdrZajem slobodno 802 u
k0li&ini od oko %0 mg/lit.,spremno je za razlivanje u boce.

17.Vino se razliva u rajnske boce zapremine 0,75 l.koje se zatva-
raju plutenim zatvaralima, a u obzir mogu doc¢i i boce od l. litra koJje
se zatvaraju krunskim zatvaradima.

18.Kod ove kvalitetne kategorije vina takode se ne preporuduje
toplo razlivanje vina(termolizacija) u boce.

c) Tehnologija proizvodnje crnih vrhunskih vina sa zadticenim
geografskim poreklom.

Tehnologija proizvodnje ove kategorije vina obavice se po
sledeé¢im postupcima:

1. PoBetak berbe groZda utvrduje strudna sluZba Instituta za
poljoprivredna istraZivanja "Srbija" centar za vinogradarstvo i

vocarstvo Ni% ili Enolo3ka stanica "Vr$ac" iz Vr3ca.
2. Grozde ¢fe se transportovati od vinograda do podruma motornim

vozilima(traktorima i kamionima) u plasti&nim gajbicama koje zahvataju
masu od 20 kg grozda,ili pak u rasutom stanju.
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3. Prijem grozdja obavlja se u jednom od prijemnih bazena\timi' §16 :
prethodno izmeri masa grozdja i odredi sadrZaj $ecera i ukupnih kiselina™u iri.

4. Grozdje se zatim puzastim transporterom transportuje do muljage tpa CO(
gde se vrsi muljanje i odvajanje peteljke. Dobijeni kljuk se prihvata u recipijent
ispod muljaCe i klipnom pumpom se dalje transportuje u sudove za vrenje vinif
katore.

S. Sumporisanje kljuka se obavlja sa kalijum-metabisulfitom u vinifikatorim.
u koli¢ini od 7-15 g/hl. SO,.

6. Svaki vinifikator raspolaZe sa dve linije za revontazu kljuka, odnosno $ire
Na vrhu vinifikatora nalaze se mesalice sa perajima koje imaju zadatak da razbijajt
kljuk-klobok i Siru u vrenju prelivaju preko cele povrSine klobuka.

7. Alkoholna fermentacija ¢e se obaviti uz primenu &iste kulture selekcionisa-
nog vinskog kvasca. Temperatura u toku vrenja-fermentacije treba da se krece od 2
do 26.

8. Alkoholno vrenje traje u vinifikatorima 4-5 dana dok gustina treceg dela ne
padne na 10-20 stepeni °*Qe.

9. Vinifikatori kapaciteta od 150.000 litara izolovani su sa unutrSnje strane
epoksidnim smolama. Svaki od njih poseduje pumpu za remontaZu kljuka i specijalnu
medalicu za razbijanje uzdignutog klobuka. Vinifikatori poseduju uredjaje za merenje
temperature, koji su postavljeni na tri razli¢ita nivoa. Nakon punjenja vinifikatora,
ceo kljuk €e se izmeSati u vremenu od 30 minuta. Alkoholno vrenje podinje obi¢no
posle 24 &asova, a burna fermentacija posle 48 &asova od punjenja vinifikatora. U
pocetku vrenja, kljuk se mesa 2-3 puta u toku 24 ¢asa po 10 minuta, a u cilju
pospedivanja ckstrukcije polifenonih materija (bojenih i taninskih materija) iz
pokoZice. Ukoliko u toku vrenja temperatura predje 27°C, ukljucuje se sistem za
hladjenje, koji za vreme od' 5 ¢asova spusti temperaturu kljuka za 5 stepcni.

10. Po zavr3etku burne fermentacije, tj. posle 5-6 dana, novo vino se otale u
sudove zapremine 150.000 litara izolovane sa unutraSnje strane sa staklenim
plo¢icama. e %
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11. Komina iz vinifikatora se transportuje trakastim tra

kontinuirane cednice tipa COQ radi cedjenja zaosatale kolifine vina.

12. Za proizvodnju crpnih vina vrhunskog kvaliteta sa za3ti¢nim g.p. u obzir
dolazi samo "Samotok”, dok se frakcije dobijene cedjenjem pod viSim pritiscima
namenjuju drugim kvalitetnim kategorijama vina.

13. Nakon zavretka doviranja u cisternama, vrSi¢e se analiza osnovnih
pokazatelja hemijskog sastava vina (etanol, ukupne kiseline, isparljive kiseline, SO,
slobodni i ukupni, bojene materije i ukupne polifenolne materije).

14. Odmah posle zavrienog doviranja, preporucuje se odvajanje vina od taloga
nastalog od kvasca i ostalih &estica mutnoce. Ukoliko se ukaze potrebe, izvidice se
i dosumporisanje vina.

15. U toku nege novog vina izvrsice se i tri pretakanja.

16. Poito se vino spontano izbistri, pristupa se kupaZiranju osnovne i pratece
sorte u odnos 95:5%.

17. Po obavljenoj kupaZzi ova vina treba da odleZe sazrevaju 6-12 meseca u
drvenim sudovima.

18. Posle perioda odleZavanje, vina se po potrebi bistre Zelatinom, bentonitom,
a eventualno i sa kalijum ferocianidom ukoliko se za to ukaZe potreba.

19. Posle filtracije i hladne stabilizacije vino je spremno za razlivanje u boce.

20. Vina se razlivaju u bordovske boce zapremine 0,75 litara zelene boje, koje
se obavezno zatvaraju plutenim zapusacima.




d) Tehnologija proizvodnje kvalitetnih vina sa za3tidenim
geografskim poreklom

Tehnologija proizvodnje ove kategorije vina obavide se po

slede¢im postupcima:

1. PoZetak berbe groZda utvrduje strulna sluZbalnstituta za
poljoprivredna istraZivanja "SRbija" centar za vinogradarstvo i
vodarstvo Ni% ili EnoloXka stanica "Vr3ac" iz VrSca.

2. GroZde ée se transportovati od vinograda do podruma motornim
vozilima u plasti&nim gajbicama koje zahvataju masu od 20 kg.grida,
ili pak u rasutom stangju.

3. Prijem gro*da se obavlja u jednom od prijemnih bazena,stim
$to se prethodno izmeri masa groZda,i odredi sadrZaj Secera i ukupnih
kiselina u 3Ziri.

4. Grozda se zatim spuZvastim transporterom transportuje do
mul ja%e marke COQ,gde se vr3i muljanje i odvajanje petel jke.Dobijeni
kljuk se prihvata u recipijentima ispod muljada i klipnom pumpom
transportuje dalje u sudove za vrenje-vinifikatore.

5. Vinifikatori kapaciteta 150.000 litara izolovani su sa
unutradnje strane epoksidnim smolama.Svaki vinifikator poseduje
pumpu za ravnoteZu kljuka i specijalnu medalicu za razbijanje
uzdignutog klobuka.Vinifikatori poseduju uredaje za merenje tempe-
rature koji su postavljeni na tri razlilita nivoa.Nakon punjenja
vinifikatora i sumporisanja kljuka u koliéini od 7-15 g/hl S0, u
toku od %0 minuta vr¥i se homogenizacija kljuka.

6. Alkoholno vrenje u vinifikatorima obavide se uz primenu
Ziste kulture vinskog kvasca.Vrenje polinje posle 24 Casa od momenta
punjenja vinifikatora,burna fermentacija po&inje nakon 48 Casova.
Temperatura u toku vrenja treba da se krece od 22 do 26°9C. Ukoliko
u toku vrenja temperatura prede 27°C,ukljuéuje se sistem za hladenje,
koji za vreme od 6 Casova spusti temperaturu kljuka za 8°¢.

7. Alkoholno vrenje u vinifikatorima traje od 4-5 dana,t)].
sve dotle dok gustina tednog dela ne padne na lo do 200C.
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8. Po zavrietku burne fermentacije, posle 5-6 dana, novo vino 3¢
sudove zapremine 150.000 litara, koji su sa unutradnje strane izolovani staklenim
plogicama.

9. Komina iz vinifikatora se transportuje trakastim transporterom u kontinui-
rane cednice tipa COQ radi cedjenja zaostale kolifine vina.

10. Za proizvodnju crnih kvalitetnih vina sa za$tiéenim g.p. u obzir dolazi
samotok i odredjena koli¢ina prve frakcije cedjenja koja ne remeti hemijski sastav
i senzorne karakteristike ovih vina.

11. Nakon zavrietka dos;iranja novog vina u cisternama, vrdie se analiza
osnovnih pokazatelja hemijskog sastava vina (etanol, ukupne kiseline, isparljive
kiseline, SO, slobodni i ukupni, bojene materije i ukupne polifenolne materije).

12. Odmah posle zavrSetka doviranja (10-25 dana) preporuduje se odvajanje
vina od taloga nastalog od kvasca i ostalih Cestica mutnoée. Ukoliko se ukaze
potreba, izvriice se i dosumporisanje vina.

13. U toku nege novog vina obavice se tri pretakanja.

14, Posto se vino spontano izbistri, pristupa se kupaziranju osnovne i pratecih
sorti u odnosu kako je to navedeno.

15. Po obavljenoj kupazi, preporucuje se da kvalitetna vina sa zasti¢enim g.p.
odleze u drvenim sudovima najmanje tri meseca.

16. Posle perioda odrezavanje vina, ova vina se po potrebi bistre Zelatinom i
eventualno kalijum ferocijanidom, ukoliko se za to ukaZe potreba.

17. Posle filtracije i hladne stabilizacije, vino je spremno za razlivanje u boce.
18. Vina se razlivaju u bordovske boce zelene boje zapremine od 0,75 litara,

koje se zatvaraju plutenim zapusacima, ili u litarske boce koje se zatvaraju plutenim
ili krunskim zapu$acima. e Ay




XIII. HEMIJSKE I SENZORNE KARAKTERISTIKE

VINA SA ZASTICENIM GEOGRAFSKIM
POREKLOM

1. : Hemijske i senzorne karakteristike vrhunskih belib vina sa zastienim
geografskim poreklom

U okviru ove kategorije vina proizvodiée se samo jedno vino i to: Rizling
italijanski.

1.1. Rizling italijanski

U projekciji proizvodnje kvalitetnih kategorija vina sa zasticenim geografskim
poreklom vina tab.br.30, predvidjena je proizvodnja vrhunskog vina Rizling
italijnskog uz uéedée ove sorte sa 95% i sorte Smederevka sa u¢eS€em od 5%. Pored
sortne arome, za kvalitet belog vina uopste, a naro€ito za vino vrhunskog kvaliteta,
sadrzaj ukupnih kiselina je od velikog znacaja. Upravo ugeice sorte Smederevke u
koli¢ini od 5% treba da poveéa acidetet a time i sveZinu i pitkost ovog vina.

Rizling italijanski vrhunskog kvaliteta u senzornom pogledu karakterise se
svetlo Zuto zelenkastom bojom, visokim stepenom bistrine sa izrazenim sjajem, na
mirisu jasno ispoljenim finim sortnim karakteristikama ili bukeom. Vino je na ukusu
puno, elegantno, harmoniéno i pitko usled skladnog odnosa ekstrakta, alkohola i
kiseline.

Va¥nije pokazatelje hemijskog sastava vina i senzornu ocenu organolepticku
ocenu prikazuju sledeci podaci:
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| Godina ispitivanja

i Pokazatelji

1.; 1989 1990 1991
Spec. tez. 20/20°C 0,9933 0,99229 0,9921 ‘

| Alkohol vol. % 11,91 12,00 10,70

| Ukupni ekstrat g/l 23,2 22,4 20,9

| Redukujuci Secer g/l 3,63 2,61 0,60

| Ukupne kiseline g/l 19,57 19,79 20,301

| Ukupne kiseline g/1 4,65 4,05 6,70/
Isparljive kiscline g/ 0,53 0,67 0,25 |
Slobodni CO, mg/l 11,52 34,56 30,00
Ukupni CO, mg/l 25,60 110,08 105,00
Aktivna kiselost pH 3.27 3,15 3,30
Senzorma ocena (organoleptitka 0cena) . ......covvieeer it iien e iiiiasne 18,17

Petogodidnji podaci o sadriaju $eera i ukupnih kiselina za sorte rizling
italijanski i smederavka prikazani su u tab.br. 26.

2. . Hemijske i senzorne karakteristike kvalitetnib belih vina sa zaSti¢enim
geografskim poreklom

U okviru ove kategorije proizvodiée se tri vina i to: 1. Kosovski Rizling
italijanski, 2. Kosovska Smederevka i 3. Kosovsko belo. -

2.1. Kosovski rizling italijanskd

U projekciji proizvodnje kvalitetnih kategorija vina sa zastiCenim geografskim
poreklom vina, tab.br.30, predvidjena je proizvodnja kvalitetnog vina Kosovski
Rizlinng italijanski uz ule$ée ove sorte sa 85% i sorte Rkaciteli sa 15%. Sorte
Rkaciteli u ovoj kupaZi treba da popravi aciditetno stanje vina Kosovskog Rizling
italijanskog, stim $to pored ovoga u mnogome moZe da doprinose i razudjenosti
aromatskog kompleksa vina. Poznato je da se vino sorte Rkaciteli karakteri$e finom-
diskretnom cvetnom aromom, §to se u ovom slucaju smatra veoma bitnom i upotre-
bljivom karakteristikom.

Kosovski Rizling italijanski se karakteriie slede¢im senzornim karakteristika-
ma: vino je svetlo Zute boje, bistro, sa izrazenim karakteristikama sorte Rizling
italijanski na mirisu, na ukusu umereno punos--harmonicno i pitko.

*,
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Va¥niii pokazatelii hemijskog sastava vina i senzornu ocenu (orignole
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lepys
ocenu), prikazuje slede¢i podaci: -

Godina ispitivanja E
Pokazatelji
1989 1990 1991
Spec. tex. 2020°C 09933 0,99229 09920
Alkohol vol. % 11,91 12,00 10,70
| Ukupni ekstrat g/l 23,2 22,4 20,6
Redukujuéi Secer gl 4,63 3,61 0,60
| Ekstrat bez $eera g/ 18,57 18,79 20,00
| Ukupoe kiseline g/ 4,65 4,05 6,50
| Isparljive kiseline g/l 0,53 0,67 0,25
| Slobodni CO, mg/l 11,52 11,08 30,00
Ukupni CO, mg/l 25,60 34,56 111,00
Alktivoa kiselost pH 3,22 3,15 _ 3,30
Senzorna ocena (Organoleptitka 0CENA) ... vvvionnee s ocrretiaanitaaaeai e 17,03 |

PetogodiZnji podaci o sadrZaju $ecerai ukupnih kiselina u $iri prikazani su za
sorte Rizling italijanski i Rkacitali u tab.br.26.

2.2. Kosovska smederevka

U projekciji proizvodnje kvalitetnih kategorija vina sa za$tiCenim geografskim
poreklom vina, tab.br.30, predvidjena je i proizvodnja kvalitetnog vina Kosovska
Smederevka uz uledée ove sorte sa 85% i ukeia sorte Zupljanka sa 15%. Vino
grozdja sorte Smederevke karakterise se diskretnim sortnim mirisom i lepr3avim
svezim ukusom koji je uslovljen nesto vidim sadrzajem ukupnih kiselina, $to inace
predstavlja karakteristiku ove sorte. Vino grozdja sorte Zupljanke odlikuje se
izraenijim sortnim mirisom koji po kvalitetu nadma3uje sortu Smederevka. Vino na
ukusu je punije od vina Smederevka i sa navedenim karakteristikama predstavlja
vino bonifikator u proizvodnji kvalitetnog vina Kosovske Smederevke.

Vino Kosovska Smederevka karakterie se sledeéim senzornim svojstvima: vino
je svetlo Zute boje, kristalno bistro, prijatnog neznog diskretnog cvetnog mirisa, na
ukusu umereno puno, sveze i pitko.

Vazniji pokazatelji hemijskog sastava vina i senzornu ocenu (origanolepticku
ocenu) prikazuju sledeéi podaci:




- Godina ispitivanja -
Pokazatelji

| 1989 1990

| Spec. tez. 20/20°C 0,9929 0,9911
Alkohol vol. % 10,61 11,32
Ukupni ekstrat g/l 19,3 21,1

| Redukujuci Seer g/l 2,70 1,50
Ekstrat bez Secera g/l 16,60 18,6
Ukupne kiseline g/l 4,20 0,40
Isparljive kiseline g/l 0,38 17,0
Slobodni CO, mg/l 20,48 60,0
Ukupni CO, mg/l 84,48 3,30
Aktivna kiselost pH 3,54

jiScnmma ocena (Organoleptitka OCENA) ... vvvwevnervranrsssaasssnns o A ,

Petogodi3nji podaci o sadrzaju 3ecera i ukupnih kiselina u $iri prikazani su za
Sruederevku i Zupljanku u tab.br.26.

2.2. Kosovsko belo

U projekciji proizvodnje kvalitetnih kategorija vina sa zaStienim geografskim
poreklom (tab. br. 30)-predvidena je i proizvodnja kvalitetnog belog vina pod
nazivom Kosovsko belo i to uz uledce sledeéih sorti: 1.Smederevka 17,4 %, 2.Semijon
1%, 3.Zupljanka 36,0 % i 4.Rkaciteli 45,6 %. Relativno visoko ule$ée vina sorte
Zupljanka i Rkaciteli u znatnoj meri popravljaju olfakotivne i gustativne karakteri-
stike vina Smederevke, §to u krajnjoj meri doprinosi kvalitetnim karakteristikama
koje vino svrstavaju u kategoriju kvalitetnih belih vina. |

Kosovsko belo kvalitetno vino karakteriSe se sledeéim senzomim svojstvima:
vino je svetlo Zute boje, kristalno bistro, leprsavog mirisa, koji uvek po kvalitetu
nadvisuje obi¢an vinski miris. Ukus je umereno pun i sveZ.

VaZnije pokazatelje hemijskog sastava vina i senzornu ocenu (organolepti¢ku
ocenu), prikazuju sledeéi podaci:
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1|'| . Godina ispitivanja

i Pokazatelji

I ' 1985 1979 |

| Spec. tez. 20720°C 0,9916 0,9913 0,9929

| Alkohol vol. % 10,9 10,89 10,61

| Ekstrat g/l 22,0 196 18,3

| Redukujuéi Secer g/t 1,0 1,07 2,70

| Ekstrat bez Secera g/l ' 22 19,5 16,60
Ukupne kiseline g/l 6 5,37 4,20
Isparljive kiseline g/l 0,48 0,51 0,38
Slobodni CO, mg/l 110 206| ° 84,48
Ukupni CO, mg/l 20 10,2 20,48
Aktivna kiselost pH 32 3,40 3,54
Senzorna ocena (organoleptitka 0cena) ..o v 16,52

Petogodi¥nji podaci o sadrzaju ecera i ukupnih kiselina u §iri prikazani su za
sorte Smederevka, Semijon, Zupljanka i Rkacitali u tab.br.26.

3, Hemijske i senzorne karakteristike vrhuanskih crnih vina za za$tienim
geografskim poreklom

U okviru ove kategorije proizvodiée se tri vina i to: 1.Kaberne sovinjon,
2.Burgundac crni i 3.Merlo.

3.1. Kaberne sovinjon

U projekeiji proizvodnje kvalitetnih kategorija vina sa zadti¢enim geografskim
poreklom vina, tab. br. 30, predvidena je proizvodnja vrhunskog vina Kaberne
sovinjon uz uée$ée ove sorte sa 95 % i game crni sa 5 %. Premda, generalno posma-
trano, vino sorte Game crni zaostaje za kvalitetom vina sorte Kaberne sovinjon,
medutim uzimajuéi u obzir specifiénosti agroekoloskih uslova Metohije kao i karakte-
ristike ovih vina, o&ekuje se da &e vino sorte Game crni doprineti pitkosti i harmoni-
¢nosti vina Kaberne sovinjon, a naroéito u pogledu sveZine ukusa.

Kaberne sovinjon se u senzorskom pogledu karakteriSe zatvoreno crvenom
bojorn, koja u novih vina ima prelive ljubitaste nijanse. Nova vina odlikuju se
min'som na zcijasti" ili na "lcrornpir", §to poti¢e od jcdinjenja metoksipirazina.
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ekstrativna, harmoniéna i pitka. Nakon odleZavanja u drvenim sudowm\a\k?;;ic

-

izvanredan preduslov za razvoj tzv. "lagernog bukea” i to u toku odleiavan) a

u bocama. Vino sorte Kaberne sovinjon relativno sporo stari i sazreva.

Vaznije pokazatelje hemijskog sastava vina i senzornu ocenu (organolepti¢ku
ocenu), prikazuju sledeéi podaci:

i Godina ispitivanja

I Pokazatelji [ i

| 1989 - 1990 1991 |

[ Spec. tez. 20120°C 0,9938 0,9936 09919
Alkohol vol. % 12,10 11,20 12,20

| Ukupni ekstrat g 1,30 2,7 24,8
Redukujuéi Secer g/l 28,60 24,6 0,90

| Ekstrat bez $ecera g/l 5,40 6,40 23,90
Ukupne kiseline g/ 0,57 0,50 5,10
Isparljive kiscline g/l 15 17 0,52}
Slobodni CO, mg/l 45 35 22,00
Ukupai CO,; mg/l 3,50 3,20 96,00
Aktivna kiselost pH 3,60
Senzorna ocena (organoleptiCka ocena) . ... ...l " et e S 18£]:

Petogodi3nji podaci o sadrzaju $ecera i ukupnih kiselina u $ini prikazani su za
sorte Kaberne sovinjon i Game crni u tab.br.26.

3.2. Burgundac c¢mi

U projekciji proizvodnje kvalitetnih vina sa zastiéenim geografskim porekiom
vina, tab. br. 30, predvidena je i proizvodnja vrhunskog vina Burgundac crni uz
uledée ove sorte sa 95 % i sorte game crni sa 5 %. Uzevsi u obzir specifi¢nost agroe-
kolo$kih uslova Metohije, o&ekuje se da ¢e vino sorte Game crni doprineti pitkosti
i harmoniénosti vina Burgundac crni, narodito u pogledu sveZine ukusa.

Vrhunsko vino Burgundac crni se u senzornom pogledu karakteriSe zatvoreno
rubin bojom. Na mirisu kao novo vino poseduje cvetni karakter, dok odlezano i
formirano vino poseduje u formiranom bukeu ton koji podseéa na miris kupine. Na
ukusu vino je puno, meko i toplo usled relativno visokog sadrzaja alkohola i ekstrata
i umerenog sadr?aja taninskih materija. Vino brzo stari i sazreva.




ocenu), prikazuju sledeéi podaci:

Godina ispitivanja )
Pokazatelji - [
1989 1990 1991

Spec. teZ 20/20°C 0,9936 0,9927 0,9915,
Alkohol vol. % 11,73 12,87 13,00!
Ukupni ekstrat g/l 25,5 24,2 26,6
Redukujuéi Secer g/l 2,83 2,94 2,20
Ekstrat bez Secera g/l 22,67 21,71 24,40
Ukupne kiseline g/l 5,40 4,87 5,00
Isparljive kiseline g/l 0,35 0,58 0,56
Slobodni CO, mg/! 21,60 19,20 32,00
Ukupai CO, mg/l 33,28 89,60 84,00
Aktivna kiselost pH 3,72 3,16 | 3,60
Senzorna ocena (organolepti€ka ocena) . ... .. . il i 18,14

Petogodi3nji podaci o sadrzaju $ecera i ukupnih kiselina u $iri prikazani su za
sorte Burgundac crni i Game ¢mni sorte u tab.br.26.

33. Merlo

U projekciji proizvodnje kvalitetnih vina sa zaSti¢enim geografskim poreklom
vina, tab. br. 30, predvidena je i proizvodnja vrhunskog vina Merlo uz ulese ove
sorte sa 95 % i sorte Vranac sa S %. Vranac kao pratece vino uglavnom treba da
popravi intenzitet boje, kao i punodu i sveZinu ukusa vina sorte Merlo.

Vrhunsko vino Merlo u senzornom pogledu karakteriSe se plameno crveno
bojom. Na mirisu novo vino ima diskretno izrazen sortni karakter, dok se odlezava-
njem vina razvija tipi¢an i prepoznatljiv sortni buke. Na ukusu vino je puno, esto
sa nagla$enom oporo$cu, koje je naroéito prijatno kod odlezanih i formiranih vina.

Vino Merlo razvija svoj karakteri i stari u toku dugog vremenskog perioda.

Vaznije pokazatelje hemijskog sastava vina i senzornu ocenu (organolepticku
ocenu), prikazuju sledeéi podaci:




'\

~ Godina ispitivanja -
Pokazatelji -
‘ 1989 1990

Spec. tez. 20/20°C 0,9952 0,9919
Alkohol vol. % 10,52 12,15
Ukupni ekstrat g/l 23,7 25,2

| Redukujuéi secer g/l | 1,99 2.2

| Ekstrat bez $ecera g/l 21,71 23.1

| Ukupne kiseline g/l 5,40 5,10
Isparljive kiseline g/l 0,50 0,38

| Slobodni CO, mg/l ) 15,36 22
Ukupni CO, mg/l 26,88 57
Aktivna kiselost pH 3,50 3,50
Senzorna ocena (Organoleptitka OCENRAY i« . cas vesives iive wtts v ok s s s s vinn v

Petogodisnji podaci o sadrzaju Secera i ukupnih kiselina u Siri prikazani su za
sorte Merlo i Vranac u tab.br.26.

4. Hemijske i senzorne karakteristike kvalitetnih c¢rmih i roze vina sa
zaSti€enim geografskim porekiom

U okviru ove kategorije proizvodic¢e se osam vina i to: 1.Kosovski Kaberne.
2 Kosovski Burgundac crni, 3.Kosovski merlo, 4. Kosovski game, 5.Prizrenski game.
6.Kosovsko cmo, 7.Kosovski roze, i 8. Kosovski hamburg.

4.1. Kosovski kaberne

U projekeiji proizvodnje kvalitetnih vina sa zas$ti¢enim geografskim poreklom
vina, tab. br. 30, predvidena je i proizvodnja kupaZnog kvalitetnog vina Kosovski
kaberne uz ulesée sledeéih sorata: Kaberne sovinjon sa 85 % i Merlo 15 %.

Ovom skladnom kupaZnom vinu Kosovski kaberne obezbeduju sorte kaberne
sovinjon i merlo sortni buke i punoéu, svezinu i pitkost, kao i zatvoreno crvenu boju

karakteristicnu za kvalitetna crna vina.

Kosovski kaberne, kvalitetno vino sa zadtiéenim geografskim poreklom pose-

duje sledede senzorne karakteristike: zatvoreno rubin do zatvoreno crvene boje, na

-
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mirisu izraZenu sortnost sa dovoljno izrazenim karakteristikama sorte .
sovinjon, na ukusu puno, harmoni¢no i pitko.

Vaznije pokazatelje hemijskog sastava vina i senzornu ocenu (organolepti¢ku
ocenu), prikazuju slede¢i podaci:

[  Godina ispitivanja o B

Pokazatelji {

1984 1987 1988 |

[ Spec. te. 20/20°C 09952] 09931 0,917/

Alkohol vol. % 11,90 11,87 13,10 ||

Ukupni ekstrat g/l 27,40 26,8 27,4 |
Redukujuéi Secer g/l 23 2,46 2,90
Ekstrat bez Seéera g/l 26,1 25,34 25,50

Ukupne kiseline g/l 6,45 6,45 60|

Isparljive kiseline g/l 0,45 0,45 0,55 |
Slobodni CO, mg/l 90 58 60
Ukupni CO, mg/l 20 16 21
Aktivna kiselost pH ' 3,41 3,25 3,50
Senzorna ocena (Organolepticka OCENA) . ... vvvvvr vt rraerann et e s ~ 170

Petogodisnji podaci o sadrzaju $ecera i ukupnih kiselina u $iri prikazani su za
sorte Kaberne sovinjon i Merlo u tab.br.26.

4.2. Kosovski burgundac

U projekeiji proizvodnje kvalitetnih vina sa zadti¢enim geografskim porekiom
vina, tab. br. 30, predvidena je i proizvodnja kvalitetnog vina Kosovski burgundac uz
uéedée sledeéih sorata: Burgundac crni sa 85 %, game crni sa 10 % i game bojadiser
sa 5 %. Kupazom vina navedenih sorti dobice se kvalitetno vino Kosovski burgundac
u kome bi dominirao karakter osnovne sorte, pri &emu bi game crni popravljao
gustativne karakteristike vina, a game bojadiserom bi se postizao zeljeni intenzitet
boje vina.

Kosovski burgundac poseduje sledeée senzorne karakteristike: zatvorene rubin
boje, bistro, na mirisu jasno izrazen karakter sorte, na ukusu Umerno puno, skladno
harmoniéno i pitko. Vino relativno brzo sazreva, narotito nakon odlezavanja u
drvenim sudovima.




VaZnije pokazatelje hemijskog sastava vina i senzornu ocenu {orga
ocenu), prikazuju slede¢i podaci:

i Godina ispitivaana_— )

|| Pokazatelji &

. 1 1989 1990 l 1991

!l Spec. te 20/20°C 09936 09927| 0,9927
Alkohol vol. % 11,73 12,87 11,00
Ukupni ekstrat g/l 25,5 22,2 239
Redukujuéi Secer g/l 2,83 2,49 0,50
Ekstrat bez Seéera g/l 22,67 20,71 23,20,
Ukupne kiseline g/l 5,40 4,87 6,40 .
Isparljive kiseline g/l 0,53 0,58 037,
Slobodni CO, mg/l 21,60 19,20 29,00
Ukupni CO, mg/ 3328 89,60 64,00
Aktivna kiselost pH 3.2 3,16 3,40
Senzorna ocena (Organolepltitka OCENA) .. .vcvvvvrvvursan e st 17,67

Petogodi$nji podaci o sadrzaju $ecera i ukupnih kiselina u $iri prikazani su zz
sorte Burgundac crni, game crni i game bojadiser u tab.br.26.

4.3. Kosovsid merlo

U projekciji proizvodnje kvalitetnih vina sa za¥ti¢enim geografskim poreklom
vina, tab. br. 30, predvidena je i proizvodnja kvalitetnog vina Kosovski merlo uz
udedée sledecih sorti: Merlo 85 % i vranac 13.

Ovo je skladna kupa2a kompatibilnih sorti koje se veoma uspe$no dopunjuju.
Naime, vino sorte vranac karakterise se dobrom obojenoitu, tj. relativno visokim
sadr¥ajem antocijana i kao takvo intenzivira boju, a u nekoliko doprinosi i gustativ-
nim karakteristikama kvalitetnom vinu Kosovski merio.

Kosovski merld kvalitetno vino sa zastiéenim geografskim poreklom u senzor-
nom pogledu karakterie se zatvoreno rubin bojom, kristalnom bistrinom, i izrazenim
karakteristikama sorte Merlo na miris. Na ukusu je umerno oporo, puno i harmoni-
¢no. Karakteristike pravog odlezalog crnog vina Kosovski merlo dobija nakon nesto
duZeg starenja u drvenim sudovima i odle?avanjem u bocama. Vino se razvija i
sazreva u relativno duZem vremenskom periodu==,
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Vaznije pokazatelje hemijskog sastava vina i senzornu ocenu (
ocenu), prikazuju sledeéi podaci:

| Godina ispitivanja '
Pokazatelji

_ 1986 1987 1988

'Spec. tez. 2020°C 0,9932 0,9919 B 09928

' Alkohol vol. % 11,19 12,15 14,03 |
' Ukupni ekstrat g/l 253 252 28,2 !J
|Rcduku;u<‘31 teter gl 2,18 3.2 2,59
| Ekstrat bez $eéera g/l 24,12 22,1 26,61 |

| Ukupne kiseline g/ 5,60 4,90 6,35 |

| Isparljive kiseline g/ 0,57 0,68 0,60

| Slobodni CO, mg/l 107 108 120,30

1 Ukupni CO, mg/l 107 22 30,72 |

| Aktivna kiselost pH 3,49 3,50 3,60 |
Senzorna ocena (organoleptiCka 0cena) ... ..o et it it i Ei|

Petogodidnji podaci o sadrZaju $ecera i ukupnih kiselina u 3iri sorte Merlo i
Vranac prikazani su u tab.br.26.

4.4. Kosovski game

U projekciji proizvodnje kvalitetnih vina sa za$ti¢enim geografskim poreklom
vina, tab. br. 30, predvidena je i proizvodnja kvalitetnog vina Kosovski game uz
udesée sledeéih sorti: Game crni 85 %, Frankovka S % i game bojadiser 10 %.

Ovo je skladna kupaza kompatibilnih sorti koje se veoma uspe3no dopunjuju.
Vino sorte frankovka karakteri$e se posebnom neutralno$¢u i s obzirom na masu sa
kojom ulaZzi u kupa*u ne naru$ava karakter osnovne sorte u ovom vinu. Vino sort
game bojadiser u predvidenoj koli¢ini doprinosi plameno crvenoj boji ovog vina.

Kosovski game kvalitetno vino sa zastiéenim geografskim poreklom u senzor-
nom pogledu karakteride se lepo rubin bojom, kristalnom bistrinom i blagim lepr3a-
vim cvetni mirisom, koji poti¢e od sorte game crni. Na ukusu ovo vino je umerno
puno, sa nagladenom sveZinom i skladno.

VaZnije pokazatelje hemijskog sastava vina i senzornu ocenu (organolepti¢ku
ocenu), prikazuju sledeéi podaci: v
/e’\\:”’ :’N
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Godina ispitivanja
Pokazatelji
|' 1989 1990
| Spec. tez. 20/20°C 0,9961 0,9927
Alkohol vol. % 10,78 12,60
Ukupni ekstrat g/l 27,1 24,7
Redukujuéi $eter g/l 299 2,22
Ekstrat bez 3eéera g/l 24,11 22,4
Ukupne kiseline g/ 3,07 4,87
Isparljive kiseline g/l 0,50 0,64
Slobodni CO, mg/l 14,08 32,00
Ukupni CO, mg/l 19,20 33,20
Aktivna kiselost pH 3,69 3,34
Senzornn ocens (Organolepttha OMEIA) o5 v . vn s 55 5 oo ¢l sains Fomomie s o s abin siksiee

Petogodidnji podaci o sadrZaju Secera i ukupnh kiselina u $iri prikazani su za
sorte game crni, frankovka i game bojadiser u tab.br.26.

4.5. Prizrenski game

U projekciji proizvodnje kvalitetnih vina sa za$ti¢enim geografskim poreklom
vina {tab. ‘br. 30) predvidena je i proizvodnja kvalitetnog vina Prizrenski game uz
ucesce dve sorte i to: Game crni 85 % i game bojadiser 15 %.

S obzirom na veoma sli¢ne agroekoloske uslove proizvodnje groida kako u
prizrenskom vinogorju, tako i u vinogradarskom podruéju BoZole u Francuskoj, kao
i polazeéi od karakteristika vina "BOZOLE” u Francuskoj, do§lo se do zakljuéka da
je u ovoj situaciji potpuno opravdano da se pristupi i proizvodnji kvalitetnog crnog
vina za zaSti¢enim geografskim poreklom pod nazivom "Prizrenski game”, stime da
se ono proizvodi po tehnologiji sliénoj po kojoj se proizvodi vino u podru&ju Bozole
u Francuskoj. Opravdanost proizvodnje ovog tipa vina leZi jo$ i u &injenicama:

- Game cmni je vodedéa sorta za proizvodnju crnih vina u ovom vinogorju.

- Game c¢rni u prizrenskom vinogorju postize koncentraciju $eera i sadrZaj
ukupnih kiselina u $iri, koji se uklapa u parametre koje su kod nas propisani za
proizvodnju kvalitetnih crnih vina sa za$tiéenim poreklom.
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- Game bojadiser se u agroekolodkim uslovima prizrenskog vin po
koncentraciji $efera i sadrzaju ukupnih kiselina u $iri ponasa, bez malo kao mnoge
druge sorte, bez obzira $to one nisu sorte bojadiseri.

Prizrenski game kao tip mladog vina koji iz godine u godinu postaje kod nas
sve popularnije, a posebno ako se ovo mlado vino, potrosi u zimskom periodu.

Za razliku od vina sorti Kaberne sovinjon, Burgundac, Merlo itd. vina tipa
Prizrenski game stavljaju se u promet i konzumiraju dok jo$ poseduju svezinu koja
sa specifitnim voénim mirisom uz sadrzaj CO, vidim od uobifajenog za crna vina,
daje vinu specijalno prepoznatljivi i osvezavajudi ukus. Upravo iz ovih razloga, vina
tipa Prizrenski game konzumiraju se ohladena na nesto niZzoj temperaturi u odnosu
na uobiéajenu temperaturu kod ostalih crnih vina.

PetdgodiEnji podaci o sadr?aju §eéera i ukupnih kiselina u 3iri game crnog i
game bojadisera u uslovima prizrenskog vinogorja prikazani su u tab. br. 26.

4.6. Kosovsko cmo

U projekciji proizvodnje kvalitetnih kategorija vina sa zadti¢enim geografskim
poreklom vina, tab. br. 30, predvidena je i proizvodnja kvalitetnog vina pod nazivom
Kosovsko crno, uz uéesce sledecih sorti i to: 1.Prokupac 43,2 %, 2.game bojadiser
34,6 %, 3.frankovka 17,8 % i 4. Ancelota 4,4 %.

U ovom vinu dominira sorta Prokupac, koji u prizrenskom vinogorju ispoljava
karakteristike koje ga svrstavaju u kategoriju kvalitetnih crnih vina. Sorta frankovka
u ovim uslovima redovno dostiZe, a Cesto premasuje kvalitet vina sorte Prokupac.
Sorte gamc bojadiser i ancelota imaju u ovoj kupazi funkciju popravke intenziteta
boje ovog vina.

Kosovsko crno kvalitetno vino sa za3ti¢enim geografskim poreklom u senzor-
nom pogledu karakteri$e se zatvoreno crvenom bojom, kristalnom bistrinom i speci-
fi¢nim mirisom karakteristiénim za vino sorte prokupac. Na ukusu vino je umemo
puno, sa dozom prijatne oporosti i prijatne sveZine.

VazZnije pokazatelje hemijskog sastava vina i senzornu ocenu (organolepticku
ocenu), prikazuju sledeéi podaci: i




[ T ~ Godina ispitivanja & waipey
| Pokazatelji i
‘i e 1989 1990 1991 ‘.
Spec. tez. 2020°C | 09912] 0,9933 0,9929
Alkohol vol. % 11,73 11,64 11,10
Ukupni ekstrat g/l 183 22,29 24,60
Redukujuéi Secer g/l 1,47 2,61 1,60

| Ekstrat bez Secera g/l 16,87 19,68 23,00}
Ukupne kiseline g/l 518 4,12 6,10
Isparljive kiseline g/l 0,59 0,66 0,40 |
Slobodni CO, mg/l 29,44 28,16 28,00
Ukupni CO; mg/l 38,40 81,92 48,00
Aktivna kiselost pH 3,17 329 3,30

| Senzorna ocena (organoleptitka ocena) . ... it 16,87

Petogodisnji podaci o sadrZaju Secera i ukupnih kiselina u 3iri sorte prokupac,
game bojadiser, frankovka i ancelota prikazani su u tab.br.26.

4.7. Kosovski roze

U projekciji proizvodnje kvalitetnih kategorija vina sa zati¢enim geografskim
poreklom, tab. br. 30, predvidena je i proizvodnja kvalitetnog vina pod nazivom
Kosovski roze, uz u&eiée sledeéih sorti i to: 1.Vranac 41,1 %, 2.Zametna ¢mina 30,4
%, 3.Alikan bude 26,6 % i 4 Rabozo pijave 1,9 %.

Vino ovog tipa pojavilo se na nafem trZi§tu pre desetak godina i steklo je
relativno velike simpatije potrosala vina. S obzirom na sorte i njihovo ucesce,
kvalitetno vino tipa roze moZe se u ovim uslovima proizvesti isklju¢ivo preradom
grozda po ‘postupku spravljanja belih vina. Svaka od zastupljenih sorti ucestvuje u
kreaciji sveukupnog kvaliteta vina Kosovski roze, dajuci mu boju, punocu i svezinu
koji predstavljaju bitne faktore kvaliteta ovog tipa vina.

Kosovski roze kvalitetno vino sa zastiéenim geografskim poreklom u senzor-
nom pogledu karakteriSe se svetlo ruZiastom bojom, kristalnom bistrinom, sveZim
cvetnim mirisom i lepriavim ukusom sa dozom prijatne sveZine.

VaZnije pokazatelje hemijskog sastava vina i senzornu ocenu {organolepticku
TS

ocenu), prikazuju slede¢i podaci: 7"
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E : Godina ispitivanja

I Pokazatelji

" : 1989 1990 1991
Spec. tez. 2020°C , 0,9929
Alkohol vol. % 11,00
Ukupni ckstrat g/l 23,30

| Redukujudi Secer gl 0,6
Ekstrat bez 3ecera g/l ‘ 22,70
Ukupne laseline g/l 5,50
Isparljive kiseline g/l 0,30
Slobodni CO, mgh 27,00
Ukupni CO, mg/l _ 111,00
Aktivna kiselost pH 3,50
Senzorna ocena (organoleptitka 0cena) . ..ottt 17,00

Petogodisnji podaci o sadrzaju 3ecera i ukupnih kiselina u Siri sorti: Vranac,
zametna &¢rnina, alikant buse i rabozo pijave prikazani su za u tab.br.26.

4.8. Kosovski muskat bamburg

U projekciji proizvodnje kvalitetnih kategorija vina sa zastiCenim geografskim
poreklom (tab. br. 30) predvidena je i proizvodnja kvalitetnog crmog vina pod
nazivom Kosovski muskat hamburg, uz ucesce slededih sorti: Muskat hamburg 85 %
i Vranac 15 %.

Muskat hamburg predstavlja osnovnu sortu koja daje karakter vinu Kosovski
muskat hamburg. Vranac predstavlja skladnu pratecu sortu u ovoj kupazi, s obzirom
da pored bojenih materija i ekstrata popravija i sadrzaj kiselina $to se pozitivno
odrazava na harmoni¢nost i pitkost ovog vina.

Kosovski muskat hamburg kvalitetno vino sa zasti¢enim geografskim poreklom
u senzornom pogledu karakteriSe se izraZenom rubin bojom, kristalnom bistrinom,
kao i intenzivnom muskatnom aromom tipiénom za sortu: muskat hamburg. Vino je
umereno puno, harmonino i pitko.

Vaznije pokazatelje hemijskog sastava vina i senzornu (organolepti¢ku) ocenu
prikazuju slededi podaci:

T
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' Pokazatelji
1989 1950 1991
Spec. teZ 20/20°C 0,9908
Alkohol vol. % 11,80
Ukupni ekstrat g/l 21,10
| Redukujuéi Secer g/l 1,6
Ekstrat bez $eera g/l 19,50
Ukupne kiseline g/l 0,66
Isparljive kiseline g/l 29,00
Slobodni CO, mg/l 55,00
Ukupai CO, mgf 5,00
Aktivna kis_e.lost pH 3,60
Senzorna ocena (organoleptiCkaocena) .........c.. it 16,64

Petogodidnji podaci o sadrZaju $ecera i ukupnih kiselina u 3iri sorti: muskat
hamburg i vranac prikazani su u tab.br.26.
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KONTROLA PROIZVODA ZASTICENOG OZNAKOM OZNAKOM
POREKLA I OBAVEZE OVLASCENOG KORISNIKA OZNAKE
POREKLA

Kontrolu kvaliteta u skladu sa priloZenim pravilnikom
vrSi enolo¥ka stanica Vr3ac u Vrdcu na osnovu refenja minista-
rstva poljoprivrede,3umarstva i vodoprivrede Republike Srbije,
kao ovlaSéena institucija za vr3enje kontrole.

Vina sa oznakom porekla za3tidenih ovim elaboratom
u promet se stavljaju isklju€ivo na osnovu odobrenja minista-
rstva poljoprivrede Sumarstva i vodoprivrede Republike Srbije.

Ovla3ceni korisnik za3ticene oznake porekla moZe da
postane svako pravno ili fizidko lice koje u potpunosti
ispunjava uslove za proizvodnju vina kvaliteta organolepti&kih
karakteristika koje su propisane ovim elaboratom kao i sve
druge uslove propisane zakonom o geografskim ounakama poreila
SRJ 1 Zakonom o vinu i rakiji Republike Srbije.

Obaveza ovladcenog korisnika je da se u proizvodnji
vina za3tidenmog oznakom porekla striktno pridrzava propisanih
uslova, da na etiketi Jjasno istakne oznaku porekla i da se
u poslovanju ponasSa lojalno prema drugim ovlascéenim korisnicima
U Svemu ostalom. Na obaveze ova3éenog korisnika porekla
primenjivacde se shodne odredbe Zakona o geografskim oznakama
porekla.



XIV. PROIZVODNJA TIPOVA I VRSTIS
NAMENJENIH IZVOZU U DRUGE ZEMLJE

PKB "KOSOVO VINO” DOO u Maloj Kruéi - Prizrenu proizvodi i vina koja
su namenjena izvozu v druge zemlje. Hemijske karakteristike i senzorne osobine ovih
vina odreduje kupac vina iz zemlje uvoznice. Za kontrolne organe zemlje uvoznice
vina kupac je obavezan da za vino koje se uvozi dostavi minimalne i maksimalne
analititke vrednosti vina, stim 3to se ove vrednosti moraju uklapati u vrednosti koje
su predvidene zakonom o vinu zemlje uvoznice. Tako na primer, za Kosovska vina
koja se izvoze iz nase zemlje u Nematku (Amselfelder Wiene aus Jugoslawien),
Kosovsko crno (AF-rot), Burgundac crni (AF-Pinot noir), Kosovski Rizling italijanski
(AF-Welschriesling) itd., u odredbama ugovora za kupovinu vina obavezno se predvi-
daju kako maksimalne tako i minimalne analiti¢ke vrednosti i to sledece pokazatelje:
1. Alkohol % (Alkohol % vol.).

Seéer g/l (Zuker g/).

Ekstrat bez $ecera g/l (Zuckerfreier Extrakt g/l).

Ukupne kiseline g/l (Gesamtsére gfl).

Ispraljive kiseline g/l (Flichtige saure g/l).

Slobodan SO, mg/ (Freie SO, mg/l).

Ukupan SO, mg/l (Gesamte SO, mg/l).

Metali mg/l (Metall mg/l)

Sadrzaj boje po RACKE-ovim kolorimetru (Farbwert nach RACKE-
Kolorimeter). :

10. Konzervansi: zabranjeni (Konservirungsstoffe-Frei von jeglichen Zusatzen dieser
Art).
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XV. NAGRADE, DIPLOME I MEDALJE DOBIJY

NA MEPUNARODNOM POLJOPRIVREDNOM

SAJMU U NOVOM SADU

sajmu u Novom Sadu osvojene su sledece diplome i medalje:
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U vremenu od 1977. do 1992. godine na Medunarodnom poljoprivrednom

1. 44. Medunarodni poljoprivredni sajam MPS u Novom Sadu, 1977. godine

"Agrokosovo” *Progres-Export” Prizren-Podrum Mala Krua

"Kosovsko belo”
"Kabamet kosovski”

-"Kosovski burgundac”

"Kosovska lozovacéa”
"Kosovski vinjak”
"Kosovsko ¢rno”

11% VPD
13 % VPD
13 % VPD
49 %
40 %
12 % VPD

2. 45. MPS u Novom Sadu 1978. godina

’Mg;okosovo » Prizren-Podrum "Kosovo vino" Mala Krula

"Kosovsko belo”
"Kosovski rizling”
"Kosovski semijon”
"Kosovsko crno”
"Kosovskd game”
"Kosovski kabarnet”
"Kosovski burgundac”
"Kosovska lozova&a”
"Kosovski vinjak”
"Kosovska komovica”

1976/11,5 %
1976/11,5 %
1976/11,5 %
1976/12 %
1976/12,5 %
1976/12,5 %
1976/12,5 %
1975/49 %
1975/40 %
1975/40 %

VPD - Velika po¢asna diploma.

Medunarodni poljoprivredni sajam u Novom Sadu.

g —

SR. medalja
ZL. medalja
ZL. medalja
SR. medalja
SR. medalja
Z1. medalja

ZL. medalja
ZL. medalja
Z1. medalja
Z1. medalja
ZL. medalja
ZL. medalja
ZL. medalja
ZL. medalja
ZL. medalja
ZL. medalja
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AIK "Agrokosovo » PIK "Progres Export” OOUR "Kosovo vino” Prizren - Podrum -

Mala Knuisa

"Kosovsko belo” 1976/11 %
"Kosovski rizling” 1976/12 %
"Kosovski semijon” 1976/12 %
"Kosovski burgundac” .1976/12,5 %
"Kosovski game” 1976/12,5 %
"Kosovsko crno” 1976/12 %
"Kosovski vinjak” 1976/40 %

"Kosovska lozovada” 1976/49 %

4. 47. MPS u Novom Sadu 1980. godina

VPD
VPD
VPD
VPD
VPD
VPD

SR. medalja
SR. medalja
SR. medalja
VZ. medalja
VZ. medalja

Pocasna diploma

ZL. medalja
ZL. medalja

PIK "Progres Export” OOUR "Kosovo vino"” Prizren - Podrum Mala Krusa

"Kosovsko belo” 1979/11 %
"Kosovski rizling” 1977/12 %
"Kosovski semijon” 1977/12 %
"Kosovski burgundac” 1977/12,5 %
"Kosovski-game” ~—. 1977/12 %
"Kosovsko crno™ 1977/12 %
"Kosovski vinjak” 40 %

"Kosovska lozovaéa”™ 49 %

S. 48. MPS u Novom Sadu 1981. godina

VPD
VPD

SR. medalja
Z1. medalja

Pocasna diploma

ZL. medalja
Z1. medalja
SR. medalja
SR. medalja
Z1.. medalja

PIK -"Progres Export” OOUR "Kosovo vino™ Prizren - Podrum Mala Krusa

"Kosovsko belo” 79/10-11%
"Kosovski rizling” 79/12 %
”Kosovski semijon” 7912 %
"Kosovsko crno” 79/12 %
"Kosovski game” 79/12-13 %
"Kosovski burgundac”  79/12-13 %
"Kosovski vinjak” 79/40 %

"Kosovska lozovada” 79149 %2 . -~

!
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VPD

SR. medalja

pocasna diploma

ZL. medalja
SR. medalja
ZL. medalja
ZL. medalja
Z1. medalja
SR. medalja
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6. 49. MPS u Novom Sadu 1982. godina

AIK "Kosovo vino” OUR "FlaSeraj” Priftina, Podrum Mala Krusa

"Kosovsko belo” pocasna diploma
"Kosovsko crno” 12 % VPD ZL. medalja
"Kosovski rizling” 78/11,7 % VPD SR. medalja
"Kosovski kabernet” 12,5 % VPD SR. medalja
"Kosovska lozova¢a” ZL. medalja
"Kosovski vinjak” ZL. medalja
"Komovica” SR. medalja

7. 50. MPS u Novom Sadu 1983. godina

”Pro,'gre.s Export” Prizrem, OOUR "Kosovo vino"” - Podrum Mala Kna

”Kvalitetno novo-Rizling” 82/11% VPD SR. medalja
"Nov-Game-crno” 82/12 % VPD ZL. medalja
"Novo-burgundac crni” 82/12,2 % VPD ZL. medalja
"Kosovsko belo” 8211 % VPD SM. medalja
"Kosovsko crno” 82/12 % VPD ZL. medalja
”Amselfelder-crno” 81/11,5 % VPD VZ. medalja
"Lozovada” ; SR. medalja
”Vi!’_'ljak" SR. medalja

8. 51. MPS u Novom Sadu 1984. godina

PIK "Progres Export” Prizren, OOUR "Kosovo vino” Mala Krnu$a

"Kosovsk rizling” - VPD SR. medalja
"Kosovsko belo” VPD ZL. medalja
"Kosovski burgundac” VPD ZL. medalja
"Kosovski game” ) VPD Velika zlatna medalja
"Kosovsko crno” | VPD Velika zlatna medalja

"Amselfelder” VPD Velika zlatna medalja
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9, 52. MPS u Novom Sadu 1985, godina

PIK :"Progres Export” Prizren, OOUR "Kosovo vino” Mala Kruda

"Rizling” 1984/11% VPD ZL. medalja
”Burgundac” 1984/12 % VPD ZL. medalja
"Merlo” - 1984/12,5 % VPD VZM. medalja
" Amselfelder” 1982/11,3 % VPD ZL. medalja
"Kosovsko crno” 1984/11,5 % VPD ZL. medalja
"Lozova&a” 1983/49 % SR. medalja
"Kosovski Vinjak” 1983/40 % ZL. medalja

10. 53. MPS u Novom Sadu 1986. godina

PIK :_”Progras Export” OOUR ”Kosové vino” Mala Krusa

"Kosovska lozovacta”  1984/40 % ZL. medalja
"Kosovski Vinjak” 1983/40 % ZL. medalja
”Kosovski rizling” 1984/12% VPD ZL. medalja
» Amselfelder” 1983/11,3 % VPD ZL. medalja
”Kosovski burgundac” 1985/12,2 % VPD ZL. medalja
"Kosovski game” - 1985/12 % VPD ZL. medalja
"Kosovsko crno” 1985/11,5 % VPD SR. medalja

11. 54. MPS u Novom Sadu 1987. godina

PIK ""Progres Export” OOUR "Kosovo vino” Prizren - Mala Kruda

"Kosovska lozova&a” 1985/49 % SR. medalja
"Kosovski Vinjak” 1981/40 % ZL. medalja
"Kosovski Vinjak” 1983 Velika ZL. medalja
"Rizling” 1985/11 % Polasna diploma
’Semijon” 1985/11,3 % VPD SR. medalja
”Bufgundac crni” 1985/12,1 % VPD ZL. medalja
"Kosovsko crno”. 1985/12 % VPD ZL. medalja

» Amselfelder” 1983/11,3 % VPD ZL. medalja
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12. 55. MPS u Novom Sadu 1988. godina

PIK "Progres Export” - Prizren - OOUR "Kosovo vino” Prizren - Mala Krufa

"Kosovska lozova&a” 19865/49 % ZL. medal;
"Kosovski Vinjak” 1984/40 % SR. medalj
"Kosovski rizling” 1986 VPD Z1.. medalj
"Kosovski burgundac” 1986 VPD ZL. medalj
”Kosovski game” 1986 VPD ZL. medal;
”Kosovsko crno” 1987 VPD ZL. medalj
" Amselfelder” 1984 VPD ZL. medalj

13. 56. MPS u Novom Sadu 1989. godina

SUR "Agrokosovo” Pristina - PIK "Progres Export” Prizren, OOUR "Kosov.
vino” Mala Kru$a

"Kosovski rizling” 1987 VPD SR. medalj
"Kosovski burgundac” 1987 VPD SR. medalj
"Kosovski game’ 1987 VPD ZL. medalj
” Amselfelder” 1986 VPD ZL. medalj
"Lozovaca” 1987/48 % VPD SR. medal;
”Vinjak” 1986/40 % VPD Z1. medalj

14. 56. MPS u Novom Sadu 1991. godina

PIK "Progres Export” Prizren - "Kosovo vino” - Podrum Mala Kru$a

"Kosovski rizling” 1990 Pocasna diplom.
"Kosovski burgundac” 1990 VPD SR. medalj:
"Kosovski roze” 1990 VPD SR. medalj:
"Kosovski amselfelder” 1990 VPD ZL. medalj:
"Lozovaca” 43 % VPD SR. medalj:
"Vinjak” 40 % VPD SR. medalj;

..']33_



S e e D opaoge

15. 56. MPS u Novom Sadu 1992, godina

DP "Kosovo vino” Prizren - Podrum Mala Kru$a

"Kosovska lozova&a”
"Kosovski Vinjak”
”Amselfelder”
"Kosovski rizling”
"Kosovski burgundac”
"Kosovski merlot”
"Kosovsko roze”

43 %
40 %
1987
1980
1980

.1980

1980

« {84

VPD
VPD

VPD

ZL.. medaljz
ZL. medaljc
ZL. medalj:
SR. medalje
ZL. medaljz
ZL. medalj:
SR. medalje



XVI. ZAKLJUCAK

Na osnovu analize agrobiolo3kih uslova, primenjenog sortimenta, tehnologije
gajenja i projektovanja tehnologije proizvodnje kvalitetnih kategorija vina sa zafticenim
geografskim poreklom u prizrenskom vinogorju, mogu se izvesti sledeci zakljuéci:

1. Agroekolo3ki uslovi u prizrenskom vinogorju su veoma povolijni za gajenje
vinove loze.

2. Na povrini od oko 1.534 ha gaje se 22 vinske sorte vinove loze koje poseduju
razne agrobiolodke i prirodno tehnoloske karakteristike.

3. Sortiment za bela, crma i ruZicasta vina je kako po objektima tako i u celini
veoma kvalitetan. U njemu su zastupliene najpoznatije sorte za proizvodnju svih
kvalitetnih kategorija belih, crmih i ruZicasnh vina koja mogu nositi | oznaku sa
za3ticenim geografsikdm poreklom. '

4. Proizvodnja groida se obavlja na druStvenom i privatmom selktoru viasniStva.
Organizovana proizvodnja vina se vr¥i iskljucivo na drutvenom sekroru, odnosno u
okviru PKB "KOSOVO VINO" DOQ u Prizrenu, odnosno, u Maloj Krusi.

5. Prinosi groZda, kako postoje¢i tako i oleldvani lrecu se u granicama koje su
po odredbama Pravilnika o kvalitetu vina predvideni za proizvodnju vrhunskih i
kvalitetnih vina sa zaSti¢enim geografskim poreklom.

6. i/'lfegadifnji podaci o sadriaju Seéera i ukupnih kiselina u 3in gajenih sorti
potvrduju da se vrednosti ovih pokazatelja nalaze u granicama normi koje vaZeci
Pravilnici o kvalitetu vina sa za$ticenim geografskim poreklom predvidaju. Posebnu
potvrdu u ovom pogledu pruzaju jo§ i hemijske karakzeristike i senzorne ocene za vina
koja su do sada proizvodena u okviru ove organizacije. Pri tomne stoji i konstatacija da
su vina proizvedena od groida sorti vinove loze gajenih u ve¢ vekovima poznatog
prizrenskog vinogorja postala poznata i traiena ne samo na domacem vel i na
medunarodnom trZiftu vina.

i
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7. U okviru ocekivane proizvodnje groida, medu vinskim sorta zmlﬁa_ym
preovladuju sorte za cma vina. UleSée pojedinih grupa vina u odnosu !
kolitinu grozda izraZeno u procentima, je sledece:

- bela vina oko 23,11 %

- crna vina oko 69,94 %

- vina za prepek oko 6,95 % 3to ukupno cini 100 %.

Kada budu stupili u plodonoSenje i novo podignuti zasadi, ovaj odnos izmed.
belih i crnih sorti pretrpece znalajne izmene u korist belog vina.

8. Projektovane kolitine groida, odnosno vina, mogu godiSnje u proseku varirai
od 20-30 % manje ili vife od iskazanog iznosa, $to ce prvenstveno zavisiti od klimatskil
uslova, od uspeha u zaltiti vinove loze od bolesti i Stetodina, od agrotehniciah
ampelotehnickih zahvata koji ée se primenjivati u tekucoj proizvodnji groida i td

9. § obzirom na ispoljeni kvalitet groida i vina u dosada$njoj proizvodnji,
okviru ove organizacije proizvodice se samo dve kategorije belih, crmih i ruZicastih vir
sa za$tienim geografsidm poreklom i to:

a) kategorija vrhunskih vina sa zaSticenim geografskim poreklom i

b) kategorija kvalitetnih vina za zafticenim geografskim porekiom.

- U kategoriju Vrhunskz'h belih vina sa zaStcenim geografskim porelklon
proizvodice se samo jedno vino i to sortno belo vino Rizling italijanski.

- U kategoriji kvalitetnih belih vina sa zaSucenim geografskim poreklon
proizvodice se tri vina i t: Kosovski rizling Italijanski, Kosovska smederevka, Kosovsk:
belo.

- U kategoriji vrhunskih cmih vina sa zaSticenim geografskim poreklon
proizvodice se tri vina'i to: Kaberne sovinjon, Burgundac crmi i Merio.

- U kategoriji kvalitetnih cmih vina sa zaStiCenim geografskim poreklon
proizvodice se osam vina i to: Kosovski kaberne, Kosovska burgundac, Kosovski merlo
Kosovski game, Prizrenski game, Kosovsko crno, Kosovski roze i Kosovski Muska
hamburg,.
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zasticenog geografskog porekla pod nazivom: BELQ I CRNO STONO VINO.

11. Ukupni podrumski kapacitet ovog preduzeca iznosi oko 2.500 vagona, pr:
demu su za proizvodnju vina obezbedeni kako odgovarajuci sudovi i oprema, tako
odgovarajuéa kadrovska struktura.

12. Projekat - je obraden shodno vaie¢im odredbama pravilnika koji se odnose
na proizvodnju vina sa zatienim geografskim poreklom.

o
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