CABE3HA PENNYBNHKA JYTOCIIABUIA
CABE3HO MUHMHCTAPCTBO 3A PA3BO],
HAYKY U KUBOTHY CPEOWHY
CABE3HH 3ABOJ 3A HHTEJEKTYAJIHY CBOIHHY

Bpoj: -5/99/1
Oarym: 03.09.1999.ronuse

Bearpan

4-2/1,mm

Ha ocrosy 4. 8., 9. m 27. 3akeHa 0 reorpathcknm esHakama nopekia ("CiayxOenn JHcT
CPJ", 6p. 15/95), CaBe3nn 3aBOJ 32 MHTEIECKTYAIHY CBOJHHY JOHOCH

PEIIEBE

YeramoBmapa ce Treorpaccka os3Haka nopekna “TIPU3PEH” gao O3HAKA
TIOPEKIIA, 3a BpXxyHCKa H KBaJINTETHA PO3¢€, pHa K Oella BUHA IPOU3BEREHA Off BHHCKHX COPTH
rpoxba m3 . IJpH3peHCKOr BHHOIOpja, NO TEXHOJOTHjH IPOH3BOMHE H KapakTepPHCTHKAMA
HRECHTEYHA OHUMA KOja ¢y HaBefieHa y “EnabopaTy 0 IPOH3BOMILY BHHa ca 03HaKOM 3allTHhREHOT
reorpagckor - opexkyia ca moapydja Ilpmspenckor BHHOropja’, ca NOCEGHO H3PaREHHM,
cneundrynEM coprauM OykeoM. Opa o3Haka nopekyia he OuTnm ynmcaHa 'y Permcrap
‘reorpateknax O3HAKA NOpeKsIa nop 6pojem 25.

OGpasnoxeme

{Ipeaysehe .3a mpomsBojwmy M NpoMeT rpoxba, BmHA H ankoxomuux nwha “TIKB
KOCOBOBHUHO - KOMEPII”, n.0.0., Beorpap, yn. Baje Cexynmha 43, nogueckom 6poj I'-5/99
ox -01.09.1999.rogrre. NOIHENO je NMpHjaBy 3a YCTAHOB/bEHE reorpadpcke O3HAKE HOpEKIa W
3aTPaX@ao . fa .ce y Perucrap reorpadckux o03HaKa .NOPEKNa YIMIIE O3HAKa HOPEKia
“TIPUBPEH” .xa0 o3HaKa NOpEKia, 3a BpPXYHCKa ¥ KBaJATETHA pO3e, UpHAa M Gena BAHA
TIPOM3BEHEHA OJl BHHCKAX COPTH TIpoxXba u3 IlpuspeHcROr BHEHOTOpja, N0 TEXHOAOTHH
APOH3BONILEC M KAPAKTEPACTARAMa HICHTHYHA OHMMa -KOja -Cy “HaBefleHa ¥ MPHIOXEHOM
‘eaabopary.

“¥BHAOM y MpHjaBy 3a YCTAHOB/bEH:E reorpad)cke O3HaKe NOPeEKia — e1abopaT 6 HaYHHY
npom3BoOfIe, yTBpherc je Ja MPOM3BOJ KOj¥ HOCH HaBe[eHy O3HaKy NOpekia #Ma cilefiche
KapakTepucTake: 6€J10 BAHO Ce NIPOA3BOMY Off BUHCKHMX COPTH TPOXba PH3JIMHI-PajHCKH, PA3JIHHT
ATAIAjAHCKH, KYTUbAHKa, PKAUTENH B CMEICPEBKa, a IipHa 1 PYKW9acTa BHHA c¢ WPOH3BOJE Of
BHHCKRX COPTH .rpoxkbha Mepno, OypryHpan LpHH, KaGepHe COBHILOH, BpaHall, laMe - IpHH,
(hpaHKoBKa, IPOKYNAL, XKaMETHA YPHUHA, MYCKaT XaMOypr, ramMe GojalHcep ¥ anukaHT 6ywie, u3
Ipusperckor: BUAOrOpja; y3 NOITOBakhe CBAX arpOGHONIONIKHX, ATPOTEXHAYKAX K- TEXHONOIIKHAX
KapaRTEPpHCTHKA ¥ NIPOM3BONKLA BHHA KOja cy onucaHa y “Enma6opaTy o Hpon3BONs#A - BHHA ca
o3RaxoM 3amruhieHoT reorpadckor nopekia ca noppydja Tipuspenckor suHoropja”. Cako BUHO

‘OfemexKeHO OIHAKaMa NOpeKiIa HMa y enabopary TauyloO -IpOIHCaNe . XEMHJCKE U CEH3OPHE
‘KapaKTEepHCTHKE, ca I0CEOHO U3PaXKEHUM, crielutbHUHUM COPTHAM OyKeoM.

[TomeHnyTuM enaGopaTeM H IPHjaBOM O3HAKE MOPEKIIa je YTBPHEHO fa PefOBHY KOHTPOMY
KBaIATETa ‘M JIpolieca NPON3BOjE - rpoxba HaMEHmEHOr 3a NMPOMSBOXILY BHHA .CAa OIHAKOM
nopexna “ITPHIBPEH”, 1 npousBofibe BHHA Off Tor rpoxba, y cknagy ca 3aKOHOM O BWHY U



paxuju (" CryxGeun mact PC", 6p. 70/94) u ca CTPY4YHOM OKYMEHTAIH]OM (enaGopaToMm) BpIIH
MHEHHECTapCTBO TOLOIPUBPENIE, LIYMApCTBa i BONOUPUBPEC Penry6muke CpGuje, Koje, BPLICTHE
CTPYYHHX IOCTIOBa KOHTpOJIC MOXe Ja MOBCpH IpymTseHOM Mpenysehy “EHOJIOMKA
CTAHMIIA” w3 Bpuma, yn Xepoja IlumHkuja 49, wnu WIHCTHTYTy 34 TMOJbONpPHBPE/HA
ucrpaxupama “Cp6uja”, LleHTap 3a BUHOTPafapacTso i BohapcTBO, 13 Humma.

VY ckilajy ca Hampejl HaBE[eHWM a Ha OCHOBY L 8. 9. u 27. 3akoHa 0 reorpadCcKuM
osmaxama nopekia (" Ciyx6enn mucr CPJ”, 6p. 15/95) opydeHo je Kao y AUCTIOSHTUBY.

OBo pelemne je KOHAYHO ¥ NMPOTHB HeETa €& MOXC [IOKPEHYTH YNPaBHU CTIOP Ty:ROOM
uenocpenaao CaBe3HOM cyly Y POKY OAL 30 paHa OJf AaHa NpujeMa OBOT PelieH:a.

HocTaBHTH:

- TIoHOCHOLY TIPHjaBE

IIpeaysehe 3a Mpon3BOALY
¥ IPOMET BHHA M QITKOXOJIHAX mtha [ Ay

. “IIKB KOCOBOBMHO - KOMEPLT”, 1A

0.0. 5
?1(}90 BBQPPaJI él” HupeKTOp _ ; P
- Baje Cexynuha 43 R L OCR Lrocleo K

- Tincaprmms 3aBoja Mp JbyounKka Panocasbesuh, JIHH{I»HFH{-

Tt



-
CABE3#0M 3ABO/Y 3A HHTEJEKTY AJTHY CBOJHHY - O6pasan I'-1
Hosu Beorpapn, Byresap Asnoja 104

3AXTEB 3A YCTAHOBJ/bEWE TEOIPA ®CKE O3HAKE [NIOPEKJIA

- (nonymETH NucahoM MawuKoM) -

1. Oupma unu Ha3HB, OEHOCHO Hpe3HMe W HMe H CeHIUTE, OAHOCHOaIpeca NOJHOCHOLA i}pnjane
Preduzede za proizvodnju i promet gro¥da,vina i alkoholnih pica
"PKB Kosovovino-komerc" D.0.0.,Beograd ul. Baje Sekulida 43

2. IIynomoliHuk (KMe, OHOCHO HA3HB | ajpeca):

%
3. leorpadhckn HA3HB KOju ce IITHTH reorpad)ckoM 03HAKOM NOpeKaa:
PRIZREN
4. 1a nu ce npujasa nognocu 3a: O3HAKY mopeknia | ¥ reorpadcky o3Haky

5. Bpcra npon3Bofa Koja ce ofestexasa reorpacKoM 03HAKOM NOpeKIa: Roze, crno i

belo vino proizvedeno u prizrenskom vinogorju u skladu sa priloZenim
elaboratom.

6. Ha3sue noapyvja wim MecTa H3 KOT TOTHYe NPOH3BOJ KOJH ce obeqexana reorpagckomM 03HaKOM MOpeKa:

Kosovo Polje - Metohija - Prizrensko vinogorje

7. Haznaveme npou3BOJHHX CBOjCTABa MPOH3BOJA AKO je y MaTalky NpHjaBa 03HaKe NMOpeKia;
Kvalitetna i vrhunska roze,crna i bela vina proizvedena od groZda iz
Prizrenskog vinogorja, po tehnologiji i karakteristikama identidno onima koje
su naglaSene u priloZenom elaboratu, sa posebno izraZenim,specifi&nim,
sortnim bukeom,

8. Haznawep.e oprana xoju BPIUK KOHTPOJTy POH3BOJA AKO je Y NMATALY NPHjasa 03HAKe NOpeK/a;
Eholos&mqgtanica u Vrscu ili Institut za po{joprivredna istraZivanja "Srbija",

Centar za vinogradarstvo i vodarstvo u Nigu, po odluci Ministarstva pol jopri-.
vrede Sumarstva i vodoprivrede Republike Srbije.

IMornuc ¥ negar:

gt

5. Ilnahene Takce looo,00 AHHApa

IIOITYIbABA 3ABOJ

Hpunosu y3 zaxities:
v | oRanu o reorpadckom noapyyjy
X | enabopar o HAYMHY IPOH3IBORI:E, CBOjCTBHMA W KBANHTATY

bpoj ipujase zeoipaghcie

; O3HaKe uopexaa:
nynomohje ) e

A e

/ I,
I- - f 7

Hawym toonowersa:

X | pokas o yrnaru Takce




. | Meen-6e- Iy py .5112/99

_ PRIVREINI  cyay _ BEOGRAT cyavja __ MITENA AREZINA

-
-

. i 2 H 1
KAO CyAHja nojeaxHay y cyncr{operﬁcrapcv{o; npasHoj CTBAapH npegnarava Preduzede za proizvodnju

1 promet groZdja, vina i alkcoholnih pifa "PKB KOSOVOVINO-KOMERC®, drustvo
sa ogranicenom odgovorno®cu, Beograd, ul. Baje Sekuliéa broj 43.

piba "PKB KOSOVOVINO-KQMERC™ druitvo sa ograniZenc: b il g Beograd
ul. E.aJe Sekuliéa bro:} 43.

PELWLEHKE

YCeaja Ce 3axTes npeanarava 33 yNuc y CYACKH PerHcTap u oapehy|e Ce ynuc y CyackH PErHCTap, ¥y PETHCTAPCKH YNOMaK

ép. | -81499~00 NnoAaTaKa CaApMaHHX Y NPUNO3nMa y3 npjasy 6p. _] 2.3.1 4

KOJH Cy CacTaBHH A0 OBOT pelwera.

Cynwja,
M1 ﬂ ERA FEENAHA

,/K/L r f"n‘.; E‘liﬂ{ &l{/

MITENA AREZINA

Moyka 0 NpasHOM fexy: MPOTHE OBOT PeLerba MOME CR HIJaBHTH Manda, NPEKo 0BOr Cyna, %—m—

cyay y R A D ¥ poxy 04 B nawa o4 naHa AOCTaerbarba NPEenHeca Pelersa

4. NMPENUC PELLUEHA

ﬁﬁ * CABPEMEFAS® Beorpan ¥ @
cbpazay bp 950140



Npeyysehe 3a NPOM3BOUBRY W DPQMET.rpoxha, BuHa It NPUNOF ¥3
PHERSEN askoxonHux mitha "MKE KOCOBOBYHO - KOMEPU™, Jinye- | &os 1

g?g;ﬁ:g TBO C8 OI'f'8HWUEHOM ouirovopHowhy, Deolrau, va.
baje Cexynuha op. 43

% ..*1'301' PerncTapCKor yNOWKa PerHeTapexor

o Q; CyA8 K HEroBo CearwTe 1-81
. 1495-00
il Narym ynwca QOaHaka n Opoj pewera BEpoj ynuca HaaHe cyas
5.8.1999 V.Fi.5112/99 1 PS Beograd

1 | ®upma 1 ceanwre cybjenTa ynuca H reros MarHuHu Gpoj

lljejysehe sa MpoU3BOURY W NpOMET I'pORDa, BHHA M UNKOXOJHUX nkha
"[IKb KOCOBOBHHO - KOMEPU", [pymTeo ca orpaxnuenoM ourosopHowhy, beorpau,

yi. Baje Cexyauha 6p. 43
CkpaheHa osHaka ¢upme- "[ID5 KOCOBOBHHO-KOMEPU" [I00- Beorpay

HaTuunw O6poj:
by:o] xupo pauyHa

2 | Oenawherse cybjexTa ynuca y NpaBHOM NPOMETY

Hyemysche Je npa@sHO NHIE 1 MMB OpaBo 113 y DpHaBHOM NPOMETY SEKAYUWYy Je Yyromop
o npedyshMa pyre npaBHe 0CA0Be H MLABHe PauBbe y OKBHpy CBOJ& NEAUHe it
[OCHOBHE CIOCOOHOCTH.

BpcTa K 06HM 0AroBOPHOCTH 3a oGasele CyGjexTa ynuca y NpasHomM NPOMeTY W BPCTa H 06HM 0ArOBOPHOCTH 33 obasele

apyrux cybjexara

llpeuysehe ourrosapa 38 CBOje 004BE38 y NPABHOM [POMETY UEJIOKYNHOM CBOjOM
MMOBHHOM .

4 ! OarosopHoCT OCHHBaua 3a obasele cybjexra ynuca

LCusipdn oj'oRa;a 3a obasese ilpellysehd HeorpaHuueno CoMaHG.

Cyawn|a,
MUAREHY AFEDGAHRA

N Cyanja,

4. NPUNOT Y3 NPENKUC PELLEHSA

Cnenw nacTasak 6poj:

OenawheHO NHUE NOTMHCY]e CAMO NPHNOT Y3 NPHjaBy, & CYAH|3 — NPHION y3 HIBOPHHK PEWetb3 W DerHCTaPCKH NHCT.

OBPA3ALL: Npunor y3 pewetse 6poj 1

Hﬂ s CABPEMEHAS Baorpag
ofparay Gpo 950131



BpcTa H 06HM 0AroBOPHOCTH Oatym
r H i
YKynaH H3HOC YNora OCHWBaua H unaxa 38 o6ase3e CyGjexTa ynuca HCTYNarsa

i 6 7 ' 8
OcHvBau ourosapa 3a
. 0 oGanese [Ipeuyaeha
s - o. sredstva u vrednoeti HEOl paHHUBHO COJIMIEPHO
45,000,0C dinere na dan
£,1899,vodine i

YNHCaHH W ynnaheHH OCHOBHH wanuTan, nosehare, 0AHOCHO CMarbeHE QCHOBHOM KandTana.

Caitovua sredsotvy u o ve e.noatld 2.,BUG, Ui 40 Llpary ny &nn - L
codine,

BAAWHEHD AMUE NOTNHCY[E CAMO NPHAOC Y3 npHjaey, @ cyaxja . 4 IPUAOT Y3 NPENHUC PELLEFA
AOHNOF Y3 HIBOPHHK DEWEHa H PErHCTApCKH NHCT.




NPANOr ¥3
PEWEHE
BPOJ

Bpoj perHcTapcKor ynowka perHcTapckor

CyAa W reroso ceadwre
A% lSE 00
‘;‘{EFTYM ynuca O3Haxa W Opoj pewersa Bpoj ynuca Haaue cyaa
it

1 | DenatHoCTH, 0AHOCHO NOCNOBH H NOCNOBH CNO/LHOTPr OBHHCKOr NpomMeTa CybjexTa ynuca

01123
01131
01132
01413
15910
15920
16830
15940
15950
15882
15710
51110

21120

01122 T'ajese BohHMx caunuus

['ajese nosumx cauHuua
['ajese Boha
[ajese rpoxbha
Ocrtane nosonpuspeyHe yciyre

HGCTHIOBAKHX aJKOXOoNHuX nuha

Tpoussouma
lpousBoyma
(lpoussousa
llpousBouma
llpoussoyusa
[lponsBoupa
[lponssoupa
Tkpepoeensa

CHPOBHHE

4

o110 llocpeuosase

51180
51210
91310
51330
01340
51360
01370
913¢0
51450
91470
51550
51670
91700
02110
52210
52220
52240

02250

Tpirosunra
Tprosrna
Turosina
Tprosiuua
Tprosuua
Tprosuxa
TpioBitna
Tpropuna
lprosuxa
Tprosuna
Iprosuna

HAa
Ha
Ha
HA
Ha
Ha
Ha
Ha
HE
Ha
Ha

eTHWI-&JIKOXOona #3 fepMenTHcauux MaTeps jana

BHHa

JjaGyxosaue u BuHA 0y ocTaxor soha

OOTJNX HEIeCTHAOBAHWX ¢epMeHTHCaHWX nuha

ocsexasa jyhux nuha

roToBe XpaHe 34 YSP0j KWBOTHBA

y npopajy [N0RONDHUBREUHNWX CHPOBHHAE , KHBHX EKHBOTHRA, TEKCTHAHUX
NoAYNpOM3BONa

llocpeuoBane y npoua K FOpPUBE, pyua, METAN8 H HHUYCTPH jCKUX XEMHK8NH ja

y mpouaju xpaHe, nuha u JyBaHa

llocpeyoBane y npouajH pa3HOBPCHHX NpOM3BOJE

BEJIHKO
BEJIMKO
BENKBKO
B@JIHKO
BBJIHKO
BEJHMKO
BEJUKO
BBJIHKO
BEJIMKO
BOUIKKO
BJIMKO

Octarna TproBuHa Ha
TyrosuHa Ha Mano y
nuha W uysana
IpioBiHa Ha mano sohem k nosphem

TprosrHa Ha Mano MBCOM H NpPOMSBOUMMA O} Meca

3pHACTHM NPOH3BOUMMA, CEMERBM W X[ JAHOM 33 KHBOTHBE
Bohem W nosphewm

MASGUHMM NPOMBBOUAMA, JajuMa, JeCTHBMM YEUMA M MACTMMA
8/KOXOJIHHM W lipyrum mihuma

mehepoM, GOKOJBLOM W CAATKMmMME 0y wmehepa

KajoM, uajesuMa, KAKAOM M 38YWHIME

OCT&NION XPAHMOM

napiMepd JCKHM H KOSMETHUKHM (IDOM3HOLHME

OCTaJJHM MPOMBBOUHME 38 JomMahHHCTBO

XEMH JCKHM TIPOUSBOLHME

0TNANHME H OCTALXMA

BEJAHKO

HeCneLH JaNH30BAHHM TPOUABHUUAMA NPETERHO XpPaHe,

TTrosuﬂa HA MaN0 XAe0OM, KOJAUMMA K CRATKMIEHMA
[LroBvHA HE MAN0 BAKOXOJHHM K UPYruM mthima
52270 OcTana TECOBHHE HE MANO XPAHOM

Cnean Hactaeax 6poj:

4. NMPHNOC Y3 NPENHC PELUEHSA

3NaWNEHO NHUE NOTNHCY]e CaMO NPHNOT Y3 NPH]aBY, & CYAH|a ~ NPHIOT Y3 HIBOPHHK DELWEHA H PErHCTAPCKH NHCT.
;PA3AL: MpHnor y3 pewerse 6poj 3

o CABPEMEHA® Baorpan
ofpajay 6p.; P50123




CyAa H HEeroso CeauwTe 1 - 8149500

o
«

e - J nPUACT v3
PEWEHE
EPOJ /1
Bpogemcrapcnor YNOLKA PEr1cTapcKor

L3

ynuca QaHaka 1 Opo] pewetrsa Bpoj ynuca Haawe cyaa

5.8.1999 L’.F‘i.5112/99 1 PS Beograd

1 | HenatHoCTH, 0AHOCHO MOCNOBH H NOCNOBH CNOLHOTPrOBHHCKOr NPOMETAa Cy6jexTa ynHca

60250 llperoa poGe y upymckoM caobpaha jy
7310¢ licTpamsase W eKCNePHMEHTANHN PA3BOJ Y HENOMEHYTHM [PM{IOLRIM HayKama
74820 Ycnyre nakosana :

Y cknauy ca wa. 22 3aKoHa 0 CROBHOTPrOBMHCKOM nocrosasy, llpeuysehe uma nraso
ua ofaBka MocsoBe CHORHOTA OBMHCKOI‘ NpOMETA Yy OKBH[YY Pel'MCTODAHE HBNATHOCTH
Kao ¥ ua BpmEM caeyshe ‘ycayre

- ycayre koje Cy y Be3H ca uahyﬂapo,zmnu TPAHCOOPTHHM (MehyHApOuHa wneuuun Ja,
CKI3JUTERE, 8reHUH]jCKe ycayre y TPaHCHopry u ci.)

- YCIyl'® KOHTPORE KBANTET8 M KBAHTHTETA Y HSBOSY W YBO3Y [obe

- yCryre npyxasa W Kopushesa HHpOpMalMja v SHawa y NpuBpEM i HAyUM, yCayie
aTecTHpamsa H Apyre ycRyrs y crialy ca upuxsahenoM wnacuukalivjom u

HOMBHKA aTY1)0M .
Cyuw s, .
MIANIZ A AP E O
: o i 1
AL IRy
MILENA AREZINA
2neaq Hacrvasak 6poj: 4. NMPHAOT Y3 NPENMUC PELLEHA

nawhexo nuue NOTNHCYje CamMo NPHNOT Y3 NpHjasy, a Cyauja - npunor Y3 HIBOPHHK PeWEeHA H PErHCTAPCKH NIHCT,
PA3ALL: TipHnor y3 pewerse 6poj 3
» CABPEMENAS Boorpa



. ST nNPHNOT Y3 .
PELEHE
BPOJ
PErHCTapCKOr YNOWKE PErHcTapeKor

3 CyAa H Heroeo CeadwTe
; : 1-81495-00

Bp

2

ynuca OaHaKa 1 6poj pewersa Bpoj ynuca Haaus cyna

5.8.1999  |V.F1.5112/99 1 PS Beagred

1 HMmena nHua osnawhenHx 3a 3acTyname cybjekra YNHCA H rpaHHue HHX0BHX oBnawhersa

EYBHUA BYPHR, B.u. mupexTop wMa npaso sactynasa [lpexyseha ca HeOor pAHUUBHHM
oBaamhesuma ’

Hmena nHua oenawhenHx 3a 3ac1'yna|'-be cybjexra ynuca y obasnarmy nocnosa CNOMHOTProOBHHCKOr NDOMETA H rpanHue
HHXOBHX OoBnawhersa

BYGHUA BYPHR, B.u. aspexTop MMa npaso sactynasa [lpexyseha ca HOOr PAHHUBHHM
ossamhenHMa

Cyawn|u, ]
ANEHA APEXIAHA

nenH HacTasak 6poj: 4. NMPUNOT Y3 NPENMC PELLIEHSA

'aWNEHO NHUE NOTNHCYj@ CaMO NPHAOT Y3 NPHjaBy, a CyAHja — NPHIOT Y3 HIBOPHHK PEWEeHa K PErHCTAPCKH NHCT,
2A3ALL: Mprnor y3 peletbe 6poj 4

CABPEMEHA® Baorpan
Gpasay Bp: PSO134



.. L MNpunor
F v
pewerse

6po)

BpOj perHcTapEibr YNowKa perdcrapgror
CyAa w rerosofennuTe 1-81495—00

Datyisdnvca Qanaxa 1 6poj pewerba

bpoj ynuca Haaue cyaa

112499 1 PS W

MNosednd enyseha {cbup?wa. ceavwTe, GPoj PErHCTaPCKOr YNOWKA H CeAHWTE PErucTaperor Cyaa noBe3aHwx
npenyaseha, aKkT O noee3nBary npeayseha, cTHuare 3HauajHOr, BEMHMHCKOr W y3ajaMHOr yuyewnha HanuTana, NpuHya-

HH OTKYN WAK 3amMeHa aKuwja)

et et it R

—_

lpenysehe 3a npow3souky rpoxha, BHHA W XOCTOKAX ANKOXOJHKX miha "NIKE KOCOBOBKHO"

lpywTso ca orpanuueHoM ourosopromhy ~ Mana Kpywa, [IC y [lpuwrunn, per.yn. 3650
;e OCHOB&JIO Hﬁgnyabha Ba NpoNsBOouAY H NpomMeT Ppoxha, BMHE 11 AnAKOX0wnX nhha
[IKB KOCOBOBKHO - KOMEPU™ 100, Beorpau, K80 38BUCHO UPYSITBO, Cd yuctheM

100% xanuTansa.

Cyauja,

MUMEHA APEXUHA

4. MpHnor y3 npenyc pewetrea

Cneau HacTaeak 6poj:
OenawheHO NHUE NOTNHCYJE CAMO NPHNOT y3 NPHjasy, @ Cyadja — NPHNOT y3 MIBOPHHK PELWEHa H PErncTaptrH NHCT

€ OBPA3AU: Mpunor y3 pewetse 6poj 6




PEMYBITMKA CPBUJA 11000 Beorpag, Tupwosa 1

Penybnuuku 3asof 3a cramcmcy TenedoH: 681-566
Bbpoj: 052-89 7 e Lientpana: 688-655 nok. 212
! Ten./®axc: o11/656-131

PJP

Ha ocHosy unaHa 8. v ynaxa 10. YpenSe o passpcraearsy jeAvHuya passpcrasarba npema knacuhukaumju AenaTHocTv
(»Cnyx6ern nuct CPJ«, 6poj 45/96) Penybnuuku 3asog 3a ctatucTuxy Cpbuje uagaje

OBABELUTEHE O PA3BPCTABAKY
W3Bopg 13 periuctpa

1) Haaue (d)vlpma) jeavHuvue passpcraBarba ey
T O o P O A SR ([ 4% S

'.J:‘izl.,-ﬁ-‘.._..'r'.;-.]'._-[_:] 'Jf 1;1'..',_‘:.[_._{.{.}.,.;..__._|_3.;....__. ._.['..-.}.;;4_._1.}4.1-_ o daitbddan g

SRR I T

CepgvwTe W agpeca

MecTo ... ekt 4 EHGE frds . e YTAURL T 6poj .,

2) Bpera oGnHKa opranuaoaal-ba " wncbpa [ TTRET Oy () N € o S0 B B Rl ATl e
O6nuK cBOjUHE (HA3UB M WAAPE)  jfud b loisdgn bk b b iy g

3) O3HaKa ¥ Ha3UB CeKTOPAa ;. . i iciuboiyichAidentn bpdiad 40 ade s i e ; Tt T e
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OB0 obasewTere — M3B0MA AOCTABMA C8 jeAMHMUM pasBpCcTasara y ABa NpUMepka. JeguHuua pasespcrasarea jeaH npumepaxk Obasewrersa
- uzsoga gocrasrea HapogHoj 6aHum Jyrocnaeuwje — opraHm3aumoHo] jeguHuum 3asoaa 3a obpadyH u nnaharsa KoA Koje ce BOAW HeH KMpo-padyH
v poKy 04 5 (neT) gana og gaHa npujema osor o6aselTera — M3poaa. YKONUKOo jequHuUya passpcTasakba CMaTpa Aa je HenpaswnHo passpcraqa
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"TIKB KOCOBOBHMHO" JI0O L S
- . —f0. 0of 19 v
Ynpasuu og6op 1: MANIA KPyLia o
Mana Kpyua '
OJJYKA

O OCHUBAKY MPEAY3ERA 3A [IPOU3BOIILY U IIPOMET -
TPOKBA, BEHA M AJIKOXOJHUX TIHRA
"[IKB KOCOBOBMHO - KOMEPIL"
JPYILTBA CA OTPAHMYEHOM OJATOBOPHOILRY



Ha ocHoBy wi. 8, 10. u 11. 3akoHa o mpenysehnma ("Cn.uct CPJ 6p. 29/96, 33/96,
29/97), wn. 19, 30 u 32. Craryra Ilpenyseha 3a TPOM3BOJIESY rpoxba BHHA M
JKECTOKIMX EUIKOXOJIHP[X muha "[IKB KOCOBOBHHO" 0O, Ynpasuu q,uﬁop 'TIKB

KOCOBOBHMHO” OO Ha cequuiu ompxaHoj pana 10.05.1999. rox. moueo je

OXJIYKY | |
O OCHUMBAIY IPENY3ERA 3A IPOU3BO/HY Y [IPOMET
T'POXBA, BUHA M AJIKOXOJIHUX IMHRA

"IIKB KOCOBOBUHO KOMEPII”
APYIITBA CA OTPAHUYEHOM OJII'OBOPHOIIIRY

I  OCHOBHE OJPEIBE

Yean 1.

OBom Omnyxom Ympasuu opfop “TIKB Kocoosuuo” JOO w3 Mane Kpyure, xao
OpraH yrpasjbarea oBor Ilpenyseha (y mamem rekery: OcHunad), ocHuBa IIpenvache 3a

TIPOU3BONY M INpomeT rpoxha, BuHA M ankoxomipx i fr “T1XS Ilocorosit o-

Yaan 2.

Hpywireo ce ocumBa Ha Heonpeheno Bpeme M OBa Omnyka ce cMarpa akToM O
OCHMBamwy JIpyirrsa.

Yean 3.

JpyiuTeo uma CBOJCTBO IMpaBHOr JMLA ca npaBuMa W obapesama Koje cy yrBphene
3akoHoM, oBom Omrykom, Cratyrom OO M APYTHM ONILITHM AKTHMA Hpyuirsa.

I ®UPMA, CETUIITE U APYIA OBEJIEXKJA JIPYIIITBA
Yaarn 4.
HApywteo nociyje roa bupmMom: [Ipenysehe 3a mpoussommby M npomer rpoxfa, BuHa

M ankoxomnux nwmha “TIKB KocoBosuno-komepu”- Beorpam, apymrso ca
OrpaHHM4YeHOM OAroBOpPHOIINY.

oAOpmIOY 1



Cxpahenu Hasus dupme macu: "TIKB Kocososuno-komepn” 40O - Beorpaj.
Yaan 5. , | | .
2 } ;
Cepunre Hpyursa je y Beorpany, yn. baje Cexynuha 6p. 43.
Yaran 6.

Pdupma ce MHCTHYE HA TIOCIOBHMM IIPOCTOpHjamMa y Kojuma ce obappa JEMaTHOCT
Hpyuitsa.

Omryky O mpoMeHy GrpMe U cenuiTa JOHOCH YipaBHu 0x60p OcHMBAya.
Yaawn 7.
JpyluTBo MMa CBOj IeyaT M mTamMOub.

TMeyar JdpywrtTea je OKpYTJIor obauKa Ha KOMe je MCIMcaH TexcT crenehe canpxume:
IMpeny3efie 3a mMpoM3BOmiy U mpomer rpoxha, BUHa u ankoxonHux nuha "TIKDB

KocoBOBHHO-KOMEPL”, APYIUTBO Ca OrPaHHMUYEHOM OofrosopHomniy - Leorpai, yi. Baje
Cexynuha 6p. 43.

[ltamMBWhb je TIPaBOYTaOHOT O6NMKa, ca yriucaHom ¢upmowm Tlpenyseha (mMyHOM MM
ckpaheHoOM).

bpoj, mumeHsuje, HayuMH yrioTpebe, dyBarbe M YHMIUTABAMKE I€daTa H iraMmonrsa
ypehyjy ce yryTcTBOM AMpekTopa JpyluTsa.

Yean §.

JKur, vemopaHayM M JApyra BusyenHa obenexja ypelyjy ce ITOCEOHOM OMTYKOM
VnpasHor ondopa OcHMBaya.

Yaan 9.

"TIKB KocoeoenHo-xomepu” OO wmma cratyc 3asucHor jgpywrea a IIKB
Kocososuno OO, craryc MaruyHOr ApylUTBa.

V ¢cBOM MNocnoBary JApYIUTBO KOPUCTH 3aLUTMTHH 3HAK, POOHM M YCIYXHM XKW I1KB,
Ha HAYMH M TIOJ YCJIOBOM YTBpHeHUM omTykoM i orutuM aktoMm ITKbB Kopropariiuje
- beorpag.

QropBIm 2 y
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Yaan 10.
Henaraoct JIpyurrsa je:

01122 | Tajerse .BO‘I’LHPD{ camHuIa ‘

01123 T ajerbe JO3HMX camHMIIA

01131 Tajemwse Boha

01132 TIajeme rpoxha

01413 OcTane NobONIPUEBPEIHE YCIIYTE

13910 Ilpoussommsa HRCTIUIOENIIN NNHOXONHMX Iitha

15920 Tlpou3Bomtba eTHIT-IIKONONA 113 (P MEHTHMORHELD Mty . 05k

15930 [IIpoussomra BHHA

15940 TIlpoussontba jabykoBaye W BUHA of ocTanor Boha

15950 TIlpousBonrsa OCTAMX HEXECTUIOBAHMX depMEHTHCAHMX mha

15982 IlpousBomiba ocBexasajyhux nuha

15710 TIpouseonrsa rOTOBE XPaHe 3a y3roj KUBOTUHHA

51110 TlocpenoBame y Mpopaju MOBONPUBPENHUX CUPOBUHA, KUBHX XKUBOTHIHA,
TEKCTWJIHUX CHPOBWHA M TOJYITPOM3BOIA ,

51120 TlocpemoBarse y Tmpojaju ropuBa, pyJga, MeTala U WHAYCTPH]CKHX
XeMUKatja

51170 TIlocpenosarse y mpomaju xpaue, nuha U myBaHa

51190 TITocpenmomarbe y NMpomaju pasHOBPCHUX MPOU3BOLA

51210 TprosuHa Ha BeIMKO 3DHACTUM NPOU3BOAMMA, CEMEREM M XPAaHOM 32
JKHBOTHUIHE

51310 TprosuHa Ha BeMUKO BOhieM M rnosphem

51330 TproBuHa Ha BEIMKO MJICUHUM MPOU3BOIMMA, jajuMa, jECTUBUM YJbMMA W
MacTuma

51340 TproeuHa Ha BEMMKO AIKOXOIHWM U APYTMM ItuhiMa )

51360 TproeuHa Ha BenMKO wIehepoM, YOKONANOM U CIATKMIIMMA on wehepa

51370 TprosrHa Ha BeJMKO KaboM, UajeBrMa, KakaoM M 3adHHiMA

51390 TproeuHa Ha BEJIMKO OCTAJIOM XPAHOM )

51450 TproeuHa Ha BeNUKO MapdOUMEPHjCKUM M KO3METHYKIIM MIPOU3BOAMMA

51470 TproBuHa Ha BEJIMKO OCTANUM MPOUIBOIMMA 34 JOMaAMHCTBO

51550 Tp.oBHHA Ha BEIMKO XEMUJCKMM TTPOU3BOIMMA

51570 TproBuHAa Ha BENMUKO OTIIALLMMA U OCTAILMMA

51700 Ocrana TproBUHa HAa BEUKO _

52110 TproBMHa Ha MaNO Yy HECTICUMJAIM30BAHUM MPONABHULEAMA TIPETEXHO
xpane, nuha u ayBaHa :

52210

OIOPBHH

TprosuHa Ha Mano BohieM W ToBphem
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Yuan 14.

JpywrrBo Moxe yBehaTu CpeacTBa NPUGABbAbeM HOBMX YJIOTa Off JOMAafuX M CTPaHiX
(PUSHYKMX JMIIAa Ha OCHOBY OMIyKe YTpaBHOT oabopa QocHusaua.

JpylWITBO MOXe INpubar/baTH JONATHA CPENCTBA Of Jomafiix IpaBitX M IRk
JULA Y3 CamIaCHOCT OCHMBAaMa. ..

Yrosopu u3 cTaBa 1. ¥ 2. OBOr WiaHA NPOM3BOZKE IIPABHO AEjCTBO CaMO Kaja Cy

3aKJbYYEHM Y MUCMEHO] GOPMHU M aKo Cy Yy CKIamy ca OmIyKoM YTmpaBHOr oxbopa
OcHubaya.

V  OBJIALIREIBA ¥V ITPABHOM IIPOMETY U
OJAI'OBOPHOCT 3A OBABE3E
Yaan 15.

"IIKb KocopoprHo-komepnr” OO, y mpaBHOM INPOMETY MOCAyje Y CBOje MMe U 3a
CBOj pavyH, Y OKBUPY VITHCAHE HeNaTHOCTH.

Yean 16.

3a obapese mpeyseTe y MPaBHOM MpPoMeTy JpYLUTBO OAroBapa ILETOKYITHOM CBOjOM
HMOBHHOM, MOTITYyHa OATOBOPHOCT.

Ocnumbay [lpyea onrosapa 3a o6apese JpylLiTBa HEOrPaHMYEHO CONMMUIAPHO.

VI  SACTYIIAILE U INPEJNCTABJBAILE
Yaan 17.

JpyliTBO 3acTymna M IMpeACTaB/ba JMPEKTOP KA0 IMOCAOBOMHU OPTaH JpymTBa y cxinamy

ca 3akoHOM, 0BOM Omtykom, Craryrom IpyluTsa, ca HeorpaHWuYeHUM oBnamhiersrma.

ONOPBIH



Ypan 18.

Oupektopa [IpywiTBa MMEHYJe M paspeluaBa AYXHOCTH YmpasHM onbop pyuirea, Ha
HAYMH M 1o nocTynky yrepheHom CratytoMm.

1

3a CBOj paj AMPEKTOP je OAroBopaH YrpasHom onGopy HdpyimTsa u OcHuBaYa.

Yaan 19.

IupexkTop oOpraHu3vie ¥ DVKOROMM TIPOLUECOM pamza, BOOM Tocrorarse [Inyiutea,
CAMOCTAMHO JOHOCH OOAYKE M3 CBOje HAWLISKHOCTH, 3aCTYIA M INPSACTERLA L, ylITLl
npeva Tpehnv TMUKMMa ¥ OArOBOPaH je 3a 3aKOHUTOCT pana Jpyiursa.

YV ocTBapusamy (QpyHKUMje pyKoBoherha, IUpeKTop obapika cienehe rociose:

Mpeanaxe yﬂpaBHOM OHGOPY OCHOBE TIOCIIOBHE C'[paTerHje H IIOJNIUTHKE, TUMaHCKa

JOKYMEHTA M TMporpaM panma, TUlaH pasBoja M Ipeny3uMa Mepe 3a IHbUXOBO
criposohjerse,
- M3BpLIaBa 01NyKe YnpasHor opbopa [pyuTsa,
[MOCTAB/A I pajzpelllapa JMLA ca TocebHUM oBlamhempuMa W OArOBOPHOCTHMA Y
Jpyreey. 10HOCH OIIyKe Y CKAany ca 3akoHOM M KONEeKTUBHHMM YroOBOPOM M3
€500 b draHNX OOHOCA, OATOBOPHOCTH pagHUKA, 3apaja W JIPYTHMX TpUMarba
pail. ki,
- Bpuwi 1300D KaHIMAATa TIPHjAB/beHMX I10 OrfIacy 3a IIpMjeM paJHWUKa Yy pamHH
OIHOC,

MOJHOCKH M3BEUITAj O PE3yNTaTHMa ITOC/IOBakha YIIPaBHOM 0nbopy,

MpeIaxe YHYTPALlby OPraHM3auMnjy U JOHOCH akT O CHCTeMaTu3alujd pagHMX
MecTa y ApylITBy,

BpIIK apyre mocnose ompehene 3akonoM, Craryrom JpylITBa M IPYTUM OMIUTHM
akTuma pyiiTea.

Yaan 20,

o u3bopa aupexropa LpyiuTsa, NMPUIHMKOM OCHMBarba JIPyLITBa BPUIMOLA XYKHOCTH
JUpeKTopa uMeHyje YnpasHu onbop OcHuBaya.

OflOPBIH
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Vil OPTAHU VIIPABJbAIbA 1 HAI3OPHU OPTAH JAPYIIITBA

i

a) Yuopasau ondop
W Ynan 21.

@yHKUMjy OpraHa ynpasibatba Jpyimrsom 06aema Yipasuu onbop JpyiuTsa.
Ynanose YmpasHor opGopa Jpymitea uMeHyje Ypasuu onbop OcHuBava.

Yaan 22
Ynpapuu opbop Apyuwrea, Bpim cienehe nocnose:

- poHocu Craryr Ipyiursa,

Oupa v paspemasa gupexropa JpylTea, y3 NMpeTXONHY CarlaCHOCT OCHMBAYa
noxocu [IpaBuia o yHYTpallskheM OpraHnaosarby JpyiTsa,

- yrephyje TTociosHy nonuTuky IpyiTea, '

- JOHOCH IUIaHOBE U Iporpame paga Jpyiursa,

yCBaja NMEPUOAUYHE M FOAMLUIbE 00paYyHe M M3BEIUTaje O I0oCiIoBarby JpyiluTea,
- OLEHYje YCIIEUIHOCT NOCAoRatba JApyiurea,

AOHOCH MHBECTHUIIMOHE OITYKE M OWIyYyje o pacrozenyu gobutir Apyuirsa,
BpLIM U npyre rocnose oppehene 3akoHom u CratyroMm Jpyuitaa.

0) Hanzopuau oaGop
Yuan 23,

DyHKUM]y HAN30pa X KOHTPOJEe pama M rocnoearwa Jpyursa spuu Hansopuu onbop
MaTuyHor gpyiurea.

Cacras, IenoKpyr, OmlyYuBarme, oBallierba 1 OATOBOPHOCTU Ka0 U OCTana MUTAHa Y
Be3u pana HansopHor on6opa yrephyjy ce CratyroMm MaTudHOT OpyLITBA.

OOOPBHH
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Yaan 24.

Y dpywtsy ce mory o6pa3osaT W ApPyru opraHu. [enoKpyr ¥ Ha9uH pana opraHa u
KoMucHja ypelyje Ynpasuu oabop Jpywursa, ofHOCHO AMPEKTOpP JpylTBa OUTYKOM O
o6pa3opaty. s b

Opranu obpasoBaHM y CMHMCIY CTaBa 1. OBOr WwiaHa He MOTy 00aBbaTH IOCIOBE M3

OenoKpyra YTipaBHOTr ogbopa, HUPEKTOpa W APYrUX OpraHa KOjU Ce CArIaCHO 3aKOHY
obasesHO oOpasyjy y JApyursy.

vili {:OCJIOBAIBLE JPYIITBA
Yaan 25.

Hpyirrso mocnyje y ckiany ca yrBpheHOM MOCTOBHOM TOAMTHKOM OCHMBAYa, a Ha

OCHOBY TIOCTIOBHOT TUIaHa 3a TeKyhy roauHy Koju Ha mpemnor mupekropa JpymuTsa,
yTBphyje Ynpasuu ondop Jpyiursa.

Yaan 26.

T e

2oisy JApVIUTBO OCTBapyje MpHMXOME, pacxonme, ao6ur (ryburak) Kao
CELESTAY POTe o HCAOBd LA,

Hprxod yMHe: GolBdpeHit MOCIOBHM TIPHNOLM, NPHXOA IT0 OCHOBY (DMHAHCHPAHA U
BAHPEOHM TMPUXOMIH. '

Pacxon yuHe: mMoCnoOBHYU pacxonu, pacxoxn oj hUHAHCHPAha W BAHPETHH PAaCXOJIHL.

BpyTo mo6ut (ry6urak) je pasmuka ru3Mely npuxona ¥ pacxoma ¥ HaKOH HM3MUpeHa

obaBe3a M3 nOOGMTH noGuja ce HOGMT KoOja MPENCTAB/ba OCHOBHH MHIMKATOD
YCTIRIIHOCTH pana M rnociosamwa pyirrsa.

Pacriogena pobGutu Bpuin ce y ckiamy ca 3aKOHOM UM I[1OCHOBHOM ITONUTHUKOM

YnpasrHor ombopa OcHMBaya, a Ha OCHOBY MOCEGHOr aKTa o pacriogenm noOHTH
Jpyurea.

OfOpHEMH ’ . J 8



Yaan 27,

3a cBaKy MOCNOBHY rommHy JIpyIITBO CacTaB/ba M3BELITAj O OCTBAPEHHM pE3yITaTMa
KOJMU CaJpXKu:

ocTBapeHe Lisbese [Ipyiurea,
TIpHXOae,
pacxone,

L2

OCTBApPeHyY A00HT,

vos oW

npobrnemMaTUKy Koja je nparuna pan Jpyursa.
Yaean 26.

OueHy ycrnemHoOCTH rmociosarba dpywTsa aaje Yrpasuu og6op Hpyiursa.

IX 3AIUTHTA 3AIIOCEJIHUX, PAIHE U XXUBOTHE CPEIVHE

Yaau 29.
Hpywteo he, Mo ymucy y CymcKH perucrap HaUlexXHOr PerMcTapeKor Cyna, MpeyseTH y
PanH{ ONHOC PAaIHUKE KOJU Cy, OO HHETOBOI OCHUBAKLA, BMIIM Y PAgHOM OXHOCY Ha

Heonpeheno spewme, y "[1KB Kocososuno” JJOO - Pagna jexuHuua 3a huHaIA3auMjy
y Beorpany.

[lpaBa, oOaBese u ogrocopHocT paguvka  Jpyiutsa  ypeljyje o~ “aKOHOM,
KonexTuBHMM yTOBOPOM, OMIUTHM akTUMa JpyluTsa.

HamnexHu opramu u oaropopHa juua y JlpyiuTBy, 0GaBesHM Cy Ja ce y
OpraHmsoBary panma Jlpymutea M BplLIekby eNAaTHOCTH Jpyiursa, mNpuIpXasajy
MPOITMCa O 3ALUTUTH 3ATIOCIEHUX, PAIHE U XHUBOTHE CPEIMHE.

X  OIIUTH AKTHU JIPYIITBA
Yaau 30.

OcnosHit akt Ipywrsa je Craryr xoju goHocn Ynpasuu onGop OcHubaya.

Y cBoMm paay Hpyurso he npuMermMBaTH 3ajeaHuyka onuTa akra OCHUBayYa OgHOCHO

nocnopHor cucrema IIKDB, a comereenum  akruma (npaBuamMa M OJULyKama)

Hpyurrso ypelyje oHe obnacTu koje HUCY ypeheHe 3ajefHHUKMM ONIUTHM aKTHMa.

OnwTi akTi Koje IpyIUTBO CamMOCTANHO AOHOCH HE MOTYy OMTH Yy CYTNIPOTHOCTH ca
OMWTHM aKTiMa OCHMBAYA M 3ajeAHUUKHMM OMIUTHM AKTHMA M3 CTapa 1. OBOT WiaHa.

onopLintG



XI TIPEJIASHE U 3ABPLUHE OJAPEIBE

Yaan 31.

[TpujaBy y cyacku perucrap, ca noTpeOHUM AOKa3uma, moaHehe BpIumMman KYXXHOCTH
nupekTopa JpyiuTsa. '

Yaean 32.

Ho poHowema gpyrux onwtux akata Jdpywursa, Jpywrso hie npHMernsuBaTH OIMLLITA
akra OcHusaua u IIKB, a ako 1o uuje moryhe, mojenuna nurama Gulic ypehena
MPUBPEMEHHM OJUTyKaMma I HMpPeKTOpa OJHOCHO BPUIMOLA JYKHOCTH AMPEKTOPA.

Yaan 33

Osa OmityKa cTyrna Ha CHIrY AaHOM JOHOUICHA.

OUOPEItH 10
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KOSOVSKA OPERACIJA obuhvata zavrine borbe
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-pravne poslove Intendantske vojne akademije i dr. Zavrdio je
VVA JNA. Odlikovan OZN sa srebrnim zracima, OB] sa sre-
brnim vencem i dr. D. Cu.
KOSOVO (Socijalisticka Autonomna Pokrajina Kosovo,
. do7.1V 1963. Autonomna Kosovsko-Metohijska Oblast — AKMO),
"~ socijalistiCka autonomna pokrajina u sastavu SR Srbije (SFR]),
1 povriine 10887 km* (12,2% povriine SR Srbije), sa 1243 689
o4 st. (14,8% st. SR Srbije; 1971), ili 114,3 st. na 1 km®. Prostire
1 se u jugozapadnom delu SR Srbije, izmedu SR Makedonije
na jugu, NR Albanije na jugozapadu i SR Crne Gore na zapadu.
Kosovo je okruZeno sa svih strana visokim i srednjim planinama
(Kopaonik, Goljak, Skopska Crna gora, Sar-planina, Korab,
Koritnik, Pastrik, Prokletije, Zljeb, Mokra gora, Rogozna i dr.). —
Sastoji se od tri geografske prirodne celine: dve veée i jedne
y manje kotline — Kosova polja, Metchije i Malog Kosova, Kosovo
. |+ polje i Metohija razdvojeni su niskim i srednjim planinama (Ci-
|| Zavica 1091 m, Gole§ 1019 m, Drenica 1024 m, Crnoljeva 1177 m,
. Nerodimska planina 1523 m i Zar 1723 m) i brdskim zemljistem
. sastavljenim od paleozojskih stena, lapora i pe$tara, a kotlina
- Malog Kosova, razdvojena je od Kosova polja uskom Kklisurom
4 1. Laba. Kosovu pripada i dolina Binatke Morave na jugoistoku,
. | manji deo doline Ibra i juZni delovi Kopaonika na severu. Kosovo
; se nalazi na spoju geolofki mladeg Dinarsko-$arsko-pindskog
i starijeg Rodopskog planinskog sistema. Metohija je nastala
tektonskim spultanjem zemlje duZ raseda na spoju dinarskih i
 garsko-pindskih nabora, pa pripada dinarskoj, a Kosovo polje i
~ Malo Kosovo rodopskoj potolini. — Kosovo pelje (502 km?)
. le#i na prosenoj nadmorskoj visini 543 m; pruZa se gotovo me-
. ridijanskim pravcem s obe strane r. Sitnice, oko 84 km od Zve-
.~ C&ana na severu do Kadéani¢ke klisure na jugu; najsire je oko 18
. km, PedoloSki pokrival Kosova polja je, preteZno, smonica,
' na krajnjem jugu podzol, a na istoku i gajnjada. NajniZi deo (500 m
~ nadmorske visine) duZ r. Sitnice predstavlja veoma plodnu dobro
. obradenu, prohodnu, gusto naseljenu i nepofumljenu aluvijalnu
. ravnicu, gradenu od jezerskih i refnih sedimenata. — Metohija,
. najSira 23 km, proteZe se paralelno sa Kosovim poljem duZinom
oko 60 km, na prose¢noj nadmorskoj visini ocko 550 m. Pedoloski
. pokriva &ini smonica, gajnjata, podzol i crvenica. Kotlinskog
¢ jc oblika, valovita, sa naizmeni¢nom ravnicom i breZuljkastim

L

- posumljena i gusto naseljena. Planine na zapadu, jugu i severu
' strmo se izdiZu iz kotline, sa duboko useenim klisurama (Ru-
~ govska, Detanska i dr.). — Malo Kosovo prostire se na severo-
 istoku K.; dugo je 16 km, $iroko oko 5 km, plodno, dobro obra-
+ deno i gusto naseljeno,
§ Hidrografija., — Re&na mreZa je dosta gusta, ali su reke
- siromaine vodom, sa neznatnom .energetskom snagom. Pripadaju
© slivu Crnog, Jadranskog i Egejskog mora. Vode reka sa K.
! u Crno more odvodi r. Ibar (241 km) i Binatka Morava (73
'~ km). Ibar samo manjim delom pripada Kosovu, gde prima
~ pritoku Sitnicu (80 km) najveéu reku na K., a ona pritoke
. Labu (68 km), Priftevku (24,2 km) i Gradanku (29,8 km) s
. desne strane i Drenicu (38 km) s leve. Malim Kosovom pro-
» tite r. Lab s pritckama Batlavom i Kaandolskom rekom (24,8
~ km). Vode reka iz Metohije odvodi u Jadransko more Beli
. Drim (v.); desne su pritoke Pecka (60,8 km) i Detanska Bistrica
- (40,2 km), a leve Klina (51,5 km), Mirufa (38 km), Topluga
~ (35,8 km) i Prizrenska Bistrica (33,2 km); iskori§¢uju se za navod-
. Njavanje i dobijanje hidroenergije. U Egejsko more vode odvodi
reka Lepenac (73 km), pritoka Vardara. Vododelnica izmedu
. sliva Crnog i Egejskog mora (Sitnica-Nerodimka) u visini Urofevea
. ¢ niska i gotovo neprimetno preseca Kosovo polje, stvarajudi
* bifurkaciju izmedu pomenutih slivova, time §to reka Nerodimka
- otie jednim krakom u Sitnicu (crnomorski sliv), a drugim u
. Lepenac (egejski sliv). — Klima je umerenckontinentalna sa
sredozemnim uticajem, koji prodire dolinom Drima i Belog
Drima, pa Metohija ima neito blazu klimu od susednih oblasti.
" U okolnim planinskim predelima vlada oitrija klima. Godisnje
(4 kolitine padavina u K. iznose izmedu 550—90o0 mm; najvide u
I\"letohiji, a manje na Kosovu polju (prosedno 550 mm) i Malom
- Kosovu (650 mm), Raspored padavina je neravnomeran sa dva
maksimuma, dufim ki§nim periedom u kasnoj jeseni i letnjim
Susnim s povremenim pljuskovima. — Biljni i Zivotinjski
Svet. — Oko 35% povréine K. je pod Sumom. To su, preteZno,
n}S:kt Sume i Sikare, Preovladuju listopadne Sume, uglavnom, u
NZim planinskim predelima, a u vidim su &etinarske. U najvisim
Planinskim predelima su prostrani panjaci, narofito na Sar-
~planini i Skopskoj Crnoj gori. Na planinama, na zapadu i jugu
rokletije, Sar-planina) razmnoZena je divljaé (srna, divokoza,
Medved, ris, jelen, divlja svinja, vuk)., Beli Diim s pritokama
obiluje ribom, najvise pastrmkom.

KOSOVAC — KOSOVO
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= zemljidtem, plodna, prohodna u svim pravcima, dobrim delom
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Saobradaj. — Kosovo leli na vainom sacbraéajnom ras-
kricu, gde su se jo§ u srednjem veku ukritavali veoma prometni
putevi (Zetski i Carigradski). Zeleznitke pruge su duge 300 km
(1971). Kosovo pravcem sever—jug sede ibarska Zeleznilka pruga
koja vodi pravecem Kraljevo—dolina Ibra—Kosovska Mitrovica—
Skoplje (izgradena 1874). Posle I1 SR izgradena je pruga Kurfum-
lija—Pridtina (71 km) koja K. povezuje sa Nifom i dolinom JuZne
Morave, kao i pruga Metohija—Prizren (59 km), a obnovljena
pruga (porudena u II SR) Kosovo Polje—Peé. Automobilskim
putevima K, je dobro povezano sa svim susednim oblastima.
Puteva svih kategorija ima 3291 km (1971; beton, asfalt, kocka
825 km, tucanik 955 km, zemljani putevi 1511 km), od toga je
Ireda 414 km, II reda 396 km, III reda 706 km i IV reda 1775 km.
Ibarskom magistralom K. je na pravcu Kosovska Mitrovica—
Kraljevo povezano sa severnim delom SR Srbije. Kosovo preseca i
kontinentalni deo Jadranske magistrale, koja od Petrovca na moru
preko Crne Gore *(Titograd—Koladin—Rozaj) vodi preko K.
(Kosovska Mitrovica, Pristina) do Skoplja (pudtena u saobracaj
1968) i tu se spaja s Auto-putem bratstva i jedinstva. U izgradnji
je moderni automobilski put Ni§—Priftina—Peé. Sa NR Albani-
jom K. je povezano atitomobilskim putem dolinom Belog Drima
(Prizren—Kukes, Kukés), a drugi izvodi od Pakovice na graniéni
prevoj Cafa e Prusit (Qafa e Pruskit). Aerodrom je u Pridtini.

Stanovnistvo &ine, prete¥no, Albanci, zatim Srbi, Crno-
gorci, Romi i Turci. Po popisu od 31. III 1971. na K. je bilo:
Albanaca 916 167 (73,7%), Srba 228 261 (18,4%), Crnogoraca
31555 (2,5%), Roma 14593(1,2%), Turaka 12244 (1%) i
ostalih narodnosti 40 869 (3,2%). Po gustini naseljenosti (114,3
st, na I km?®; 1971) i prirodnom prirastaju stanovniitva za pe-
riod 1961—71 (25,4 na 1000 st.) K, zauzima prvo mesto u SFR]J,
Oko 649%, aktivnog stanovniStva bavi se poljopriviedom. Na K.
je 1945. bilo oko 90% nepismenog stanovniftva iznad 10 godina
starosti; taj broj opac je na 54,8% (1953), 41,1% (1961) i na 43,9%
(1971). Osnovane su mnogobrojne osmogodiinje i srednje $kole na
albanskom jeziku, kao i Univerzitet u Pridtini sa 7 fakulteta (Filo-
zofski, FiloloSki, Pravni, Ekonomski, Prirodno-matematicki,
Tehnitki i Medicinski). — Glavni grad je Pri§tina (v.), sa 69 524
st. (1971). Vedi i znalajniji gradovi su: Peé (42 113 st.), Prizren
(41 661 st.), Kosovska Mitrovica (42 242 st.), Dakovica (29 631
st.), Urodevac (22 372 st.), Gnjilane (21 271 st.) i Vuditrn (12 315
st.). Centar Malog Kosova je Podujevo (8430 st.).

Posle svrietka II SR skupitina narodnih predstavnika Ko-
sova 1 Metohije odlutila je 1o. VII 1945. da se ta oblast prikljudi
NR Srbiji. Tu odluku potvrdilo je i predsednistvo AVNO]J 23.
VII 1945, a NR Srbija donela je 3. IX 1945. Zakon o Autonom-
noj Kosovsko-Metohijskoj oblasti (AKMO) po kojem je ta oblast
dobila pravni poloZaj autonomne oblasti u sastavu NNR Srbije.
Po saveznom Ustavu iz 1963. K. dobija status socijalistitke auto-
nomne pokrajine, kao druStveno-politi¢ka zajednica u sastavu
SR Srbije, §to je razradeno i u ustavu SR Srbije iz 1963.

Prema Ustavnim amandmanima Saveznog ustava iz I97I.
autonomna pokrajina K. je socijalisti¢ka samoupravna demokratska
druitveno-politi¢ka zajednica u okviru SR Srbije u kojoj radni
Hudi, narodi i narodnosti ostvaruju suverena prava. SAP Ko-
sovo ima svoj ustav, Pokrajinsku skupdtinu i Pokrajinsko izvrino
vece. — Pokrajinska skupitina ima ukupno 270 poslanika, a
sastavljena je od pokrajinskog veéa (70 poslanika), Drustveno-
-polititkog veéa, Privrednog wveéa, Prosvetno-kulturnog wveca i
Socijalno-zdravstvenog veca (po 50 poslanika svako vece), Pokra-
jinska narodna skupdtina imenuje Pokrajinsko izvrino wvece. U
Savezno vede naroda K. delegira 10 poslanika, a u Predsednistvo
SEFR] 2 ¢lana. SAP Kosovo administrativno je podeljeno na 22
opétine (1971). S. Vu.

PRIVREDA. Pre II SR Kosovo je spadalo u privredno naj-
nerazvijenije oblasti Kraljevine Jugoslavije. To je bila zaostala
poljoprivredna oblast, sa svega jednim wveéim rudarskim predu-
ze¢em (Trepta), koje je bilo u rukama stranog kapitala, zatim
dva manja rudnika, 1o mlinova, 2 ciglane, 3 ledare, 5 strugara
i 3 manje lokalne elektri¢ne centrale. U IT SR svi privredni objekti,
uglavnom, su razruSeni ili te$ko oStedeni. Posle II SR u privred-
nom razvoju K. udinjen je znatan napredak, ali i pored toga K.
je joi uvek medu najnerazvijenijim podrugjima SFRJ. U skladu
s ekonomskom politikom SFR] K. je 1956. dobilo zvaniéni status
nerazvijenog podrudja, s posebnim privrednim i investicionim
planovima, pa je razvoj K. ubrzan u odnosu na druga privredno
razvijenija podrudja SFRJ, narofito od 1961. Takav privredni
razvoj K. predviden je i u srednjoroénom planu privrednog razvoja
za period 1971—7s. Tim planom je predvideno da privredni
rast proizvodnje K. raste za 50% vise od rasta opiteg jugosloven-
skog proseka, ¢ime bi se razlike u odnosu na druga razvijenija
podru¢ja smanjile, a bruto nacionalni dohodak K. dostigao u
1975. godini 420 dolara po stanovniku.
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U prizrenskom vinogorju zasadi vinove loze zauzimaju ukupnu povr§inu oc
1.534.96 ha.

PKB "KOSOVO VINO” DOO Mala Kru$a kod Prizrena je specijalizovan:
vinogradarsko-vinarska organizacija koja ima 1070,80 ha sopstvenih vinograda i 2.40
vagona podrumskog kapaciteta, dok individualni sektor ima 464,16 ha.

Vinogradarske povr§ine ove organizacije pripadaju prizrenskom vinogorju, koj-
se nalazi u sastavu kosovskog vinogradarskog rejona.

Na osnovu odluke i preporuke Medunarodnog ureda za vinovu lozu i vino 1
Parizu, Pokrajinska Komisija za rejonizaciju vinogradarstva izvr$ila je rejonizacij
sorti vinove loze za teritoriju prizrenskog vinogorja. Tom prilikom su rejonirane sort«
za vrhunska, kvalitetna i stona vina, koje su opSte poznate u svetu. Svrha rejonizacij
je bila i zamena nekih autohtonih sorti koje ne mogu obezbediti zahteve domace;
i stranog trzista vina i time je sortiment ovog vinogorja znacajno osavremenjen.

Veoma povoljni ekolodki uslovi, savremeni zasadi vinove loze, osavremenjen
sortiment, primena savremenih agrotehnickih i fitotehni¢kih mera, kao i izgraden
moderni preradivacki i podrumski kapaciteti, omogu¢ili su proizvodnju vrhunskih
kvalitetnih vina, koja su se brzo afirmisala kako na domaéem, tako i n:
medunarodnom trzistu.

Polazeci od obaveze koje proistitu iz Rezolucija i dokumenata Medunarodnoy
ureda za vinovu lozu i vino u Parizu, zatim iz metode rada i zahteva Medunarodnos
centra za zastitu geografskog porekla vina i proizvoda od vina u Alesandriji (Italija)
kao i od Rezolucije i dokumenta Evropske ekonomske zajednice (Brisel), uraden j¢
ovaj elaborat za zadtitu geografskog porekla vina za potrebe ove organizacije, kak¢
bi se po medunarodnim propozicijama steklo pravo na promet i plasman vina s¢
zalti¢enim geografskim poreklom i proxzvoda od vina i grozda, kako na domacer
tako i na medunarodnom trzi§tu vina. - L
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Elementi u ovom elaboratu obradeni su shodno odredbama
kvalitetu vina.

U ovom elaboratu su, pored obaveznih postupaka u proizvodnji grozda i vina,
obradeni i svi bilansi koji su neophodni za elaboriranje pokazatelja i to: prikaz
povriina u celini, po objektima, po sektorima vlasni$tva i po sortimentu uz priloZene
situacione karte; kretanje proizvodnje grozda po sektorima vlasni$tva, po godinama
1 sortama; kvalitet Sire izraZen kroz sadriaj 3eéera i ukupnih kiselina; projekcija
predloZenih tipova vina; procentualno i kvantitativno uée3ée vina sorti u proizvodnji
kvalitetnih kategorija vina; proizvodnja i struktura sorti u proizvodnji belih, crnih i
roze vina, kao i koli¢ina vina namenjenog za prepek i proizvodnju drugih alkoholnih
piéa.

Savremeni sortiment, kao i ste€ena iskustva u proizvodnji raznih kvalitetnih
kategorija vina omoguéili su da se profiri asortiman sortnih i kupa¥nih vina §to ée
se veoma pozitivno odraziti na bolji plasman vina na domaéem i inostranom tr¥istu.

U cilju daljeg unapredenja vinogradarstva i vinarstva u prizrenskom vinogorju,
PKB "KOSOVO VINO” Mala Krusa kod Prizrena ovim elaboratom zastiéuje
geografsko poreklo slede¢ih vina po kvalitetnim kategorijama:

1)  Vrhunska vina: a)  bela: Rizling italijanski
- b) cma: Kaberne sovinjon, Burgundac cmi i
Merlo

2)  Kvalitetna vina: a)  bela: Kosovskd rizling, Kosovska smederevka,
Kosovsko belo
b) cma: Kosovski kaberne, Kosovski burgundac,
Kosovsiki  merlo, Kosovski -game,
Prizrenski game, Kosovsko cmo,
Kosovski roze i Kosovski hamburg.

PKB "KOSOVO VINO” - Mala Kru$a kod Prizrena, pored proizvodnje vina
sa oznakom zaSti¢enog geografskog porekla, proizvodiée i vina bez zasticenog
geografskog porekla pod nazivom: belo i crno stono vino.

" P
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II ISTORLJAT GAJENJA VINOVE LOZE U
PRIZRENSKOM VINOGORJU '

Zahvaljujuéi veoma povoljnom geografskom poloZaju, konfiguraciji teren:
zemlji$nim i klimatskim uslovima, postojale su od davnina moguénosti za razvc
vinogradarske proizvodnje na ovom prostoru. Prema pisanim istorijskim podacim:
Kosovski vinogradarski rejon poznat je po gajenju vinove loze jo3 u srednjem veki
Medutim, nadeni arheolo$ki podaci ukazuju da je vinova loza bila prisutna n
podruéju Kosova i Metohije jo§ pre nove ere.

U vreme Rimske imperije doglo je do naglog Sirenja vinogradarstva u ow ]
krajevima, o &emu svedote pronadeni ostaci vinskog posuda. Dolaskom Slovena | |
Balkansko poluostrvo vinova Joza se poéela jos viSe gajiti.

U vreme vladavine Nemanji¢a vinogradarstvo se naglo $iri. Vinova loza
najvie gajila na imanjima manastira i feudalaca. Jatanjem srpske drZzave za vrer
Cara Dusana, vinogradarstvo se Sirilo u okolini Prizrena, u Velikoj i Maloj Hoci k¢
Orahovca i u podrudju Suve Reke. U to vreme su seljaci koji su obradiv:
manastirske vinograde bili oslobodeni poreza i drugih daZbina.

O visokom stepenu razvoja vinogradarstva u ovim krajevima govore i pise
podaci da su u vreme Despota Durda iz podruéja Metohije neke sorte vinove lo
preno$ene u okolinu Beograda i Smedereva, pa i preko Save i Dunava.

Uporedo sa razvojem vinogradarstva u srednjem veku se podizu 1 podrumi
preradu i éuvanje vina. Tada su najviSe cenjena i trofena crna vina. Sve ovo gov:
da je vinogradarstvo i vinarstvo u feudalnoj srpskoj drzavi bilo znaca]
poljoprivredna grana i da je vino bilo znacajan proizvod. Promet vina je regulis
Duganovom poveljom (1350. godine), u kojoj se govori 0 izvozu vina sa podru
Metohije i obavezi plaéanja taksa za izvoz vina. -
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Prodorom Turaka na Balkansko poluostrvo, a sa njime i $irenje <
dolazi do stagnacije vinogradarstva. Migracija naroda iz juZnih krajeva prei
severnim, negativno se odrazila na gajenje vinove loze. Pojedini turski vlad:-
objavljuju i zabranu to¢enja vina po gradovima Srbije. Medutim, prodavanje vina
obavljano ilegalno, kako u gradovima tako i u selima gde je Zivelo srpsi
stanovni$tvo i stanovni$tvo islamske veroispovesti.

Putopisac Evlija Celebija, obidao je Kosovo i Metohiju 1662. i 1663. godin
U svojim zapisima opisao je i prisustvo vinove loze u Kosovu Polju, Pristi
Vuditrnu, Prizrenu itd. On navodi da je pored veéine kuéa postojao i vinograd, ¢
se grozde koristilo za potro$nju u sveZem stanju i za preradu u vino.

Za 1;rrcrne': Balkanskih ratova doslo je do zapu$tanja i propadanja zasada pc
vinovom lozom, §to se nastavilo i u toku I svetskog rata. Narogito veliko propadan

vinograda nastupilo je pojavom filoksere (1913-1923. godine), kada je za krat}
vreme uniStena skoro sva nekalemljena loza.

Obnova vinograda od filoksere podinje posle I Svetskog rata i to prvo
orahovatkom vinogorju, a kasnije i u ostalim vinogorjima Metohije. U 1920. godi.
formiran je lozni rasadnik u Orahovcu, a 1923. godine podignut je prvi mati¢njak «
ameri¢kim loznim podlogama. Posle ove obnove dominantnu ulogu je imala sort
prokupac, oko 95 % u odnosu na druge sorte. Prva obnova vinograda posle filoksern
najezde bila je neplanska i sa sortimentom koji je i ranije bio zastupljen. Vinograc
su podizani za klasiéan uzgoj, koji je bio prilagoden za potpunu primenu ljudsk
radne snage.

Prema podacima iz 1939. godine na teritoriji Kosova i Metohije po
vinogradima se nalazilo 3.236 hektara. U toku II-Svetskog rata dolazi do dalje
napustanja vinograda i smanjivanja povrsina pod ovom kulturom.

Posle II-Svetskog rata vinogradarstvo se pocelo obnavijati na novir
nauéno-tehnikim re$enjima. Stari sortiment i stari nacin uzgoja zadrzao se do 1957
godine. Posle toga pocinje naglo Sirenje vinogradarstva na drustvenom sektoru koj
postaje glavni nosilac vinogradarske proizvodnje. Uvode se nove sorte, novi nacir
uzgoja i svremena agrotehnika, §to se pozitivno odrazilo na razvoj vinogradarstva kac
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znadéajne privredne grane na teritoriji Kosova i Metohije a posebno
vinogorju.

Na podruéju prizrenskog vinogorja intenzivno se podizu zasadi vinove loze oc
formiranja kombinata PIK "Progres eksport” u Prizrenu. Sadasnje vinogradarstvo u
prizrenskom vinogorju prostire se na 1.534,96 hektara, od ¢ega se na individualnom
sektoru nalazi 464,16 hektara, a u drustvenom 1.070,80 ha.

Sa razvojem vinogradarske proizvodnje nametnula se i potreba za izgradnju

preradivackih kapaciteta. Podignut je prvi podrum 1946. godine u Landovici a 1960.
godine i novi podrum u Maloj Krudi.

Posebnu ulogu u osavremenjavanju sortimenta i stvaranju osnova za proizvo-
dnju vina sa zasti¢enim geografskim poreklom odigrala je i rejonizacija vinogradar-
stva Kosova i Metohije, kao i stalna nauéno-struéna saradnja sa katedrom za
vinogradarstvo i vinarstvo Poljoprivrednog fakulteta u Zemunu, ¢iji su saradnici bili
projektanti i kreatori savremenog sortimenta i tehnologije gajenja vinove loze u
prizrenskom vinogorju.



III PRIKZA GRANICA PRIZRENSKOG
VINOGORJA

Na osnovu Elaborata o rejonizaciji vinoradarstva Kosova i Metohije granica
ovog vinogorja pocinje od tromede SO-Prizren, Orahovac i Suva Reka, odnosno od
tromede KO-Opterusa, Neprebidte i Mamu$a i ide u pravcu Jugoistoka izmedu
KO-SO Prizren sa desne strane i to: Mamusa, Novake, Ceparce, Ljutoglava i Korisa,
a sa leve strane SO Suva Reka i to: NeprebiSte, Trnje, Lje$annje, Celjance i
Grejkovce, zatim skreée prema jugu granicom juznog podrejona oko grada Prizrena
(preko KO: Kori%a, Ljubizda, Grakare, Leskovac, Ljubidevo, Jeskovo, Bilusa, Zur
Kote 549 i 445) do reke Beli Drim, a zatim rekom Beli Drim uzvodno do tromede
KO: Mala Kru$a, Velika KruSa i Zjum, odakle granica skreée prema severu granicom
izmedu SO: Orahovac i Prizrena do tromede SO: Orahovac, Prizren i Suva Reka,
odakle i polinje granica ovog vinogorja. Prikaz granice vinogorja daje se na karti,

razmere 1:10.000. /“‘
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IV EKOLOSKI USLOVI VINOGORJA

A KLIMATSKI USLOVI
ZEMLJISNI USLOVI

=

A KILIMATSKI USLOVI

Za uspedno gajenje vinove loze za redovno plodonosenje i dobijanje visokih
prinosa kvalitetnog grozda klimatski uslovi predstavljaju znaéajan faktor. Bitan uticaj
imaju: toplota, svetlost i vlaZnost vazduha i padavine.

1. KLIMATSKE KRAKTERISTIKE PRIZRENSKOG VINOGORJA

Prizrensko vinogorje nalazi se na 42°15’-42°30° severne geografske Sirine i
18°15°-18°30’ istogne geografske duZine.

Prikaz Klimatskih karakteristika za prizrensko vinogorje izvr$iée se na osnovu
podataka meteorolodkih osmatranja i merenja u periodu 1951-1970. godine, kako bi
se ocenila njihova povoljnost za uspesno gajenje vinove loze.

1. Temperatura vazduha

Srednje meseéne temperature i srednja godi$nja temperatura vazduha za ovo
vinogorje prikazani su u tab. br. 1.
Tab. 1. Srednje mesecne i srednje godiSnja temperatura vazduha (1)
Ms.] 1 o [m|[v[ v wvi][va]vin] x [ x | xa] xu[God]
f ¢ J02] 2664 |119]165[203]223]224]183]125] 78 | 26 [120
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Najhladniji mesec je januar, a najtopliji avgust. Jesen je po pravilu toplija od
prolea., Godisnje kolebanje temperature iznosi 22,6° 5to ukazuje na karakter
umerene kontinentalne klime.

Srednja vegetaciona temperatura vazduha je 17,8° a suma aktivnih temperatu-
ra za vegetacioni period vinove loze iznosi 3799° a za period juli-septembar 1935°.

Potetak vegetacionog perioda vinove loze je 6. aprila a zavr3etak 30. oktobra.
Duzina vegetacionog perioda je 208 dana.

1.1. Ekstremne texﬁ‘pérature vazduha

Tab. 2. Srednje maksimalne (1) i srednje minimalne (1,) temperature vazduha

Ms | T D [mv]vivi[vo[vm| x| x | X1 [ X1 [God
L[ 29] 66 | 110171220260 285288 246 181 11,8] 58 [169
t | 32]-1,2| 1,9 | 67 | 108 14,1 | 155|153 | 11,9 | 74 43 | 03 | 69
tt, | 61| 78 | 91 [ 104112129130 135[ 127|107 | 7,5 | 61 | 100

Najvifa srednja maksimalna temperatura javlja se u avgustu (28,8°) a najnii‘:a

u januaru (-3,2°). Razlika t.-t, je najveéa u avgustu (13,5°), a najmanja u januaru i
decembru (6,1°).

Tab. 3. Apsolutme maksimalne (T,) | apsolume minimalne (T,) temperature
vazduha

| Mes.[ 1 o |m|wv]v]iwvijvo|lvm| x| x | x1 ] X1 [God
T, 175|224 | 26,0 | 294 [ 33,7 [ 37,7 [ 380 [ 384 | 35,6 | 30,1 | 24,3 | 23,0 [ 39,0
T, |-233]-203|-126] 26| 04 | 38 | 75| 70 | 08 | -1,4 |-158]-17,4|-233
T.T.| 408 | 427 { 38,6 | 32,0 | 34,1 | 339 | 31,7 | 314 | 36,1 | 31,5 | 40,1 | 404 | 623

NajviSe temprature vazduha pojavijuju se u julu (39,0°) i avgustu, a najnize u
januaru (-23,3°) i februaru. Najveéa razlika T,-T, javlja se u februaru, a najmanja u
avgustu. GodiSnja amplituda apsolutnih ekstremnih temperatura iznosi 62,3° po
¢emu se ovo vinogorje nalazi u oblasti. umereno kontinentalne klime.

'y



Tab. 4. Cestina dana sa maksimalnim (T,) i minimalnim (T,,)

vazduha
Mes. |I| 0 ||V | Vv ivi|vi[jvim[X ] X [ X1 | X0 |God.
T100| 3| 2 1 | 6
T,00[8[] 4 [ 1 s | 18
T,00 [23] 16 | 9 | 1 5 | 16 [ 70
T, 25,0 2 | 9] 19w |2]25]15] 2 98
T, 30,0 HIEREREEEE 33

Dani sa kriti€nom temperaturom za vinovu lozu, kada je minimalna temperatu-
ra vazduha T,-10°C javljaju se u najhladnijem delu godine u decembru, januaru i
februaru. Tzv. ledeni dami sa maksimalnom temperaturom vazduha ispod 0,0°C,
javljaju se u istom periodu, ali i u martu, medutim, sa najvefim brojem dana u
januaru. Mrazni dani sa minimalnom temperaturom nizom od nula stepeni javljaju
se u periodu od novembra do aprila, sa najveom Cestinom javljanja u januaru,
decembru i februaru. Od ukupnog broja dana u januaru 74 % su sa mrazom. Prema
pocetku vegetacionog perioda vinove loze ovaj procenat se smanjuje na 27 % u
martu, odnosno 3 % u aprilu. U periodu od dvadeset godina samo po jedan dan sa
mrazevima javio se u maju i septembru.

Letnji dani, kada je maksimalna temperatura vazduha T, 25°, javljaju se od
aprila do oktobra, sa najveéom Cestinom u julu (88 % od broja dana u julu) o avgu-
stu (81 %). Zarki dani (T, 30,0°C) u ovom vinogorju obicno se javljaju od maja do
septembra, sa najveom &estinom u julu (35 %) i avgustu (42 %).

1.2.  Srednji ekstremni datumi javijanja poznih proleénih i ranih jesenjih mrazeva

U prizrenskom vinogorju pozni proleéni mrazevi (T, 0,0°C) javljaju se u
proseku poslednji put 27. marta, a u ekstremnim sluéajevima 1 2. maja.

Srednji datum javljanja prvog jescnjeg mraza je 9. novembra, a u ekstremnim
slu¢ajevima i 30 septembra. AT 0
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Iz prethodnog sledi da je duZina bezmraznog perioda 227 da
duZzina ovog perioda iznosila je 174 dana.

Termicki koeficijent za ovo vinogorje iznosi 2,7 %, po éemu je ovo vinogorje
u zoni umereno-kontinentalne klime. :

% Svetlosni uslovi

Svetlosni uslovi se mogu okarakterisati na osnovu duZine trajanja sun&eva sjaja
i stepena oblaCnosti. DuZina trajanja sunceva sjaja se moze izraziti kao duZina
stvarnog trajanja sunceva sjaja u ¢asovima ili kao relativno trajanje sunceva sjaja u
procentima od mogucéeg (potencijalnog trajanja koje se uzima kao 100 %)
Tab. 5. DuZina trajanja suncevog sjaja: stvarnog (D) u casovim i relathT.og (R) u
procentima

Mes. 1| 0 jmjv[vivifvolvim| X | x| x| X1 [ Goc [Iv-X

D Jea] 98 [135]178 ] 220 252[310] 298 | 230 [172] 83 [ 58 [ 2095 [ 1660
LR [22[ 22 [36[a4 a0 [ss[67] 69| 61 [50] 28 | 20 [ & [ 56

Duzina stvarnog i relativnog trajanja suniéevog sjaja najveéa je u julu i avgustu.
U periodu vegetacije vinove loze oktobar ima najmanje stvarnog sjaja, april najmanje
relativno trajanje. U periodu vegetacije vinove loze relativmo trajanje vece je od
50%.

3 Padavine

Koli¢ina padavina u ovom vinogorju je jedan od znaéajnih klimatskih
elemenata.
Tab. 6. Prosecna visina padavina (H) u mm i apsolurni dnevni rmzksimum
padavina (H,} u mm

(M [1] o0 Jm[ov]viviJvi[vin| x | x [ x1 | X0 [ God. |
H [69] 64 | 66 | 64 | 3 [s1 ] a7 ] 36 | 52 | 62| &1 75 | 742
H, |67 54 | 67 | 51 | 42 | 92739 | 49 49 | 48 | 65 33

a—————————




Najveée meseéne sume padavina javijaju se u novembru, dec
najmanje sume u periodu vegetacije vinove loze. Raspodela padavina tokom godine
je relativno ravnomeran.

Apsolutni dnevni maksimum padavina najveéi je u junu (92 mm) i januaru (67
mm). Inage, u vegetacionom periodu vinove loze apsolutni dnevni maksimum pada-
vina, osim onog u junu, manji je od maksimuma u periodu mirovanja vinove loze.

Tab. 7. Prosecna visina padavina u vegetacionom periodu (H,) u mm, u septem-

bru-oktobru (H,,,) i Cestina padavina u septembru-oktobru 100 mm (R)
u procentima

| H, Hyu R % ]
| - 384 | 113 40 %

U periodu vegetacije vinove loze padme viSe padavina nego u periodu
mirovanja. Raspored padavina je zadovoljavajuéi. Septembar i oktobar dobijaju
ukupno vide od 100 mm, $to se ne moZe smatrati povoljnim. Uopste, uéestanost
padavina sa 100 i vie mm iznosi 40 %, §to znaci da skoro svake druge godine u ovim
mesecima moze biti viSe od 100 mm padavina.

Tab. 8. Srednji broj dana sa visinom padavina 0,1; 1,0 i 10,0 mm

(Mes [1] 0 [m[v][ Vv [VI[VI[VII| X | X | XI | XU | God. [IVX |
01 izl n[rfunfmBJufe] e[ 8 [9]1a]14]129] 66
10 (9] s 88|76 s] 6 |[6]10] o | |
100 | 2 2 2 2 2 2 1 2 2 2 23 12

Najveéi broj padavinskih dana javljaju se u novembru, decembru i maju, a
najmanji u avgustu. Broj dana sa pljuskovitim padavinama (sa 10,0 i viSe mm)
ravnomerno je rasporeden tokom citave godine.

Naj&e3ée u ovom vinogorju grad pada u periodu april-jul, odnosno od poéetka
do sredine vegetacionog perioda vinove loze, sa maksimumom javljanja u junu i julu
mesecu.

Tokom godine prizrensko vinogorje ima do 35 dana sa sneZnim pokrivaéem.

NajviSe dana sa sneznim pokriva&em imaju januar (12), februar (10) i decembar (7).
P =
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Hidrotermicki gradijent za prizrensko vinogorje ima vrcdnostl
odnosi na ceo vegetacioni period. Za prvu polovinu vegetacionog perioda, ij. za
april-jun iznosi 1,1 a za ostali deo perioda 0,9. Prva vrednost (1) ukazuje na povoljne
uslove vlaZenja za razvoj vinove loze, dok druga vrednost (0,9) ukazuje da su uslovi
vlaZenja skoro optimalni.

4, Relativna vlaznost vazduha

Relativna vlaZnost cazduha je jedan.od pokazatelja vlaZnosti vazduha.

Tab. 9. Srednja relativna viaznost u procentima (U) u 14 éasova (U,) i apsolumi
dnevni minimum u terminu osmatranja (U,)

Mes. [I| 0 [m|wv| v [vifvifvim| X [ x | x1 | X0 | God
U 82| 76 | 70 | 65 | 64 | 63| 59 | 59 66 | 74 | 80 83 70
U, [76] 63 | 59 [ 52|51 [ag|as] as | 40 [s8] 70 | 77 | 58
. |28l 27 15| 24201716 18 [ 20 [26] 24 [ 31 | 15

Izuzev u oktobru (74 %) relativna vlaznost vazduha je u periodu vegetacije
vinove loze manja od otimalnih vrednosti. Ovo je jo§ izrazitije kad se analiziraju
vrednosti relativne vlaznosti u 14 &asova, najtoplijem delu dana. To potvrduju i
minimalne dnevne vrednosti relativne vlaznosti vazduha, koje su najmanje u martu
i aprilu, pa se mozZe istaci da je u vegetacionom periodu vinove loze vazduh znatno
suvlji od optimalne vrednosti za vinovu lozu.

5. Vetar

Kako se vidi iz tab. 10 u prizrenskom vinogorju najée$ée duvaju vetrovi iz
jugozapadnog pravca, a zatim iz severoistotnog. Ostali vetrovi zastupljeni su
priblizno istom &estinom. Jugozapadni vetar ima najveéu brzinu (3,4 m/sec), a zatim
severoistoéni vetar (2,8 m/sec).

Tab. 10. Cestina pravca vetrova (D) i tezina u promilima i brzine vetrova (V) u m/sec

| Pravac | N | NE E SE | S | SW]| W | Nw c |
D 110 149 48 82 . 62 173 64 71 241 %
V| 24 | 28 | 18 | 19 | 21 | 34 | 28 | 19
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6.  Bioklimatski indeks

Bioklimatski indeks iznosi 7,9, §to ukazuje na povoljne uslove za gajenje
vinove loze u ovom vinogorju.

T Opsta ocena klimatskih pokazatelja

U prizrenskom vinogorju viada umereno-kontinentalna klima, sa slabim
uticajem mediteranske klime koja prodire dolinom reke Beli Drim.

Na osnovu viSegodiSnjih meteoroloskih podataka izvedene su proseine
vrednosti klimatskih i bioklimatskih pokazatelja koji su prikazani u tabeli br. 11.

Vinog. [ t x| & [ &, [ X [ D | HTK,| H [Hyx| HTK [ BKI
Priz. | 12,0 {17,8{3779°| -233 (2,7% | 1662 | 630 | 742|384 | 1,0 | 7.9
U tabeli 1T oznake su:
t = srednja godiSnja temperatura vazduha 4 = srednja vegelaciona temperatura vazduha
I, - temperturna suma t, = apsolutno min. godinja temperatura vazduha
K = termicki koeficijent po Korenr-u uw %, D = gustina trajanja sunfevog sjaja u ¢asovima u
vegetacionom periodu

HTK, = heliotermi¢ki koeficijent H = prosecna godiinja visina padavina u mm
Hyx = prosefna koli¢ina padavina za veg. period
BKI = bioklimatski indeks HTK = hidrotermi¢ki koeficijent

a) Toplomi uslovi. - Proseéna srednja godiSnja temperatura vazduha iznosi
12,0°C, a prose¢na temperatura vazduha u vegetacionom periodu (t,.x) iznosi 17,8
°C. Prosecna temperaturna suma (t,) iznosi 3779 °C.

Apsolutna minimalna god. temperatura vazduha (T,) u osmatranom periodu
kretala se -23,3 °C.

Vrednost termickog koeficijenta (K) za prizrensko vinogorje iznosi 2,7% &to
ukazuje da se nalazi u zoni umereno-kontinentalne klime.

Na osnovu analiziranih podataka moZe se utvrditi da su toplotni uslovi
prizrenskog vinogorja vrlo povoljni i da obezbeduju uspeino gajenje vinove loze.
i §3
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Pojava niskih temperatura u ovom vinogorju, koje mogu uazvatw

izmrzavanje loze, ukazuju da treba voditi raéuna pri izboru poloZaja sorti, uzgojnog
oblika i agrotehnike.

b) Svetlosni uslovi. - Duzina trajanja suneva sjaja u casovima (D) u
prizrenskom vinogorju iznosi u periodu vegetacije 1660 ¢asova, a godiSnje trajanje
2084 casova. Vrednost heliotermickog koeficijenta (HTK,) za ovo vinogorje iznosi
6,30, §to ukazuje na povoljne svetlosne i toplotne uslove ovog vinogorja.

¢) Padavinski uslovi i viaZnost. - Prose¢na godis$nja visina padavina u mm (H)
iznosi 742 mm, a koliina padavina u vegetacionom periodu (Hp,.x) iznosi 384 mm.

Hidrotermicki koeficijent (HTK) iznosi 1,0, koji se odnosi na ceo vegetacioni
period. Ako se ovaj koeficijent odredi u periodu april-juli, i avgust-oktobar, dobijaju
se sledece vrednosti:

HTKwyyy HTKnx

e 0,9

Vrednost hidrotermickog koeficijenta, po Seljaninovu ukazuje (po kriterijumu
Davitaje) na povoljne uslove za normalan porast i razvie vinove loze u prvim
mesecima vegetacionog perioda. Medutim, koeficijent od 0,90 u drugom delu
vegetacionog perioda ukazuju na nesto povecanu vlaZnost u ovom periodu.

d) Bioklimartski indeks. - Da bi izneli opStu ocenu pogodnosti, insolacionih i
padavinskih uslova vinogorja, za gajenje vinove loze, izrafunata je 1 vrednost
bioklimatskog indeksa koji iznosi 7,9, §to ukazuje na povoljne opste uslove za gajenje
vinove loze.

Na osnovu ovih i napred prikazanih podataka moze se zakljuciti da su u ovom
vinogorju klimatski uslovi veoma povoljni za uspevanje vinove loze. Kao nepovoljni
faktori javljaju se periodicni jaki zimski mrazevi, kao i pojava poznih prolecnih
mrazeva, zbog ¢ega se kod podizanja vinograda mora voditi racuna pri izboru sorti,
uzgojnog oblika, ekspozicije terena itd.



B ZEMLJISNI USLOVI
a.  OpSte napomene

Ovim prikazom obuhvaéene su povrSine pod zasadom vinove loze na podruéju
prizrenskog vinogorja, gde su uvrStene povrdine privatnog i drustvenog sektora.

Terenskim istraZivanjima utvrdeno je da je zemljiSni pokrival prizrenskog
vinogorja raznovrstan tj. da postoji zastupljenost velikog broja tipova zemijista, koji
su mozaitno medusobno rasporedeni.

U ovom tekstu prikazuju se samo osnovni podaci o fizickim, hemijskim i
bioloskim osobinama najzastupljenijih tipova zemljiSta na kojima se gaji vinova loza
i to:

Smionica u ogajnjacavanju (Vertisol).
Distrino smede zemljista (Districni kambisol).
Smede kiselo zemljiSte (Eurricni kambisol).
Pseudoglej (Pseudogley).

Deluvijum (Koluvijum).

The shw st b bk

Zemljiste prizrenskog viogorja formirano je pod uticajem razliitih prirodnih
faktora. S obzirom da su se ti faktori menjali u toku duge geoloske istorije, menjali
su se i tvorevine nastale njihovim uticajem.

Bitni faktori koji su uticali na geolosku podlogu i formiranje tipova zemljiSta
su: reljef, geoloSka podloga, klima, vegetacija i hidrografija.

GeoloSka podloga. - Geoloska podloga zemljidnog pokrivaca prizrenskog
vinogorja predstavlja dosta heterogenu grupu supstrata.

Raznovrsnost geoloske podloge uticalo je na stvaranje mozaika pedolo$ki
tipova od kojih su neki od njih stvoreni u direktnoj zavisnosti od mati¢nog supstrata.



Vinogradarske povriine u velini slu¢ajeva rasprostiru se u ra
prizrenske kotline, koja je profla i kroz jezersku fazu, gde su formirane jezerske
terase koje leZe na naslagama neogene gline u veéini slu¢ajeva. Manji deo vinogra-
darskih povréina nalazi se u prebreZnoj zoni, na prelazu izmedu ravnicarskog dela
pribrezne i planinske zone.

Drudtvene povrdine pod vinovom lozom prostiru se u ravni¢arskom delu
prizrenske kotline i to u sredi$nom i severoistocnom delu kotline.
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b. Podaci o objektima
1. Objekat Pirane
Na ovom objektu najzastupljeniji tipovi zemljista su:

- Smonica u ogajnjalavanju, koja se prostire na oko 30 % vinogradarskil
povr$ina;

- Distri¢no smede zemljite (Distri¢ni karbisol) koji se rasprostire na ostatal
povriine (70 %), tab. br. 13.

« T «



Tab. 13. Agrohemijske analize zemljiSta

Objekat - Pirane - po sortimentu

Red. ‘ pH P,0 K,0
ha Sorta br. prof. | Dubina CaCoO, Humus N % :
br. H,0 KCl u 100. g. zem.
L 0-30 0,00 4,71 3,89 2,61 0,13 10,0 17,8
i % Risgerel 2 30-60 0,00 458 388 218 011 78 17.5
) 11 Burgundac 4 " 030 0,00 4,60 3,73 2,13 0,11 153 20,0
. Crni 30-60 0,00 4,52 3,67 2,19 0,11 42 15,3
; 1720 Kaberne , 0-30 0,00 4,74 3,88 2,35 0,12 45 11,9
: . sovinjon 30-60 0,00 4,71 3,89 2,14 0,10 34 1,9-
: 0-30 0,00 4,12 3,93 2,30 0,12 26 15,4
4 T00 i 2 30-60 0,00 4,95 3,89 2,28 0,12 1,9 11,8
5 10.00 Zametna 3 0-30 0,00 4,46 3,56 2,37 0,12 6,4 16,1
. gernina 30-60 0,00 4,88 3,88 2,07 0,10 47 10,4
4
5 0-30 0,00 5,55 4,58 2,11 0,11 30 14,7
¢ § Eo | Zupljania “ 3060 | 0,00 569 471 231 012 59 13.9
. 0-30 0,00 4,97 4,21 2,54 0,13 38 17,8
L 2 Zupljanka : 30-60 0,00 4,74 4,10 2,06 0,10 1,7 18,6
, 0-30 0,00 4,18 4,18 2.3 0,11 32 12,8
B S Zupljanka : 30-60 0,00 4,28 428 2.28 0,11 1.7 85
. 0-30 0,00 3,89 3,89 2,45 0,12 10,9 183
? 2360 Game el 5 30-60 0,00 3,92 3,92 2,30 0,12 10,6 17,9




2. Objekat Gornja Srbica
Najzastupljeniji tipovi zemlji$ta su:

- Distri¢no smede zemlji$te (Distri¢ni kambisol) koje se rasprostire na oko
40% povrine pod vinovom lozom.

- Pseudoglej (Pseudogly) koji se rasprotire na oko 60% povriina pod vinovom
lozom, tab. br. 14.

3. Objekat Mamugka Tarazda
Na ovom objektu najzastupljeniji tipovi zemljista su:

- Districno smede zemljiSte (Districni kambisol) i zauzima 80 % povrsine
zasada vinove loze.

- Pseudoglej, koji se rasprotire na oko 20% povrsina, tab. br. 15.
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Tab. 14. Agrohemijske analize zemljista
Objekat - G. Srbica - po sortimentu

Red. . pH . P,0 K,O
ha Sorta br. prof. Dubina CaCoO, Humus N %
br. H,0 KCl u 100. g. zem.
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12
——— = = e
. 0-30 0,00 4,52 3,84 2,59 0,13 113 14,5
1 570 | Alikant-bufe 5 30-60 0,00 463 3.85 267 013 9.0 136
5 11 Rizling P 0-30 0,00 483 402 2,65 0,13 2.1 14,3
_ italijanski 30-60 0,00 497 4,14 207 0.10 1.6 12,1
3 1720 Brugundac 3 0-30 0,00 4,99 4,13 2,40 0,12 2.7 E..m.
. crni 30-60 0,00 5,08 419 212 0,11 2.5 124 "
. 0-30 0,00 505 369 3.04 0,15 33,7 22,4
4 10,00 Zupljanka 2 30-60 0,00 498 372 2,42 0.15 30,0 186
o 0-30 0,00 496 4,01 1,88 0,09 2.5 19.3
g 10,00 Rhaciteli % 30-60 0,00 478 385 1,04 0.09 13 168
o 0-30 0,00 4,85 3.99 275 0,35 18 298
8 Y08 Riacitell 2 30-60 0,00 4,86 3.97 2,53 0,13 1.0 26,9
; 150 | RKaciteli-Rizl. 5 0-30 0,00 490 4.09 2,92 0,34 18 298
% ital. 30-60 0,00 459 3.74 2,53 0,12 1,0 26,9




X,0

u 100. g. zem.

12

22,4

e S e,

Sorta ir. prol. Dubina CaCO, |——r - Humus
) KCl
stimga = k g s ==
Rizling . 0-30 0,00 4,44 3,08
italijanski : 30-60 0,00 3,92 2,32
. ; 0-30 0,00 181 2,73
uglncac K 30-60 0,00 3,55 270
Rizling ._ 5 0-30 0 3,52 2.38
italijonski | 30-60 0,00 3,49 2,63
|
Rizling ital. | .
Siaret | o 0-30 0,00 3,82 2,43
Seriion “ 30-60 0,00 3,86 2,10
- . .v .
|
It Rizling ital,
o I I
I Rizling ital. |
I mﬂ_mm_h_m__ " 0-30 0,00 3,80 2,06
_m SEioi 30-60 0,00 3,80 1,92
i o
Rizling ital.
_m mm.:_:.c:_ p 30-60 0,00 397 2,85
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Tab. 15. Agrohemijske analize zemljista
Objekat - Mamudka TaraZda - po sortimentu

cha. ha Sorta br. prol. Dubina CaCoO, pH Humus N % e L
r. H,0 KCI u 100. g. zem.
1 2 K 4 5 6 7 8 9 10 11 12
] me | omeo | oo ] S]] e | 3% | 3R | o | B2 | w0
e e | n | [ E (o w5
3 440 | Frankvanka 1 ! w“mm % wmw wm mm 165 ww
4 7,00 Smederevka 2 uﬂw%o M“MM M“MM w”mw Mwﬁw M“H WM.M WW”M
5 6,00 Merlo 1 e | U e % 16 o ) 178
T [ e | 2 S ® o m w8
7 | 408 | Mero r |2 B | om | 8| W
8 6,00 Game crni 1 mﬁ.w%v m“mm Mwm MMW W,M mm Mw_m wm
9 7,00 Game crni 2 mﬁwa MHMM M“MM M“MM WHMM M”MN M“M | ww_w
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ik Tab. 13.
Red. . pH P,0 KO |
br. ha Sorta br. prof. | Dubina CaCQ, HO v Humus N % i 100, g zem:
i 2 3 4 5 6 12
3 Eﬂ 1
0-30 0,00 ; 14,2
i | B | Eekods 4 3060 | 0,00 418 373 1,86 0,09 36
0-30 0,00 4,94 4,05 212 0,11 38
11 | 185 | Frankovka 2 30-60 0,00 485 407 198 0,10 2.5
» 17.00 Burgundac 3 0-30 0,00 4,90 3,84 2,12 10,11 103
. crni 30-60 0,00 4,89 4,04 2,10 0,11 23
13 12.30 Burgundac 2 0-30 0,00 4,26 3,81 2,01 0,10 30,0
5 crni 30-50 0,00 4,36 3,76 2,02 0,10 173
. 0-30 0,00 4,59 3,87 2,14 0,11 14,7 218
| GpE | Kuneis 2 30-60 0,00 475 3.88 238 0.12 187 135
w | s Ancelota 3 030 | 000 520 4,33 318 0,16 6.0 21,7
; Rab.pijav. 30-60 0,00 5,88 4,09 2,69 0,13 2,0 13,1
0-30 0,00 4,78 3,90 2,67 0,13 75 20,8
ol i Do : 3060 | 000 486 3,86 2,43 0.12 24 13.9
: ; 0-30 0,00 4,55 3,61 3,06 0,15 8,7 10,7
17 7,60 Game crpi 1 30-60 0,00 465 3.62 2,98 0,14 34 10,0
8 | 1100 | Merlo, Game 5 0-30 0,00 7,00 6,21 247 0,12 362 27,0
= bojadiser 30-60 0,00 6,58 5,76 3,20 0,15 223 24,4
0-30 0,00 4,59 3,89 2,94 0,15 173 281
2 30 B 2 30-60 0,00 4,54 3,87 3,00 0,15 4,6 25,6
. 030 0,00 4,86 4,01 2,85 0,14 6,2 31,9
Jo. 20 | 2090 g 2 3060 0,00 4,88 4,08 2,75 0.13 5.9 22,3



4. Objekat Bela Voda
Najzastupljeniji zemljiSni tipovi na ovom objektu su:

- Distri¢no smede zemljiste (Districni kambisol) koje zauzima 35 % povriina
pod vinovom lozom.

- Pseudoglej, koji zauzima ostatak povrSine od oko 65 %, tab. br. 16.

5. Objekat Landovica
Na ovom objektu najzastupljeniji tip zemlji$ta je:

- Districno smede zemljiSte (Distri¢ni kambisol) na oko 90 % povrsine zasada
vinove Joze, tab. br. 17.
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Tab. 16. Agrohemijske analize zemljista
Objekat - Bela Voda - po sortimentu

Red. ; pH P,0 K,0
ha Sorta br. prof. | Dubina CaCO, : Humus N %
br. H,0 KCl u 100. g. zem.
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 .52

. 0-30 0,00 4,75 4,00 2,16 0,11 32,5 1216
i 2,40, |Crmnz bopis. 1 30-60 0,00 4.95 408 2.26 011 30,0 290
" 0-30 0,00 5,03 4,20 1,79 0,10 12,8 21,4
2 2066 | Game cmi 4 30-60 0,00 4.80 400 1,70 0,09 11.8 210
| 0-30 0,00 4.94 4.20 221 0.11 45 W

[4 1 ) b ' 1 ¥ 1
3 2l Feanlenie 2 30-60 0,00 4,85 3.90 1,92 0,10 3.3 23.6
T 0-30 0,00 5.16 411 236 0.12 52 26,5
4 3126 | Game bojadis. | 6 3060 0,00 489 420 287 014 9.0 20,5
. 0-30 0,00 5.00 415 293 011 1.6 143

75 ant-bug ’ ) ) ) 1 1 1
§ | BE g Ammtee | 2 060 | 000 | 537 | 43 | 226 | ou 08 114
‘ 0-30 0,00 4.46 3.80 226 0,11 236 30,3
6 L4 Game: ceni 2 30-60 0,00 4.40 3,60 207 0,10 20,4 331
. . 0-30 0,00 5.84 5,03 2,05 0,10 13 178
: e | Gamebojadis) 2 30-60 0,00 5.60 460 2,01 0.10 0.5 128
L 0-30 0,00 485 422 2.23 0,11 5,5 24.6
B Sal | Gemebojedss 1 30-60 0,00 495 408 2,06 0.10 74 178
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ek
W

br. proL.

Dubina

KCl

Humus

P,0

K,0

u 100. g. zem.

Veane 0-30 0,00 4,86 4,06 2,06 0,10 105 | 380
30-60 0,00 4,84 4,03 1,81 0,09 11,9 18 ol oo
0-30 0,00 4,96 4,06 2,28 0,11 0,6 157 ——
| e Vs 2 3060 | 000 472 4,00 217 0.11 11 13,5
0-30 0,00 4,83 4,01 1,96 0,10 3,4 25,5
B | A2 | Smederedn : 30-60 0,00 4,80 4,00 2,24 0,11 38 20,0
” e Rizling y 0-30 0,00 5,31 4,63 2,21 0,11 1,7 15,0
. italijanski 30-60 0,00 536 4,68 2,16 0,11 13 13,5
i R— Rizling . 0-30 0,00 5,08 4,33 1,03 0,10 3,5 16,2
' italijanski 30-60 0,00 5,02 424 2,08 0,10 10,0 15,8
i g Meoovite ) 0-30 0,00 483 4,17 2,07 0,10 38 10,7
_ . sorte 30-60 0,00 4,84 424 2,19 0,11 23 10,0




Tab. 17. Agrohemijske analize zemljista
Objekat - Landovica - po sortimentu

J & N

(REEEENI
. 3

— |
. | H- P,0 K,0
Red- | ba Sora | br.prof. | Dubina | CaCO, [~ g Humus | N % s

e

4 5 3 7 8 9 10 11 12 7]

: 0-30 0,00 4,89 3,91 2,35 0,12 153" 218

: 600 | M.hamburg 1 10-60 0,00 4728 380 . | 210 0,10 7 PE
_ 0-30 0,00 401 3,73 2.10 0,10 119
| 2| 500 | Afusal 1 3060 | 000 | 42 | 364 | 226 | o1t 52
0-30 0,00 429 3.76 201 0,10 108
__ 3 f A0 | Mbambury } 1 3060 | 000 | 417 | 3m 216 | o1 36
f . 0-30 0,00 4,15 3,61 2,12 0,11 4,5
4 A0 Aussali 1 30-60 0,00 424 3,66 2,06 0,10 34
. 0-30 0,00 4,55 3,98 2,06 0,10 5,7
i A0 Kardinal 1 3060 | 000 459 375 2,06 0.10 36
p 280 | Ridling i _ 0-30 0,00 4,96 414 224 011 7,0
Semijon 3060 | 0,00 474 412 251 0.12 43
- 280 Game 1 0-30 0,00 4,41 3,70 2,01 0,10 8,2
. bojadiser 3060 | 000 430 1,85 223 0.11 50
e — e =




Red. . pH _ P,0 K,0
ha Sorta br. prof. Dubina CaCO Humus N %
br. P e ’ H,0 KCl o ’ u 100. g. zem.
4 5 6 q 8 9 10 11 12
N 0-30 0,00 5,16 4,04 2,17 0,11 3,5 149 _J—-
50 |Gl ¢ 2 30-60 0,00 522 4,63 2,09 0,11 1,9 1,145 fais
; 0-30 0,00 5,81 5,04 2,03 - 0,10 10,1 1785 45
500 Alusll 1 30-60 0,00 6,13 5,43 2,54 0,13 11,9 143= [
503 Muskat " 0-30 0,00 4,76 3,88 2,09 0,10 9,5 1985 <
’ hamburg 30-60 0,00 4,65 3,74 2,00 0,10 6,7 14457 |fe e’
0-30 0,00 4,97 4,16 2,10 0,10 42 25 T
A0 Vi b 30-60 0,00 4,94 4,14 2,03 0,10 43 23,1
: 0-30 0,00 5,25 4,41 2,07 0,10 32 11,7
W0 Mlikisi-bue 2 30-60 0,00 523 447 221 0,10 22 142
21,00 Burgundac 4 0-30 0,00 501 4,24 2,15 0,10 39 19,3
h ceni 30-60 0,00 4,95 4,17 2,00 0,10 11,9 222
. 0-30 0,00 5,04 4,24 2,31 0,12 8,1 12,4
%2 | Prankevia 3 30-60 0,00 5.10 406 230 0,12 89 107
T e g g e —
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¢. Karakteristike najzastupljenijih tipova zemljiSta
1. Smonica v ogajnjacavanju (Vertisol)

Ovaj tip zemljista predstavlja podtip smonice, gde je proces ogajnjacavanja u
zavrénoj fazi kao i pojava horizonata, §to kod smonice nije slucaj.

Reljef na kojima se pojavljuje smonica u ogajnjacavanju je brezuljkast, sa
manjim zaravnima na jezerskim terasama.

Geolosku podlogu ovog zemljifta u veéini sluajeva &ine neogene jezerske
gline, koje su &esto mozaiéne i $arane reliktnim glejom.

Na osnovu otvorenih profila, ovo zemljiste ima dubok zemlji$ni sloj i preko 100
cI.

Radi lakSeg uvida u morfoloske osobine smonice u ogajnjacavanju daje se opis
jednog karakteristiénog profila.

0-45 cm
G A A - Horizont 0-45 cm. Boja u suvom stanju smede siva,
glinovito, bezkarbonatno, rogljasto-grudvasto, lepljivo,'
plasti¢no, prelaz postepen.
45-100 cm
B B - Horizont 45-100 cm. Boja u suvom stanju mrko
G siva, glinusa, zbijeno-plastiéna, prelaz ostar.

Fizicke osobine. Terenski i laboratorijski podaci ukazuju da smonica u ogajnja-
¢avanju celom dubinom profila spada u teske glinu3e. FiziCke gline sadrze gotovo re-
dovno preko 30 %, a koloidne preko 35 %. Vidno je da je tekstura po dubini pro-
menljiva i da je doslo do pojave ABC-TTPA. B-horizont je tezeg mehanickog sastava.

Hemijske osobine. Kod dubljih varijeteta ove smonice krec je ispran u dublje
slojeve, a kod pli¢ih se moZe naci i do dubine od 70-90 cm.

Sadrzj organske mase je veéi u A, horizontu, tako da njegov sadrZaj opada sa
dubinom. U proseku sadraj se kreée od 2-4 % humusa.

-‘.“.o']
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Vrednost pH je nedto povoljnija u odnosu na ostale zemljisne tij
u orani¢nom sloju kreée od pH-5,80-7,50 u vodi.

Zasiéenost absorptivhog kompleksa bazama je visok i iznosi preko 80 %.

Sadrzaj lakopristupaénog fosfora krece se u granicama siromasnih zemljista.
Dok je sadrzaj lako pristupaénog kalijuma u nesto boljem odnosu i krece se u
granicama srednje obezbedenosti.

Proizvodne osobine smonice u ogajnjacavanju, narocito njeni nesto dublji i
humusni varijeteti, predstavljaju dobro stanifte za uzgoj svih kultura a posebno
vinove loze gde se postizu maksimalni prinosi.

2. Distri¢no smede zemljiSte (Distri¢ni kambisol)

Distri¢no smede zemljiSte se nalazi na deluvijalnim terasama brezuljkaste
konfiguracije.

Preko 70 % povrsina pod vinovom lozom u prizrenskom vinogorju nalazi se
na ovom tipu zemljista.

Geoloska podloga. Districno smede zemljiste formirano je na jezerskim
terasama, Ciju podlogu &iné neogene jezerske glinem koje mogu biti izmeSane sa
drobinama $kriljaca (filita) i $ljunka sa prisustvom kvarca. Na pojedinim platoima
ovako razdrobljeni supstrat obezbeduje dobru dreniranost ovih povrsina.

Ova zemljidta pripadaju klasi A-(B)-C-profila, Horizont (B), zvani distri¢ni,
predstavlja markantni deo profila, koji se razlikuje od gormjeg humusnog akumula-
tivnog A-horizonta i podloge C-horizonta.

Humusni horizont A; u veéini sludajeva je smede ili smede rude boje. U
pogledu moénosti zemljiSnog sloja districna zemljiSta su razlilita, tako da se njihova
dubina kreée od sredine dubokih do vrlo dubokih zemljista.

B-Horizont je skoro redovno teZeg mehanickog sastava i varira od ilovace do
gline i u njemu ima skeleta, Sto zavisi od supstrata od koje je nastao.
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Radi lak3eg uvida u morfolodke osobine distri¢no smedjeg zemlji
opis jednog karakteristiénog profila.

0-40 cm
Gl A A - Horizont 0-40 cm. U suvom stanju je zatvoreno smede
boje (7.5-yr.4/5). Glinovita ilovaca, bezkarbonatna, sitno
rogljaste strukture vrlo zbijeno.
40-72 cm
G B B - Horizont 40-72 cm, Zudkasto rude boje, (B yr.6/4) u
suvom stanju, glinovita, bezkarbonatna, jako ulazna
lepljiva pojava orstajna, struktura rogljasta, prelaz ostar.
72-150 cm '
G C C - Horizont 72-150 cm, karbonatna jezerska glina
150 em

Fizi¢ke osobine.. Podaci o granulometriskom sastavu ukazuju da su. ova
zemljiSta dosta ujednadena u pogledu mehanickog sastava, §to se odnosi na A i B
horizont, dok C - horizont je jako glinovit. Podaci ukazuju da frakcije gline
preovladuju i u sadrzaju prelazi 60 % u odnosu na pesak.

Hemijske osobine. Ova zemljiSta su bezkarbonatna po dubini celog profila.

Sadrzaj organske mase (humusa) kreée se u granicama srednje obezbedenosti.
Sa dubinom sadrzaj humusa opada.

Nivo lako pristupaénog fosfora se kreée u granicama siromasnih zemljista, dok
sadrzaj kalijuma je nedto povoljnije.

Proizvodne osobine. Distri¢no smede zemljiste u sustini ima dobre proizvodne
osobine. Ukoliko se maksimalno primenjuje savremena tehnologija, pogodno je za
gajenje vinove loze.

Ova zemljista su u vedini slucajeva dobro drenirana ali su siromasna u
elementima, pa je zato potrebno unosenje vecih koliina dubriva.

.,I
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Ova zemljiSta formirana su u veéini sludajeva na ne$to veéim nadmorskim
visinama, odnosno na kontaktnoj zoni brdskog regiona. Ona nisu dovoljno razvijena
i sadrie dosta skeleta. Nastanak ovih zemljifta vezano je za geolosku podlogu

sastavljenih od kristalnih 3kriljaca, a pored toga mogu se formirati i na drugim
vrstama supstrata.

Geoloska podloga, na kojoj se formiraju ova zemljilta, priliéno je raznovrstna
u pogledu sastava. Ova zemljiSta u veéem delu leZe na glincima, pe§¢arima a rede
na laporcima. Deo povrSina formiran je i na $kriljcima, argilodistima, filitima,
mikasistima i gnajsu.

Fizi¢ke i hemijske osobine. Na osnovu laboratorijskih analiza ova zemljista
spadaju u grupu lakSih zemljiSta po mehanic¢kom sastavu, jer imaju mali sadr¥aj
koloidne gline. Ukupan sadrzaj gline iznosi 30-60 %. Kod ovih zemljiita u veéini
slucajeva preovladuju krupnije frakcije, zato se ova zemljita i svrstavaju u grupu
skeletnih zemljista. '

Za hemijske osobine, mozZe se istaéi da su ova zemljista kisela, §to znadi da su
bezkarbonatna. pH-vrednost im je dosta niska i krece se od 4,50-6,00 u vodi. Sadrzaj
humusa vrlo je nizak.

Po sadrZaju lakopristupaénog fosfora ovo su siroma$na zemljiSta, dok je
sadrzaj lakopristupaénog kalijuma ne$to povoljnija.

Proizvodne osobine. Fizickohemijske osobine ovog zemljista ukazuju da su
proizvodne osobine dosta ogranicene. Uz primenu meliorativnih mera na ovim
zemljiStima se mozZe sa uspehom gajiti vinova loza.

4. Pseudoglej (Pseudogly)

Pseudoglej predstavlja dosta rasprostranjenu grupu zemljiita i posle lesiviranih
zemljista zauzimaju oko 20 % povrsina pod vinovom lozom.

Pseudoglej se najcedce nalazi u kompleksu sa distriénim zemljistima, odnosno
sa lesiviranim zemljistima.
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Geolo3ka podloga. Pseudoglej je u velini sludajeva formiran na g “rede
na §ljunkovitim glinama i dr.

Opsta karakteristika ovih zemljiSta je diferenciranost profila po mehani¢kom
sastavu po celoj dubini, vrlo je slaba propustljivost za vodu iluvijalnog horizonta pa
dolazi do prevlazivanja u jesen i u zimskom periodu godine.

Procesi u zemlji$tu menjaju tok oksidoredukcionih procesa i izdvajanjem jedi-
njenja gvozda i mangana, kao rdasta mrlja i mazotinama ili mrkih i crnih konkrecija.

Pseudoglej ima sledeée oznate horizonata A-Eg-Btg-C.

0-15 cm

A, A, - Horizont 0-15 Boja svetlo braon (10 y/r 6/3) u suvom
stanju i braon boja (10 y/r 4/3) u vlaznom stanju, peskovita
ilovaca, nestabilne praskaste strukture.

15-50 cm

E, " E, - Horizont 15-50 cm. Boja svetlo braon (10 y/r 6/3) u
suvom stanju i zatvoren zuckaste braon boje (10 yr 4/4) u
vlaznom stanju, peskovita ilovaca, nestabilna struktura.

50-100 cm

G . Btg --  Btg - Horizont 50-100 .cm marmoriran,-braonkasta Zuta

boja (10 yr 4/6) u suvom stanju. Glinovita ilovada,
poliedri¢na struktura nepropusna, vrlo malo probojni.

100-150 cm

C C - Horizont 100-150 cm. Pojava jezerske zute gline.

Fizicke osobinme. U pogledu fizickih osobina, ova zemljifta se ne mogu
okarakterisati da imaju povoljne fizicke osobine, mada ona na ovim podrudjima i
nemaju tako loSe osobine kao u drugim podruéjima.

Profil pseudogleja, pre svega karakteriie jaka diferenciranost po mehanic¢kom
sastavu. Ona je narocito uocljiva u sadriaj frakcija koloidne gline, koja se sa

dubinom naglo poveéava. Po teksturnoj oznaci ova zemljidta su teke ilovae i gline.

Prema dubini zemlji$nog sloja, ova zemljita su srednje duboka, &ak i veoma
duboka.

T o 5
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Hemijske osobine. Pseudoglej je redovno bezkarbonatno zemljis Ve gH-
vrednost uvek nepovoljna jer se u vefini sluCajeva krece u grani
zemljista.

Vrednost hidroliticke (y,) kiselosti sa dubinom se povedava. Zato je u
eluvijalnom horizontu mnogo veca vrednost nego u povriinskom delu eluvijalnog
horizonta. Ova vrednost nas upuéuje na potrebu unosenja kre€a (kalcizaciju) i
ostalih materijala za popravku ovih zemljista.

Pseudoglej je zemljiste siroma¥no u humusu, &ija se vrednost krece ispod 2,5%
humusa.

Nivo lakopristupaénog fosfora krece se u granicama siromasnih zemljista, dok
je sadrzaj kalcijuma nesto povoljniji.

Proizvodne osobine pseudogleja. Za pseudoglej se moze istaknuti da ima dosta
niske proizvodne osobine, koje su prouzrokovane losim fizicko-hemijskim i bioloskim
osobinama. Zato se nameée potreba da se na ovim povriinama primene meliorativne
mere popravke fizi¢kih i hemijskih osobina pre podizanja zasada vinove loze. Za
vreme redovne proizvodnje grozda neophodna je primena savremene tehnologije
obrade. Samo uz ovako maksimalno uloZene napore moze se odvijati ekonomi¢na
proizvodnja grozda na ovim povr§inama.

5. Deluvijalna zemljista (koluvijum)

Deluvijalna zemlji$ta nalaze se uglavnom u pribreZnoj zoni, odnosno na prela-
zu iz pribrezne u planinsku zonu, §to znaéi da su vezana za reljef i povrsinsku hidro-
grafiju. To su netipizirana zemljista na &jem profilu se vide slojevi razlicite debljine
1 sastava. ‘

Deluvijum (koluvijum), kao Sto smo vec istakli, formiran je kao recentni nanos,
i to u pribreznoj zoni sa prostiranjem prema ravnici 1-2 km zavisno od snage koja
je pokretala tu masu, zavisno od reljefa, vode i sastava tog materijala,

Sastav zemljinog profila deluvijuma je u zavisnosti od mesta njegovog
formiranja i materijala - supstrata od koga je stvaran.

Spm et



Ukoliko deluvijalna zemljista nisu pod daljim zasipanjem materija
uticajem ostalih pedogenih faktora mogu postati i tipizirana zemljista.

Ova zemljidta su u veéini slucajeva srednje duboka, ali ima manjih povr§ina
sa plitkim, dubokim slojem i jako dubokim.

Geoloska podloga. Polazedi od nacina postanka ovih zemljista, da su formirana
od materijala snetog sa veéih visina, znadi da je podloga sastavljena od razliditog
materijala. Na ovom podruéju srecu se materijali sastavljeni od razli¢itih dubina,
silikatni uglavnom dijabaz, §kriljci, roznaci, jaspisi, pescari i Skriljavi kvarciti. Ovaj
materijal se moze nadi i u profilu.

Fizicke osobime. Na osnovu dobivenih podataka za fizi¢ke osobine ovih
zemljiSta moze se istaci da su vrlo heterogena u pogledu mehani¢kog sastava, kao i
da su to u vefini sluajeva peskovite ilovace. Ima povrsina gde dominira skeletoidna
frakeija, §to znaci da ima i skeletnih lakSih zemljista.

Hemijske osobine. Hemijske osobine su im vrlo razli¢ite i zavise od materijala
od kojeg je zemljiSte formirano. U veéini sluéajeva su ova zemljista bezkarbonatna.
pH-vrednost im se krede u granicama slabo kiselih zemljiSta.

U pogledu sadrZaja humusa, vrednosti se krecu u granicama od siromasnih do
srednje obezbedenih povrsina.

Sadrzaj lako pristupaénog fosfora kreée se u granicama slabo obezbedenih
zemljidta, dok sadrzaj lako pristupaénog kalijuma kreée se u velikom rasponu i to
od siroma3nih do srednje obezbedenih povriina.

Proizvodne osobine. Podaci o fizickim , hemijskim i bioloSkim osobinama su
vrlo neujednadeni, $to znaci da su i proizvodne osobine vrlo neujednacene. Dobar
deo povrsina u pogledu plodnosti zemljiita odgovaraju zahtevima vinove loze, tako
da se na njima mogu postiéi zadovoljavajuéi prinosi grozda.
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V POVRSINE VINOGRADA, SORTIMENT I
STRUKTURA VILASNISTA U PRIZRENSKOM
VINOGORJU

Prizrensko vinogorje po povriinama pod vinovom lozom zauzima znacajno
mesto u Kosovskom vinogradarskom rejonu. Ukupna povréina u ovom vinogorju
zasadena vinovom lozom iznosi 1.534,96,45. Na druStvenom sektoru ona iznosi
1.070,80 ha, dok na individualnom sektoru iznosi 464,16,45 ha.

Do 1957. godine, kako u Kosovskom rejonu, tako i u ovom vinogorju, vinova
loza bila je zastupljena preko 90 % na individualnom sektoru. Medutim, podizanjem
plantaznih vinograda, menja se ovaj odnos po sektorima vlasniStva, pri ¢emu je na
druStvenom sektoru doSlo do korenite izmene u tehnologije proizvodnje grozda.
Tako naprimer, pocelo se sa uvodenjem novog sortimenta, sa ve¢im medurednim
rastojanjem, sa visokim uzgojnim oblicima &okota, sa visoko produktivnom mehani-
zacijom u izvodenju agrotehnic¢kih mera itd. Takode se izmenila i struktura u
sortimentu u odnosu na prethodni u kome je sorta prokupac dominirala sa 95 %.
Naravno introdukcija novih sorata traje i danas. Ovo se posebno odnosi na sorte
koje se koriste za proizvodnju vrhunskih i kvalitetnih vina. '

1 UKUPNE POVRSINE VINOGRADA, SORTIMENT I
STRUKTURA VINOGRADA PO SEKTORIMA VLASNISTVA

Ukupne povriine vinograda, povriine vinograda po sektorima vlasniStva
sortiment i povrsina vinograda po pojedinim sortama vinove loze date su u tab. br.
18.119. :

Analizirajuc¢i ove podatke moZe se konstatovati da je sortiment vinove loze u
prizrenskom vinogorju veoma raznovrstan, kao i da su time stvorene osnove i mogu-
¢nosti za proizvodnju belih, ruZicastih i crnih vina, raziicitih kvalitativinih Kategorija.



Tab. 18. Pregled ukupnih povrSina, sortiment i struktura po sekto
prizrenskom vinogorju.
ABED Sorta ZEeis Ukupno Udeo
L Drudtveni | Individualni (%)
A. Bele sorte
1. [Rizling ital. 166.83.00 12.25.00 179.08.00 11.67
2. |Rizling rajnski 58.02.00 - 58.02.00 3.78
3. |Rkaciteli 61.52.00 4.50.00 66.02.00 4.30
4. |Zupljanka 39.50.00 13.55.00 53.05.00 3.46
5. |Smederevka 42.54.00 39.95.00 82.49.00 5.38
6. |Tokaj 2.00.00 - 2.00.00 0.13
7. |Afus-ali  18.64.00 45.30.97 63.94,97 4.16
8. |Semijon - 2.40.00 2.40.00 0.16
9. |Muskat italija . 8.70.00 . 8.70.00 0.56-
389.05.00 126.65.97 515.70.97 33.60
B. Crne sorte
1. |Merlo 121.54.00 70.00 122.24.00 797
2. |Kaberne sovi. 2629.00 40.00 26.69.00 1.74
3. |Burgun.crni 8814.00 6.66.00 94.69.00 6.17
4. | Game crni 114.42.00 18.67.00 133.09.00 8.68
5. |Vranac 69.61.00 42.00.00 111.61.00 7.28
6. |Frankovka 45.91.00 - 4591.00 3.
7. |Zamet. &mina 14.70.00 63.70.00 78.40.00 5.10
8. |Ancelota 10.50.00 - 10.50.00 0.69
9. Game bojadiser 94.73.00 55.00 95.28.00 6.20
10. | Alikant buse 59.26.00 - 59.26.00 3.87
11. |Rabozo pijave 3.46.00 - 3.46.00 0.22
12. |Muskat hamburg 23.00.00 45.62.68|  68.62.68 4.47
13. |Kardinal 2.51.00 4.40.00 6.91.00 0.45
14. |Prokupac - 154.90.80 154.50.80 10.09
15. |Ostale vins. sorte 2.40.00 - 2.40.00 0.14
16. [Novo stv. stone sorte 5.28.00 - 5.28.00 0.33
’I 631.75.00 337.50.48 1019.25.48 66.40
R
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Ukupna povriina zasada pod vinovom lozom na oba sektOR: Atva u
prizrenskom vinogorju iznosi 1,534.46 ha.

Tab. 19. Struktura sortimenta u %

o Zastupljenost grupe sorti u %
€dq. - " .
Sorte po tehnoloskoj nameni | Sorte za kvaliletna| Sorte za stona
br. : i o ] Ukupno %
i vthunska vina |vina i destilat %
1. |Sorte za bela vina 21,75 0,69 28,44
2. |Sorte za crna vina 44,66 - 44,66
3. |Sorte bojadiseri . - 17.35 17,35
| 4, |Ostale vinske sorte (bele i croe) - 4,47 4,47
' 5. |Stone sorte (ostatak grozda) - 5,08 5,08
L - 72,41 27,59 100

Analiza podataka u tab. br. 19 prikazuje da u prizrenskom vinogorju preovla-
davaju crne vinske sorte. Postignuta struktura gajenih vinskih sorti moZe se oceniti
kao vrlo povoljna, jer preovladavaju sorte za vrhunska i kvalitetna vina sa 72,41 %.

Od belih vinskih sorti najzastupljenije su rizling italijanski, rizling rajnski,
rkaciteli 1 Zupljanka.

Od crnih vinskih sorti najzastupljenije su merlo, game crni, burgundac crni,
vranac i frankovka.

Kada su u pitanju bojadiseri, zastupljene su sorte game bojadiser i
alikant-buse.

Medu stonim sortama najvise su zastupljene muskat hamburg, afus-ali i muskat
italija, kao i ostale nove stone sorte stvorene u Radmilovcu.

Inade, struktura vlasni$tva u ovom vinogorju je sledeca:

- Vinogradi druitvenog sektora zastupljeni su na povriini od 1070,80 ha
ili sa 77 %.

- Vinogradi u privatnom vlasnidtvu zastupljeni su na povrsini od 464.16.45
ha, sa 33 %.
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2. PovrSine vinograda i sortiment po objektima P.K.B. "K
VINO” D.0.0. MALA KRUSA
\

P.X.B. "KOSOVO \f]INO” D.0.0. je nosilac kako proizvodnje grozda tako
proizvodnje vina i drugih fpreradcvina od grozda i vina u prizrenskom vinogorju.
Preduzeée raspolaze sa 1.070,70 ha savremenih plantaZnih vinograda. Takode
poseduje i savremene podrumske kapacitete sa savremenom opremom za proizvo-
dnju svih kvalitetnih kategorija vina. Kapaciteti podrumskih i ostalih preradnih
kapaciteta iznose preko 2340 vagona.

Na osnovu podataka iznetih u tab. br. 20 moZe se zakljuditi da su u 1993.
godini sorte za proizvodnju kvalitetnih i vrhunskih belih vina bile zastupljene sa
34,58 %, dok su sorte za proizvodnju kvalitetnih i vrhunskih crnih vina zastupljene
sa 60,69 %. :

- 30 .

Tab. 20. Povrsine vinograda i strulaura sortimenta PKB. "KOSOVO VINO” D.O.0O.
M. KRUSA u 1993. god.
Si U
Redbr. Sarta Povriine/ba. deo
(%)
|1 2 3 4
A. Bele sorte . ‘
1. Rizling italijanski 166,83 15,58
2. | Rizling rajnski 58,02 542 |
3. | Rkaciteli 61,52 574
4. | Zupljanka 39,50 3,69 |
5. Smederevka 42,54 3,97
6. | Tokaj 2,00 0,18
Svega 370,41 34,58
e



1 2 3
B. Crne sorte
L Merlo 121,54 1135
8. Kaberne sovinjon 26,29 2,46
9 Burgundac crni 88,14 8,23
10. | Game crni 114,42 10,42
11. | Vranac 69,61 6,50
12. | Frankovka 4591 4,29
13. | Zametna &mina 14,70 1,37
14. | Ancelota 10,50 0,98
15. | Game bojadiser 94,73 8,58
i 16. | Alikant buse 59,26 5,53
17. | Rabozo pijave 3,46 0,98
Svega 641,56 60.69
C Ostale vinske sorte
18. | (bele i crne) 2,40 0,24
Vknpagieme Lbele | 4t arha 95.51 |
vinske sorte
D Stone sorte
19. | Afus-ali 18,64 1.75
20. | Muskat hamburg 23,00 215
21. | Kardinal 2,51 0,23
22.” | Novo stone sorte 5,28 0,50
Svega: 49,43 4,53
Svega: 1.070.80 ha 100,00

Kada su u pitanju stone sorte vinove loze, izuzev M. hamburga od Cijeg se
grozda proizvodi i kvalitetno vino, grozda ostalih sorti se koristi, ukoliko se ne
realizuje kao stono grozde, kao odliéna sirovina za proizvodnju raznih jakih alkohol-

nih pi¢a kao 5to su kosovska lozovaca, kosovski vinjak itd.

Povriine vinograda i sortiment po objektima prikazane su u tab. br. 21.



Tab. 21. Povréine vinograda i sortimenta po objektima
Objckat Sorta Povriine Udeo u %
1 2 3 4
Burgundac crni 18,72 9,06
Game crni 41,00 19,84
Zametina Crnina 14,70 732
Kaberne sovinjon 14,97 1,25
1. Pirane Rkaciteli 8,72 4,23

Rajnski rizling 58,02 28,08
Zupljanka 21,00 10,16
Smederevka 29,47 14,26

| Svega: 206,60 100,00

| Vranac 41,09 26,08

| Game crni 8,70 5,53

Frankovka 11,10 7,04

5 Game bojad_iser 39,70 25,21

_ Alikant buse 891 5,65

| ZLandovica Muskat hamburg 23,00 14,60
Afus-ali 17.23 11,94
Kardinal 251 1,59
Novostvorene sorte 529 3,36
f
Svega: 157,52 100,00

I Vranac 2852 17,08

E Game croi 35,80 21,44

Frankovka 9,92 593

I Game bojadiser 42,80 25,63

| 3.Bela Voda Alikant buse 14,12 8,46

{ Rizling italijanski 27,39 16,39

; Smederevka 607 3,63

| Mesane sorte 2,40 1,44
Svega: 167,02 100,00 |
Burgundac crni 18,43 6,67 |
Alikant bue 36,23 13,09 |
Kaberne suvinjon 1132 4,09 |

| 4. Gornja Srbica | Rizling italijanski 139.44 50.39 |
Rkaciteb 52,80 19,18
Zuplianka 18,50 6.68
Svega: 276,72

100.00

-41-
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1 2 3
Merlo 121,54
Burgundac crni 50,99
Game cmi 28,90
Frankovka 24,89
Ancelota 10,50
5. Mam‘u§k.a Rabazo pijave 3,46
Tarnzde Game bojadiser 1223
Smederevka 7,00
Tokaj 2,00 0,76
Afus-ali 1,41 0,53
Svega: 262,94 100,00
Ukupno za sve objekte - 1.070,80

Organizacija teritorije po sortama i lokalitetima data je na 5 (pet) Sematskih
prikaza.

3.  Osnowne karakteristike zasada druStvenog sektora

Analiza podataka u tab. br. 22 pokazuje da je starosna struktura vinograda na.
drustvenom sektoru, PKB "KOSOVO VINO” veoma povoljna. Mladih vinograda ima
126,0 ha i to u 3 i 4 godine starosti ili 11,76 %. Preostale povriine obuhvataju 88,24
% povrsine od &ega 51,93 % do 15 godina starosti, 24,55 % do 20 godina starosti i
11,76 % preko 20 godina starosti. Preko 25 godina starosti nema vinograda.

Razmak sadnje je na svim objektima 3x1 m izuzev u M. Tarazdi gde je
rastojanje 4x1,5 m. Uzgojni oblik je Kazenavljeva kordunica na objektima Pirane,
Landovica, Bela voda, Gornja Srbica, dok je u Mamudkoj Tarazdi modifikovana
kordunica tipa amrela. Broj sadnih mesta je na svim objektima 333/ha.

« dF«



Tab. 22. Osnovne karakteristike zasada drudtvenog sektora

: ‘ L %
Sorta Objekat Powitina | Ko, mm%_..g_n Chmﬁ_:_ praznih | Naslon Oon_..
u ha. | pod. | sadnje | oblik starosti
mesta
1 2 3 4 5 6 7 8 9
_ - (S..a— -
Burgundac crai 18,72
i Kaber. sovinjon 14,97 |
Rkaciteli 872
Fam. Craing Soane 1470)1980-| , |92 oko | Betonski| 47
maan cri ! 41,00] 1989 | oo | 5% | swbovi | B
upljanka 21,00 '
Rajn. rizling 58,02
Smederevka 29,47
206,60
b
Vranac 41,00
Game crni 8,70 I
Game hojad. 39,70
Frankovka 11,10 Wi
A. bule. taniliiiea 8,91 1976- i i cko | Betonski | 12-16
M. hamburg 25,00 1980 - _ﬁm L | 10% | swbovi | god.
Kardinal 2,51 ’
Alfus-ali 17,23
Novosl.sorle 5,28
Megane sorte =
157,52




Rizling italijanski 27,39
Smedercvka 6,07
Vranac 28,52 _
Frankovka 9,92 Kazano .
Game crni Bela Voda 35,80 wwww I vijeva %%@M mﬂwmw_w m”m.m
Game bojad, 40,00 kord. B
Alik. bude 14,12
Bojadisavka 2,84
Medavina 2,40
167,02
Rizling it. . 139,44
Burgundac 18,43
Kaber. sov. 11,30 WEznnn
Zupljanka Gornja 185011979-1 o0 | ieee Betonski
Rkacitcli Srbica 52,80| 1988 | - _hw o stubovi
Alik, buic 36,23 )
Mciane bele 4,02
Mesanc crnc 4,00
276,72
Mcrlo 121,54
Burgundac 50,99
Game crni 28,92
Frankovka 24,89
A . Mamuika 030 soem| 4 | Moot Betonski | 22-25
Rabazo pijs, Taratda 3461 071 | axp | keclia |10-12% ) ¢ ovi | god
Game bojad. 9,23 amrele god
Smederevka ) 700
Mesavina 3.00
Tokaj 2,00
Alus-ali 1,41
262,94




4. PovrSine vinograda i sortiment individualnog Yek '
prizrenskom vinogorju od kojih se otkupljuje grozde za preradu
u podrumima PKB. YKOSOVO VINO?” u Prizrenu

Povriina pod vinovom lozom na individualnom sektoru iznosi 464,16 ha $to
iznosi 33% od ukupnih povrSina zasadenih vinovom lozom u ovom vinogorju. Podaci
su prikazani u tab. br. 23.

Tab. 23. Povrline i sortiment individuainih proizvodaca groida u prizrenskom
vinogorju (stanje 1993. godine)

Red. br. Sorta - Povriina u ha. Udeo u %
a) Sorte za bela vina
1. Rizling italijanski - 12.25,00 2,63
2 Rkacitelli 4.50,00 0,96
3. |Zupljanka 13.55,00 291}
4. Semijon 2.40,00 0,51
5. Smederevka ) 39.95,00 8,60
1 SVEGA: 72.65,00 15.61
. b) Sorte za crpa vina
i 6 Merlo 0.70,00 0.16
A Kabarna Sovinjon 0.40,00 0.0
! 8. Burgundac crni 6.55,00 1,41
| 9. |Game crni 18.67,00 4,04
10. Vranac 42.00,00 9,04
11. Zametna Emina 63.70,00 13,72
12. | Game bojadiser 0.55,00 0,11
13. | Prokupac 154.90,00 33,38
SVEGA: 287.47,80 61,95
¢) Stone sorte
14. | Afus-ali 45.30,97 9,77
15. | Muskat italija 8.70,00 1.88
i 16. |Muskat hamburg 45.62,68 9,81
i 17. |Xardinal 4.40,00 0,95
ﬂ SVEGA: 104.03,65 22 44
i Ukupnoa + b + ¢ 464.03,45 100.00

< B g ®



Rekapitulacija sektora vlasnistva
1. Drustveni sektor 1.070.80,00 ha
2. Individualni sektor 464.16,45 ha
Ukupno 1.534.96,45 ha

Iz tabele 23 vidi se da je na privatnom sektoru zastupljen sortiment kao i na
druétvenom sektoru, izuzev kada je u pitanju sorta prokupac koja viSe nije zastu-
pliena na druStvenom sektoru.

Medu sortama za bela vina na privatnom sektoru dominiraju sorte:
smederevka, Zupljanka i rizling italijanski. Medu sortama za crna vina, na ovom
sektoru osnovna sorta je prokupac. Ona je inafe veoma cenjena na ovom podru¢ju
i to kako vinska tako i kao stona sorta. Zatim po redosledu dolazi sorta Zametna
¢mina koja je postala vrlo interesantna za privatni sektor i to iz istih razloga kao i

sorta prokupac. O
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VI AGROBIOLOSKE I TEENOLOSKE KARAKTE-
RISTIKE GAJENIH SORATA VINOVE LOZE

U ovom poglavlju obradene su vinske sorte, koje se gaje u prizrenskom
vinogorju.

Vinske sorte, prema kvalitetu vina koji se od njih dobija svrstavaju se u
sledece grupe i to:

- Sorte za visokokvalitetna vina (vrhunska vina)

- Sorte za kvalitetna vina

- Sorte za stona vina.

U okviru ovog poglavlja predstavljaju se najvaznije agrobioloske i tehnoloske
karakteristike najzastupljenijih sorata Cije se grozde u ovom vinogorju koristi za
spravljanje vina raznih kvalitetnih kategorija sa zastienim geografskim poreklom.

A. Sorte za bela vina

Sorte za spravljanje belih vina zastupljene su sa 33,60 % u ukupnim
povr§inama vinograda u prizrenskom vinogorju. Na druStvenom sektoru ovaj
procenat iznosi 34,5 %.

U strukturi sortimenta za bela vina najvise su zastupljene sledece sorte: rizling
italijanski, rizling rajnski, smederevka, rkaciteli i zupljanka. Ostale sorte zastupljene
su na znatno manjim povr§inama i koriste se za kupazu sa vinima drugih sorti ili za
proizvodnju lozovace i vinjaka.

L Rizling rajoski

Poreklom je iz Nemacke. Namenjena je za proizvodnju kvalitetnih i vrhunskih
vina.

Pored Nematke, dosta se gaji.u Italiji, Francuskoj, Madarskoj, Bugarskoj,
SSSR-u i dr. i
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Kosova i Metohije u zadnje vreme se sve vise $iri. U prizrenskom vinogorj “Gra
zastupljena je sa 58,02 ha., odnosno sa 3,78 %, sa tendencijom daljeg Sirenja.

Cokot je bujan. Vrh mladog lastara bronzano zelen, vunast, list srednje
krupnoée, okruglast tamno zelen. Zreli lastar karakteristicne mrke boje. Cvet
hermafroditan. Grozd mali, zbijen valjkasto-kupastog oblika. Dr¥ka grozda kratka.
TeZina grozda varira od 60-90 grama. Bobica mala do srednje krupnoce, Zuckasto
zelene boje sa suncane strane rdaste boje. U strukturi bobice, pokozica ucestvuje
(prema Zirojevicu, 1974.) sa 10,12, semenka 3,51, a meso sa 86,37 %.

U strukturi grozda, $epurina ucestvuje sa 4-5 %.

Otpornost prema vaznijim bolestima je osrednja, a prema niskim tempera-
turama veoma dobra. Pozno kreée tako da izaziva proleéne mrazeve.

Prosedan broj grozdova po rodnom Jastaru iznosi 1,55, to je svrstava u red
srednje prinosnih sorti. Medutim, prinos se kreée u vrlo Sirokim granicama od 8.000-
-18.000 kg/ha, $to zavisi od klona koji se gaji. Odgovaraju joj umereno plodna, laksa
i propusna zemljiSta. Na bujnim podlogama i plodnom zemljiStu, dolazi do prekomer-
nog osipanja cvetova. Zahteva meSovitu rezidbu sa lukovima duZine 8-12 okaca,
srednje visoke i visoke uzgojne oblike. Sira sadrzi 20-24% %edera i 7-10 g/l ukupnih
kiselina. Kod ove sorte izdvojeni su i gaje se brojni klonovi koji se medusobno
znacajno razlikuju kako po rodnosti tako i po kvalitetu grozda i vina. Kod nas se
najviSe Sire klonovi br. 239 i 198. Mnogi klonovi se nalaze jod u ispitivanjima.
Radman 3ire varira od 60-75 %, a za spravljanje vrhunskih i kvalitetnih vina prete-
zno se koristi samotok. Berba se obavlja u fazi optimalne zrelosti grozda.

Sazreva u I1I epohi, ali nesto prije italijanskog rizlinga. S obzirom da ova sorta
ujuznim krajevima daje grozde sa manje kiselina ¢ime se gubi na kvalitetu, neopho-
dno je izvrSiti pravovremenu berbu grozda. Grozde je osetljivo na sivu trulez.
Medutim, sorta je osetljiva i na botritis peteljke, tako da nekih godina grozdovi
opadaju pre berbe. Do ove pojave dolazi naroCito u slucajevima neharmonicne
ishrane i prezagusenosti ¢okota.
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2. Rizling italijanski N

Tipi¢no vinska sorta za kvalitetna i vrhunska vina. Poreklo nije sasvim
utvrdeno. Najverovatnije potiée iz Francuske. Gaji se u Italiji, Nema&koj, Madarskoj,
Rumuniji, bivSem SSSR -u, Bugarskoj i drugim zemljama. Kod nas se ova sorta manje
viSe gaji u svim vinogorjima. Na teritoriji Kosovskog rejona ova sorta se gaji kako na
drustvenom tako i na individualnom sektoru. Sorta se kod nas sreée pod raznim
sinonimima: gradevina, laksi rizling, italijanski rizling itd. U drugim zemljama srece
s¢ jo§ pod sinonimima: Rizling italijanski, Weleschriesling blac, i dr.

U prizrenskom vinogorju na drudtvenom sektoru zastupljena je na 166,83 ha,
odnosno sa 15,58 %, dok na individualnom sektoru sa 12,25 ha odnosno, sa 2,63 %.
Ukupna zastupljenost ove sorte u prizrenskom vinogorju u odnosu na ostali
sortiment iznosi 11,67 %.

Cokot srednje bujan. Jednogodisnji lastari tanki do srednje debljine, pravi,
slamnato Zute boje, sa svetlo mrkim pegama. Kolenca istaknuta a ¢lanci srednje
dugatki. List srednje veliCine, trodelan ili petodelan, obi¢no svetlo zelene boje.
Peteljka lista srednje debljine, zelene boje, bez malja.

Cvet morfoloskd i funkcionalno hermafroditan, oplodnja je dobra i redovna.

Grozd mali, valjkast, zbijen, najéesée sa krilcem. Proseéna masa grozda se
kre¢e 80-120 grama, ponekad moze biti i veéa. Bobice su male, okrugle ili nesto
izduZene usled zbijenosti, sa izrazenim pupkom, Zuckasto zelene boje. Obiéno sa
suncane strane prekrivene mrkom prevlakom. U strukturi bobice (prema Zirojevicu,
1974.) pokozica ucestvuje sa 8,96 %, semenka sa 4,20 %, a meso sa 86,84 %. U
strukturi grozda (prema Zirojevicu, 1974.), Sepurina ucestvuje sa 3,53 %, a bobice sa
96,48 %.

Sorta sazreva u Il epohi.
Koeficijent rodnosti se kreée od 1,22 do 1,43.

Prinosi su redovni. Prinosna sorta. Odlikuje se dobrom otpornoééu prema

niskim zimskim temperaturama. Zbog poznijeg kretanja redovno izbegava osteéenja
. _— Wt 8 § s g

od poznih prolecnih mrazeva. Srednje otpornosti prema piemer;aéi, a slabo prema
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mena berba. Ako se sa njom zakasnj i nastupi jadi kiSni period, grozde brzo propada
- itruli. Pogoduju joj srednje visoki i visoki uzgojni oblici sa megovitom rezidbom.
- Lukovi treba da su duZine 10-12 okaca jer su joj najrodnija okca od 4-12 kolenca. Na
pergolastim uzgojnim sistemima postiZu se prinosi od 18.000-20.000 kg/ha. Prose&ni
prinosi grozda u ovom vinogorju kreéu se od 8.000-10.000 kg. gro?da po hektaruy, §to
je uslovljeno uzgojnim oblikom, stepenom optereéenja, uslovima gajenja itd.

Sadriaj Secera u 3iri varira i kreée se od 19-22 %. Medutim, u uslovima
prizrenskog vinogorja, prose¢an sadrzaj Secera u $iri, (petogodisnji prosek) iznosi
21,5 g/l, sa 7,63 g/l ukupnih kiselina. Spada u grupu sorata srednjeg randmana soka.

Opsta ocena ove sorte je da daje kvalitet groZda za proizvodnju visokokvalitet-
nih i kvalitetnih vina koja su vrlo cenjena na domaéem i stranom trzigtu. Mora joj
se posvetiti posebna paZznja kada je u pitanju rezidba, zastita kao i optimalni mome-
nat berbe. Pri daljem Sirenju sorte treba obratiti posebnu pa?nju na klonove i selek-
cije koje garantuju vecu produktivnost i bolji kvalitet groida.

Ispitivanja u ovom pogledu kako u svetu tako i kod nas pokazuju da postoje
varijacija i klonovi sa vrlo pozitivnim bioloskim i tehnologkim karakteristikama.

Zbog niza pozitivnih agrobiolo$kih i privredno-tehnoloskih osobina predvida
s¢ dalje Sirenje ove sorte. U prizrenskom vinogorju.

3. Zu pljanka

Ova sorta je novijeg datuma. Stvorena u Jnstituru za vinogradarstvo i voéarstvo
u Sremskim Karlovcima, ukrtanjem sorata Prokupac i burgundac crni. Namenjena
je za proizvodnju kvalitetnih belih vina.

Medu novim domaéim vinskim sortama je najradirenija, tako da ve¢ postoje
i znafajne povrsine pod ovom sortom u mnogim vinogorjima Srbije. U prizrenskom
vinogorju zastupljena je na povriini od_ :)3 0:> ha, odnosno sa 3,46 % u sortimentu
vinogorja. /{ g



oplodnja dobra i redovna. Razvija veliki broj rodnih lastara po Zokotu (2ak 82-85 %).
Koeficijent rodnosti iznosi 1,2-1,5. Bobica joj je mala do srednje veli€ine, okrugla
zelenoZute boje. Procentualno ucedée pokoZice u bobici (prema Avramov-u i sar.
1990.) kod ove sorte u prizrenskom vinogorju iznosi 9,36 %, semenka u bobici 3,68
% i mesa 89,96 %. Grozd je srednje krupan, srednje zbijen i najée$ée valjkast.
Prosecna masa grozda se krece 120-200 grama. U strukturi grozda Sepurina ucestvuje
sa 4,5-5,0 %.

GrozDe sazreva u III epohi, pozna sorta.

Ova sorta se odlikuje srednjom otpornos$éu na niske temperature, plamenjacu
i pepelnicu. Relativno dobro je otporna prema sivoj plesni.

Sorta spada u prinosne sorte. Proselni prinosi se kreéu od 8-10.000 kg/ha.
Proseéni prinos za poslednje 4 godine iznosi 9891 kg/ha. U orahovalkom vinogorju
(prema Avramovu i sar. 1990.) u periodu 1983-1988. godine ispoljila je prosecan
prinos grozda od 18.810 kg/ha. Dobro rada i pri kracoj rezidbi pri kombinaciji
kratkih i dugih kondira. Medutim, postizu se veci prinosi pri meSovitoj rezidbi, sa
lukovima 8-10 okaca.

Sira redovno sadrzi 18-21 % Secera sa 7-9 g/l ukupnih kiselina. U prizrenskom
vinogorju prosek za 4 godine iznosi 2,48 % $ecera i 7,82 g/l ukupnih kiselina.

Zupljanka daje puna, prijatna i osvezavajuca kvalitetna vina. lzuzetno,
pogodnih godina, i u pogodnim uslovima moZe dati i visoko kvalitetna vina. Redovno
se odlikuje visokim sadrzajem kiselina, pa se uspe$no moze koristiti za popravku vina
sorti ¢ije grozde u njoj oskudeva. Zbog bujnosti i velike sposobnosti plodonosenja,
po kvalitetu grozda i njegovoj otpornosti prema prouzrokovacu sive plesni zupljanka
zasluzuje posebnu paznju. Vino ove sorte zahvaljujuéi visokom sadrzaju ukupnih
kiselina kao i odgovaraju¢em sadrzaju alkohola, veoma je pogodno za proizvodnju
vinjaka. : Fahy e
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4. Rkaciteli

Legplaff

v, '?:..',H Miagy

Od grozda ove sorte proizvode se kvalitetna i obiéno stona vina.

Ova sorta potice iz Gruzije. Gaji se u manje vie svum krajevima SSSR-a,
zatim u Bugarskoj i Rumuniji. Kod nas se gaji u nekim vinogorjima Srbije.

U prizrenskom vinogorju ova sorta je zastupljena na povriini od 66.02 ha, ili
524,30 %. Na drustvenom sektoru gaji se na 61,52 ha, zauzimajuéi 5,74 % u strukturi
sortimenta.

Srece se pod sinonimima: kokura, toplek i badasuri.

Odlikuje "se srednje do bujnim &okotoma, i brojnim uspravnim tankim
lastarima. Iz okaca redovno krene veliki procenat lastara, ali udeo rodnih lastara je
mali i varira oko 52 %. Cvet je morfolosko i funkcionalno hermafroditan. Oplodnja
normalna. Bobica je mala do srednje veliine, ovalna, Zutozelena a kad preziri beliéa-
sta. U strukturi bobice (prema Mihajlovoj 1976.) pokozica uéestvuje sa 1032 %,
semenka sa 3,98 %, a meso sa 85,70 %. Grozd srednje krupnoce, valjkasto-kupastog
oblika. Prosena masa grozda iznosi oko 150-200 grama. U strukturi grozda $epurina
ucestvuje sa 6-7 %.

Srednje otporna prema bolestima-pepelnici i plamenjaéi, a vrlo dobra prema
botritisu. Otpornost je takode izraZena i prema niskim zimskim temperaturama.

Rkaciteli se moZe smatrati srednje prinosnom ili prinosnom sortom, §to zavisi
od primenjenog klona i uslova gajenja. Daje dobar prinos pri meSovitoj rezidbi.
Pogodna je za $palirski nacin gajenja.

Prinosi joj se kre¢u od 8.000-12.000 kg/ha. U uslovima prizrenskog vinogorja
prosecni prinos grozda za 5 godina iznosio je 8.170 kg. Grozde nakupi od 18-21 %
Secera i 7-10 g/l ukupnih kiselina.

Vina su osvezavajuca, karakteristicne arome, zutozelene boje. Zbog visokog
sadrzaja ukupnih kiselina, vino je pogodno za kupazu sa drugim vinima. Koristi se
za spravljanje suvih i poluslatkih vina, kao i vina tipa §ampanjac. Vino je pogodno
i za spravljanje vinjaka: U svetu posﬁbno'je ¢uven cruzijski vinjak-konjak. Groide
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sazreva-u III epohi. Pozna sorta u uslovima prizrenskog vinogorja be
polovinom oktobra meseca.

5 Smederevka
Autohtona sorta, poreklo nedovoljno objasnjeno.

Sorta je kombinovanih svojstva. Grozde se koristi za potroSnju u sveZzem
stanju, a prvenstveno za spravljanje kvalitetnih stonih sorti. Veoma pogodna za
kupazu sa drugim sortama a naroc€ito sa sortama kojima u vinu nedostaju ukupne
kiseline.

NajviSe se gaji na Balkanskom poluostrvu i to u Jugoslaviji, Bugarskoj,
Rumuniji i Turskoj. Kod nas je veoma prosirena u Srbiji. Srece se pod sinonimima:
Smederevka, belina, belina krupna, semendra, zoumatico, semendrai feher, dimjat,
galan i dr.

U prizrenskom vinogorju zastupljena je na povrsini od 82,49 ha. odnosno u
strukturi sortiment sa 5,38 %. Na druStvenom sektoru gaji se na 42,54.00 ha, odnosno
u strukturi sortimenta sa 3,97 %.

Ima bujan &okot, érednje debele lastare. Razvija veliki procenat rodnih lastara,
kod kojih se proseéno nade 1,2 do 1,8 grozdova. Cvet joj je normalan a oplodnja
redovna i dobra. Bobica je srednje krupna do krupna, okruglasta ili elipti¢na, sa
pokoZicom srednje debljine, Zutozelene boje. U strukturi bobice (prema Zirojevicu,
1974.) pokozica ulestvuje 11,70 %, semenka sa 4,02 %, a meso sa 84,28 %. Grozd
krupan ili vrlo krupan, valjkasto kupast, razgranat, srednje zbijenosti, prosecne mase
150-300 grama. Procentualno uée$ée Sepurine u grozdu iznosi 3,58 %.

Prema bolestima srednje do slabo otporma posebno kada je u pitanju
plemenjaca. Ne3to veéu otpornost ispoljena prema oidijumu. Otpornost prema niskim
temperaturama slaba.

e

Vrlo prinosna sorta. Prosecni prinps_i_';g‘rirajil od 12.000 do 25.000 kg/ha.
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U uslovima prizrenskog vinogorja daje proseém prinos za 5 go \na. od é’

ke/ha. Dobro rada i pri kratkoj rezidbi, pri éemu je kvalitet grozda bo Na .
joj odgovara rezidba na duge i kratke kondire. Pri meSovitoj rezidbi, o?ta\vrj
lukova prerodi, §to se negativno odrazava na kvalitet grozda i vina. Optimalno
opterecenje Eokota rodnim okcima smatra se da treba da bude 8-10 okaca po m%

Sadrzaj Seéera u §iri varira u zavisnosti od ostvarenih prinosa, nivoa
agrotehnike, zastupljenih varijeteta kojih (prema Avramovu i sar. 1989.) ima vise. U
vecini vinogorja u kojima ova sorta uspeva, sadrzaj Secera u §iri iznosi u proseku
16-18 %, a u Metohiji 18-21 %. Sadrzaj ukupnih kiselina je redovno visok i krece se

-od 7-10 gr/l, a Cesto i vise.

U prizrenskom vinogorju proseéni % Sefera za viSegodisSnji period iznosi
173% sa 7,54 g/l ukupnih kiselina.

Sorta je veoma pozna. Grozde sazreva u IV epohi.

U uslovima prizrenskog vinogorja bere se tek od polovine otkobra meseca pa
na dalje.

Najbolje rezultate daje na lakSim propusnim i umereno vlaznim zemljidtima.
Ne podnosi vlaZzna zemljisSta. Prema susi nije posebno otporna.

Sorta daje kvalitetna i obicna stona vina. Pogodna je za kupaZu sa vinima
drugih sorata kojima se poveéava sadriaj kiselina. Vino je pitko, osveZavajuce,
harmoni¢no, prijatnog ukusa i mirisa koje podseca na vanilu.

B. Sorte za crna i ruzi¢asta vina

Sorte za proizvodnju obojenih vina zastupljene su sa 66,40 % u ukupnin
povrinama pod vinogradima u prizrenskom vinogorju.

U strukturi sortimenta, za obojena vina dominiraju sledece sorte: sorte za
visoko kvalitetna vina: merlo, burgundac crni, kaberne sovinjon i vranac. Sorte za
kvalitetna vina: game crni, frankovka, game .bojadiser i alikant buSe. Od sorti za




obiéna obojena vina, najzastupljenija je sorta Zametna ¢rnina. Osta)é
obojena vina na druStvenom sektoru gaje se na malim povriinama.

1. Merlo

Grozde ove sorte koristi se za proizvodnju visokokvalitetnih i kvalitetnih vina.
Poreklo merloa je iz Francuske gde se najviSe i gaji. Osim u Francuskoj gaji se
veoma mnogo u Italiji, Spaniji, Rumuniji, Bugarskoj, Jugoslaviji i itd.

Srece se pod sinonimima: Merlot, Merlot noir, Merlaut noir i dr.

U prizrenskom vinogorju zastupljena je na 122,24 ha ili sa 7,97 %, od cega
121,54 ha na drustvenom sektoru, ili sa 11,35 % u odnosu na ukupne povriine.

Cokot je srednje bujnosti ili bujan. Cvet je normalan, sa redovnom i dobrom
oplodnjom. Kod izvesnih varijeteta ove sorte dolazi do osipanja cvetova i pojave
rehuljavosti. Bobice su sitne do srednje krupne, okrugle, plavo-crne boje. U bobici
pokoZica ucestvuje sa 11,42 %, semenka sa 4,04, a meso sa 84,54 % (Zirojevic, 1974).
Grozd je mali, piramidalan, ili piramidalno valjkast, prosecne mase 100-120 gr. Udeo
Sepurine u grozdu iznosi 3,53 %.

Srednje je otpornosti prema plemenjaci i pepelnici, dok je relativno dobre
otpornosti prema sivoj plesni. Vrlo dobre otpornosti je prema niskim temperaturama
u toku zime.

Pozna sorta koja sazreva u III epohi.

Najbolje rezultate daje pri meSovitoj rezidbi, sa lukovima od 10-12 okaca.
Spada u grupu slabo do srednje prinosnih sorti. Prinosi se kreéu zavisno od klonova,
od 5.000 do 11.000 kg/ha. U prizrenskom vinogorju ova sorta je dala prinos u
proseku od 7.728 kg. grozda. Galer (1985), navodi da se randman kreée od 40-60
h/ha do 100 hi/ha vina kod pojedinih klonova.

U normalnim klimatskim uslovima sadrzaj $ecera u $iri se kreée od 18-23 %
Seera, sa 6-8 g/1 ukupnih Kiselina. U prizrenskom vinogorju, videgodisnji prosek
sadrzaj §ecera u Siri iznosi 22,3 % sa 7,17 gA—ukupnih kiselina. Postize se odli¢na



sirovina za proizvodnju vrhunskih i kvalitetnih poluslatkih i suvih vina. Pog
i za kupaZu sa manje kvalitetnim sortama, kojima se popravija kvalitet.

Vino ovo sorte je veoma dobro obojeno, harmoniéno, osveZavajuée, veoma
pitko.

2. Burgundac crni

GroZde ove sorte sluZi za spravljanje kvalitetnih i visokokvalitetnih crnih vina.
Potice iz Francuske iz podrucja Burgundije. Gaji se manje vise u svim vinogradar-
skim zemljama umerene klime. U Jugoslaviji je zastupljena u skoro svim vinogra-
darskim rejonima.

Sreée se pod brojnim sinonimima, a najéesée pod sledeéim: Pinot noir, Blauer
Burgunder, Blauer Spatburgunder, Morillon, Pinot droit, Pinot nero i dr.

U prizrenskom vinogorju, zastupljena je na 94,69 ha, odnosno sa 6,17 % od
ukupne povriine pod vinovom lozom, od Zega na druitvenom sektoru na 88.14 ha
odnosno sa 8,23 %.

Cokot je srednje bujnost. Cvet hermafroditan. Oplodnja redovna. Bobica mala,
¢vrsta, okrugla, plavocrvene boje.

U strukturi bobice pokozZica uéestvuje sa 8,14 %, semenka sa 4,5 %, a meso
sa 87,29 %. Grozd je sitan, kratak, zbijen, cilindriéno kupast, proseéne mase oko
70-90 gr. U strukturi grozda (prema Zirojevic-u, 1974.), $epurina uéestvuje sa 3,35 %.
Prema Babic-u (1987.), u prizrenskom vinogorju, u strukturi bobice pokoZica
ucestvuje sa 6,25 %, semenka 4,64 %, a meso sa 89,1. Proseéna masa grozda iznosi
89,49 grama. U strukturi grozda &epurina uéestvuje sa 4,22 %.

Prema bolestima sorta je srednje otpornosti, dok je vrlo dobre otpornosti
prema zimskim mrazevima.

Srednje prinosna sorta. Proseéni prinos se krece za prizrensko vinogorje oko

9.000 kg a izuzetno i do 12.000 kg/ha. Zahteva me3ovitu rezidbu sa lukovima duZine

10-12 okaca. Iz ostawl_;emh okaca redovno-krete. vch}q procenat tankih lastara, od

kojih je oko 78 9 (po Gcleru, 1985. ) rodmh S\“akl b<\:1 rodnih lastara proseéno nosi
f .
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14-1,6 grozdova. Po Babic¢-u (1978) prosecan procenat rodnih lastara i
od &ega svaki rodni lastar nosi u proseku 1,34 grozda. Prinosi grozda ko
variraju u zavisnosti od uslova gajenja i primenjenog varijeteta i klona. Kod ove sorte
otkriven je veliki broj varijeteta (celog, tro i petodelnog lista), pri ¢emu je priznat
i veliki broj klonova: u Francuskoj 46, u Italiji 6, u bivsem SSSR-u 2,1 td.

U grozdu se redovno nakupi 20-24 % Secera, sa 5-8 g/1 ukupnih kiselina.

Ova sorta daje izvrsnu sirovinu za spravljanje slatkih, poluslatkih i suvih vina,
ka0 i vina tipa Sampanjca. Grozde sazreva pocetkom IT epohe, pa se rano bere. U
prizrenskom vinogorju berba nastupa polovinom septembra meseca.

Vino ove sorte otvoreno Tubin boje, harmoniéno, osvezavajuée i veoma pitko.
Pojedinih godina neophodna je popravka boje pomotu bojadiserka.

3. Kaberne sovinjon

Ova sorta namenjena je proizvodnji visokokvalitetnih i kvalitetnib obojenih
vina. U prizrenskom vinogorju se gaji na povréini od 26,69 ha, odnosno na 1,74 %
od ukupne povriine. Na druStvenom sektoru zastupljena je sa 2,46 %. Potice iz
Francuske, gde se najvide gaji urejonu Bordoa. Inace se gaji u svim vinogradarskim
zemljama gde je zastupljena umerena klima. Sre¢e se pod sinonimima: Petit
Cabemnet, Bordeaux, itd.

Odlikuje se bujnim ¢okotoma, normalne grade cveta, kao i redovnom i dobrom
oplodnjom. Bobica je srednje veli¢ine, okrugla tamno plava. Grozd srednje krupnoce,
kupast, srednje zbijen do zbijen, prosecne mase 90-120 gr.

Prema plamenjali srednje je otporna. Slabije otpornosti prema oidijumu.
Prema niskim temperaturama je veoma otporna.

Kaberne sovinjon spada u srednje do slabo prinosne sorte. Prosecni prinosi
variraju u veoma §irokim granicama, $to je uslovljeno primenjenim klonovima. uslo-
vima gajenja itd. Najcesée prinos se krece oko 8.000 kg/ha. U prizrenskom vinogorju
daje proseéne prinose od 7.892 kg/ha. Grozde u ovom vinogorju nakupi od 20-22 %
Setera sa 6-8 g/l ukupnih kiselina. Sira ove-sorte predstavlja odli¢nu sirovinu za
spravljanje visokokvaliternih i kvalitetnih obojenih vina. Vino od ove sorte je dobro
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- koji podse¢a na miris ljubicica. Po kvalitetu zauzima prvo mesto medu so
" ¢rna vina.
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fzobojeno sa povoljnim sadrzajem ukupnih kiselina, harmoniéno, pitk

4 Vranac

Autohtona sorta, nerazja$njenog porekla. Sreée se jos pod sinonimima kao $to

- suvranac crnogorski, vranac prhljavac, kratosija i dr. Namenjena za proizvodnju

- visokokvalitetnih i kvalitetnih obojenih vina. Gaji se u Cmoj Gor, a najvide u
- Crmnici i u podruéju Budve, Pastrovic¢a i Boke Kotorske. Takode se gaji i u central-

nom delu Srbije kao i na Kosovu i Metohiji.

U prizrenskom vinogorju je zastupljena na povrsini od 11,61 ha, odnosno sa
1,28 % od ukupne povriine. Na druStvenom sektoru ovog vinogorja zastupljena je
sa 6,50 % od ukupnih povrSina pod vinogradima.

Odlikuje se bujnim ¢okotom, normalnim cvetom, redovoom i dobrom oplod-
njom. Bobica srednje krupna, nesto izduzena, tamno plava, posuta obilnim pepelj-
kom. U strukturi bobice pokoZica ucestvuje sa 10,23 %, semenka sa 4,10 %, a meso
s2 85,67 % (Pejovic i sar., 1987.). Grozd srednje veli¢ine do veliki, valjkastog oblika,
srednje zbijen, proseéne mase 150-300 gr. U strukturi grozda $epurina udestvuje sa
4-6 %. Sazreva u ITI epohi.

Srednje otpornosti na bolesti pri poveéanoj vlaznosti u fazi sazrevanja grozda
veoma osetljiva na botritis. Veoma je osetljiva na niske zimske temperature tako da
joj okca izmrzavaju veé na -15°C. Ne podnosi niske i vlazne terene.

Vrlo prinosna sorta. Pri kratkoj rezidbi daje dobar prinos, jer su joj i najniza
okca rodna. Tada se postizZe i najbolji kvalitet grozda. Pri me3Sovitoj rezidbi prinosi
su znatno ve€i. U proseku, prinosi se kreéu u ovom vinogorju od 10.000 do 12.000
kg/ha. Od rezidbom ostavijenih okaca, oko 76 % daju rodne lastare na kojima ima
1,2-1,4 grozdova. Smatra se da ova sorta daje najbolje rezultate pri optereéenju od
8-10 okaca/m’.

Ova sorta u prizrenskom vinogorju nakupi u proseku od 18-21 % $eéera u $ir
16-7,71 g/l ukupnih kiselina. Bere se poletkomn oktobra meseca. Vina su jadine 11-13
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Jianje kvalitetnih i visokokvalitetnih vina, kao i za proizvodnju prvoklasn

Gajenjem ove sorte u lokalitetima gde se ne javljaju veoma niske temperature,
mogu se posti¢i veoma dobri rezultati. Medutim, u uslovima gde je pojava niskih
temperatura zimi ¢e8¢a, kao i gde u vreme zrenja grozda nastupi ki$ni period sa
vetrom, dolazi do znatnog opadanja prinosa, pa je zbog toga treba izbegavati. Ovi
momenti su ¢esto prisutni u prizrenskom vinogorju pa se zbog toga ova sorta u ovom
vinogorju viSe ne $iri.

5 Game crni

Tipi¢no vinska sorta koja potice iz Francuske. Namenjena je za proizvodnju
kvalitetnih vina. Povoljnih godina mogu se proizvesti i visokokvalitetna vina. Gaji se
usvim vinogradarskim zemljama sa umereno kontinentalnom klimom. Kod na se naj-
vie gaji u centralnom delu Srbije gde je u mnogim vinogorjima istisnula sortu pro-
kupac. Srece se pod sinonimima: Gamay, Gamay beaujalis, Olivette beaujalais i dr.

U prizrenskom vinogorju zastupljena je na 133,09 ha ili sa 8,68 % od ukupnih
povrsina pod vinovom lozom. Na druStvenom sektoru zastupljena je u prizrenskom
vinogorju sa 10,68 %.

Sorta je srednje bujnosti, normalnog cveta, redovne i dobre oplodnje. Razvija
veliki broj lastara. Procenat krenulih okaca je redovno oko 80 %. Veliki procenat
razvijenih lastara je rodan. Na rodnom lastaru se nade 1,2 do 1,4 grozdova. Bobica
sitna, nesto izduzZena (jajastog oblika) plavo crne boje. PokoZica bobice ucestvuje sa
920 %, semenka sa 2,80 % a meso sa 88,00 % (Zirgjevi¢, 1971.). Grozd mali do
srednje krupan, valjkast, proseéne mase od 90-120 gr. Sepurina u grozdu uéestvuje
sa svega 2,84 %.

Sorta je srednje otpornosti prema plamenjaci i pepelnici dok je osetljiva prema

sivoj plesni, posebno kiénih godina. Dobre je otpornosti prema zimskim tempera-

turama. Okca izmrzavaju na -22 do -25 °C.

Sazreva u Il epohi, srednje pozna sorta.
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' proseéne prinose od 12.000 do 18.000 kg/ha. Najbolje rezultate daje pri opterecenju
“rodnim okeima od 12 do 14 okaca/m? i pri rezidbi na Jukove duZine 8-10 okaca. Veca
optrereéenja povecavaju prinos pri éemu se dobija slabiji kvalitet groZda.
U prizrenskom vinogorju ova sorta daje proseéni prinos od oko 10.000 kg/ha
sa odli¢nim kvalitetom groZda. Grozde nakuplja u proseku 22,3 % $eéera sa 6-8 g/l
ukupnih kiselina.

Vina ove sorte su otvoreno rubin boje, pitka, neutralnog ukusa. Kvalitet vina
znatno zavisi od optereéenja ¢okota okcima, odnosno koli¢inom dobijenog grozda po
jedinici povrSine. Sazreva u II epohi, srednje pozna sorta.

6. Frankovka

Sorta nepoznatog porekla. Namenjena za proizvodnju kvalitetnih obojenih
vina. Na lokalnom trziStu u Prizrenu koristi se i za potro$nju u sveZem stanju, s
obzirom da ima dosta krupan grozd i prijatan osvezavajuci ukus grozda.

Gaji se u Austriji, Francuskoj, Madarskoj, u vinogorjima neutralnog podrucja
Srbije, zatim u Vojvodini i Kosovu i Metohiji.

Sreée se pod sinonimima: Frankovka modra, Moravka, Franconia nera,
Limberger i dr.

U prizrenskom vinogorju gaji se samo na druStvenom sektoru na povrsini od
4591 ha, ili sa 3 % od ukupnih povr§ina pod vinovom lozom.

Cokot je vrlo bujan, lastari srednje debljine, normalan cvet sa dobrom i
redovnom oplodnjom. Iz ostavljenih okaca najcesce se razvija 70-75 % lastara. Rodni
Jastari nose 1,2 do 1,6 grozdova. Bobica je srednje velika, okrugla, tamnoplava,
prekrivena pepeljkom. U strukturi bobice (po Zirojevic-u, 1974.) pokozica ucestvuje
sa 11,10 %, semenka sa 2,77 %, a meso sa 86,13 %. Grozd srednje krupan do kru-
pan, srednje zbijen, cilindrigno-kupast, esto sa krilcem, proseine mase 150 -250 gr.
U strukturi grozda Sepurina ucestvuje sa 3,50 %o..

e

£
i

) 60\-‘: | - . '. -:‘;, S ;}.



do 9.000 kg/ha, uz odli¢an kvalitet grozda. Nakuplja Seéera u $iri od 20-
i 4-8 g/l ukupnih kiselina. Dobro rada i pri kratkoj rezidbi, odnosno pri kombinaciji
kratkih i dugih kondira. Moze se rezati i meSovito, pri ¢emu su prinosi veéi ili je
kvalitet grozda slabiji.

Srednje otpornosti je prema plamenjaci i oidijumu, dok je nedto otpornija
prema sivoj plesni. Prema niskim temperaturama takode je srednje otporna.

Vina ove sorte su rubin crvene boje, osvezavajuca harmonicna i pitka. U
lo§ijim godinama vino je slabije obojeno, sa dosta kiselina. U Madarskoj je izdvojeno
vite klonova i varijeteta koji obezbeduju bolji kvalitet grozda ove sorte. Frankovka
sazreva pocetkom III epohe, srednje pozna sorta.

7. Prokupac

Domaéa sorta. Na druStvenom sektoru u ovom vinogorju se ne gaji, ali je
vodeca sorta na privatnom sektoru. Gaji se¢ na povrsini od 154.90 ha ili sa 10 % od
ukupne povrsine pod vinogradima. U poslednje vreme je zamenjuju kvalitetnije sorte
kao $to su: game crni, vranac i dr. Srece se pod sinonimima: prokupka, crnka,
kamenicarka, zaréin, rskavac i dr. Sorta se koristi za proizvodnju kvalitetnih i obi¢nih
stonih vina. Koristi se na lokalnom trziStu se koristi i za potro$nju u svezem stanju.

Odlikuje se srednje bujnim ili bujnim ¢okotom. Ima normalan cvet. Oplodnja
jeredovna. Bobica je srednje krupna, malo pljosnata, plavo crne boje, posuta obilnim
pepeljkom. U strukturi bobice (prema Zirojevicu, 1974.) pokoZica ucestvuje sa 13,44
%, semenka sa 3,54 %, a meso sa 83,02 %. Grozd je srednje krupan do krupan,
srednje zbijen, cilindri¢no-kupast, prosecne mase od 150-200 gr. U strukturi grozda
Sepurina ucestvuje sa oko 3,29 %.

Sorta je srednje otpornosti na bolesti. Prema sivoj plesni je prilicno otporna.
Prema niskim temperaturama je osetljiva. Okca izmrzavaju od -16 do -18 °C.

U normalnim godinama dobro rada. Proseéni prinosi joj se krecu od 12.000
do 16.000 kg/ha. Od ostavljenih okaca po ¢okotu pri rezidbi, najcesce se razvije oko
8 %. Najveci deo lastara je roda, na kojima se nalazi od 1,2 do 1,4 grozda. Najvise
joj odgovara kyatka rezidba. Optimalna optereéenja su oko 8-10 okaca. Po Cokotu
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treba ostaviti 3-5 kondira sa 2-3 okca. Pri veéim optereéenjima i na duzim kg
daje visoke prinose groida, ali sa slabijim kvalitetom, pri ¢emu je prisutna i
rehuljavost.

Prokupac najceSce nakupi 17-22 % $ecera u $iri 1 5-6 g/l ukupnih kiselina. U
prizrenskom vinogorju nakuplja u proseku 21,30 % 3ecera. Predstavlja pogodnu
sirovinu za spravljanje kvalitetnih crnih vina kao i za stona crna vina. U zavisnosti
od uslova gajenja i primenjenih varijeteta kojih po Avramov-u i sar. (1977.) ima
nekoliko, kvalitet grozda takode veoma varira.

Puna zrelost grozda nastupa pozno. Sorta sazreva u IV epohi. U prizrenskom
vinogorju bere se kasno, krajem oktobra meseca.

8. Zametna ¢érnina

Sorta neutvrdenog porekla. U prizrenskom vinogorju zastupljena je na 78,40
ha ili sa 5,10 %, od ukupne povrsine pod vinogradima. Namenjena je za proizvodnju
obi¢nih ermih vina, kao i za potrodnmju u svezem stanju na Jokalnom trziftu. U
strukturi sortimenta za obojena vina u drustvenom sektoru prizrenskog vinogorja
zastupljena je sa svega 1,37 % povrsina. Sorta se srece pod pseudonima: Kavina
yametovka, Kolner blauer i dr.

Sorta ima bujan cokot. Cvet normalan, oplodnja dobra i redovna. Iz
ostavljenih okaca pri rezidbi razvija se veliki broj lastara, medu kojima je veliki broj
rodnih. Po rodnom lastaru ima prose¢no 1,3 dp 1,5 grozdova. Bobica srednje krupno-
ée, okrugla, crno plavo boje. Uesce pokozice u sastavu bobice (prema Zirojevicu,
1974.) iznosi 10,20 %, semenke 2,74 %, a mesa 87,06 %. Grozd je srednje krupan do
krupan, srednje zbijen, proseéne mase od 250-400 g. Procentualno ugese 3epurine
u grozdu iznosi 3,59 %.

Sazreva u IIT epohi.

Sorta je srednje otpornosti prema plamenjaci i pepelnici. Dobra otpornost
prema sivoj plesni. Slabija otpornost prema niskim zimskim temperaturama. Prinosna
sorta. Zahteva kratku rezidbu. Pri vecem opterecenju Cokota okcima prerodi, rehulja
i grozde je slabijeg kvaliteta. Proseni prinosi u normalnim godinama joj se kre¢u od
13.00%0-18.000 ke'ha. Pri umerenoj .rodnost“i.kéﬁ-m'aaje u ovom vinogorju kojz iznosi
; SN
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~ sadrZi viok sadrzaj ukupnih kiselina. Vina u ovom vinogorju su prijat
slabije obojena, i sa poveéanim sadrzajem ukupnih kiselina. Sirovina pogodna za
kupaZu sa sortama kojima nedostaju ukupne kiseline. Nema uslove za dalja $irenja.

9. . Muskat hamburg

Grozde ove sorte se koristi, kako za potro$nju u svezem stanju, tako i za
dobijanje kvalitetnih i obi¢nih stonih vina. Muskat hamburg je poznat u celom svetu
i gaji se u mnogim zemljama i to: Francuskoj, Italiji, bivéem SSSR-u, Madarskoj,
Bugarskoj, Rumuniji, Jugoslaviji i dr.

Srece se pod sinonimima: Hamburski muskat, Muscat de Hamburg, Black
Hamburg, Muskat of Alexandria, Black Hamburg, Muscato di Amburgo i dr.

U prizrenskom vinogorju zastupljen je u strukturi sortimenta sa 4,47 %, od
¢ega na druStvenom sektoru sa 2,15 %, od ukupnih povrSina pod vinogradima.

Odlikuje se bujnim Cokotom, normalnom gradom cveta, i normalnom i
redovnom oplodnjom. Bobice su velike, ¢esto neujednadene krupnoce, jajaste, tamno
plave boje, prekrivene obilnim pepeljkom.

U strukturi bobice (prema Zireojevic-u, 1974.), pokozica ucestvuje sa 7,06 %,
semenka sa 3,80 %. a mesto sa 89,14 %. Grozd je krupan, kupast, razgranat, najée$ée
srednje rastresit, a Cesto i rastresit, proseéne mase od 150-400 gr. U strukturi grozda
$epurina ucestvuje sa 5,65 %.

Prema bolestima i niskoj temperaturi je srednje otpornosti. Genetski potencijal
rodnosti je visok. U normalnim godinama moze da da 12.000 do 15.000 kg/ha grozda.
U prizrenskom vinogorju ova sorta daje prosecan prinos oko 10.000 kg/ha. uz odli¢an
kvalitet grozda. Najbolji prinos daje pri medovitoj i dugoj rezidbi. Prikladniji su visi
i razvijeni oblici éokota. Koeficijent rodnosti iznosi 1,2-1,4 grozdova. Kod ove sorte
se zapaZaju i varijacije i klonovi koje nisu dovoljno provereni. Najpoznatija varijacija
"Belonan™ koja ima nesto izduzene i krupne bobice i koja je uvek rodnija od
standardne sorte.
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U groZdu se redovno nakupi 18-21 % Secera. Kako groZde, tako i pr
ino imaju izrazito muskatni miris. GroZde je za jelo vrlo ukusno, pa je zato cenjeno
ko na domadem tako i na inostranom trziStu. Dobijeno vino je svetlo crvene boje
:izrazitim muskatnim mirisom.

Sazreva krajem i poletkom III epohe. Pozna sorta.
> Sorte bojadiseri

L. Game bojadiser

Sorta poreklom iz Francuske. Gaji se kao prateca sorta u svim vinogradarskim
emljama u kojima se gaje sorte za obojena vina. Vrlo retko se koristi za proizvodnju
wrtnih vina. Sorta se uglavnom koristi za popravku boje drugim sortama. U strukturi
wrtimenta prizrenskog vinogorja zastupljena je u odnosu na ukupnu povrsinu pod
inogradima sa 6,20 %, od ¢ega na drustvenom sektoru vlasni$tva sa 8,58 %.

Game bojadiser se srede pod slededim sinonimima: Gamay tenturier, Gamay
reux, Game barvarila i dr.

Ova sorta je srednje bujnog ¢okota, normalnog cveta i dobre oplodnje. Bobica
i je sitna, do srednje veli¢ine, jajasta tamno plave boje. Meso veoma obojeno.
Grozd je srednje veliCine, valjkast, srednje zbijen, do zbijen, proseéne mase oko 90-
120 g. Koeficijent rodnosti kreée se od 1,4-1,6 grozdova. daje vrlo dobre prinose.
Zahteva mesovitu rezidbu sa lukovima duzine 8-10 okaca.

U prizrenskom vinogorju prinos se kreée od 10.000-13.000 kg/ha. Grozde
nakupi 18-20 % Seéera u §iri, i 6-9 g/l ukupnih kiselina.

Srednje je otpornosti prema bolestima, a otporna je na niske temperature.
‘okea izmrzavaju na -22 °C. Otpornija je prema oidijumu i sivoj plesni od obi¢nog
mmea. Vino je veoma obojeno, dosta trpko sa visokim sadrzajem ukupnih kiselina,
neutralnog ukusa. Pogodna je za kupazu radi popravke boje drugim sortama, sto je
inate i glavna namena grozda ove sorte.



3. Alikant buSe

Poti¢e iz Francuske u prizrenskom vinogorju zastupljena je sa 3,87 %.
Botani¢ka i fizioloska svojstva normalna. Podnosi kratku i meSovitu rezidbu. Grozd
jekrupan. Rodnost visoka, srednje je otpornosti prema zimskim mrazevima. Relativ-
no dobre otpornosti prema gljiviénim bolestima.

Sira sadrzi oko 17-18 % $elera i 8-12 g/l ukupnih kiselina. SluZi kao odliéan
“bojadiser drugim sortama.

Sazreva u III epohi.

D. Ostale sorte

U strukturi sortimenta prizrenskog vinogorja ostale sorte zauzimaju 6,81 %,
od &ega vinske sorte ulestvuju sa 134 % a stone sorte sa 5.50 %.

. Vinske sorte

Medu sortama za bela i crna vina zastupljene su na malim povriinama sledece:
Semijon 2,40 ha (0,16 %), ancelota 0,69 %, raboza pijave 3,46 ha (0,22 %), tokaj 2,00
ha (0,13 %) i ostale vinske sorte 2,40 ha (0,14 %).

% Stone sorte

Grozde stonih sorti, osim muskat hamburg, ne moze se koristiti za proizvodnju
. vina sa zaSticenim geografksim poreklom.
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L. Lozne podloge e

Do pojave filoksere na ovim prostorima vinova loza je gajena na sopstvenom
| korenu. Posle prelaska na gajenje kalemljene loze, kao izlaz iz vinogradarske krize
" izazvane $tetnim dejstvom filoksere, predlo se i u ovom vinogorju na kalemljenu
- vinovu lozu.

. Berlandijeri x Riparija Kober SBB

Dobijena je klonskom selekcijom od Telekijevih podloga (5A i 8B). Gaji se u
mnogim vinogradarskim zemljama. U prizrenskom vinogorju je najzastupljenija lozna
podloga.

Cokot je bujan sa snaznim porastom lastara. Razvijeni list je krupan, trodelan,
$iri nego duzi. Cvet funkcionalno Zenski.

Korenov sistem snaan i razgranat. Zile prodiru skoro vertikalno u zemlju.
Odgovaraju mu slabo plodna i kamenita zemljista. Daje dobre rezultate i na plodnim
iumereno vlaznim zemljistima. U Kosovskom vinogradarskom rejonu, na gajnjatama
i karbonatnim smonicama je bolji do svih ostalih podloga. Kod nas se smatra univer-
zalnom podlogom. MoZe se reéi da je postojedi sortiment Kosova i Metohije kalem- .
lien na ovu podlogu upravo zbog ove univerzalnosti.

Lastari u mati¢njaku dostiZu duZinu od 6-7 m., od €ega je 4/5 prve Kase. U
nadim uslovima loza dobro sazreva, a na njoj kalemljena loza redovno i dobro rada.
Oziljavanje je zadovoljavajuée. Procenat oZiljavanja kalemova i reznice se krece od
40-70 %.

Kober 5BB podnosi 60-70 % ukupnog kreca ili 20 % aktivnog kreca.

Afinitet sa domaéom lozom dobar. Otpornost prema kriptogramnim bolestima
je dobar. Lisna filoksera je napada, dok prema Lorcnovo; filokseri je otporna. Dobro
podnosi navodnjavanje. /« o \
' \
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) S$asla x Berlandijeri 41B - Milardet

Podloga spada u Evropsko-Americke hibride. Stvorena je u Francuskoj. Koristi
joi u Italiji, Bugarskoj, biviem SSSR-u i u nasoj zemlji, narocito u Srbiji.

Cokot srednje bujan. Cvet funkcionalno Zenski. Razvijen list srednje veliCine,
“smetrican, srcolik, trodelan, zatvoreno zelene boje.

Podnosi 60-70 % ukupnog kre&a ili 40 % fizioloski aktivnog kreca. Koren je
sma¥an i razgranat. Veoma dobro podnosi suva, krena, kamenita i siroma$na zemlji-
ita. Ne odgovaraju joj vlazna, veoma plodna, kisela i bezkrecna zemljista.

U mati¢njaku lastari dostizu do 6 m, od Cega 4/5 prve klase. OZiljavanje je
zdovoljavajuée 30-50 %. Loza il matiénjaku dobro sazreva. Otporna je na oidijum,
2 nedovoljno otporna na peronosporu.

Afinitet sa domaéom lozom dobar. Preporudljiva je za podizanje vinograda na
sizniStima sa visokim sadrzajem fizioloski aktivnog kreca.

Pored navedenih podloga, u poslednje vrme pocele se se u ovom vinogorju
primenjivati i lozne podloge BxR-SO, i BxR-5C.
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_ U periodu eksploatacije vinograda preduzimaju se sledeée ampelotehnicke
‘nere: rezidba loza, obrada zemlji§ta, dubrenje vinograda, zadtita od bolesti i
ietodina, berba grozda i dr. Ove mere u znacajnoj meri uticu na rastenje, visinu
prinosa i kvaliteta grozda i vina.

Rodni potencijal gajenih sorata vinove loze je veliki. U kojoj meri €e on biti
ispoljen zavisi od povoljnosti agroekoloskih uslova i primenjenih ampelotehnickih
mera. Iz prakse je poznato da poveéanje prinosa i ocuvanje visokog kvaliteta groZda
noze se posti¢i samo do odredene granice, zavisno od sorte i uslova gajenja. Kada
rrinos premasi te grani¢ne vrednosti, dolazi do osetnog pogorsanja kvaliteta grozda.
Kvalitetna i vrhunska vina se mogu spravljati samo od kvalitetnog i zdravog grozda.
Zbog toga se pred odgajivaca loze postavlja zadatak, da primenom odgovarajucih
mera, §to vide pobolj$ava uslove sredine i da odgovarajuom negom loze obezbedi
normalno rastenje loze i odredeni odnos izmedu visine prinosa i kvaliteta grozda i
vna. Ovde éemo ukazati na mere koje se preduzimaju u tehnologiji gajenja loze u
prizrenskom vinogorju, a koje su od velikog znaéaja za dobijanje visokog kvaliteta
grozda i vina, &ije se geografsko poreklo zeli zastititi.

1.  Rezidba loze

Ovo je osnovna ampelotehni¢ka mera koja se svake godine obavlja u cilju
regulisanja optereéenja ¢okota rodnim okcima, lastarima i grozdovima, pa direktno
utiée na visinu prinosa i kvalitet groZzda.

Rezidba na zrelo se vréi u periodu mirovanja loze, od opadanja listova u jesen
do bubrenja okaca u prolece sledece godine. S obzirom na moguénost javijanja jakih
zimskih mrazeva koji u ovom podruéju oitecuju okea i lastare gajenih sorata vinove
loze, to je najbolje da se ova rezidba obavlja od sredine februara pa do pocetka
perila meseca, jer se posle 15. februara u ovom vinogorju retko javljaju mrazevi
ispod -15 °C. Tada se jasno mogu sagledati i eventualne 3tete od prethodnih
mrazeva, pa da se u skladu sa stepenom o$tecenja loze primeni i adekvatan nacin
rezidbe loze. Medutim, s obzirom na velike poviSine vinograda na drustvenom
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ektoru, sa rezidbom loze se potinje jo§ u decembru mesecu pri Eemu
4 se najpre orezuju otpornije sorte i parcele na uzvisenim terenima n
nate, javljaju mrazevi slabijeg intenziteta, pa su i oSteéenja loze manja.

Da bi se rezidba pravilno obavila, potrebno je prethodno utvrditi zdravstveno
i2nje i rodnost okaca, pa u odnosu na visinu o&ekivanih prinosa grozda utvrditi
njpovoljnije opterecenje i nacin rezidbe. Ovde ¢emo ukazati koja su uobicajena
optereéenja Eokota rodnim okcima kod najvaznijih sorata prizrenskog vinogorja.

. VINSKE SORTE

s Sorte: prokupac, plovdina, smederevka, Zametna ¢rnina

| Ove i sli¢ne sorte koje se odlikuju visokom rodno$éu i velikom masom
 rozdova rezu se na kondire. Pri tome se mogu ostavljati samo kratki kondiri od 2-3
| okea, ili kombinacija kratkih i dugih kondira (4-5 okaca). Za dobijanje prinosa od
|12-14.000 ke grozda po hektaru potrebno je ostaviti & zdravih rodnih okaca po m?

povrsine vinograda.
b)  Sorte: vranac, frankovka, 7upljanka, alikant buse

1 ove sorte se odlikuju vioskom rodnoscu i velikom masom grozda. Kod njih
;¢ kao najpogodnije pokazuje kratka rezdiba, pri kojoj se kombinuju kratki i dugi
kondiri, ili meSovita rezidba, pri kojoj se kombinuju kratki kondiri i kratki lukovi
suwine 6-8 okaca. Za dobijanje prinosa od 12-14.000 kg grozba po hektaru, potrebno
je ostaviti pri rezidbi oko 10 zdravih i rodnih okaca po m’ povriine vinograda.

) Sorte: game crni, game bojadiser, burgundac crni

Ove sorte se odlikuju visokom rodno3cu okaca, ali je masa grozda mala, pa
sahtevaju veéa opterecenja tokota rodnim okcima. Za dobijanje prinosa oko 12.000
ke grozda po hektaru, potrebno je ostaviti oko 12 zdravih i rodnih okaca po m". Kao
najpogodniji nadin rezidbe pokazala se meiovita rezidba sa lukovima duzine oko 10

okaca.
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3. Vezivanje loze

Uporedo sa obavljanjem remonta, obavlja se i Vezivanje stabla i lukova, Stabla
se vezuju po potrebi na onim mesdma gde je veza ranije popustila. Ako uz cokot
postoji kolac on sluZi za vezivanje stabla, a ako ga nema, onda se kordunice vezuju
za zice. Pri vezivanju kordunice tre>a voditi racuna o sekundarnom debljanju stabla,
pa se veze ostave labave da ne bi vzzivo urastalo u stabla. Kao vezivni materijal se
koristi obican kanap, plasti¢ni kanzp, rafija i dr.

Vezivanje lukova obavlja s¢ kod sorata sa meSovitom rezidbom. Lukovi se
povijaju, dovodedi ih u luéni ili ho=*zontalni poloZaj i vezuju se za zicu na istoj visini
gde se nalaze polozeni delovi, l=atka kordunica. Ovde se koristi tanje vezivo.
Vezivanje stabla i lukova treba zavrditi najkasnije do 10. aprila jer je kasnije
vezivanje praceno oenjivanjem p:iedinih nabubrelih okaca.

4,  Mere zelene rezidbe

S obzirom da se rezidbom r: zrelo ne mozZe precizno odrediti i normirati broj
lastara i grozdova po Cokotu, to se u toku vegetacionog perioda preduzimaju i
pojedine mere zelene rezidbe: laéz=je, zalamanje lastara i zaperaka, rasporedivanje
lastara u ravni vertikalnih $palirsi=2 naslona i poneka defolijacija.

- Ladenje (plevljenje) preds=zvlja uklanjanje suvisSnih mladih zelenih lastara.
Vi se u dva navrata. Prvo ladeniz se izvodi kada zeleni lastari porastu oko 20 ¢m,
adrugi put, neposredno pre poletiz cvetanja ili posle zametanja zelenih bobica. Ovo
je nzjvaznija mera zelene rezidbe ©>ja se obavlja obavezno svake godine. Uklanjaju
se najpre svi nerodni lastari koji <= izbili iz starog dela stabla, odnosno kordunice.
P osnovi stabla-Cokota ostavlja == 1 do 2 zelena lastara i oni sluZe kao rezervni
lastzri koji mogu posluziti za ot=ovu kordunice. Sa uspravnog-vertikalnog dela
uklznjaju se svi zeleni lastari. Sa ooloZenih krakova kordunice takode se uklanjaju
svi Jastari izbili iz starog stabla, c=im onih koji treba da posiuie za obnovu nekog
osuienog rodnog ¢vora. Ovako se —zlavnom radi u praksi, ali se moze konstatovati
da to nije dovoljno. Naime, zbog k:ri§éenja nestrucne radne snage obicno se ne ladi
na lxacima kordunice, a pogotove == ne diraju lukovi i kondiri koji treba da donesu
rod. pa u ovom delu €okota ostakz preveliki broj lastara i gust oklop zelene mase.
Od velike je Koristi da s¢ na tom c:iu obavi }acenje tako Sto ¢e se ukloniti svi izbilj
jelovel iz strane kordunice, zatm 53 ]asu:n :,Jour:z ‘koji su se razvili na kondirima
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ilukovima pored osnovnih lastara kao i po koji slabiji rodni lastm1 "_z;ﬁ\%t’im_a-": de
e gust sklop zelene mase. Time bi se postigao pravilan raspored lastarasigis#ova,
omogu&ilo bi se maksimalno osunéavanje cvasti-grozdova i obezbedila bi se
promajnost izmedu li¥éa i grozdova. To bi osiguralo bolji razvoj ostavljenih lastara
i grozdova, poveéanje mase grozdova i prinosa, poboljfanje kvaliteta grozda i manju
pojavu i razvoj gljivi¢énih bolesti i StetoCine.

Lacenije se pravilnije obavlja u vinogradima individualnih proizvodaca, narocito
na zupskom nadinu uzgoja loze. Tu se prvenstveno uklanjaju lastari koji se razvijaju
unutar ¢okota koji su bili u senci, kao i oni jalovici koji se razvijaju iz glave ili
krakova Cokota. '

- Zalamanje lastara i zaperaka se takode obavlja kako u drustvenim zasadima,
tako i kod individualnih proizvodaza. Zalamaju se lastari tek kad prerastu naslon i
ne mogu da se drZe uspravno, veé viSe bo¢no od naslona i vrhovi lastara zamenjuju
osnovu lastara gde se nalaze grozdovi. Da bi se to pravilno obavilo, najpre se mora
izvriiti pravilno rasporedivanje zelenih Jastara na naslonu, proviaéenjem ispod duplih
fica ili vezivanjem za Zice. Tek onda se iznad zadnje Zice vrsi zalamanje lastara i to
na oko 40 cm. iznad poslednje Zice na Spalirskom naslonu.

Kod gajenja loze uz kolac, zalamanje je takode obavezna mera. Vrsi se kad
lastari prerastu kolac, na visini oko 30 cm. iznad vrha kolja.

U oba slu&aja, bilo da se loza gaji uz kolac ili na Spalirskom naslonu, treba
nastojati da se zalamanje obavi §to kasnije. Najbolje je u julu mesecu kada lastari
uspore rastenje, jer svako rano zalaganje potencira porast zaperaka. Osim toga pri
ralamanju treba voditi ratuna da na svakom lastaru ostane najmanje po 15 listova,
jer oni treba da osiguraju stvaranje dovoljne koli¢ine organskih materija za svoju
ishranu, normalan razvoj i sazrevanje grozdova i za pripremu cokota za
prezimljavanje. Stoga se istice da je svako rano i kratko zalamanje Istara Stetno.

- Zalamanje zaperaka, takode, treba obavljati. Vr$i se u dva do tri navrata,
uporedo sa rasporedivanjem i vezivanjem lastara za naslon. Od neobicne je Koristi
da se prvih 4-6 zaperaka pri osnovi lastara $to ranije zalome na 2-3 lista, ili potpuno
uklone od osnove, da bi se cvasti i grozdovi izlozili osunZavanju i promajnosti. Ostali
zaperci do vrha lastara se zalamaju na 3-5 listova od osnove.
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-Defolijacija predstavlja uklanjanje pojedinih listova u zoni groz
s¢ u sluéajevima gustog sklopa zelene mase, kada se grozdovi nalaze u senci, ne
mogu pravilno da sazru i da postignu sortnu obojenost pokozice, kada su podlozni
napadu sive plesni i truljenju. Ako se na 20 dana pred berbu grozda uklone listovi
koji neposredno zaklanjaju grozdove, omogucava se njihovo bolje sazrevanje i
poboljSanje kvaliteta grozda. Obavlja se ru¢no. Uklanja se 10-15 % listova,
najstarijih, ¢ija je fotosintetska aktivnost mala, pa su pozitivni efekti ove mere znatno
veéi od eventualnih gubitaka u koli¢ini stvorene organske materije u fotosintezi.
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Potreba za defolijacijom je uglavnom izraZzena u $palirskim vinogradima, gde
se stvara gust sklop zelene mase, naroéito u zoni grozdova. Pri gajenju loze uz kloac,
lastari su pravilno rasporedeni na krac¢im ¢okotima, grozdovi slobodno vise, listovi
ih retko zaklanjaju, pa se retko i ukazuje potreba za uklanjanjem pojedinaénih
listova sa cokota te se defolijacija i ne vrsi.

5. Dubrenje vinograda

Osnovni cilj dubrenja je odrzavanje plodnosti zemljiSta na visokom nivou i
obezbedenje pravilne i potpune ishrane loze svim neophodnim elementima. Time se
osigurava normalno raséenje loze i sazrevanje lastara j grozdova, povecava se kvalitet
grozda i otpornost loze prema nepovoljnim &iniocima sredine (mraz, susa, bolest i
sl.). UnoSenjem organskih materija pri dubrenju popravljaju se fizicke i hemijske
osobine zemljista, kao i aktivnost mikrobioloskih procesa u zemljiStu.

Dubrenje je skupa agrotehni¢ka mera koja znacajno uti¢e na cenu koStanja
grozda. Zbog toga se mora obavljati na osnowvu stvarne prodnosti zemljidta i stvarnih
potreba loze za odredenom koli¢inom hranljivih elemenata. U tom cilju treba svake
etvrte godine ispitati plodnost zemljiSta, a svake druge godine obavljati hemijske
analize lid¢a radi folijarne dijagnoze. Tako ce se pri dubrenju upotrebljavati samo
oni elementi i u koli¢inama koje lozi nedostaju za normalnu ishranu.

Pri dubrenju treba uneti v vinograd makar one koliine elemenata ishrane
koje loze nepovratno iznosi iz vinograda preko grozda, orezane loze i opalnog lisca.
Sa 10.000 kg. grazda loza iznose oko 80 kg. N, 40 kg. P2035 i oko 80 kg. K2O. Posto
je koeficijenat iskoriséavanja dubriva razliéit za pojedine elementie i vrste dubriva,
to se pri dubrenju dodaje po hektaru oko 100 kg. N, oko 100 kg. P205 i oko 150 keg.
K20. Koeficijenat iskori¥éavanja dubriva je veci ako su mincralna Cobriva unose u
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zemljiSte pomocu podrivala i to na dubinu od 40-60 cm, odnosno u l".; lh:li.q;“,?;n”aﬁf
time se smanjuju gubitak elemenata putem ispiranja, fiksacije za koloidn&gzemljists
idoprinosi neposrednom iskorid€avanju pojedinih elemenata od korena vinove loze.
Zbog toga je u praksi utvrdeno da se pri unoSenju dubriva putem podrivaéa mogu
smanjiti doze dubriva do 20% u odnosu na ono koje bi se upotrebilo pri povriinskom

rasturanju dubriva.

Imajudi u vidu sve ovo, moze se predvideti sledeci nadin dubrenja i koli¢ine
dubriva u vinogradima drudtvenog vlasniStva prizrenskog vinogrorja, kao i u
vinogradima individualnih proizvodaca grozda.

Svake Cetvrte godine treba rasturiti 40.000 kg. stajskog dubriva po hekteru,
odnosno svake godine po 10.000 kg. stajskog dubriva, ¢ime se zemljidte obogaduje sa
50 kg. N, 25kg. P205 i.50 kg K20. Ovo dubrivo se rastura po celoj povr¥ini ili u
brazde pri jesenjem ili proleénom dubokom oranju.

Svake godine, tokom perioda mirovanja loze, neophodno je podubriti sa 400
ke. NPK dubriva odnosa 10:20:30 ili 8:16:24. Ovu koliéinu treba uneti pomoéu
podrivaéa u svaki drugi red tokom zime, ili u brazde pri jesenjem ili proleénom
dubokom oranju.

Svake godine treba za prihranjivanje pred cvetanje loze uneti po 150-200 kg.
KAN-a, ¢ime se dodaje jos oko 20-30 kg. N, po hektaru.

Po potrebi se moZe obavljati i folijarno prihranjivanje loze, i to zajedno sa
zz8titom loze od bolesti i StetoCina. Za ovu svrhu koriste se folijarna dubriva vuksal,
fertigal, kompleksal, folifertil i dr. Gva dubriva treba naroéito koristiti u sluajevima

‘spoljavanja nedostatka pojedinih mikroelemenata u ishrani loze.

Ovakvim dubrenjem osigurala bi se normalno rastenjeloze, postizanje prinosa
ok0 12.000 kg. grozda po ha, dobar kvalitet grozda, povecana otpornost loze prema
mrazevima, susi i dr. Pozitivni efekti, u o€igledni, do tro§kovi dubrenja ne bi mnogo
rove€ali cenu grozda.
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§. Obrada zemljis$ta i uniStavanje korova

U vinogradima prizrenskog vinogorja primenjuje se redovno obrada zemljidta
istalno odrzavanje zemljiSta v rastresitom stanju. Time se omoguéava da zemljiste
upija i konzervira $to viSe vode od padavina, kojih u ovom podruéju nema dovoljno
tokom vegetacionog perioda. Obrada zemljista se javlja i kao najefikasniji nacin
suzbijanja korova, koji su glavni konkurenti vinovoj lozi za vodom i granom. Pored
toga, obradom se reguliSe vodni, toplotni i vazdz3ni rezim zemljiSta i omogucava da
s¢ organska i mineralna dubriva ugraduju u zemljiSte, pa se osigurava normalna
ishrana i rastenje loze i visok prinos kvalitetno grozda.

Vreme i nacin obrade zemljista.

U vinogradima drudtvenog sektora osnovni nacin obrade je mehanizovana
cbrada zemljiSta. Razmak izmedu redova omoguéava da se blizu 90% povrsine zem-
ifta u medurednom prostoru obraduje mehanizovano, a preostalih 10% povrsine
leposredno uz ¢okot potrebno je obraditi ru¢no uz pomoé¢ motike.

S obzirom na vreme obavljanja obrade primenjuju se: jesenja duboka obrada,

polecna duboka obrada, podrivanje zemljiSta i plitka obrada zemljista tokom
egetacionog perioda.

Jesenje duboko oramje se obavlja po zavrietku beorbe groida pomodu
\iebraznih plugova na dubini od 20-25 cm. Ovo je obavezno i veoma korisna mera
u popravku strukture zemlji§ta i akumuliranje zimske viage. Proleéna duboka
trada je tekoda, obavezna mera i sastoji se iz dubokog oranja i kultiviranja
emljiSta i kopanje motikom pored éokota. Treba je obavljati po umereno vlaznom
zmljidtu da bi sitnjenje i ravnjanje zmljista bilo pto bolje. Podrivanje zemljipta se
i vr$i svake, veé svake druge godine, u svakom drugom medurednom prostoru.
mmoéu podrivaga se zemljiste zaseca do dubine 40-60 cm, delimi¢no se rastresa i
'E:.l presecanje dela korena, §to doprinosi njegovom boljem grananju. Sa podrivalem

kombinovana i deponator za mineralna dubriva, pa se dubriva unose u zonu
forena.

U toku vegetacija se obavlja plitka obrada zemljista, sa ciljom rastresanja
wdinskog sloja zemljidta (10-15 cm) 3_@§Mvanjc korova, smanjenja isparavanja
£ ‘ = ..\
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‘wde evapotranspiracijom. Obavlja se pomoCu tanjiraca, rotacio
hltivatora, a pored &okota se vr3i pradenja motikom.

U vinogradima individualnih proizvodaga proizvodale, zavisno od razmaka
wadenja loze, obavlja se ili samo ruéna obrada, ili kombinovao ru¢na i mehanizovana
tbrada zemljista. Obavlja se jedna duboka obrada zemljista iu prolece i 3-5 plitikih
srada tokom vegetacije. Koriste se traktori sa prikljuécima, motokultivatori,
uprezna vuéa i redovno motika za duboku obradu - kopnju i prasenja vinograda.

Upotreba herbicida.

Predvideni obim mehanizovane i ruéne obrade zemljiSta ne moZe u potpunosti
da suzbije korove u vinogradu, a narocito oko éokota u kidnim godinama. Zato se na
ovom prostoru primcnjuju'i herbicidi za uniStavanje korova, kao dopunska mera
hemijske borbe.

Vrsta primenjenih herbicida zavisi od vrste korovskih biljaka koje su
zstupljene v vinogradima. Od herbicida koji se koriste pre i u fazi nicanja korova,
koriste se Kasim-G, Kasaron-G, Simazin 3-50, Simapin KS-50, Radakor T-50idr. U
(oku vegetacije, za uniStavanje razvijenih korova koriste se: Basta, Fusilade super,
Goal, Galakson, Ustinex specijal, Raundap, Cidokor i dr. PRi upotrebi herbicida se
strogo vodi raduna o njihovoj fitotoksi¢nosti i selektivnosti, o dejstvu na zemljiste i
mikroorganizme, O vremenu koriiéenja i koncentraciji. Prema sada$njim troSkovima
proizilazi da je njihova upotreba manje rentabilna od mehanicke obrade zemljista
i uni§tavanja korova, pa se na privatnom posedu ne upotrebljavaju, $to je od
neobinog znacaja za kvalitet grozda i vina, a narocito za otuvanje Zzivotne sredine.

7. Zattita vinove loze od bolesti i StetoCine

Planta¥ni zasadni vinove loze predstavljaju posebno povoljnu sredinu za razvoj
biljnih bolesti i Stetolina i za to se mora preduzeti blagovremenog efikasna zastita.
Efikasnost mera zastite bilja, a takode i vinove loze, zavisi od strucne spremnosti i
tehnicke otpremljenosti izvodata mera. Savremena i ekonomski opravdana zastita
bilja u svom programu obuhvata elemente dijagnoze, prognoze, higijene i terapije.



Dijagnoza, koja obuhvata odredivanje prouzrokova¢a obolenja ilFs : nja
vinove loze od insekta i pregljs-grinje. Postavljanje talne djagnoze je preduslove
uspesne zaltite, odnosno za izbor odgovarajucih mera.

Prognoza, koja obuhvata predvidene pojave parazita i toka obolenja, odnosno
firenje i duZinu spajanja napada StetoCine. Prognoza ima veliki znacaj za izbor
odgovarajuéih mera suzbijanja, vreme i ekonomicnost njihovog sprovodenja.

Higijena vinove loze, koja obuhvata sve mere koje omogucuju stvaranje
povoline sredine razvoja vinove loze. Ove mere su preventivne, kao $to su:
uklanjanje nepotrebnih lastara ﬁk]anjanje dolnjeg 1i§¢a, zalamanje lastara, zakidanje
zaperaka, vezivanje loze, suzbijanje korova i unitavanje ZariSta bolesti i Stetocina.

Terapija, koja obuhvata direktne mere zastite vinove loze koje mogu biti
mehanicke, bioloSke i hemijske.

Danas su najzastupljenije hemijske mere zaStite vinove loze. One su sigurne,
brze i ekonomiéne i sve je manji broj slucajeva gde se uspeSno ne mogu irmeniti i
proizvodnju uémiti ekonomiénom.

Ekonomski znacajne bolesti i $tetoline prizrenskog vinogorja su: Plasmopara
Viticola - prouzrokovaé plamenjate, Uncinula necator - prouzrokoval pepelnice,
Borrytis cinerea - prouzrokovac sive trulezi grozda, Phomopsis Viticola - prouzrokovac
cme pegavosti, grozdani moljci (Polychrosis botrana i Clysia ambiguella), Eriophyes
vutus izaziva erionoze, Phylocoptes vifis - grinja vinove loze.

a) Plamenjaéa, se manifestuje na li§éu, grozdovima i lastarima.

Na liséu se plamenjaga manifestuje u vidu bledozelenih pega, koje kasnije Zute
i to su tzv. uljane pege, obiéno 2-3 cm. veliCine. Sa naligja 1is¢a, u okviru pega, javlja
se beli¢asta prevlaka, konidiofore sa konidijama. Kasnije, obi¢no i opada. U slu€aju
jate pojave plamenjade Eesto dolazi u toku vegetacije i do defolijacije. Kao posledicu
toga imamo smanjenje prinosa i nedozrevanje lastara i grozda.

Na grozdovima bolest se moze javitd pre cvetapja, za vreme cvetanja bobica,
sve do pojave Sarka. Obolenje se obi¢no manifestuje na grozdovima u obliku
peperjaste plesni, koja moZe da zahvati i ceozrozd. Nzpadnuu grozdovi kasnije
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postaju tamnozuti i kasnije se su$e. Kasnije napadnute bobice zaostaju
smezuraju se na kraju propadanja.

Na lastarima napadnuta mesta dobijaju Zuto-mrku boju,

Zattita vinove Joze od Plazmopara viticola prouzrokovaéa plamenjaée bazira
s uglavnom na antiperonaspornoj sluzbi, bez koje se ne moze zamisliti savremena
zastita plantaZnih vinograda.

Na osnovu dosada¥njih iskustava, a u cilju zastite vinograda od plamenjage
obavlja se 3-4 tretiranja. Obi¢no se ova tretiranja obavljaju pre i posle cvetanja
vinove loze sredinom juna i poéetkom jula.

Sto se ti¢e preparata za zastitu vinove loze od pla,enjace koriste se uglavnom
preparati koje nudi trziSte. Pri koriSéenju preparata vodi se raduna da se za
tretiranje pre cvetanja i odmah nakon cvetanja koriste sinteticki-organski preparati
na bazi mankozeba, folpeta, propineba, a takode i preparati Mikal, Ridomil,
Oxadixsil i drugi. Za kasnija tretiranja daje se prednost preparatima na bazi bakra
- bakarni krec i bordovska corba.

b) Pepelnica, se manifestuje na zeljastim organima vinove loze (list, grozd,
lastar).

Na listu se zapazaju male bledozelene pege unutar kojih su nervi nekrotirani
i crnkaste su boje. Listovi se deformiSu i kasnije opadaju.

Na grozdovima se bolest pojavljuje odmah posle zametanja bobice u obliku
belicastih prevlaka koja moZe zahvatiti &itav grozd i Sepurinu. Obolele bobice ostaju
sitne, veéi broj puca te im se vidi semenka, §to je karakteristiéno za ovu bolest.
Napadnute bobice u kasnijoj fazi ne pucaju, ali se deformisu i kasnije su podlozne
trulez.

Na lastarima se bolest manifestuje u obliku tamnih pega, a kada lastari sazru
pege dobijaju crvenkastu mrku boju

Stete od pepelnice mogu biti mnogo velike, jer su zabelezene izvesne parcele-
delovi parcele gde su se Stete kretale od 50-70 %
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Sto se ti¢e mera zastita vinove loze od pepelnice one se mogu s G ;gd’gg"‘k Y
kombinovano tretiranje uz plamenjalu, erinoze, akarinoze, insekte i drugo. s ome
se dodaju preparati za pepelnicy, ili se obavlja poseban tretman u cilju suzbijanja
2amo pepelnice, ili se pak obavljaju zaoradivanja sumpornim prahom.

Koje ée.se mere primeniti uglavnom zavisi od vremenskih prilika i intenziteta
pojave pepelnice. Prakti¢no za .ovo vinogorje treba kombinovati sva tri nacina.
Naime, treba obaviti jedno tretiranje kada su lastari dostigli duzinu 10-15 cm., a
potom dodavati preparat za pepelnicu ostalim preparatima i obaviti jedno-dva
sumporisanja. Jedno tretiranje obavezno obaviti u fazi cvetanja.

Od preparata treba koristiti preparate na bazi sumpora (sumpor u prahuy,
kvasljive sumpore-kosan, kvasljivi sumpor, sumbarit) i dinakop kao kontaktena, a2 od
sistemika preparate na bazi feranimola, triazinefona, propiconazola, triflumizola i
druge. '

¢) Siva trulez groida, (borritis) moze se javiti rano u prolece na lis¢u u vidu
crnih nakroti¢nih pega, ali vrlo retko i-u malom broju. Bobice mogu biti napadnute
dok su jos zelene, mada je ova pojava vrlo retka. Napadnuta bobica u doba zrenja
je osudena na propadanje. Kod sorata sa zbijenim grozdovima moZze zahvatiti Citav
grozd, a na grozdu se obrazuje.siva prevlaka koju €ine spore gljiva. Intenzitet pojave -
oboljenja zavisi od vremenskih prilika u toku zrenja i berbe, kao 1 od zdravstvenog
stanja (zaStite od grozdanih moljaca i pepelnice).

Zavisno od vremenskih prilika (jae padavine), bolest moZe umanjiti prinose
ido 50 % a i ono ubrano grozde Cesto je slabog kvaliteta, pa se zato moraju
rpeduzimati odgovarajuée mere zastite. Ove mere mogu biti preventivne (drenaza,
odstranjivanje donjeg lis¢a, suzbijanje grozdanih moljaca i pepelnice, voditi raCuna
prilikom dubrenja azotom, izbegévati izvesne fungicide koji pospesuju botritis i u
zadnjim prskanjima koristiti bordovsku Corku) i direktne mere koje se ogledaju u
primeni specifi¢nih botriticida na bazi: triforina, procimidifona, vinklozalina, i
prodinola i drugog.

Kod primene preparata strogo se mora vodid rauna o reziduama,
tolerancama i karencama, kao i o drugim ograni¢enjima prilikom primene, a koja se
uglavnom nalaze u uputstvima. e



d) Crna pegavost loze, manifestuje se na zelenim lastarima u obli
Epega, koje kasnije pocrne i kasnije pucaju. Okca na napadnutim lastarima ostaju
Fserilna i iz njih se ne razvijaju Jastari. Sto se ti¢e mera borbe one se svode na
‘mehanitke (rano orezati lozu i orezanu lozu spaliti) i hemijske - koristiti kreozon za
{rimsko prskanje i mikal za rario proletnje tretiranje, a mogu se primeniti i preparati
na bazi mankozeba i folpeta.

¢) Grozdani moljci, redovno se javljaju v manjem ili ve€em intenzitetu i zato
s¢ moraju pratiti - prognozirati. U sluéaju neprimenjivanja mere 2a8tite, kod jaceg
intenziteta pojave mogu naneti ozbiljne Stete.

U cilju suzbijanja moljaca treba primeniti insekticide na bazi: dimetoata,
metomila, @:ipermetrina, deltemetrina, alfametrija i druge, pri éemu se vodi racuna
o njihovom sporadiénom delovanju na erinoze i grinje.

f) Erinoze i grinje, javljaju se sporaditno u slabom intenzitetu pa ovom
vinogorju.

S obzirom na intenzitet pojave preporucuje se da se prilikom suzbijanja
pepelnice i moljaca koriste preparati koji imaju uticaja i na ove 3tetoline.z



Program za$tite vinograda u rodu

ie;d Vreme primene mera Bolesti i Stetofine Aktivne materija preparata
I Bubrenc-kustane Crna pegavost loze Mikal, mankozeb
vinove loze
il Lastari 10-15 cm, Pepelnica, erinoca Fovasljivi sunpon |
SRR ferinimol-rubigan
T Prema nalogu AP Plamenjaca, pepelnica, Mikal, Ridomil, mankozeb,
sluzbe moljci, grinja. dimetoat, ferinimol-rubigan
v Cvetanje Pepelnica Sumpor u prabu
Prema nalogu AP ; . Ridomil, mankozeb, Bakarni
" slufbe Plamenjala, pepelnica | =y ot 1 oatljivi sumpor
vi | Prema nalogu AP Plamenjaca, pepelnica, Bordovska €orba, kvadijivi
sluzbe botritis sumpori, procimidon-sumileks
VI Prema nalogu AP Plamenjaca, pepelnica, Bordovska ¢orba, kvadljivi
sluZbe botritis’ sumpori, procimidon-sumileks
v C"“"“‘l e o Botritis procimidon-sumileks
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VIII. BILANS PROIZVODNJE GROZDA
SORTAMA I SEKTORIMA VASNISTVA

Bilans proizvodnje grozda, vina i randman $ire po sortama i sektorima
vlasniStva sa svim prateéim podacima prikazan je u tabelama br. 24, 25, 26, 27, 28
291 30.

3

U tabeli br. 24. prikazani su sortiment, proseéan broj fokota po jedinici
povrSine, prinos grozda po Cokotu i jedinici povrsine, ukupan prinos grozda po sorti,
ka0 1 prinos grozda po vinogradarskom objektu.

U tabeli br. 25. dat je pregled proseénih prinosa grozda i sadrzaj Seera i
tkupnih kiselina po sortama na drudtvenom sektoru za pet godina i to za 1986, 1987,
1988, 1991 i 1992 godinu.

U tabeli br. 26. dat je bilans proizvodnje groida po sektorima vlasnistva u
uvisnosti od sorte, povrsine, broja éokota i plana proizvodnje.

U tabeli br. 27. dat je svodni bilans proizvodnje grozda po sektorima
Jasnistva.

U tabeli br. 28. data je svodna rekapitulacija prinosa grozda.

U tabeli br. 29. data je projekcija ofekivanih koli¢ina soka-vina po sortama.

Na osnovu analize ovih podataka proisticu sledeéi zakljuéci:

1. Sortiment za bela, crna i ruziasta vina kako po objektima, tako i u celini
:veoma kvalitetan, jer su u njemu zastupljene najpoznatije sorte za proizvodnju
vh kvalitetnih kategorija belih, crnih i ruzicastih vina. Sorte su zastupljene na
natnim povr$inama, pa je na taj nacin osigurana i znatna sirovinska baza.

2. Proizvodnja grozda se obavlja na drudtvenom i privatnom sektoru vlasniStva,
ok se organizovana proizvodnja vina nalazi iskljuCivo na druStvenom sektoru,

inosno u olviru PKB “"Kosovo vino™ - Mala Krusa u Prizrenu
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3. Najveée povrSine zasada pod vinovom lozom nalazi se
plodono$enja. Broj éokota u najvecem delu zasada je zadovoljavajuéi.

4. Prinosi grozda, kako postojeéi tako i ofekivani kreéu se u granicama koje
su po odredbama Pravilnika o kvalitetu vina predvidena za vrhunska i kvalitetna
vina. Takode se i sadrzaj $e€era i ukupnih kiselina u $iri gajenih sorti i to kako na
drudtvenom tako i na privatnom sektoru vlasni$tva krece se u granicama koje su
predvidene odredbama Pravilnika o kvalitetnim kategorijama nasih vina pa i vie, $to
je samo potvrda da se radi kako o kvalitetnom sortimentu tako i 0 veoma povoljnim
ekologkim i agrotehnickim uslovima proizvodnje grozda.

5. Ue3ée bojadisera u sortimentu omoguéava popravku boje sortama za crna
vina, ¢ime. je zadovoljen i ovaj tehnoloski zahtev, pa tako nisu potrebne druge
intervencije u cilju popravke boje sortama u kojima one nedostaju.

6. Uzevsi u obzir sortiment vinove loze u celini, zatim stvarni 1 oekivani
prinos grozda po sektorima vlasnistva, kao i ostale podatke u iskazanim bilansima,
moze se konstatovati da PKB “Kosovo vino” - Mala Kru3a u Prizrenu ima ne samo
obezbeden kvalitetan sortiment, vec i odgovarajuée koli¢ine grozda za spravljanje ne
samo sortmih ve¢ i ostalih tipova vina. Bilansni podaci takode pokazuju da se najveca
koli¢ina proizvodenog grozda moze nameniti proizvodnji kvalitetnih i vrhunskih vina,
pa se na osnovu odredaba Pravilnika o kvalitetu vina to i Cini.

7. Proizvodnja groZda nekih stonih sorti, zatim proizvodnja grozda meSavine
vinskih sorti, kao i proizvodnja grozda nekih sorti za masovna vina moZe po svom
kvalitetu odgovoriti i zahtevima proizvodnje vinjaka, lozovate i drugih jakih
alkoholnih piéa, §to je inate predmet posebne elaboracije.

8. Najveéa koli¢ina grozda za crna vina ostvaruje se u okviru sledeih sorti:
game crni, prokupac, vranac, game bojadiser, merlo, burgundac crni i dr. Najveca
proizvodnja groida za bela vina ostvaruje se u okviru sorti: rizling italijanski,

rkaciteli, Zupljanka i smederevka. .
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Tab. 24. Tabelarni pregled planiranog prinosa gro¥da po objektima i sortama

"KOSOVO VINO” - Mala Kru$a u Prizrenu

drustvenog sektora

‘Prosefan | Prinos brir s srozda | UKUPD
Objekat Sorta Povelina u ha. broj dokota | groida po A :wmr ; “ | proizvodnja
po ha. tokotu kgr. PR Kgt: kgr.
3 4 3 6 7

Burgundac crni 1872 00 3.167 2.700 8.600 160.992
Game crni 41 00 00 3.167 3.600 11.400 467.400
Mm_uorﬁmoie.o: 14 97 00 3.167 2.700 8.600 www.ﬁw

. am. Crnina 14 70100 3.167 3.600 11.400 170.658 |
Virtne ¢ Mavss. frya cited 872 00 3.167 3.600 11.400|  99.408
Rajn. rizling 58 02 00 3.167 2.700 _ 8.600 498.972
Zupljanka 21 00 00 3.167 3.600 11.400]  239.400
Smederevka 29 47 00 3.167 3.600 11.400 335.198
SVEGA 206 60 00 2.101.530
Alikant bue 36 23 00 3.167 3.600 11.400 413.022
Burgundac crni 18 43 00 3.167 2.700 8.600 158.498
’ 3 Kaberne sovinjon 113200 3.167 2.700 8.600 97.352
RIS el aliianck 139 44 00 3.167 2,700 8.600| 1.199.184
Rkacitell 52 80 00 3.167 3.600 11.400 601.920
Zupljanka 18 50 00 3.167 3.600 11400  210.900
SVEGA 276 72 00 2.680.876
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1 2 4 5 7
Merlo 121 54 00 3.000 2.700 8.100 984.474
Burgundac crni 5099 00 3.000 2.700 8.100 413.019
Frankovka 24 89 00 3.000 3.600 10.800 268.812
Game crnl 28 92 00 3.000 3.600 10.800 312.336
Mnmuika Tarajda Game hojadiser 12 23 00 3.000 3.600 10.800 132.084
Ancelota 10 50 60 3.000 3.600 10.800 113.400 _r
Robozo pljave 34600 3.000 3.600 10.800 37.368
Smederevka 7 00 00 3.000 3.600 10.800 75.600
Tokaj 2 0000 3.000 3.600 10.800 21.600 || -~
Afus-all 14100 3.000 3.600 10.800 15.288 -~
SVEGA 262 94 00 2.373.921
Rizling italijanski 27 39 00 3.033 3.600 10.900|  298.551
Smederevka 6 07 00 3.033 3.600 10.900 66.163" .
Vranac 28 52 00 3.033 31.600 10.900 310.869 | -
Bela Voda Alikant bule 14 12 00 3.000 3.600 10.800 152.426
Frankovka 99200 3.033 3.600 10.900 108.128
Game crni 35 80 00 3.000 3.600 10.800 360.220
Game bojadiser 42 80 00 3.017 3.600 10.850 466.240
SVEGA 167 02 00
Vranac 41 (09 00 3.000 3.600 10.800 443.777
Game bojad. 39 70 00 3.000 3.600 10.800 428.760
Game cmi 8 70 00 3.000 3.600 10.800 93.960
Alikant bule 8 91 00 3.000 3.600 10.800 96.228
Landovica Frankovka 111000 3.000 3.600 10.800 119.880
M. hamburg 23 00 00 3.000 3.600 10.800 248.400
Afus-all 1723 00 3.000 3.600 10.800 186.084
Novost.sorte 52800 3.000 3.600 10.800 57.084
Kardinal 25100 3.000 3.600 10.800 27.108
SVEGA 157 52 00 1.701.216
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b, 25. Pregled prosednih prinosa groZda, sadrZaja $eera | ukupnih kiselina u gajenih sorti na drudtvenom sektoru
za mo&:Mn 1986, 1987, 1988, 1991, 1992 mo&:.m_

1986 1987 1988

Sorta Povriina u ha prosed, pri. | % | kis. | prosed pri. | % | kis. |proset. pri.| %
$eé. | grl | pohakg. | 3ed.

9 10 11
Rizling italijanski 12761 9.317| 20.8; 6,30 7.416| 20,0] 9,80 8.264| 208

2. |Mecrlo 12157 7.700] 20,4} 9,40 9.273| 20,6] 896 7981 223

3. |Game crni ) 11204 9.530| 20,7{ 9,00 8.682| 22,0| 822 10539 22,3

4, | Game bojadiser 97 94 13,730 16,7| 12,07 10.546) 21,5 8,22 11.720| 19,34

5. | Burgundac crni 87 69 8973 204| 830 9.996{ 22,01 9,00 12.585| 22,47

6. |Vranac 69 61 11.802| (88| 7,10{. 6.556| 20,4] 8,00 12.132| 17,74

7. |Rkaciteli 61 77 7.897| 21,5 7,30 7.526| 21,2 941 8.945| 1881

8. | Alikant hufe 5125 12.145] 17,35| 6,32 11.118| 16,7| 8,51 12.013| 16,16] 7,18

9, | Frankovka 45 91 - . - 5.600| 21,5| 8,58 9.053| 19,07| 8,97

10. | Zupljanka _ 41 00 . . - 10.511] 22,8 873 10.898] 223! 82

[1. | Knberne savinjon 26 32 5992| 192 7,30 6.290| 23.4| 992 8958| 16,6f 94

12. | Muskal hamburg 2300 11.442| 18,9 7,30 8.208| 20,5\ 6,90 9.703| 188 82

13. | Alus-ali 18 64 8.820( 21,0] 6,20 8.962| 23,0f 5,90 8759! 19,71 76

14, | Znmelna ¢rnina 14 70 9.600| 20,6 7,35 9.234{ 16,7| 8,45 89721 182| 7,29

15. | Smederevkn 12 50 9.530| 17,3| 8,70 8.445(16,62| 8,29 10.773| 17,5| 8,22

16. | Ancelota 10 50 9.600f 19,0( 7,20 10.803( 17,0 13,20 9661 234| 6,79

17. | Novostvorene sorie 528 8.600 8.467 9.560

18. | Robozo pijave 396 9.600| 20,1| 7,90 10.856| 16,7 12,07 10.939| 17,15| 9,96 _

19. | Kardinal 251 12.000 8.488 9.311

20. | Mcianc sorle 240 7.000] 20,1} 7,30 8.083| 19,8 6,80 87501 22,0 70
!mw”n Tokaj 200 7.365| 20,5| 6,90 7.870{ 21,3| 6,70 “8.045]1 206| 6,9

9 44 .S_ .
e e ——



Nastavak Tab. 25.

T T e m— SRR
1991 1992
Sorta Povriina u ha prosed. pri. | % | kis. | prosed. pri. | % | kis. |prosed. pri.| % | kis.
pohakg | 8cé | grl | pohakg | Seé | gri | pohakg | 3eé | gl
2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12
I. [Rizling italijanski 12761 8857} 22,3 848 7.880(22,50f 6,64 8.437| 21,50 7,63}
2. {Merlo 121357 8909 228| 830 4.864)|24,60] 6,45 7728 22,20 8,17 >
3. |Game crni 11204 9.659{ 22,8| 6,52 11.140§23,53| 17,70 9.910| 22,30( 7,56
4. |Game bojadiser 97 94 11.237| 20,4| 6,75 9918|2034} 9,72 114311 19,66| 8,89
5. |Burgundnc erni 87 69 11.150| 21,5 7,35 594612300 5,51 9.730| 21,88 7,06
6. {Vranac . 69 61 11.676| 1R6| 8,70 11.746| 19,81} 8,99 10.783 | 19,07 7,71
7. | Rkaciteli 6177 8.303f 1721 7,65 8.175/ 19,28 6,88 8.170| 19,60| 7,59
R. |Alikant buie 5725 9.223} 17,2| 7,65 12.056| 18,35 10,65 11.312| 17,16| 8,07
9. |Frankovkn 45 91 8.178( 22,6| 8,60 8.829122,00{ 9,07 7.915| 21,30| 8,81
10. | Zupljankn 41 00 9.269| 21,4 7,87 8.883|21,40| 6,48 9.891| 22,48| 7,82
11. | Kaberne savinjon 26 32 9.115| 1K,6] 7,92 7.041119,54] 8,34 7.280| 19,47| 8,58
12. | Muskat hamburg 23 00 8.078{ 21,0 6,70 7.824|120,70] 6,60 9.051| 1998| 7,14
13. | Afus-ali 18 64 7.497( 20,7 7,20 8.865{19,30| 6,30 8587 20,74] 6,64
14. | Zametna &rnina 14 70 9.213] 17,2| 9,01 9.676| 18,60} 8,45 9.339| 18,26| 8,11
15. | Smederevkn 12 50 10.514| 17,8] 8,20 91741 17,62 9,29 0.688| 17,37] 8,54
16. | Ancelota 10 50 8702 17,5] 9,90 9.056| 18,20 9,60 9.565| 19,021 9,34
17. | Novostvorene sorte 528 7.800 7.360]21,00f 8,05 8.358| 18,82| 8,05
i1B. |Robozo pijave 396 8.9521 21,0] 7,90 7.430} 19,15 9,70 9.656| 21,00] 9,51
19, {Kardinal 251 8.700 8350 18,50 6,60 9.370| 18,50 6,60
_ 20). | Mc3ane sorte 240 7.950( 21,7| 6,80 7.581121,30| 6,32 7.873] 20,98 6,85
4 21. .H.m?_. 200 8.350 - - 7.775121,00{ 6,45 7.881| 20,85| 6,74 _
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ab. 26. Bilans proizvodnje grozda u zavisnosti od sorte, povriine broja €okota i plana proizvodnje po sortama

Prokupac

=

20,98

6,85

N
A
" a;/ & <
- -\\
II\- 7

g : Prose&an broj | Prinos grozda | Petogodisnji prose¢ni prinos | Ukupno pest.
orta Povriina u ha. - :
¢okota po ha. | po Cokotu kgr. po ha % 3ec. | kis gr/l| Pros. proizv. ﬁ
o T
Rizling italijanski 127 61 00 3.167 2.678 8.347| 21,50 7,63 1.065:160
Rkaciteli 6177 00 3.167 2.580 8.170] 19,60 17,59 504. 660
Smederevka 12 50 00 3.167 3.106 9688 17,37 854 ﬁu 100
Nc_u:.m:wm 41 10 00 3.167 3.123 9.891| 2248 782 »om 531
Alus-ali ’ 18 64 00 3.167 2.862 B.587| 20,741 6,64 160.061
Tokaj 2 00 00 3.000 2.627 7.881| 20,85| 6,74 G‘fﬁ.
Rizling rajnski - . - - -
Muskat italija - - - - - - -
Semijon - - - - - - -
SVEGA 263 5200 2272274
Merlo 121 57 00 3.000 2.576 7.728| 22,20] 8,17 939.493
Game crni 112 04 00 3.068 3.230 9910 22,30| 7,56 1.110.316
Game bojadiser 97 94 00 3.012 3.795 11.431| 19,66 889 1.119.895
Burgundac crni 87 69 00 3.078 3.161 9.730( 21,88]| 7,06 853.224
Vranac 69 61 00 3.011 3.581 10.783| 19,07 7,71 750.605
Alikant buse 572500 3.102 - 2.647 11.312| 17,16 8,07 647.612
Frankovka 4591 00 3.006 2.633 7.915| 21,30 881 363.378
Kaberne sovinjon 26 32 00 3.167 2.295 7.280] 19,47| 8,58 191.610
M. Hamburg 23 00 00 3.000 3.017 9.051| 19,98 7,14 208.173
Zametna &rnina 14 70 00 3.167 2.949 9.339| 1826| 8,11 137.283
Ancelota 10 50 00 3.000 3.188 9.565| 19,02 9,34 100.433
Rabozo pijave 35600 3.000 3.219 9.656| 21,00} 9,51 38.238
Kardinal 25100 3.000 3.123 9.370| 18,50( 6,60 23.519
Novost. stone sor. 52800 3.000 2.786 8.358| 18,82y ,805 44.130
Medane sorte 24000 3.000 2.624 7.873 18.895
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149 Na individualnom sektoru Na novim zasadima vinograda
Red. Sorta Povriina u Prosefan Ukupna Povriina u ””MM MMHU“ WMM_M“ Ukupna pla.
br. ha. prinos po ha.| pros. proizv. ha Zokota | po &ok. | po ha proizv.
_\ L Rizling italijanski 122500 7.343 89.948 390100 3.167| 2700 8.600| 355.486
2 Rkaciteli 4 50 00 10.739 48.327 - - - s .
3. Smederevka 399500 .525 380,514 294700| 3.167| 3.600| 11.400 335958 i
4, Zupljanka 13 55 00 7.619 103.237 < - - . ATS N
5. Afus-all 49 30 97 8.353 411.874 - - - -
6. Tokaj - - “ . - - -l - - -
7 Rizling rajnski - to. - $80200| 3.167| 2.700| 8.600
8. Muskal italija 870 00 - - -1 - - -
9. Semijon 24000 - - T - - - tas g
SVEGA 126 65 97 1.046.775| 126 50 00 ; 1.170.416 g
10. Merlo 70 00 10.486 7.340
11, Game crni 18 67 00 9.442 176.275
12. Game bojadiser 55 00 - 8.582 4.720
13, Burgundac crni 655 00 11.042 72.328
14, Vranac 42 00 00 9.562 405.365
15. Alikant buSe - . -
16. Frankovka . . .
17, Kaberne sovinjon 40 00 10.267 4.107
18, M. Hamburg 45 62 68 6.535 298.164
19.  |Zametna &rnina 63 70 00 8.813 569.396
20. Ancelota - - -
2L Rabozo pijave - .- -
22. Kardinal - . v
23 Novost. stone sor. - - -
24. Mesane sorte _ - . i
25. Prokupac 154 90 80 . 1.104.805
3331048 2.634.500




iy,

Fia
A0

s
t{,"':

Tab. 27. Svodni bilans proizvodnje groZda po sektorima proizvodnje DP "Kosovo vino”
Mala Krusa

s——SaE ===
__ Na sopstvenom sektoru _
Petogodisnji prosefni prinos Prosecni Ukupna
HM&. Sorta Povriina u ha. : L w. qmmwhm“”.m predvideni | predvidena
i poha | %3t |kisgrd| P J prinos proizvodnja
L Rizling italijanski 127 61 00 8347| 21,50 7,63 1.065.160 8.977 1.145.555.
2. Rkaciteli 6177 00 8170} 19,60 7,59 504.660 11.400 704.178 ||
3. Smederevka 12 50 00 9.688| 1737 7,54 121.100 11.230 140.375
4, Zupljanka 4110 00 9.891| 2248 782 405.531 11.400 467.400 ||
5. |Afusali 18 64 00 8.587| 20,74| 6,64 160.061 10.800 2013 ,N.L.w
6. Tokaj furlanski 20000 7.8811 2085 6,74 15.762 10.800 21.60%:
7. Muskat italija - - - & % - .
8. Semijon - - - = E - -
SVEGA 2635200 8.623 2272274 10.172 2.680.420
9 Merlo 121 57 00 7.728( 22,20 8,17 939.493 8.100 984.717
10. Game crni 112 04 00 9910 22,30 7,56 1.110.316 11.046 1.237.594
11. Game bojadiser 97 94 00 11.431| 19,66 8,89 1.119.895 10.843 1.062.289
12, Burgundac crni 87 69 00 9,730 21,88 7,06 853.224 8.310 728.704
13. Vranac 69 61 00 10,783 19,07 i 750.605 10.840 754.572
14. Alikant bufe 572500 11.312] 17,16 8,07 647.612 11.166 639.253
15. Frankovka 45 91 00 7.915| 21,30 881 363.378 10.821 496.792
16. Kaberne sovinjon 26 32 00 7.280] 1947| 8,58 191.610 8.600 226352
17. M. Hamburg 230000 9.051] 1998 7,14 208.173 10.800 330.385
18. Zametna &rnina 14 70 00 9339 18,26 8,11 137.283 11.610] . 170.667
19. Ancelota 10 50 00 9.565| 19,021 934 - 100.433 10.800 113.400
20. Rabozo pijave 396 00 9.656] 21,001 951 38.238 10.800 42.768
21 Kardinal 25100 9.370| 18,50 6,60 23.519 10.800 27.108
22. Novost. stone sor. 528 00 8.358| 1882| ,805 44,130 10.800 57.024
23. Mesane sorte 24000 7873] 2098| 685 18.895 10.800 25.920
24, Prokupac . . - . 5 - .
680 78 00 9.619 6.546.804|  10.013




Nastavak Tab. 27.

Na individualnom sektoru Ocekivani prinosi na novim zasadima
Ukupna ; Planir.
m.wwn Sorta mos_..mhw» ¥ koli¢ina waw v Sorta wouam“._g proizv. Cxww%_w%_m.
groda : po ha
e =
1 Rizling italijanski 122500 89.948 21,5
z Rkaciteli 4 50 00 48.327 19,10 ) ™
3. Smederevka 3995 00 380.514 1900} i 390100 g .
4. |Zupljanka 135500[ 103237 21,80 | Rizking ialfansid | 57 00| S€30|  2SSel s
5 |Afuseall 493097 411.874 9a0] 1T | W] . ocall * i v
mederevka 11.400 335.958ljf " 2
__ 6. Tokaj- furlanski - .- - . . == o~ o=
% Muskat italija 870 00 b . - o
8. Semijon 2 4000 12.875 22,40 /
SVEGA 126 65 97 1.046.775 126 50 00
9. Merlo 70 00 7.340 21,80
10. Game crni 18 67 00 176.275 19,77
1L Game bojadiser 5500 4.720 18,80
12, Burgundac crai 65500 72.328 18,30
13.  |Vranac 420000 405.365 21,20
14, Alikant bude - - -
15. Frankovka - P - -
16. Kaberne sovinjon 40 00 4.107 20,90
17, M. Hamburg 45 62 68 380.149 20,70
18.  |Zametna &mina 63 70 00 561.396 19,30
19. Ancelota - V- -
20. Rabozo pijave - - @
21 Kardinal 4 40 00 - -
22, Novost. stone sor, - - .
23, Megane sorte . . -
24, Prokupac 154 90 80 1.104.805 21,30 i
I 3375040  2.716.485 |




Mala Krusa
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Tab. 27. Svodni bilans proizvodnje grozda po sektorima proizvodnje DP "Kosovo vino”

Na sopstvenom sektoru

%
Petogodi$nji prosetni prinos Ukupna Prose&ni Ukupna
Sorta Povriina u ha. . predvideni | predvidena
poha | %sec |kisg| Proimodnpa prinos | proizvodnja
1. Rizling italijanski 127 61 00 8.347| 21,50 7,63 - 1.065.160 8.977 1.145.555
2 Rkaciteli 61 77 00 8.170| 1960 7,59 504.660 11.400 704.178
3. Smederevka 12 50 00 9.688] 1737 1754 121.100 11.230 140.375
4. Zupljanka 41 10 00 9.891| 2248| 7,82 405.531 11.400 467.400
5. |Afus-ali 18 64 00 8.587| 2074| 6,64 160.061 10.800 201312
6. Tokaj furlanski 20000 7.881| 20,85 6,74 15.762 10.800 21.600
7 Muskat italija T - - ) - & " Yom
8 Semijon - -l v - - - - ta
SVEGA 2635200 8.623 2.272.274 10.172 2.680.420 ||
9 Merlo 121 57 00 7.728| 22,20 8,17 939.493 8.100 084,717
10. Game crni 112 04 00 9910| 22,30 7,56 1.110.316 11.046 1.237.594
1l Game bojadiser 9794 00 11431 19,66 8,89 1.119.895 10.843 1.062.289
12, Burgundac crni 87 69 00 9.730| 21,88 7,06 853.224 8.310 728.704
13. Vranac 69 61 00 10.783| 19,07 7,71 750.605 10.840 754.572
14. Alikant buSe 572500 11312 17,16 8,07 647.612 11.166 639.253
15. Frankovka 4591 00 7.915| 21,30 881 363.378 10.821 496.792
16. Kaberne sovinjon 26 32 00 7.280| 1947 8,58 191.610 8.600 226.352
17. M. Hamburg 23 00 00 9.051| 1998 7,14 208.173 10.800 330.385
18. Zametna &rnina 14 70 00 9339 1826} 8,11 137.283 11.610 170.667
19, Ancelota 10 50 00 9.565| 19,02 9,34 100.433 10.800 113.400
20. Rabozo pijave 396 00 9.656| 21,00f 9,1 38.238 10.800 42,768
p i Kardinal 25100 9370 18,50 6,60 23.519 10.800 27.108
22, Novost. stone sor. 52800 8.358| 18,82 805 44,130 10.800 57.024
23, MeSane sorte 24000 7.873| 20,98 6,85 18.895 10.800 25.920
24, Prokupac - - . - - - -
680 78 00 9,619 6.546.804 10.013 uﬂ.ﬁ&
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Svodna rekapitulacija prinosa grozda po sortama i sektorima vlasiStva

DPPKB-"Kosovo Vino” Mala Krusa - Prizren, prikazana je u tab. br. 28.

Tb. br. 28.
ot Prinos grozda po sortam / kgr
bi. ' Sorta Drusdtveni | Privatni | Ukupno
sektor sektor kgr.
a) Sorte za bela vina
1. |Rizling italijanski 1.145.553 89.948( 1.235.503
2. [Rkaciteli 704.178|  48.327| 752.505
3. |Smederevka 140.375| 380.514| 520.889
4. |Zupljanka 467.400| 103.237| 570.637
5. |Semijon - 12.875 12.875
Ukupoo kgr 2.457508| 634,901 3.092.409
b) Sorte za crna vina
1. |Merlo 984.717 7.340| 992.057
2. |Game crmi t 1.237594| 176.265| 1.413.869 |
3. | Game bojadiser 1.062.289 4.720] 1.067.009
4. |Burgundac crni 728.704| 72.328| 801.032
5. |Vranac 754.572| 405365| 1.159.937
6. | Alikant buse 639.253 -|  639.253
7. | Frankovka 496.792 -1 496.792
8. | Kabemne sovinjon 226352 4.107| 230.459
9. |Zametna &mina 170.667| 561.396| 732.063
10. | Ancelota .. 113.400} - - 113.400
11. |Rabozo pijave 42.768 - 42.768
12. | Prokupac -1 1.104.805| 1.104.805
13. | Muskat bamburg 248.400| 298.164| 546.564
Ukupno kgr. 6.705.508| 2.634.500| 9.340.008
C) Grozde za vino za prepek
1. |Muskat hamburg 81.985| 81.985| 163.970
2. | Afus-ali 201.312| 411.874| 613.186
3. |Kardinal 27.108 - 27.108
4, [Nove stone sorte 57.024 - 57.024
5. |Tokaj 21.600 % 21.600
6. |Mesane sorte 25.920 - 25.920
Ukupno kgr. 414.949| 493.859] 935.808
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Polazeéi od podataka iznetih u tab. 28. projekcija oCekivanih kolifina grozda
iotekivanih randmzna vina prikazuje se u tab. br. 29.

Tab. br. 29.
| : |
. d ka-
Red. Bt Ukupno Randman so.f vmaj
br. kgr. % Koli¢ina vina
: a) Sorte za bela vina
1. |Rizling italijanski 1.235.503 60 741.302
.2. | Rkaciteli 752.505 65 489.128
3. |Smederevka 520.889 70 364.622
4. |Zupljanka 570.637 65 370914
5. |Semijon 12.875 60 7.725
Ukupno kgr 1.973.691
b) Sorte za crna vina
1. |Merlo 992,057 60 595.234
2. |Game crni 1.413.869 65 919.015
3. | Game bojadiser 1.067.009 65 693.556
4. |Burgundac crni 801.032 60 480.619
5. | Vrapac 1.159.937 65 753.959
6. |Alikant buse 639.253 65 415.514
7. |Frankovka 496.792 65 322915
8. | Kaberne sovinjon 230.459 60 138.275
9. |Zametna &rnina 732.063 65 475.841
10. | Ancelota 113.400 65 73.710
11. |Rabozo pijave 42.768 70 29.938
12. | Prokupac 1.104.805 65 718123
‘13. | Muskat bamburg 546.564 65 355.266
Ukupno kgr. 5.971.965
C) Grozde za vino za prepek
1. | Muskat hamburg 163.970 70 114.779
2. | Afus-ali 613.186 65 398.571
3. |Kardinal 27.108 60 16.265
4. |Nove sione sorte 57.024 60 34.214
5. | Tokaj 21.600 65 14.040
6. |Mesane sorie 25.920 60 15.552
Ukupno kgr. 593.421 ||
a)  Ukupno litara belogvina ............ B ¥ E RO S % % § 1.973.691
b)  Ukupno litara crmog vina ............ooinioninnnn 5.971.965
c) Ukupno vina za prepek . .... ...c.ccueetraaaniessnn 593.421



X PROJEKCIJA UCESCA SORTI U PROI

NJI TIPOVA VINA ZA ZASTICENIM GEO-
GRAFSKIM POREKLOM

Projekcija uéeséa sorti u pproizvodnji kvalitetnih kategorija vina sa zasticenim

:prafskim poreklom daje se u tabelarnom pregledu br. 30.

. br. 30.
" ; Koli¢ina| Ukupna
Sorta vinove loze sc}':f:g:;' - ].?if;l?:’o i vina - kolidina
? e litara | vina - litara
a) Vrhunska bela vina
Rizling italijanski 95 Rizling italijanskd ~ | 355.825 | 373.616
Smederevka 5 Vrhunsko 17.791
b) Kvalitetna bela vina
Rizling italijansld 85 Kosovski rizling ital. | 385.477 | 443.298
Rkaciteli 15 Kvalitetno 57.821
Smederevka 85 Kosovska Smederevka | 182311 | 209.657
Zupljanka 15 Kvalitetno 27346
Smederevka 17,4 Kosovsko 164.520
Emijon 1,0 belo 7.725 947.120
Zupljanka 36,0 Kvalitetno 343.568
Rkaciteli 45,6 431.307
REKAPITULACDU A
a) Ukupna koli¢ina vrhunskih belih vina .................. 373.616 lit
b) Ukupna koli¢ina kvalitetnih belihvina ................ 1.600.075 lit
1.973.691 lit
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Nastavak tab. br. 30.

==

.. Kolifina
Red. : Utesée Tip vina, A o
Sorta vinove loze ; - vina - koli¢ina
br. sorte u % kvalitet-kategorija iark 1 ¥iak=Hisik
a) Vrhunska crna vina T
1 Kabarne sovinjon 95 | Kaberne sovinjon 90.000 94.500
Game crni 5| Vrhunsko 4.500
2 Burgundac crai 95 | Burgundac crai 208.268 218.681
Game crni 5| Vrbunsko 10413
3, Merlo 95| Merlo 297.617 312.498
Vranac 5| Vrhunsko 14.881 625.679
b) Kvalitetna crma vina
1. |Kabarne sovinjon 85 | Kosovski kaberne 48.275 55.516
Merlo 15 | kvalitetno 7.241
2  |Burgundac cmi 85 | Kosovski 272.351
Game crni 10| burgundac t 27.235 313.204
Game crni bojadiser 5 | kvalitetno 13.618
3 Merlo 85 | Kosovski Merlo 290.376 333.932
Vranac 15 | kvalitetno 43.556
4 Game crni 85 | Kosovskld 551.141
Game bojadiser 10| game 55.114 633.812 .
Frankovka 5| Kvalitetno 27557
& Game crni 85 | Prizrenski game 325.726 374570
Game bojadiser 15| kvalitetno 48.844
. Prokupac 43,2 | Kosovsko 718.123
Game bojadiser 34.6|crmo 575.980
Frankovka 17,8 | kvalitetno 2953581 1.663.171
Ancelota 4,4 73.710
7. |Alikant-buse 26,6 | Kosovskd 415.514 I‘
Vranac 41,1 |roze 642.232| 1.563.525
Zametna &rnina 30,4 | kvalitetno 475.841
Rabozo pijave 1,9 29.938
8  |Muskat hamburg 85| Kosovski hamburg 355.266 408.556
Vranac 15| kvalitetno 53.290| 5.346.286
¢) Uéesée sorti u proizvodnji vina za prepek
L Muskat hamburg 114,779
2 Afus-ali 398.571
3 Kardinal 16.265
14 |Novostvorene stone sorte 34.214
> Tokaj 14.040
6. Mesane sorte 15.552
: Ukupno w_L593.r-1.21

Razmatrajuéi podatke u tabeli br. 30, projekcija nam pokazuje da je polazedi

B odredaba Pravilnika o kvalitetu vina kao i

T T

o b

e¢i od sadadnjih potreba PKB
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DOO Mala Kruda u Prizrenu najcelishodnija proizvodnja kako je to form
navedenoj tabeli.

Navedena struktura kvalitetnih kategorija vina je manje vi$e zahtev vremena
v uslovima proizvodnje i plasmana vina ove radne organizacije. Inale poveéani broj
pojedinih kategorija vina nede predstavljati problem u njihovoj proizvodnji i
realizaciji.

S obzirom da je u poslednjoj deceniji obavljan zna€ajan izvoz belih i crnih vina
na strana trZi$ta, pri ¢emu je strani partner ispostavljao zahteve u pogledu tipa i
naziva vina, njegovog hemijskog sastava i dozvoljenih koli¢ina supstanci za bonitet
vina, to ¢e se i pri buducem izvozu postovati zahtevi stranih partnera. Pri realizaciji
takvih zahteva sigurno ce se ispoljiti i variranje odredenih koli¢ina vina po datim
tipovima vina $to ¢e u svakom shuaju diktirati buduéi ekonomski i marketinski
uslovi.
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XI  VINSKI PODRUMI, PODRUMSKA OPRE ‘
KADROVSKA STRUKTURA

A VINSKI PODRUMI

PKB "KOSOVO VINO” - Mala Krusa u Prizrenu poseduje za preradu
grozda i proizvodnju vina 3 objekta i to:
1. Vinski podrum za pripremu preradu grozda, ogradu i finalizaciju vina
u Maloj Krusi. '
2. Vinski podrum za primarnu preradu grozda, ¢uvanje i sazrevanje vina
u drvenim sudovima u Landovici.
3. Pogon za razlivanje vina u boce u Beogradu.

Ukupni kapacitet za sva tri objekta izrazen kao smestajni prostor za vino
iznosi oko 2.500 vagona.

S’obzirom na kapacitet podruma i raspolozivu opremu, grozde proizvedeno

na drustevnom i privatnom sektoru u prizrenskom vinogorju u potpunosti moze biti
prihvaéeno i preradeno u vino raznih kvalitetnih kategorija.

B PODRUMSKA OPREMA

Navedeni podrumi raspolazu sa sledeéim vinskim sudovima, masinama i
uredajima i to:

1) VINSKI PODRUM U MALOJ KRUSI

Ceo podrum u Maloj Krusi podeljen je u tri dela i to: beli deo, Zuti deo i
sivi deo.
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a) Beli deo podruma

Svi sudovi u ovom delu podruma izolovani su sa unutranje strane
kerami¢kim ploCicama, dok su sa spoljne strane obloZeni keramic¢kim ploicama bele
boje.

Sudovi u ovom podrumu su razne veli¢ine, &ija je zapremina prikazana u
sledecem tabelarnom pregledu.

Fi Broj sudova Zapremina/lit Ukupni kapaciteti/lit

12 9000 108000

5 : 15000 75000

17 18000 306000
b 36 20000 1120000
: 8 26000 208000
| 65 36000 2340000
8 80000 640000
| 3 100000 300000
1 Ukupno 509700

b) Zuti deo podruma

U ovom delu podruma se takode nalaze betonske cisterne zastakljene sa
unutradnje strane ploficama, dok su sa spoljne strane izolovane keramickim
ploficama Zute boje.

Sudovi u ovom podrumu su razne veli¢ine, ¢ija se zapremina prikazuje u
slede¢em tabelarnom pregledu

t' Broj sudova Zapreminallit Ukupni kapaciteti/lit

28 150.000 4.200.000
2 : 310.000 620.000

55 Ukupno ' 460.000 4.820.000

: Sudovi od inoxa

i_ 13 650.000

; Ukupno @ 5.470.000 |
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¢) Sivi deo podruma

U ovom delu podruma nalaze se 42 betonska suda, kqji su sa unutradnje
strane izolovani staklenim ploc¢icama, dok su sa spoljne strane obeleZeni plavo-sivim
keramickim ploicama.

Zapremina svakog suda iznosi 160.000 litara, a ukupni kapaciteti sudova
iznose 6.720.000 litara.

Navedeni sudovi u ovom podrumu rasporedeni su u tri etaze. Od ovog dela
podruma izgraden je vinovod koji vodi do mesta punjenja vagon cisterni, kojima se
dalje transportuje vino.

2) VINSKI PODRUM U LANDOVICI

U ovom podrumu koji je viSe namenjen Cuvanju vina, nalaze se dve
kategorije bacvi i to:

a) drvene baéve Cija se zapremina krece od 518 litara do 43.000 litara;
ukupni kapacitet ovih ba&vi iznosi: 334.826 litara.

b) betonski sudovi obloZeni staklenim ploCicama ¢ija se zapremina krece
od 5.000 litara do 20.000 litara; ukupni kapacitet ovih sudova iznosi 1.750.000 litara.

3) POGON ZA RAZLIVANJE VINA U BOCE U BEOGRADU

Ovaj podrum raspolaze sa 21. cisternom od Inox Celika Ciji pojedinalni
kapacitet iznosi 8.600 litara. Ukupni kapacitet podruma iznosi 180.600 litara.

B MASINE I UREDAJI
1. Vinski podrum u Maloj Krusi

U ovom podrumu nalaze se sledec¢e masine i uredaji:

- Kolske vage za merenje mase grozda ........................ 2 komada
- Prihvatni bazeni za grozde savijkom .............. ... ... 4 komada
- Muljage horizontalne-centrifugalne (COQ) ................... 4 komada
- Kompresioni ocedivaé (COQ) ...... E R SRR B Y P B N g s 1 komad
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Kontinuirana cednica . .. ..ovvvneeeninviernnennnreenans . 1'Komad
Diskontinuirane cednice Vaslin ......

a
Pumpe "Manzini” . ... .. iiii e 6 komada
Vinifikatori za vrenje kljuka - . ..... .o 18 komada
Linija za termi¢ku vinifikaciju "Gasquet” . ............ ... 1 komad

- Koncentrator za 3iru "Gasquet” ... .. ... i 1 komad
Uredaj za hladenje $ire "Gasquet-York” ...........ocvvvnnn. 1 komad
Uredaj za hladnu stabilizaciju ............. ...t 1 komad
Uredaj za PASTEEIZACHI jcons o » « wowwinin @ » 5 cosmoson » 8 £ A9 B8 § 5 8 § &0 1 komad
POBEIIET « v ovviir s 0w vmmimmis s 2 aainm s s & & s disiaiois s 5 §asian s 5o v v wew 1 komad
Svedasti POlifilter .. ... covvivivrni it i, 1 komad
Separator Alfa-laval . ........ oo 1 komad
Ccntrifu:galnc POMPE . ivisoie s 5 5 daaosa s 5 8§ 9w s ¥ § swomna ¥ o 5 v s 3 komada
KupaZiii SUAOVE s« s snumnerivovmmensssvmmnser cnmmvess s 2 komada

2. Vinski podrum u Landovici

U ovom podrumu nalaze se sledece masine i uredaji:
KOlSKA VAZA. .+ . vvovoe s covmenssan vwanias s s dnniinssssosmens. 1 komad
Prihvatni bazeni za groédc 88 VIJKOMY & sovinins « x & wacncn 9 3 5 3 % wwmin 2 komada
Pumpa COQstabilna - . ... oo in it 1 komad
Pumpa COQ POKIEtNa . .. vcvvvvrrrcrnneraeeeannnsrsssesans 1 komad
Pumpa "Manzini” .. ...... G svescnme % 8 8 wommareid § § SRR K § B ¥ €90 2 komada
Pumpa "Manzini” - velika ...... ..o oo 2 komada
Kontinuirana 0eamica <. o« < « « svuio v s 5 sovmme s s vowmonn s 2o 5 n oo 1 komada
Centrifugalna horizontalna muljaa ...........coceriivnennnn 2 komada
Kompresioni ocedivad . ...... ..ottt 1 komad
Centrifugalna pumpa ............ ) un m s m w x pE B A B ¥ R 1 komad

3. Pogon za razlivanje vina u boce u Beogradu
Linija za razlivanje vina u boce marke "Nagema” ............... 1 komplet
Pumpe, Kpne ......cieeiinmmienesrinrrranninnannansas 2 komada
Pumpe centrifugaln . .....ociviiiiiiiii it 1 komad
Eilliar pladmt) - oo o« 5 9 soumwme « 1 s Hoi0R e 1 komad

Ostala prateca oprema
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KADROVSKA STRUKTURA
1. Vinski podrum u i\fialoj Krusi

U ovom podrumu kadrovska struktura je sledeéa:

a) Proizvodnja vina broj
GIBL 1B BT « commmuemmmms % 5 5 % 5 & 2 % e mEBTAETS & S ¥ Sy ¥ RS S AR E 6
viSa 8kolska sprema - vinarski SINT . . ......vvnttereneranannnneerann 2
VKV radnici - vIRarski SMET . - o o« v et et e e e e e e e e 6
BV padiie] VIR SBT 5 s 550 ci47 oo mnba s s A5 55s5F50 30
VEV SSBIVISEEL wovnvvimmes 5 6 65 8 ¥ 6 b g posis o § 45 5 G N5 s 5B AR RU S H 5 & 2 3

b) Laboratorija:
dipl. HSMHCATE wownmmemens s s s s 8 v ey RURE TR S RS S S PSSR E RS B S U 3 &) 2
dipl. M.i]dobiologa ........ T S 1
VES = hemICAr ...ttt e 1
SSISNTERN 1151 111> O 1
S8 - PHOIEIEE osaummminss 15§56 Ronias s aed 5§55 30 RARERFFFARFHns 1

c) Punionica: .. _
CHPL IS, BB .. cnniniii i s as bt annaind B4 AT Sl f GF R BB NBEHE 1
KV radnika ...... AR SR PR G GRS B R SR G AS NGBS ARG Y 12

2. Vinski podrum u Landovici:

U ovom podrumu kadrovska struktura je sledeca:
GIPLARE BOY. & i & smmmmsammons @ 5 & 5 5 7 s § 2 Sema s 2 esh@n B s 1
VKV - podrumar ........ L L S D R EE IR N B S A IS EP RN EEEEYE 1
KV =GadIEa o o sosmmmmormmn s » & & # # ¢ cimwessmnms s § 55 590 83 m a8 wA 0 5N S # 4

3. Pogon u Beogradu
U ovom pogonu kadrovska struktura je sledeéa:
BHPL L. BIY. o« s wssnmmnan 3 ¥ 4 & & SRS § % % % % S AR BN R KR 2



1.2. Kvalitetna bela vina:1l. Kosovski rizling Italijanski 2. Kosovska
smederevka i 3. Kosovsko belo.,
2. Crna 1 roze vina:
2.1. Vrhunska crna vina:1l.Kaberne sovinjon,2.Burgundac crni,i 3.Merlo.
2.2, Kvalitetna crna vina:1l.Kosovski kaberne,2.Kosovski burgundac,
3.Kosovski merlo,4.Kosovski game,5.Prizrenski game,6.Kosovsko
crno,7 .Kosovski roze i 8.Kosovski muskat hamburg.

Tehnologija proizvodnje vina sa zasStidenim geografskim poreklom

Polazedi od kompleksa &inilaca koji su opredeljujuéi kada Jje u
pitanju kvalitet gro¥da i vina,neosporna je &injenica da ée se u
konkretnim uslovima proizvodnje vina postignuti kvalitet vina procenji-
vati 1 na osnovu hemijskih i senzorskih karakteristika vina os strane
zakonom obrazovane strudne komisije.

U okviru proizvodnje navedenih kvalitetnih kategorija vina,strogo
¢e se primeniti norme koje vaZe za proizvodnju zdravog groZda,visina
prinosa groZda i sadrZaja Zedera i ukupnih kiselina u 3iri groZda.

Vina sa zaStidenim geografskim poreklom proizvodice se po sledecem
tehnoloSkom postupku:

a) Tehnolo proizvodnje belih vrhunskih vina sa ZaSticdenim geogra-
fskim poreklom,

Tehnologija proizvodnje ove kategorije vina obavide se po sledeéim
postupcima:

1. Poletak berbe groZda utvrduje strudna sluZba Instituta za
pol joprivredna istraZivanja "Srbija" centar za vinogradarstvo 1
voéarstvo,Nig§ ili Enoloska stanica "Vr8ac" iz Vr3ca.

2. GroZde dée se transportovati od vinograda do podruma motornim
vozilima (traktorima i kamionima) u plastié&nim gajbicama koje zahvataju
masu od 20 kg. groZda, ili pak u rasutom stanju.

3. Prijem groZda obavlja se u Jjednom od prijemnih bazena,stim

¥to se prethodno izmeri masa groZda i odredi sadrZaj 3edera 1
ukupnih kiselina u 8Siri.

,...105_



s A v T
ﬂ‘_‘ ') {U H ;;“::i-iiﬂ h
o Ay :

4. Grozdje se zatim puZastim transporterom transportuje u muljagu., Dobijes:
kijuk se prihvata u recipijente ispod muljace, stim $to se u toku muljanja
odvajanje peteljke $epurine.

5. Dobijeni kljuk se zatim transportuje pomocu klipne pumpe u kompresioni
ocedjiva¢ marke "COQ?”, radi odvajanja samotoka. Delimi¢no ocedjeni kljuk preba-
cuje se u cednice tipa "VASLIN” sa diskontinuiranim radom, radi izdvajanja preo-
stale §ire. Pored samotoka, za ovaj tip vina, koristice se jo$ i Sira dobijena iz dva
ciklusa cedjenja na cednicama ovog tipa, Sira iz ostalih ciklusa cedjenja, zbog toga
§to narusava hemijski i senzorni kvalitet vina, odvojice se i koristi¢e se u druge svrhe.

6. Dobijena %ira (samotok i preSevina iz dva ciklusa) podvrgava se zatim
sumporisanju sa 5-10 g/hl SO, uz primenu kalijum metabisulfita.

7. U nastavku mora se primeniti prediS¢avanje Sire kao bitnog preduslova za
proizvodnju vina vrhunskog kvaliteta, radi sedimentacije Cestica mutnoce, Siru treba
ostaviti da miruje 10-24 Casa.

8. Nakon izvriene sedimentacije grubih Cestica mutnoce, izbistrena Sira
prebacuje se u sudove za fermentaciju zapremine 26.000 litara. U ovim sudovima vrsi
se bentonitiranje &ire sa koli¢inom od 100-200 g/hl. Bentonitiranje je neophodno radi
brzeg spontanog izbistravanja novog vina, a narofito radi postizanja Cistijeg i
izrazenijeg sortnog mirisa i ukusa, kao i prihvatljivije svetlije boje vina.

9. U cilju aktiviranja alkoholnog vrenja, kao naredni vazan postupak je
dodavanje &iste kulture vinskog kvasca u aktivinom stanju.

10. Posto su predvidjeni postupci do po&etka fermentacije 3ire primenjeni, u
toku fermentacije posebna paZnja se mora posvetiti regulisanju temperature koja ne
sme da prekoraéi granicu od 20°C. Problem kontrole kretanja temperature u toku
fermentacije je esencijalno pitanje. Ukoliko se prekorati ovaj prag, dolazi do gubitka
aromatiénih materija, usled &ega vino neée ispoljiti sortno tipi¢no aromu i sveZinu
na ukusu.

11. Nakon zavrSetka burﬁog vrenja, novo vino se prebacuje u sudove veleg
kapaciteta radi doviranja i taloZenja kvasca i preostalih grubih estica mutnoce.
Nakon 7-10 dana posle zavrienog alkoholp ja, vr3i se analiza vaZnijih sastojaka
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vina(etanol,ukupne kiseline,isprljive kiseline i sumpor-dioksidni i
ukupni), a po potrebi se vr¥i i dosumporisanje vina.

12. Pretakanje vina(I,II,III) obavlja se na uobidajeni nadin,stim
$to se prethodno mora proveriti stabilnost vina na vazduhu.Ukoliko Jje
vino nestabilno na vazduhu i sklono Je mrkom prelomu,potrebno Jje pre-
pretakanja izvr3iti dosumporisanje.

13. Po¥to se vino spontano izbistri i to nakon obavljenih pretakanja.
pristupa se kupaZiranju osnovne i pratede sorte u odnosu 95:5%.

14. Nakon toga, vino se podvrgava bistrenju sa odgovarajudim
sredstvima(bistrilima),pri &emu se vrsta i koli&ina sredstava odreduju
ogledom u malom.

15. Posle bistrenja vina,pristupa se njegovoj filtraciji i sta-
bilizacij hladenjem.

16. Izbistreno i stabilizovano vino,spremno je za razlivanje u
boce, stim da u momentu razlivanjatreba da sadri oko 30 mg/l
slobodnog 802.

17. Vrhunsko vino Rizling italijanski sa zaZtidenim geografskim
poreklom razliva se u rajnske boce zapremine 0,75 lit. koje se obavezno
zatvaraju plutenim zapuZadima.

18. Vrhunsko vino Rizling italijanski sa zaStidenim geografskim
poreklom ne bi trebalo toplo razlivati u boce(postupak termolizacije),
Jer dolazi do gubitka sortne arome i sveZine na ukusu.Pri tome i boja
trpi negativne promene.

b) Tehnologija proizvodnje belih kvalitetnih vina sa zaZtidenim
geografskim poreklom

Tehnologija proizvodnje ove kategorije vina obavide se po
sledec¢im postupcima:

1. Pocetak berbe groZda utvrduje strudna slu¥ba Instituta za
poljoprivredna istraZivanja "Srbija" centar za vinogradarstvo i
vocarstvo Ni¥ ili Enolodka stanica "VrZac" iz VrZca.



2. Grozdje ée se transportovati od vinograda do podruma motorgin
traktorima ili kamionima, u rasutom stanju, ili pak u plasti€nim gajbi
zahvataju masu od 20 kg. grozdja.

3. Prijem groZdja se obavlja u jednom od prijemnih bazena, stim $to se
prethodno izmeri masa grozdja i odredi sadrzaj Secera i ukupnih kiselina u Siri.

4. Grozdje se zatim puzastim transporterom transportuje u muljacu tima COQ,
gde se vrii muljanje grozdja uz odvajanje peteljni i Sepurine. Dobijeni kijuk se
prihvata u recipijentu ispod muljage, odakle se transpertuje pomocu klipne pumpe.
Delimi¢no ocedjeni kljuk se prebacuje u cednice tipa ”Vaslin” sa diskontinuiranim
radom, u cilju izdvajanja preostale Sire. Pored samotoka, za ovaj tip vina, koristice
se i ira dobijena iz tri ciklusa cedjenja na cednicama ovog tipa. Sira iz poslednja tri
ciklusa cedjenja odvojiée se i koristi¢e se u druge svrhe, jer u znatnoj meri narusava
hemijski i senzorni kvalitet vina.

5. Dobijena $ira (samotok i predevina iz tri ciklusa cedjenja) se zatim
sumpori$e sa kalijum metabisulfitom u koli¢ini od 5-10 g/hl SO,.

6. Pretiséavanije $ire od &estica mutnode, postupkom sedimentacije je takodje
za preporuku ako za to postoje uslovi.

7. Zatim se ¥ira mutna ili izbistrena prebacuje u sudove za fermentaciju
zapremine 26.000 litara.

8. Premda se bolji efikat postiZe bentoniranjem preciS¢ene-izbistrene $ire, za
preporuku je da se i mutna §ira pre vrenja tretira sa 150-200 g/hl. bentonita.

9.Za izazivanje alkoholnog vrenja treba u nacelu koristiti ¢istu kulturu kvasca,
ili da se zasejavanje vinskog kvasca obavi sa $irom koja se ve¢ nalazi u fazi burnog
vrenja.

10. Temperatura Sire u toku alkoholnog vrenja ne treba da predje 25°C.

11. Nakon zavrietka burnog vrenja, nova vina se prebacuju u sudove veceg
kapaciteta radi doviranja i taloZenja kvasca i preostalih grubih Zestica nedistode,
Nakon 7-10 dana posle zavrienog alkoholnog vrenja vrii se analiza vaZnijih sastojaka

\
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vina(etanol,ukupne kiseline,isparljive kiseline i Soz-slobodni 1
ukupni).Po potrebi vino se sumporise.

12.Pretakanje vina(I,II i III),obavlja se na uobi&ajeni naéin,
stim 5to se prethodno mora proveriti stabilnost vina na vazduhu.
Ukoliko Jje vino nestabilno na vazduhu i sklono je mrkom prelomu,
potrebno Jjepre pretakanja izvr3iti dosumporisanje.

13.Po3tc se vino spontano izbistri,pcsle obavljenih pretakanja,
vr3i se kupaZiranje osnovne i pratedih sorti u datim odnosima.

14.Vino formirano kupaZom bistri se odgovarajuéim sredstvima-
bistrilima,pri &emu se vrste i kolidine sredstava odreduju ogledima u
malom.

15.Posle bistrenja vina,isto se filtrira i stabilizuje hladenjem.

16.Izbistreno i stabilizovano vino sa sdrZajem slobodno 802 u
koligini od oko 30 mg/lit.,spremno je za razlivanje u boce.

17.Vino se razliva u rajnske boce zapremine 0,75 l.koje se zatva-
raju plutenim zatvaradima, a u obzir mogu doéi i boce od 1. litra koJe
se zatvaraju krunskim zatvaracima.

18.Kod ove kvalitetne kategorije vina takode se ne preporuduje
toplo razlivanje vina(termolizacija) u boce.

c) Tehnologija proizvodnje crnih vrhunskih vina sa za3tidenim
geografskim poreklom.

Tehnologija proizvodnje ove kategorije vina obavide se po
sledeéim postupcima:

1. Poletak berbe groZda utvrduje struéna sluZba Instituta za
peljoprivredna istraZivanja "Srbija'" centar za vinogradarstvo i
voc¢arstvo Ni% ili Enolo3ka stanica "Vr3ac" iz Vr3ca.

2. GroZde Ce se transportovati od vinograda do podruma motornim

vozilima(traktorima i kamionima) u plastinim gajbicama koje zahvataju

masu od 20 kg grozda,ili pak u rasutom stanju.
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3. Prijem groZdja obavlja se u jednom od prijemnih bazena\&tim $t6
prethodno izmeri masa groZdja i odredi sadrzaj §eéera i ukupnih kiselina™u §iri.

4. Grozdje se zatim puZastim transporterom transportuje do mulja&e tpa CO(
gde se vrsi muljanje i odvajanje peteljke. Dobijeni kljuk se prihvata u recipijent
ispod muljace i klipnom pumpom se dalje transportuje u sudove za vrenje vinif
katore.

5. Sumporisanje kljuka se obavlja sa kalijum-metabisulfitom u vinifikatorim.
u koli¢ini od 7-15 g/hl. SO,

6. Svaki vinifikator raspolaze sa dve linije za revontazu kljuka, odnosno §ire
Na vrhu vinifikatora nalaze se mesalice sa perajima koje imaju zadatak da razbijajt
kljuk-klobok i Siru u vrenju prelivaju preko cele povriine klobuka.

7. Alkoholna fermentacija ¢e se obaviti uz primenu &iste kulture selekcionisa:
nog vinskog kvasca. Temperatura u toku vrenja-fermentacije treba da se kreée od 22
do 26.

8. Alkoholno vrenje traje u vinifikatorima 4-5 dana dok gustina treeg dela ne
padne na 10-20 stepeni *Oe.

9. Vinifikatori kapaciteta od 150.000 litara izolovani su sa unutrinje strane
epoksidnim smolama. Svaki od njih poseduje pumpu za remontazu kljuka i specijalnu
mesalicu za razbijanje uzdignutog klobuka. Vinifikatori poseduju uredjaje za merenje
temperature, koji su postavljeni na tri razli¢ita nivoa. Nakon punjenja vinifikatora,
ceo kljuk €e se izmesati u vremenu od 30 minuta. Alkoholno vrenje pofinje obiéno
posle 24 ¢asova, a burna fermentacija posle 48 ¢asova od punjenja vinifikatora. U
pocetku vrenja, kljuk se me$a 2-3 puta u toku 24 ¢asa po 10 minuta, a u cilju
pospedivanja ekstrukcije polifenonih materija (bojenih i taninskih materija) iz
pokozice. Ukoliko u toku vrenja temperatura predje 27°C, ukljuuje se sistem za
hladjenje, koji za vreme od'5 ¢asova spusti temperaturu kljuka za 5 stepeni.

10. Po zavrietku burne fermentacije, tj. posle 5-6 dana, novo vino se otace u
sudove zapremine 150.000 litara izolovane sa unutradnje strane sa staklenim
plogicama. £



11. Komina iz vinifikatora se transportuje trakastim tra
kontinuirane cednice tipa COQ radi cedjenja zaosatale kolifine vina.

12. Za proizvodnju crpnih vina vrhunskog kvaliteta sa za$ti¢nim g.p. u obzir
dolazi samo "Samotok”, dok se frakcije dobijene cedjenjem pod viSim pritiscima
namenjuju drugim kvalitetnim kategorijama vina.

13. Nakon zavrietka doviranja u cisternama, viSice se analiza osnovnih
pokazatelja hemijskog sastava vina (etanol, ukupne kiseline, isparljive kiseline, SO,
slobodni i ukupni, bojene materije i ukupne polifenclne materije).

14. Odmah posle zavrienog doviranja, preporucuje se odvajanje vina od taloga
nastalog od kvasca i ostalih &estica mutnoce. Ukoliko se ukaZe potrebe, izvisice se
i dosumporisanje vina.

15. U toku nege novog vina izvrice se i tri pretakanja.

16. Poito se vino spontano izbistri, pristupa se kupaziranju osnovne i pratece
sorte u odnos 95:5%.

17. Po obavljenoj kupaZi ova vina treba da odleze sazrevaju 6-12 meseca u
drvenim sudovima.

18. Posle perioda odlezavanje, vina se po potrebi bistre Zelatinom, bentonitom,
a eventualno i sa kalijum ferocianidom ukoliko se za to ukaZe potreba.

19. Posle filtracije i hladne stabilizacije vino je spremno za razlivanje u boce.

20. Vina se razlivaju u bordovske boce zapremine 0,75 litara zelene boje, koje
se obavezno zatvaraju plutenim zapusacima.




d) Tehnologija proizvodnje kvalitetnih vina sa za¥ticenim
geografskim poreklom

Tehnologija proizvodnje ove kategorije vina obavide se po
sledecim postupcima:

1. Po¥etak berbe groZda utvrduje struna sluZbalnstituta za
poljoprivredna istraZivanja "SRbija" centar za vinogradarstvo i
vofarstvo Ni% ili EnoloZka stanica "Vr8ac" iz VrSca.

2. Gro¥de e se transportovati od vinograda do podruma motornim
vozilima u plastidnim gajbicama koje zahvataju masu od 2o kg.grzda,
ili pak u rasutom stanju.

3. Prijem groZda se obavlja u Jednom od prijemnih bazena,stim
$to se prethodno izmeri masa groZda,i odredi sadrZaj Zedera 1 ukupnih
kiselina u 3iri.

4. Gro?da se zatim spuZvastim transporterom transportuje do
mul jade marke COQ,gde se vr3i muljanje i odvajanje peteljke.Dobijeni
kljuk se prihvata u recipijentima ispod muljaca 1 klipnom pumpom
transportuje dalje u sudove za vrenje-vinifikatore.

5. Vinifikatori kapaciteta 150.00c litara izolovani su sa
unutradnje strane epoksidnim smolama.Svaki vinifikator poseduje
pumpu za ravnoteZ?u kljuka i specijalnu medalicu za razbijanje
uzdignutog klobuka.Vinifikatori poseduju uredaje za merenje tempe-
rature koji su postavljeni na tri razlicita nivoa.Nakon punjenja
vinifikatora i sumporisanja kljuka u koli&ini od 7-15 g/hl S0, u
toku od 30 minuta vr3i se homogenizacija kljuka.

6. Alkoholno vrenje u vinifikatorima obavide se uz primenu
Ziste kulture vinskog kvasca.Vrenje polinje posle 24 &asa od momenta
punjenja vinifikatora,burna fermentacija pocingje nakon 48 Zasova.
Temperatura u toku vrenja treba da se krecde od 22 do 26°9C. Ukoliko
u toku vrenja temperatura prede 27°C,ukljuduje se sistem za hladenje,
koji za vreme od 6 Zasova spusti temperaturu kljuka za 59¢r,

7. Alkoholno vrenje u vinifikatorima traje od 4-5 dana,tj.
sve dotle dok gustina tednog dela ne padne na lo do 200C.
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8. Po zavrietku burne fermentacije, posle 5-6 dana, novo vino @
sudoye zapremine 150.000 litara, koji su sa unutradnje strane izolovani staKienim
ploicama.

9. Komina iz vinifikatora se transportuje trakastim transporterom u kontinui-
rane cednice tipa COQ radi cedjenja zaostale koli¢ine vina.

10. Za proizvodnju crnih kvalitetnih vina sa zastiéenim g.p. u obzir dolazi
samotok i odredjena koli¢ina prve frakcije cedjenja koja ne remeti hemijski sastav
i senzorne karakteristike ovih vina.

11. Nakon zavr$etka dox;iranja novog vina u cisternama, vrsi¢e se analiza
osnovnih pokazatelja hemijskog sastava vina (etanol, ukupne kiseline, isparljive
kiseline, SO, slobodni i ukupni, bojene materije i ukupne polifenolne materije).

12. Odmah posle zavrietka doviranja (10-25 dana) preporuluje se odvajanje
vina od taloga nastalog od kvasca i ostalih Cestica mutnoée. Ukoliko se ukaze
potreba, izvriice se i dosumporisanje vina.

13. U toku nege novog vina obavice se tri pretakanja.

14. Posto se vino spontano izbistri, pristupa se kupaziranju osnovne i prateéih
sorti u odnosu kako je to navedeno.

15. Po obavljenoj kupazZi, preporuuje se da kvalitetna vina sa zasti¢enim g.p.
odleze u drvenim sudovima najmanje tri meseca.

16. Posle perioda odrezavanje vina, ova vina se po potrebi bistre Zelatinom i
eventualno kalijum ferocijanidom, ukoliko se za to ukaZe potreba.

17. Posle filtracije i hladne stabilizacije, vino je spremno za razlivanje u boce.
18. Vina se razlivaju u bordovske boce zelene boje zapremine od 0,75 litara,

koje se zatvaraju plutenim zapu$acima, ili u litarske boce koje se zatvaraju plutenim
ili krunskim zapusacima.




XIIl. HEMIJSKE I SENZORNE KARAKTERISTIKE
VINA SA ZASTICENIM GEOGRAFSKIM
POREKLOM

1. : Hemijske i senzorne karakteristike vrhunskih belib vina sa zasti¢enim
geografskim poreklom

U okviru ove kategorije vina proizvodié¢e se samo jedno vino i to: Rizling
italijansid. ' |

1.1. Rizling italijanski

U projekciji proizvodnje kvalitetnih kategorija vina sa zaSti¢enim geografskim
poreklom vina tab.br.30, predvidjena je proizvodnja vrhunskog vina Rizling
italijnskog uz u&edée ove sorte sa 95% i sorte Smederevka sa ueS¢em od 5%. Pored
sortne arome, za kvalitet belog vina uopste, a narocito za vino vrhunskog kvaliteta,
sadrzaj ukupnih kiselina je od velikog znacaja. Upravo uleice sorte Smederevke u
koli¢ini od 5% treba da poveda acidetet a time i sveZinu i pitkost ovog vina.

Rizling italijanski vrhunskog kvaliteta u senzornom pogledu karakteride se
svetlo Zuto zelenkastom bojom, visokim stepenom bistrine sa izraZenim sjajem, na
mirisu jasno ispoljenim finim sortnim karakteristikama ili bukeom. Vino je na ukusu
puno, elegantno, harmoniéno i pitko usled skladnog odnosa ekstrakta, alkohola i
kiseline.,

VaZnije pokazatelje hemijskog sastava vina i senzornu ocenu organolepticku
ocenu prikazuju slede¢i podaci:
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Godina ispitivanja N
Pokazatelji
1989 1990 1991

Spec. tez. 20/20°C 0,9933 0,99229 0,9921
Alkohol vol. % 11,91 12,00 10,70
Ukupni ekstrat g/l 23,2 22,4 20,9
Redukujuci 3ecer g/l 3,63 2,61 0,60
Ukupne kiseline g/l 19,57 19,79 20,30
Ukupne kiseline g/l 4,65 4,05 6,70
Isparljive kiseline g/l 0,53 0,67 0,25
Slobodni CO, mg/l 11,52 34,56 30,00
Ukupni CO, mg/l 25,60 110,08 105,00
Aktivna kiselost pH 3,27 3,15 3,30
Senzoma ocena (organol?ptiéka DEBNIA) 55 cowuiay wolwmaion f Fes oS SRRt DN BN PR § 18,17

Petogodidnji podaci o sadrzaju §eéera i ukupnih kiselina za sorte rizling
italijanski i smederavka prikazani su u tab.br. 26.

2. . Hemijske i senzorne karakteristike kvalitetnib belih vina sa zaSticenim
geografskim poreklom

U okviru ove kategorije proizvodiée se tri vina i to: 1. Kosovski Rizling
italijanski, 2. Kosovska Smederevka i 3. Kosovsko belo. -

2.1. Kosovski rizling italijanski

U projekciji proizvodnje kvalitetnih kategorija vina sa za§ticenim geografskim
poreklom vina, tab.br.30, predvidjena je proizvodnja kvalitetnog vina Kosovski
Rizlinng italijanski uz uedée ove sorte sa 85% i sorte Rkaciteli sa 15%. Sorte
Rkaciteli u ovoj kupaZi treba da popravi aciditetno stanje vina Kosovskog Rizling
italijanskog, stim $to pored ovoga u mnogome moze da doprinose i razudjenosti
aromatskog kompleksa vina. Poznato je da se vino sorte Rkaciteli karakteride finom-
diskretnom cvetnom aromom, $to se u ovom slu¢aju smatra veoma bitnom i upotre-
bljivom karakteristikom.

Kosovski Rizling italijanski se karakteriSe slede¢im senzornim karakteristika-
ma: vino je svetlo Zute boje, bistro, sa izraZenim karakteristikama sorte Rizling
italijanski na mirisu, na ukusu umereno puno;-harmoni¢no i pitko.

R, e
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VaZniji pokazatelji hemijskog sastava vina i senzornu ocenu (or
ocenu), prikazuje slededi podaci:

Godina ispitivanja
Pokazatelji
1989 1990 1991
Spec. te. 20/20°C 0,9933 0,99229 0,9920|
Alkohol vol. % 11,91 12,00 10,70
Ukupni ekstrat g/l 23,2 224 20,6
Redukujuéi §ecer g/l 4,63 3,61 0,60
Ekstrat bez 3ecera g/l 18,57 18,79 20,00
Ukupoe kiseline g/ 4,65 4,05 6,50
Isparljive kiseline g/l 0,53 0,67 0,25
Slobodni CO, mg/l 11,52 11,08 30,00
Ukupni CO, mg/l 25,60 34,56 111,00
Aktivna kiselost pH 3,22 3,15 _ 3,30
Senzorna ocena (organoleptiCka ocena) . .....ovvvvririiiiiiias W G v S0 17,03

Petogodidnji podaci o sadrZaju Secerai ukupnih kiselina u $iri prikazani su za
sorte Rizling italijanski i Rkacitali u tab.br.26.

2.2. Kosovska smederevka

U projekciji proizvodnje kvalitetnih kategorija vina sa zasticenim geografskim
poreklom vina, tab.br.30, predvidjena je i proizvodnja kvalitetnog vina Kosovska
Smederevka uz udeiée ove sorte sa 85% i uleia sorte Zupljanka sa 15%. Vino
grozdja sorte Smederevke karakteriSe se diskretnim sortnim mirisom i leprSavim
svezim ukusom koji je uslovljen nesto visim sadrZajem ukupnih kiselina, 3to inace
predstavlja karakteristiku ove sorte. Vino grozdja sorte Zupljanke odlikuje se
izraZenijim sortmim mirisom koji po kvalitetu nadmasuje sortu Smederevka. Vino na
ukusu je punije od vina Smederevka i sa navedenim karakteristikama predstavlja
vino bonifikator u proizvodnji kvalitetnog vina Kosovske Smederevke.

Vino Kosovska Smederevka karakterise se sledeéim senzornim svojstvima: vino
je svetlo Zute boje, kristalno bistro, prijatnog neznog diskretnog cvetnog mirisa, na
ukusu umereno puno, sveze i pitko.

Vazniji pokazatelji hemijskog sastava vina i senzornu ocenu (origanolepticku
ocenu) prikazuju sledeéi podaci:




Godina ispitivanja
Pokazatelji
1989 1990

Spec. tez 20/20°C 0,9929 0,9911
Alkohol vol. % 10,61 11,32
Ukupni ekstrat g/l 19,3 21,1
Redukujuéi Secer g/l 2,70 1,50
Ekstrat bez $ecera g/l 16,60 18,6
Ukupne kiseline g/l 4,20 0,40
Isparljive kiseline g/l 0,38 17,0
Slobodni CO, mg/l 20,48 60,0
Ukupni CO, mg/l 84,48 3,30
Aktivna kiselost pH 3,54

Senzorna ocena (organoleptiCkaocena) ...... .o ittt i i i _

Petogodisnji podaci o sadrzaju Secera i ukupnih kiselina u $iri prikazani su za
Smederevku i Zupljanku u tab.br.26.

2.2. Kosovsko belo

U projekciji proizvodnje kvalitetnih kategorija vina sa zadtienim geografskim
poreklom (tab. br. 30)-predvidena je i proizvodnja kvalitetnog belog vina pod
nazivom Kosovsko belo i to uz ufesce sledecih sorti: 1.Smederevka 17,4 %, 2.Semijon
1%, 3.Zupljanka 36,0 % i 4.Rkaciteli 45,6 %. Relativno visoko uce$ce vina sorte
Zupljanka i Rkaciteli u znatnoj meri popravljaju olfakotivne i gustativne karakteri-
stike vina Smederevke, $to u krajnjoj meri doprinosi kvalitetnim karakteristikama
koje vino svrstavaju u kategoriju kvalitetnih belih vina. '

Kosovsko belo kvalitetno vino karakterise se sledeéim senzornim svojstvima:
vino je svetlo Zute boje, kristalno bistro, leprSavog mirisa, koji uvek po kvalitetu
nadvisuje obi¢an vinski miris. Ukus je umereno pun i svez.

Vaznije pokazatelje hemijskog sastava vina i senzornu ocenu (organolepticku
ocenu), prikazuju slede€i podaci:




[ Godina ispitivanja
Pokazatelji
‘ 1985 1979

Spec. tez. 20/20°C 0,9916 0,9913
Alkohol vol. % 10,9 10,89
Ekstrat g/l 22,0 19,6
Redukujuéi Secer g/t 1,0 1,07
Ekstrat bez Sefera g/l ‘ 22 19,5
Ukupne kiseline g/l 6 5,37
Isparljive kiseline g/l 0,48 0,51
Siobodni CO, mg/l 110 206| °
Ukupni CO, mg/l 20 10,2
Aktivna kiselost pH ' 3.2 3,40
Senzorna ocena (organoleptitka 0CeNA) ... v v v iii i e

Petogodisnji podaci o sadrzaju $eéera i ukupnih kiselina u $iri prikazani su za
sorte Smederevka, Semijon, Zupljanka i Rkacitali u tab.br.26.

3. Hemijske i senzorne karakteristike vrhunskih croih vina za zastienim
geografskim poreklom

U okviru ove kategorije proizvodi¢e se tri vina i to: 1.Kaberne sovinjon,
2.Burgundac crni i 3.Merlo.

3.1. Kaberne sovinjon

U projekeiji proizvodnje kvalitetnih kategorija vina sa zaSti¢enim geografskim
poreklom vina, tab. br. 30, predvidena je proizvodnja vrhunskog vina Kaberne
sovinjon uz uée$ée ove sorte sa 95 % i game crni sa 5 %. Premda, generalno posma-
trano, vino sorte Game crni zaostaje za kvalitetom vina sorte Kaberne sovinjon,
medutim uzimajuéi u obzir specifiénosti agroekoloskih uslova Metohije kao i karakte-
ristike ovih vina, oéekuje se da ée vino sorte Game crni doprineti pitkosti i harmoni-
¢nosti vina Kaberne sovinjon, a narocito u pogledu sveZine ukusa.

Kaberne sovinjon se u senzorskom pogledu karakteriSe zatvoreno crvenom
bojom, koja u novih vina ima prelive ljubitaste nijanse. Nova vina odlikuju se
mirisom na “zeljasti” ili na "krompir”, §to poti¢e od jedinjenja metoksipirazina.




* .
¥, LT

ekstrativna, harmoni¢na i pitka. Nakon odleZavanja u drvenim sudovim Kw
izvanredan preduslov za razvoj tzv. "lagernog bukea” i to u toku odlezavanjavina
u bocama. Vino sorte Kaberne sovinjon relativno sporo stari i sazreva.

Vaznije pokazatelje hemijskog sastava vina i senzornu ocenu (organolepticku
ocenu), prikazuju sledeéi podaci:

Godina ispitivanja
Pokazatelji —

1989 1990 1991 |
Spec. tez. 20/20°C 0,9938 0,9936 0,9919
Alkohol vol. % 12,10 11,20 12,20
Ukupni ekstrat g/l 1,30 2.3 24,8
Redukujuéi Secer g/l 28,60 24,6 0,90
Ekstrat bez 3ecera g/l 5,40 6,40 23,90
Ukupne kiseline g/l 0,57 0,50 5,10
Isparljive kiseline g/l 15 17 0,52
Slobodni CO, mg/l 45 35 22,00
Ukupni CO, mg/l 3,50 3,20 96,00
Aktivna kiselost pH 3,60
Senzorma ocena (organolepticka 0Cena) . . ... .ot 18,10f

Petogodidnji podaci o sadrzaju $ecera i ukupnih kiselina u 8iri prikazani su za
sorte Kaberne sovinjon i Game crni u tab.br.26.

3.2. Burgundac crni

U projekciji proizvodnje kvalitetnih vina sa zasticenim geografskim porekiom
vina, tab. br. 30, predvidena je i proizvodnja vrhunskog vina Burgundac crni uz
udedée ove sorte sa 95 % i sorte game crni sa 5 %. Uzevsi u obzir specifi¢nost agroe-
kolo$kih uslova Metohije, oéckuj'e se da ée vino sorte Game crmni doprineti pitkosti
i harmoni&nosti vina Burgundac cmi, naro¢ito u pogledu svezine ukusa.

Vrhunsko vino Burgundac crni se u senzornom pogledu karakteri$e zatvoreno
rubin bojom. Na mirisu kao novo vino poseduje cvetni karakter, dok odleZano i
formirano vino poseduje u formiranom bukeu ton koji podseéa na miris kupine. Na
ukusu vino je puno, meko i toplo usled relativno visokog sadrzaja alkohola i ekstrata
i umerenog sadrzaja taninskih materija. Vino brzo stari i sazreva.




ocenu), prikazuju sledeéi podaci:

Godina ispitivanja
Pokazatelji
1989 1990 1991
Spec. tez. 20/20°C 0,9936 0,9927 0,9915 i
Alkohol vol. % 113 12,87 13,00!
Ukupni ekstrat g/l 25,5 24,2 26,6
Redukujuéi Secer g/l 2,83 2,94 2,20
Ekstrat bez Secera g/l 22,67 21,71 24,40
Ukupne kiseline g/l 5,40 4,87 5,00
Isparljive kiseline g/l 0,35 0,58 0,56 |
Slobodni CO, mg/l 21,60 19,20 32,00
Ukupni CO, mg/l 33,28 89,60 84,00
Aktivna kiselost pH 3,72 3,16 3,60
Senzorna ocena (0Organolepticka O0CeRA) ..o v v it iiira it 18,14

Petogodisnji podaci o sadrzaju Secera i ukupnih kiselina u $irl prikazani su za
sorte Burgundac crni i Game crni sorte u tab.br.26.

33. Merlo

U projekciji proizvodnje kvalitetnih vina sa zadtiCenim geografskim poreklom
vina, tab. br. 30, predvidena je i proizvodnja vrhunskog vina Merlo uz uéeice ove
sorte sa 95 % i sorte Vranac sa § %. Vranac kao prateée vino uglavnom treba da
popravi intenzitet boje, kao i punodu i svezinu ukusa vina sorte Merlo.

Vrhunsko vino Merlo u senzornom pogledu karakterie se plameno crveno
bojom. Na mirisu novo vino ima diskretno izrazen sortni karakter, dok se odleZava-
njem vina razvija tipi¢an i prepoznatljiv sortni buke. Na ukusu vino je puno, cesto
sa naglasenom oporos$cu, koje je narocito prijatno kod odleZanih i formiranih vina.

Vino Merlo razvija svoj karakteri i stari u toku dugog vremenskog perioda.

Vaznije pokazatelje hemijskog sastava vina i senzornu ocenu (organolepticku
ocenu), prikazuju sledeéi podaci:




Godina ispitivanja
Pokazatelji
: 1989 1990
Spec. tez. 20/20°C 0,9952 0,9919
Alkohol vol. % 10,52 12,15
Ukupni ekstrat g/l 2373 252
Redukujuéi Secer g/l | 1,99 22
Ekstrat bez $edera g/l 21,71 23,1
Ukupne kiseline g/1 5,40 5,10
Isparljive kiseline g/l 0,50 0,38
{ Slobodni CO, mg/l v 1536 22
Ukupni CO, mg/l 2688 57
Aktivna kiselost pH 3,50 3,50
Senzorna ocena (Organolepticka 0CENA) .+ .o v vt v e i ie i i i

Petogodisnji podaci o sadrzaju Secera i ukupnih kiselina u $iri prikazani su za
sorte Merlo i Vranac u tab.br.26.

4, Hemijske i senzorne karakteristike kvalitetnih crnih i roze vina sa
zaStienim geografskim poreklom

U okviru ove kategorije proizvodice se osam vina i to: 1.Kosovski Kaberne,
2.Kosovski Burgundac crni, 3.Kosovski merlo, 4. Kosovski game, 5.Prizrenski game.
6.Kosovsko crmo, 7.Kosovski roze, i 8 Kosovski hamburg.

4.1. Kosovski kaberne

U projekciji proizvodnje kvalitetnih vina sa zaSti¢enim geografskim poreklom
vina, tab. br. 30, predvidena je i proizvodnja kupaznog kvalitetnog vina Kosovski
kaberne uz uleiée sledeéih sorata: Kaberne sovinjon sa 85 % i Merlo 15 %.

Ovom skladnom kupaznom vinu Kosovski kaberne obezbeduju sorte kaberne
sovinjon i merlo sortni buke i puno¢u, svezinu i pitkost, kao i zatvoreno crvenu boju
karakteristicnu za kvalitetna crna vina.

Kosovski kaberne, kvalitetno vino sa zastiéenim geografskim poreklom pose-

duje sledele senzorne karakteristike: zatvoreno rubin do zatvoreno crvene boje, na
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mirisu izrafenu sortnost sa dovoljno izrazenim karakteristikama sorte .
sovinjon, na ukusu puno, harmoni¢no i pitko.

Vaznije pokazatelje hemijskog sastava vina i senzornu ocenu (organoleptiCku
ocenu), prikazuju sledeéi podaci:

Godina ispitivanja
Pokazatelji
1984 1987 1988
Spec. tez. 20/20°C 0,9952 0,9931 0,9917
Alkohol vol. % 11,90 11,87 13,10
Ukupni ekstrat g/l 27,40 26,8 27,4
Redukujuci Secer g/l 23 2,46 2,90
Ekstrat bez Secera gfl 26,1 25,34 25,50
Ukupne kiséline g/l 6,45 6,45 60|
Isparljive kiseline g/l 0,45 0,45 0,55 |
Slobodni CO, mg/l 50 58 &0
Ukupni CO, mg/l 20 16 21
Aktivna kiselost pH ' 3,41 3,25 3,50
Senzorna ocena (organoleptitka 0cena) . ... . v it L 17,01

Petogodisnji podaci o sadrzaju $eera i ukupnih kiselina u $iri prikazani su za
sorte Kaberne sovinjon i Merlo u tab.br.26.

4.2. kosovski burgundac

U projekeiji proizvodnije kvalitetnih vina sa zasti€enim geografskim poreklom
vina, tab. br. 30, predvidena je i proizvodnja kvalitetnog vina Kosovski burgundac uz
u&e¥ée sledeéih sorata: Burgundac crni sa 85 %, game crni sa 10 % i game bojadiser
sa § %. KupaZom vina navedenih sorti dobice se kvalitetno vino Kosovski burgundac
u kome bi dominirao karakter osnovne sorte, pri temu bi game crni popravljac
gustativne karakteristike vina, a game bojadiserom bi se postizao Zeljeni intenzitet
boje vina.

Kosovski burgundac poseduje sledee senzorne karakteristike: zatvorene rubin
boje, bistro, na mirisu jasno izrazen karakter sorte, na ukusu Umerno puno, skladno
harmoni¢no i pitko. Vino relativno brzo sazreva, naroito nakon odlezavanja u
drvenim sudovima.




Vaznije pokazatelje hemijskog sastava vina i senzornu ocenu {orga
ocenu), prikazuju sledeci podaci:

Godina ispitivanja
Pokazatelji

1 1989 1990 1991

Spec. tez 20720°C 0,9936 0,9927 0,9927
Alkohol vol. % 11,73 12,87 11,00
Ukupni ekstrat g/l 25,5 222 239
Redukujuti Secer g/l 2,83 2,49 0,50
Ekstrat bez Secera g/l 22,67 20,71 23,20,
Ukupne kiseline g/l 5,40 4,87 6,40 .
Isparljive kiseline g/l 0,53 0,58 0,37,
Slobodni CO, mg/l 21,60 19,20 29,00.
Ukupni CO, mg/l 33,28 89,60 64,00
A.k'tivna kiselost pH 3,72 3,16 3,40
Senzorna ocena (0rganoleptitka OCENA) ..« cnvvvriiine et rm e et 17,67

Petogodisnji podaci o sadrzaju ecera i ukupnih kiselina u §iri prikazani su ze
sorte Burgundac crni, game crni i game bojadiser u tab.br.26.

4.3. Kosovski merlo

U projekeiji proizvodnje kvalitetnih vina sa zadtiCenim geografskim poreklom
vina, tab. br. 30, predvidena je i proizvodnja kvalitetnog vina Kosovski merlo uz
uZedée sledeéih sorti: Merlo 85 % i vranac 15.

Ovo je skladna kupaza kompatibilnih sorti koje se veoma uspe$no dopunjuju.
Naime, vino sorte vranac karakterile se dobrom obojeno$éuy, tj. relativno visokim
sadr¥ajem antocijana i kao takvo intenzivira boju, a u nekoliko doprinosi i gustativ-
nim karakteristikama kvalitetnom vinu Kosovski merlo.

Kosovski merlo kvalitetno vino sa zaitiéenim geografskim poreklom u senzor-
nom pogledu karakteriée se zatvoreno rubin bojom, kristalnom bistrinom, i izrazenim
karakteristikama sorte Merlo na miris. Na ukusu je umermo oporo, puno i harmoni-
¢no. Karakteristike pravog odlezalog crnog vina Kosovski merlo dobija nakon nesto
duZeg starenja u drvenim sudovima i odleavanjem u bocama. Vino se razvija i
sazreva u relativno duZem vremenskom periodu===..
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Vaznije pokazatelje hemijskog sastava vina i senzomu ocenu (
ocenu), prikazuju sledeéi podaci:

[ p - Godina ispitivanja
5 okazatelji
1986 1987 1988
Spec. tez. 20/20°C 0,9932 0,9919 0,9928
Alkohol vol. % 11,19 12.15 14,03
Ukupni ekstrat g/l 253 25,2 28,2
Redukujuéi $efer g/l 2,18 32 2,59
Ekstrat bez 3eera g/l 24,12 22,1 26,61
Ukupne kiseline g/l 5,60 4,90 6,35
| Isparljive kiseline g/l 0,57 0,68 0,60
Slobodni CO, mg/l 107 108 120,30
Ukupni CO, mg/l 107 22 30,72
Aktivna kiselost pH 3,49 3,50 3,60
| Senzorna ceend {OrganolEpitka 0CENA) » oy sivshvies Fs o Gop WPPeE BEE SeEEE L ... 17,14

Petogodisnji podaci o sadrzaju Secera i ukupnih kiselina u 3iri sorte Merlo i
Vranac prikazani su u tab.br.26.

4.4. Kosovski game

U projekciji proizvodnje kvalitetnih vina sa za$ticenim geografskim poreklom
vina, tab. br. 30, predvidena je i proizvodnja kvalitetnog vina Kosovski game uz
udesée sledeéih sorti: Game crni 85 %, Frankovka 5 % i game bojadiser 10 %.

Ovo je skladna kupaza kompatibilnih sorti koje se veoma uspe3no dopunjuju.
Vino sorte frankovka karakteriSe se posebnom neutralno3€u i s obzirom na masu sa
kojom ulazi u kupa¥u ne narusava karakter osnovne sorte u ovom vinu. Vino sort
game bojadiser u predvidenoj koli¢ini doprinosi plameno crvenoj boji ovog vina.

Kosovski game kvalitetno vino sa zastiéenim geografskim poreklom u senzor-
nom pogledu karakterise se lepo rubin bojom, kristalnom bistrinom i blagim lepria-
vim cvetni mirisom, koji poti¢e od sorte game crni. Na ukusu ovo vino je umerno
puno, sa naglaenom svezinom i skladno.

VaZnije pokazatelje hemijskog sastava vina i senzornu ocenu (organolepti¢ku
ocenu), prikazuju sledeéi podaci: .
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y Godina ispitivanja \,—//
Pokazatelji
1989 1990 1991

Spec. tez 20/20°C 0,9961 0,9927 0,9928
Alkohol vol. % 10,78 12,60 11,30
Ukupni ekstrat g/l 27,1 24,7 24,8
Redukujuéi $ecer g/l 2,99 222 1,20
Ekstrat bez 3e€era g/l 24,11 22,4 23,60
Ukupne kiseline g/l 3,71 4,87 5,30
Isparljive kiseline g/l 0,50 0,64 0,47
Slobodni CO, mg/l 14,08 32,00 26,00
Ukupni CO, mg/l 19,20 33,20 53,00
Aktivna kiselost pH 3,69 3,34 3,50
Senzorna ocena (0rganoleptitka GCENA) .« ...\ vt e e et i, 17,14

Petogodisnji podaci o sadrZaju $ecera i ukupnh kiselina u $iri prikazani su za
sorte game crni, frankovka i game bojadiser u tab.br.26.

4.5. Prizrenski game

U projekciji proizvodnje kvalitetnih vina sa zastiéenim geografskim poreklom
vina {tab. ‘br: 30) predvidena je i proizvodnja kvalitetnog vina Prizrenski game- uz
ucesce dve sorte i to: Game crni 85 % i game bojadiser 15 %.

S obzirom na veoma sli¢ne agroekolo$ke uslove proizvodnje grozda kako u
prizrenskom vinogorju, tako i u vinogradarskom podruéju Bozole u Francuskoj, kao
i polazeéi od karakteristika vina "lBOZOLE” u Francuskoj, doslo se do zaklju¢ka da
je u ovoj situaciji potpuno opravdano da se pristupi i proizvodnji kvalitetnog crnog
vina za zaSti¢enim geografskim poreklom pod nazivom “Prizrenski game”, stime da
se ono proizvodi po tehnologiji sliénoj po kojoj se proizvodi vino u podru&ju Bozole
u Francuskoj. Opravdanost proizvodnje ovog tipa vina leZi jo$ i u ¢injenicama:

- Game crmi je vodeca sorta za proizvodnju crnih vina u ovom vinogorju.

- Game cmi u prizrenskom vinogorju postize koncentraciju $eéera i sadrzaj
ukupnih kiselina u $iri, koji se uklapa u parametre koje su kod nas propisani za
proizvodnju kvalitetnih crnih vina sa za$tiéenim poreklom.
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- Game bojadiser se u agroekoloskim uslovima prizrenskog vin po
koncentraciji Secera i sadrzaju ukupnih kiselina u $iri ponasa, bez malo kao mnoge

druge sorte, bez obzira Sto one nisu sorte bojadiseri.

Prizrenski game kao tip mladog vina koji iz godine u godinu postaje kod nas
sve popularnije, a posebno ako se ovo mlado vino, potrosi u zimskom periodu.

Za razliku od vina sorti Kaberne sovinjon, Burgundac, Merlo itd. vina tipa
Prizrenski game stavljaju se u promet i konzumiraju dok jo§ poseduju svezinu koja
sa specifiénim voénim mirisom uz sadrzaj CO, viSim od uobiéajenog za crna vina,
daje vinu specijalno prepoznatljivi i osvezavajuéi ukus. Upravo iz ovih razloga, vina
tipa Prizrenski game konzumiraju se ohladena na nesto nizoj temperaturi u odnosu
na uobi¢ajenu temperaturu kod ostalih crnih vina.

Petdgodiénji podaci o sadr:;‘iaju Secera i ukupnih kiselina u $iri game crnog i
game bojadisera u uslovima prizrenskog vinogorja prikazani su u tab. br. 26.

4.6. Kosovsko crmo

U projekciji proizvodnje kvalitetnih kategorija vina sa zaStiéenim geografskim
poreklom vina, tab. br. 30, predvidena je i proizvodnja kvalitetnog vina pod nazivom
Kosovsko crno, uz uéeSce sledecih sorti i to: 1.Prokupac 43,2 %, 2.game bojadiser
34,6 %, 3.frankovka 17,8 % i 4.Ancelota 4,4 %.

U ovom vinu dominira sorta Prokupac, koji u prizrenskom vinogorju ispoljava
karakteristike koje ga svrstavaju u kategoriju kvalitetnih crnih vina. Sorta frankovka
u ovim uslovn:na redovno dostiZe, a Cesto premasuje kvalitet vina sorte Prokupac.
Sorte game bojadiser i ancelota imaju u ovoj kupazi funkciju popravke intenziteta
boje ovog vina.

Kosovsko crno kvalitetno vino sa zaSti¢enim geografskim poreklom u senzor-
nom pogledu karakteriSe se zatvoreno crvenom bojom, kristalnom bistrinom i speci-
fi¢nim mirisom karakteristiénim za vino sorte prokupac. Na ukusu vino je umerno
puno, sa dozom prijatne oporosti i prijatne svezine.

Vaznije pokazatelje hemijskog sastava vma i senzornu ocenu (organolepticku
ocenu), prikazuju slededi podaci: Sy




1 . Godina ispitivanja
Pokazatelji
. 1989 1990

| Spec. teZ. 20/20°C 0,9912 0,9933
Alkohol vol. % 11,73 11,64
Ukupni ekstrat g/l 18,3 22,29
Redukujuéi Secer g/l 1,47 2,61
Ekstrat bez $ecera g/l 16,87 19,68 ,
Ukupne kiseline g/l 5,18 4,12 6,10
Isparljive kiseline g/l 0,59 0,66 0,40 |;
Slobodni CO, mg/l 29,44 28,16 28,00
Ukupni CO, mg/l 38,40 81,92 48,00
Aktivna kiselost pH 3,17 3,29 3,30
Senzorna ocena (organoleptitka 0cena) ... .. ..coori it ie i e 16,87

Petogodisnji podaci o sadrZaju Seéera i ukupnih kiselina u §iri sorte prokupac,
game bojadiser, frankovka i ancelota prikazani su u tab.br.26.

4.7. Kosovski roze

U pfojekciji proizvodnje kvalitetnih kategorija vina sa zaSti¢enim geografskim
poreklom, tab. br. 30, predvidena je i proizvodnja kvalitetnog vina pod nazivom
Kosovski roze, uz uesée sledeéih sorti i to: 1.Vranac 41,1 %, 2. 7Zametna ¢rnina 30,4
%, 3.Alikan bude 26,6 % i 4.Rabozo pijave 1,9 %.

Vino ovog tipa pojavilo se na nafem trzistu pre desetak godina i steklo je
relativno velike simpatije potro$aéa vina. S obzirom na sorte i njihovo ulese,
kvalitetno wino tipa roze moze-se u ovim uslovima proizvesti iskljulivo preradom
grozda po postupku spravljanja belih vina. Svaka od zastupljenih sorti ulestvuje u
kreaciji sveukupnog kvaliteta vina Kosovski roze, dajuéi mu boju, punocu i svezinu
koji predstavljaju bitne faktore kvaliteta ovog tipa vina.

Kosovski roze kvalitetno vino sa za$tiéenim geografskim poreklom u senzor-
nom pogledu karakteriSe se svetlo ruzitastom bojom, kristalnom bistrinom, sveZim
cvetnim mirisom i lepr$avim ukusom sa dozom prijatne sveZine.

Vazm]c pokazatelje hemijskog sastava vina i senzornu ocenu {organolepti¢ku
/.-""-'-"’--\_‘\
ocenu), prikazuju sledeéi podaci: :




; Godina ispitivanja
Pokazatelji

: 1989 1990 1991 1
Spec. tez. 20/20°C . 0,9929|
Alkohol vol. % 11,00
Ukupni ekstrat g/l 23,30
Redukujudi Seer g/l 0,6
Ekstrat bez Secera g/l _ 22,70
Ukupne kiseline g/l 5,50
Isparljive kiseline g/l 0,30
Slobodni CO, mg/l 27,00
Ukupni CO, mg/l _ 111,00
Aktivna kiselost pH 3,50
Senzorna ocena (organoleptitka 0cena) ... .iiii ittt e 17,00

Petogodisnji podaci o sadrzaju 3eéera i ukupnih kiselina u $iri sorti: Vranac,
Zzametna ¢rnina, alikant buSe i rabozo pijave prikazani su za u tab.br.26.

4.8. Kosovski muskat bamburg

U projekciji proizvodnje kvalitetnih kategorija vina sa zastiCenim geografskim
poreklom (tab, br. 30) predvidena je i proizvodnja kvalitetnog cmog vina pod
nazivom Kosovski muskat hamburg, uz ugesce sledecih sorti: Muskat hamburg 85 %
i Vranac 15 %.

Muskat hamburg predstavlja osnovnu sortu koja daje karakter vinu Kosovski
muskat hamburg. Vranac predstavlja skladnu prateéu sortu u ovoj kupaZi, s obzirom
da pored bojenih materija i ekstrata popravlja i sadrzaj kiselina Sto se pozitivno
odrazava na harmoni¢nost i pitkost ovog vina.

Kosovski muskat hamburg kvalitetno vino sa zastienim geografskim poreklom
u senzornom pogledu karakteriSe se izrazenom rubin bojom, kristalnom bistrinom,
kao i intenzivnom muskatnom aromom tipiénom za sortu: muskat hamburg. Vino je
umereno puno, harmoni¢no i pitko.

VazZnije pokazatelje hemijskog sastava vina i senzornu (organolepticku) ocenu
prikazuju sledeéi podaci:
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Godina ispitivanja L
Pokazatelji
1989 1990 1991
Spec. tez. 20/20°C 0,9908
Alkohol vol. % 11,80
Ukupni ekstrat g/l 21,10
Redukujuéi Secer g/l 1,6
Ekstrat bez $efera g/l 19,50
Ukupne kiseline g/l 0,66
Isparljive kiseline g/l 29,00
Slobodni CO, mg/l 55,00
Ukupoi CO, mg/l 5,00
Aktivna kiselost pH 3,60
Senzorna ocena (organoleptiCka 0cena) .. .vv v i it i i ri i i 16,64

Petogodisnji podaci o sadrzaju $ecera i ukupnih kiselina u $iri sorti: muskat
hamburg i vranac prikazani su u tab.br.26.
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KONTROLA PROIZVODA ZASTICENOG OZNAKOM OZNAKOM
POREKLA I OBAVEZE OVLASCENOG KORISNIKA OZNAKE
POREKLA

Kontrolu kvaliteta u skladu sa priloZenim pravilnikom
vr8i enolo3ka stanica Vr3ac u Vricu na osnovu resenja minista-
rstva poljoprivrede,Sumarstva i vodoprivrede Republike Srbije,
kao ovlaZcena institucija za vrSenje kontrole.

Vina sa oznakom porekla za3tidenih ovim elaboratom
u promet se stavljaju iskljufivo na osnovu odobrenja minista-
rstva poljoprivrede 3umarstva i vodoprivrede Republike Srbije.

Ovla&¢eni korisnik za3ticdene oznake porekla moZe da
postane svako pravno ili fizi&ko lice koje u potpunosti
ispunjava uslove za proizvodnju vina kvaliteta organoleptickih
karakteristika koje su propisane ovim elaboratom kao i sve
druge uslove propisane zakonom o geografskim ounakama porekla
SRJ i Zakonom o vinu i rakiji Republike Srbije.

Obaveza ovla3éenog korisnika je da se u proizvodnji
vina zaStidenog oznakom porekla striktno pridr¥ava propisanih
uslova, da na etiketi Jjasno istakne oznaku porekla 1 da se
U poslovanju pona8a lojalno prema drugim ovlaidenim korisnicima
U svemu ostalom. Na obaveze ovaSdenog korisnika porekla
primenjivace se shodne odredbe Zakona o geografskim oznakama
porekla.
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XIV. PROIZVODNJA ‘TIPOVA I VRSTI
NAMENJENIH I1ZVOZU U DRUGE ZEMLJE

PKEB "KOSOVO VINO” DOO u Maloj Krusi - Prizrenu proizvodi i vina koja
sunamenjena izvozu u druge zemlje. Hemijske karakteristike i senzorne osobine ovih
vina odreduje kupac vina iz zemlje uvoznice. Za kontrolne organe zemlje uvoznice
vina kupac je obavezan da za vino koje se uvozi dostavi minimalne i maksimalne
analititke vrednosti vina, stim §to se ove vrednosti moraju uklapati u vrednosti koje
su predvidene zakonom o vinu zemlje uvoznice. Tako na primer, za Kosovska vina
koja se izvoze iz nase zemlje u Nematku (Amselfelder Wiene aus Jugoslawien),
Kosovsko crno (AF-rot), Burgundac crni (AF-Pinot noir), Kosovski Rizlingitalijanski
(AF-Welschriesling) itd., u odredbama ugovora za kupovinu vina obavezno se predvi-
daju kako maksimalne tako i minimalne analiti¢ke vrednosti i to sledece pokazatelje:
1. Alkohol % (Alkohol % vol.).

Secer g/l (Zuker g/).

Ekstrat bez 3ecera g/l (Zuckcrfrcxer Extrakt g/l).

Ukupne kiseline g/l (Gesamtsére g/l).

Ispraljive kiseline g/l (Flichtige saure g/l).

Slobodan SO, mg/l (Freie SO, mg/l).

Ukupan SO, mg/l (Gesamte SO, mg/l).

Metali mg/l (Metall mg/l)

Sadrzaj boje po RACKE -ovim kolorimetru (Farbwert nach RACKE-

Kolorimeter).

10. Konzervansi: zabranjeni (Konservirungsstoffe-Frei von Jeghchcn Zusitzen dieser
Art).

11. NaCl fpg{] - max 100 mg/1 (Hochstgrenze 100 mg/l).
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XV. NAGRADE, DIPLOME I MEDALJE DOBLJ}
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NA MEDUNARODNOM POLJOPRIVREDNOM
SAJMU U NOVOM SADU

U vremenu od 1977. do 1992. godine na Medunarodnom poljoprivrednom
sajmu u Novom Sadu osvojene su sledeée diplome i medalje:

1. 44. Medunarodni poljoprivredni sajam MPS u Novom Sadu, 1977. godine

"Agrokosovo” "Progres-Export” Prizren-Podrum Mala Krusa

"Kosovsko belo”
"Kabarnet kosovski”

-"Kosovski burgundac”

"Kosovska lozovada”
"Kosovski vinjak”
"Kosovsko crno”

11 % VPD
13 % VPD
13 % VPD
49 %
40 %
12 % VPD

2. 45. MPS u Novom Sadu 1978. godina

’%g;okosovo » Prizren-Podrum "Kosovo vino” Mala Krua

"Kosovsko belo”
"Kosovski rizling”
"Kosovski semijon”
*Kosovsko crno”
”Kosovskd game”
”Kosovski kabamet”
"Kosovski burgundac”
”Kosovska lozovata”
"Kosovski vinjak”
"Kosovska komovica”

1976/11,5 %
1976/11,5 %
1976/11,5 %
1976/12 %
1976/12,5 %
1976/12,5 %
1976/12,5 %
1975/49 %
1975/40 %
1975/40 %

VPD - Velika potasna diploma.

Medunarodni poljoprivredni sajam u Novom Sadu.

s

SR. medalja
ZL. medalja
ZL. medalja
SR. medalja
SR. medalja
Z1. medalja

Z1. medalja
ZL. medalja
ZL. medalja
Z1. medalja
ZL. medalja
ZL. medalja
ZL. medalja
ZL. medalja
ZL. medalja
ZL. medalja
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3. 46, MPS u Novem Sadu 1979, godina

AIK "Agrokosovo " PIK "Progres Export” OOUR "Kosovo vino” Prizren - Podrum -

Mala Kruda

"Kosovsko belo”  1976/11 %
"Kosovski rizling” - 1976/12 %
"Kosovski semijon” 1976/12 %
"Kosovski burgundac” .1976/12,5 %
"Kosovski game” 1976/12,5 %
”Kosovsko crno” 1976/12 %
"Kosovski vinjak” 1976/40 %

”Kosovska lozovaéa” 1976/49 %

4. 47. MPS u Novomn Sadu 1980. godina

VPD
VPD
VPD
VPD
VPD
VPD

SR. medalja
SR. medalja
SR. medalja
VZ. medalja
VZ. medalja

Pocasna diploma

ZL. medalja
ZL. medalja

PIK -’?’rogres Export” OOUR ”“Kosovo vino” Prizren - Podrum Mala Krusa

"Kosovsko belo” 1979/11 %
"Kosovski rizling” 1977/12 %
"Kosovski semijon” 1977/12 %
"Kosovski burgundac” 1977/12,5 %
"Kosovski-game” ~— 1977/12 %
"Kosovsko crno™ 1977/12 %
"Kosovski vinjak” 40 %

”Kosovska lozova&a™ 49 %

5. 48. MPS u Novom Sadu 1981. godina

VPD
VPD

SR. medalja
ZL. medalja

Pocasna diploma

Z1.. medalja
ZL. medalja
SR. medalja
SR. medalja
ZL. medalja

PIK "Progres Export” OOUR "Kosovo vino™ Prizren - Podrum Mala Krusa

"Kosovsko belo” 79/10-11%
"Kosovski rizling” 79/12 %
“Kosovski semijon” 79/12 %
"Kosovsko crno” 79/12 %
"Kosovski game” 79/12-13 %
"Kosovski burgundac”  79/12-13 %
”Kosovski vinjak” 79/40 %

”Kosovska lozovaéda” 7949 % .-

VPD

SR. medalja

pocasna diploma

ZL. medalja
SR. medalja
ZL. medalja
ZL. medalja
ZL. medalja
SR. medalja



6. 49. MPS u Novom Sadu 1982. godina

AIK "Kosovo vino” OUR "Flaeraj” Pristina, Podrum Mala Kruta
"Kosovsko belo” poCasna diploma
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"Kosovsko c¢rno” 12 % VPD ZL. medalja
"Kosovski rizling” 78/11,7 % VPD SR. medalja
"Kosovski kaberr_]ct” 12,5 % VPD SR. medalja
"Kosovska lozovaéa” ZL. medalja
"Kosovski vinjak” ZL. medalja
"Komovica” SR. medalja

7. 50. MPS u Novom Sadu 1983, godina

”Pro;gras‘ Export” Prizren, OOUR "Kosovo vino” - Podrum Mala Krusa

"Kvalitetno novo-Rizling” 82/11% VPD SR. medalja
"Nov-Game-crno” 82/12 % VPD ZL. medalja
"Novo-burgundac c¢rni” 82/12,2 % VPD ZL. medalja
”Kosovsko belo” 82/11 % VPD SM. medalja
”Kosovsko crno” 82/12 % VPD ZL. medalja
”Amselfelder-crno” 81/11,5 % VPD VZ. medalja
"Lozovada” SR. medalja
"Vinjak” SR. medalja
8. 51. MPS u Novom Sadu 1984. godina

PIK "Progres Export” Prizren, OOUR "Kosovo vino” Mala Krula

"Kosovski rizling” VPD SR. medalja
"Kosovsko belo” VPD ZL. medalja
"Kosovski burgundac” VPD ZL. medalja
"Kosovski game” VPD Velika zlatna medalja
"Kosovsko crno” VPD Velika zlatna medalja
” Amselfelder” VPD Velika zlatna medalja




O LA IR [ g

SA oy B L B0 gl

0O NONL A W

9. 52. MPS u Novom Sadu 1985. godina

PIK :”Progres Export” Prizren, OOUR "Kosovo vino” Mala Krnuila

“Rizling” 1984/11% VPD ZL. medalja
”Burgundac” 1984/12 % VPD ZL. medalja
"Merlo” - 1984/12,5 % VPD VZM. medalja
”Amselfelder” 1982/11,3 % VPD ZL. medalja
”Kosovsko crno” 1984/11,5 % VPD ZL. medalja
"Lozova&a” 1983/49 % SR. medalja
"Kosovski Vinjak” 1983/40 % ZL. medalja

10. 53. MPS u Novom Sadu 1986. godina

PIK :_”Progre.s' Export” OOUR "Kosovo vino” Mala Krusa

"Kosovska lozovaca”  1984/40 % ZL. medalja
"Kosovski Vinjak” 1983/40 % Z1. medalja
”Kosovski rizling” 1984/12% VPD ZL. medalja
” Amselfelder” 1983/11,3 % VPD ZL. medalja
”Kosovski burgundac”  1985/12,2 % VPD ZL. medalja
"Kosovski game” 1985/12 % VPD ZL. medalja
“Kosovsko crmo” 1985/11,5 % VPD SR. medalja

11. 54. MPS u Novom Sadu 1987. godina

PIK "Progres Export” OOUR "Kosovo vino” Prizren - Mala Krua

"Kosovska lozovaca” 1985/49 % SR. medalja
"Kosovski Vinjak” 1981/40 % Z1. medalja
"Kosovski Vinjak” 1983 Velika ZL. medalja
"Rizling” 1985/11 % Poéasna diploma
»Semijon” 1985/11,3 % VPD SR. medalja
"Burgundac crni” 1985/12,1 % VPD ZL. medalja
"Kosovsko crno”- 1985/12 % YPD ZL. medalja

» Amselfelder” 1983/11,3 % VPD ZL. medalja
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12. 55. MPS u Novom Sadu 1988, godina

1

PIK'"Progres Export” - Prizren - OOUR "Kosovo vino” Prizren - Mala Krufa

"Kosovska lozovata”  :19865/49 % ZL. medalj
"Kosovski Vinjak” 1984/40 % SR. medalj
"Kosovski rizling” 1986 VPD ZL. medalj
“Kosovski burgundac” 1986 VPD ZL. medalj
”Kosovski game” 1986 VPD ZL. medalj
”"Kosovsko ¢rno” 1987 VPD ZL. medalj
” Amselfelder” 1984 VPD ZL. medalj

13. 56. MPS u Novom Sadu 1989, godina

SUR "Agrokosovo” Pristina - PIK "Progres Export” Prizren, OOUR "Kosov
vino” Mala Kru$a

"Kosovski rizling” 1987 VPD SR. medalj
. "Kosovski burgundac” 1987 VPD SR. medalj
"Kosovski game”” 1987 VPD ZL. medalj
” Amselfelder” 1986 VPD ZL. medalj
"Lozovacda” © 1987/48 % VPD SR. medalj
”Vinjak” 1986/40 % VPD - ZL. medalj

14. 56. MPS u Novom Sadu 1991. godina

PIK "Progres Export” Prizren - "Kosovo vino” - Podrum Mala Krula

"Kosovski rizling” 1990 i Pocasna diplom.
"Kosovski burgundac” 1990 VPD SR. medalj:
“Kosovski roze” 1990 VPD SR. medalj:
"Kosovski amselfelder” 1990 VPD ZL. medalj:
”Lozovaca” 43 % VPD SR. medalj:

"Vinjak” 40 % VPD SR. medalj:
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15. 56. MPS u Novom Sadu 1992. godina

DP "Kosovo vz'nof' Prizren - Podrum Mala Krua

"Kosovska lozovaéa”
"Kosovski Vinjak”
”Amselfelder”
"Kosovski rizling”
"Kosovski burgundac”
"Kosovski merlot”
"Kosovsko roze”

43 %
40 %
1987
1980
1980

1980

1980
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ZL. medaljz
ZL. medalj:
ZL. medalj:
SR. medaljz
ZL. medalje
ZL. medaljc
SR. medalj¢
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XVI. ZAKLJUCAK

Na osnovu analize agrobioloSkih uslova, primenjenog sortimenta, tehnologije
gajenja i projektovanja tehnologije proizvodnje kvalitetnih kategorija vina sa zaSticenim
geografsiim poreklom u prizrenskom vinogorju, mogu se izvesti slede¢i zakljuéci:

1. Agroekolodki uslovi u prizrenskom vinogorju su veoma povoljni za gajenje
vinove loze.

2. Na povriini od oko 1.534 ha gaje se 22 vinske sorte vinove loze koje poseduju
razne agrobioloske i prirodno tehnoloske karakteristike.

3. Sortiment za bela, crma i ruzicasta vina Jje kako po objektima tako i u celini
veoma kvalitetan. U njemu su zastupljene najpoznatije sorte za proizvodnju svih
kvalitetnih kategorija belih, cmih i ruZi¢astih vina koja mogu nositi i oaku sa
zasticenim geografskim poreklom.

4. Proizvodnja groZda se obavlja na drustvenom i privatnom sektoru viasnistva.
Organizovana proizvodnja vina se vr¥i iskljucivo na drustvenom selktoru, odnosno u
okviru PKB "KOSOVO VINO” DOOQ u Prizrenu, odnosno, u Maloj Krusi.

5. Prinosi grozda, kako postojeéi tako i olekivani kre¢u se u granicama koje su
po odredbama Pravilnika o kvalitetu vina predvideni za proizvodnju vrhunskdh i
kvalitetnih vina sa zasticenim geografskim poreklom.

6. Vﬁegodi&‘nji podaci o sadriaju Secera i ukupnih kiselina u %iri gajenih sorti
potvrduju da se vrednosti ovih pokazatelja nalaze u granicama normi koje vaze(i
Pravilnici o kvalitetu vina sa zaSticenim geografskim poreklom predvidaju. Posebnu
potvrdu u ovom pogledu pruZaju jos i hemijske karakzeristike i senzorne ocene za vina
koja su do sada proizvodena u okviru ove organizacije. Pri tome stoji i konstatacija da
su vina proizvedena od groida sorti vinove loze gajenih u ve¢ vekovima poznatog
prizrenskog vinogorja postala poznata i traiena ne samo na domacem ve¢ i na
medunarodnom trZiftu vina.

I
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preoviaduju sorte za cma vina. Ulelce po;edzmh gmpa vina u odnosu
koli¢inu groida izraZeno u procentima, je sledece:

- bela vina oko 23,11 %

- c¢mma vina oko 69,94 %

- vina za prepek oko 6,95 % $to ukupno ¢ini 100 %.

Kada budu stupili u plodonoSenje i novo podignuti zasadi, ovaj odnos izmed:
belih i crnih sorti pretrpece znacajne izmene u korist belog vina.

8. Projektovane koli¢ine groida, odnosno vina, mogu godisnje u proseku varira
od 20-30 % manje ili vise od iskazanog iznosa, $to ce prvenstveno zavisiti od klimatski/
uslova, od uspeha u zastiti vinove loze od bolesti i Stetolina, od agrotehnickih
ampelotehnickih zahvata koji ce se primenjivati u tekucoj proizvodnji grozda i td.

9. S obzirom na ispoljeni kvalitet grozda i vina u dosadasnjoj proizvodnji,
okviru ove organizacije proizvodice se samo dve kategorije belih, crnih i ruzicastih vine
sa za$tidenim geografskim poreklom i to:

a) kategorija vrhunskih vina sa za$ticenim geografskim poreklom i

b) kategorija kvalitetnih vina za zaSticenim geografsiim poreklom.

- U kategoriju vrhunskih belih vina sa zaSticenim geografskim poreklon
proizvodice se samo fedno vino i to sortno belo vino Rizling italijanski.

- U kategoriji kvalitetnih belih vina sa zaSticenim geografskim poreklon
proizvodiée se tri vina i t: Kosovski rizling Italijanski, Kosovska smederevka, Kosovsk«
belo.

- U kategoriji vrhunskih cmih vina sa zaSticenim geografskim poreklon
proizvodice se tri vina'i to: Kaberne sovinjon, Burgundac crni i Merlo.

- U kategoriji kvalitetnih cmih vina sa zaStiCenim geografskim poreklon
proizvodice se osam vina i to: Kosovski kaberne, Kosovski burgundac, Kosovski merlo
Kosovski game, Prizrenski game, Kosavsko cmo, Kosovski roze i Kosovskd Muska
hamburg.
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zaSticenog geografskog porekla pod nazivom: BELO I CRNO STONO VINO.

11. Ukupni podrumskd kapacitet ovog preduzeca iznosi oko 2.500 vagona, pr:
¢emu su za proizvodnju vina obezbedeni kako odgovarajuci sudovi i oprema, tako
odgovarajuéa kadrovska struktura.

12. Projekat - je obraden shodno vazecim odredbama pravilnika koji se odnose
na proizvodnju vina sa zaS$ticenim geografskim poreklom.
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