CABE3HA PEMYBIHUKA JYTOCIIABHIA
CABE3HO MUHMCTAPCTBO 3A PA3BOJ,
HAYKY U XHWBOTHY CPEOHHY
CABE3HI 3ABOJI 3A HHTEJEKTYAJHY CBOJHHY

Bpoj: I'-4/99/1
Darys:  03.09.1999.rogune

Beorpan

4-2/1,mMm

Ha ocroBy un. 8., 9. 1 27. 3akoHa 0 reorpa)cKiaM O3HaKaMa nopexna ("Cnyx6€HH JHCT
CPJ", 6p. 15/95), CaBe3Hu 3aBOJi 3a HHTCJIEKTYaHY CBOJAHY OHOCH

PEIIEDE

Yeranonsbasa ce reorpadeka osuaka nopekna “KOCOBCKO BUHO (AMSELFELDER)”
kao O3HAKA ITOPEKIJIA, 3a BpXyHCKa H KBalIATETHA pO3¢, IpHA # Oerna BUHA NIPOH3BEJEHA Off
BHHCKHX copTH rpoxba m3 [Ipmspenckor BuHOropja, IO TEXHOJOIA]A TPOU3BOMILE H
KapakTepHCTHKAMa HICHTHYHA OHUMA Koja Cy HaBENcHA y “EnaGopaTy O MPOM3BOMALH BHHA ca
o3HakoM samrruheHor reorpadckor nopekia ca noapydyja Ipuspenckor BuHOTOpja”, ca nocebHo
H3pakeHmM, criennduIHAM copTHEM OykeoM. OBa O3HaKa MOPEKIIA he GuTu ynucana y Perucrap
reorpadckux 03HaKa nmopeksa non Opojem 24,

O6pasnoxeme

Mpepysehe 3a mpowssofmy H npomeT rpoxba, BHHa M ankoxonHux mnuha “IIKB
KOCOBOBHUHO - KOMEPII”, n.0.0., Beorpap, yn. Baje Cekymuha 43, noreckom 6poj I'-4/99
on 01,09.1999.rojuHe NOMHENO je NpHjaBy 3a YCTAHOBILEME reorpadcke O3HaKe MOpEKIad H
3aTpaxuao fa ce y Perucrap reorpagckmx oO3Haka MOpeKia ymuine O3HaKa IIOpeKJa
“KOCOBCKO BMHO (AMSELFELDER)” ka0 O3HaKa NOpEK/4, 33 BPXYHCKA U KBaJIUTETHA
pose, upHa 1 6esia BUHA IPOM3BENECHA Off BHHCKMX COPTH rpoxba u3 IIpuspeHckor BHHOTOPja, MO
TEXHOTOTHjH TPOM3BO/IIb€ M KapakTepHCTHKaMa MHACHTHYHAa OHHMMa Koja Cy HaBejcHa Yy
NpUIOXEHOM eabopary.

YBHJIOM Yy TIpHjaBy 3a YCTAHOBIBEH:E reorpad)cke O3Hake nmopeksa — enabopar o HauuHy
NPOM3BOMI-E, YTBPHEHO je Ja MPOM3BOJ KOjH HOCH HABEJEHY O3HaKy IOpekna mMa cnefeche
KapaKTEpPUCTHKE: GeJIo BUHO ce IIPOA3BOMM Off BUHCKHX COPTH TpoXbha PU3/IUHT PajHCKH, PH3JIHHT
WTaJIi)aHCKH, XYII/baHKa, PKaHUTCId | CMEAcpeBKa, a IpHa H pPyKHYacra BHHa c€ ITPOH3BOJC O
BUHCKHX copTu rpoxba mepino, OypryHpan UpHu, KaGepHe COBHILOH, BpaHall, rame I[pHH,
(hpaHKOBKa, MPOKYMNall, )KaMeTHa YPHAHA, MycKaT xaMOypr, rame Gojajucep H anukanT Oyure, U3
[TpA3pEHCKOr BHHOTOPja, Y3 MONITOBAKE CBAX arpoCHONOIKAX, arPOTEXHUIKHX B TCXHOIOWKNX
KapakTepUCTAKA Y MPOM3BOJH-H BHHA Koja cy onucaHa y “EnaGopaTy o npoussojiisH  BHHA ca
o3HakoM 3aiTrheHor reorpadckor nopeksa ca noapy4ja Ilpuspesckor uHOTOpja”, CBako BUHO
oBeexeH0 O3HaKaMa IOpekna Mma y enabopaTy TayHO MPONHCAHE XEMHjCKE M CEH3OpHE
KapaKTePHUCTHKE, ca II0CeGHO M3PAXKEHUM, CHEN(UIHEM COPTHUM OYKEOM.

[ToMeryTHM €71a60paTOM B MPAjaBOM O3HaKe MOpEKIIa je YyTBpheHo f1a peloBHy KOHTPOITY
KBanWTeTAa W MNpOlieca MPOW3BOMME rpoxkha HaMemEHOr 3a NPOM3BONIY BHHA Ca O3HAKOM
nopekna “KOCOBCKO BHUHO (AMSELFELDER)”, # TpOHW3BOAME BUHA O TOT rpoxba, y



ckmany ca 3akoHoM o Bumy # pakuju ("CnyxGern muct PC", Op. 70/94) w ca crpyusHov
nokymenrauijoM (enaGoparom) Bpuix  MEHHCTApCTBO - NMOLONpPHBpEAE, HIyMapcrha '
Bonionpuspesie Penybnnke Cpbuje, Koje BpUICHE CTPYUHHX I0C/I0BA KOHTPOJIE MOXE Jla MOBCPH
Ipymreesom npeaysehy “EHOJIOIKA CTAHHMIIA” u3 Bpuia, yi. Xepoja ITunkuja 49, nin

MucrturTyry 3a TIOJLONPHBPE[HA HCTPAXKMBalba “Cp6uja”, Lenrap 3a BHHOrpajapacTBo 1
BohapcTBo, 13 Huuia.

Y cxnafy ca Hanpeg HaBefeHuM a Ha ocromy wi. 8. 9. u 27. 3akoHa O reorpackim
o3nakama nopekna ("Crnyx6enn muct CPJ", 6p. 15/95) optyueHo je Kao y AUCTIO3NTHBY.

OBO pelleibe je KOHAUHO M NMPOTHB Hhera e MOXe IMOKPEHyTH yNMpaBHH CIIOp TYy>XOOM
nenocpeano CapessoM cyy y poky on 30 pana o laHa npujeMa OBOT pelicHa.

HocTaBuTu:

- [Toanocuony npujase

ITpenysehe 3a npousBojImby

 [IPOMET BHHA W aJIKOXOJTHUX Iiha
“ITKB KOCOBOBHWHO - KOMEPLL",

10.0.
11000 Beorpapn (W 4}‘1"1“””‘013 .
Baje Cekynuha 43 dﬁ- oG kdiiy (./th

L i -
- IMucapruuu 3aoia Mp Jbyounka Pajiocadmenuli, quaiumk,



CABE3HOM 3ABOJY 3A UHTEJIEKTYAJNIHY CBOJUHY g (ﬁ.}pasau r-1
ggnﬁ‘ﬁeorpan, bynesap Aszoja 104

3AXTEB 3A YCTAHOBJ/BEIBE TEOTPA®CKE O3HAKE ITIOPEKJIA

(momyHuTH NHcalioM MamIAKOM)

1. ®upma anK HA3WB, OHOCHO Mpe3dMe M WME H CeHIITE, O/HOCHOANpeca NOAHOCHONA NNpHAjaBe

Preduzede za proizvodnJju i promet groZda,vina i alkoholnih piéa
"PKB Kosovovino-komerc" D.0.0.,Beograd ul. Baje Sekulida br. 43

2. Mynomolhinnk (ume, 0HOCHO HA3ZNE K Bpeca):

%

3. Teorpadpckn HA3HB KOjH ce WITHTH reorpadcKoM 03RAKOM NOpeKia;
KOSOVSKO VINO (AMSELFELDER)

4. la /i ce npujasa nogHocH 3a: o3HaKy mopexna | X reorpadcky 03HAKY

5. Bpcra npoun3ssofa Koja ce oGenexapa reorpadicKoM 03RAKOM NopeKkaAa:  Roze, crno i
belo vino proizvedeno u prizrenskom vinogorju u skladu sa priloZenim
elaboratom.

6. Hazus nogpy4ja win Mecra U3 KOT NOTHYE POH3IBOMN KOji ce obenexana reorpadckom o3HAKOM NOpeKia:
Kosove Polje -~ Metohija - Prizrensko vinogorje

7. Ha3uaverwe NpoM3BOIHAX CBOjCTABA MPOH3BOA 8KO je y MATAMKY NpHjasy 03AaKe MOpeKJia:

Kvalitetna i vrhunska roze,crna i bela vina proizvedena od grozda iz
Prizrenskog vinogorja, po tehnologiji i karakteristikama identicno onima koje
su nagladene u priloZenom elaboratu,sa posebno izraZenim ,specifidénim
sortnim bukeom.

8. Hazua‘leme opraHa xojn BpUIIN KONTPOJTY NPOH3IBOIA auuje Y NHTalY npnjana O3IHAKE nopexria:
Fnoloska stanica u Vrdcu ili Institut za poljoprivredna istraZivanja "Srbija"

._S]_Lmaz:st}.{a 3} }zodomg;;;nedp F?-:-Di‘_i_}_"\lllrm Srbi. '1.':\

H

Centar za vinogradarstvo i vocarstvo u NiSu,po odluci Ministarstva poljoprivred:

s

I[loTmic | newar:

o gt

5. Mnahene Takce 1000.00 nMnapa
¥

MOMNMYIABA 3ABOX

Hpuaoau y3 aaxities:

v | mogany o reorpadcrom nogpyjy

¥ | enaGopar 0 HAYHHY MPOM3BOJILE, CBOJCTBHMA H KBAJIMTATY
nmyaomohje ‘

X | poxa3s o ynnatu Takce L r- { 7 / "j;' o

£
¥

Bpoj ipujaae ieozpadhcke
o3naKe Uopexaa:

HAaidym soonouterba:




- | Moen6p Iy 14 .5112/99

PRIVREDRNI cya y __BEOGRADA] cyavja __ MTLENA ARFZTNA

KAO CyawWja nojeawHay y CYACKOPErficTapcKoj NPABHOj CTBAPH Npeanarava Preduzede za proizvodniu

1 promet groZdja, vina i alkoholnih pica "PKB KOSOWOVINO-KOMERC", drustvo
sa ogranidenom odgovornodcu, Beograd, ul. Baje Sekuli&a broj 43.

paax ynuca et groddia
piha "PKB K(BUVUVDD—K@EHZ" druitvo’ sa ogranifencm cdgovornodéu, Beograd
ul. Baje Selm.liéa bm,j 43.

PELWEMKE

YCBaja ce 3axTes Npeanarava 3a ynuc y CyACKH PErncTap u oapehyje Ce ynuc y CyACHH DEervcTap, y PerucTapChy YNOMan

op. 1-81495-00 , NOAATaKa CaAPMaAHKX ¥ NDHNO3MMA Y3 npHjasy 6p. _] 2 % { 4

L] T

KOJH Cy Cacraenn 20 OBOr pewera

Cyawn|a.
MIAGE A S erKAHA

fif o e a,
J r "'i\ J{{d]
MILENA AREZINA

MNoyxa o npasHoM nexy: NPOTHB 0BOr pewerba MOME CB H3JABHTH Man0a, NPEKo OBOr Cyna, —VISEM PO IVREDNGM — —

CYAY Y BEOGRADY— __Y POKy OA B naKa 04 03HA AOCTABMNAMA NPENHCE PeWerba

i

4. MPEMNHC PELLIEHA

s CARPEMEHA® beorpaa 5
ofinaraw bo 950140 8



[peyysehe 3a NPOM3BOURY » DPQMET.Fpoxbha, BhHa i newnor v3
aaxoxontux nuha “NKE KOCOBOBYHO - KOMEPU", Jinyo~ | geos

bupma H

gsgreu::g TBO Ca OI'jAHWUBHOM omioBOLHOwhy, Deorianu, yi.

ynnca baje Cexynuha op. 43
3
-.'rﬂ'-'n | <
¢

7 .fpcj PErHCTapCKOT YNOWHKA PErHCTapCKor

J:ﬂ} CYAa H FEroBO CeaHWTe 1-81495
L Narym ynuca QDarana u 6poj pewersa Bpoj ynuca Haaxe cyaa
5.8.1999 V.Fi.5112/99 1 PS Beograd

1 | ®upma ® ceanwTe CyGjeKTa YNHCA H 1HEroB MaTHYHK GPO)

flj/ejtly3ehe sa NMPOW3BOUBY W NpOMET Ipoxba, BHHA W AJKOXONHMX nuha

"[IKb KOCOBOBHHO - KOMEPU", IpymTso ca orparuuenoM ourosopwowhy, beorpau,
y5. Baje Cexynuha 6p. 43 _

Crpahena osnaxa ¢mpme- "I KOCOBOBHHO-KOMEPU™ 00~ Beorpay

HaTiuun O6po]:

Dy:0] X0 pavyHa

2 i Osnawherse CyGjEKTa YNHCA Y NPABHOM NPOMETY

1 ;

] leqyoche Je npasHO AMIE v UMA OjdBO U3 Yy ([p8BHOM NUOMETY ULUKRYUyje yroBoie
] i NIRUY3HME ALYI'e NPE8BHE N0CAOBE W N[PABHE pPauBe y OKBHpy CuCjt NpauHe i
NOCJHODHY CHOCOOROCTH.

3 | Bperaw 06HM OArOBOPHOCTH 33 062BE3e CYG|EKTa YNHCA y NPaBHOM NPOMETY W BPCTA K 0GWM 0ArOBORHOCTH 34 obasele
aApyrux cy6jexara

llpedyache ourrosapa 38 cBOje 004BE36 y NPABHOM (IOMETY UBJOKYIHOM CBO jOM
RMOBHHOM.

4 CaropopHOCT 0CHHBEYA 33 obasele cydjenTa ynuea

UCHiBaY o)'0Ed;a sa obGasese Hyenyseha HeOrBHHUEHO COMILNG.

| Cyunla.

MUNE e AOTENCAHA
( Cyamnja,

L e

fa £
L | Ry
* -
| CriepM wacTaagk Opoj: \J 4, NPUNOT Y3 NPENUC PELLEHLA

OsnawheHo NKUE NOTNHCY|e CAMO NPHNOT Y3 NpHjasy, & Cyaxja — NPHAOT y3 HIBOPHHK PEWEHb3 H DErHCTapCKH NACT.
OBPA3AL; Mpunor y3 peweree 6poj 1

W s CARPEMEHA® Banrpag
obpaiay Gp P01



Bpcta ¥ 06HM 0AroBOPHOCTH [arym
YKYNaH H3HOC yniora QCHHBEYA H unana 8 o6ases cybjexTa ynuca HCTYNatea

6 7 8

Ocuvpau owrosapa 34
. o6anese llpenyseha

e a’sred.c;tvn § vpedoecti HeoI' GAHUUGHO COMUBPHO
4%,0C0,0C dinara na dan
£ .l{‘f'?().t"Odinﬂ .

2

3

4

5

YNHCaHH 1 ynnaheHH OCHOBHM KanuTan, noeehare, 0AHOCHO CMALEHE OCHOBHOT KANHTANA.

Caniovndg sredsoyy u Ve oLaoontl 2,845,000 00 L.paru na onn L L
modine .

AANT r-ﬂ\“f:”"“"*"““

/QJM S U

anawheHo NHUE NOTNHCYje Camo NpHAor ¥3 npxjasy, a cyawja \ . 4 [IPHAOC Y3 NPENHEC PEWEHA
NRWNOr ¥3 HIBODHHH DRWEHA H perucTapCHd NHCT.




NPHNOr ¥3
PEWIEHLE
6POJ

BpO0j PErHCTaNCKOr YNOWKE PErHcTapexor
CYA3 H HEroBO CeAHLITE
.-'\'\_
';i’-gﬂyu ynHca O3naka W 6poj pewera Bpoj ynuca Haawe cyna
. 5.8.1999 Y.F‘l.ﬁllZfEB 1 PS Beograd

l 1 | [enatHOCTH, OAHOCHO NOGNOBH M NOCNOBH CNOSLHOTPrOBHHCKOr NpomeTa cybjexTa ynuca

| 01122 l'ajese BOhHnx causnua

_' 01123 lajese no3Hux cauxuua

i 01131 lajeme Boha

| 01132 lajens rpoxha

| 01413 Ocrane nosonpuspejHe ycayr'e

' 15910 Mpoussousa UECTHAOBAHHX anKOXONHuX nuha
15920 NMpoussoysa eTUA-8/IKOXONE ¥3 fe@pMEHTHCAHWX MATBPH jand
16830 (lponspousa BitHE
15940 Mpoussousa jaGywoBaue W BWHA Q)i ocTaxor Boha
15950 llpoussousa oCTAMX HejecTHaOBAHMX (epmenTHCaHKX nuha
15882 [lpoussoysa ocsexapajyhux ouha

16710 llpoussoysa roToBe XpaHe 38 ySroj XWBOTHBA
51110 Tezpepoeessa y npOAa j¥ MOBONPUBPBUHUX CHPOBHME, RHDNX SHBOTHEA, TEKCTUIHIX

CHPOBHHE W NOAYTIPOM3BOME
01120 llocpeuosase y npousju ropusa, pyua, MeTaNs H HHUYCTDI JCKAX XOMMKAH Ja
51170 llocpeyosake y npoua )it xpaxe, nuha u jyBana
51190 [locpesosane y npoua)d paB3HOBPCHHX NpPOM3BOJA
51210 TproBuHa HA BEJIUKO 3PHBCTHM NPOH3BOUKMA, CEMOREM H XU'8HOM 33 KHEOTHRE
51310 Tprosuua Ha Beanxo BoheM « nosphem
51330 Trr'oBHHA HA BENHKO MASUHMM MPOM3BOUAMA, JaJHME, JOCTHBHM YBWUMO W MEBCTHMJ
51340 TpiroBiHa HE DENHKO BAKOXOMHHM W ApyrwM nuhuma
51360 Tyrosnna Ha Besuko mehepoM, TOKOJAUOM W CaaTKHm¥Ma oy wehepa
51370 TywosuHa wa peaMKo KajoMm, u8JEBHMA, KAKAOM ¥ 3BUKHIMA
01390 TprositHa Ha DBEJHUKO OCTHNOM XDEHHOM
51450 Tpropuna Ha Beauxo nappiMepd JCKHM H KOIMETHUKHM NPOUIFHOLHMA
91470 lprosura HA BEAKMKO OCTANMM [IPOHBBOUMME 3a UOMahHHCTDO
51550 [prosuHa HE BEIMKO XOMH JCKMM NPOKSBONHMA
51570 IprosuHa Ha BEAWKO OTNALMMAE H OCTALKMA
51700 Ocrtana TPIOBYHA HE BEAHMKO
02110 ‘lys0BrHA Ha Man0 y HECNBUH JarH30BaHIMM NPOUABHHUAMA NDETOXHO X[AHS,

nuha H luysaHa
52210 lptomina Ha mano soheM i nobphewm
52220 TprrobuHa Ha MBNO MECOM K NPOMSBOUMMA O)f Meca
52240 TprosuHa Ha Man0 xneloM, KOABUMMA ¥ CASTKHEHMA
52250 &pvoauna HE MAN0 BAKOXONHMM K UPYruM nNsthxMa
52270 OcTtana TE{0B8HHE HA MANO XPAHOM

{4 = b

ety ' Pk
! Cynwu]a,
MILENA AREZINA -

4, MPANQr Y2 FPENKMC PELWEHA

JnegdHacrasax GpO]

NaWheHo NHUE NOTNHCY|e CaMO NPHNOT Y3 NPH|aBY, @ CYAH]a — NPHIOF Y3 HIBOPHHK PEWEHA K DETHCTAPCKH NHCT

iPA3AU: Mprnor ¥3 pewerse 6poj 3

o CABPEMEMAe Beorpaa
oboalau 6o #0133



MNPHNOT Y3
PEWEHE
EFOJ /1

GROMPErHCTENCKOr YNOWKA PErvcTapeKor
% CyAa W HEeroso CeaHwTe 1 - Bl4%5-00
ynHca Oanaxa K 6po] pewersa 6poj ynuca Haaue cyaa
5.8.1999 V.F1.5112/99 1 P8 Beograd

[1enatHOCTH, OAHOCHO NOCNOBH H NOCNOBH CNOMLHOTPrOBHHCKOr NPOMETa Cy8jexTa ynHca

00250 llperoa poGe y upymckoM caoGpaha jy
7310¢ llcTpaxisane M BKCNOPHMEHTANHNX PA3BOJ
74820 Ycayre naxosana

Y HOINOMEHYTHM NPMPOUHIIM HAYKaMA

Y craauy ca un, 22 3akoHa O CROAHOTLNOBHHCKOM nocrosasy, llpeuysehs wma nraso
Ha oGaska MOCNOBE CHOKHOT[H'OBHHCKOI' MPOMBTA Y OKBH[YY ECUCTOUANE UBAATHOCTH

K&o i l1a Bpmu cheuyshe yeayre:

- yoayre Koje Cy y Be3u ca MehyHapOuHWM TpaHCOOPTHHM (MehylHapousa wnemuinja,
CKAGUIMETEAE, BMBHUH jCKe yCayre y TpaHCHopry H Ci.)

- YCAyr'® KOHTPOSLC KBAJIITETE M KBAHTHTETa Y HSBO3Y W YBO3y pole

- ycayre npyxesa W kopuwhesa wwbopmalja W sHama y NpWUBDEM M HAywd, ycayle
aTeCTHPaKA H APY'e YyCAyre Yy Ckialy ca npuxsaheHoM KisCiribiKauujoM u

HOMOHKIATY|JOM .,

C YUria,
MR AP A
MILENA AREZINA

nead HacTanax 6poj:

4. MPHNOr Y3 NPENHC PELLEHA

AWNeHO NHUE NOTNHCYje CaMO NPHUNOT Y3 Npujasy, a CyaHja — npun
A3AL: NMprrior y3 pewuerse 8poj 3
CABPEMEHAS Beorpeg

OF Y3 HIBOPHHK PELWEHA H PErUCTAPCKH NHCT,




NPHNOT ¥3

PEWEHE
4
BpoOj PerHCTapCcKOr YNOWKa PerHeTapeKor
CYAa H HBroBo CeaHwTe
B . 1-81495-00
Tyel ynuca Qanana H 6poj pewera Bpof ynuca Ha3sne cyna
5.8.1999 V.F1.5112/99 1 PS Beagrad
1 HmeHa nHua 0BNaWNEHHX 3B 33CTYNAHE CYOjEKTA YIHCA H FPEHHUE HHXOBHX 0BRAWNera

oBaamhernuMa

EYBHUA BYPHN, s.u. gwpexTop wMa npaso sactynana [lpeuyseha ca HEOr PaHHUBHUM

ki

2 Mmena nuua oBnawmhennx 3a 3acTynare cybjexra

ynxcay oGaenary nocnosa CNONHOTPIOBHHCKOr NDOMETE H rpaxHue
HHX0BHX Opnawhersa

3YBHUA BYPHR, B.4. unpexTOp #Ma npapo sacTynasa

osnamhesHms

Cydw|uy,

AIEHIA APEXKAHA

| oy /}Z@f/ v,

MILENA AREZINA

[lpexyseha ca Heorpaunueni

nenu Hacvaoak 6poj:

4. TIPHNOT Y3 NPENMC PELLUEHA

1aWheHo NHUe NOTNHCYjEe Camo NPHNOT Y3 NPHjaBsy, a CYAH|a = NPHAOT Y3 HIBOPHHK PELIEHA K PErHCTaPCKH AHCT

PA3ALL: Npwnor y3 pewerse 6po] 4

CADPEMEHA® hoorpag
fpasey Op B3014



MNpvnor

- * & ya
pewerse

6pol
BP0} PErvcTapEebdr YNOWRKa PerucTappror
: L
CYA3 ¥ HberoBo LeanwTe . 1-81495—00
Oaryisffnnca QOanaxa 1 6pPoj pewersa Bpoj ynwca Hasue cyaa
112400 1 PS Beograd

—Vs RO ;
£ Nose3n eayseha (oupMa, ceanwTe, GPOj PErHCTapCKOr YNOWKA W CeAHWTEe PerHCTapCKor Cyad NoBe3aHHx
npeayseha, akT O NOBE3HBArLY NPeay3eha, CTHUAHE JHAUAJHOT, BEhHHCKOr # yaajamHor yuewha xanwrana, npuHya-
HW OTKYN HAH 33MeHa axuwa)

lneuysehe sa npow3sousy rpoxha, BHHE H KECTOKMX ankoxonHux mihe "MKB KOCOBOBHHO"
JlpyuTBo ca orparuugHoM oyrosopromhy - Mana Kpyma, NIC y llpwwrune, per.yn. 3650

10 ocHoBano [Ipsjly3ehe 8a NpON3BOMBY W NPOMET PEOKhHa, BMHE 1 dAKOXOMnX Nniha
"lIKB KO(X}BOBH% - KOMEPU™ 00, Beorpaji, K80 38BDHCHO ULYUITBO, CH yHOHIEM

100% xkanutana.

C.ynwﬁe\.
MUNEHA APEXXMHA

e
A Flge

Cneawn nacrasax Opoy: 4, NpHNor y3 npenHc pewersa

e

OsnawheHO NMUE NOTNKHCYJE Camo NPHNOF Y3 NPHAsy, A CyAW|a - NPWAOM Y3 HIBOPHKK PEWerbad H PErnCTaperM NnCT
OBPA3AU: Mpunor y3 pewetse 6poj 6



PEMYBMINKA CPBUJA 11000 Beorpas, Tupwosa 1

PenyOnuyku 3aBog 3a CTATUCTUKY Tenecow: 681-566
Bpoj: 052-89 UetiTpana: 688-655 nok. 212
: Ten./daxc: 011/656-131

PJP

Ha ocHosy |naHa 8. n unada 10. Ypente o passpcrasatby jeavhvua pazspcrasarea npema KnacuhrKaymju 4enaTHocTr
(»Cryx6enu nnct CPJw, 6poj 45/96) PenyGnn4xu 3asoa 3a CTATUCTUKY Cpbuije napaje

OBABELLUTEHE O PA3SBPCTABAKY
W3Bon W3 pervcTpa

e YT I SOt R SR (PRSI E It (SRR M 8 UL R L

1) Haswe (¢dwpma) jeguHvye paleperasarba
EATRTE STRTUTI AN 0 B S SRR <1 L6 CR IR R R SR NS LA

woi bhpe

Cepwuwite ¥ agpeca

MecTo PRI O & o I T e i e e e YL LS A
2) BpcTa 06714Ka OPraHnsosarba U WHMPA  {eiis (i Sy LA b R i e it hdi e

O6nuK CBOJUHE (HAIMB W WADPA) 1l fha 1 W 1 wher o Wi b brdy TR — A - -
3) O3HaKa W HB3WB CeKTOPA 1. . [ .. ivpde ) s fiee bbbl piv b dis

Haaus noarpyne | .., ., T T U 7 R wwudpa
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"[IKE KOCOBOBMHO" 10O Bp... ST
) ) — (9.0 199
Ynpasnu onbop l WATER W U?I-:Eog'
Masa Kpyma
OBJNJVYKA

O OCHUBAKY TTPENY3ERA 3A [TPOMU3BONKGY M ITPOMET
TPOMKBA, BIHA U AJIKOXOJIHUX IMURA
"TIKB KOCOBOBHHO - KOMEPLL"
APYILTBA CA OTPAHMYEHOM OJITOBOPHOLIBY



Ha ocHoBy wr. 8, 10. u 11. 3akona o npenysefinma (“Cimact CPJ” 6p. 29/96, 33/96,
29/97), an. 19, 30. u 32. Craryra Ilpenmysehia 3a IPOM3BOMIDY rpoxha, BMHA |
KeCTOKMX ankoxomuux miha "TIKE KOCOBOBHUHO" 10O, Ympasiu oxbop “TIKB

KOCOBOBHHO" 100 Ha cemuuuyu oppxanoj zasa 10.05.1999. rox. noxeo je

OO0NYKY
O OCHUBABY TIPENY3ERA 3A IMTPOU3BOLBY U IMTPOMET
TPOXEBA, BUHA 1 ATIKOXOJIHUX [TURA

"IIKB KOCOBOBHWHO KOMEPLY”
APYIITBA CA OTPAHUYEHOM OIT'OBOPHOIIIRY

I OCHOBHE OJIPEJABE
Yaan 1.

Osom Omtykom Ympasun onbop “IIKB Kocosouno” 100 u3 Mite Kpyiue, rao
oprax yrpasbara oBor [Ipenyseha (y mamenm rekery: OcHunay), ockuns Ipenvaehe 34
NPpOM3BOAY M mpoMeT rpoxba, BMHA M agxkoxoqnrnx 1B "1 Ilacmaes 1 o

KOMEPL", Ka0 APYLITBO, €A OTPAHHYEHOM oarosopHowhy (v nambeh mexeTy: Ipyrrms ).
Yaan 2.

Apywiteo ce ocHmBa Ha Heoppeheno Bpeme M oBa OmIyKa Ce cMaTpa akToMm o
OCHUBamwy Jpyirrea.

Yean 3.

IpylwITeo MMa CBOJCTBO MPABHOT JMLIA €3 npaBMMa W odapezaMma Koje cy yrepheHe
3akoHoMm, oBom Omnykom, Cratyrom AOO M APYIrHM OMLUTHM AKTHMA Apywitsa.

11 OUPMA, CEIUILITE U JAPYTA OBEJIEXKJA JPVIIITBA
Yaan 4.

Hpywteo nocnyje non dupmonm: Ipenysehe 3a npoussomsy H npomeT rpoxbha, BuHa

o ankoxonmmux  miha  “TIKB  KocososrHo-komepu”- Beorpan. apywrtso ca
OrpaHM4YEHOM OJITOBOPHOILINY.

OA0PIH 1



Ckpahenu Hasus ¢upme riacu: “TIKE KocososuHo-komepu” 10O - Beorpag.
YQrau 5.

Cenyure Jpyurrea je y Beor;:ua,r[y, yn. Baje Cexynwha ©p. 43.
Yean 6.

QupMa Ce MCTMYE Ha FOCIOBHMM TMpPOCTOpPMjaMa y Kojuma ce obampa NeNaTHOCT
Jpyuursa.

OWIyKy O ITPOMEHM DUPME U CeIMINTa JOHOCH YIPaBHU onbop OcHuBaya.
Yaan 7.
HApyluTBO UMa CBOj nevar v ramMOnb.

[Teuart JpyuTea je OKpYIyor o6iauKa Ha KOMeE je MCTIMCaH TeKCT criefche canpxmuhe:
IMpenysehe 3a nmpowsBommy W rpomer rpoxha, BuUHA ¥ ankoxonuux nuha "TIKD
KocoBOBMHO-KOMEpL”, APYWITBO €2 OFPAHMYEHOM OATOBOPHOW! - DCOTFEL, Y 1. [ae
Cexyvnuha 6p. 43.

[LITam6ub je MpaBoOyraoHOr OGMMKa, ca yricaHoM dupmoyn Tlpenyseha (nmyHOM LM
ckpahieHoOM).

Bpoj, nvMeH3uje, HavyuH yrioTrpebe, yyBarbe M YHUIUTaBAWE nedara M wraMbuma
ypehyjy ce yrryrcTBoM aupekTopa Jpyuirsa.

Yaan 8.

Kur, MemopanoyM M apyra BusdyeiHa obenexja ypeDyjy c¢ rocedHomM OITYKOM
YnpapHor oadopa OcHHBaya.

Yaanu 9.

"TIKB Kocoposuno-komepi” HOO wmma craryc 3asmcHor apywrsa a  [IKb
KocososuHo HOO, cratyc MaTuyHOTr ApyLUTBA.

Y ¢BOM MOCaoBary JpYLITBO KOPMCTH 3aLUTHTHI 3HAK, POOHM 1 YCIYXKHH XKHUT [MKB,
HA HAYMH W TIOL ycsroBoM yrephenum ommykom u onwtkm aktom ITKB Kopriopauuje
- beorpai.

QOO 2



I AEJATHOCT

Yean 10.
HenatHoct [pyiiTea je;

01122 Tajerbe BORHUX camHMiIa

01123 Tajerbe NO3HUX CaTHMLA

01131 Tajere Boha

01132 Tajemwe rpoxlia

01413 Ocrane roybONPUBPERHE YCIIYTe

15910 IIpomssomrhba HeCTIUTOR LN SAKONOAKMX Tiha

15920 TlpoM3BOAHA STHA-{CIKONONR 113 (PIESHTHMORHIIT 810 008

15930 [IIpomseomrba BUHA

15940 TIpomsBonmsa jabykopaue u BuHa 04 octaior Boha

15950 TlpousBonrba OCTATHX HENECTMNOBAHMUX epMeHTHMCaHUX TKMha

15982 Tlpouseomrbha oceexasajyhux nuha

15710 TIpousBoJrba rOTOBE XpaHe 33 Y3roj XXUBOTHIHA

51110 Tlocpenosatbe y NMpofajy IMO/BONPHBPEAHUX CHPOBHHA, XUBMX XWBOTHIbA,
TEKCTWIHHUX CHPOBMHA M TONYTIPOM3BOAA | ;

51120 Tlocpenmosarse y npomajd TOpMBA, pyaa, MeTala W HHAYCTPHJCKMX
XeMHKanuja

51170 Tlocpenopamwe y npomaju xpane, rmiha u gysaHa

51190 IlocpenoBsatbe y rpogaji pa3HOBPCHMX ITPOMU3BOIA

51210 TproeuHa Ha BeIMKO 3PHACTHM TIPOU3BOIMMA, CEMEHEM M XPaHOM 32
KUBOTUILE

51310 TproeuHa Ha Benuko Bofiem M rosphem

51330 TproeuHa Ha BEAMKO MIJICUHMM IIPOU3BOAMMA, jajUMa, jeCTUBMM YbHMMA U
MacTHMa

51340 TprosuMHa Ha BEJIMKO aTKOXOMHWUM M IpPyTUM nuhuva )

51360 TproBuHa Ha BEAHKO LIehiepoM, YOKOMAJIOM M CllaTKMUIMMa o urehepa

51370 TproBuHa Ha BeAMKO KadoM, YajeBUMa, KaKaoM M 3a4MHMMa

51390 TprosuHa Ha BEIMKO OCTAJIOM XpPaHOM

51450 TproBHHA Ha BETUKO MapOUMEPHjCKUM ¥ KOSMETIMKIMM POU3BOIUMA

51470 TprosuHa Ha BEJIMKO OCTANIKM TPOM3BOAMMA 33 AOMaRMHCTEO

51550 Tp.oBHHA HAa BEIMKO XEMUJCKUM TIPOU3BOLUMA

51570 TprosuHa Ha BEJIMKO OTTIALMMA U OCTAL(MMa

51700 Ocrana TProBUHa Ha BEJIUKO

52110 TproBuHa Ha MaIO Y HECMEUMjATH30BAHUM IPONABHUILIAMA ITPETEXHO
XpaHe, nuha ¥ gyBaHa

52210

OAOPLMH

TproBuHa Ha mMano poheMm U nosphem
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Tean 14.

HOpymrreo Mmoxe yepeharu cpencrsa nprbaB/barbeM HOBUX yiora of AoOMahux u CTpaHIX
DUIMYKMX 1A Ha OCHOBY O[UTyKe YrpaBHOT on6opa OocHuBaua.

HpyiuTBo MOxe npubar/baTH NOJATHA cpenctBa on pomahnx npashiux ¢ sk
JIMLIA Y3 CarVilaCHOCT OCHMBA4A.

Yrosopu M3 ctaBa 1. M 2. OBOr WiaHa ITPOM3BOAE IPABHO [EjCTBO CamMoO Kajga cy

3aKJbYYCHHM Yy nUcMeHOj dopMH M akKo Cy y CKIaxy ca OWIyKOM YrpasHOr oxbopa
OcHupaya.

v OBJIAIIIHEIBA ¥ IIPABHOM ITPOMETY "
OJAINOBOPHOCT 3A OBABE3E
Yaan 15.

"I[TIKB Kocososnuo-komepu” JOO, y npaBHOM IPOMETY TOCTYje ¥ CBOje MME M 3a
CBOj payyH, y OKBUDPY YTIMCaHE HeaTHOCTH.

Yaawn I6.

3a ofape3e npey3eTe y MpasHOM npomeTry JpyluTBo OArosapa LENOKYITHOM CBOIOM
HMOBHMHOM, MOTIIYHa OATOBOPHOCT.

Ocnupau [pyurrea oarosapa 3a o6asese [pyiiTea HEOrpaHMYEHO COMUIAPHO.

Vi  3ACTVYIIAILE U INPEACTABJBAILE
Yaan I7.

ApyuITso 3acTymna M NMpeAcTar/ba AUPEKTOP Kao MOCHOBOAHM opraH IpyliTsa y CKIamy

ca 3akoHOM, oBOM Omiykom, CraryroMm Ipyurtea, ca HeorpaHuyeHMM oBnauherumMa.,

OAOPBITH



Yanan I8,

JupexTopa JpywiTsa HMeHyje M paspeluasa AyxHoOCTH Ympasiu onSop Jpyuiraa, Ha
HauMH W no noctynky yraepheHom CratyTom.

3a CBOj pa; OMPEKTOP je ONroBopaH YnpasHoM onbopy Hpyurrsa u OcHuBaya.

Yaan 19.

JIMpeKTOP Opranuavie M DYKOROAM NPOLECOM pRad, BOmM noctorarse [IIpywrtee,

CAMOCTLNIO AOHOCH OLTYKE M3 CBOj¢ HAANEXHOCTH, 3ACTYNA It MPICTLBRLE L, ydiT.C
apema TpehiM AMUMMA M OArOBOPAH je 33 3aKOHMTOCT pana IpyuTsa.

V ocTapisay dyHKuuje pykoBohersa, qupexTop obamka crieehe nocnose:

npertake YnpapHom oaBopy OCHOBE MOCTIOBHE CTpaTernje M IOJIUTHKE, IUIAHCKA

JOKYMEHTaZ W IporpaM paja, IJaH pa3soja W TpexysuMMma Mepe 3a HbHXOBO
cripoBolierse,

- m3Bpwaasa oanyke YnpasHor oabopa Jdpywirsa,

MOCTARMBA J padpelaBa Juua ca rnoceOHUM opnamfierbiMa U OATOBOPHOCTHMA Y
Fhmesy

JOHOCH OINIYKE ¥y CRAANy Ca 3akoHoM ¥ KONeKTUBHHM YroBopoM U3

§ AT
e

2y OAHOCA, OJArOBOPHOCTH pagHMKA, 3apaja W APYTMX TNpUMarma
i e

BPUL! ! 330D KAHAMAATA TIPHjAB/BEHHMX [0 Ornacy 3a MNpujeM pagHHUKA y DAIHH
OJIHOC,

MTONHOCH M3BEUITA] O PE3YITATHMA MOCAOBaka YIpaBHoM 0xbopy,

MIPeIa¥e VHYTPallly OPraHM3alujy W JOHOCH aKT O CHMCTeMaTH3aUuMjd pagHMX
Mecta y dpywursy,

BpIUM Ipyre mocaose onpeheHe 3akouom, CraTyrom JpylUTBa M APYTUM ONIUTHM
aktuma Jpyiurea.

Yaan 20.

Jlo u3Bopa mupekTopa JIpyluTBa, MPWIMKOM OCHUBarba JIpyIliTea BPIIMOLA LYXKHOCTH
aMpexKTopa HMeHnyje YrpasHu onbop OcHuBava.

ogopBiot



VI OPTAHMU YIIPABJbAIBA 1 HAZISOPHW OPTAH JIPYHITBA

A

a) Yupasuu oabop

¢« % Yean 21.

OyHKuMjy opraHa yrpasibara dpyiutsoM obasma Yripasru opbop JApyuTsa.
Yranose ¥YrnpasHor oabopa Jpyurrea umeHyje Ynpasuu oxbop OcHuBava.

Yaan 22
VYnpasuu opbop HpyuiTea, Bpuiu cienehe mocnose:

- poHocu Craryr Hpyiursa,

6upa u paspeiuasa gvpekrTopa JpyluTea, y3 NMpeTXOAHY CarnacHoOCT OCHHBava
poHocu Ilpasivia 0 yHyTpallrseM OpraHusoBamy JIpywTsa,

- yrephyje ITocmosHy nonuTuxy JIpyTea,

- JOHOCH IJIaHOBe M nmporpame paaa Jpywrea,

yCBaja MepUOLNYHE U FoauuIbe o6payyHe U U3BelITaje 0 nociosay JpyLiTea,
- OLEFbYje YCIEeLUHOCT nocnopawa Jpyurea,

TOHOCH MHBECTHIMOHE OMWIYKE U OTydyje o pacriogenn 1obuti: Apywrsa,
- BPLUIM M Jpyre nocnose oapeheHe 3akoHoM u Crartyrtom Apyr s

o) Hanxzopun oaGop
Yaan 23.

OyHKIMjy Han3opa W KOHTPOJIE pafa M rnocnoparba JpyluTea Bpluy Hapzopuu opbop
MaryyHor JpyluTsa.

CﬂCTﬂB, HAENTOKPYT, OANYYHBaAHE, opnawhewka 1 ONrOBOPHOCTIH KAa0 M OcTana rnuramba y

Be3u pana Hansopuor on6opa yrephyjy ce Cratytom MaTtHuHOr ApyluTsa.

0A0pBInT



Yaan 24.

Y Lpywtey ce mory o6pa3oBaTH U OpYTH OpraHu. eNOKPyT M HaYMH paja OpraHa u
kKomucuja ypehyje Yrpasuu oadop HpywiTea, OAHOCHO AXWPeKTOp JpYILITBA OMIYKOM O
o0OpazoBatby. ' !

Opranu 0Opa3oBaHM y CMMCIY cTaBa 1. OBOr unaHa He MOTy OOGAR/bATH ITOCHOBE M3

nenokpyra YnpasHor onbopa, AMpEeKTOpa W APYryMX OpraHa KOjH ce CamacHO 3aKOHY
obapeano obpa3syjy y IpywTsy.

ViI 1HOCAOBAKE APYILHTBA
Yaan 25.

Opyviureo mocnyvje v cki1any ¢a yrBpheHOM NMOCnoBHOM nonutukoM OcHuBaya, a Ha

OCHOBY MOCMOBHOT TiaHa 3a Tekyhy roaMHy KOjM Ha npemior nupexropa Jpylwurea,
visphyje ¥Ynpasun oaoop Adpyuwitsa.

Yaan 26,
X g 5y IDVIOTBO OcTBapyje npuxojie, pacxone, aoburt (rydburak) kao
AT B, 4 dor e
Fipmaod YMHE CliBapetill MOCAOBHU NpiiNOAM, MPHXOL 10 OCHOBY (DHHAHCHPAbAa U

BaAHPCAHM ITPHXOMIIL.

Pacxon uuHe: nocnonku pacxony, pacxod of @HH&HCHD&H:EI M BaHPEOHH pacxpiu.

BpyTo m06UT (rv6uTaK) je pasnuka namely mpuxona ¥ pacxoaa M HakOH U3MMpeHa

obasesa w3 nobutH nobuja ce AOOMT KOja TMpeAcTaB/ba OCHOBHM MHIMKATOP
YCMEIWHOCTH paja U rocnoparsa Jpyuirsa.

Pacnogena nobuti BpuiM €€ y cKiagy c¢a 3aKOHOM M [TOCIOBHOM IOJIMTUKOM

YnpasHor onbopa OcHuBaya, a Ha OCHOBY MOCEGHOr aKTa O PAacIoOmeNn AOBUTH
Jpywirsa.

CACpBIH 8



Yian 27.

3a cBaKy MnocnoBHy roamMHy pyurrso cacrasmpa M3BELITA) O OCTBAPCHWM PE3yNTaTvUMa
KOJU CaIp i

1. ocrpapeHe uimwese Opywtsa,
2. rmnpwuxone,

3. pacxoae,

4. ocTBapeHy ao0uT,

5

npoonemMaTKy Koja je ripatuna pan lpywrsa.
Yaan 28.

OueHy ycriewHocTH nocnosarsa JApywtea aaje VripasHid onbdop Hpywrrea.

IX 3ALUTHUTA 3ATIOCEJHHIX, PAIHE U KMBOTHE CPEIMHE

Yaan 29,

Opywrteo he, NO yrnuey y CyAcKit perMcTap HA/UIEKHOT PErMCTapCKOr CyAa, Mpey3eTit y
pagHW OJIHOC PANHUKE KOjU CY, 0O ILErOBOT OCHMBAMKA, OMIIM Yy PamHOM OJHOCY Ha

Heonpeheno speme, y “I1KB Kocosopuno” OO - PagHa jenHMUA 338 QUHanusaumjy
y Beorpaay.

[Mpasa, obaeese u  oaro: woct  paarvre  Apviursa  ypehyje © TLKOHOM,
KonekTHMBHMM YrOBOPOM, OMIITHM akTHMa dpywTsa.

HamnexHu opramm W oarosopHa sauua y [Jpywrsy, obapesHu Ccy aa ce y

opraHu3oBawy pama Jpywtsa W Bplieiby nesatHocTH JpywTsa, NpMIpXapajy
IIPOMMCA O 3ALUTHTH 3ATIOCNCHMX, PAIHE K XMBOTHE CPEIMHE.

X OITIUTH AKTU JPYLITBA
Yaan 30.

OcnoprM akT Hdpyuwrrea je CtatyT KOju noHocH YnpasHu onbop OcHupaya.

Y csoMm pany Apywrteo he npuMeruBaTH 3ajeaHuuka onwrta akrta OCHUBAYA OJIHOCHO

nocnopHor cucrema [1KDB, a concrBeHMm  akTMMma (npaBuaIMMa M OJjiyKaMma)

Hpywteo ypehyje oHe obnacTit koje nucy ypehene 3ajeIHUUKMM OIMUITUM aKTHMA,

OnuwTit akTH Koje Ipyurrso caMocTanio HOHOCH HE MOTY OMTH Y CYMPOTHOCTH Ca
OMWTHM akTitMa OCHMBAYA M 3AJCAHMMKIM OITIITIM AKTHMA M3 cTasa 1. 0BOr MJIAHA.

LABPULH



X1 TIPEJIABHE U 3ABPLUHE OAPELBE
Yaan 31.

[MpujaBy y CyOCKH perucrap. ¢a norpeOHUM IoKasuma, rnogHehe ppuivial JYy>XHOCTH
nuoekTopa [pyuiTea.

Yaawn 32,

Jdo poHouwrera apyrux omwitux axara Hpywrsa, Jpywrrso he npuMernrHBaTH OIMLLTA
akta OcHupaya u [1KB, a ako 10 Huje moryhe, mojemuHa nurarba Ouhe ypehena
NPUBPEMEHUM OJINTYKaMa NHPeKTOPa OAHOCHO BPIUMOLIA NYXKHOCTH AMPEKTOpa.

Yaau 33

Ona OLL"I)’KB CTYITa Ha CHary JdAHOM JOHOUICH:A.

OoOPEIUL
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" s kao izver za bojeve na Kosovu i Rovinama, Prilozl za knjiZevnost, jezik, istor:
upsSWnaK sTpska viastela po$la je na Kosovo s verom u uspeh, | folklor, XV11/x937; M. Braun, Kosovo, Die Schiacht auf dem Amselfelde
primila smeclo borbu prsa u prsa u uredenoj bici na otvorenu Agﬁcﬁisﬁr{fdgr tm;episcfw ﬁ’beg{cf%mg. Leipzig, !fia?; ga._ Coroijé, ng;r

£ i : r osne, 1, Beograd, 1940; - Lmme, Dva savremenika o boju na Kosovu,

polju. Alrernativa je bila ropstvo bez borbe, Pobedom na Kosovu SAN, CLXXXI1/1940; G. Elezovi¢, Boj na Kosovu 1389 g. u istoriyi Mula Me
138y. Turci Osmanlije savladali su najjagi otpor koji se na Bal- meda Neirije, Bratstvo, XXXI/1940; P. Tomac, Kosouska bitka, VIG, 1/195
kanu isprecio njithovoj ckspanziji. Vojnidka moé Srbije je slom- F-] Baﬂra[ktlarq'lé. ?eda:; savreném §e£rgfska :g.wjz o blc:‘m mbgz;mé P_n!_ozizaoGriie
. y ] T 12 talnu flologiju, 3—a/t9s2; G. ivani¢, Kosovs, itha, Cetinje, 1956; |
ljena, }o{:snuta prema Dunavq, ona ¢e se jo§ boriti za opstangk, Mihailovi¢ iz Ostrovice, Janidarove wspomene ili turska hronika, Spomenik SA}
odrzati vife dcccm;g, ali Turcima preylast na Balkanu vige niko 10711959; M. Dini¢, Oblasr Brankovica, Prilozi za knjizevnost, jezik, istorij
nece ozbilino osporiti. Pobedom na Kosovu oni su sebi otvorili  folklor, knj. 26, sv. 1—2/1960; S. Novakovi¢, Srbi i Turci, Beograd, 1960,

s . To.
put z2 upad u Panonsku niziju. KOSOVSKA OPERACIJA obuhvata zaviine borbe :

J. Hammer, Geschichte des Osmanischen Reiches, 1, Pest, 1827; I. Ruvarae, =i : s . ‘
O knezu Lazaru, Novi Sa:i, 1887; Li. Kovadevié, O Viku Brankovidu, Godignjica OSIopoqcmc KOSOV_E‘I Metohije, od 15. oktobra do 20. XI. .I A
N. C., X/:888; F. Ratki, Boj na Kosovw, Rad, XCVI1[1889; ]. Mitkovié, Ko-  Spajanjem 1I. armijske grupe NOV] sa Crvenom armijom ke
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KOSOVAC — KOSOVO

brigade, p. komesar divizije, pomocnik naéelnika za politi¢ko--

-pravne poslove Intendantske vojne akademije i dr. Zavriio je
VVA JNA. Odlikovan OZN sa srcbrnim zracima, OB] sa sre-
broim vencem i dr. D. Cu,

KOSOVO (Socijalisti¢ka Autonomna Pokrajina Kosovo,
do 7. 1V 1963. Autonomna Kosovsko-Metohijska Oblast —AKMO),
socijalistitka autonomna pokrajina u sastavu SR Srbije (SFR]),
povrsine 108387 km?® (12,2% povriine SR Srbije), sa 1243 689
st. (14,8% st. SR Srbije; 1971), ili 114,3 st. na 1 km?® Prostire
¢e u jugozapadnom delu SR Srbije, izmedu SR Makedonije
na jugu, NR Albanije na jugozapadu i SR Crne Gore na zapadu.
Kosovo je okrufeno sa svih strana visokim i srednjim planinama
(Kopaonik, Goljak, Skopska Crna gora, Sar-planina, Korab,
Koritnik, Padtrik, Prokletije, Zljeb, Mokra gora, Rogozna i dr.). —
Sastoji se od tri geografske prirodne celine: dve vele | jedne
manje kotline — Kosova polja, Metohije i Malog Kosova, Kosovo
polje i Metohija razdvojeni su niskim i srednjim planinama (Ci-
Zavica 1091 m, Gole$ 1019 m, Drenica 1024 m, Crnoljeva 1177 m,
Nerodimska planina 1523 m i 1723 m) i brdskim zemljistern
sastavljenim od paleozojskih stena, lapora i peitara, z kotlina
Malog Kosova, razdvojena je od Kosova polja uskom klisurom
r. Laba. Kosovu pripada i dolina Binatke Morave na jugoistoku,
maniji deo doline Ibra i juZni delovi Kopaonika na severu, Kosovo
se nalazi na spoju geolodki mladeg Dinarsko-Sarsko-pindskog
i starijeg Rodopskog planinskog sistema, Metohija je nastala
tektonskim spuitanjem zemlje duZ raseda na spoju dinarskih i
farsko-pindskih nabora, pa pripada dinarskoj, a Kosovo polje i
Malo Kosovo rodopskoj potolini. — Kosovo polje (502 km?)
lefi na proseénoj nadmorskoj visini 543 m; prufa se gotovo me-
ridijanskim pravcem s obe strane r. Sitnice, oko 84 km od Zve-
Zana na severu do Kalanitke klisure na jugu; najiire je oko 18
km. Pedoloski pokrivat Kosova polja je, preteino, smonica,
na krajnjem jugu podzol, a na istoku i gajnjata. NajniZi deo (500 m
nadmorske visine) duZ r. Sitnice predstavlja veoma plodnu dobro
obradenu, prohodnu, gusto nasclienu i nepofumljenu aluvijalnu
ravnicu, gradenu od jezerskih i re¢nih sedimenata. -—— Metohija,
najdira 23 km, proteie se paralelno sa Kosovim poljem duZinom
oko 60 km, na prosetnoj nadmorskoj visini oko 550 m. Pedolodki
pokrivaé &ini smonica, gajnjala, podzol i crvenica. Kotlinskog
je oblika, valovita, sa naizmeni¢nom ravnicom i breZuljkastim
zemlji¥tem, plodna, prohodna u svim pravcima, dobrim delom
pofumljena i gusto naseljena. Planine na zapadu, jugu i severu
srmo se izdizu iz kotline, sa duboko usefenim klisurama (Ru-
govska, Dedanska i dr.). — Malo Kosovo prostire se na severo-
istoku K.; dugo je 16 km, §iroko oko 5 km, plodno, dobro obra-
deno i gusto naseljeno,

Hidrografija. — Re¢na mreZa je dosta gusta, ali su reke
siromaZne vodom, sa neznatnorn energetskom snagom. Pripadaju
slivu Crnog, Jadranskog i Egejskog mora. Vode reka sa K.
u Crno more odvodi r, Ibar (241 km) i Binatka Morava (73
km). Ibar samo manjim delom pripada Kosovu, gde prima
pritoku Sitnicu (80 km) najveéu reku na K., a ona pritoke
Labu (68 km), Priftevku (24,2 km) i Gradanku (29,8 km) s
desne strane i Drenicu (38 km) s leve., Malim Kosovom pro-
ti¢e r. Lab s pritokama Batlavom i Kadandolskom rekom (24,8
km). Vode rcka iz Metohije odvodi u Jadranske more Beli
Drim (v.); desne su pritoke Peéka (60,8 km) i Decanska Bistrica
{40,2 km), a leve Klina (51,5 km), Miruia (38 km), Topluga
(35,8 km) 1 Prizrenska Bistrica (33,2 km); iskoriicuju se za navod-
njavanje i dobijanje hidroenergije. U Egejsko more vode odvodi
reka Lepenac (73 km), pritoka Vardara. Vododelnica izmedu
sliva Crnog i Egejskog mora (Sitnica-Nerodimka) u visini Urofevea
je niska i gotovo neprimetno preseca Kosovo polje, stvarajudi
bilfurkaciju izmedu pomenutih slivova, time $to reka Nerodimka
olite jednim krakom u Sitnicu (crnomorski sliv), a drugim u
Lepenac (egejski sliv). — Klima je umercnokontinentalna sa
sredozemnim  uticajem, koji prodire dolinom Drima i Belog
Drima, pa Metohija ima nefto blazu Klimu od susednih _oblasti.
U okolnim planinskim predelima vlada odtrija klima. Godisnje
kolitine padavina u K. iznose izmedu §50—900 mm; najvife u
Metohiji, a manje na Kosovu polju (prose¢no 550 mm) i Malom
Kosovu (650 mm), Raspored padavina je neravnomeran sa dva
maksimuma, duZim kisnim periodom u kasnoj jeseni i letnjim
sunim s povremenim pljuskovima., — Biljni i Zivotinjski
svet. — Oko 35% povriine K. je pod Sumom. To su, preteino,
niske fume i $ikare. Preovladuju listopadne Sume, uglavnom, u
nizim planinskim predelima, a u viSim su etinarske. U najvisim
planinskim predelima su prostrani padnjaci, narolito na Sar-
~planini i Skopskoj Crnoj gori. Na planinama, na zapadu i jugu
(Prokletije, Sar-planina) razmnoZena je divljad (srna, divokoza,
Medved, ris, jelen, divlja svinja, vuk). Beli Duim s pritokama
obiluje ribom, najvi$e pastrmkom.

653

Saobraéaj. — Kosovo leZi na vaZnom saobraéajnom ras-
kriéu, gde su se jo§ u srednjem veku ukritavali veoma prometni
putevi (Zetski i Carigradski). Zeleznitke pruge su duge 300 km
(1971). Kosovo pravcem sever—jug sele ibarska Zeleznitka pruga
koja vodi pravcem Kraljevo—dolina Tbra—Kosovska Mitrovica—
Skoplje (izgradena 1874). Posle IT SR izgradena je pruga Kurfum-
lija—Pridtina (71 km) koja K. povezuje sa Niom i dolinom JuZne
Morave, kao i pruga Mectohija—Prizren (59 km), a obnovljena
pruga (porudena u II SR) Kosovo Polje—Pet. Automobilskim
putevima K. je dobro povezano sa svim susednim oblastima.
Puteva svih kategorija ima 3291 km (1971; beton, asfalt, kocka
825 km, tucanik 955 km, zemljani putevi 1511 km), od toga je
I reda 414 km, II reda 396 km, I1I reda 706 km i IV reda 1775 km,
Ibarskom magistralom XK. je na pravcu Kosovska Mitrovica—
Kraljevo povezano sa severnim delom SR Srbije. Kosovo preseca i
kontinentalni deo Yadranske magistrale, koja od Petrovea na moru
preko Crne Gore #(Titograd—Kolafin—RoZaj) vodi preko K,
(Kosovska Mitrovica, Pridtina) do Skoplja (puStena u saobralaj
1968) i tu se spaja s Auto-putem bratstoa i jedinstva, U izgradnji
je moderni automobilski put Ni¥—Pristina—Pe¢. Sa NR Albani-
jom K. je povezano automobilskim putem dolinom Belog Drima
(Prizren—Kukes, Kukés), a drugi izvodi od Dakovice na granitni
prevoj Cafa e Prusit (Qafa e Prushit)., Aerodrom je u Pristini.

Stanovniftvo &ine, preteZino, Albanci, zatim Srbi, Crno-
gorei, Romi i Turci. Po popisu od 31. IIT 1971. na K. je bilo:
Albanaca 916 167 (73,7%), Srba 228 261 (18,4%), Crnogoraca
31555 (2,5%), Roma 14593 (1,2%), Turaka 12244 (1%) i
ostalih narodnosti 40869 (3,2%). Po gustini naseljenosti (114,3
st. na 1 km?; 1971) i prirodnom priradtaju stanovniitva za pe-
riod 1961—71 (25,4 na 1000 st.) K, zauzima prvo mesto u SFR]J,
Oko 649, aktivnog stanovni§tva bavi se poljoprivredom. Na K.
je 1945. bilo oko 90% nepismenog stanovnistva iznad 10 godina
starosti; taj broj opao je na 54,8% (1953), 41,1% (1961)i na 43,9%
(1971). Osnovane su mnogobrojne osmogedidnje i srednje Zkole na
albanskom jeziku, kao i Univerzitet u Priftini sa 7 fakulteta (Filo-
zofski, Filoloski, Pravni, Ekonomski, Prirodno-matematitki,
Tehnicki i Medicinski), — Glavni grad je Pristina (v.), sa 69 524
st. (1971). Vedi i znalajniji gradovi su: Peé (42 113 st.), Prizren
(41 661 st.), Kosovska Mitrovica (42 242 st.), Dakovica (25 631
st.), Urogevac (22 372 st.), Gnjilane (21 271 st.) i Vulitm (12 315
st.). Centar Malog Kosova je Podujevo (8430 St.).

Posle svrietka II SR skup$tina narodnih predstavnika Ko-
sova i Metohije odlutila je 10, VII 1945. da se ta oblast prikljudi
NR Srbiji. Tu odluku potvrdilo je i predsednitvo AVNOJ 23.
VII 1945, @ NR Srbija donela je 3. IX 1945. Zakon o Autonom-
noj Kosovsko-Metohijskoj oblasti (AKMO) po kojem je ta oblast
dobila pravni poloZaj autonomne oblasti u sastavu NR Srbije.
Po saveznom Ustavu iz 1963. K. dobija status socijalistitke auto-
nomne pokrajine, kao druftveno-polititka zajednica u sastavu
SR Srbije, §to je razradeno i u ustavu SR Srbije iz 1963.

Prema Ustavnim amandmanima Saveznog ustava iz 1971.
autonomna pokrajina K, je socijalistitka samoupravna demokratska
drustveno-politicka zajednica u okviru SR Srbije u kojoj radni
ljudi, narodi i narodnosti ostvaruju suverena prava. SAP Ko-
sovo ima svoj ustav, Pokrajinsku skupdtinu i Pokrajinsko izvrino
veée. — DPokrajinska skupitina ima ukupno 270 poslanika, a
sastavljena je od pokrajinskeg veéa (70 poslanika), Drustveno-
-polititkog vedéa, Privrednog veca, Prosvetno-kulturnog veéa i
Socijalno-zdravstvenog veéa (po 50 poslanika svako vede). Pokra-
jinska narodna skupitina imenuje Pokrajinsko izvrino veée, U
Savezno vede naroda K. delegira 10 poslanika, a u Predsednistvo
SFR] 2 ¢lana. SAP Kosovo administrativno je podeljenc na 22
opétine (1971). S. Vu.

PRIVREDA. Pre II SR Kosovo je spadalo u privredno naj-
nerazvijenije oblasti Kraljevine Jugoslavije. To je bila zaostala
poljoprivredna oblast, sa svega jednim veéim rudarskim predu-
ze¢em (Trepéa), koje je bilo 'u rukama stranog kapitala, zatim
dva manja rudnika, 10 mlinova, 2 ciglane, 3 ledare, 5 strugara
i 3 manje lokalne elektriéne centrale, U I SR svi privredni objekti,
uglavnom, su razrudeni ili tefko oSteéeni. Posle 11 SR u privred-
nom razvoju K. udinjen je znatan napredak, ali i pored toga K.
je jo§ uvek medu najnerazvijenijim podrugjima SFRJ. U skladu
s ekonomskom politikom SFR] K. je 1956, dobilo zvanifni status
nerazvijenog podrudja, s posebnim privrednim i investicionim
planovima, pa je razvoj K. ubrzan u odnosu na druga privredno
razvijenija podru¢ja SFRJ, narogito od 1961. Takav privredni
razvoj K. predviden je i u srednjorotnom planu privrednog razvoja
za period 1971—7s. Tim planom je predvideno da privredni
rast proizvodnje K. raste za 50% vide od rasta opiteg jugosloven-
skog proscka, &ime bi se razlike u odnosu na druga razvijenija
podrugja smanjile, a bruto nacionalni dohodak K. dostigao u
1975. godini 420 dolara po stanovniku,
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U prizrenskom vinogorju zasadi vinove loze zauzimaju ukupnu povriinu o
1.534.96 ha.

PXB "KOSOVO VINO” DOO Mala Krusa kod Prizrena je specijalizovan:
vinogradarsko-vinarska organizacija koja ima 1070,80 ha sopstvenih vinograda i 2.40(
vagona podrumskog kapaciteta, dok individualni sektor ima 464,16 ha.

Vinogradarske povriine ove organizacije pripadaju prizrenskom vinogorju, koj:
se nalazi u sastavu kosovskog vinogradarskog rejona.

Na osnovu odluke i preporuke Medunarodnog ureda za vinovu lozu i vino 1
Parizu, Pokrajinska Komisija za rejonizaciju vinogradarstva izvrila je rejonizaciji
sorti vinove loze za teritoriju prizrenskog vinogorja. Tom prilikom su rejonirane sort:
za vrhunska, kvalitetna i stona vina, koje su op3te poznate u svetu. Svrha rejonizacij-
je bila i zamena nekih autohtonih sorti koje ne mogu obezbediti zahteve domacde;
i stranog tr7iSta vina i time je sortiment ovog vinogorja znacajno osavremenjen.

Veoma povoljni ekolofki uslovi, savremeni zasadi vinove loze, osavremenjen
sortiment, primena savremenih agrotehnickih i fitotehni¢kih mera, kao i izgraden
moderni preradivacki i podrumski kapaciteti, omoguéili su proizvodnju vrhunskih
kvalitetnih vina, koja su se brzo afirmisala kako na domadem, tako i n:
medunarodnom trzistu.

Polazedi od obaveze koje proistitu iz Rezolucija i dokumenata Medunarodnos
ureda za vinovu lozu i vino u Parizu, zatim iz metode rada i zahteva Medunarodnog
centra za zastitu geografskog porekla vina i proizvoda od vina u Alesandriji (Italija)
kao i od Rezolucije i dokumenta Evropske ekonomske zajednice (Brisel), uraden j¢
ovaj elaborat za zaStitu geografskog porekla vina za potrebe ove organizacije, kake
bi se po mcdunarodnim propozicijama steklo pravo na promet i plasman vina sz



Elementi u ovom elaboratu obradeni su shodno odredbama
kvalitetu vina.

U ovom elaboratu su, pored obaveznih postupaka u proizvodnji grozda i vina,
obradeni i svi bilansi koji su neophodni za elaboriranje pokazatelja i to: prikaz
povriina u celini, po objektima, po sektorima vlasni$tva i po sortimentu uz priloZzene
situacione karte; kretanje proizvodnje grozda po sektorima vlasnidtva, po godinama
i sortama; kvalitet 3ire izraZen kroz sadrzaj Seera i ukupnih kiselina; projekcija
predloZenih tipova vina; procentualno i kvantitativno uée$ée vina sorti u proizvodnji
kvalitetnih kategorija vina; proizvodnja i struktura sorti u proizvodnji belih, crnih i
roze vina, kao i koli¢ina vina namenjenog za prepek i proizvodnju drugih alkoholnih
pica.

Savremeni sortiment, kao i steena iskustva u proizvodnji raznih kvalitetnih
kategorija vina omogu¢ili su da se proSiri asortiman sortnih i kupaZnih vina §to ée
se veoma pozitivno odraziti na bolji plasman vina na domaéem i inostranom tr¥istu.

U cilju daljeg unapredenja vinogradarstva i vinarstva u prizrenskom vinogorju,
PKB "KOSOVO VINO” Mala Kru$a kod Prizrena ovim elaboratom zalticuje
geografsko poreklo sledecih vina po kvalitetnim kategorijama:

1)  Vrhunskavina: a)  bela: Rizling italijanski

b)  cma: Kaberne sovinjon, Burgundac crmni i
Merlo

2)  Kvalitetnavina: a)  bela: Kosovski rizling, Kosovska smederevka,
Kosovsko belo
b) cra: Kosovski kaberne, Kosovski burgundac,
Kosovski  merlo, Kosovski -~game,
Prizrensii game, Kosovsko crmo,
Kosovski roze i Kosovski hamburg.

PKB "KOSOVO VINO” - Mala Krusa kod Prizrena, pored proizvodnje vina
sa oznakom zaStiéenog geografskog porekla, proizvodife i vina bez zaitiéenog
geografskog porekla pod nazivom: belo i crno stono vino.

o w
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I ISTORIJAT GAJENJA VINOVE LOZE U
PRIZRENSKOM VINOGORJU |

Zahvaljujuéi veoma povoljnom geografskom poloZaju, konfiguraciji teren:
zemlji$nim i klimatskim uslovima, postojale su od davnina moguénosti za razvc
vinogradarske proizvodnje na ovom prostoru. Prema pisanim istorijskim podacim:
Kosovski vinogradarski rejon poznat je po gajenju vinove loze jof u srednjem veki
Medutim, nadeni arheolo$ki podaci ukazuju da je vinova loza bila prisutna n
podruéju Kosova i Metohije jo§ pre nove ere.

U vreme Rimske imperije doglo je do naglog Sirenja vinogradarstva u ovi
krajevima, o &emu svedole pronadeni ostaci vinskog posuda. Dolaskom Slovena 1
Balkansko poluostrvo vinova loza se polela jo$ viSe gajiti.

U vreme vladavine Nemanjiéa vinogradarstvo se naglo 8iri. Vinova loza
najvise gajila na imanjima manastira i feudalaca. Ja¢anjem srpske drzave za vrer.
Cara Dusana, vinogradarstvo se §irilo u okolini Prizrena, u Velikoj i Maloj Hogi ki
Orahovca i u podruju Suve Reke. U to vreme su seljaci koji su obradiv.
manastirske vinograde bili oslobodeni poreza i drugih dazbina.

O visokom stepenu razvoja vinogradarstva u ovim krajevima govore i pisz
podaci da su u vreme Despota Purda iz podrucja Metohije neke sorte vinove lo
prenosene u okolinu Beograda i Smedereva, pa i preko Save i Dunava.

Uporedo sa razvojem vinogradarstva u srednjem veku se podizu i podrumi
preradu i éuvanje vina. Tada su najviSe cenjena i troSena crna vina. Sve ovo gov:
da je vinogradarstvo i vinarstvo u feudalnoj srpskoj drzavi bilo znacaj
poljoprivredna grana i da je vino bilo zna&ajan proizvod. Promet vina je regulis
Duganovom poveljom (1350. godine), u kojoj se govori o izvozu vina sa podru
Metohije i obavezi platanja taksa za i’z-vbfz." vina.
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Prodorom Turaka na Balkansko poluostrvo, a sa njime i irenjems
dolazi do stagnacije vinogradarstva. Migracija naroda iz juZnih krajeva pre:
severnim, negativno se odrazila na gajenje vinove loze. Pojedini turski vlad:.
objavljuju i zabranu tofenja vina po gradovima Srbije. Medutim, prodavanje vina
obavljano ilegalno, kako u gradovima tako i u selima gde je Zivelo srps:
stanovnidtvo i stanovni$tvo islamske veroispovesti.

Putopisac Evlija Celebija, obi$ao je Kosovo i Metohiju 1662. i 1663. godin
U svojim zapisima opisao je i prisustvo vinove loze u Kosovu Polju, Pristis
Vuditrnu, Prizrenu itd. On navodi da je pored veéine kuéa postojao i vinograd, &
se grozde koristilo za potro¥nju u sveZem stanju i za preradu u vino.

Za vreme Balkanskih ratova doslo je do zapustanja i propadanja zasada pc

vinovom lozom, §to se nastavilo i u toku I svetskog rata. Narogito veliko propadan

-vinograda nastupilo je pojavom filoksere (1913-1923. godine), kada je za krat}
vreme unisStena skoro sva nekalemljena loza.

Obnova vinograda od filoksere poéinje posle I Svetskog rata i to prvo
orahovackom vinogorju, a kasnije i u ostalim vinogorjima Metohije. U 1920. godi.
formiran je lozni rasadnik u Orahovcu, a 1923. godine podignut je prvi matiénjak ¢
americkim loznim podlogama. Posle ove obnove dominantnu ulogu je imala sor!
prokupac, oko 95 % u odnosu na druge sorte. Prva obnova vinograda posle filoksern
najezde bila je neplanska i sa sortimentom koji je i ranije bio zastupljen. Vinograc
su podizani za klasi¢an uzgoj, koji je bio prilagoden za potpunu primenu ljudsk
radne snage.

Prema podacima iz 1939. godine na teritoriji Kosova i Metohije po
vinogradima se nalazilo 3.236 hektara. U toku II-Svetskog rata dolazi do dalje
napustanja vinograda i smanjivanja povr§ina pod ovom kulturom.

Posle II-Svetskog rata vinogradarstvo se pocelo obnavljati na novir
naucno-tehnic¢kim reSenjima. Stari sortiment i stari nacin uzgoja zadrzao se do 1957
godine. Posle toga pocinje naglo Sirenje vinogradarstva na dru$tvenom sektoru koj
postaje glavni nosilac vinogradarske proizvodnje. Uvode se nove sorte, novi nacir
uzgoja i svremena agrotehnika, $to se pozitivno odrazilo na razvoj vinogradarstva kac
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znatajne privredne grane na teritoriji Kosova i Metohije a posebno\y,piiz
vinogorju. S5

Na podruéju prizrenskog vinogorja intenzivno se podizu zasadi vinove loze oc
formiranja kombinata PIK "Progres eksport” u Prizrenu. Sada$nje vinogradarstvo v
prizrenskom vinogorju prostire se na 1.534,96 hektara, od ¢ega se na individualnom
sektoru nalazi 464,16 hektara, a u dru$tvenom 1.070,80 ha.

Sa razvojem vinogradarske proizvodnje nametnula se i potreba za izgradnju
preradivackih kapaciteta. Podignut je prvi podrum 1946. godine u Landovici a 1960.
godine i novi podrum u Maloj Krusi.

Posebnu ulogu u osavremenjavanju sortimenta i stvaranju osnova za proizvo-
dnju vina sa zasti¢enim geografskim poreklom odigrala je i rejonizacija vinogradar-
stva Kosova i Metohije, kao i stalna nauéno-struéna saradnja sa katedrom za
vinogradarstvo i vinarstvo Poljoprivrednog fakulteta u Zemunu, ¢iji su saradnici bili
projektanti i kreatori savremenog sortimenta i tehnologije gajenja vinove loze u
prizrenskom vinogorju.



III PRIKZA GRANICA PRIZRENSKOG
VINOGORJA

Na osnovu Elaborata o rejonizaciji vinoradarstva Kosova i Metohije granica
ovog vinogorja po€inje od tromede SO-Prizren, Orahovac i Suva Reka, odnosno od
tromede KO-OpteruSa, Neprebifte i Mamusa i ide u pravcu Jugoistoka izmedu
KO-SO Prizren sa desne strane i to: Mamusa, Novake, Ceparce, Ljutoglava i Kori¥a,
a sa leve strane SO Suva Reka i to: Neprebiste, Trnje, LjeSannje, Celjance i
Grejkovee, zatim skrece prema jugu granicom juZnog podrejona oko grada Prizrena
(preko KO: Koria, Ljubizda, Gra&are, Leskovac, Ljubidevo, JeSkovo, Bilusa, Zur
Kote 549 i 445) do reke Beli Drim, a zatim rekom Beli Drim uzvodno do tromede
KO: Mala Kru3a, Velika Krusa i Zjum, odakle granica skreée prema severu granicom
izmedu SO: Orahovac i Prizrena do tromede SO: Orahovac, Prizren i Suva Reka,
odakle i pocinje granica ovog vinogorja. Prikaz granice vinogorja daje se na karti,
razmere 1:10.000. /’”‘
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IV EK_OLoéKI USLOVI VINOGORJA

A KLIMATSKI USLOVI
ZEMLJISNI USLOVI
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A KLIMATSKI USLOVI

Za uspedno gajenje vinove loze za redovno plodonosenje i dobijanje visokih
prinosa kvalitetnog grozda klimatski uslovi predstavljaju znagajan faktor. Bitan uticaj
imaju: toplota, svetlost i vlaznost vazduha i padavine.

1.  KLIMATSKE KRAKTERISTIKE PRIZRENSKOG VINOGORJA

Prizrensko vinogorje nalazi se na 42°15’-42°30° severne geografske $irine i
18°15-18°30" istocne geografske duZine.

Prikaz klimatskih karakteristika za prizrensko vinogorje izvr§ie se na osnovu
podataka meteoroloskih osmatranja i merenja u periodu 1951-1970. godine, kako bi
se ocenila njihova povoljnost za uspe$no gajenje vinove loze.

1.  Temperatura vazduha

Srednje mesecne temperature i srednja godiSnja temperatura vazduha za ovo
vinogorje prikazani su u tab. br. 1.
Tab. 1. Srednje mesecne i srednje godiSnja temperatura vazduha (1)
M| 1 [0 [m[v[v [ viJvo]vim] x| x [ X[ xiu[God]
t J02] 26 64 [119]165[203] 223224183 ]125] 7.8 [ 26 [120]
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Najhladniji mesec je januar, a najtopliji avgust. Jesen je po pravilu toplija od
proleéa. Godidnje kolebanje temperature iznosi 22,6° §to ukazuje na karakter
umerene kontinentalne klime.

Srednja vegetaciona temperatura vazduha je 17,8° a suma aktivnih temperatu-
ra za vegetacioni period vinove loze iznosi 3799°, a za period juli-septembar 1935°,

Pocetak vegetacionog perioda vinove loze je 6. aprila a zavr¥etak 30. oktobra.
Duzina vegetacionog perioda je 208 dana.

1L1. Ekstremne terﬁpérature vazduha

Tab. 2. Srednje maksimalne (1) i srednje minimalne (t,) temperature vazduha

Mes.| I |OD |m|v] viwvi[vo]vm] x| x| xx1] X1 [God
t | 29|66 [11,0[171]220[260]285] 288 246 181 [ 11,8 58 [169
b |32 |-12| 19|67 [108]141]155[153]119] 74 [ 43 | 03| 69

tt, | 61 | 78 | 91 | 104|112 129|130 135] 127107 75 | 61 | 100

Najvisa srednja maksimalna temperatura javlja se u avgustu (28,8°) a najnfia
u januaru (-3,2°). Razlika t-t, je najveéa u avgustu (13,5°), a najmanja u januaru i
decembru (6,1°).

Tab. 3. Apsolutne maksimalne (T,) i apsolutne minimalne (T,) temperature
vazduha

Mes.| 1 I I v v VI | vl | vIII | IX X X1 | XII |God.
T, | 175 ] 224 | 260 | 294 | 33,7 | 37,7 | 380 | 384 | 356 | 30,1 | 24,3 | 23,0 | 39,0
T, |-233]-203]|-126] 26 | 04| 38 | 75| 70 | -08 | -1,4 |-158]-17,4[-233
T,T,| 408 | 42,7 | 386 | 32,0 | 34,1 | 339 | 31,7 | 31,4 | 36,1 | 31,5 | 40,1 | 40,4 | 62,3

Najvise temprature vazduha pojavijuju se u julu (39,0°) i avgustu, a najnize u
januaru (-23,3°) i februaru. Najveéa razlika T,-T, javlja se u februaru, a najmanja u
avgustu. Godidnja amplituda apsolutnih ekstremnih temperatura iznosi 62,3°, po
¢emu se ovo vinogorje nalazi u oblasti.umereno kontinentalne klime.
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Tab. 4. Cestina dana sa maksimalnim (T,) i minimalnim (T,)

vazduha
Mes. |I| I |m|v | v |vi|vo|lvm|x]| x [ x1][ xa|God
T-100| 3| 2 1 | 6
T.00 (8] 4 1 5 | 18
T,00 (23] 16 | 9 | 1 5 [ 16 | 70
T, 25,0 2 | 9192625 15[ 2 98
T, 30,0 1 5 || 3] 3 33 |

Dani sa kriti¢nom temperaturom za vinovu lozu, kada je minimalna temperatu-
ra vazduha T,-10°C javljaju se u najhladnijem delu godine u decembruy, januaru i
februaru. Tzv. ledeni dani sa maksimalnom temperaturom vazduha ispod 0,0°C,
javljaju se u istom periodu, ali i u martu, medutim, sa najveéim brojem dana u
januaru. Mrazni dani sa minimalnom temperaturom niZom od nula stepeni javljaju
se u periodu od novembra do aprila, sa najveéom Cestinom javljanja u januaru,
decembru i februaru. Od ukupnog broja dana u januaru 74 % su sa mrazom. Prema
pocetku vegetacionog perioda vinove loze ovaj procenat se smanjuje na 27 % u
martu, odnosno 3 % u aprilu. U periodu od dvadeset godina samo po jedan dan sa
mrazevima javio se u maju i septembru.

Letnji dani, kada je maksimalna temperatura vazduha T, 25° javljaju se od
aprila do oktobra, sa najveéom ¢estinom u julu (88 % od broja dana u julu) o avgu-
stu (81 %). Zarki dani (T, 30,0°C) u ovom vinogorju obi¢no se javljaju od maja do
septembra, sa najvecom &estinom u julu (35 %) i avgustu (42 %).

L2. Srednji ekstremni datumi javljanja poznih proleénih i ranih jesenjih mrazeva

U prizrenskom vinogorju pozni proleéni mrazevi (T, 0,0°C) javljaju se u
proseku poslednji put 27. marta, a u ekstremnim sluéajevima 1 2. maja.

Srednji datum javljanja prvog 3escnjcg mraza je 9. novembra, a u ekstremnim
slu¢ajevima i 30 septembra. A O




Iz prethodnog sledi da je duZina bezmraznog perioda 227 da
duZina ovog perioda iznosila je 174 dana.

TermiZki koeficijent za ovo vinogorje iznosi 2,7 %, po éemu je ovo vinogorje
u zoni umereno-kontinentalne klime.

2% Svetlosni uslovi

Svetlosni uslovi se mogu okarakterisati na osnovu duZine trajanja sun&eva sjaja
i stepena oblalnosti. DuZina trajanja sunceva sjaja se moZe izraziti kao duZina
stvarnog trajanja sunfeva sjaja u ¢asovima ili kao relativno trajanje sunéeva sjaja u
procentima od moguceg (potencijalnog trajanja koje se uzima kao 100 %)
Tab. 5. DuZina trajanja suncevog sjaja: stvarnog (D) u casovim i relathr.og (R) u
procentima

Mes. (I | IO |IOD|IV |V IVI|IVOIIVIOD| IX | X | XI | XI | Goc |IV-X

64| 98 | 135|178 | 220 | 252|310 | 298 | 230 | 172| 83 58 | 209 | 1660
R 122| 22 | 36 | 44| 49 | 55| 67 | 69 61 | 50 | 28 20 44 56

w/

DuzZina stvarnog i relativnog trajanja suri¢evog sjaja najveéa’je u julu i avgustu.
U periodu vegetacije vinove loze oktobar ima najmanje stvarnog sjaja, april najmanje
relativno trajanje. U periodu vegetacije vinove loze relativno trajanje vece je od
30%.

3, Padavine

Koli¢ina padavina u ovom vinogorju je jedan od znadéajnih klimatskih
elemenata.

Tab. 6. Prosecna visina padavina (H) u mm i apsolumi dnevni rm—ksimum
padavina (H)) u mm

Mes. | 1 I o jv. | v | vifvil| vl | IX X X1 X1 | God.

69| 64 | 66 | 64 | 73 | 51| 47 | 36 | 52 | 62 | 81 742
H, |67 54 | 67 | 51 | 42 | 924739 | 49 | 49 | 48 | 65 92
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Najvele meseéne sume padavina javljaju se u novembru, deceXibry i,

najmanje sume u periodu vegetacije vinove loze. Raspodela padavina tokom godine
je relativno ravnomeran.

Apsolutni dnevni maksimum padavina najveci je u junu (92 mm) i januaru (67
mm). Inage, u vegetacionom periodu vinove loze apsolutni dnevni maksimum pada-
vina, osim onog u junu, manji je od maksimuma u periodu mirovanja vinove loze.
Tab. 7. Prosecna visina padavina u vegetacionom periodu (H,) u mm, u septem-

bru-oktobru (H, ,,) i Cestina padavina u septembru-oktobru 100 mm (R)
u procentima

H, Hayg R %
324 113 40 %

U periodu vegetacije vinove loze padne vide padavina mego u periodu
mirovanja. Raspored padavina je zadovoljavajuéi. Septembar i oktobar dobijaju
ukupno vise od 100 mm, $to se ne moZe smatrati povoljnim. Uopste, ucestanost
padavina sa 100 i viSe mm iznosi 40 %, §to znadi da skoro svake druge godine u ovim
mesecima moze biti viSe od 100 mm padavina.

Tab. 8. Srednji broj dana sa visinom padavina 0,1; 1,0 i 10,0 mm

Mes. [1] 0 [ |[IvV] V [vi[va]vio X1 | xO God.IIvixT]_

01 (12| 11 218l 14 14 129 66 I{
10 |9] S 8 8 | 10 |.7 10 9 92 48
100 [ 2] 2 2 2 2 2 3 23 12

.}
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Najvedi broj padavinskih dana javljaju se u novembru, decembru i maju, a
najmanji u avgustu. Broj dana sa pljuskovitim padavinama (sa 10,0 i viSe mm)
ravnomerno je rasporeden tokom (Eitave godine.

Najée3ée u ovom vinogorju grad pada u periodu april-jul, odnosno od poéetka
do sredine vegetacionog perioda vinove loze, sa maksimumom javljanja u junu i julu
mesecu.

Tokom godine prizrensko vinogorje ima do 35 dana sa sneZnim pokrivaéem.
Najvie dana sa sneZnim pokrivaem imaju januar (12), februar (10) i decembar (7).
A P
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Hidrotermicki gradijent za prizrensko vinogorje ima vrednostl
odnosi na ceo vegetacioni period. Za prvu polovinu vegetacionog periods, 1). za
april-jun iznosi 1,1 a za ostali deo perioda 0,9. Prva vrednost (1) ukazuje na povoljne
uslove vlaZenja za razvoj vinove loze, dok druga vrednost (0,9) ukazuje da su uslovi
vlaZenja skoro optimalni.

4, Relativna vlaznost vazduha

Relativna vlaZnost cazduha je jedan od pokazatelja vlaZnosti vazduha.

Tab. 9. Srednja relativna vlaznost u procentima (U) u 14 éasova (U,) i apsolutni
dnevni minimum u terminu osmatranja (U,)

Mes. Ll o | m | v | vivijlvo|lvim| X | x| xd | xu | God
U [82] 76 [ 70 [65] 64 |63 59| 59 | 66 | 74| 80 | & | 70
U, |76] 63 | 59 52514845 a5 | 40 [ 58] 70 | 77 [ s8

U, (28] 27 | 15| 24| 20 |17 | 16| 18 20 | 26 | 24 31 15

Izuzev u oktobru (74 %) relativna vlaznost vazduha je u periodu vegetacije
vinove loze manja od otimalnih vrednosti. Ovo je jos izrazitije kad se analiziraju
vrednosti relativne vlaZnosti u 14 &asova, najtoplijem delu dana. To potvrduju i
minimaine dnevne vrednosti relativne vlaznosti vazduha, koje su najmanje u martu
i aprilu, pa se mozZe istai da je u vegetacionom periodu vinove loze vazduh znatno
suvlji od optimalne vrednosti za vinovu lozu.

5 Vetar

Kako se vidi iz tab. 10 u prizrenskom vinogorju najée$ée duvaju vetrovi iz
jugozapadnog pravca, a zatim iz severoistoénog. Ostali vetrovi zastupljeni su
priblizno istom Cestinom. Jugozapadni vetar ima najvccu brzinu (3,4 m/sec), a zatim
severoistocni vetar (2,8 m/sec).

Tab. 10. Cestina pravca vetrova (D) I teZina u promilima i brzine vetrova (V) u m/sec

—e — -

Pavac | N | NE | E | SE | s [sw] w | nw | C |

D 110 | 149 48 82 | 6 | 173 | 64 711|241 % |
v 2,4 2,8 1,8 1,9 . 21 34 | 28 1,9 I
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6. Bioklimatski indeks
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Bioklimatski indeks iznosi 7,9, §to ukazuje na povoljne uslove za gajenje
vinove loze u ovom vinogorju.

7. Opsta ocena klimatskih pokazatelja

U prizrenskom vinogorju vlada umereno-kontinentalna klima, sa slabim
uticajem mediteranske klime koja prodire dolinom reke Beli Drim.

Na osnovu viSegodiSnjih meteoroloskih podataka izvedene su proseéne
vrednosti klimatskih i bioklimatskih pokazatelja koji su prikazani u tabeli br. 11.

Vinog. t Ptxl ¢ t, K D |HTK,| H |Hyx| HTK | BKI
Priz. || 12,0 {17,8/3779°|-23,3|2,7% | 1662 | 6,30 | 742|384 | 1,0 [ 79
U tabell 1T oznake su:
t = srednja godiSnja temperatura vazduha  tyx = srednja vegetaciona temperatura vazduha
t, - temperturna suma t, = apsolutno min. godisnja temperatura vazduha
K = termi¢ki koeficijent po Korenr-uu %, D = gustina trajanja sunéevog sjaja u ¢asovima u
vegetacionom periodu

HTK, = heliotermicki koeficijent H = proselna godi¥nja visina padavina u mm
Hyx = prosetna koli¢ina padavina za veg. period
BKI = bioklimatski indeks HTK = hidrotermi¢ki koeficijent

a) Toplotmi uslovi. - Prosetna srednja godi$nja temperatura vazduha iznosi
12,0°C, a prose¢na temperatura vazduha u vegetacionom periodu (tvx) iznosi 17,8
°C. Proseéna temperaturna suma (t,) iznosi 3779 °C.

Apsolutna minimalna god. temperatura vazduha (T,) u osmatranom periodu
kretala se -23,3 °C.

Vrednost termickog koeficijenta (K) za prizrensko vinogorje iznosi 2,7% &to
ukazuje da se nalazi u zoni umereno-kontinentalne klime.

Na osnovu analiziranih podataka moZe se utvrditi da su toplotni uslovi
prizrenskog vinogorja vrlo povoljni i da obezbeduju uspe$no gajenje vinove loze.
\“. g”. 13 -
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Pojava niskih temperatura u ovom vinogorju, koje mogu izazvati 8
izmrzavanje loze, ukazuju da treba voditi racuna pri izboru poloZaja sorti, uzgojnog
oblika i agrotehnike.

b) Svetlosni uslovi. - DuZina trajanja sunfeva sjaja u Casovima (D) u
prizrenskom vinogorju iznosi u periodu vegetacije 1660 ¢asova, a godisnje trajanje
2084 ¢asova. Vrednost heliotermickog koeficijenta (HTK,) za ovo vinogorje iznosi
6,30, $to ukazuje na povoljne svetlosne i toplotne uslove ovog vinogorja.

¢) Padavinski uslovi i vlaZnost. - Prosecna godiSnja visina padavina u mm (H)
iznosi 742 mm, a kolifina padavina u vegetacionom periodu (Hy,.x) iznosi 384 mm.

Hidrotermicki koeficijent (HTK) iznosi 1,0, koji se odnosi na ceo vegetacioni
period. Ako se ovaj koeficijent odredi u periodu april-juli, i avgust-oktobar, dobijaju
se sledeée vrednosti: '

HTKywyy i HTKv.x

1,1 0,9

Vrednost hidrotermickog koeficijenta, po Seljaninovu ukazuje (po kriterijumu
Davitaje) na povoljne uslove za normalan porast i razviée vinove loze u prvim
mesecima vegetacionog périoda. Medutim, koeficijent od 0,90 u drugom delu
vegetacionog perioda ukazuju na nesto povefanu vlaznost u ovom periodu.

d) Bioklimatski indeks. - Da bi izneli opStu ocenu pogodnosti, insolacionih i
padavinskih uslova vinogorja, za gajenje vinove loze, izraCunata je i vrednost
bioklimatskog indeksa koji iznosi 7,9, §to ukazuje na povoljne opste uslove za gajenje
vinove loze.

Na osnovu ovih i napred prikazanih podataka moZe se zakljuciti da su u ovom
vinogorju klimatski uslovi veoma povoljni za uspevanje vinove loze. Kao nepovoljni
faktori javljaju se periodi¢ni jaki zimski mrazevi, kao i pojava poznih prole¢nih
mrazeva, zbog €ega se kod podizanja vinograda mora voditi rauna pri izboru sorti,
uzgojnog oblika, ekspozicije terena itd.



B ZEMLJISNI USLOVI
a. OpSte napomene

Ovim prikazom obuhvaéene su povriine pod zasadom vinove loze na podrudju
prizrenskog vinogorja, gde su uvrstene povrsine privatnog i drustvenog sektora.

Terenskim istraZivanjima utvrdeno je da je zemljiSni pokrival prizrenskog
vinogorja raznovrstan tj. da postoji zastupljenost velikog broja tipova zemljista, koji
su mozai¢no medusobno rasporedeni.

U ovom tekstu prikazuju se samo osnovni podaci o fizickim, hemijskim i
bioloSkim osobinama najzastupljenijih tipova zemljiSta na kojima se gaji vinova loza
i to:

Smionica u ogajnjaavanju (Vertisol).
Distrino smede zemljista (Districhi kambisol).
Smede kiselo zemljiste (Eurricni kambisol).
Pseudoglej (Pseudogley).

Deluvijum (Koluvijum).

ok WS e

Zemljiste prizrenskog viogorja formirano je pod uticajem razliditih prirodnih
faktora. S obzirom da su se ti faktori menjali u toku duge geoloske istorije, menjali
su se i tvorevine nastale njihovim uticajem.

Bitni faktori koji su uticali na geoloSku podlogu i formiranje tipova zemljista
su: reljef, geoloSka podloga, klima, vegetacija 1 hidrografija.

GeoloSka podloga. - GeoloSka podloga zemljiSnog pokrivaca prizrenskog
vinogorja predstavlja dosta heterogenu grupu supstrata.

Raznovrsnost geoloske podloge uticalo je na stvaranje mozaika pedolodki
tipova od kojih su neki od njih stvoreni u direktnoj zavisnosti od mati¢nog supstrata.
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Vinogradarske povriine u veéini slu¢ajeva rasprostiru se u ra
prizrenske kotline, koja je prosla i kroz jezersku fazu, gde su formiran€ jezerske
terase koje leZze na naslagama neogene gline u veéini slu¢ajeva. Manji deo vinogra-

darskih povr¥ina nalazi se u prebreZnoj zoni, na prelazu izmedu ravnicarskog dela
pribrezne i planinske zone.

Drustvene povrsine pod vinovom lozom prostiru se u ravniarskom delu
prizrenske kotline i to u srediSnom i severoistonom delu kotline.

< §65



b. Podaci o objektima
1. Objekat Pirane
Na ovom objektu najzastupljeniji tipovi zemljita su:

- Smonica u ogajnjatavanju, koja se prostire na oko 30 % vinogradarskil
povrSina;

- Distri¢no smede zemljiste (Districni kambisol) koji se rasprostire na ostatal
povriine (70 %), tab. br. 13.

5 .
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Tab. 13. Agrohemijske analize zemljiSta
Objekat - Pirane - po sortimentu

H P,0 K,0
Red. | g Sorta br. prof. | Dubina | CaCO, P Humus | N % : :
br. H,0 KCl u 100. g. zem.
- 0-30 0,00 4,77 3,89 2,61 0,13 10,0 17,8
. %10 Rl 2 30-60 0,00 4,58 3,88 2,18 0,11 78 17,5
5 e Burgundac . ©0-30 0,00 4,60 373 2,13 0,11 15,3 20,0
: Crni . 30-60 0,00 4,52 3,67 2,19 0,11. 4,2 '15,3
3 1720 Kaberne 3 0-30 0,00 4,74 3,88 2,35 0,12 4,5 11,9 -
. sovinjon 30-60 0,00 4,71 3,89 2,14 0,10 3.4 11,9~
. 0-30 0,00 4,72 3,93 2,30 0,12 2,6 15,4
4 10,00 Game i 2 30-60 0,00 4,95 3,89 2,28 0,12 1,9 11,8
E 10,00 Zameltna 5 0-30 0,00 4,46 3,56 237 0,12 6,4 16,1
! fernina 30-60 0,00 4,88 3,88 2,07 0,10 4,7 10,4
. 0-30 0,00 5,55 4,58 2,11 0,11 3,0 14,7
8 1200 | Zupljanka 4 30-60 0,00 569 47 231 0.12 59 139
. 0-30 0,00 4,97 421 2,54 0,13 3,8 17,8
L 350 | Zupljanka : 30-60 0,00 474 410 2,06 0.10 17 186
. 0-30 0,00 4,18 4,18 2,23 0,11 32 12,8
2 500 | Zupljanka 1 30-60 0,00 428 428 2.28 011 1,7 85
. 0-30 0,00 3,89 3,89 2,45 0,12 10,9 183
9 29,00 Game crni 6 30-60 0,00 3,92 392 2,30 0,12 10,6 17,9




2, Objekat Gornja Srbica
Najzastupljeniji tipovi zemljidta su:

- Distri¢no smede zemljiSte (Distri¢ni kambisol) koje se rasprostire na oko
40% povrsine pod vinovom lozom.

- Pseudoglej (Pseudogly) koji se rasprotire na oko 60% povr$ina pod vinovom
lozom, tab. br. 14.

3. Objekat Mamuska Tarazda
Na ovom objektu najzastupljeniji tipovi zemljista su:

- Distri¢no smede zemljiste (Distri¢ni kambisol) i zauzima 80 % povréine
zasada vinove loze.

- Pseudoglej, koji se rasprotire na oko 20% povrsina, tab. br. 15.
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4. Objekat Bela Voda
Najzastupljeniji zemlji$ni tipovi na ovom objektu su:

- Distri¢no smede zemljiSte (Distri¢ni kambisol) koje zauzima 35 % povriina
pod vinovom lozom.

- Pseudoglej, koji zauzima ostatak povr§ine od oko 65 %, tab. br. 16.

5. Objekat Landovica
Na ovom objektu najzastupljeniji tip zemljista je:

- Distri¢no smede zemljiste (Distri¢ni kambisol) na oko 90 % povrsine zasada
vinove Joze, tab. br. 17.

.
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¢. Karakteristike najzastupljenijih tipova zemljita
1. Smonica u ogajnjacavanju (Vertisol)

Ovaj tip zemljiSta predstavlja podtip smonice, gde je proces ogajnjatavanja u
zavrinoj fazi kao i pojava horizonata, §to kod smonice nije sluaj.

Reljef na kojima se pojavljuje smonica u ogajnjaéavanju je brezuljkast, sa
manjim zaravnima na jezerskim terasama.

Geolosku podlogu ovog zemljista u veéini sluCajeva €ine neogene jezerske
gline, koje su ¢esto mozaicne i Sarane reliktnim glejom.

Na osnovu otvorenih profila, ovo zemljiSte ima dubok zemlji3ni sloj i preko 100
cm.

Radi lak3eg uvida u morfoloske osobine smonice u ogajnjaavanju daje se opis
jednog karakteristi¢nog profila.

0-45 cm
G A A - Horizont 0-45 cm. Boja u suvom stanju smede siva,
glinovito, bezkarbonatno, rogljasto-grudvasto, Iepljivo,l
plasti¢no, prelaz postepen.
45-100 cm
B B - Horizont 45-100 cm. Boja u suvom stanju mrko
G siva, glinuga, zbijeno-plastiéna, prelaz ostar.

Fizicke osobine. Terenski i laboratorijski podaci ukazuju da smonica u ogajnja-
cavanju celom dubinom profila spada u teske glinuse. Fizic¢ke gline sadrZe gotovo re-

- dovno preko 30 %, a koloidne preko 35 %. Vidno je da je tekstura po dubini pro-
menljiva i da je doslo do pojave ABC-TTPA. B-horizont je teZzeg mehanickog sastava.

Hemijske osobine. Kod dubljih varijeteta ove smonice krec je ispran u dublje
slojeve, a kod pliéih se moze nadéi i do dubine od 70-90 cm.

; Sadrzj organske mase je veéi u A, horizontu, tako da njegov sadrzaj opada sa
* dubinom. U proseku sadrzaj se kreée od 2-4 % humusa.
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Vrednost pH je nesto povoljnija u odnosu na ostale zemljidne t
u orani¢nom sloju kreée od pH-5,80-7,50 u vodi.

Zasi¢enost absorptivﬁog kompleksa bazama je visok i iznosi preko 80 %.

Sadrzaj lakopristupagnog fosfora krece se u granicama siromasnih zemljista.
Dok je sadrzaj lako pristupacnog kalijuma u nesto boljem odnosu i kreée se u

granicama srednje obezbedenosti.

Proizvodne osobine smonice u ogajnjacavanju, naro€ito njeni nesto dublji i
humusni varijeteti, predstavljaju dobro stanidte za uzgoj svih kultura a posebno

vinove loze gde se postizu maksimalni prinosi.

2. Distri¢no smede zemljiite (Distri¢ni kambisol)

Districno smede zemljiSte se nalazi na deluvijalnim terasama breZuljkaste
konfiguracije.

Preko 70 % povrsina pod vinovom lozom u prizrenskom vinogorju nalazi se
na ovom tipu zemljiSta.

GeoloSka podloga. Districno smede zemljiste formirano je na jezerskim
terasama, Ciju podlogu ¢ine neogene jezerske glinem koje mogu biti izmeSane sa
drobinama Skriljaca (filita) i Sljunka sa prisustvom kvarca. Na pojedinim platoima
ovako razdrobljeni supstrat obezbeduje dobru dreniranost ovih povrsina.

Ova zemljita pripadaju klasi A-(B)-C-profila, Horizont (B), zvani distri¢ni,
predstavlja markantni deo profila, koji se razlikuje od gornjeg humusnog akumula-

tivnog A-horizonta i podloge C-horizonta.

Humusni horizont A, u vedini sluéajeva je smede ili smede rude boje. U
pogledu moénosti zemljiSnog sloja distri¢na zemljidta su razlicita, tako da se njihova
dubina krece od sredine dubokih do vrlo dubokih zemljista.

B-Horizont je skoro redovno tezeg mehanickog sastava i varira od ilovace do
gline i u njemu ima skeleta, Sto zavisi od supstrata od koje je nastao.
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Radi lak3eg uvida u morfolo$ke osobine distriéno smedjeg zemljisfa
opis jednog karakteristi¢nog profila.

0-40 cm
Gl A A - Horizont 0-40 cm. U suvom stanju je zatvoreno smede
boje (7.5-yr.4/5). Glinovita ilovaéa, bezkarbonatna, sitno
rogljaste strukture vrlo zbijeno.
40-72 cm
G B B - Horizont 40-72 cm, Zuékasto rude boje, (B yr.6/4) u
suvom stanju, glinovita, bezkarbonatna, jako ulazna
lepljiva pojava orstajna, struktura rogljasta, prelaz oitar.
72-150 cm '
G C C - Horizont 72-150 c¢m, karbonatna jezerska glina
150 cm

Fizi¢ke osobine.. Podaci o granulometriskom sastavu ukazuju da su. ova
zemljiSta dosta ujednaéena u pogledu mehanickog sastava, §to se odnosi na A i B
horizont, dok C - horizont je jako glinovit. Podaci ukazuju da frakcije gline
preovladuju i u sadrzaju prelazi 60 % u odnosu na pesak.

Hemijske osobine. Ova zemljista su bezkarbonatna po dubini celog profila.

Sadrzaj organske mase (humusa) kreée se u granicama srednje obezbedenosti.
Sa dubinom sadrzaj humusa opada.

Nivo lako pristupaénog fosfora se kreée u granicama siromasnih zemljista, dok
sadrzaj kalijuma je nesto povoljnije.

Proizvodne osobine. Distri¢no smede zemljiSte u sustini ima dobre proizvodne
osobine. Ukoliko se maksimalno primenjuje savremena tehnologija, pogodno je za
gajenje vinove loze.

Ova zemljista su u velini sludajeva dobro drenirana ali su siroma3na u
elementima, pa je zato potrebno unosenje vecih kolicina dubriva.
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3. Smede kiselo zemljiSte (Eutriéni kambisol)

Ova zemljiSta formirana su u veéini sluéajeva na neito veéim nadmorskim
visinama, odnosno na kontaktnoj zoni brdskog regiona. Ona nisu dovoljno razvijena
I sadrie dosta skeleta. Nastanak ovih zemljifta vezano je za geolosku podiogu
sastavljenih od kristalnih $kriljaca, a pored toga mogu se formirati i na drugim
vrstama supstrata.

Geoloska podloga, na kojoj se formiraju ova zemljista, priliéno je raznovrstna
u pogledu sastava. Ova zemljiSta u veéem delu leZe na glincima, peitarima a rede
na laporcima. Deo povriina formiran je i na $kriljcima, argiloSistima, filitima,
mikaSistima i gnajsu.

Fizicke i hemijske osobine. Na osnovu laboratorijskih analiza ova zemljista
spadaju u grupu lakSih zemlji§ta po mehani¢kom sastavu, jer imaju mali sadrZaj
koloidne gline. Ukupan sadrzaj gline iznosi 30-60 %. Kod ovih zemljiita u veéini
slu¢ajeva preovladuju krupnije frakcue zato se ova zemljiSta i1 svrstavaju u grupu
skeletnih zemljiSta.

Za hemijske osobine, moZe se istaéi da su ova zemljita kisela, §to znaéi da su
bezkarbonatna. pH-vrednost im je dosta niska i kreée se od 4,50-6,00 u vodi. Sadrzaj
humusa vrlo je nizak.

Po sadrzaju lakopristupatnog fosfora ovo su siroma$na zemljista, dok je
sadrZaj lakopristupa¢nog kalijuma nesto povoljnija.

Proizvodne osobine. Fizickohemijske osobine ovog zemljiita ukazuju da su
proizvodne osobine dosta ograni¢ene. Uz primenu meliorativnih mera na ovim
zemljidtima se mozZe sa uspehom gajiti vinova Joza.

4. Pseudoglej (Pseudogly)

Pseudoglej predstavlja dosta rasprostranjenu grupu zemljita i posle lesiviranih
zemljiSta zauzimaju oko 20 % povrsina pod vinovom lozom.

Pseudoglej se najéesce nalazi u kompleksu sa distri¢nim zemljistima, odnosno
sa lesiviranim zemljiStima.
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na Sljunkovitim glinama i dr.
Opsta karakteristika ovih zemljidta je diferenciranost profila po mehani¢kom
sastavu po celoj dubini, vrlo je slaba propustljivost za vodu iluvijalnog horizonta pa

dolazi do prevlazivanja u jesen i u zimskom periodu godine.

Procesi u zemlji§tu menjaju tok oksidoredukcionih procesa i izdvajanjem jedi-
njenja gvozda i mangana, kao rdasta mrlja i mazotinama ili mrkih i crnih konkrecija.

Pseudoglej ima sledeée oznate horizonata A-Eg-Btg-C.

0-15 cm

A, A, - Horizont 0-15 Boja svetlo braon (10 y/r 6/3) u suvom
stanju i braon boja (10 y/r 4/3) u vlaZnom stanju, peskovita
ilovaca, nestabilne praskaste strukture.

15-50 cm

E, " E, - Horizont 15-50 cm. Boja svetlo braon (10 y/r 6/3) u
suvom stanju i zatvoren Zuckaste braon boje (10 yr 4/4) u
vlaZznom stanju, peskovita ilovaéa, nestabilna struktura.

50-100 cm

S Btg --  Btg - Horizont 50-100 .cm marmoriran, braonkasta Zuta_

boja (10 yr 4/6) u suvom stanju. Glinovita ilovaéa,
poliedriéna struktura nepropusna, vrlo malo probojni.

100-150 cm

6 C - Horizont 100-150 cm. Pojava jezerske Zute gline.

Fizicke osobime. U pogledu fizickih osobina, ova zemljidta se ne mogu
okarakterisati da imaju povoljne fizicke osobine, mada ona na ovim podrugjima i
nemaju tako loSe osobine kao u drugim podrudjima.

Profil pseudogleja, pre svega karakterise jaka diferenciranost po mehani¢kom
sastavu. Ona je naroCito uofljiva u sadriaj frakcija koloidne gline, koja se sa
dubinom naglo povecava. Po teksturnoj oznaci ova zemljiita su tedke ilovade i gline.

Prema dubini zemlji$nog sloja, ova zemljiita su srednje duboka, &ak i veoma
duboka.
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Hemijske osobine. Pseudoglej je redovno bezkarbonatno zemlji S A
zemljista.

Vrednost hidroliticke (y,) kiselosti sa dubinom se povefava. Zato je u
eluvijalnom horizontu mnogo veéa vrednost nego u povriinskom delu eluvijalnog
horizonta. Ova vrednost nas upucuje na potrebu unoSenja krefa (kalcizaciju) i
ostalih materijala za popravku ovih zemljista.

Pseudoglej je zemljiste siroma3no u humusu, &ija se vrednost krece ispod 2,5%
humusa.

Nivo lakopristupaénog fosfora krece se u granicama siromasnih zemljista, dok
je sadrzaj kalcijuma nesto povoljniji.

Proizvodne osobine pseudogleja. Za pseudoglej se moZe istaknuti da ima dosta
niske proizvodne osobine, koje su prouzrokovane losim fizicko-hemijskim i bioloskim
osobinama. Zato se nameée potreba da se na ovim povr§inama primene meliorativne
mere popravke fizi¢kih i hemijskih osobina pre podizanja zasada vinove loze. Za
vreme redovne proizvodnje grozda neophodna je primena savremene tehnologije
obrade. Samo uz ovako maksimalno uloZene napore moZe se odvijati ekonomicna
proizvodnja grozda na ovim povrsSinama. '

5. Deluvijalna zemljiSta (koluvijum)

Deluvijalna zemljita nalaze se uglavnom u pribreznoj zoni, odnosno na prela-
zu iz pribrezne u planinsku zonu, $to znaci da su vezana za reljef i povrsinsku hidro-
grafiju. To su netipizirana zemljista na &ijem profilu se vide slojevi razlicite debljine
i sastava. ’

Deluvijum (koluvijum), kao §to smo ve¢ istakli, formiran je kao recentni nanos,
i to u pribreznoj zoni sa prostiranjem prema ravnici 1-2 km zavisno od snage koja
je pokretala tu masu, zavisno od reljefa, vode i sastava tog materijala.

Sastav zemljinog profila deluvijuma je u zavisnosti od mesta njegovog
formiranja i materijala - supstrata od koga je stvaran.
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Ukoliko deluvijalna zemljista nisu pod daljim zasipanjem materija
uticajem ostalih pedogenih faktora mogu postati i tipizirana zemljista.

Ova zemljista su u vedini slu¢ajeva srednje duboka, ali ima manjih povr$ina
sa plitkim, dubokim slojem i jako dubokim.

Geoloska podloga. Polazeéi od na¢ina postanka ovih zemljista, da su formirana
od materijala snetog sa veéih visina, znaéi da je podloga sastavljena od razli¢itog
materijala. Na ovom podruéju sreéu se materijali sastavljeni od razli¢itih dubina,
silikatni uglavnom dijabaz, §kriljci, roznaci, jaspisi, pesc¢ari i Skriljavi kvarciti. Ovaj
materijal se moze nadi i u profilu.

Fizicke osobine. Na osnovu dobivenih podataka za fizitke osobine ovih
zemljiSta moze se istaéi da su vrlo heterogena u pogledu mehani&kog sastava, kao i
da su to u vedini sluéajeva peskovite ilovage. Ima povriina gde dominira skeletoidna
frakcija, $to znaci da ima i skeletnih lak3ih zemljista.

Hemijske osobine. Hemijske osobine su im vrlo razli¢ite i zavise od materijala
od kojeg je zemljiSte formirano. U veéini slu¢ajeva su ova zemljita bezkarbonatna.
pH-vrednost im se krece u granicama slabo kiselih zemljista.

U pogledu sadrzaja humusa, vrednosti se krecu u granicama od siromasnih do
srednje obezbedenih povrsina.

Sadrzaj lako pristupalnog fosfora krece se u granicama slabo obezbedenih
zemljiSta, dok sadrzaj lako pristupaénog kalijuma krece se u velikom rasponu i to
od siromasnih do srednje obezbedenih povrsina.

Proizvodne osobine. Podaci o fizi¢kim , hemijskim i bioloSkim osobinama su
vrlo neujednaceni, 3to znaci da su i proizvodne osobine vrlo neujednacene. Dobar
deo povriina u pogledu plodnosti zemljista odgovaraju zahtevima vinove loze, tako
da se na njima mogu posti¢i zadovoljavajuéi prinosi grozda.

=88«



V POVRSINE VINOGRADA, SORTIMENT 1
STRUKTURA VLASNISTA U PRIZRENSKOM
VINOGORJU

Prizrensko vinogorje po povriinama pod vinovom lozom zauzima znacajno
mesto u Kosovskom vinogradarskom rejonu. Ukupna povrSina u ovom vinogorju
zasadena vinovom lozom iznosi 1.534,96,45. Na druStvenom sektoru ona iznosi
1.070,80 ha, dok na individualnom sektoru iznosi 464,16,45 ha.

Do 1957. godine, kako u Kosovskom rejonu, tako i u ovom vinogorju, vinova
loza bila je zastupljena preko 90 % na individualnom sektoru. Medutim, podizanjem
plantaznih vinograda, menja se ovaj odnos po sektorima vlasnistva, pri ¢emu je na
druStvenom sektoru doSlo do korenite izmene u tehnologije proizvodnje grozda.
Tako naprimer, pocelo se sa uvodenjem novog sortimenta, sa vefim medurednim
rastojanjem, sa visokim uzgojnim oblicima ¢okota, sa visoko produktivnom mehani-
zacijom u izvodenju agrotehni¢kih mera itd. Takode se izmenila i struktura u
sortimentu u odnosu na prethodni u kome je sorta prokupac dominirala sa 95 %.
Naravno introdukcija novih sorata traje i danas. Ovo se posebno odnosi na sorte
koje se koriste za proizvodnju vrhunskih i kvalitetnih vina. '

1 UKUPNE POVRSINE VINOGRADA, SORTIMENT 1
STRUKTURA VINOGRADA PO SEKTORIMA VLASNISTVA

Ukupne povriine vinograda, povrsine vinograda po sektorima vlasniStva
sortiment i povrSina vinograda po pojedinim sortama vinove loze date su u tab. br.
18,119,

Analizirajuéi ove podatke moZe se konstatovati da je sortiment vinove loze u
prizrenskom vinogorju veoma raznovrstan, kao i da su time stvorene osnove i mogu-
¢nosti za proizvodnju belih, ruZicastih i crnih vina, razli¢itih kvalitativnih kategorija.



Tab. 18. Pregled ukupnih povriina, sortiment i struktura po sektoR
prizrenskom vinogorju.
Red.b —— Povrdine/ha. ki Udeo
L. Drudtveni | Individualni (%)
A. Bele sorte
1. |Rizling ital 166.83.00 12.25.00 179.08.00 11.67
2. |Rizling rajnski 58.02.00 - 58.02.00 3.78
3. | Rkaciteli 61.52.00 4.50.00 66.02.00 4.30
4. |Zupljanka 39.50.00 13.55.00 53.05.00 3.46
5. |Smederevka 42.54.00 39.95.00 82.49.00 5.38
6. |Tokaj 2.00.00 - 2.00.00 0.13
7. | Afus-ali - 18.64.00 45.30.97 63.94.97 4.16
8. |Semijon - 2.40.00 2.40.00 0.16
9. |Muskat italija - 8.70.00 - 8.70.00 0.56-
389.05.00 126.65.97| 515.70.97 33.60
B. Crne sorte
1. |Merlo 121.54.00 70.00 122.24.00 797
2. {Kaberne sovi. 26.29.00 40.00 26.69.00 1.74
3. | Burgun.crni 88.14.00 6.66.00 94.69.00 6.17
4. |Game cri 114.42.00 18.67.00 133.09.00 8.68
5. |Vranac 69.61.00 42.00.00 111.61.00 7.28
6. |Frankovka 45.91.00 - 45.91.00 3
7. |Zamet. &mina 14.70.00 63.70.00 78.40.00 5.10
8. | Ancelota 10.50.00 - 10.50.00 0.69
9. |Game bojadiser 94.73.00 55.00 95.28.00 6.20
10. |[Alikant buse 59.26.00 - 59.26.00 3.87
11. |Rabozo pijave 3.46.00 - 3.46.00 0.22
12. {Muskat hamburg 23.00.00 45.62.68 68.62.68 4.47
13. |Kardinal 2.51.00 4.40.00 6.91.00 0.45
14. | Prokupac - 154.90.80 154.90.80 10.09
15. | Ostale vins. sorte 2.40.00 - 2.40.00 0.14
16. | Novo stv. stone sorte 5.28.00 5.28.00 0.33
681.75.00 337.50.48| 1019.25.48 66.40
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Ukupna povriina zasada pod vinovom lozom na oba sektdwf.vlaspitva u
prizrenskom vinogorju iznosi 1,534.46 ha.

Tab. 19. Struktura sortimenta u %

i B - Zastup]jeﬁ?ast grupe sorti u %
"| Sorte po tehnoloskoj nameni | Sorte za kvalitetna| Sorte za stona
br. - . L. . Ukupno %
i vthunska vina |vina i destilat %
1. |Sorte za bela vina 27,75 0,69 28,44
2. |Sorte za crna vina 44,66 - 44,66
3. | Sorte bojadiseri : - 17,35 17,35
4. |Ostale vinske sorte (bele i crne) 5 4,47 4,47
5. | Stone sorte (ostatak grozda) - 5,08 5,08
72,41 27,59 100

Analiza podataka u tab. br. 19 prikazuje da u prizrenskom vinogorju preovla-
davaju crne vinske sorte. Postignuta struktura gajenih vinskih sorti moze se oceniti
kao vrlo povoljna, jer preovladavaju sorte za vrhunska i kvalitetna vina sa 72,41 %.

Od belih vinskih sorti najzastupljenije su rizling italijanski, rizling rajnski,
rkaciteli i Zupljanka.

Od crnih vinskih sorti najzastupljenije su merlo, game crni, burgundac crni,
vranac 1 frankovka. '

Kada su u pitanju bojadiseri, zastupljene su sorte game bojadiser i
alikant-buse.

Medu stonim sortama najvise su zastupljene muskat hamburg, afus-ali i muskat
italija, kao i ostale nove stone sorte stvorene u Radmilovcu.

Inace, struktura vlasni$tva u ovom vinogorju je sledeca:

E Vinogradi drustvenog sektora zastupljeni su na povriini od 1070,80 ha
ili sa 77 %. ,

- Vinogradi u privatnom vlasniStvu zastupljeni su na povréini od 464.16.45
ha, sa 33 %.



2. Povrdine vinograda i sortiment po objektima P.K.B. "K

VINO” D.0.0. MALA KRUSA
)

P.X.B. "KOSOVO \{'][NO D.0.0. je nosilac kako proizvodnje grozda tako
proizvodnje vina i drugih /prcradevina od grozda i vina u prizrenskom vinogorju.
Preduzeée raspolaie sa 1.070,70 ha savremenih plantaZnih vinograda. Takode
poseduje i savremene podrumske kapacitete sa savremenom opremom za proizvo-
dnju svih kvalitetnih kategorija vina. Kapaciteti podrumskih i ostalih preradnih
kapaciteta iznose preko 2340 vagona.

Na osnovu podataka iznetih u tab. br. 20 moze se zaklju€iti da su u 1993.
godini sorte za proizvodnju kvalitetnih i vrhunskih belih vina bile zastupljene sa
34,58 %, dok su sorte za proizvodnju kvalitetnih i vrhunskih crnih vina zastupljene
sa 60,69 %. -
Tab. 20. Povrine vinograda i strukzura sortimenta PKB. "KOSOVO VINO” D.O.0.

M. KRUSA u 1993. god.

-39.

B e bR St Povrsine/ha. Udeo
(%)

1 2 3 4

A. Bele sorte
1. Rizling italijanski 166,83 15,58
2. |Rizling rajnski 58,02 5,42
3. Rkaciteli 61,52 574
4. |Zupljanka 39,50 3,69
5. Smederevka 42,54 3,97
6. |Toksj 2,00 0,18

Svega 370,41 34,58
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1 2 3 4
B. Crne sorte
7. Merlo 121,54 11,35
8. Kaberne sovinjon 26,29 2,46
9. | Burgundac crni 88,14 8,23
10. | Game crni 114,42 10,42
11. | Vranac 69,61 6,50
12. | Frankovka 45,91 4,29
13. |Zametna &rnina 14,70 1,37
14. | Ancelota 10,50 0,98
15. | Game bojadiser 94,73 8,58
16. | Alikant buSe 59,26 5,53
17. | Rabozo pijave 3,46 0,98
Svega 641,56 60.69
C Ostale vinske sorte
18. | (bele i croe) 2,40 0,24 |
Viapooeue chele | 50 st 95.51
vinske sorte
D Stone sorte
19. | Afus-ali 18,64 1,75
20. | Muskat hamburg 23,00 2,13
21. Kardinal 2,51 0,23
22.” | Novo stone sorte 5,28 0,50
Svega: 49,43 4,53
Svega: 1.070.80 ha 100,00

Kada su u pitanju stone sorte vinove loze, izuzev M. hamburga od Cijeg se
grozda proizvodi i kvalitetno vino, grozda ostalih sorti se koristi, ukoliko se ne
realizuje kao stono grozde, kao odli¢na sirovina za proizvodnju raznih jakih alkohol-

nih piéa kao 3to su kosovska lozovaca, kosovski vinjak itd.

Povrsine vinograda i sortiment po objektima prikazane su u tab. br. 21.



Tab. 21.

Povriine vinograda i sortimenta po objektima

Objekat Sorta Povriine Udeo u %
1 2 3 4
Burgundac crni 18,72 9,06
Game crni 41,00 19,84
Zametina Crnina 14,70 7.12
Kaberne sovinjon 14,97 725
1. Pirane Rkaciteli 8,72 4,23
Rajnski rizling 58,02 28,08
Zupljanka 21,00 10,16
Smederevka 29,47 14,26
Svega: 206,60 100,00
Vranac 41,09 | 26,08
Game crni 8,70 5,53
Frankovka 11,10 7,04
Game bojadiser 39,70 2521
] Alikant buse 891 5,65
Z Lapdovica Muskat hamburg 23,00 14,60
Afus-ali 17.23 11,94
Kardinal 2.51 1,59
Novostvorene sorte 5,29 3,36
Svega: 157,52 100,00
Vranac 28,52 17,08
Game crni 35,80 21,44
Frankovka 9,92 5,93
Game bojadiser 42,80 25,63
3. Bela Voda Alikant buse 14,12 8,46
Rizling italijanski 27,39 16,39
Smederevka 6.07 3,63
Mesane sorte 2,40 1,44
Svega: 167,02 100,00
Burgundac crni 18,43 6,67
Alikant buse 36,23 13,09
Kaberne suvinjon 1132 4,09
4. Gornja Srbica | Rizling italijanski 139,44 50.39
Rkaciteli 52,80 19,18
Zupljanka 18,50 6,68
Svega: 276,72 100.060
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Merlo 121,54 46,24

Burgundac crni 50,99 19,40

Game crni 28,90 10,99

Frankovka 24,89 9,46

Ancelota 10,50 3,99

& M“m_"ﬂm | Rabazo pijave 3,46 1,31
Tarozde Game bojadiser 12,23 4,66
Smederevka 7,00 2,66

Tokaj 2,00 0,76

Afus-ali 1,41 0,53

Svega: 262,94 100,00

Ukupno za sve objekte : 1.070,80

Organizacija teritorije po sortama i lokalitetima data je na 5 '(pct) Sematskih
prikaza.

3. Osnovne karakteristike zasada druStvenog sektora

Analiza podataka u tab. br. 22 pokazuje da je starosna struktura vinograda na,
drudtvenom sektoru, PKB "KOSOVO VINO” veoma povoljna. Mladih vinograda ima
126,0 haito u 3 i 4 godine starosti ili 11,76 %. Preostale povriine obuhvataju 88,24
% povrsine od ega 51,93 % do 15 godina starosti, 24,55 % do 20 godina starosti i
11,76 % preko 20 godina starosti. Preko 25 godina starosti nema vinograda.

Razmak sadnje je na svim objektima 3x1 m izuzev u M. Tarazdi gde je
rastojanje 4x1,5 m. Uzgojni oblik je Kazenavljeva kordunica na objektima Pirane,
Landovica, Bela voda, Gornja Srbica, dok je u Mamuskoj Tarazdi modifikovana
kordunica tipa amrela. Broj sadnih mesta je na svim objektima 333/ha.
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prizrenskom vinogorju od kojih se otkupljuje grozde zé‘i;
u podrumima PKB. ”KOSOVO VINO” u Prizrenu

Povrsina pod vinovom lozom na individualnom sektoru iznosi 464,16 ha §to
iznosi 33% od ukupnih povr§ina zasadenih vinovom lozom u ovom vinogorju. Podaci
su prikazani u tab. br. 23.

Tab. 23. Povriine i sortiment individualnih proizvodaca groida u prizrenskom
vinogorju (stanje 1993. godine)

Red. br. Sorta - Povriina u ha. Udeo u %

a) Sorte za bela vina
1. Rizling italijanski - 12.25,00 2,63
2 Rkacitelli 4.50,00 0,96
3. |Zupljanka 13.55,00 2,91
4. Semijon 2.40,00 0,51
s Smederevka , 39.95,00 8,60
SVEGA: 72.65,00 15.61

b) Sorte za crna vina
6 Merlo 0.70,00 0.16
| 7 |esaassies 0.40,00 0.09
8. Burgundac crni 6.55,00 1.41
9. Game crni 18.67,00 4,04
10. | Vranac 42.00,00 9,04
11. Zametna ¢rnina 63.70,00 13,72
12. | Game bojadiser 0.55,00 0,11
13. | Prokupac 154.90,00 33,38
SVEGA: 287.47,80 61,95

¢) Stone sorte
14, Afus-ali 45.30,97 9,77
15. | Muskat italija 8.70,00 1,88
16. | Muskat hamburg 45.62,68 9,81
17.  |Kardinal 4.40,00 0,95
SVEGA: , 104.03,65 22,44
Ukupnoa + b + ¢ 464.03,45 100.00
e
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Rekapitulacija sektora vlasnistva
1. Drustveni sektor 1.070.80,00 ha
2. Individualni sektor 464.16,45 ha
Ukupno 1.534.96,45 ha

Iz tabele 23 vidi se da je na privatnom sektoru zastupljen sortiment kao i na
dru$tvenom sektoru, izuzev kada je u pitanju sorta prokupac koja vise nije zastu-
pliena na drustvenom sektoru.

Medu sortama za bela vina na privatnom sektoru dominiraju sorte:
smederevka, Zupljanka i rizling italijanski. Medu sortama za crna vina, na ovom
sektoru osnovna sorta je prokupac. Ona je inace veoma cenjena na ovom podrucju
i to kako vinska tako i kao stona sorta. Zatim po redosledu dolazi sorta Zametna
¢rnina koja je postala vrlo interesantna za privatni sektor i to iz istih razloga kao i

sorta prokupac. —

o



VI AGROBIOLOSKE I TEHNOLOSKE KARAKTE-
RISTIKE GAJENIH SORATA VINOVE LOZE

U ovom poglavlju obradene su vinske sorte, koje se gaje u prizrenskom
vinogorju.

Vinske sorte, prema kvalitetu vina koji se od njih dobija svrstavaju se u
sledece grupe i to:

- Sorte za visokokvalitetna vina (vrhunska vina)

- Sorte za kvalitetna vina

- Sorte za stona vina.

U okviru ovog poglavlja predstavljaju se najvaznije agrobioloske i tehnoloske
karakteristike najzastupljenijih sorata ¢ije se groZzde u ovom vinogorju koristi za
spravljanje vina raznih kvalitetnih kategorija sa zastienim geografskim poreklom.

A. Sorte za bela vina

Sorte za spravljanje belih vina zastupljene su sa 33,60 % u ukupnim
povr§inama vinograda u prizrenskom vinogorju. Na druStvenom sektoru ovaj
procenat iznosi 34,5 %.

U strukturi sortimenta za bela vina najvise su zastupljene sledeée sorte: rizling
italijanski, rizling rajnski, smederevka, rkaciteli i Zupljanka. Ostale sorte zastupljene
su na znatno manjim povrSinama i koriste se za kupaZu sa vinima drugih sorti ili za
proizvodnju lozovace i vinjaka.

L. Rizling rajnski

Poreklom je iz Nemacke. Namenjena je za proizvodnju kvalitetnih i vrhunskih
vina.

Pored Nemacke,- dosta se gajj‘.'ti"'ltaliji, Francuskoj, Madarskoj, Bugarskoj,

| SSSR-u i ér.
|
i
|
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Kod nas se gaji u Vojvodini kao i u centralnom podrudju Srb
- Kosova i Metohije u zadnje vreme se sve vide $iri. U prizrenskom vinogor]j
zastupljena je sa 58,02 ha., odnosno sa 3,78 %, sa tendencijom daljeg Sirenja.

Cokot je bujan. Vrh mladog lastara bronzano zelen, vunast, list srednje
krupnoCe, okruglast tamno zelen. Zreli lastar karakteristicne mrke boje. Cvet
hermafroditan. Grozd mali, zbijen valjkasto-kupastog oblika. Dr8ka grozda kratka.
TeZina grozda varira od 60-90 grama. Bobica mala do srednje krupnoée, zuékasto
zelene boje sa sunéane strane rdaste boje. U strukturi bobice, pokoZica udestvuje
(prema Zirojevicu, 1974.) sa 10,12, semenka 3,51, a meso sa 86,37 %.

U strukturi grozda, $epurina uéestvuje sa 4-5 %.

Otpornost prema vaznijim bolestima je osrednja, a prema niskim tempera-
turama veoma dobra. Pozno krece tako da izaziva proleéne mrazeve.

Prosedan broj grozdova po rodnom lastaru iznosi 1,55, to je svrstava u red
srednje prinosnih sorti. Medutim, prinos se krece u vrlo Sirokim granicama od 8.000-
-18.000 kg/ha, $to zavisi od klona koji se gaji. Odgovaraju joj umereno plodna, lak3a
ipropusna zemljiSta. Na bujnim podlogama i plodnom zemljistu, dolazi do prekomer-
nog osipanja cvetova. Zahteva meSovitu rezidbu sa lukovima duzine 8-12 okaca,
srednje visoke i visoke uzgojne oblike. Sira sadrzi 20-24% Secera i 7-10 g/l ukupnih
kiselina. Kod ove sorte izdvojeni su i gaje se brojni klonovi koji se medusobno
znacajno razlikuju kako po rodnosti tako i po kvalitetu grozda i vina. Kod nas se
najvise Sire klonovi br. 239 i 198. Mnogi klonovi se nalaze jo§ u ispitivanjima.
Radman $ire varira od 60-75 %, a za spravljanje vrhunskih i kvalitetnih vina prete-
no se koristi samotok. Berba se obavlja u fazi optimalne zrelosti grozda.

Sazreva u III epohi, ali nesto prije italijanskog rizlinga. S obzirom da ova sorta
ujuZnim krajevima daje grozde sa manje kiselina ¢ime se gubi na kvalitetu, neopho-
dno je izvrSiti pravovremenu berbu grozda. Grozde je osetljivo na sivu trulez.
Medutim, sorta je osetljiva i na botritis peteljke, tako da nekih godina grozdovi
opadaju pre berbe. Do ove pojave dolazi narocito u slucajevima neharmoniéne
ishrane i prezaguSenosti ¢okota.



2. Rizling italijanski

Tipitno vinska sorta za kvalitetna i vrhunska vina. Poreklo nije sasvim
utvrdeno. Najverovatnije potice iz Francuske. Gaji se u Italiji, Nemackoj, Madarskoj,
Rumuniji, bivéem SSSR-u, Bugarskoj i drugim zemljama. Kod nas se ova sorta manje
vise gaji u svim vinogorjima. Na teritoriji Kosovskog rejona ova sorta se gaji kako na
drustvenom tako i na individualnom sektoru. Sorta se kod nas sreée pod raznim
sinonimima: grasevina, laksi rizling, italijanski rizling itd. U drugim zemljama srece
s¢ jos pod sinonimima: Rizling italijanski, Weleschriesling blac, i dr.

U prizrenskom vinogorju na drustvenom sektoru zastupljena je na 166,83 ha,
odnosno sa 15,58 %, dok na individualnom sektoru sa 12,25 ha odnosno, sa 2,63 %.
Ukupna zastupljenost ove sorte u prizrenskom vinogorju u odnosu na ostali
sortiment iznosi 11,67 %.

Cokot srednje bujan. Jednogodi3nji lastari tanki do srednje debljine, pravi,
slamnato Zute boje, sa svetlo mrkim pegama. Kolenca istaknuta a &lanci srednje
dugacki. List srednje velifine, trodelan ili petodelan, obitno svetlo zelene boje.
Peteljka lista srednje debljine, zelene boje, bez malja.

Cvet morfolo8ki i funkcionalno hermafroditan, oplodnja je dobra i redovna.

Grozd mali, valjkast, zbijen, najéesée sa krilcem. Prosena masa grozda se
kre¢e 80-120 grama, ponekad moze biti i veca. Bobice su male, okrugle ili nesto
izduzene usled zbijenosti, sa izraZenim pupkom, zuékasto zelene boje. Obiéno sa
suncane strane prekrivene mrkom prevlakom. U strukturi bobice (prema Zirojevicu,
1974.) pokozica uéestvuje sa 8,96 %, semenka sa 4,20 %, a meso sa 86,84 %. U
strukturi grozda (prema Zirojevicu, 1974.), $epurina uéestvuje sa 3,53 %, a bobice sa
96,48 %.

Sorta sazreva u III epohi.
Koeficijent rodnosti se kreée od 1,22 do 1,43.

Prinosi su redovni. Prinosna sorta. Odlikuje se dobrom otpornoiééu prema
niskim zimskim temperaturama. Zbog poznijeg kretanja redovno izbegava o$teéenja
od poznih proleénih mrazeva. Srednje otpornosti prema picmer;aél, a slabo prema
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1 truli. Pogoduju joj srednje visoki i visoki uzgojni oblici sa me$ovitom rezidbom.
- Lukovi treba da su duZine 10-12 okaca jer su joj najrodnija okca od 4-12 kolenca. Na

- pergolastim uzgojnim sistemima postizu se prinosi od 18.000-20.000 kg/ha. Proseéni

- prinosi grozda u ovom vinogorju krecu se od 8.000-10.000 kg. grozda po hektaru, §to
Je uslovljeno uzgojnim oblikom, stepenom optereéenja, uslovima gajenja itd.

SadrZaj Secera u 3iri varira i kreée se od 19-22 %. Medutim, u uslovima
prizrenskog vinogorja, prosecan sadrzaj Secera u $iri, (petogodisniji prosek) iznosi
21,5 g/, sa 7,63 g/l ukupnih kiselina. Spada u grupu sorata srednjeg randmana soka.

Opsta ocena ove sorte je da daje kvalitet grozda za proizvodnju visokokvalitet-
nih i kvalitetnih vina koja su vrlo cenjena na domaéem i stranom tr¥iétu. Mora joj
se posvetiti posebna paZnja kada je u pitanju rezidba, zastita kao i optimalni mome-
nat berbe. Pri daljem Sirenju sorte treba obratiti posebnu pa?nju na klonove i selek-
cije koje garantuju veéu produktivnost i bolji kvalitet grozda.

Ispitivanja u ovom pogledu kako u svetu tako i kod nas pokazuju da postoje
varijacija i klonovi sa vrlo pozitivnim bioloskim i tehnolo§kim karakteristikama.

Zbog niza pozitivnih agrobiologkih i privredno-tehnoloskih osobina predvida
se dalje Sirenje ove sorte. U prizrenskom vinogorju.

3. Zupljanka

Ova sorta je novijeg datuma. Stvorena u Institutu za vinogradarstvo i voéarstvo
u Sremskim Karlovcima, ukritanjem sorata Prokupac i burgundac crni. Namenjena
Je za proizvodnju kvalitetnih belih vina.

Medu novim domacim vinskim sortama je najrasirenija, tako da ve¢ postoje
i znaajne povrsine pod ovom sortom u mnogim vinogorjima Srbije. U prizrenskom
vinogorju zastupljena je na povriini od 53,05 ha, odnosno sa 3,46 % u sortimentu

vinogorja. g
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oplodnja dobra i redovna. Razvija veliki broj rodnih lastara po &okotu (8ak 82-85 %).
Koeficijent rodnosti iznosi 1,2-1,5. Bobica joj je mala do srednje veliine, okrugla
zelenozute boje. Procentualno ule$ée pokoZice u bobici (prema Avramov-u i sar.
1990.) kod ove sorte u prizrenskom vinogorju iznosi 9,36 %, semenka u bobici 3,68
% i mesa 89,96 %. Grozd je srednje krupan, srednje zbijen i najéeiée valjkast.
Prosena masa grozda se krece 120-200 grama. U strukturi grozda $epurina uéestvuje
sa 4,5-5,0 %.

GrozDe sazreva u III epohi, pozna sorta.

Ova sorta se odlikuje srednjom otporno$éu na niske temperature, plamenjadu
i pepelnicu. Relativno dobro je otporna prema sivoj plesni.

Sorta spada u prinosne sorte. Prose¢ni prinosi se krecu od 8-10.000 kg/ha.
Prosecni prinos za poslednje 4 godine iznosi 9891 kg/ha. U orahovadkom vinogorju
(prema Avramovu i sar. 1990.) u periodu 1983-1988. godine ispoljila je proseian
prinos grozda od 18.810 kg/ha. Dobro rada i pri kraéoj rezidbi pri kombinaciji
kratkih i dugih kondira. Medutim, postizu se veéi prinosi pri me$ovitoj rezidbi, sa
lukovima 8-10 okaca.

Sira redovno sadrzi 18-21 % setera sa 7-9 g/l ukupnih kiselina. U prizrenskom
vinogorju prosek za 4 godine iznosi 2,48 % $ecera i 7,82 g/l ukupnih kiselina.

Zupljanka daje puna, prijatna i osvezavajuca kvalitetna vina. Izuzetno,
pogodnih godina, i u pogodnim uslovima moZe dati i visoko kvalitetna vina. Redovno
se odlikuje visokim sadrZajem kiselina, pa se uspesno moze koristiti za popravku vina
sorti ¢ije grozde u njoj oskudeva. Zbog bujnosti i velike sposobnosti plodono3enija,
po kvalitetu grozda i njegovoj otpornosti prema prouzrokovacu sive plesni Zupljanka
zasluZuje posebnu paznju. Vino ove sorte zahvaljujuéi visokom sadrzaju ukupnih
kiselina kao i odgovara]ucem sadrza]u alkﬁhela, veoma je pogodno za proizvodnju
vinjaka. / { TRl R e




" 4. Rkaciteli

Od grozda ove sorte proizvode se kvalitetna i obi¢no stona vina.

Ova sorta poti¢e iz Gruzije. Gaji se u manje vi$e svum krajevima SSSR-a,
zatim u Bugarskoj i Rumuniji. Kod nas se gaji u nekim vinogorjima Srbije.

U prizrenskom vinogorju ova sorta je zastupljena na povriini od 66.02 ha, ili
524,30 %. Na drustvenom sektoru gaji se na 61,52 ha, zauzimajuéi 5,74 % u strukturi
sortimenta.

Srece se pod sinonimima: kokura, toplek i bada$uri.

Odlikuje 'se srednje do bujnim &okotoma, i brojnim uspravnim tankim
lastarima. Iz okaca redovno krene veliki procenat lastara, ali udeo rodnih lastara je
mali i varira oko 52 %. Cvet je morfolo3ko i funkcionalno hermafroditan. Oplodnja
normalna. Bobica je mala do srednje veliCine, ovalna, Zutozelena a kad preziri beli&a-
sta. U strukturi bobice (prema Mihajlovoj 1976.) pokozica ulestvuje sa 1032 %,
semenka sa 3,98 %, a meso sa 85,70 %. Grozd srednje krupnode, valjkasto-kupastog
oblika. Prose¢na masa grozda iznosi oko 150-200 grama. U strukturi grozda Sepurina
ucestvuje sa 6-7 %.

Srednje otporna prema bolestima-pepelnici i plamenjaéi, a vrlo dobra prema
botritisu. Otpornost je takode izraZena i prema niskim zimskim temperaturama.

Rkaciteli se moZe smatrati srednje prinosnom ili prinosnom sortom, £to zavisi
od primenjenog klona i uslova gajenja. Daje dobar prinos pri mesovitoj rezidbi.
Pogodna je za $palirski nacin gajenja.

Prinosi joj se kre¢u od 8.000-12.000 kg/ha. U uslovima prizrenskog vinogorja
prosecni prinos grozda za 5 godina iznosio je 8.170 kg. GroZde nakupi od 18-21 %
Sedera i 7-10 g/l ukupnih kiselina.

Vina su osveZzavajuca, karakteristicne arome, zutozelene boje. Zbog visokog
sadrzaja ukupnih kiselina, vino je pogodno za kupazu sa drugim vinima. Koristi se
za spravljanje suvih i poluslatkih vina, kao i vina tipa Sampanjac. Vino je pogodno

i za spravljanje vinjaka: U svetu poscbno' je €uven gruzijski vinjak-konjzk. Grozde
1
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sazreva-u IIT epohi. Pozna sorta u uslovima prizrenskog vinogorja be
polovinom oktobra meseca.

5 Smederevka
Autohtona sorta, poreklo nedovoljno objasnjeno.

Sorta je kombinovanih svojstva. Grozde se koristi za potro$nju u sveZem
stanju, a prvenstveno za spravljanje kvalitetnih stonih sorti. Veoma pogodna za
kupazu sa drugim sortama a naro€ito sa sortama kojima u vinu nedostaju ukupne
kiseline.

NajviSe se gaji na Balkanskom poluostrvu i to u Jugoslaviji, Bugarskoj,
Rumuniji 1 Turskoj. Kod nas je veoma prosirena u Srbiji. Sreée se pod sinonimima:
Smederevka, belina, belina krupna, semendra, zoumatico, semendrai feher, dimjat,
galan i dr.

U prizrenskom vinogorju zastupljena je na povrsini od 82,49 ha, odnosno u
strukturi sortiment sa 5,38 %. Na druStvenom sektoru gaji se na 42,54.00 ha, odnosno
u strukturi sortimenta sa 3,97 %.

Ima bujan ¢okot, érednje debele lastare. Razvija veliki procenat rodnih lastara,
kod kojih se proseéno nade 1,2 do 1,8 grozdova. Cvet joj je normalan a oplodnja
redovna i dobra. Bobica je srednje krupna do krupna, okruglasta ili eliptiéna, sa
pokoZicom srednje debljine, Zutozelene boje. U strukturi bobice (prema Zirojevicu,
1974.) pokozica ucestvuje 11,70 %, semenka sa 4,02 %, a meso sa 84,28 %. Grozd
krupan ili vrlo krupan, valjkasto kupast, razgranat, srednje zbijenosti, prosecne mase
150-300 grama. Procentualno uée$ée Sepurine u grozdu iznosi 3,58 %.

Prema bolestima srednje do slabo otporna posebno kada je u pitanju
plemenjaca. Nesto vecu otpornost ispoljena prema oidijumu. Otpornost prema niskim
temperaturama slaba.

Sy,
Vrlo prinosna sorta. Prosecni prinosi variraju od 12.000 do 25.0300 kg/ha.
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joj odgovara rezidba na duge i kratke kondire. Pri meSovitoj rezidbi, ostavljamjem
lukova prerodi, S$to se negativno odraZzava na kvalitet groZda i vina. Optimalno
opterecenje Cokota rodnim okcima smatra se da treba da bude 8-10 okaca po m?

Sadr?aj Secera u $iri varira u zavisnosti od ostvarenih prinosa, nivoa
agrotehnike, zastupljenih varijeteta kojih (prema Avramovu i sar. 1989.) ima vise. U
veéini vinogorja u kojima ova sorta uspeva, sadrZaj $ecera u $iri iznosi u proseku
16-18 %, a u Metohiji 18-21 %. SadrZaj ukupnih kiselina je redovno visok i kreée se

-od 7-10 gr/l, a Cesto i vise.

U prizrenskom vinogorju prose¢ni % Secera za viSegodisnji period iznosi
173% sa 7,54 g/l ukupnih kiselina.

Sorta je veoma pozna. Grozde sazreva u IV epohi.

U uslovima prizrenskog vinogorja bere se tek od polovine otkobra meseca pa
na dalje.

Najbolje rezultate daje na lakSim propusnim i umereno vlaznim zemljistima.
Ne podnosi vlazna zemljista. Prema susi nije posebno otporna.

Sorta daje kvalitetna i obicna stona vina. Pogodna je za kupaZu sa vinima
drugih sorata kojima se poveava sadrZaj kiselina. Vino je pitko, osvezavajuce,
harmoni¢no, prijatnog ukusa i mirisa koje podseéa na vanilu.

B. Sorte za crna i ruzicasta vina

Sorte za proizvodnju obojenih vina zastupljene su sa 66,40 % u ukupnin
povriinama pod vinogradima u prizrenskom vinogorju.

U strukturi sortimenta, za obojena vina dominiraju sledee sorte: sorte za
“visoko kvalitetna vina: merlo, burgundac crni, kaberne sovinjon i vranac. Sorte za
kvalitetna vina: game crni, frankovka, game bojadiser i alikant buse. Od sorti za
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obicna obojena vina, najzastupljenija je sorta Zametna &rnina. O
obojena vina na drustvenom sektoru gaje se na malim povr§inama.

1. Merlo

Grozde ove sorte koristi se za proizvodnju visokokvalitetnih i kvalitetnih vina.
Poreklo merloa je iz Francuske gde se najvise i gaji. Osim u Francuskoj gaji se
veoma mnogo u Italiji, Spaniji, Rumuniji, Bugarskoj, Jugoslaviji i itd.

Srece se pod sinonimima: Merlot, Merlot noir, Merlaut noir i dr.

U prizrenskom vinogorju zastupljena je na 122,24 ha ili sa 7,97 %, od &ega
121,54 ha na druStvenom sektoru, ili sa 11,35 % u odnosu na ukupne povriine.

Cokot je srednje bujnosti ili bujan. Cvet je normalan, sa redovnom i dobrom
oplodnjom. Kod izvesnih varijeteta ove sorte dolazi do osipanja cvetova i pojave
rehuljavosti. Bobice su sitne do srednje krupne, okrugle, plavo-crme boje. U bobici
pokozica ucestvuje sa 11,42 %, semenka sa 4,04, a meso sa 84,54 % (Zirojevic, 1974).
Grozd je mali, piramidalan, ili piramidalno valjkast, prosecne mase 100-120 gr. Udeo
Sepurine u grozdu iznosi 3,53 %.

Srednje je otpornosti prema plemenjaci i pepelnici, dok je relativno dobre
otpornosti prema sivoj plesni. Vrlo dobre otpornosti je prema niskim temperaturama
u toku zime.

Pozna sorta koja sazreva u III epohi.

Najbolje rezultate daje pri meSovitoj rezidbi, sa lukovima od 10-12 okaca.
Spada u grupu slabo do srednje prinosnih sorti. Prinosi se kreéu zavisno od klonova,
od 5.000 do 11.000 kg/ha. U prizrenskom vinogorju ova sorta je dala prinos u
proseku od 7.728 kg. grozda. Galer (1985), navodi da se randman krece od 40-60
hi/ha do 100 hl/ha vina kod pojedinih klonova.

U normalnim klimatskim uslovima sadrzaj $ecera u $iri se kreée od 18-23 %
Seera, sa 6-8 g/1 ukupnih kiselina. U prizrenskom vinogorju, vifegodi$nji prosek
sadrzaj Secera u Siri iznosi 22,3 % sa 7,17 gA—okupnih kiselina. Postize se odli¢na
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‘sirovina za proizvodnju vrhunskih i kvalitetnih poluslatkih i suvih vina. Pog
i za kupaZu sa manje kvalitetnim sortama, kojima se popravlja kvalitet.

ot

Vino ovo sorte je veoma dobro obojeno, harmoniéno, osvezavajule, veoma
pitko.

2. Burgundac crni

GroZzde ove sorte sluzi za spravljanje kvalitetnih i visokokvalitetnih crnih vina.
Potice iz Francuske iz podruéja Burgundije. Gaji se manje vide u svim vinogradar-
skim zemljama umerene klime. U Jugoslaviji je zastupljena u skoro svim vinogra-
darskim rejonima.

Sreée se pod brojnim sinonimima, a najéesée pod sledeéim: Pinot noir, Blauer
Burgunder, Blauer Spatburgunder, Morillon, Pinot droit, Pinot nero i dr.

U prizrenskom vinogorju, zastupljena je na 94,69 ha, odnosno sa 6,17 % od
ukupne povriine pod vinovom lozom, od &ega na druitvenom sektoru na 88,14 ha
odnosno sa 8,23 %.

Cokot je srednje bujnost. Cvet hermafroditan. Oplodnja redovna. Bobica mala,
tvrsta, okrugla, plavocrvene boje.

U strukturi bobice pokoZica uéestvuje sa 8,14 %, semenka sa 4,5 %, a meso
sa 87,29 %. Grozd je sitan, kratak, zbijen, cilindriéno kupast, proseéne mase oko
70-90 gr. U strukturi grozda (prema Zirojevic-u, 1974.), $epurina uéestvuje sa 3,35 %.
Prema Babic-u (1987.), u prizrenskom vinogorju, u strukturi bobice pokoZica
ucestvuje sa 6,25 %, semenka 4,64 %, a meso sa 89,1. Prose¢na masa grozda iznosi
89,49 grama. U strukturi grozda §epurina uéestvuje sa 4,22 %.

Prema bolestima sorta je srednje otpornosti, dok je vrlo dobre otpornosti
prema zimskim mrazevima.

Srednje prinosna sorta. Prosecni prinos se kreée za prizrensko vinogorje oko
9.000 kg a izuzetno i do 12.000 kg/ha. Zahteva me3ovitu rezidbu sa lukovima duZine
10-12 okaca. Iz OSIAVI_]CI'llh okaca redovno-krece- veh}d procenat tankih lastara, od
kojih je oko 78 % (po Gzlemu, 1985, ) rodmh S\ al.l b{i rodnih lastara proseéno nosi
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1,4-1,6 grozdova. Po Babié-u (1978) prosecan procenat rodnih lastara i
od Bega svaki rodni lastar nosi u proseku 1,34 grozda. Prinosi grozda ko
variraju u zavisnosti od uslova gajenja i primenjenog varijeteta i klona. Kod ove sorte
otkriven je veliki broj varijeteta (celog, tro i petodelnog lista), pri ¢emu je priznat
i veliki broj klonova: u Francuskoj 46, u Italiji 6, u bivSem SSSR-u 2, i td.

U grozdu se redovno nakupi 20-24 % Secera, sa 5-8 g/1 ukupnih kiselina.

Ova sorta daje izvrsnu sirovinu za spravljanje slatkih, poluslatkih i suvih vina,
kao i vina tipa $ampanjca. Grozde sazreva pocetkom II epohe, pa seé rano bere. U
prizrenskom vinogorju berba nastupa polovinom septembra meseca.

Vino ove sorte otvoreno rubin boje, harmoniéno, osveZavajuée i veoma pitko.
Pojedinih godina neophodna je popravka boje pomocu bojadiserka.

3. Kaberne sovinjon

Ova sorta namenjena je proizvodnji visokokvalitetnih i kvalitetnih obojenih
vina. U prizrenskom vinogorju se gaji na povrsini od 26,69 ha, odnosno na 1,74 %
od ukupne povriine. Na drustvenom sektoru zastupljena je sa 2,46 %. PotiCe iz
Francuske, gde se najvise gaji urejonu Bordoa. Inace se gaji u svim vinogradarskim
zemljama gde je zastupljena umerena klima. Srece se pod sinonimima: Petit
Cabernet, Bordeaux, itd.

Odlikuje se bujnim Eokotoma, normalne grade cveta, kao i redovnom i dobrom
oplodnjom. Bobica je srednje veli¢ine, okrugla tamno plava. Grozd srednje krupnoce,
kupast, srednje zbijen do zbijen, proseéne mase 90-120 gr.

Prema plamenjali srednje je otporna. Slabije otpornosti prema oidijumu.
Prema niskim temperaturama je veoma otporna.

Kaberne sovinjon spada u srednje do slabo prinosne sorte. Prosecni prinosi
variraju u veoma $irokim granicama, §to je uslovljeno primenjenim klonovima, uslo-
vima gajenja itd. Najcesce prinos se krece oko 8.000 kg/ha. U prizrenskom vinogorju
daje proseéne prinose od 7.892 kg/ha. Grozde u ovom vinogorju nakupi od 20-22 %
efera sa 6-8 g/l ukupnih Kiselina. Sira ove-sorte predstavlja odli¢nu sirovinu za
spravljanje visokokvalitetnih i kvalitetnih obojenih vina. Vino od ove sorte je dobro
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‘obojeno sa povoljnim sadrzajem ukupnih kiselina, harmoniéno, pitk _
- koji podseca na miris ljubidica. Po kvalitetu zauzima prvo mesto medu so
§ Cmna vina.

4, Vranac

: Autohtona sorta, nerazja$njenog porekla. Sreée se jos pod sinonimima kao §to
' su vranac crnogorski, vranac prhljavac, kratoSija i dr. Namenjena za proizvodnju
visokokvalitetnih i kvalitetnih obojenih vina. Gaji se u Crnoj Gori, a najvise u
Crmnici i u podruéju Budve, Pastroviéa i Boke Kotorske. Takode se gaji i u central-
- nom delu Srbije kao i na Kosovu i Metohiji.

T T T

U prizrenskom vinogorju je zastupljena na povrdini od 11,61 ha, odnosno sa
" 128 % od ukupne povrine. Na dru$tvenom sektoru ovog vinogorja zastupljena je
sa 6,50 % od ukupnih povrsina pod vinogradima.

Odlikuje se bujnim Eokotom, normalnim cvetom, redovnom i dobrom oplod-

- njom. Bobica srednje krupna, nesto izduzena, tamno plava, posuta obilnim pepelj-

 kom. U strukturi bobice pokozica ucestvuje sa 10,23 %, semenka sa 4,10 %, a meso

s2 85,67 % (Pejovic i sar., 1987.). Grozd srednje veli¢ine do veliki, valjkastog oblika,

srednje zbijen, prosene mase 150-300 gr. U strukturi grozda $epurina ucestvuje sa
4-6 %. Sazreva u III epohi.

Srednje otpornosti na bolesti pri poveéanoj vlaznosti u fazi sazrevanja grozda
veoma osetljiva na botritis. Veoma je osetljiva na niske zimske temperature tako da
joj okca izmrzavaju veé na -15°C. Ne podnosi niske i vlazne terene.

Vrlo prinosna sorta. Pri kratkoj rezidbi daje dobar prinos, jer su joj i najniza
okca rodna. Tada se postiZe i najbolji kvalitet grozda. Pri meSovitoj rezidbi prinosi
su znatno veci. U proseku, prinosi se kreéu u ovom vinogorju od 10.000 do 12.000
kg/ha. Od rezidbom ostavljenih okaca, oko 76 % daju rodne lastare na kojima ima
1,2-1,4 grozdova. Smatra se da ova sorta daje najbolje rezultate pri optereéenju od
8-10 okaca/m*

Ova sorta u prizrenskom vinogorju nakupi u proseku od 18-21 % 3eéera u $iri
i6-7,71 g/l ukupnih kiselina. Bere se pofetkom okiobra meseca. Vina su ja¢ine 11-13
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: Gajenjem ove sorte u lokalitetima gde se ne javljaju veoma niske temperature,
mogu se postii veoma dobri rezultati. Medutim, u uslovima gde je pojava niskih
. temperatura zimi CeS¢a, kao i gde u vreme zrenja grozda nastupi ki$ni period sa
- vetrom, dolazi do znatnog opadanja prinosa, pa je zbog toga treba izbegavati. Ovi
momenti su €esto prisutni u prizrenskom vinogorju pa se zbog toga ova sorta u ovom
vinogorju vise ne S$iri.

5 Game crni

Tipi¢no vinska sorta koja potice iz Francuske. Namenjena je za proizvodnju
kvalitetnih vina. Povoljnih godina mogu se proizvesti i visokokvalitetna vina. Gaji se
usvim vinogradarskim zemljama sa umereno kontinentalnom klimom. Kod na se naj-
viSe gaji u centralnom delu Srbije gde je u mnogim vinogorjima istisnula sortu pro-
kupac. Sreée se pod sinonimima: Gamay, Gamay beaujalis, Olivette beaujalais i dr.

U prizrenskom vinogorju zastupljena je na 133,09 ha ili sa 8,68 % od ukupnih
povrSina pod vinovom lozom. Na drustvenom sektoru zastupljena je u prizrenskom
vinogorju sa 10,68 %.

Sorta je srednje bujnosti, normalnog cveta, redovne i dobre oplodnje. Razvija
veliki broj lastara. Procenat krenulih okaca je redovno oko 80 %. Veliki procenat
razvijenih lastara je rodan. Na rodnom lastaru se nade 1,2 do 1,4 grozdova. Bobica
sitna, nesto izduZena (jajastog oblika) plavo crne boje. Pokozica bobice ulestvuje sa
9,20 %, semenka sa 2,80 % a meso sa 88,00 % (Zirojevic, 1971.). Grozd mali do
srednje krupan, valjkast, proseéne mase od 90-120 gr. Sepurina u grozdu uéestvuje
sa svega 2,84 %.

Sorta je srednje otpornosti prema plamenjaci i pepelnici dok je osetljiva prema
sivoj plesni, posebno ki$nih godina. Dobre je otpornosti prema zimskim tempera-

turama. Okca izmrzavaju na -22 do -25 °C.

Sazreva u II epohi, srednje pozna sorta.
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' Spada u grupu rodnih sorata. U zavisnosti od klona i uslova gaj
' proseéne prinose od 12.000 do 18.000 kg/ha. Najbolje rezultate daje pri optereéenju
' rodnim okcima od 12 do 14 okaca/m? i pri rezidbi na lukove duzine 8-10 okaca. Veéa
" optrereenja povecavaju prinos pri temu se dobija slabiji kvalitet groZda.

haidi Al el g ""ﬂ

U prizrenskom vinégorju ova sorta daje prosecni prinos od oko 10.000 kg/ha
sa odli€nim kvalitetom grozda. Grozde nakuplja u proseku 22,3 % Secera sa 6-8 g/l
ukupnih kiselina.

Vina ove sorte su otvoreno rubin boje, pitka, neutralnog ukusa. Kvalitet vina
zZnatno zavisi od optereéenja ¢okota okcima, odnosno koli¢inom dobijenog grozda po
jedinici povrSine. Sazreva u I epohi, srednje pozna sorta.

6. Frankovka

Sorta nepoznatog porekla. Namenjena za proizvodnju kvalitetnih obojenih
vina. Na lokalnom trziStu u Prizrenu koristi se i za potroSnju u svezem stanju, s
obzirom da ima dosta krupan grozd i prijatan osvezavajuéi ukus grozda.

Gaji se u Austriji, Francuskoj, Madarskoj, u vinogorjima neutralnog podrudja
Srbije, zatim u Vojvodini i Kosovu i Metohiji.

Srece se pod sinonimima: Frankovka modra, Moravka, Franconia nera,
Limberger i dr.

U prizrenskom vinogorju gaji se samo na dru§tvenom sektoru na povriini od
4591 ha, ili sa 3 % od ukupnih povriina pod vinovom lozom.

Cokot je vrlo bujan, lastari srednje debljine, normalan cvet sa dobrom i
redovnom oplodnjom. Iz ostavljenih okaca najcesée se razvija 70-75 % lastara. Rodni
lastari nose 1,2 do 1,6. grozdova. Bobica je srednje velika, okrugla, tamnoplava,
prekrivena pepeljkom. U strukturi bobice (po Zirgjevic-u, 1974.) pokozica ulestvuje
sa 11,10 %, semenka sa 2,77 %, a meso sa 86,13 %. Grozd srednje krupan do kru-
pan, srednje zbijen, cilindri¢no-kupast, ¢esto sa krilcem, prose¢ne mase 150 -250 gr.
U strukturi grozda Sepurina ucestvuje sa 3,50 %0.
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i 4-8 g/l ukupnih kiselina. Dobré rada i pri kratkoj rezidbi, odnosno pri kombinaciji
kratkih i dugih kondira. MoZe se rezati i medovito, pri ¢emu su prinosi vedi ili je
kvalitet grozda slabiji.

Srednje otpornosti je prema plamenjadi i oidijumu, dok je nesto otpornija
prema sivoj plesni. Prema niskim temperaturama takode je srednje otporna.

Vina ove sorte su rubin crvene boje, osveZavajuéa harmonicna i pitka. U
lo§ijim godinama vino je slabije obojeno, sa dosta kiselina. U Madarskoj je izdvojeno
vise klonova i varijeteta koji obezbeduju bolji kvalitet grozda ove sorte. Frankovka
sazreva potetkom III epohe, srednje pozna sorta.

7. Prokupac

Domaéa sorta. Na drustvenom sektoru u ovom vinogorju se ne gaji, ali je
vodeca sorta na privatnom sektoru. Gaji se na povrsini od 154.90 ha ili sa 10 % od
uvkupne povrsine pod vinogradima. U poslednje vreme je zamenjuju kvalitetnije sorte
kao $to su: game crni, vranac i dr. Srece se pod sinonimima: prokupka, crnka,
kamenicarka, zarcin, rskavac i dr. Sorta se koristi za proizvodnju kvalitetnih i obi¢nih -
stonih vina. Koristi se na lokalnom trzidtu se koristi i za potro3nju u sveZzem stanju.

Odlikuje se srednje bujnim ili bujnim okotom. Ima normalan cvet. Oplodnja
jeredovna. Bobica je srednje krupna, malo pljosnata, plavo crne boje, posuta obilnim
pepeljkom. U strukturi bobice (prema Zirojevicu, 1974.) pokozica uéestvuje sa 13,44
%, semenka sa 3,54 %, a meso sa 83,02 %. Grozd je srednje krupan do krupan,
srednje zbijen, cilindri¢no-kupast, prose¢ne mase od 150-200 gr. U strukturi grozda
Sepurina ucestvuje sa oko 3,29 %.

Sorta je srednje otpornosti na bolesti. Prema sivoj plesni je priliéno otporna.
Prema niskim temperaturama je osetljiva. Okca izmrzavaju od -16 do -18 °C.

U normalnim godinama dobro rada. Prosecni prinosi joj se krecu od 12.000
“do 16.000 kg/ha. Od ostavljenih okaca po éokotu pri rezidbi, najéesée se razvije oko
-8 %. Najveéi deo lastara je roda, na kojima se nalazi od 1,2 do 1,4 grozda. Najvise
joj odgovara kratka rezidba. Optimalna opierecenja su oko 8-10 okaca. Po ¢okotu
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' treba ostaviti 3-5 kondira sa 2-3 okca. Pri veéim opterecenjima i na duzim
daje visoke prinose grozda, ali sa slabijim kvalitetom, pri ¢emu je prisutna i

rehuljavost.

Prokupac najce3¢e nakupi 17-22 % $ecera u $iri i 5-6 g/1 ukupnih kiselina. U
prizrenskom vinogorju nakuplja u proseku 21,30 % 3ecera. Predstavlja pogodnu
sirovinu za spravljanje kvalitetnih crnih vina kao i za stona crna vina. U zavisnosti
od uslova gajenja i primenjenih varijeteta kojih po Avramov-u i sar. (1977.) ima
nekoliko, kvalitet grozda takode veoma varira.

Puna zrelost grozda nastupa pozno. Sorta sazreva u IV epohi. U prizrenskom
vinogorju bere se kasno, krajem oktobra meseca.

8.  Zametna &rnina

Sorta neutvrdenog porekla. U prizrenskom vinogorju zastupljena je na 78,40
ha ili sa 5,10 %, od ukupne povrsine pod vinogradima. Namenjena je za proizvodnju
obiénih crnih vina, kao i za potrodnju u svezem stanju na lokalnom trzismu. U
strukturi sortimenta za obojena vina u druStvenom sektoru prizrenskog vinogorja
zastupljena je sa svega 1,37 % povrsina. Sorta se srefe pod pseudonima: Kavéina
7ametovka, Kolner blauer 1 dr.

Sorta ima bujan cokot. Cvet normalan, oplodnja dobra i redovna. Iz
ostavljenih okaca pri rezidbi razvija se veliki broj lastara, medu kojima je veliki broj
rodnih. Po rodnom lastaru ima prose¢no 1,3 dp 1,5 grozdova. Bobica srednje krupno-
ée, okrugla, crno plavo boje. UceSée pokoZice u sastavu bobice (prema Zirojevicu,
1974.) iznosi 10,20 %, semenke 2,74 %, a mesa 87,06 %. Grozd je srednje krupan do
krupan, srednje zbijen, proseéne mase od 250-400 g. Procentualno uée$ée Sepurine

u grozdu iznosi 3,59 %.
Sazreva u III epohi.

Sorta je srednje otpornosti prema plamenjaci i pepelnici. Dobra otpornost
prema sivoj plesni. Slabija otpornost prema niskim zimskim temperaturama. Prinosna
sorta. Zahteva kratku rezidbu. Pri ve¢em optereéenju ¢okota okcima prerodi, rehulja
i grozde je slabijeg kvaliteta. Prosecni prinosi u normalnim godinama joj se krecu od
15.090-18.000 ke/ha. Pri umerenoj _rodnostli,ké};-_m Hajc,p ovom vinagorju koiz iznosi
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- oko 10.000 kg/ha, nakupi 17-20 % Selera u 3iri, i 8-10 g/l ukupnih kis {na.
- sadrZi viok sadrzaj ukupnih kiselina. Vina u ovom vinogorju su prijat ukusa,
~ slabije obojena, i sa povefanim sadrzajem ukupnih kiselina. Sirovina pogodna za
- kupaZu sa sortama kojima nedostaju ukupne kiseline. Nema uslove za dalja Sirenja.

9. . Muskat hamburg

Grozde ove sorte se koristi, kako za potro$nju u svezem stanju, tako i za
dobijanje kvalitetnih i obi¢nih stonih vina. Muskat hamburg je poznat u celom svetu
i gaji se u mnogim zemljama i to: Francuskoj, Italiji, bivéem SSSR-u, Madarskoj,
Bugarskoj, Rumuniji, Jugoslaviji i dr.

Srece se pod sinonimima: Hamburski muskat, Muscat de Hamburg, Black
Hamburg, Muskat of Alexandria, Black Hamburg, Muscato di Amburgo 1 dr.

U prizrenskom vinogorju zastupljen je u strukturi sortimenta sa 4,47 %, od
¢ega na drustvenom sektoru sa 2,15 %, od ukupnih povriina pod vinogradima.

Odlikuje se bujnim ¢okotom, normalnom gradom cveta, i normalnom i
redovnom oplodnjom. Bobice su velike, ¢esto neujednacene krupnoce, jajaste, tamno
plave boje, prekrivene obilnim pepeljkom.

U strukturi bobice (prema Zireojevi¢-u, 1974.), pokozica uéestvuje sa 7,06 %,
semenka sa 3,80 %, a mesto sa 89,14 %. Grozd je krupan, kupast, razgranat, najcesée
srednje rastresit, a Cesto i rastresit, prosecne mase od 150-400 gr. U strukturi grozda
$epurina ucestvuje sa 5,65 %.

Prema bolestima i niskoj temperaturi je srednje otpornosti. Genetski potencijal
rodnosti je visok. U normalnim godinama moze da da 12.000 do 15.000 kg/ha grozda.
U prizrenskom vinogorju ova sorta daje prose¢an prinos oko 10.000 kg/ha. uz odli¢an
kvalitet grozda. Najbolji prinos daje pri meSovitoj i dugoj rezidbi. Prikladniji su visi
i razvijeni oblici ¢okota. Kocﬁcijcnt rodnosti iznosi 1,2-1,4 grozdova. Kod ove sorte
se zapaZaju i varijacije i Klonovi koje nisu dovoljno provereni. Najpoznatija varijacija
"Belanan” koja ima nes$to izduZene i krupne bobice 1 koja je uvek rodnija od
standardne sorte.



no imaju izrazito muskatni miris. GroZde je za jelo vrlo ukusno, pa je zato cenjeno
‘ko na domacem tako 1 na inostranom trziStu. Dobijeno vino je svetlo crvene boje
‘aizrazitim muskatnim mirisom.

Sazreva krajem i pofetkom III epohe. Pozna sorta.
o Sorte bojadiseri

L. Game bojadiser

Sorta poreklom iz Francuske. Gaji se kao prateca sorta u svim vinogradarskim
emljama u kojima se gaje sorte za obojena vina. Vrlo retko se koristi za proizvodnju
wrtnih vina. Sorta se uglavnom koristi za popravku boje drugim sortama. U strukturi
ortimenta prizrenskog vinogorja zastupljena je u odnosu na ukupnu povrsinu pod
yinogradima sa 6,20 %, od ¢ega na druStvenom sektoru vlasniStva sa 8,58 %.

| Game bojadiser se sreée pod sledeim sinonimima: Gamay tenturier, Gamay
‘freux, Game barvarila i dr.

Ova sorta je srednje bujnog ¢okota, normalnog cveta i dobre oplodnje. Bobica
9 je sitna, do srednje veliCine, jajasta tamno plave boje. Meso veoma obojeno.
Grozd je srednje veliine, valjkast, srednje zbijen, do zbijen, prosene mase oko 90-
120 g. Koeficijent rodnosti krece se od 1,4-1,6 grozdova. daje vrlo dobre prinose.
Zahteva meSovitu rezidbu sa lukovima duzine 8-10 okaca.

U prizrenskom vinogorju prinos se kreée od 10.000-13.000 kg/ha. Grozde
‘nakupi 18-20 % Seéera u $iri, i 6-9 g/l ukupnih kiselina.

Srednje je otpornosti prema bolestima, a otporna je na niske temperature.
;‘okca izmrzavaju na -22 °C. Otpornija je prema oidijumu i sivoj plesni od obi¢nog
‘;mea. Vino je veoma obojeno, dosta trpko sa visokim sadrzajem ukupnih kiselina,
ineutralnog ukusa. Pogodna je za kupazu radi popravke boje drugim sortama, $to je
inae i glavna namena grozda ove sorte.
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;‘ Potite iz Francuske u prizrenskom vinogorju zastupljena je sa 3,87 %.

' Botanicka i fizioloSka svojstva normalna. Podnosi kratku i meSovitu rezidbu. Grozd
jekrupan. Rodnost visoka, srednje je otpornosti prema zimskim mrazevima. Relativ-
10 dobre otpornosti prema gljivi€nim bolestima.

Sira sadr¥i oko 17-18 % $eéera i 8-12 g/l ukupnih kiselina. Sluzi kao odli¢an
bojadiser drugim sortama.

Sazreva u III epohi.

D. Ostale sorte

U strukturi sortimenta prizrenskog vinogorja ostale sorte zauzimaju 6,81 %,
od éega vinske sorte uéestvuju sa 1.34 9% a stone sorte sa 5.50 %.

. Vinske sorte
Medu sortama za bela i crna vina zastupljene su na malim povrSinama sledece:
' Semijon 2,40 ha (0,16 %), ancelota 0,69 %. raboza pijave 3,46 ha (0,22 %), tokaj 2,00
ha (0,13 %) i ostale vinske sorte 2,40 ha (0,14 %).

2 Stone sorte

Grozde stonih sorti, osim muskat hamburg, ne moZe se koristiti za proizvodnju
vina sa zaStienim geografksim poreklom.
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£ Lozne podloge

__ Do pojave filoksere na ovim prostorima vinova loza je gajena na sopstvenom

korenu. Posle prelaska na gajenje kalemljene loze, kao izlaz iz vinogradarske krize
- zazvane Stetnim dejstvom filoksere, preslo se i u ovom vinogorju na kalemljenu
! vinovu lozu.

1.  Berlandijeri x Riparija Kober SBB

Dobijena je klonskom selekcijom od Telekijevih podloga (5A i 8B). Gaji se u
mnogim vinogradarskim zemljama. U prizrenskom vinogorju je najzastupljenija lozna
podloga.

Cokot je bujan sa sna?nim porastom lastara. Razvijeni list je krupan, trodelan,
$iri nego duzi. Cvet funkcionalno Zensk.

Korenov sistem snazan i razgranat. Zile prodiru skoro vertikalno u zemlju.
Odgovaraju mu slabo plodna i kamenita zemljiSta. Daje dobre rezultate i na plodnim
iumereno vlainim zemljistima. U Kosovskom vinogradarskom rejonu, na gajnjatama
i karbonatnim smonicama je bolji do svih ostalih podloga. Kod nas se smatra univer-
zalnom podlogom. MozZe se reéi da je postojeéi sortiment Kosova i Metohije kalem- .
lien na ovu podlogu upravo zbog ove univerzalnosti.

Lastari u mati¢njaku dostizu duZinu od 6-7 m., od €ega je 4/5 prve Klase. U
nasim uslovima loza dobro sazreva, a na njoj kalemljena loza redovno i dobro rada.
Otiljavanje je zadovoljavajuce. Procenat oZiljavanja kalemova i reznice se krece od
40-70 %.

Kober 5BB podnosi 60-70 % ukupnog kreca ili 20 % aktivnog kreca.

Afinitet sa domaéom lozom dobar. Otpornost prema kriptogramnim bolestima
je dobar. Lisna filoksera je napada, dok prema korenovoj filokseri je otporna. Dobro
podnosi navodnjavanje. /' \
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| Podloga spada u Evropsko-Americke hibride. Stvorena je u Francuskoj. Koristi
, % jos u Italiji, Bugarskoj, bivem SSSR-u i u nafoj zemlji, narotito u Srbiji. |

i Cokot srednje bujan. Cvet funkcionalno Zenski. Razvijen list srednje velicine,
simetriCan, srcolik, trodelan, zatvoreno zelene boje.

Podnosi 60-70 % ukupnog kreéa ili 40 % fizioloski aktivnog kre€a. Koren je
snazan i razgranat. Veoma dobro podnosi suva, kre¢na, kamenita i siromasna zemlji-
ita. Ne odgovaraju joj vlazna, veoma plodna, kisela i bezkrecna zemljisSta.

| U matiénjaku lastari dostizu do 6 m, od Cega 4/5 prve klase. OZiljavanje je
‘zadovoljavajuée 30-50 %. Loza 1 mati¢njaku dobro sazreva. Otporna je na oidijum,
anedovoljno otporna na peronosporu.

Afinitet sa domaéom lozom dobar. Preporucljiva je za podizanje vinograda na
staniStima sa visokim sadrZajem fizioloski aktivnog kreca.

Pored navedenih podloga, u poslednje vrime poéele se se u ovom vinogorju
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Il TEHNOLOGIJA PROIZVODNJE GROZ

U periodu eksploatacije vinograda preduzimaju se slede¢e ampelotehnicke
f-"mcre: rezidba loza, obrada zemlji§ta, dubrenje vinograda, zastita od bolesti i
etotina, berba grozda i dr. Ove mere u znacajnoj meri utiu na rastenje, visinu
‘prinosa i kvaliteta grozda i vina.

Rodni potencijal gajenih sorata vinove loze je veliki. U kojoj meri ¢e on biti
ispoljen zavisi od povoljnosti agroekoloskih uslova i primenjenih ampelotehnickih
mera. Iz prakse je poznato da poveéanje prinosa i ofuvanje visokog kvaliteta grozda
moze se posti¢i samo do odredene granice, zavisno od sorte i uslova gajenja. Kada
prinos premasi te graniéne vrednosti, dolazi do osetnog pogorsanja kvaliteta grozda.
Kvalitetna i vrhunska vina se mogu spravljati samo od kvalitetnog i zdravog grozda.
7bog toga se pred odgajivala loze postavlja zadatak, da primenom odgovarajucih
mera, $to vise pobolj$ava uslove sredine i da odgovarajuéom negom loze obezbedi
normalno rastenje loze i odredeni odnos izmedu visine prinosa i kvaliteta grozda i
vina. Ovde éemo ukazati na mere koje se preduzimaju u tehnologiji gajenja loze u
prizrenskom vinogorju, a koje su od velikog znacaja za dobijanje visokog kvaliteta
grozda i vina, &ije se geografsko poreklo Zeli zastititi.

1. Rezidba loze

Ovo je osnovna ampelotehni¢ka mera koja se svake godine obavija u cilju
regulisanja optereéenja &okota rodnim okcima, lastarima i grozdovima, pa direktno
uti¢e na visinu prinosa i kvalitet groZda.

Rezidba na zrelo se vrii u periodu mirovanja loze, od opadanja listova u jesen
do bubrenja okaca u proleée sledece godine. S obzirom na mogucnost javljanja jakih
simskih mrazeva koji u ovom podruéju ostecuju okea i lastare gajenih sorata vinove
loze, to je najbolje da se ova rezidba obavlja od sredine februara pa do pocetka
parila meseca, jer se posle 15. februara u ovom vinogorju retko javljaju mrazevi
ispod -15 °C. Tada se jasno mogu sagledati i eventualne Stete od prethodnih
mrazeva, pa da se u skladu sa stepenom ostecenja loze primeni i adekvatan nacin
rezidbe loze. Medutim, s obzirom na velike povrSine vinograda na drustvenom
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sktoru, sa rezidbom loze se pocinje jo§ u decembru mesecu pri demu
% se najpre orezuju otpornije sorte i parcele na uzviSenim terenima n
iite, javljaju mrazevi slabijeg intenziteta, pa su i oSteéenja loze manja.

Da bi se rezidba pravilno obavila, potrebno je prethodno utvrditi zdravstveno
snje i rodnost okaca, pa u odnosu na visinu o¢ekivanih prinosa grozda utvrditi
mjpovoljnije opterecenje i nacin rezidbe. Ovde éemo ukazati koja su uobicajena
optereéenja Eokota rodnim okcima kod najvaznijih sorata prizrenskog vinogorja.

. . VINSKE SORTE
2)  Sorte: prokupac, plovdina, smederevka, Zzametna ¢rnina

Ove i sli¢ne sorte koje se odlikuju visokom rodnoséu i velikom masom
smozdova rezu se na kondire. Pri tome se mogu ostavljati samo kratki kondiri od 2-3
okea, ili kombinacija kratkih i dugih kondira (4-5 okaca). Za dobijanje prinosa od
112-14.000 kg grozda po hektaru potrebno je ostaviti 8 zdravih rodnih okaca po m®
povisine vinograda.

b)  Sorte: vranac, frankovka, 7upljanka, alikant buse

I ove sorte se odlikuju vioskom rodnoscu i velikom masom grozda. Kod njih
s¢ kao najpogodnije pokazuje kratka rezdiba, pri kojoj se kombinuju kratki i dugi
kondiri, ili meSovita rezidba, pri kojoj se kombinuju kratki kondiri i kratki lukovi
duine 6-8 okaca. Za dobijanje prinosa od 12-14.000 kg grozDa po hektaru, potrebno
je ostaviti pri rezidbi oko 10 zdravih i rodnih okaca po m’ povriine vinograda.

¢)  Sorte: game crni, game bojadiser, burgundac crni

Ove sorte se odlikuju visokom rodno%éu okaca, ali je masa grozda mala, pa
zahtevaju vecéa opterecenja Eokota rodnim okcima. Za dobijanje prinosa oko 12.000
ke grozda po hektaru, potrebno je ostaviti oko 12 zdravih i rodnih okaca po m". Kao
najpogodniji natin rezidbe pokazala se metovita rezidba sa lukovima duzine oko 10
okaca.
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J.  Vezivanje loze

Uporedo sa obavljanjem remonta, obavlja se i Vezivanje stabla i lukova. Stabla
se vezuju po potrebi na onim mesima gde je veza ranije popustila. Ako uz &okot
postoji kolac on sluZi za vezivanje stabla, a ako ga nema, onda se kordunice vezuju
za zice. Pri vezivanju kordunice tre>a voditi ra¢una o sekundarnom debljanju stabla,
pa se veze ostave labave da ne bi v2zivo urastalo u stabla. Kao vezivni materijal se
koristi obi¢an kanap, plasti¢ni kanzp, rafija i dr.

Vezivanje Jukova obavlja sz kod sorata sa meSovitom rezidbom. Lukovi se
povijaju, dovodedi ih u luéni ili ho=*zontalni poloZaj i vezuju se za Zicu na istoj visini
gde se nalaze poloZeni delovi, i=atka kordunica. Ovde se koristi tanje vezivo.
Vezivanje stabla i lukova treba cavrSiti najkasnije do 10. aprila jer je kasnije
vezivanje pra¢eno oenjivanjem p-iedinih nabubrelih okaca.

4, Mere zelene rezidbe

S obzirom da se rezidbom = zrelo ne moze precizno odrediti i normirati broj
lastara i grozdova po Cokotu, to se u toku vegetacionog perioda preduzimaju i
pojedine mere zelene rezidbe: la¢=zje, zalamanje lastara i zaperaka, rasporedivanje
lastara u ravni vertikalnih Spalirsli== naslona i poneka defolijacija.

- Lacenje (plevljenje) preds:zvlja uklanjanje suviSnih mladih zelenih lastara.

Vr3i se u dva navrata. Prvo lalenjz se izvodi kada zeleni lastari porastu oko 20 ¢m,
adrugi put, neposredno pre poleti: cvetanja ili posle zametanja zelenih bobica. Ovo
je najvaznija mera zelene rezidbe ©5ja se obavlja obavezno svake godine. Uklanjaju
se najpre svi nerodni lastari koji sz izbili iz starog dela stabla, odnosno kordunice.
Pri osnovi stabla-Cokota ostavlja == 1 do 2 zelena lastara i oni sluZe kao rezervni
lastzri koji mogu posluZiti za ot=ovu kordunice. Sa uspravnog-vertikalnog dela
uklanjaju se svi zeleni lastari. Sa D>loZzenih krakova kordunice takode se uklanjaju
svi lastar] izbili iz starog stabla, c=im onih koji treba da posluze za obnovu nekog
osuienog rodnog ¢vora. Ovako se —zlavnom radi u praksi, ali se moze konstatovati
da to nije dovoljno. Naime, zbog L::7i8¢enja nestruéne radne snage obi¢no se ne laci
na racima Kordunice, a pogotove == ne diraju lukovi 1 kondiri koji treba da donesu
rod. pa u ovom delu €okota ostakz preveliki broj lastara i gust oklop zelene mase.
- Od velike je koristi da se na tom ¢ziu obavi lafenje, tako Sto ¢e se ukloniti svi izbilj
jelovel iz strane kordunice, zatim % lasian §uoc1ca koji su se razvili na kondirima
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je gust sklop zelene mase. Time bi se postigao pravilan raspored lasta ova,
omoguéilo bi se maksimalno osundavanje cvasti-grozdova i obezbedila bi se
promajnost izmedu li§¢a i grozdova. To bi osiguralo bolji razvoj ostavljenih lastara
i grozdova, poveéanje mase grozdova i prinosa, poboljsanje kvaliteta grozda i manju
pojavu i razvoj gljivi€nih bolesti i StetoCine.

Laéenje se pravilnije obavlja u vinogradima individualnih proizvodaca, narocito
na zupskom naéinu uzgoja loze. Tu se prvenstveno uklanjaju lastari koji se razvijaju
unutar ¢okota koji su bili u senci, kao i oni jalovici koji se razvijaju iz glavc ili
krakova cokota.

- Zalamanje lastara i zaperaka se takode obavlja kako u drustvenim zasadima,
tako i kod individualnih proizvodaZa. Zalamaju se lastari tek kad prerastu naslon i
ne mogu da se drze uspravno, veé viSe bo¢no od naslona i vrhovi lastara zamenjuju
osnovu lastara gde se nalaze grozdovi. Da bi se to pravilno obavilo, najpre se mora
izvr3iti pravilno rasporedivanje zelenih Jastara na naslonu, provliaenjem ispod duplih
7ica ili vezivanjem za Zice. Tek onda se iznad zadnje Zice vrdi zalamanje lastara i to
na oko 40 cm. iznad poslednje Zice na Spalirskom naslonu.

Kod gajenja loze uz kolac, zalamanje je takode obavezna mera. Vrsi se kad
lastari prerastu kolac, na visini oko 30 cm. iznad vrha kolja.

U oba sluaja, bilo da se loza gaji uz kolac ili na Spalirskom naslonu, treba
nastojati da se zalamanje obavi §to kasnije. Najbolje je u julu mesecu kada lastari
uspore rastenje, jer svako rano zalaganje potencira porast zaperaka. Osim toga pri
zalamanju treba voditi raéuna da na svakom lastaru ostane najmanje po 15 listova,
jer oni treba da osiguraju stvaranje dovoljne koli¢ine organskih materija za svoju
ishranu, normalan razvoj i sazrevanje grozdova i za pripremu c¢okota za
prezimljavanje. Stoga se istice da je svako rano i kratko zalamanje Istara $tetno.

- Zalamanje zaperaka, takode, treba obavljati. Vr3i se u dva do tri navrata,
uporedo sa rasporedivanjem i vezivanjem lastara za naslon. Od neobicne je koristi
da se prvih 4-6 zaperaka pri osnovi lastara $to ranije zalome na 2-3 lista, ili potpuno
uklone od osnove, da bi se cvasti i grozdovi izlozili osunZavanju i promajnosti. Ostali
zaperci do vrha lastara se zalamaju na 3-5 listova od osnove.



R f’.-' o \‘
m VULLB0RLYp,

#

se u slu¢ajevima gustog sklopa zelene mase, kada se grozdovi nalaze u senci, ne
mogu pravilno da sazru i da postignu sortnu obojenost pokozice, kada su podlozni
napadu sive plesni i truljenju. Ako se na 20 dana pred berbu grozda uklone listovi
koji neposredno zaklanjaju grozdove, omogucava se njihovo bolje sazrevanje i
poboljdanje kvaliteta grozda. Obavlja se ru¢no. Uklanja se 10-15 % listova,
najstarijih, ¢ija je fotosintetska aktivnost mala, pa su pozitivni efekti ove mere znatno
veli od eventualnih gubitaka u koli¢ini stvorene organske materije u fotosintezi.

Potreba za defolijacijom je uglavnom izraZena u $palirskim vinogradima, gde
se stvara gust sklop zelene mase, narocito u zoni grozdova. Pri gajenju loze uz kloac,
lastari su pravilno rasporedeni na kraéim cokotima, grozdovi slobodno vise, listovi
ih retko zaklanjaju, pa se retko i ukazuje potreba za uklanjanjem pojedinaénih
listova sa cokota te se defolijacija i ne vrsi.

'S, Dubrenje vinograda

Osnovni cilj dubrenja je odrzavanje plodnosti zemljiSta na visokom nivou i
obezbedenje pravilne i potpune ishrane loze svim neophodnim elementima. Time se
osigurava normalno raséenje loze i sazrevanje lastara i grozdova, povecava se kvalitet
grozda i otpornost loze prema nepovoljnim ¢iniocima sredine (mraz, susa, bolest i
sl.). UnoSenjem organskih materija pri dubrenju popravljaju se fizicke i hemijske
osobine zemljiSta, kao i aktivhost mikrobioloskih procesa u zemljiStu.

Dubrenje je skupa agrotehnicka mera koja znacajno uti¢e na cenu kosStanja
grozda. Zbog toga se mora obavljati na osnovu stvarne prodnosti zemljista i stvarnih
potreba loze za odredenom koli¢inom hranljivih elemenata. U tom cilju treba svake
cetvrte godine ispitati plodnost zemljista, a svake druge godine obavljati hemijske
analize liS¢a radi folijarne dijagnoze. Tako ¢e se pri dubrenju upotrebljavati samo
oni elementi i u koli¢inama koje lozi nedostaju za normalnu ishranu.

Pri dubrenju treba uneti u vinograd makar one koli¢ine elemenata ishrane
koje loze nepovratno iznosi iz vinograda preko grozda, orezane loze i opalnog lisca.
Sa 10.000 kg. grazda loza iznose oko 80 kg. N, 40 kg. P203 i oko 80 kg. K20. Posto
je koeficijenat iskoris¢avanja dubriva razli¢it za pojedine elemente i vrste dubriva,
1o se pri dubrenju dodaje po hektaru oko 100 kg. N, oko 100 kg. P205 i oko 150 kg.
K20. Koeficijenat iskori¥éavanja dubrl*vf::‘:,jt: wveci ako su minéralna dubriva unose u
s '3 - '5
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zemljidte pomoéu podrivada i to na dubinu od 40-60 cm, odnosno u %Kq;:én{;
time se smanjuju gubitak elemenata putem ispiranja, fiksacije za koloidnk 2mljis
i doprinosi neposrednom iskori§¢avanju pojedinih elemenata od korena vinove loze.
Zbog toga je u praksi utvrdeno da se pri unoenju dubriva putem podriva&a mogu
smanjiti doze dubriva do 20% u odnosu na ono koje bi se upotrebilo pri povriinskom
rasturanju dubriva.

Imajuéi u vidu sve ovo, moZe se predvideti sledeéi nadin dubrenja i koli¢ine
dubriva u vinogradima drustvenog vlasnidtva prizrenskog vinogrorja, kao i u
vinogradima individualnih proizvodaca grozda.

Svake Cetvrte godine treba rasturiti 40.000 kg. stajskog dubriva po hekteru,
odnosno svake godine po 10.000 kg. stajskog dubriva, éime se zemljiste obogacuje sa
0 kg. N, 25kg. P205 i.50 kg K20. Ovo dubrivo se rastura po celoj povriini ili u
brazde pri jesenjem ili proleénom dubokom oranju.

Svake godine, tokom perioda mirovanja loze, neophodno je podubriti sa 400
k. NPK dubriva odnosa 10:20:30 ili 8:16:24. Ovu koli¢inu treba uneti pomoéu
podrivaCa u svaki drugi red tokom zime, ili u brazde pri jesenjem ili proleénom
“dubokom oranju.

Svake godine treba za prihranjivanje pred cvetanje loze uneti po 150-200 kg,
KAN-a, ¢ime se dodaje jo§ oko 20-30 kg. N, po hektaru.

Po potrebi se moZe obavljati i folijarno prihranjivanje loze, i to zajedno sa
zastitom loze od bolesti i Steto€ina. Za ovu svrhu koriste se folijarna dubriva vuksal,
fertigal, kompleksal, folifertil i dr. Ova dubriva treba naroéito koristiti u sluajevima

‘ispoljavanja nedostatka pojedinih mikroelemenata u ishrani loze.

Ovakvim dubrenjem osigurala bi se normalno rastenjeloze, postizanje prinosa
oko 12.000 kg. grozda po ha, dobar kvalitet grozda, poveéana otpornost loze prema
mrazevima, susi i dr. Pozitivni efekti, u o€igledni, do trofkovi dubrenja ne bi mnogo
povedali cenu grozda.




6. Obrada zemljiSta i uniStavanje korova

U vinogradima prizrenskog vinogorja primenjuje se redovno obrada zemljista
Istalno odrzavanje zemlji$ta u rastresitom stanju. Time se omoguéava da zemljiste
upija i konzervira Sto vide vode od padavina, kojih u ovom podrué&ju nema dovoljno
tokom vegetacionog perioda. Obrada zemljista se javlja i kao najefikasniji natin
suzbijanja korova, koji su glavni konkurenti vinovoj lozi za vodom i granom. Pored
toga, obradom se reguliSe vodni, toplotni i vazdz$ni rezim zemljista i omogucava da
se organska i mineralna dubriva ugraduju u zemljiSte, pa se osigurava normalna
ishrana i rastenje loze i visok prinos kvalitetno groida.

Vreme i nacin obrade zemljista.

U vinogradima dru$tvenog sektora osnovni naéin obrade je mehanizovana
obrada zemljidta. Razmak izmedu redova omoguéava da se blizu 90% povriine zem-
ljita u medurednom prostoru obraduje mehanizovano, a preostalih 10% povrSine
\neposredno uz Cokot potrebno je obraditi ruéno uz pomoé motike.

S obzirom na vreme obavljanja obrade primenjuju se: jesenja duboka obrada,

poleéna duboka obrada, podrivanje zemljita i plitka obrada zemljista tokom
egetacionog perioda.

Jesenje duboko oranje se obavlja po zavrietku beorbe grozda pomoéu
ﬂsebrazmh plugova na dubini od 20-25 cm. Ovo je obavezno i veoma korisna mera
:za popravku strukture zemlji$ta i akumuliranje zimske vlage. Proleéna duboka
thrada je tekoda, obavezna mera i sastoji se iz dubokog oranja i kultiviranja
zmljiSta i kopanje motikom pored cokota. Treba je obavljati po umereno viaznom
umljidtu da bi sitnjenje i ravnjanje zmljista bilo pto bolje. Podrivanje zemljipta se
¢ visi svake, ve¢ svake druge godine, u svakom drugom medurednom prostoru.
omoéu podrivaca se zemljiste zaseca do dubine 40-60 cm, delimi¢no se rastresa i
il presecanje dela korena, $to doprinosi njegovom boljem grananju. Sa podrivaem

kombinovana i deponator za mineralna dubriva, pa se dubriva unose u zonu
?ﬂrena.

U toku vegetacija se obavlja plitka obrada zemljista, sa ciljom rastresanja
kmrsms}\og sloja zemljiSta (10-15 cm) ‘upiStavanje korova, smanjenja isparavanja
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U vinogradima individualnih proizvodala proizvodace, zavisno od razmaka
"sadenja loze, obavlja se ili samo ru¢na obrada, ili kombinovao ruéna i mehanizovana

sbrada zemlji§ta. Obavlja se jedna duboka obrada zemljidta iu prolece i 3-5 plitikih
‘obrada tokom vegetacije. Koriste se traktori sa prikljuécima, motokultivatori,
zprezna vuéa i redovno motika za duboku obradu - kopnju i prasenja vinograda.

Upotreba herbicida.

Predvideni obim mehanizovane i ruéne obrade zemlji$ta ne moZe u potpunosti
da suzbije korove u vinogradu, a naro¢ito oko ¢okota u kiSnim godinama. Zato se na
ovom prostoru primenjuju i herbicidi za unistavanje korova, kao dopunska mera
hemijske borbe.

Vrsta primenjenih herbicida zavisi od vrste korovskih biljaka koje su
zstupljene u vinogradima. Od herbicida koji se koriste pre i u fazi nicanja korova,
koriste se Kasim-G, Kasaron-G, Simazin 3-50, Simapin KS-50, Radakor T-50 i dr. U
toku vegetacije, za uniStavanje razvijenih korova koriste se: Basta, Fusilade super,
Goal, Galakson, Ustinex specijal, Raundap, Cidokor i dr. PRi upotrebi herbicida se
strogo vodi raduna o njihovoj fitotoksicnosti i selektivnosti, o dejstvu na zemljiste i
mikroorganizme, o vremenu kori$éenja i koncentraciji. Prema sadaSnjim troskovima
proizilazi da je mjihova upotreba manje rentabilna od mehaniCke obrade zemljista
i uni§tavanja korova, pa se na privatnom posedu ne upotrebljavaju, §to je od
neobiénog znataja za kvalitet grozda i vina, a narotito za otuvanje Zivotne sredine.

7. Zastita vinove loze od bolesti i Stetofine

Planta¥ni zasadni vinove loze predstavljaju posebno povoljnu sredinu za razvoj
biljnih bolesti i Stetocina i za to se mora preduzeti blagovremenog efikasna zastita.
Efikasnost mera zaStite bilja, a takode i vinove loze, zavisi od struéne spremnosti i
tehnike otpremljenosti izvodata mera. Savremena i ekonomski opravdana zastita
bilja u svom programu obuhvata elemente dijagnoze, prognoze, higijene i terapije.



Dijagnoza, koja obuhvata odredivanje prouzrokovada obolenja illNe8te&¢€nja
vinove loze od insekta i pregljs-grinje. Postavljanje taéne djagnoze je preduslove
uspeSne zastite, odnosno za izbor odgovarajucih mera.

Prognoza, koja obuhvata predvidene pojave parazita i toka obolenja, odnosno
firenje i duZinu spajanja napada Stetoline. Prognoza ima veliki znacaj za izbor
odgovarajuéih mera suzbijanja, vreme i ekonomicnost njihovog sprovodenja.

Higijena vinove loze, koja obuhvata sve mere koje omogucuju stvaranje
povoljne sredine razvoja vinove loze. Ove mere su preventivme, kao $to su:
uklanjanje nepotrebnih lastara ﬁk]anj anje dolnjeg lid€a, zalamanje lastara, zakidanje
zaperaka, vezivanje loze, suzbijanje korova i uniStavanje Zarista bolesti i Stetocina.

Terapija, koja obuhvata direktne mere zastite vinove loze koje mogu biti
mehanicke, bioloske i hemijske.

Danas su najzastupljenije hemijske mere zastite vinove loze. One su sigurne,
brze i ekonomicne i sve je manji broj slucajeva gde se uspeSno ne mogu irmeniti i
proizvodoju uéiniti ekonomiénom.

Ekonomski znacajne bolesti i StetoCine prizrenskog vinogorja su: Plasmopara
Viticola - prouzrokovaé plamenjace, Uncinula necator - prouzrokoval pepelnice,
Boirytis cinerea - prouzrokovad sive trulezi grozda, Phomopsis Viticola - prouzrokovac
cme pegavosti, grozdani moljci (Polychrosis botrana i Clysia ambiguella), Eriophyes
yutus izaziva erionoze, Phylocapte.s' vitis - grinja vinove loze.

a) Plamenjaca, se manifestuje na lis¢u, grozdovima i lastarima.

Na lis¢u se plamenjaca manifestuje u vidu bledozelenih pega, koje kasnije zute
ito su tzv. uljane pege, obi¢no 2-3 cm. veli¢ine. Sa nalidja liS¢a, u okviru pega, javlja
se beli¢asta prevlaka, konidiofore sa konidijama. Kasnije, obicno i opada. U sluéaju
jate pojave plamenjale &esto dolazi u toku vegetacije i do defolijacije. Kao posledicu
toga imamo smanjenje prinosa i nedozrevanje lastara i grozda.

Na grozdovima bolest se moZze javiti pre cvetanja, za vreme cvetanja bobica,
sve do pojave Sarka. Obolenje se obi¢no manifestuje na grozdovima u obliku
peperjaste plesni, koja moZe da zalvad i ceogrozd. Napadnuti grozdovi kasnije
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- postaju tamnozZuti i kasnije se sue. Kasnije napadnute bobice zaostaju
- smezuraju se na kraju propadanja.

Na lastarima napadnuta mesta dobijaju Zuto-mrku boju,

Zastita vinove loze od Plazmopara viticola prouzrokovaéa plamenjace bazira
- se uglavnom na antiperonaspornoj sluzbi, bez koje se ne moze zamisliti savremena
zadtita plantaznih vinograda.

Na osnovu dosadasnjih iskustava, a u cilju zagtite vinograda od plamenjade
obavija se 3-4 tretiranja. Obi¢no se ova tretiranja obavljaju pre i posle cvetanja
vinove loze sredinom juna i poletkom jula.

Sto se tie preparata za zadtitu vinove loze od pla,enjade koriste se uglavnom
preparati koje nudi trZiSte. Pri koriSfenju preparata vodi se raduna da se za
tretiranje pre cvetanja i odmah nakon cvetanja koriste sinteticki-organski preparati
na bazi mankozeba, folpeta, propineba, a takode i preparati Mikal, Ridomil,
Oxadixsil i drugi. Za kasnija tretiranja daje se prednost preparatima na bazi bakra
- bakarni kre¢ i bordovska éorba.

b) Pepelnica, se manifestuje na zeljastim organima vinove loze (list, grozd,
lastar).

Na listu se zapazaju male bledozelene pege unutar kojih su nervi nekrotirani
i crnkaste su boje. Listovi se deformisu i kasnije opadaju.

Na grozdovima se bolest pojavljuje odmah posle zametanja bobice u obliku
belicastih prevlaka koja moze zahvatiti Citav grozd i Sepurinu. Obolele bobice ostaju
sitne, vei broj puca te im se vidi semenka, §to je karakteristiéno za ovu bolest.
Napadnute bobice u kasnijoj fazi ne pucaju, ali se deformisu i kasnije su podlozne
trulezi.

Na lastarima se bolest manifestuje u obliku tamnih pega, a kada lastari sazru
pege dobijaju crvenkastu mrku boju.

Stete od pepelnice mogu biti mnogo velike, jer su zabeleZene izvesne parcele-
delovi parcele gde su se Stete kretale od 50-70 %.
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Sto se ti¢e mera zastita vinove loze od pepelnice one se mogu s yodfﬁ" k
i. tl““‘
kombmovano tretiranje uz plamenjadu, erinoze, akarinoze, insekte i drugo. ome
¢ dodaju preparati za pepelnicu, ili se obavlja poseban tretman u cilju suzbijanja

samo pepelnice, ili se pak obavljaju zaoradivanja sumpornim prahom.

Koje ée se mere primeniti uglavnom zavisi od vremenskih prilika i intenziteta
pojave pepelnice. Praktino za .ovo vinogorje treba kombinovati sva tri nadina.
' Naime, treba obaviti jedno tretiranje kada su lastari dostigli duZinu 10-15 cm., a
potom dodavati preparat za pepelnicu ostalim preparatima i obaviti jedno-dva
sumporisanja. Jedno tretiranje obavezno obaviti u fazi cvetanja.

Od preparata treba koristiti preparate na bazi sumpora (sumpor u prahu,
kvasljive sumpore-kosan, kvasljivi sumpor, sumbarit) i dinakop kao kontaktena, a od
sistemika’ preparate na bazi feranimola, triazinefona; propiconazola, triflumizola i
druge. '

¢) Siva trulez grozda, (botritis) moze se javiti rano u prolece na liséu u vidu
cmih nakroti¢énih pega, ali vrlo retko i-u malom broju. Bobice mogu biti napadnute
dok su joS zelene, mada je ova pojava vrlo retka. Napadnuta bobica u doba zrenja
je osudena na propadanje. Kod sorata sa zbijenim grozdovima moze zahvatiti Citav
grozd, a na grozdu se obrazuje siva prevlaka koju ¢ine spore gljiva. Intenzitet pojave -
oboljenja zavisi od vremenskih prilika u toku zrenja i berbe, kao i od zdravstvenog
stanja (zaStite od groZdanih moljaca i pepelnice).

Zavisno od vremenskih prilika (ja¢e padavine), bolest moZe umanjiti prinose
1do 50 % a i1 ono ubrano grozde Cesto je slabog kvaliteta, pa se zato moraju
rpeduzimati odgovarajuce mere zaStite. Ove mere mogu biti preventivne (drenaza,
odstranjivanje donjeg lif¢a, suzbijanje grozdanih moljaca i pepelnice, voditi racuna
prilikom dubrenja azotom, izbcgévati izvesne fungicide koji pospesuju botritis i u
zadnjim prskanjima koristiti bordovsku ¢orku) i direktne mere koje se ogledaju u
primeni specificnih botriticida na bazi: triforina, procimidifona, vinklozalina, i
prodinola i drugog.

Kod primene preparata strogo se mora vodid rafuna o reziduama,
tolerancama i karencama, kao i o drugim ogranié¢enjima prilikom primene, a koja se
uglavnom nalaze u uputstvima. S

o



—_
—_—

*1 d) Crna pegavost loze, manifestuje se na zelenim lastarima u obli
pega, koje kasnije pocrne i kasnije pucaju. Okea na napadnutim lastarima ostaju
'sterilna i iz njih se ne razvijaju lastari. Sto se tite mera borbe one se svode na
‘mehani¢ke (rano orezati lozu i orezanu lozu spaliti) i hemijske - koristiti kreozon za
‘zimsko prskanje i mikal za rano proletnje tretiranje, a mogu se primeniti i preparati
na bazi mankozeba i folpeta.

¢) Grozdani moljci, redovno se javljaju v manjem ili veem intenzitetu i zato
se moraju pratiti - prognozirati. U slu¢aju neprimenjivanja mere zastite, kod jaleg
intenziteta pojave mogu naneti ozbiljne Stete.

U cilju suzbijanja moljaca treba primeniti insekticide na bazi: dimetoata,
metomila, @:ipermetrina, deltemetrina, alfametrija i druge, pri éemu se vodi racuna

o njihovom sporadi¢nom delovanju na erinoze i grinje.

f) Erinoze i grinje, javljaju se sporadino u slabom intenzitetu na ovom
vinogorju.

S obzirom na intenzitet pojave preporucuje se da se prilikom suzbijanja
pepelnice i moljaca koriste preparati koji imaju uticaja i na ove Stetodine.z
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Program zaStite vinograda u rodu

R;:;d ‘Vreme primene mera Bolesti i $tetoCine Aktivne materija preparata
I Bubreoje-Jantanie Crna pegavost loze Mikal, mankozeb
vinove loze
. . . Kvasljivi sunpori i
I Lastan 10-15 cm. . Pepelnica, erinoca feritiimol-rubjaan
I Prema nalogu AP Plamenjaca, pepelnica, | Mikal, Ridomil, mankozeb,
sluzbe moljci, grinja. dimetoat, ferinimol-rubigan
4% Cvetanje Pepelnica Sumpor u prahu
v Prema nalogu AP Plamenia ol Ridomil, mankozeb, Bakarni
| sluzbe jaca, pep kreg i kvasljivi sumpor
vi | Prema nalogu AP Plamenjaca, pepelnica, Bordovska ¢orba, kvadljivi
sluzbe botritis sumpori, procimidon-sumileks
VIL Prema nalogu AP Plamenjala, pepelnica, Bordovska corba, kvadljivi
sluZbe botritis’ sumpori, procimidon-sumileks
vl (’:cu'dm] t;iana pre Botritis procimidon-sumileks
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VIII. BILANS PROIZVODNJE GROZDA
SORTAMA I SEKTORIMA VASNISTVA

Bilans proizvodnje grozda, vina i randman $ire po sortama i sektorima
flasniStva sa svim prateéim podacima prikazan je u tabelama br. 24, 25, 26, 27, 28
91 30.

3

U tabeli br. 24. prikazani su sortiment, proseéan broj &okota po jedinici
povrsine, prinos grozda po Eokotu i jedinici povr§ine, ukupan prinos grozda po sorti,
kao i prinos grozda po vinogradarskom objektu.

U tabeli br. 25. dat je pregled proseénih prinosa grozda i sadrzaj Secera i
ukupnih kiselina po sortama na druStvenom sektoru za pet godina i to za 1986, 1987,
1988, 1991 i 1992 godinu.

U tabeli br. 26. dat je bilans proizvodnje groida po sektorima vlasni¥tva u
uvisnosti od sorte, povrsine, broja cokota i plana proizvodnje.

U tabeli br. 27. dat je svodni bilans proizvodnje grozda po sektorima
Jasnistva.

U tabeli br. 28. data je svodna rekapitulacija prinosa grozda.

U tabeli br. 29. data je projekcija oekivanih koli¢ina soka-vina po sortama.

Na osnovu analize ovih podataka proisti¢u sledeéi zakljuéci:

1. Sortiment za bela, crna i ruZidasta vina kako po objektima, tako i u celini
¢veoma kvalitetan, jer su u njemu zastupljene najpoznatije sorte za proizvodnju
vh kvalitetnih kategorija belih, crnih i ruZiastih vina. Sorte su zastupljene na
natnim povrSinama, pa je na taj nadin osigurana i znatna sirovinska baza.

2. Proizvodnja groida se obavlja na druitvenom i privatnom sektoru viasnistva,

' ok se organizovana proizvodnja vina nalazi iskljufivo na dru$tvenom sektoru,

' dnosno u okviru PKB "Koesovo vino” - Mala Kréa u Prizrenw
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3. Najvele povrSine zasada pod vinovom lozom nalazi se
plodonosenja. Broj okota u najveéem delu zasada je zadovoljavajuéi.

4. Prinosi grozda, kako postojeéi tako i ofekivani kre¢u se u granicama koje
su po odredbama Pravilnika o kvalitetu vina predvidena za vrhunska i kvalitetna
vina. Takode se i sadrzaj Seéera i ukupnih kiselina u 8iri gajenih sorti i to kako na
druStvenom tako i na privatnom sektoru vlasniftva krece se u granicama koje su
predvidene odredbama Pravilnika o kvalitetnim kategorijama nasih vina pa i vise, to
je samo potvrda da se radi kako o kvalitetnom sortimentu tako i o veoma povoljnim
ekologkim i agrotehnickim uslovima proizvodnje groZda.

5. Uces¢e bojadisera u sortimentu omoguéava popravku boje sortama za crna
vina, ¢ime. je zadovoljen i ovaj tehnoloSki zahtev, pa tako nisu potrebne druge
intervencije u cilju popravke boje sortama u kojima one nedostaju.

6. Uzevsi u obzir sortiment vinove loze u celini, zatim stvarni i oéekivani
prinos grozda po sektorima vlasniStva, kao i ostale podatke u iskazanim bilansima,
moze se konstatovati da PKB "Kosovo vino” - Mala Krusa u Prizrenu ima ne samo
obezbeden kvalitetan sortiment, veé i odgovarajuce koliine grozda za spravljanje ne
samo sortnih ve i ostalih tipova vina. Bilansni podaci takode pokazuju da se najveca
koli¢ina proizvodenog grozda moze nameniti proizvodnji kvalitetnih i vrhunskih vina,
pa se na osnovu odredaba Pravilnika o kvalitetu vina to i ¢ini.

7. Proizvodnja grozda nekih stonih sorti, zatim proizvodnja groZda meSavine
vinskih sorti, kao i proizvodnja grozda nekih sorti za masovna vina moze po svom
kvalitetu odgovoriti i zahtevima proizvodnje vinjaka, lozovae 1 drugih jakih
alkoholnih piéa, $to je inace predmet posebne elaboracije.

8. Najveca koli¢ina grozda za crna vina ostvaruje se u okviru sledecih sorti:
game crni, prokupac, vranac, game bojadiser, merlo, burgundac crmi i dr. Najveca
proizvodnja groida za bela vina ostvaruje se u okviru sorti: rizling italijanski,
rkaciteli, Zupljanka i smederevka.




- —
NULIZIIJ N BENIY|

BIBA - «ONIA OAOSO
BI0)9s Fousazsrup euresos 1 ewiya{qo od epyoid esoujad Jouenued pajdaid ruielsqe], ‘vz "qey,

9L8'089C 00 7L 9LT VOIAS
00601  [00PTI 009°€ LIT'E 00 0S 81 wjusfjdnyg
076109  |00V'11 009°€ L9T°E 00 08 2§ : __um_usa
PBI'661°T  |009°8 00L'T LO1'E 00 bb 6£1 pisueliuy Buyjziry (
zseL6 [009'8 00LC LO1°E 00 Zt 11 uofuiaoy suraqeyy| S WHOD
86v'851  |009°8 00LZ L9T'E 00 t¥ 81 1010 2upunging
ZZoEly |00V IT 009°€ L9T'E 00 £Z 9¢ S§nq ey
0£S'101°Z 00 09 902 VOHAS
861°SEE  |0OVTI 009°€ L9T°E 00 Lb 67 BYADI9PIIS
00b'6EC  |OOY'TT, 009°€ L9T°E 00 00 12 vjuefidnyz
7686y 0098 00LZ LO1'E 00 20 85 3u)jzu ufeyg
. 80V'66 00v'11 009'€ Lor's 00 2L 8 fowoeyy| .
~'gsoocr  |oovir 009° Lo1°€ 00 0L 1 sy ‘weg| o Pont T 20
L8t |009'8 00L'Z L9T°€E 00 L6 b1 uo{u1A0s "19qE3]
~ [[Govioy  oov'IT 009°€ LITE 00 (0 Iy Uiy S g
766091 {009°8 00LT LO1'E 00 ZL 81 1us owpunding
L 9 S v 3
133 i —_— “I83 N10Y0Y 8y od
elupoaziond 1 od epzo1d | eyoqop foiq '8y N PUIRIAO] B)10S 1832040
: : epz0oigd souuJ
eudmin 8 : soullg uBRs01]

o
-
-

o:,
e va .

pm"’# iy

il

U




91Z'10L°1 LEH VOIAS
— Hesss T T e
801°LZ 00801 009°¢ 000°€ 001S¢T [ouIpiey
¥80°LS 00801 009°€ 000°€ 00 8T S 91405')SOAON]
¥80°981 00801 009°¢ 000°€ 00 £Z LI [e-snjy
00Y'8YT 00801 009°€ 000°¢ 00 00 £2 dinquey "y
0887611 008°01 009°¢ 000°¢ 000 11 UHAO|UBL] BIIAOPUNT]
82796 008°01 009°¢ 000°¢ 00 16 8 agnq jueyIy
096°€6 00801 009°¢ 000°€ 000L8 fuo swen
09L'8TY 00801 009°€ 000°¢ 00 0L 6§ "pufoq swen
LLLSVY 00801 009°€ 000°¢ 00 60 1% OBUBIA
00 20 L91 VOAAS
0¥Z 99 05801 009°¢ L10°g 00 08 TV 1asipefoq swen
022°06€ 00801 009°€ 000°¢ 00 08 S¢ Juld swen
821°801 00601 009°¢ ££0°€ 00266 ¥A0qUBI]
9TYZS1 008701 009°¢ 000°€ 00 Z1 pI agnq JuByIY BPOA ujog
~- || 698°01€ 00601 009°€ €£0°E 00 26 82 ' OBUBIA
1.€91°99 00601 009°€ ££0°€ 00 L0 9 BYARIDPIWS
- |l 1557862 00601 009°¢ £E0°E 00 6€ LT mysusfu Sunziyg
Cll¥zeeLe _ 00 6 292 VOIAS
88751 00801 009°€ 000°¢ 00 Ip 1 Jle-snjy
00912 00801 009°€ 000t 00002 fexol,
009°SL 00801 009°€ 000 0000 L e)ARI2poWg
89€°LE 00801 009°¢ 000°¢ 00 Yb ¢ oaefjd ozoqoy
00v €11 00801 009°€ 000'¢ 00 0S 01 BIOROUY | oiior gty
¥80°ZEL 00801 009°€ 000°€ 00 ¢Z TH 13s1pefog 2wen
9¢€°ZIE 00801 009°€ 000°¢ 00 26 82 julo owen
718892 00801 009°€ 000'€ 00 68 ¥ uyAOUBL]
610°€1Y 0018 00L'T 000'€ 00 66 0S 1u1o oupunding
YLV 186 0018 00L'T 000°€ 00 ¥S 121 ie) |
L € z 1




nIop[es WOUAISNIP eu [10s Yruafed n eurfesni yudnyn | e1999g elezipes ‘epzol

nuipod Z661 ‘1661 ‘8861 ‘L861 ‘9861 oUIpo3 €z

| I U

69 |90 |S¥0'8 oL'9 |£'1Z |0L8'L 06'9 |S0T |[S9E'L 007 fexoL| ‘Iz
0L |07TC |0SL'S 089 |86l |£80°8 0t'L |1°0T {000L ore 9)10s DUBEIN | 0T
11£°6 88Y'8 00021 IS¢ [BuIpau3 | 61

96'6 |STLT |6£6'01 LO'TT |L'9T [9S8°01 06°L [1'0T |009'6 96 € oaefid ozoqoy | ‘g1
095°6 LoV'8 0098 8T ¢S 91108 QU3I0AISOAON | L1

6L'9 |¥'ET |1996 0Z'€l |0°LT [€08°01 0Z'L [0'61 |009'6 0S 01 B10[30UY | 91
T8 |S'LL | ELLOT 67'8 7991 |SYP'8 oL'8 |t'L1 |0ES6 0S 21 uyADIOPIWSG | "Gl
67'L |T'81 |TZL6'8 Sy'8 |L'91 |¥ET6 SE'L |9'0T {0096 0L ¥l BUILL) UOWUZ | *p]
9L |L'61 |65L'8 06'S |0'€T |Z9678 0Z'9 [01Z |078'8 9 81 Hu-snyy | gl
78 |[8'81 |fOL6 06'9 |S'0Z {80C8 0¢'L |6'81 |TYYIT 00 €T danquiny ey | T
v'6 |99 [8S6'8 z6'6 |v'€T |06T9 0€'L |Z'61 |T66°S Z€ 92 uofuiaos owIRquy | 11
7’8 |€7c |868°01 £L'8 |8‘c |11S01 - - + 00 1 wyunfidnz | 01
L6'8 |LD'61 €506 858 [S'1Z |009°S - - - 16 SV UHAORUUL] | 6
8I'L |91°91 |€10TI 168 |L'91 (81111 T€'9 |SE'LI [SP1TL ST LS agng Jueyiy| ‘g
89'9 |18'81 |S¥6'8 W6 |T1T |9TSL 0¢'L |S1T [L6S'L LL 19 oMY | L
SL'S |PLLT |TETTI 008 |¥'0C |9S579 01°L |8'81 {20811 19 69 IWULIA| "9
SFILS | Lv'TT |S8STL 006 |0'ZC |9666 0E'8 |V'0T |tL68 69 L8 1o sepundang | g
L9'L |pE6L |0TLTY T8 |S'1T |9¥Sol LO'TT [L'9L |OELET 6 L6 “sasipefog awun | 'y
ZE9 |€TT 6501 78 |0TT (7898 00'6 [L'0Z |0£S6 IKAR U Wy | g
for {gez |186L 968 |9'0C |€LZ'6 ov'e |¥'0T [0OL'L LS1T1 OIOW | T
1,069 |80T |+9T8 086 |00Z |9T¥'L 0£'9 |8'0T |LIE6 19121 ppsuelijen fuizig| 1 __
a | 1 01 6 |al| ¢ 19135 b £ z 1|
U8 | pes | Syeyod | a8 | 995 | Byey od | 118 | pay | ‘Oyeyod .

R | 9 |d -posoid| -spj 9 |-ud-pesoxd | sy | 9 | td -pesoxd BY N BUISIAO] B)I0S ,M__

3 esouprd yrugesoid po3old ‘67 "quE

a

by

orddly v g

‘Wiigna g

i"*

La)
&
r

BT



0E bb 6 I

bL'9 |$8°0T |188'L Sv'9  |001Z |SLLL . " 0St'8 007 fuor| 1z

68'0 |86'07 |£L8L Ze'9  |0€'1Z|18SL 089 |[L'1Z |0S6L ore 9408 DUBFON | 'OZ

099 |0S'8L |0LE6 099 [0S'8T |0SE8 00L'8 1S 2 Jeutpaey | ‘61

1S'6 {0012 |959°6 0L'6 |ST'61|0tEY'L 06'L (01T [TS6'8 96 € oaufid ozoyoy | 'gy

¢0'8 |78'8I |8SE8 S0'8 |00'1Z|09¢€L 008'L 8¢ 91108 SUDIVAISOAON | “LI

be'e | 2061 |S9S°6 096 |0T'81 {9506 06'6 |S'Ll |ZOL'8 0S 01 B10[20UY | ‘9|

¥S'8 |LELT 8896 626 |T9LI|VLL6 0Z'8 (8Ll |[FISOT 0S T1 uAIBPOWS | G|

118 |9Z'81 |6€€6 S¥'8  |09°81 {9L96 106 |TLl |EIT6 0L ¥1 BUILID RURWYZ | P

¥9'9 | PL'OT |L8S'8 0£'9 |0g'61 (5988 0Z'L [LVT |LeY'L ¥9 81 fe-snjy | "¢l

pI°L |86%61 [1S06 099 |0L'0T |$T8'L 0L'9 01T |8LO8 00 €2 Fmquiuy uxsny | 'zl

86'8 |LY'6T |08TL pE'8 | ¥S6T | 1P0L T6'L |91 |SIL6 ZE 9 uofutaos susaquyf | *1|

8L |8Y'TT | 1686 8b'9  |0bIT|£88'8 L8'L |¥'LT |69T6 00 1¢ wjuelidnz | -0l

18'8 |0£'1T |SI6°L L0'6 |00'CT | 6288 098 [9'tT |[8LI'8 16 St UHAOYULLI| G

L0'8 |91°LI [ZIETT $9'0T | SE'8T |950°CI SOL |TLL |£TT6 ST LS oyng ey | Y

65'L |09'61 (OLI'8 889 |8Z'6I|SLI'8 SO'L |TLI |toL8 LL 19 1N | L
. ILL |L0'61 | €8L°01 66's | 1861 [9pL 11 OL'8 [9'%L [9LY'TT 19 69 A oeumIA | 9
90°L, |88IT |0EL6 1S'S  |00°€T | 9v6'S Se'L (ST [0s11T 69 L8 1uzd oupuniingl| g
ST |l68'8y |9961 |1EVTT TL'6. |VEDT 8166 SL'9 YT |LETTT b6 L6 esipelog swup | vy
L s {ogTT |016%6 OL'L |esS'‘cz|ovI'Tl 789 |87T |659°6 IRAR! Ul swen| g
%, ' fL1'8 [0TTT |8TLL Sp'o | 09'%T | ¥98¥ 0£'8 |8'7T |606'8 LSI1Z1 OO | T
N e[ £9°L |0STT | LEr'S b9'9 |05z | 088'L V'8 |£7Z |LSB'8 19.21 pisusfiju Buizi| "1
At 11 01 6 8 L 9 g 14 € _ z ]

vi8 | 9as | Syeqod | 18 | pas | Fyeyod | 18 | pog | Iy eyod )

ST % |1ad posoid | -sny % |1d-esoxd | sy | ¢ | ‘1d -pasord BY N BUISIAO 91108 W__

2661 1661

‘'CT 'qQu, jeAriseN

c

o
«F
1
-
-~

- 0NA0gii 04
"1



2 - - - - - - sednyolg T
56881 68'9 (860 |EL8'L ¥29'T 000'¢ 0oove SJ0s QUBPIN | BT
0E1 v S08' |Z8'81 |[8SE'8 98LZ 000°¢ 008Z¢S “JOS JUOIS ISOAON | "€Z
615°€T 099 |0S'81 |0LE6 AR 000°¢ 001S¢ Jeutpred |  °ZZ
8£L'8E 15%  |001Z (9596 617°¢ 000°€ 00 95 € onefltd ozoqeyy|  'IT
£EY°001 bE'6  |20'61 |S9S°6 881'¢ 000t 00 05 01 BIO[OUY| 07
€8T LET 11'8  [9281 |6££6 6v6'C L91°E 00 OL ¥1 BUILIY BUPWRZ| 6]
€L1'80C pI'L  |86'61 [1S0°6 LI0E 000t 00 00 £2 dinquey "W| 8l
019161 858 [Ly'61 [08TL A LOT'E 00 Z€ 92 uofuinos ausaqed]| LI
8LE'EIE 188 |0£'1Z |[SI6L £€97 900't 00 16 Sp ejaOyuLL]| Q[
Z19'Ly9 L0'8 |o1'L1 |ZIE1T Ly9'T Z01't 00 SZ LS aghq iueyily [ 61
S09°0SL IL°L  |LO'61 |€8LO1 185°€ 110t 00 19 69 oBUBIA|  pT
YZT'€S8 90°'L |881Z |0EL6 191°¢ 8LO'E 00 69 L8 1 oepunding | gl
S68°611°1 688 9961 |[1Ep11 S6L'E ZI0't 00 ¥6 L6 1sipefoq swen | I
91E 011’1 9s'L |0€'TT |0166 0£T€ 890t 00 v0 Z11 g swen | CfI
£67°6€6 L1'8  |0TTT (8TLL 9LST 000t 00 LS 121 O[O | 01
YLTTLTT 0025 €92 VOIAS
- - - - - - - uofiwog 6
- . - . » . . efijeir yexsny '8
< 5 5 : - ¥ - pisufes Buyjziy L
ZoL'S1 pL'9  |S8'0T [188L L1297 000t 00007 feqog, 9
190091 ¥9'9  |pL'0Z |L8S8 798 LoT't 00 9 81 f{e-snjy 'S
1€5°S0Y 8L |8v'TT 1686 AN LTt 00 01 1¥ ejuefjdnz P
001121 bS8  |LELT |889°6 901t LOT'E 00 05 21 e)A2IOpaUIS %
099%0$ 65'L |09%61 |0L1'8 08$C A 00 LL 19 HEIIEES B T
091°590'T €9°L  |0S'1T |LYES 8L9T LOT'E 00 19 LZ1 pysuefijen Juziyg 1

‘azioxd 'soxd |23 S| 998 % ey od ‘133 mj030 od | “ey od B10%0p 2y 0 BUISIAOG v110S '1q
1s2d oudny | sound wypasoxd ifugipoSorag | BPZ013 sounlq | fo1q uepasorg . 'PYg

nIopos wouaaysdos eN

eweytos od afupoazioid euerd 1 10309 elolq sulgiaod ‘01108 po nsousiaez n epzoid afupoaziold suejig ‘9z "qe

LERLOND, (= 1) EOow.)._.uQ I WWOU3AJSTIP [

P

- o
Cver g st 2o



- — e — = i
005v€9'C 8¥ 01 €€€ __
S08°401°1 . 08 06 ¥SI1 sednyorg ‘ST
» - - 1108 2uesoy T
w - w *108 JUO0IS "JS0A0N YA
¥ - % leulpsey ‘2
- - - aaefid ozoqey 1Z
# “ - [:410) = mlinty ‘02
96£'69% €188 00 0L €9 BUIUI) BUIDWEY ‘61
b91°867 SES9 89 79 Sp Sinquey ‘W ‘81
LOI'Y L9701 00 OF uofujaos sueqed] WA
- - - ejAONURI] ‘91
- : - agnq JuexIy 1
SYL'SOb 7956 00 00 T¥ seUBIA b1
8TETL wo'Tl 00SS9 1o ogpunding '€l
0Ly 7858 00 SS 13sipefog swen U
SLTOLI W' 00 £9 81 10 Jwen T
ove'L 98p°01 00 OL o1 ‘01
91y OLI'T 00 0§ 921 SLLOVO'T L6 9 921 VOIAS
= . . . s - - 00 0¥ 2 uofiuag 6
> ~ : = 5 |¥ ¥ - 00 0L 8 efie) reysny '8
7L6'86Y 0098 |oocz |L9t'€ |00 720 8S - . . pisufes Juyzry 'L
3 . = & = - - - . - feog, 9
2 2 - ¥ s pL8 TV £5€'8 L6 0€ &6V 1e-snyy 'S
- - = - - LETE0I 619L 00 S5 €1 eyueljdnz P
856'SEE 00V'IT |009°€ |L9T'E {00 LY 6T y15°08¢ mmw.m 00 S6 6€ BYARIIPIWS '€
& £ % s 7 LTESY 6€L°01 00 0S ¥ HENSI> b T
98Y'5SE 0098 |00LZ |L9T'E |00 10 6¢€ 8668 eve'l 00 ST Z1 misuefyen Suiziy T
‘az1o1d ¥ o | 0900 m.Exou ey ‘aztosd 'soid | ‘eq od sound 'BY 1q
‘gid eudnyn szjoud | sosnd fosq 0 BUISIAOJ eudnyn uepasold N BUISIAOJ s Py
uerd | cnuerg | csoid '
epriJOUIA BUIIDESEZ WIAOU BN nIojas EE:@?GE eN

97 “qBL NeABISEN

HUMG e s, .



SHS'L68'9 €10°01 $08'9¥59 6196 00 8L 089
> - - - - - - srdmyjoud X4
0Z6'ST 00801 $69'81 $8'9 8607 |EL8L 00 0¥ T 21108 JUTFIN €T
YZO'LS 00801 OE1 v s08'  |Z8'81 |8st'8 008ZS *JOS OIS "ISOAON o
801°LT 00801 615°€Z 09'9 |0s'81 [0LE'6 00152 [eU|pIEY 1z
89L°TY 00801 8€T8E 1s'%6 (001 {9596 00 96 € onefid ozoqey | ‘0T
00y'€11 00801 ££4°001 pe'e  [20'%61 | S95°6 00 0§ 01 B10j0UY 61
L990LT 01911 £8TLET 1'g |9Z'81 |65¢6 00 OL #1 BUIUIY BURWEY 81
S8€°0EE 008°01 €L1°80Z pI°L [86'%61 | 1S0°6 00 00 €2 dimquiey "W 7
75927 009°8 019161 85'8  |L¥'61 |08ZL 00 Z€ 92 uofumos susaqey ‘91
6L96¥ 128°01 8LEE9E 18'8  |0£1Z |S16°L 00 16 S¥ 2 O TR ST
£ST'6£9 991°11 Z9LY9 |eo'gs |ot'L1 |zIgTl 00 SZ LS 2§5Nq JUBYITY ‘1
TULSPSL 0r8°01 S09°0SL 'L |Lo'6T  |€8L°01 00 19 69 JBUBIA ‘€1
YOL'8TL 01€'8 YIT'ES8 90'L |88 |0EL'6 00 69 L8 juso oepunding 2r
687901 £78°01 S68°611°1 68'8 |99'%61 |reyIT 00 ¥6 L6 1ssipefoq sweo ‘1
Y65 LETT 9¥0'1T 9IE0IT'T 9s‘'L  |0£7T |016%6 00 $0 Z11 1u10 wen ‘0t
LIL'¥86 0018 £6Y'6£6 L' |oT'ze |8t 00 LS 121 IETR 6
0Ty 0897 ZL1 ot YLTTILTLT £79°8 002S €92 VOHAS
; = . ; . 4 - uolnuag '8
|l - - - - - - . efien 1eysnjy %
L [hQ09°1T 00801 Z9L°S1 bL'9 | $8'0T |188'L 00002 pisuepny feyo, ‘9
| At (174 00801 190°091. ¥9'9  [PL'OT |L8S8 00 ¥9 81 . He-syy S
il cov'Lov 00p'11 1€£5°S0p 8L |8YTT [1686 00 01 1 ejueljdoz k4
SLEOVT 0€T'11 001°121 PS'L [LE'LT | 8896 00 0§ TI ejA2IopaILg .5
8LIVOL 00v'11 099'#0S 65°'L |09'61 |OLI'8 00 LL 19 ey ;4
'SSSSHTT LL6'S 091°$90°1 €9'L  |0S'1T |L¥E8 00 19 LTI pisuelien duizry 1
elupoazoid souud 13 sy | 995 9 oy od .
euapiapaxd uappaid m.ﬁqvmﬁ_ca i R x "BY N BUJSIAO] B110S ‘ -
eadnyn 1092501 d Lol sourzd yuposoxd ifugjpodored pod

nionos wouaasdos eN

esnI B[R

.OuIA 040503, J =lupoazioad ewiopyes od epz013 ofupoazioid suejlq IWUPOAS “LT "qel,

Fm‘f, (R

oy

1,

LTI

1

.,



S8Y'O1LT 0v 05 LEE
0€'1Z SO8'¥01°'1 08 06 ¥S1 sednyoig T
. - - 91105 JUBFN €T
- ® 3 *10§ SUOIS "ISOAON id
2 s 00 OF ¥ [euIpIey 1z
- - - aaelld ozoqey 0z
o - ! = B10j0UY ‘6l
0g£'61 96€°195 00 0L £9 BUIUWI) BUISWEY 81 __
0L'oz 6V1°08E 89 79 S¥ Sinquiey ‘W ‘L1
06'0Z LOT' 00 OF uofurA0s auIaqEY '91
7 & » BjAONURI] ST
- - - a§nq eIy b1
0Z'12 S9E'SOP 00 00 Z¥ JBURIA ‘€1
0€'81 8TETL 005$9 Jurd sepunging ‘71
08'81 0ZL'y 00 S 1asipefoq swen 1
LL'6t SLTOLY 00 L9 81 juid Jwen 01
0817 ove'L 00 0L Ol '6
9IYOLI'T 00 05 921 SLL'OYO'T L6 §9 921 YOIAS
0%'2C SL8'Z1 000v T uoljuog ‘8
2 o 000L 8 8fjren ,mwgz %
o . : . a * - pisuepng.fexo, '9
eser  looos [0V6T | g PR o6t b8y 16086y sy | s
sl 009 |90%08S | 1oielnen Sunzng |08 1C LET'E01 00 SS €1 ejuefjdny 14
o0t06e | T T os'Lr pIS08E 00 S6 6€ BjAIIIPRS '€
01'61 LTESY 000S ¥ HEMRI2 B 4
§1z 8Y6'68 00 ST 21 pysuefnen Juizry pli
"azroxd #y od ey n 81035 wpgoss | "1q
gld eudojn .PNMN.__M BUISIAOG e1108 % Mw_mw_._._xoh n ewSIOg B1I0S o

BUIPESEZ WIAOU BU 1Sound IueAR{aRO

MO9S WIOU[BNDIAIPUT BN

‘LT "qeL JeaeiseN




SPS'L6S'S £10°01 PO8IPS9 6196 00 8L 089
- - - - - - - sednjoid bz
026'S2 00801 $68°81 $8'9 86'07 |EL8'L 000ore 3110s JUEPN R 14
¥2o'LS 00801 OET'vp S08"* 78'81 |8S€8 008Z¢ "105 9UO0IS ISOAON 44
801°LZ 00801 61S°EC 099 0s'81 | 0LE'6 0015 [EUTRIER 1T
89L'TY 008°0T 8€7°8€ 1S'6  |00'1T |959%6 00 96 € onefid ozoqey 0T
O0vell 00801 £EY001 ve's 20'61 | S95°6 00 0s 01 EIO[QUY ‘61
L990LT 01911 €87°LET 11's 97'81 |6£€6 00 0L b1 BUIUL) BUIOWEY 81
C8E0LE 00801 €L1°80C Pr'L 86'61 | 1S0°6 00 00 €2 dinquey ‘W ‘LT
26¢'9¢C 009'8 019'161 8’8 LY'61 |08TL 00 € 97 uofulA0s JUIAQEY 91
6L96Y 12801 8LEE9E 18'8 0£'1Z |SI6L 00 16 S¥ PAAORUEL] ST
€ST6L9 99111 ZIo'Ly9 L0'8 9I'LT |ZIETT 00 ST LS 2909 WeAnY il
LSYSL 0801 S09°0SL 'L LO'6T | €8L°01 00 19 69 JBUBIA tl
YOL'8ZL 01¢’8 vTTES8 90'L 88'17 |0EL'S 0069 L8 11 oepunding (A
682°C90°1 £¥801 S686LI'T 68'8 99'6T | 1EP° 1T 00 ¥6 L6 13sipefoq swen 1
LY ATAN SO'T1 9TeoIT'l 9s'L Om.mm 016'6 00 ¥0 211 D Ywed 01
LIL'¥86 001'8 £6Y°6E6 LI'8 |0T'TT |[8TLL 00 LS 121 Ol 6
0Zv'089°C TLT0T PLTTLTT £29'8 0025¢€9¢2 VOHAS
r - g . . ” : vofmag | '8
ol . - - » " = efiren 1esnq 2z
00912 008°01 I9LST vL'9  |ss'0z |188'L 00007 msuepny fex01, 9
TIL10e 00801 190091, ¥9'9 vL'0T | L9S'8 00 +9 81 lje-sy €
00v'LOY 00¥'IT T€5°S0¥ 78'L  |8v'TT |1686 00 O1 1% exuefidng ‘b
SLLOVT 0gT'11 oor-1zI ps'L LELT |889°6 00 0s 71 BRAQIIPIUWS :
SLTPOL 00b'11 099'v0S 65'L 09'61 |0L1'8 00 LL 19 TenoeRy <
geeerll LL6'8 091'S90°1 £€9'L 0S'1T  |LYE'S 00 19 LZ1 msuelien Sumznyg T
elupoaziosd soupd 18 335 0, ey od .
euapiapaid | tuapiapaad &zumﬁ_o& | e | "Bl N BUISIAOJ 2110S Q
eudnyn 1995014 nanan sound jugasoxd ifusipofioreg P
e

nio1yas wousmsdos eN

egnry] Bl
.OUIA 0A0SOY],, (I 2fupoazioid ewrrones od epzoid sfupoazioid sueqiq MWPOAS LT "qel




3 .'
g e
z
)
.

Svodna rekapitulacija prinosa grozda po sortama i sektorima vlasi§tva
DPPKB-"Kosovo Vino” Mala Kruia - Prizren, prikazana je u tab. br. 28.

[b. br. 28.
Prinos grozda po sortam / kgr
Red. Sort - ——
br: =oria Drustveni | Privatni | Ukupno
sektor sektor kgr.
a) Sorte 2a bela vina
1. |Rizling italijanskd 1.145.553 89.948| 1.235.503
2. [Rkaciteli 704.178 48327 752.505
3. |Smederevka 140.375| 380.514| 520.889
4. |Zupljanka 467.400| 103.237| 570.637
5. |Semijon - 12.875 12.875
Ukupno kgr 2457508| 634.901| 3.092.409
b) Sorte za crna vina
1. |Merlo 984.717 7.340( 992.057
2. |Game crni t 1.237.594| 176.265| 1.413.869
3. |Game bojadiser 1.062.289 4.720} 1.067.009
4. |Burgundac crni 728.704| 72.328| 801.032
5. | Vranac 754.572| 405365| 1.159.937
6. |Alikant buse 639.253 -]  639.253
N 7. |Frankovka 496.792 -1 496.792
8. | Kaberne sovinjon 226352 4.107| 230.459
9. |Zametna &mina 170.667| 561.396| 732.063
10. |Ancelota .. 113.400) - -|  113.400
11. |Rabozo pijave 42.768 - 42.768
12. | Prokupac -| 1.104.805| 1.104.805
13. | Muskat hamburg 248.400| 298.164| 546.564
! Ukupno kgr. 6.705.508 | 2.634.500| 9.340.008
C) GroZde za vino za prepek
1. |Muskat hamburg 81.985| 81.985| 163.970
2. |Afus-ali 201.312| 411.874] 613.186
3. |Kardinal 27.108 - 27.108
4. |Nove stone sorte 57.024 - 57.024
5. |Tokaj 21.600 - 21.600
[| 6. |Mesane sorte 25.920 - 25.920
Ukupno kegr. 414.949| 493.859| 935.808
e
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OCEKIVANOG RANDMANA

Polazeéi od podataka iznetih u tab. 28. projekcija ocekivanih koliCina grozda
fioéekivanih randmana vina prikazuje se u tab. br. 29.

Tub. br. 29.
Rand ka-vi
Red. Sorta Ukupno andman sowa.\ vmz'i
br. kgr. % Koli¢ina vina
" [a) Sorte za bela vina T
1. |Rizling italijanski 1.235.503 60 741.302
.2. | Rkaciteli 752.505 65 489.128
3. |Smederevka 520.889 70 364.622
4. |Zupljanka 570.637 65 370914
5. |Semijon 12.875 60 7.725
Ukupno kgr 1.973.651
b) Sorte za crpa vina
1. |Merlo 992.057 60 595.234
2. | Game crni 1.413.869 65 919.015
3. | Game bojadiser 1.067.009 65 693.556
4. |Burgundac crni 201.032 60 480.619
5. | Vranac 1.159.937 65 753.959
6. |Alikant buse 639.253 65 415.514
7. |Frankovka 496.792 65 322.915
8. |Kaberne sovinjon 230.459 60 138.275
9. |Zametna &rnina 732.063 65 475.841
10. | Ancelota 113.400 65 73.710
11. |Rabozo pijave 42.768 70 29.938
12. |Prokupac 1.104.805 65 718.123
‘13. | Muskat hamburg 546.564 65 355.266
Ukupno kgr. 5.971.965
C) Groide za vino za prepek
1. |Muskat hamburg 163.970 70 114.779
2. | Afus-ali 613.186 65 398.571
3. |Kardinal 27.108 60 16.265
4. |Nove stone sorte 57.024 60 34.214
5. |Tokaj 21.600 65 14.040
6. |Mesane sorte 25.920 60 15.552
Ukupno kgr. 593.421
a) Ukupnofitarabelogvina ................ccoivan.. 1.973.691
b) Ukupno litara crnog vina .. .cc.sssscssas sasaimnas 5.971.965

c¢)  Ukupno vina za prepek

............................

593.421



X PROJEKCIJA UCESCA SORTI U PROIZVE
NJI TIPOVA VINA ZA ZASTICENIM GEO-
GRAFSKIM POREKLOM

Projekcija ueséa sorti u pproizvodnji kvalitetnih kategorija vina sa zadticenim
igrafskim poreklom daje se u tabelarnom pregledu br. 30.
. br. 30.

Koli¢ina| Ukupna
vina - koli¢ina
litara | wvina - litara

Utesée . Tip vina,

Sortavinoveloze | (o9 | yvalitet-kategorija

a) Vrhunska bela vina

Rizling italijanski 95 Rizling italijanski ~ | 355.825 | 373.616 |
Smederevka < Vrbunsko 17.791
b) Kvalitetna bela vina
Rizling italijanski 85 Kosovski rizling ital. | 385.477 | 443.298
Rkaciteli 15 Kwalitetno 57.821
Smederevka 85 Kosovska Smederevka | 182311 | 209.657
Zupljanka 15 Kvalitetno 27346
Smederevka 174 Kosovsko 164.520
Emijon 1,0 belo 7.725 947.120
Zupljanka 36,0 Kvalitetno 343.568
Rkaciteli 45,6 431.307
REKAPITULACDA
a) Ukupna koli¢ina vrhunskih belih vina .................. 373.616 lit
b) Ukupna koli¢ina kvalitetnih belih vina ................ 1.600.075 lit
1.973.691 lit

- 04 -



Nastavak tab. br. 30.

vy ; ‘,“"
= —————
ﬁﬁ ’ Koli¢ina| Ukup
Red. . Ueile Tip vina, . .7
br. Sorta vinove loze sorte u % kvalitet-kategorija bl .kOhél.llﬂ
: litara | vina - litara
| a) Vrhunska crna vina - o
1. |Kabarne sovinjon 95| Kaberne sovinjon 90.000 94.500
Game crni 5| Vrhunsko 4.500
2 Burgundac crni 95 | Burgundac crai 208.268 218.681
Game crni 5| Vrhunsko 10.413
X Merlo 95| Merlo 297.617 312.498
Vranac 5| Vrhunsko 14.881 625.679
b) Kvalitetna crna vina
1. |Kabarne sovinjon 85 | Kosovski kaberne 48275 55.516
Merlo 15 | kvalitetno 7.241
2 |Burgundac crni 85 | Kosovski 272351
Game crni 10} burgundac { 27235 313.204
Game cmi bojadiser 5| kvalitetno 13.618
13 Merlo 85 | Kosovski Merlo 290.376 333.932
{ Vranac 15 | kvalitetno 43.556
4 Game croi 85 | Kosovskki 551.141
Game bojadiser 10| game 55.114 633.812
Frankovka 5| Kvalitetno 27.557
15 |Game crni 85| Prizrenski game 325.726 374.570
Game bojadiser 15| kvalitetno 48.844
6. Prokupac 43,2 | Kosovsko 718.123
Game bojadiser 34,6|cmo 575.980
Frankovka 17,8| kvalitetno 295.358| 1.663.171
Ancelota 4,4 73.710
7. | Alikant-buse 26,6 | Kosovski 415.514
Vranac 41,1| roze 642.232| 1.563.525
Zametna &rnina 30,4 | kvalitetno 475.841
Rabozo pijave 1.9 29.938
8.  |Muskat hamburg 85| Kosovski hamburg 355.266 408.556
Vranac 15| kvalitetno 53.290| 5.346.286
¢) Uée$ée sorti u proizvodnji vina za prepek
L Muskat hamburg 114.779
2 | Afus-ali 398.571
3. |Xardinal 16.265
{4  |Novostvorene stone sorte 34.214
15, | Tokaj 14.040
16. Mesane sorte 15.552
; Ukupno 593.421

Razmatrajuéi podatke u tabeli br. 30, projekcija nam pokazuje da je polazedi

fi odredaba Pravilnika o kvalitetu vina kao i
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' DOO Mala Kru¥a u Prizrenu najeelishodnija proizvodnja kako je to form
navedenoj tabeli.

Navedena struktura kvalitetnih kategorija vina je manje vide zahtev vremena
u uslovima proizvodnje i plasmana vina ove radne organizacije. Inale poveéani broj
pojedinih kategorija vina neée predstavljati problem u njihovoj proizvodnji i
realizaciji.

S obzirom da je u poslednjoj deceniji obavljan znagajan izvoz belih i crnih vina
na strana trziSta, pri demu je strani partner ispostavljao zahteve u pogledu tipa i
naziva vina, njegovog hemijskog sastava i dozvoljenih koli€ina supstanci za bonitet
vina, to e se i pri buducem izvozu postovati zahtevi stranih partnera. Pri realizaciji
takvih zahteva sigurno ¢e se ispoljiti i variranje odredenih koli¢ina vina po datim
ipovima vina $to ée u svakom sluaju diktirati buduéi ekonomski i marketinski
uslovi.
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XI VINSKI PODRUMI, PODRUMSKA OPRERN
KADROVSKA STRUKTURA

A VINSKI PODRUMI

PKB "KOSOVO VINO” - Mala Krusa u Prizrenu poseduje za preradu
grozda i proizvodnju vina 3 objekta i to:
1. Vinski podrum za pripremu preradu grozda, ogradu i finalizaciju vina
u Maloj Krusi. :
2. Vinski podrum za primarnu preradu grozda, ¢uvanje i sazrevanje vina
u drvenim sudovima u Landovici.
3. Pogon za razlivanje vina u boce u Beogradu.

Ukupni kapacitet za sva tri objekta izrazen kao smestajni prostor za vino
iznosi oko 2.500 vagona.

S’obzirom na kapacitet podruma i raspolozivu opremu, grozde proizvedeno
p g

na drustevnom i privatnom sektoru u prizrenskom vinogorju u potpunosti moze biti
prihvaéeno i preradeno u vino raznih kvalitetnih kategorija.

B PODRUMSKA OPREMA

Navedeni podrumi raspolazu sa sledeéim vinskim sudovima, maSinama i
uredajima i to:

1) VINSKI PODRUM U MALOJ KRUSI

Ceo podrum u Maloj Krusi podeljen je u tri dela i to: beli deo, Zuti deo i
sivi deo.
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a) Beli deo podruma

[
o
o

Svi sudovi u ovom delu podruma izolovani su sa unutra$nje strane
kerami¢kim plolicama, dok su sa spoljne strane obloZeni kerami¢kim plogicama bele

boje.

Sudovi u ovom podrumu su razne veli¢ine, ¢ija je zapremina prikazana u

sledeéem tabelarnom pregledu.

b) Zuti deo podruma

Broj sudova Zapreminaflit Ukupni kapaciteti/lit ]]

12 9000 108000
5 15000 75000
17 18000 306000
56 20000 1120000
8 26000 208000
65 36000 2340000
8 80000 640000
3 100000 300000

Ukupno 5097060

U ovom delu podruma se takode nalaze betonske cisterne zastakljene sa
unutradnje strane ploCicama, dok su sa spoljne strane izolovane keramickim

ploficama Zute boje.

Sudovi u ovom podrumu su razne veliine, ¢ija se zapremina prikazuje u

sledeéem tabelarnom pregledu

Broj sudova Zapremina/lit Ukupni kapaciteti/lit
28 150.000 4.200.000
2 310.000 620.000
Ukupno 460.000 4.820.000
Sudovi od inoxa
13 650.000
Ukupno 7 ' 5.470.000




c) Sivi deo podruma

U ovom delu podruma nalaze se 42 betonska suda, koji su sa unutrasnje
strane izolovani staklenim plodicama, dok su sa spoljne strane obelezeni plavo-sivim
kerami¢kim ploéicama.

Zapremina svakog suda iznosi 160.000 litara, a ukupni kapaciteti sudova
iznose 6.720.000 litara.

Navedeni sudovi u ovom podrumu rasporedeni su u tri etaze. Od ovog dela
podruma izgraden je vinovod koji vodi do mesta punjenja vagon cisterni, kojima se
dalje transportuje vino.

2) VINSKI PODRUM U LANDOVICI

U ovom podrumu koji je viSe namenjen ¢uvanju vina, nalaze se dve
kategorije bacvi i to:

a) drvene balve Cija se zapremina kreée od 518 litara do 43.000 litara;
ukupni kapacitet ovih bacvi iznosi: 334.826 litara.

b) betonski sudovi oblozZeni staklenim ploficama ¢ija se zapremina krece
od 5.000 litara do 20.000 litara; ukupni kapacitet ovih sudova iznosi 1.750.000 litara.

3) POGON ZA RAZLIVANJE VINA U BOCE U BEOGRADU

Ovaj podrum raspolaze sa 21. cisternom od Inox celika ¢iji pojedinacni
kapacitet iznosi 8.600 litara. Ukupni kapacitet podruma iznosi 180.600 litara.

B MASINE I UREDAJI
1. Vinski podrum u Maloj Krusi

U ovom podrumu nalaze se sledece masine i uredaji:

- Kolske vage za merenje mase grozda ..................c00o-. 2 komada
- Prihvatni bazeni za grozde savijkom .............. ... ... ... 4 komada
- Muljace honzontalne—oentnfugalnc (COQ) ................... 4 komada
- Kompresioni ocediva& (COQ) ...... PR N — 1 komad



KonHauirana ¢ednica , . s cooanwsssiss ssvsspwmepns s o ook won &, T'Komad
Diskontinuirane cednice Vaslin ...........coiereriiiinann. ~kenvada
Pumpe "Manzini” ... ... o it 6 komada
Vinifikatori za vrenje kljuka & . covonn v vninnrronsnnasensnn 18 komada
Linija za termiku vinifikaciju "Gasquet” ... ................... 1 komad
Koncentrator za §iru "Gasquet” .........cccievvcensossassovss 1 komad
Uredaj za hladenje Sire "Gasquet-York” . ............. ... .. 1 komad
Uredaj za hladnu stabilizaciju ............ ..ot 1 komad
Uredaj za Pasterizacijl . . ... .vvuvruineeeeennmnreennnnnnnn. 1 komad
POBGHIEr o + 5 v v ommwvivmmcens s v & 54 W——— r r ossmmemr s 5w § 8 3 1 komad
Svetasti POLIter . ..couewns s v n wmomammms s 0 o wksomnasis’s s s 1 komad
Separator Alfa-laval . ....... ... ... i 1 komad
Centzifufgalne DOBIE oimaiin b 5 ¥ % 8 & PAERSEN S ¥ & 5 C@amewwEs 5 3 komada
KUpaZai SUAOVE < ;o vvvamnns gs ¢ 5 ¢ sowasavms s v &« se i » 3 2 komada

2. Vinski podrum u Landovici

U ovom podrumu nalaze se sledee masine i uredaji:
KoOSKa VAR . ovisssssssvianuas§8§§sdavumvesssyesssbmms 1 komad
Prihvatni bazeni za grozde sa Vijkom .. ........oeeiuueiinnn.s 2 komada
Pumpa COQ stabiliig umecs & scoicmn o » o v » 5 & 5w smmminis 25 5 8 % 8 5 nbion 1 komad
Pumpa COQ DOKIENS + » » « « cmwsninin s s 5555 s s ssinioisinnisdssssass 1 komad
Pumpa "Manzini” . ....... RS SR HEE Y ERGTEY S S E G Y E e 2 komada
Pumpa "Manzini” -velika ........... ..o 2 komada
Kontinuirana cednica .........cooviiiiiiiiiiiiiiiia 1 komada
Cenuifugama horizontaliig MUHAEE uome s o« » v swommmms 2 29 5 2 2 8 2 komada
Kompresioni ocedivaC .........cicei it 1 komad
Centrifugalnapumpa .........civeiiriinieinrinenirnenns 1 komad

3. Pogon za razlivanje vina u boce u Beogradu
Linija za razlivanje vina u boce marke "Nagema” ............... 1 komplet
Pumpe, KUPNE .55 : 2 sowmmunse s s ¢ o o oo wamraes @ & 5 wismmmmmes 3 2 komada
Pumpe centrifugaln .......cooiiiiiiiiiiiii iy 1 komad
Filter plodasti . ..........coovuinnn. i 1 komad

Ostala prateca oprema
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C KADROVSKA STRUKTURA
1. Vinski podrum u Maloj Krusi

U ovom podrumu kadrovska struktura je sledeca:

a) Proizvodnja vina broj
GIPLAUE, GBE ini comncnnmransnsasnsunasnomnsnsnsss i e 6
vida $kolska sprema - vinarski SMer .................cc0iuiuiinnaen... <
VKV radnici - vinarski SIET . . . ... vvvve et oot e e 6
KV radnici - vinarski smer . ...... ... .. ... .. 30
VN - SBEVIEBEL 65 5555655 00555 a i domennsmnunnnnnnnn s mommonemmmnmms 3

b) Laboratorija: |
QDL BEDECATAl «uuupsnsvsqusav o g upan s RE SR LTS 856505 BV s 2
dipl. Mikrobiologa . ....... T 1
A T D 1
OSE =« hemilar .uncssnsnsansvancsinsvesosssosssis i smamempeIEss 1
Tl R 1

¢) Punionica: ... _

o110 U 1~ 20K V-2 o 1
KV radnika ...... G I B BB R a N E R AR B SR MBS 12
PRV -eadelles vowommns A B EERSREEEAEEEEE R E A B s 4
2. Vinski podrum u Landovici:
U ovom podrumu kadrovska struktura je sledeéa:
QDL DB BEE. wwonwiniwmonmmsmmmmms w0 5 % 5 3% 86 % 4 % 68 28 5 % 8 &% 5 BHwHCR 1
VKV - podrumar ........ romsin 0 W kW R H A H R R RN RS E R W N e RN 1
KV -Ta0RIKA oo vonnrscnnsmnsanssrasnsanssssnssssssmmsosssmnsns 4
M e HATHCAT ~ SEIVISEY <o ninir s rr i s bR asambane s b sd s sunimmans semams 1
3. Pogon u Beogradu
U ovom pogonu kadrovska struktura je sledeéa:
SR MR AEE, corescormsmmmmnaiies 5 55 5 a x5 5o B A5 B &5 4 5 & % 5 SO 2
WHIER. ccoiimisimmmremmaa s s 8080 T R R —— 1
EN G0 sonemmeonsasnnie 5538553957000 BN s U5 H 535 a0 pasibden s 30



1.2. Kvalitetna bela vina:1l. Kosovski rizling Italijanski 2. Kosovska
smederevka 1 3. Kosovsko belo.
2. Crna i roze vina:
2.1. Vrhunska crna vina:1l.Kaberne sovinjon,2.Burgundac crni,i 3.Merlo.
2,2. Kvalitetna crna vina:1l.Kosovski kaberne,2.Kosovski burgundac,
3.Kosovski merlo,4.Kosovski game,5.Prizrenski game,6.Kosovsko
crno,7.Kosovski roze i 8.Kosovski muskat hamburg.

Tehnologija proizvodnje vina sa za3tidenim geografskim poreklom

Polazedi od kompleksa &inilaca koji su opredeljujuéi kada Jje u
pitanju kvalitet groZda i vina,neosporna Jje &injenica da ¢e se u
konkretnim uslovima proizvodnje vina postignuti kvalitet vina procenji-
vati i na osnovu hemijskih i senzorskih karakteristika vina os strane

zakonom obrazovane struéne komisije.

U okviru proizvodnje navedenih kvalitetnih kategorija vina,strogo
e se primeniti norme koje vaZe za proizvodnju zdravog groZda,visina
prinosa grozda i sadrZaja Sedera i ukupnih kiselina u $iri groZda.

Vina sa zaSticenim geografskim poreklom proizvodiée se po sledecem
tehnolo8kom postupku:

a) Tehnolo proizvodnje belih vrhunskih vina sa Za3tidenim geogra-
fskim poreklom.

Tehnologija proizvednje ove kategorije vina obavice se po slededim
postupcima:

1. Poletak berbe groZda utvrduje struna sluZba Instituta za
poljoprivredna istrazivanja "Srbija" centar za vinogradarstvo 1
voéarstvo,Ni8 ili EnoloSka stanica "VrSac" iz Vr3ca.

2. GroZde ée se transportovati od vinograda do podruma motornim
vozilima (traktorima i kamionima) u plasti&nim gajbicama koje zahvataju
masu od 20 kg. groZda, ili pak u rasutom stanju.

3. Prijem groZda obavlja se u Jjednom od prijemnih bazena,stim

!to se prethodno izmeri masa groZda i odredi sadrZaj BSedera i
ukupnih kiselina u 8iri.

_103_
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4. Grozdje se zatim puzastim transporterom transportuje u mulj
kljuk se prihvata u recipijente ispod muljace, stim $to se u toku muljanja
odvajanje peteljke Sepurine.

5. Dobijeni kljuk se zatim transportuje pomoéu klipne pumpe u kompresioni
ocedjiva¢ marke "COQ”, radi odvajanja samotoka. DelimiCno ocedjeni kljuk preba-
cuje se u cednice tipa "VASLIN” sa diskontinuiranim radom, radi izdvajanja preo-
stale §ire. Pored samotoka, za ovaj tip vina, koristi¢e se jo$ i Sira dobijena iz dva
ciklusa cedjenja na cednicama ovog tipa, $ira iz ostalih ciklusa cedjenja, zbog toga
§to narudava hemijski i senzorni kvalitet vina, odvojiée se i koristice se u druge svrhe.

6. Dobijena $ira (samotok i presevina iz dva ciklusa) podvrgava se zatim
sumporisanju sa 5-10 g/hl SO, vz primenu kalijum metabisulfita.

7. U nastavku mora se primeniti preciS¢avanje Sire kao bitnog preduslova za
proizvodnju vina vrhunskog kvaliteta, radi sedimentacije Cestica mutnoce, Siru treba
ostaviti da miruje 10-24 Casa.

8. Nakon izvriene sedimentacije grubih cestica mutnocCe, izbistrena Sira
prebacuje se u sudove za fermentaciju zapremine 26.000 litara. U ovim sudovima vrsi
se bentonitiranje $ire sa koli¢inom od 100-200 g/hl. Bentonitiranje je neophodno radi
brzeg spontanog izbistravanja novog vina, a naroito radi postizanja Cistijeg i
izrazenijeg sortnog mirisa i ukusa, kao i prihvatljivije svetlije boje vina.

9. U cilju aktiviranja alkoholnog vrenja, kao naredni vaZan postupak je
dodavanje ¢iste kulture vinskog kvasca u aktivnom stanju.

10. Posto su predvidjeni postupci do poéetka fermentacije Sire primenjeni, u
toku fermentacije posebna paZnja se mora posvetiti regulisanju temperature koja ne
sme da prekoraéi granicu od 20°C. Problem kontrole kretanja temperature u toku
fermentacije je esencijalno pitanje. Ukoliko se prekoraci ovaj prag, dolazi do gubitka
aromatiénih materija, usled &ega vino nece ispoljiti sortno tipi€no aromu i svezinu
na ukusu.

11. Nakon zavr3etka burﬁog vrenja, novo vino se prebacuje u sudove veceg
kapaciteta radi doviranja i taloZenja kvasca i preostalih grubih estica mutnoce.

Nakon 7-10 dana posle zavrSenog alkoholp, : a,\vré: se analiza vaznijih sastojaka

T
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vina(etanol,ukupne kiseline,isprljive kiseline i sumpor-dioksidni i
ukupni), a po potrebi se vrZi i dosumporisanje vina.

12. Pretakanje vina(I,II,III) obavlja se na uobidajeni nadin,stim
5to se prethodno mora proveriti stabilnost vina na vazduhu.Ukoliko je
vino nestabilno na vazduhu i sklono Je mrkom prelomu,potrebno Jje pre-
pretakanja izvr$iti dosumporisanje.

13. Po3to se vino spontano izbistri i to nakon obavljenih pretakanja.
pristupa se kupaZiranju osnovne i prateée sorte u odnosu 95:5%.

14. Nakon toga, vino se podvrgava bistrenju sa odgovarajudim
sredstvima(bistrilima),pri &emu se vrsta i koli&ina sredstava odreduju
ogledom u malom.

15. Posle bistrenja vina,pristupa se njegovoj filtraciji i sta-
bilizacij hladenjem.

16. Izbistreno i stabilizovano vino,spremno Jje za razlivanje u
boce, stim da u momentu razlivanjatreba da sadrZi oko 30 mg/l
slobodnog 802.

17. Vrhunsko vino Rizling italijanski sa zaStidenim geografskim
poreklom razliva se u rajnske boce zapremine 0,75 lit. koje se obavezno
zatvaraju plutenim zapuZadima.

18. Vrhunsko vino Rizling italijanski sa zaStidenim geografskim
poreklom ne bi trebalo toplo razlivati u boce(postupak termolizacigje),
Jer dolazi do gubitka sortne arome i svefine na ukusu.Pri tome i boja
trpi negativne promene.

b) Tehnologija proizvodnje belih kvalitetnih vina sa za%tidenim

geografskim poreklom

Tehnologija proizvodnje ove kategorije vina obavide se po
slede¢im postupcima:

1. Pofetak berbe groZda utvrduje stru&na slu¥ba Instituta za
poljoprivredna istraZivanja "Srbija" centar za vinogradarstvo i
vodarstvo Ni¥ ili EnoloZka stanica "VrSac" iz VrZca.
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2. Grozdje ¢e se transportovati od vinograda do podruma motoryis ”vbéliljm
traktorima ili kamionima, u rasutom stanju, ili pak u plastinim gajbrama- ”
zahvataju masu od 20 kg. grozdja.

A

3. Prijem grozdja se obavlja u jednom od prijemnih bazena, stim $to se
prethodno izmeri masa grozdja i odredi sadrZaj Seéera i ukupnih kiselina u 3iri.

4. Grozdje se zatim puZastim transporterom transportuje u muljatu tima COQ,
gde se vr$i muljanje groZdja vz odvajanje peteljni i Sepurine. Dobijeni kljuk se
prihvata u recipijentu ispod muljade, odakle se transportuje pomocu klipne pumpe.
Delimi¢no ocedjeni kljuk se prebacuje u cednice tipa "Vaslin” sa diskontinuiranim
radom, u cilju izdvajanja preostale $ire. Pored samotoka, za ovaj tip vina, koristice
se i §ira dobijena iz tri ciklusa cedjenja na cednicama ovog tipa. Sira iz poslednja tri
ciklusa cedjenja odvojiée se i koristi¢e se u druge svrhe, jer u znatnoj meri narusava
hemijski i senzorni kvalitet vina.

5. Dobijena 3ira (samotok i predevina iz tri ciklusa cedjenja) se zatim
sumporise sa kalijum metabisulfitom u koli¢ini od 5-10 g/hl SO,.

6. Preciscavanje Sire od &estica mutnode, postupkom sedimentacije je takodje
za preporuku ako za to postoje uslovi.

7. Zatim se $ira mutna ili izbistrena prebacuje u sudove za fermentaciju
zapremine 26.000 litara.

8. Premda se bolji efikat postiZe bentoniranjem preci$¢ene-izbistrene Sire, za
preporuku je da se i mutna $ira pre vrenja tretira sa 150-200 g/hl. bentonita.

9.Za izazivanje alkoholnog vrenja treba u nacelu koristiti &istu kulturu kvasca,
ili da se zasejavanje vinskog kvasca obavi sa Sirom koja se ve¢ nalazi u fazi burnog
vrenja.

10. Temperatura §ire u toku alkoholnog vrenja ne treba da predje 25°C.

11. Nakon zavrietka burnog vrenja, nova vina se prebacuju u sudove veceg
kapaciteta radi doviranja i talozenja kvasca i preostalih grubih Cestica nedistoCe.
Nakon 7-10 dana posle zavrSenog alkoholnog vrenja vrsi se analiza vaZnijih sastojaka
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vina(etanol ,ukupne kiseline,isparljive kiseline i SOz-slobodni i
ukupni) .Po potrebi vino se sumporise.

12.Pretakanje vina(I,II i III),obavlja se na uobidajeni nadin,
stim Sto se prethodno mora proveriti stabilnost vina na vazduhu.
Ukoliko Jje vino nestabilno na vazduhu i sklono Jje mrkom prelomu,

potrebno Jjepre pretakanja izvr3iti dosumporisanje.

13.Po3to se vino spontano izbistri,posle obavljenih pretakanja,
vr8i se kupaZiranje osnovne i prateéih sorti u datim odnosima.

14.Vino formirano kupaZom bistri se odgovarajuéim sredstvima-
bistrilima,pri cemu se vrste i1 kolidine sredstava odreduju ogledima u
malom.

15.Posle bistrenja vina,isto se filtrira i stabilizuJje hladenjem.

16.Izbistreno i stabilizovano vino sa sdrZajem slobodno 502 u
koli€¢ini od oko 30 mg/lit.,spremno je za razlivanje u boce.

17.Vino se razliva u rajnske boce zapremine 0,75 l.koje se zatva-
raju plutenim zatvaradima, a u obzir mogu doéi i boce od 1. litra koje

se zatvaraju krunskim zatvaradlima.

18.Kod ove kvalitetne kategorije vina takode se ne preporucuje
toplo razlivanje vina(termolizacija) u boce.

c) Tehnologija proizvodnje crnih vrhunskih vina sa zasStidenim
geografskim poreklom.

Tehnologija proizvodnje ove kategorije vina obavice se po
slededim postupcima:

1. Podetak berbe groZda utvrduje struéna sluZba Instituta za
poljoprivredna istraZivanja "Srbija" centar za vinogradarstvo i
voéarstvo NiS ili EnoloZka stanica "Vr3ac" iz VrSca.

2. GroZde ce se transportovati od vinograda do podruma motornim

vozilima(traktorima i kamionima) u plasti&nim gajbicama koJje zahvataju
masu od 20 kg grozZda,ili pak u rasutom stanju.
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3. Prijem groZdja obavlja se u jednom od prijemnih bazena ] :
prethodno izmeri masa grozdja i odredi sadrZaj Seéera i ukupnih kiselina v $iri.’

4. Grozdje se zatim puZastim transporterom transportuje do muljade tpa CO(
gde se vrii muljanje i odvajanje peteljke. Dobijeni kljuk se prihvata u recipijent
ispod muljace i klipnom pumpom se dalje transportuje u sudove za vrenje vinif
katore.

5. Sumporisanje kljuka se obavlja sa kalijum-metabisulfitom u vinifikatorim.
u koli¢ini od 7-15 g/hl. SO,

6. Svaki vinifikator raspolaZe sa dve linije za revontazu kljuka, odnosno ire
Na vrhu vinifikatora nalaze se mesalice sa perajima koje imaju zadatak da razbijajt
kljuk-klobok i Siru u vrenju prelivaju preko cele povriine klobuka.

7. Alkoholna fermentacija ée se obaviti uz primenu &iste kulture selekcionisa-

nog vinskog kvasca. Temperatura u toku vrenja-fermentacije treba da se kreée od 22
do 26.

8. Alkoholno vrenje traje u vinifikatorima 4-5 dana dok gustina tredeg dela ne
padne na 10-20 stepeni *Qe.

9. Vinifikatori kapaciteta od 150.000 litara izolovani su sa unutrinje strane
epoksidnim smolama. Svaki od njih poseduje pumpu za remontaZu kljuka i specijalnu
mesalicu za razbijanje uzdignutog klobuka. Vinifikatori poseduju uredjaje za merenje
temperature, koji su postavljeni na tri razli¢ita nivoa. Nakon punjenja vinifikatora,
ceo kljuk e se izmeSati u vremenu od 30 minuta. Alkoholno vrenje poéinje obiéno
posle 24 ¢asova, a burna fermentacija posle 48 &asova od punjenja vinifikatora. U
pocetku vrenja, kljuk se meSa 2-3 puta u toku 24 ¢asa po 10 minuta, a u cilju
pospesivanja ekstrukcije polifenonih materija (bojenih i taninskih materija) iz
pokozice. Ukoliko u toku vrenja temperatura predje 27°C, ukljuéuje se sistem za
hladjenje, koji za vreme od'5 ¢asova spusti temperaturu kljuka za 5 stépeni.

10. Po zavr3etku burne fermentacije, tj. posle 5-6 dana, novo vino se otace u
sudove zapremine 150.000 litara izolovane sa unutrainje strane sa staklenim
plo€icama. 2
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11. Komina iz vinifikatora se transportuje trakastim tra
kontinuirane cednice tipa COQ radi cedjenja zaosatale koli¢ine vina.

12. Za proizvodnju crpnih vina vrhunskog kvaliteta sa za$tinim g.p. u obzir
dolazi samo "Samotok”, dok se frakcije dobijene cedjenjem pod viSim pritiscima
namenjuju drugim kvalitetnim kategorijama vina.

13. Nakon zavrSetka doviranja u cisternama, vrSice se analiza osnovnih
pokazatelja hemijskog sastava vina (etanol, ukupne kiseline, isparljive kiseline, SO,
slobodni i ukupni, bojene materije i ukupne polifenolne materije).

14, Odmah posle zavrienog doviranja, preporucuje se odvajanje vina od taloga
nastalog od kvasca i ostalih Cestica mutnoce. Ukoliko se ukaze potrebe, izvriice se
i dosumporisanje vina.

15. U toku nege novog vina izvrSice se i tri pretakanja.

16. Podto se vino spontano izbistri, pristupa se kupaZiranju osnovne i pratece
sorte u odnos 95:5%.

17. Po obavljenoj kupazi ova vina treba da odleze sazrevaju 6-12 meseca u
drvenim sudovima.

18. Posle perioda odlezavanje, vina se po potrebi bistre Zelatinom, bentonitom,
a eventualno i sa kalijum ferocianidom ukoliko se za to ukaZe potreba.

19. Posle filtracije i hladne stabilizacije vino je spremno za razlivanje u boce.

20. Vina se razlivaju u bordovske boce zapremine 0,75 litara zelene boje, koje
se obavezno zatvaraju plutenim zapusacima.




d) Tehnologija proizvodnje kvalitetnih vina sa zagtidenim
geografskim poreklom

Tehnologija proizvodnJe ove kategorije vina obavide se po
slede¢im postupcima:

1. Po¥etak berbe groZda utvrduje struéna sluZbalnstituta za
poljoprivredna istraZivanja "SRbija" centar za vinogradarstvo i
vodarstvo Ni¥ ili Enolo3ka stanica "VrSac" iz VrSca.

2. Gro¥de ée se transportovati od vinograda do podruma motornim
vozilima u plastidnim gajbicama koJje zahvataju masu od 20 kg.grZda,
ili pak u rasutom stanju.

3. Prijem groZda se obavlja u jednom od prijemnih bazena,stim
gto se prethodno izmeri masa groZda,i odredi sadrZaj Zedera i ukupnih
kiselina u Siri.

4. Gro¥da se zatim spuZvastim transporterom transportuje do
muljade marke COQ,gde se vr3i muljanje i odvajanje peteljke.Dobijeni
kljuk se prihvata u recipijentima ispod muljala i klipnom pumpom
transportuje dalje u sudove za vrenje-vinifikatore.

5. Vinifikatori kapaciteta 150.000 litara izolovani su sa
unutradnje strane epoksidnim smolama.Svaki vinifikator poseduje
pumpu za ravnote¥u kljuka i specijalnu meSalicu za razbiljanje
uzdignutog klobuka.Vinifikatori poseduju uredaje za merenje tempe-
rature koji su postavljeni na tri razlidita nivoa.Nakon punjenja
vinifikatora i sumporisanja kljuka u koliZini od 7-15 g/hl SO, u
toku od 30 minuta vr8i se homogenizacija klJjuka.

6. Alkoholno vrenje u vinifikatorima obavice se uz primenu
giste kulture vinskog kvasca.Vrenje polinje posle 24 Casa od momenta
punjenja vinifikatora,burna fermentacija poéinje nakon 48 Casova.
Temperatura u toku vrenja treba da se krede od 22 do 26°C. Ukoliko
u toku vrenja temperatura prede 27°C,ukljuduje se sistem za hladenje,
koji za vreme od 6 &asova spusti temperaturu kljuka za 5°c.

7. Alkoholno vrenje u vinifikatorima traje od 4-5 dana,tj.
sve dotle dok gustina tednog dela ne padne na lo do 200C.
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8. Po zavrietku bumne fermentacije, posle 5-6 dana, novo vino e\ipftﬁ?y
sudoye zapremine 150.000 litara, koji su sa unutra¥nje strane izolovani staRienim
plogicama.

9. Komina iz vinifikatora se transportuje trakastim transporterom u kontinui-
rane cednice tipa COQ radi cedjenja zaostale koli¢ine vina.

10. Za proizvodnju ¢rnih kvalitetnih vina sa za$tiéenim g.p. u obzir dolazi
samotok i odredjena koli¢ina prve frakcije cedjenja koja ne remeti hemijski sastav
i senzorne karakteristike ovih vina.

11. Nakon zavrietka doﬁranja novog vina u cisternama, vrsiée se analiza
osnovnih pokazatelja hemijskog sastava vina (etanol, ukupne kiseline, isparljive
kiseline, SO, slobodni i ukupni, bojene materije i ukupne polifenolne materije).

12. Odmah posle zavrietka doviranja (10-25 dana) preporuéuje se odvajanje
vina od taloga nastalog od kvasca i ostalih éestica mutnoée. Ukoliko se ukaze
potreba, izvrSi¢e se i dosumporisanje vina.

13. U toku nege novog vina obavice se tri pretakanja.

14. Posto se vino spontano izbistri, pristupa se kupaZiranju osnovne i prateéih
sorti u odnosu kako je to navedeno.

15. Po obavljenoj kupaZi, preporucuje se da kvalitetna vina sa zastiéenim g.p.
odleze u drvenim sudovima najmanje tri meseca.

16. Posle perioda odreZavanje vina, ova vina se po potrebi bistre Zelatinom i
eventualno kalijum ferccijanidom, ukoliko se za to ukaze potreba.

17. Posle filtracije i hladne stabilizacije, vino je spremno za razlivanje u boce.

18. Vina se razlivaju u bordovske boce zelene boje zapremine od 0,75 litara,
koje se zatvaraju plutenim zapuSacima, ili u litarske boce koje se zatvaraju plutenim
ili krunskim zapu$acima. PREE
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XIII. HEMIJSKE I SENZORNE KARAKTERISTIKE

VINA SA ZASTICENIM GEOGRAFSKIM
POREKLOM

1. : Hemijske i senzorne karakteristike vrhunskih belih vina sa za3ti€enim
geografskim poreklom

U okviru ove kategorije vina proizvodiée se samo jedno vino i to: Rizling
italijanski. |

1.1. Rizling italijanski

U projekciji proizvodnje kvalitetnih kategorija vina sa zaStiCenim geografskim
poreklom vina tab.br.30, predvidjena je proizvodnja vrhunskog vina Rizling
italijnskog uz uéesée ove sorte sa 95% i sorte Smederevka sa uceséem od 5%. Pored
sortne arome, za kvalitet belog vina uopste, a naroCito za vino vrhunskog kvaliteta,
sadrzaj ukupnih kiselina je od velikog znac¢aja. Upravo uce$ée sorte Smederevke u
koli¢ini od 5% treba da poveda acidetet a time i sveZinu i pitkost ovog vina.

Rizling italijanski vrhunskog kvaliteta u senzornom pogledu karakterise se
svetlo Zuto zelenkastom bojom, visokim stepenom bistrine sa izraZenim sjajem, na
mirisu jasno ispoljenim finim sortnim karakteristikama ili bukeom. Vino je na ukusu
puno, elegantno, harmoni¢no i pitko usled skladnog odnosa ekstrakta, alkohola i
kiseline.

Vaznije pokazatelje hemijskog sastava vina i senzornu ocenu organolepti¢ku
ocenu prikazuju slede¢i podaci:
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Godina ispitivanja
Pokazatelji
1989 1990 1991
Spec. tez. 20/20°C 0,9933 0,99229 0,9921
Alkohol vol. % 11,91 12,00 10,70
Ukupni ekstrat g/l 23,2 22,4 20,9
Redukujuéi Secer g/l 3,63 2,61 0,60
Ukupne kiseline g/l 19,57 19,79 20,30
Ukupne kiseline g/l 4,65 4,05 6,70
Isparljive kiseline g/l 0,53 0,67 0,25
Slobodni CO, mg/l 11,52 34,56 30,00
Ukupni CO, mg/l 25,60 110,08 105,00
Aktivna kiselost pH 327 3,15 3,30
" Senzoma ocena (organoleptiCka 0CeNA) s ve vus v s vuvas dod waie s v e e e 18,17

Petogodiinji podaci o sadrzaju $eéera i ukupnih kiselina za sorte rizling

italijanski i smederavka prikazani su u tab.br. 26.

2. . Hemijske i senzorne karakteristike kvalitetnih belih vina sa zaSti¢enim
geografskim porekiom

U okviru ove kategorije proizvodice se tri vina i to: 1. Kosovski Rizling
italijanski, 2. Kosovska Smederevka i 3. Kosovsko belo. -

2.1. Kosovski rizling italijanski

U projekciji proizvodnje kvalitetnih kategorija vina sa zaSti¢enim geografskim
poreklom vina, tab.br.30, predvidjena je proizvodnja kvalitetnog vina Kosovski
Rizlinng italijanski uz uce$ée ove sorte sa 85% i sorte Rkaciteli sa 15%. Sorte
Rkaciteli u ovoj kupaZi treba da popravi aciditetno stanje vina Kosovskog Rizling
italijanskog, stim $to pored ovoga u mnogome moze da doprinose i razudjenosti
aromatskog kompleksa vina. Poznato je da se vino sorte Rkaciteli karakteriSe finom-
diskretnom cvetnom aromom, §to se u ovom sluéaju smatra veoma bitnom i upotre-
bljivom karakteristikom.

Kosovski Rizling italijanski se karakteriSe slede¢im senzornim karakteristika-
ma: vino je svetlo Zute boje, bistro, sa izraZenim karakteristikama sorte Rizling
italijanski na mirisu, na ukusu umereno pune-harmoniéno i pitko.
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VaZniji pokazatelji hemijskog sastava vina i senzornu ocenu (orgs
ocenu), prikazuje sledeci podaci:

Godina ispitivanja
Pokazatelji
1989 1990 1991
Spec. tei. 20/20°C 0,9933 0,99229 0,9920
Alkohol vol. % 1191 | 12,00 10,70
Ukupni ekstrat g/l 232 22,4 20,6
Redukujudi Seler g/l 4,63 3,61 0,60
Ekstrat bez 3ecera g/l 18,57 18,79 20,00
Ukupne kiseline g/l 4,65 4,05 6,50
Isparljive kiseline g/l 0,53 0,67 0,25
Slobodni CO, mg/l 11,52 11,08 30,00
Ukupni CO, mg/l 25,60 34,56 111,00
Aktivna kiselost pH 3,22 315 ‘ 3,30
ILScnmrna ocena (OrganolepliCka OCEHA) sk saw v asm vio s 66 s Vovas wem wi S s 17,03

Petogodisnji podaci o sadrzaju Secerai ukupnih kiselina u 8iri prikazani su za
sorte Rizling italijanski i Rkacitali u tab.br.26.

2.2. Kosovska smederevka

U projekciji proizvodnje kvalitetnih kategorija vina sa zasti¢enim geografskim
poreklom vina, tab.br.30, predvidjena je i proizvodnja kvalitetnog vina Kosovska
Smederevka uz udeiée ove sorte sa 85% i ucesta sorte Zupljanka sa 15%. Vino
grozdja sorte Smederevke karakteriSe se diskretnim sortnim mirisom i leprSavim
svezim ukusom koji je uslovljen nesto viSim sadrzajem ukupnih kiselina, $to inace
predstavija karakteristiku ove sorte. Vino groidja sorte Zupljanke odlikuje se
izraZenijim sortnim mirisom koji po kvalitetu nadmasuje sortu Smederevka. Vino na
ukusu je punije od vina Smederevka i sa navedenim karakteristikama predstavlja
vino bonifikator u proizvodnji kvalitetnog vina Kosovske Smederevke.

Vino Kosovska Smederevka karakterise se sledeéim senzornim svojstvima: vino
je svetlo Zute boje, kristalno bistro, prijatnog neznog diskretnog cvetnog mirisa, na
ukusu umereno puno, sveze i pitko.

Va?niji pokazatelji hemijskog sastava vina i senzornu ocenu (origanolepticku
ocenu) prikazuju sledeéi podaci:




Godina ispitivanja
Pokazatelji
1989 1990

Spec. tez. 20/20°C 0,9929 0,9911
|| Alkohol vol. % 10,61 11,32

Ukupni ekstrat g/l 19,3 21,1

Redukujuéi 3ecer g/l 2,70 1,50

Ekstrat bez $ecera g/l 16,60 18,6

Ukupne kiseline g/l 4,20 0,40

Isparljive kiseline gl 0,38 17,0

Slobodni CO, mg/l 20,48 60,0

Ukupni CO, mg/l 84,48 3,30

Aktivna kiselost pH 3,54

Senzorna ocena (Organcleptitha 0cena) o wus sy s see e Sen EEE SRS TES SUTEE _

Petogodi$nji podaci o sadrzaju $ecera i ukupnih kiselina u $iri prikazani su za
Smederevku i Zupljanku u tab.br.26.

2.2. Kosovsko belo

U projekciji proizvodnje kvalitetnih kategorija vina sa zadti¢enim geografskim
poreklom (tab. br. 30)-predvidena je i proizvodnja kvalitetnog belog vina pod
nazivom Kosovsko belo i to uz u¢e3ce sledecih sorti: 1.Smederevka 17,4 %, 2.Semijon
1%, 3.Zupljanka 36,0 % i 4.Rkaciteli 45,6 %. Relativno visoko uge$e vina sorte
Zupljanka i Rkaciteli u znatnoj meri popravljaju olfakotivne i gustativne karakteri-
stike vina Smederevke, §to u krajnjoj meri doprinosi kvalitetnim karakteristikama
koje vino svrstavaju u kategoriju kvalitetnih belih vina. '

Kosovsko belo kvalitetno vino karakteriSe se sledefim senzornim svojstvima:
vino je svetlo Zute boje, kristalno bistro, leprSavog mirisa, koji uvek po kvalitetu
nadvisuje obican vinski miris. Ukus je umereno pun i sveZ.

VaZnije pokazatelje hemijskog sastava vina i senzornu ocenu (organolepticku
ocenu), prikazuju sledeéi podaci:
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I Godina ispitivanja
Pokazatelji
' 1985 1979 1989

Spec. tez. 20/20°C 0,9916 0,913 0,9929

|| Alkohol vol. % 10,9 10,89 10,61
Ekstrat g/l 220 19,6 ° 18,3
Redukujuéi secer g/l 1,0 1,07 2,70
Ekstrat bez Sedera g/l : 22 19,5 16,60
Ukupne kiseline g/l 6 537 4,20
Isparljive kiseline g/l 0,48 0,51 0,38
Slobodni CO, mg/l 110 206| ° 84,48
Ukupni CO, mg/l 20 10,2 20,48
Aktivna kiselost pH ‘ 32 3,40 3,54
Senzorna ocena (organoleptitka ocena) .......ooeiiiiiiieen A — 16,52 “

Petogodi3nji podaci o sadrZaju $ecera i ukupnih kiselina u $iri prikazani su za
sorte Smederevka, Semijon, Zupljanka i Rkacitali u tab.br.26.

3. Hemijske i senzorne karakteristike vrhunskih crnih vina za zastienim
geografskim poreklom

U okviru ove kategorije proizvodiée se tri vina i to: 1.Kaberne sovinjon,
2.Burgundac crni i 3.Merlo.

3.1. Kaberne sovinjon

U projekciji proizvodnje kvalitetnih kategorija vina sa zaSti¢enim geografskim
poreklom vina, tab. br. 30, predvidena je proizvodnja vrhunskog vina Kaberne
sovinjon uz uée$ce ove sorte sa 95 % i game crni sa 5 %. Premda, generalno posma-
trano, vino sorte Game crni zabstaje za kvalitetom vina sorte Kaberne sovinjon,
medutim uzimajuéi u obzir specifiénosti agroekoloskih uslova Metohije kao i karakte-
ristike ovih vina, oéekuje se da ée vino sorte Game crni doprineti pitkosti i harmoni-
¢nosti vina Kaberne sovinjon, a narodito u pogledu sveZine ukusa.

Kaberne sovinjon se u senzorskom pogledu karakteriSe zatvoreno crvenom
bojom, koja u novih vina ima prelive ljubi¢aste nijanse. Nova vina odlikuju se
mirisom na “zeljasti” ili na “krompir”, $to poti¢e od jedinjenja metoksipirazina.




ekstrativna, harmoniéna i pitka. Nakon odleZavanja u drvenim sudovim
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izvanredan preduslov za razvoj tzv. "lagernog bukea” i to u toku odleiavanjm
u bocama. Vino sorte Kaberne sovinjon relativno sporo stari i sazreva.

Vaznije pokazatelje hemijskog sastava vina i senzornu ocenu (organoleptitku
ocenu), prikazuju sledeéi podaci:

Godina ispitivanja
Pokazatelji
1989 1990 1991
Spec. tez. 20/20°C 0,9938 0,9936 0,9919
Alkohol vol. % 12,10 11,20 12,20
Ukupni ekstrat g/l 1,30 24 248
Redukujuéi Secer g/l 28,60 24,6 0,90
Ekstrat bez Secera g/l 5,40 6,40 23,90
Ukupne kiseline g/l 0,57 0,50 5,10
Isparljive kiseline g/l 15 17 0,52
Slobodni CO, mg/l 45 35 22,00
Ukupni CO, mg/l 3,50 3,20 96,00
Aktivna kiselost pH 3,60
Senzorna ocena (organolepticka 0CEN@) ... ... it 18,10

Petogodisnji podaci o sadrZaju Secera i ukupnih kiselina u $iri prikazani su za
sorte Kaberne sovinjon i Game crni u tab.br.26.

3.2. Burgundac crni

U projekeiji proizvodnje kvalitetnih vina sa za$ti¢enim geografskim porekiom
vina, tab. br. 30, predvidena je i proizvodnja vrhunskog vina Burgundac crmi uz
uéedée ove sorte sa 95 % i sorte game crni sa 5 %. Uzevsi u obzir specificnost agroe-
koloskih uslova Metohije, o&ekuje se da ée vino sorte Game crni doprineti pitkosti
i harmoniénosti vina Burgundac crni, naroéito u pogledu sveZine ukusa.

Vrhunsko vino Burgundac crni se u senzornom pogledu karakterie zatvoreno
rubin bojom. Na mirisu kao novo vino poseduje cvetni karakter, dok odlezano i
formirano vino poseduje u formiranom bukeu ton koji podse¢a na miris kupine. Na
ukusu vino je puno, meko i toplo usled relativno visokog sadrzaja alkohola i ekstrata
i umerenog sadrzaja taninskih materija. Vino brzo stari i sazreva.
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Vaznije pokazatelje hemijskog sastava vina i senzornu ocenu (orgaj Pl&;ﬁ;ﬁkl

ocenu), prikazuju sledeéi podaci: W e
” Godina ispitivanja
Pokazatelji
1989 1990 1991 |
Spec. tez. 20/20°C 0,9936 0,9927 0,9915i
Alkohol vol. % 11,73 12,87 13,00!
Ukupni ekstrat g/l 25,5 24,2 26,6
Redukujuéi Seder g/l 2,83 2,94 2,20
Ekstrat bez Secera g/l 22,67 21,71 24,40
Ukupne kiseline g/l 5,40 4,87 5,00
Isparljive kiseline g/l 035 0,58 0,56
Slobodni CO, mg/l 21,60 19,20 32,00
Ukupni CO, mg/l 33,28 89,60 84,00
Aktivna kiselost pH . 3,72 3,16 3,60
Senzorna ocena (organoleptiCka 0CeRa) . .. oot ettt er it ettt 18,14

Petogodisnji podaci o sadrzaju Secera i ukupnih kiselina u §iri prikazani su za
sorte Burgundac crni i Game crni sorte u tab.br.26.

33. Merlo

U projekciji proizvodnje kvalitetnih vina sa zaSti¢enim geografskim poreklom
vina, tab. br. 30, predvidena je i proizvodnja vrhunskog vina Merlo uz uceice ove
sorte sa 95 % i sorte Vranac sa 5 %. Vranac kao pratece vino uglavnom treba da
popravi intenzitet boje, kao i punocu i sveZinu ukusa vina sorte Merlo.

Vrhunsko vino Merlo u senzornom pogledu karakteriSe se plameno crveno
bojom. Na mirisu novo vino ima diskretno izraZzen sortni karakter, dok se odleZava-
njem vina razvija tipican i prepoznatljiv sortni buke. Na ukusu vino je puno, Cesto
sa naglaSenom oporo$c¢u, koje je narocito prijatno kod odlezanih i formiranih vina.

Vino Merlo razvija svoj karakteri i stari u toku dugog vremenskog perioda.

VaZnije pokazatelje hemijskog sastava vina i senzornu ocenu (organolepticku
ocenu), prikazuju sledeéi podaci:




Godina ispitivanja
Pokazatelji
: 1989 1990
Spec. tez. 20/20°C 0,9952 0,9919
Alkohol vol. % 10,52 12,15
Ukupni ekstrat g/l 25,7 252
Redukujuéi Secer gl “ 1,99 2.2
Ekstrat bez Secera g/l 21,71 23,1
Ukupne kiseline g/l 5,40 5,10 5,50
Isparljive kiseline g/l 0,50 0,38 0,39
Slobodni CO, mg/l v 15,36 22 32,00
Ukupni CO, mg/l . 26,88 57 54,00
Aktivna kiselost pH 3,50 3,50 3,50
Senzorna ocena (organoleptiCka OCENa) . ... cvvvevrunvnnnernrenneneenannnannn. 18,13

Petogodisnji podaci o sadrzaju $ecera i ukupnih kiselina u $id prikazani su za
sorte Merlo i Vranac u tab.br.26.

4. Hemijske i senzorne karakteristike kvalitetnih crnih i roze vina sa
zaSti¢enim geografskim poreklom

U okviru ove kategorije proizvodiée se osam vina i to: 1.Kosovski Kaberne.
2.Kosovski Burgundac crni, 3.Kosovski merlo, 4 Kosovski game, S.Prizrenski game.
6.Kosovsko crno, 7. Kosovski roze, i 8.Kosovski hamburg.

4.1. Kosovski kaberne

U projekeiji proizvodnje kvalitetnih vina sa zastiéenim geografskim poreklom
vina, tab. br. 30, predvidena je i proizvodnja kupaznog kvalitetnog vina Kosovski
kaberne uz uéeiée sledeéih sorata: Kaberne sovinjon sa 85 % i Merlo 15 %.

Ovom skladnom kupaZnom vinu Kosovski kaberne obezbeduju sorte kaberne
sovinjon i merlo sortni buke i punoéu, sveZinu i pitkost, kao i zatvoreno crvenu boju
karakteristiCnu za kvalitetna crna vina.

Kosovski kaberne, kvalitetno vino sa zasti¢enim geografskim poreklom pose-

duje sledeée senzorne karakteristike: zatvoreno rubin do zatvoreno crvene boje, na
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mirisu izraZzenu sortnost sa dovoljno izrazenim karakteristikama sorte. .
sovinjon, na ukusu puno, harmoniéno i pitko.

228 R

Va¥nije pokazatelje hemijskog sastava vina i senzornu ocenu (organolepticku
ocenu), prikazuju slede¢i podaci:

Godina ispitivanja
Pokazatelji
1984 1987 1988
Spec. tez. 20/20°C . 09952 0,9931 0,9917
Alkohol vol. % 11,90 11,87 13,10
Ukupni ekstrat g/l 27,40 26,8 27,4
Redukujuéi Secer g/l 23 2,46 2,90
Ekstrat bez Secera g/l 26,1 25,34 25,50
Ukupne kiséline g/l 6,45 6,45 6,0
Isparljive kiseline g/i 0,45 0,45 0,55
Slobodni CO, mg/l 90 58 60
Ukupni CO, mg/l 20 16 21
Aktivna kiselost pH ‘ 3,41 3,25 3,50
Senzorna ocena (0rganolepticka 0CeNA) ... vvvvviii it iiaiar e e . 17,01

Petogodi3nji podaci o sadrZaju $ecera i ukupnih kiselina u 8iri prikazani su za
sorte Kaberne sovinjon i Merlo u tab.br.26.

4.2. Kosovski burgundac

U projekeiji proizvodnije kvalitetnih vina sa zasti¢enim geografskim poreklom
vina, tab. br. 30, predvidena je i proizvodnja kvalitetnog vina Kosovski burgundac uz
udéesée sledeéih sorata: Burgundac crni sa 85 %, game crni sa 10 % i game bojadiser
sa 5 %. KupaZom vina navedenih sorti dobice se kvalitetno vino Kosovski burgundac
u kome bi dominirao karakter osnovne sorte, pri ¢emu bi game crni popravljao
gustativne karakteristike vina, a game bojadiserom bi se postizao Zeljeni intenzitet
boje vina.

Kosovski burgundac poseduje sledeée senzorne karakteristike: zatvorene rubin
boje, bistro, na mirisu jasno izraZen karakter sorte, na ukusu umerno puno, skladno
harmoniéno i pitko. Vino relativno brzo sazreva, naroiito nakon odlezavanja u
drvenim sudovima.




Vaznije pokazatelje hemijskog sastava vina i senzornu ocenu {orga
ocenu), prikazuju sledei podaci:

o = Godina ispitivanja
e 1989 ‘ 1990 - 1991
Spec. tez. 20/20°C 0,9936 0,9927 0,9927
Alkohol vol. % 11,73 12,87 11,00
Ukupni ekstrat g/l 25,5 222 239
Redukujuéi Secer g/l 2,83 2,49 0,50
Ekstrat bez 3edera g/l 22,67 20,71} 23,20}
Ukupne kiseline g/l 5,40 487 6,40,
Isparljive kiseline g/l 0,53 0,58 0,37
Slobodni CO, mg/l 21,60 19,20 29,00
Ukupni CO, mg/l 33,28 89,60 64,00
Aktivna kiselost pH 3,72 3,16 3,40:

ﬂ Senzorna ocena (organolepticka 0Cena) .. .....ovietiniiii it 17,67

Petogodisnji podaci o sadrzaju Secera i ukupnih kiselina u §iri prikazani su za
sorte Burgundac crni, game crni i game bojadiser u tab.br.26.

4.3. Kosovski merlo

U projekeiji proizvodnje kvalitetnih vina sa zasti¢enim geografskim poreklom
vina, tab. br. 30, predvidena je i proizvodnja kvalitetnog vina Kosovski merlo uz
u&edée sledecih sorti: Merlo 85 % i vranac 15.

Ovo je skladna kupaZza kompatibilnih sorti koje se veoma uspe$no dopunjuju.
Naime, vino sorte vranac karakteriie se dobrom obojenoscu, tj. relativno visokim
sadr¥ajem antocijana i kao takvo intenzivira boju, a u nekoliko doprinosi i gustativ-
nim karakteristikama kvalitetnom vinu Kosovski merlo.

Kosovski merld kvalitetno vino sa zastiéenim geografskim poreklom u senzor-
nom pogledu karakteriée se zatvoreno rubin bojom, kristalnom bistrinom, i izraZzenim
karakteristikama sorte Merlo na miris. Na ukusu je umerno oporo, puno i harmoni-
&no. Karakteristike pravog odleZalog crnog vina Kosovski merlo dobija nakon nesto
duZeg starenja u drvenim sudovima i odleZavanjem u bocama. Vino se razvija i
sazreva u relativno duZem vremenskom periodtE===..
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Vaznije pokazatelje hemijskog sastava vina i senzornu ocenu (®ganolep

ocenu), prikazuju sledeéi podaci:

’ Godina ispitivanja

I Pokazatelji

I 1986 1987 1988
Spec. tez. 20/20°C 0,9932 0,9919 0,9928
Alkohol vol. % 11,19 12,15 14,03
Ukupni ekstrat g/l 253 252 282
Redukujuéi Secer g/l 2,18 32 2,59
Ekstrat bez $ecera g/l 24,12 22,1 26,61
Ukupne kiseline g/l 5,60 490 6,35
Isparljive kiseline g/l 0,57 0,68 0,60
Slobodni CO, mg/l 107 108 120,30
Ukupni CO, mg/l 107 22 30,72
Aktivna kiselost pH 3,49 3,50 3,60
Senzorna ocena (organolepticka OCENA) ..o vv vt vrve e rnneetnneanaenaaannan 17,14

PetogodiSnji podaci o sadrZaju Secera i ukupnih kiselina u 3iri sorte Merlo i
Vranac prikazani su u tab.br.26.

4.4. Kosovski game

U projekciji proizvodnje kvalitetnih vina sa zaStiCenim geografskim poreklom
vina, tab. br. 30, predvidena je i proizvodnja kvalitetnog vina Kosovski game uz
udesée sledeéih sorti: Game crni 85 %, Frankovka S % i game bojadiser 10 %.

Ovo je skladna kupaZa kompatibilnih sorti koje se veoma uspe3no dopunjuju.
Vino sorte frankovka karakteriSe se posebnom neutralnoscu i s obzirom na masu sa
kojom ulazi u kupa%u ne naru$ava karakter osnovne sorte u ovom vinu. Vino sort
game bojadiser u predvidenoj koli¢ini doprinosi plameno crvenoj boji ovog vina.

Kosovski game kvalitetno vino sa zaitiéenim geografskim poreklom u senzor-
nom pogledu karakterise se lepo rubin bojom, kristalnom bistrinom i blagim leprsa-
vim cvetni mirisom, koji potie od sorte game crni. Na ukusu ovo vino je umerno
puno, sa naglasenom svezinom i skladno.

Vaznije pokazatelje hemijskog sastava vina i senzornu ocenu (organolepticiku

ocenu), prikazuju sledeéi podaci: S
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Godina ispitivanja
Pokazatelji
1989 1990 1991
Spec. tez. 20/20°C 0,9961 0,9927 0,9928
Alkohol vol. % 10,78 12,60 11,30
Ukupni ekstrat g/l 27,1 24,7 24,8
Redukujuéi Secer g/l 2,99 222 1,20
Ekstrat bez Secera g/l 24,11 22,4 23,60
Ukupne kiseline g/l 507 4,87 5,30
Isparljive kiseline g/l 0,50 0,64 0,47
Slobodni CO, mg/l 14,08 32,00 26,00
Ukupni CO, mg/l 19,20 33,20 53,00
Aktivna kiselost pH 3,69 3,34 3,50
Senzorna ocena (organoleptitka 0Cena) . . .....vuviii i e 17,14

Petogodi3nji podaci o sadrzaju Secera i ukupnh kiselina u $iri prikazani su za
sorte game crni, frankovka i game bojadiser u tab.br.26.

4.5. Prizrenski game ‘

U projekciji proizvodnje kvalitetnih vina sa zastienim geografskim poreklom
vina {tab. ‘br. 30) predvidena je i proizvodnja kvalitetnog vina Prizrenski game uz
ucesce dve sorte i to: Game crni 85 % i game bojadiser 15 %.

S obzirom na veoma sli¢ne agroekoloske uslove proizvodnje grozda kako u
prizrenskom vinogorju, tako i u vinogradarskom podrué&ju Bozole u Francuskoj, kao
i polazeci od karakteristika vina "BOZOLE” u Francuskoj, doglo se do zakljucka da
je u ovoj situaciji potpuno opravdano da se pristupi i proizvodnji kvahtetnog crnog
vina za zaSti¢enim geografskim poreklom pod nazivom ”Prizrenski game”, stime da
se ono proizvodi po tehnologiji sli€noj po kojoj se proizvodi vino u podrucju Bozole
u Francuskoj. Opravdanost proizvodnje ovog tipa vina lezi jo¥ i u &injenicama:

- Game cmi je vodeca sorta za proizvodnju crnih vina u ovom vinogorju.

- Game crni u prizrenskom vinogorju postize koncentraciju $eéera i sadrzaj
ukupnih kiselina u Siri, koji se uklapa u parametre koje su kod nas propisani za
proizvodnju kvalitetnih crnih vina sa za3tiéenim poreklom.




koncentraciji Secera i sadrzaju ukupnih kiselina u 3iri ponasa, bez malo kao mnoge
druge sorte, bez obzira §to one nisu sorte bojadiseri.

Prizrenski game kao tip mladog vina koji iz godine u godinu postaje kod nas
sve popularnije, a posebno ako se ovo mlado vino, potrosi u zimskom periodu.

Za razliku od vina sorti Kaberne sovinjon, Burgundac, Merlo itd. vina tipa
Prizrenski game stavljaju se u promet i konzumiraju dok jo§ poseduju sveinu koja
sa specifiénim voénim mirisom uz sadrzaj CO, vi§im od uobiéajenog za crna vina,
daje vinu specijalno prepoznatljivi i osvezavajuéi ukus. Upravo iz ovih razloga, vina
tipa Prizrenski game konzumiraju se ohladena na nesto niZzoj temperaturi u odnosu
na uobi¢ajenu temperaturu kod ostalih crnih vina.

Petogodisnji podaci o sadraju Seéera i ukupnih kiselina u $iri game crnog i
game bojadisera u uslovima prizrenskog vinogorja prikazani su u tab. br. 26.

4.6. Kosovsko crno

U projekciji proizvodnje kvalitetnih kategorija vina sa zasti¢enim geografskim
poreklom vina, tab. br.30, predvidena je i proizvodnja kvalitetnog vina pod nazivom
Kosovsko crno, uz uéedce sledecih sorti i to: 1.Prokupac 43,2 %, 2.game bojadiser
34,6 %, 3.frankovka 17,8 % i 4.Ancelota 4,4 %.

U ovom vinu dominira sorta Prokupac, koji u prizrenskom vinogorju ispoljava
karakteristike koje ga svrstavaju u kategoriju kvalitetnih crnih vina. Sorta frankovka
u ovim uslovima redovno dostiZe, a &esto premaSuje kvalitet vina sorte Prokupac.

Sorte game bojadiser i ancelota imaju u ovoj kupazi funkciju popravke intenziteta
boje ovog vina.

Kosovsko crno kvalitetno vino sa zasti¢enim geografskim poreklom u senzor-
nom pogledu karakteriSe se zatvoreno crvenom bojom, kristalnom bistrinom i speci-
fiénim mirisom karakteristiCnim za vino sorte prokupac. Na ukusu vino je umerno
puno, sa dozom prijatne oporosti i prijatne svezine.

VaZnije pokazatelje hemijskog sastava vina i senzornu ocenu (organolepti¢ku
ocenu), prikazuju sledeéi podaci:




“ . Godina ispitivanja
Pokazatelji
. 1989 1990

Spec. tez. 20/20°C 0,9912 0,9933

Alkohol vol. % 11,73 11,64

Ukupni ekstrat g/l 18,3 22,29

Redukujuéi sefer g/l 1,47 2,61

Ekstrat bez $ecera g/l 16,87 19,68 ;
Ukupne kiseline g/l 5,18 4,12 6,10 |
Isparljive kiseline g/l 0,59 0,66 0,40 |
Slobodni CO, mg/l 29,44 28,16 28,00
Ukupni CO, mg/l 38,40 81,92 48,00
Aktivna kiselost pH 3,17 3,29 3,30
Senzorna ocena (organoleptickaocena) ......... il A — 16,87

Petogodisnji podaci o sadr}iaju S$ecera i ukupnih kiselina u $iri sorte prokupac,
game bojadiser, frankovka i ancelota prikazani su u tab.br.26.

4.7. Kosovski roze

U pfojekciji proizvodnje kvalitetnih kategorija vina sa zaSti¢enim geografskim
poreklom, tab. br. 30, predvidena je i proizvodnja kvalitetnog vina pod nazivom
Kosovski roze, uz uceiée sledeéih sorti i to: 1.Vranac 41,1 %, _Z.Zametna ¢rnina 30,4
%, 3.Alikan buse 26,6 % i 4.Rabozo pijave 1,9 %.

Vino ovog tipa pojavilo se na naSem trzZiStu pre desetak godina i steklo je
relativno velike simpatije potro$ada vina. S obzirom na sorte i njihovo ucesce,
kvalitetno vino tipa roze moZe‘se u ovim uslovima proizvesti iskljudivo preradom
grozda po ‘postupku spravljanja belih vina. Svaka od zastupljenih sorti uéestvuje u
kreaciji sveukupnog kvaliteta vina Kosovski roze, dajuci mu boju, punocu i sveZinu
koji predstavljaju bitne faktore kvaliteta ovog tipa vina.

Kosovski roze kvalitetno vino sa zastiéenim geografskim poreklom u senzor-
nom pogledu karakterie se svetlo ruZi¢astom bojom, kristalnom bistrinom, sveZim
cvetnim mirisom i lepriavim ukusom sa dozom prijatne sveZine.

VaZnije pokazatelje hemijskog sastava vina i senzornu ocenu {organolepti¢ku
ocenu), prikazuju sledeci podaci: /’,_,f R
.",' ~ | k

(5125 -




; Godina ispitivanja
Pokazatelji

! 1989 1990 1991
Spec. tez. 20/20°C ; 0,9929
Alkohol vol. % 11,00
Ukupni ekstrat g/l ' 23,30
Redukujuéi Secer g/l ' 0,6
Ekstrat bez $ecera g/l ) 22,70
Ukupne Idseline g/l 5,50
Isparljive kiseline g/l 0,30
Slobodni CO, mg/l 27,00
Ukupni CO, mg/l ' 111,00
Aktivna kiselost pH 3,50
Senzorna ocena {organoleptiCkaocena) . ... .iiiiii it i 17,00

PetogodiSnji podaci o sadrzaju Secéera i ukupnih kiselina u §iri sorti: Vranac,
Zametna ¢rnina, alikant buse i rabozo pijave prikazani su za u tab.br.26.

4.8. :Kosovslci muskat hamburg

U projekciji proizvodnje kvalitetnih kategorija vina sa zasti¢enim geografskim
poreklom (tab. br. 30) predvidena je i proizvodnja kvalitetnog crnog vina pod
nazivom Kosovski muskat hamburg, uz uceice sledeéih sorti: Muskat hamburg 85 %
i Vranac 15 %.

Muskat hamburg predstavlja osnovnu sortu koja daje karakter vinu Kosovski
muskat hamburg. Vranac predstavlja skladnu prateéu sortu u ovoj kupaZi, s obzirom
da pored bojenih materija i ekstrata popravlja i sadrzaj kiselina $to se pozitivno
odraZava na harmoni¢nost. i pitkost ovog vina.

Kosovski muskat hamburg kvalitetno vino sa zasti¢enim geografskim poreklom
u senzornom pogledu karakteriSe se izrazenom rubin bojom, kristalnom bistrinom,
kao i intenzivnom muskatnom aromom tipi¢nom za sortu: muskat hamburg. Vino je
umereno puno, harmonicno i pitko.

Vaznije pokazatelje hemijskog sastava vina i senzornu (organolepticku) ocenu
prikazuju sledeci podaci:
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” Pokazatelji

Godina ispitivanja

Fy
T

1989

1990

1991

Spec. tez. 20/20°C
Alkohol vol. %
Ukupni ekstrat g/l
Redukujuéi Seéer g/l
Ekstrat bez Secera g/l
Ukupne kiseline g/l
Isparljive kiseline g/l
Slobodni CO, mg/l
Ukupni CO, mg/l
Aktivna kiselost pH

0,9908
11,80
21,10

1,6
19,50
0,66
29,00
55,00

Senzorna ocena (organolepticka ocena)

Petogodisnji podaci o sadrZaju $eéera i ukupnih kiselina u $iri sorti: muskat
hamburg i vranac prikazani su u tab.br.26.
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XIV.

NAMENJ ENIH 1ZVOZU U DRUGE ZEMLJE

PKB "KOSOVO VINO” DOO u Maloj Krusi - Prizrenu proizvodi i vina koja
su namenjena izvozu u druge zemlje. Hemijske karakteristike i senzorne osobine ovih
vina odreduje kupac vina iz zemlje uvoznice. Za kontrolne organe zemlje uvoznice
vina kupac je obavezan da za vino koje se uvozi dostavi minimalne i maksimalne
analititke vrednosti vina, stim §to se ove vrednosti moraju uklapati u vrednosti koje
su predvidene zakonom o vinu zemlje uvoznice. Tako na primer, za Kosovska vina
koja se izvoze iz nade zemlje u Nemacku (Amselfelder Wiene aus Jugoslawien),
Kosovsko crno (AF-rot), Burgundac crni (AF-Pinot noir), Kosovski Rizling italijanski
(AF-Welschriesling) itd., u odredbama ugovora za kupovinu vina obavezno se predvi-
daju kako maksimalne tako i minimalne analiti¢ke vrednosti i to sledece pokazatelje:
1. Alkohol % {Alkohol % vol.).

Secer g/l (Zuker gf).

Ekstrat bez $ecera g/l (Zuckerfreler Extrakt g/l).

Ukupne kiseline g/l (Gesamtsare g/l).

Ispraljive kiseline g/l (Fliichtige saure g/l).

Slobodan SO, mg/l (Freie SO, mg/l).

Ukupan SO, mg/l (Gesamte SO, mg/l).

Metali mg/l (Metall mg/l)

Sadrzaj boje po RACKE -ovim kolorimetru (Farbwert nach RACKE-
Kolorimeter).

10. Konzervansi: zabranjeni (Konservirungsstoffe-Frei von ]eghchcn Zusitzen dieser
Art).
11. NaCl mg/] max 100 mg/l (Hochstgrenze 100 mgfl)

N
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KONTROLA PROIZVODA ZASTICENOG OZNAKOM OZNAKOM
POREKLA I OBAVEZE OVLASCENOG KORISNIKA OZNAKE
POREKLA

Kontrolu kvaliteta u skladu sa prilo¥enim pravilnikom
vr$i enoloSka stanica Vr¥ac u Vr3cu na osnovu reSenja minista-
rstva poljoprivrede,Sumarstva i vodoprivrede Republike Srbije,
kao ovlaScena institucija za vr3enje kontrole.

Vina sa oznakom porekla zaZtidenih ovim elaboratom
u promet se stavljaju iskljudivo na osnovu odobrenja minista-
rstva poljoprivrede Sumarstva i vodoprivrede Republike Srbije.

OvlaZéeni korisnik za%tidene oznake porekla moZe da
postane svako pravno ili fizi&ko lice koje u potpunosti
ispunjava uslove za proizvodnju vina kvaliteta organoleptickihn
karakteristika koje su propisane ovim elaboratom kao i sve
druge uslove propisane zakonom o geografskim ounakama porekla
SRJ i Zakonom o vinu i rakiji Republike Srbije.

Obaveza ovla3éenog korisnika Je da se u proizvodnji
vina zasStidenog oznakom porekla striktno pridr¥ava propisanih
uslova, da na etiketi jasno istakne oznaku porekla i da se
u poslovanju ponaSa lojalno prema drugim ovla$déenim korisnicima
U svemu ostalom. Na obaveze ova3éenog korisnika porekla
primenjivade se shodne odredbe Zakona o geografskim oznakama
porekla.
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XV. NAGRADE, DIPLOME 1 MEDALJE DOBLJE
NA MEDUNARODNOM POLJOPRIVREDNOM
SAJMU U NOVOM SADU

U vremenu od 1977. do 1992. godine na Medunarodnom poljoprivrednom
sajmu u Novom Sadu osvojene su sledece diplome i medalje:

1. 44. Medunarodni poljoprivredni sajam MPS u Novom Sadu, 1977. godine

"Agrokosovo” "Progres-Export” Prizren-Podrum Mala Krusa

1= "Kosovsko belo” 11 % VPD SR. medalja
2, "Kabarnet kosovski” 13 % VPD ZL. medalja
3. -"Kosovski burgundac” 13 % VPD ZL. medalja
4.  "Kosovska lozovaca” 49 % SR. medalja
5.  ”Kosovski vinjak” 40 % SR. medalja
6.  ”Kosovsko crno” 12 % VPD Z1. medalja

2. 45. MPS u Novom Sadu 1978. godina

’ng:okasovo ? Prizren-Podrum "Kosovo vino” Mala KruSa
1.  ”Kosovsko belo” 1976/11,5 % VPD ZL. medalja
2 ”Kosovski rizling” 1976/11,5 % VPD ZL. medalja
3. "Kosovski semijon” 1976/11,5 % VPD Z1. medalja
4.  "Kosovsko crno” 1976/12 % VPD Zl. medalja
5.  "Kosovski game” 1976/12,5 % VPD ZL. medalja
6. ”Kosovski kabarmet” 1976/12,5 % VPD ZL. medalja
7.  "Kosovski burgundac” 1976/12,5 % VPD ZL. medalja
8.  ”Kosovska lozovala” 1975/49 % ZL. medalja
9.  ”Kosovski vinjak” 1975/40 % ZL. medalja
10. "Kosovska komovica”  1975/40 % ZL. medalja

VPD - Velika pocasna diploma.
Medunarodni poljoprivredni sajam u Novom Sadu.
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3. 46. MPS u Novom Sadu 1979. godina

AIK "Agrokosovo” PIK "Progres Export” OOUR "Kosovo vino” Prizren - Podrum

Mala Krusa

”Kosovsko belo” ' 1976/11 %
”Kosovski rizling” - 1976/12 %
”Kosovski semijon” 1976/12 %
”Kosovski burgundac” .1976/12,5 %
"Kosovski game” 1976/12,5 %
"Kosovsko crno” 1976/12 %
"Kosovski vinjak” 1976/40 %

”Kosovska lozova&a” 1976/49 %

4. 47 MPS u Novomn Sadu 1980. godina

VPD
VPD
VPD
VPD
VPD
VPD

SR. medalja
SR. medalja
SR. medalja
VZ. medalja
VZ. medalja

Pocasna diploma

ZL. medalja
ZL. medalja

PIK .”Progres Export” OOUR "Kosovo vino” Prizren - Podrum Mala Krusa

"Kosovsko belo” 1979/11 %
"Kosovski rizling” 1977/12 %
”Kosovski semijon” 1977/12 %
“Kosovski burgundac” 1977/12,5 %
”Kosovski-game”~— 1977/12 %
”Kosovsko crno™ 1977/12 %
“Kosovski vinjak” 40 %

"Kosovska lozovaéa” 49 %

S. 48. MPS u Novom Sadu 1981. godina

VPD
VPD

VPD
VPD
VPD

SR. medalja
ZL. medalja

Pocasna diploma

Z1. medalja
ZL. medalja
SR. medalja
SR. medalja
ZL. medalja

PIK "Progres Export” OOUR "Kosovo vino” Prizren - Podrum Mala Krusa

”Kosovsko belo” 79/10-11%
"Kosovski rizling” 79/12 %
"Kosovski semijon” 79/12 %
"Kosovsko crno” 79/12 %~
”Kosovski game” 79/12-13 %
"Kosovski burgundac” 79/12-13 %
"Kosovski vinjak” 79/40 %

"Kosovska lozovada” 79/49 % .-+

;.
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VPD

VPD
VPD
VPD
VPD

SR. medalja

pocasna diploma

Z1.. medalja
SR. medalja
ZL. medalja
ZL. medalja
ZL. medalja
SR. medalja
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6. 49. MPS u Novom Sadu 1982. godina

AIK "Kosovo vino” OUR "FlaSeraj” Pristina, Podrum Mala Krufa

”"Kosovsko belo”

”Kosovsko crno” 12 %
"Kosovski rizling” - 78/11,7 %
"Kosovski kabernet” 12,5 %
"Kosovska lozovaéa”

”Kosovski vinjak”

”Komovica”

7. 50. MPS u Novom Sadu 1983, godina

pocasna diploma

VPD ZL. medalja
VPD SR. medalja
VPD SR. medalja
ZL. medalja
ZL. medalja
SR. medalja

’?’ro:gres Export” Prizren, OOUR "Kosovo vino” - Podrum Mala Krusa

”Kvalitetno novo-Rizling” 82/11%
”Nov-Game-crno” 82/12 %
”Novo-burgundac crni” 82/12,2 %
”Kosovsko belo” 82/11 %
”Kosovsko crno” 82/12 %
” Amselfelder-crno” 81/11,5 %
»Lozovata”

Vm] Ak”

8. 51. MPS u Novom Sadu 1984. godina

VPD SR. medalja
VPD ZL. medalja
VPD ZL. medalja
VPD SM. medalja
VPD - Z1. medalja
VPD VZ. medalja

SR. medalja

SR. medalja

PIK "Progres Export” Prizren, OOUR "Kosovo vino” Mala Krusa

"Kosovski rizling” - VPD
”Kosovsko belo” VPD
"Kosovski burgundac” VPD
”Kosovski game” . VPD
”Kosovsko crno” : VPD
” Amselfelder” VPD

SR. medalja
ZL. medalja
ZL. medalja
Velika zlatna medalja
Velika zlatna medalja
Velika zlatna medalja
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9. 52. MPS u Novem Sadu 1985. godina

PIK "Progres Export” Prizren, OOUR "Kosovo vino” Mala Krula

N s WK

"Rizling” 1984/11% VPD ZL. medalja
”Burgundac” 1984/12 % VPD ZL. medalja
"Merlo” - 1984/12,5 % VPD VZM. medalja
”Amselfelder” 1982/11,3 % VPD ZL. medalja
“Kosovsko crno” 1984/11,5 % VPD ZL. medalja
"Lozova&a” 1983/49 % SR. medalja
”Kosovski Vinjak” 1983/40 % ZL. medalja
10. 53. MPS u Novom Sadu 1986. godina

PIK j”Progres Export” OOUR "Kosovo vino” Mala Krusa

“Kosovska lozovacda”  1984/40 % ZL. medalja
"Kosovski Vinjak” 1983/40 % ZL. medalja
”Kosovski rizling” 1984/12% VPD ZL. medalja
” Amselfelder” 1983/11,3 % VPD ZL. medalja
?Kosovski burgundac” 1985/12,2 % VPD ZL. medalja
"Kosovski game” 1985/12 % VPD ZL. medalja
»Kosovsko crno” 1985/11,5 % VPD SR. medalja
11. 54. MPS u Novom Sadu 1987. godina

PIK "Progres Export” OOUR "Kosovo vino” Prizren - Mala Kru3a

"Kosovska lozovaca” 1985/49 % SR. medalja
"Kosovski Vinjak” 1981/40 % ZL. medalja
"Kosovski Vinjak” 1983 Velika ZL. medalja
”Rizling” 1985/11 % Pocéasna diploma
”Semijon” 1985/11,3 % VPD SR. medalja
»Burgundac crni” 1985/12,1 % VPD ZL. medalja
”Kosovsko crno”- 1985/12 % VPD Z1.. medalja
» Amselfelder” 1983/11,3 % VPD ZL. medalja
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12. 55. MPS u Novom Sadu 1988. godina

PIK "Progres Export” - Prizren - OOUR ”"Kosovo vino” Prizren - Mala Krusa

"Kosovska lozovada”  :19865/49 % ZL. medal;
"Kosovski Vinjak” 1984/40 % SR. medalj
"Kosovski rizling” 1986 VPD Z1.. medalj
“Kosovski burgundac” 1986 VPD ZL. medalj
“Kosovski game” 1986 VPD ZL. medalj
”Kosovsko crno” 1987 VPD ZL. medalj
» Amselfelder” 1984 VPD ZL. medalj

13. 56. MPS u Novom Sadu 1989. godina

SUR ”Agrokosovo” Pristina - PIK "Progres Export” Prizren, OOUR "Kosov.
vino” Mala Krusa

"Kosovski rizling” 1987 VPD SR. medalj.
. "Kosovski burgundac” 1987 VPD SR. medalj
"Kosovski game’ 1987 VPD ZL. medalj
” Amselfelder” 1986 VPD ZL. medalj
"Lozovaéa” " 1987/48 % _ VPD SR. medalj
”Vinjak” 1986/40 % VPD - ZL. medalj

14. 56. MPS u Novom Sadu 1991. godina

PIK "Progres Export” Prizren - "Kosovo vino” - Podrum Mala Krula

"Kosovski rizling” 1990 _ Pogasna diplom.
“Kosovski burgundac” 1990 VPD SR. medalj:
“Kosovski roze” 1990 VPD SR. medalj:
"Kosovski amselfelder” 1990 VFD ZL. medalj:
”Lozovaca” 43 % VPD SR. medalj:

”Vinjak” 40 % VPD SR. medalj:

133-



M PN e

15. 6. MPS u Novom Sadu 1992. godina -

DP "Kosovo vinaf’ Prizren - Podrum Mala Krula
”Kosovska lozovaéa” 43 %

"Kosovski Vinjak” 40 %
”Amselfelder” 1987
”Kosovski rizling” 1980
”Kosovski burgundac” 1980
”Kosovski merlot” 1980

?”Kosovsko roze” 1980

w13

ZL.. medaljz
ZL. medaljz
ZL. medalj:
SR. medalj:
ZL. medalje
ZL. medaljz
SR. medalje
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XVI. ZAKLJUCAK

Na osnovu analize agrobiolodkih uslova, primenjenog sortimenta, tehnologije
gajenja i projektovanja tehnologije proizvodnje kvalitetnih kategorija vina sa zasticenim
geografskim poreklom u prizrenskom vinogorju, mogu se izvesti sledec¢i zakljucci:

1. Agroekoloski uslovi u prizrenskom vinogorju su veoma povoljni za gajenje
vinove loze.

2. Na povriini od oko 1.534 ha gaje se 22 vinske sorte vinove loze koje poseduju
razne agrobzo(ofke i prirodno tehnoloSke karakteristike.

3. Sorrimem za bela, cma i ruZicasta vina je kako po objektima tako i u celini
veoma kvalitetan. U njemu su zastupljene najpoznatije sorte za proizvodnju svih
kvaliteinih kategorija belih, crnih i ruZicastih vina koja mogu nositi i oznaku sa
zaticenim geografskim poreklom.

4. Proizvodnja groZda se obavlja na drustvenom i privatnom sektoru viasniitva.
Organizovana proizvodnja vina se vrii iskljulivo na drustvenom sektoru, odnosno u
okviru PKB "KOSOVO VINO” DOO u Prizrenu, odnosno, u Maloj Krusi.

5. Prinosi grozda, kako postojeéi tako i olekivani krecu se u granicama koje su
po odredbama Pravilnika o kvalitetu vina predvideni za proizvodnju vrhunskih i
kvalitemih vina sa za$ticenim geografskim poreklom.

6. i/’ﬁegodii‘nji podaci o sadriaju Seéera i ukupnih kiselina u $iri gajenih sorti
potvrduju da se vrednosti ovih pokazatelja nalaze u granicama normi koje vaZeci
Pravilnici o kvalitetu vina sa zaticenim geografskim poreklom predvidaju. Posebnu
potvrdu u ovom pogledu pruZaju jos i hemijske karakzeristike i senzorne ocene za vina
koja su do sada proizvodena u okviru ove organizacije. Pri tome stoji i konstatacija da
su vina proizvedena od groda sorti vinove loze gajenih u ve¢ vekovima poznatog
prizrenskog vinogorja postala poznata i tratena ne samo na domacem ve¢ i na
medunarodnom trzistu vina. '

i



preovladuju sorte za cma vina. Uledce po;edzmh grupa vina u odnosu
koli¢inu groida izraZeno u procentima, je sledece:

- bela vina oko 23,11 % '

- c¢ma vina oko 69,94 % -

- vina za prepek oko 6,95 % $to ukupno ¢ini 100 %.

Kada budu stupili u plodonoSenje i novo podignuti zasadi, ovaj odnos izmed:
belih i crmih sorti pretrpece znalajne izmene u korist belog vina.

8 Projektovane koli¢ine grozda, odnosno vina, mogu godisnje u proseku varirai
od 20-30 % manje ili vise od iskazanog iznosa, §to ¢e prvenstveno zavisiti od klimatskil
uslova, od "uspeha u zastiti vinove loze od bolesti i Stetocina, od agrotehnicldh
ampelotehnickih zahvata koji ée se primenjivati u tekucoj proizvodnji groZda i td.

9. S obzirom na ispoljeni kvalitet groZda i vina u dosada$njoj proizvodnji,
okviru ove organizacije proizvodice se samo dve kategorije belih, crnih i ruZi¢astih vin
sa zasticenim geografskim poreklom i to:

a) kategorija vrhunskih vina sa zasticenim geografsiam poreklom i

b) kategorija kvalitetnih vina za zaSticenim geografskim porekiom.

.U kategoriju vrhunskih belih vina sa zaStéenim geografskim porekion
proizvodice se samo jedno vino i to sortno belo vino Rizling italijansk.

- U kategoriji kvalitetmih belih vina sa zaSticenim geografskim porekion
proizvodice se tri vina i t: Kosovski rizling Italijanski, Kosovska smederevka, Kosovsk:
belo.

- U kategoriji vrhunskih cmih vina sa zaSticenim geografskim porekion
proizvodiée se tri vina'i to: Kaberne sovinjon, Burgundac cmi i Merlo.

- U kategoriji kvalitetmih cmih vina sa zaS$ticenim geografskim poreklorn
proizvodice se osam vina i to: Kosovski kaberne, Kosovski burgundac, Kosovski merlo
Kosovski game, Prizrenski game, Kosovsko crno, Kosovsid roze i Kosovski Muska
hamburg. '

136+ .
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10. PKB "KOSOVO VINO” - Mala Krusa kod Prizrena proizvodi®ying, b
zasticenog geografskog porekla pod nazivom: BELO I CRNO STONO VINO.

11. Ukupni podrumski kapacitet ovog preduzeca iznosi oko 2.500 vagona, pr:
cemu su za proizvodnju vina obezbedeni kako odgovarajuéi sudovi i oprema, tako
odgovarajuca kadrovska struktura.

12. Projekat - je obraden shodno vazecim odredbama pravilnika koji se odnose
na proizvodnju vina sa zasticenim geografskim poreklom.

- 137 -
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