CABE3HA PETTYBIIMKA JYTOCIIABUJA
CABE3HO MUHUCTAPCTBO 3A PASBOJ,
HAYKY U KWMBOTHY CPEJJMHY
CABE3HH 3ABOJ] 3A MHTEJEKTYAIHY CBOJHNHY

Bpoj: I'-3/99/1
Harym:  03.09.1999.ropune

Beorpan

4-2/1, mm

Ha ocuosy un. 8., 9. i 27. 3akona o reorpaccknM o3nakama nopeka (" CayxGeHu JIHCT
CPJ", 6p. 15/95), CaBe3Hu 3aBOJ| 3a MHTEJICKTYaIHyY CBOjUHY IOHOCH

PEIMEDE

¥Yecranosmasa ce reorpadeka o3xaka nopekna “KOCOBO ITOJLE (AMSELFELD, FIELD
OF THE BLACK BIRD, CHAMP DE MERLE)” kao O3HAKA ITOPEKIJIA, 3a BpXxyHCcKa #
KBaNUTETHA po3€, UpHa ¥ Gejla BUHA NPOM3BEfleHa Of BUHCKAX copTH rpoxkba us [Ipuspeuckor
BUHOTOpja, 1O TEXHOIOTHjH NPOM3BOAHKEC H KapaKTEPHCTWKaMa HJCHTHUHA OHHMa Koja Cy
HaBegeHa y “EnaGopaTy O MpOM3BOMI:H BHHA ¢4 O3HAKOM 3aITHhEHOT reorpadckor nopekia ca
nojpyyja IIpusperckor BHHOrOpja”, ca NOCEGHO M3PaKEHHM, cHelndHYHAM COPTHEM OyKeoMm.
Osa o3naka nopekia he 6uru ynucana y Perucrap reorpadcKux o3Haka Iopekia nojy 6pojem 23.

OGpasznoxeme

ITpenysehe 3a npomsBommy H mpoMeT rpoxba, BuwHa u ankoxomuux nuha “IIKB
KOCOBOBHHO - KOMEPILL", n.o.0., Beorpap, yn. Baje Cekynuha 43, nogueckom 6poj I'-3/99
op 01.09.1999.ropuue mopHeNno je NpHjaBy 3a YCTAaHOB/bEHE reorpadcke O3HAKe MOpPEKaa |
3aTpaxuio fa ce y Perucrap reorpatpcknx o3Haka nopekna ymuiie o3Haka nopekna “KOCOBO
[TOJLE (AMSELFELD, FIELD OF THE BLACK BIRD, CHAMP DE MERLE)” kao o3Haka
[IOpEKJia, 3a BPXyHCKa H KBaJINTETHA pose, LipHa ¥ Oenla BrHA NPOHU3BEICHA Off BUHCKUX COPTH
rpoxba w3 Ilpu3speHckor BHHOrOpja, 71O TEXHOJOTHjH TPOHW3BOIH:E€ W KapaKTepHCTHKaMa
AREHTATHA OHMMa KOja Cy HaBefleHa Y TIPHIIOXKEHOM ejtabopaty.

YBHUJIOM y NpHjaBy 3a ycTaHOB/bEWE reorpadcke O3HaKe nopekxia — enabopaT 0 HaluHHY
NpOU3BOJIK-E, YTBPHEHO je fa NMpowus3Boj KOjU HOCH HaBEeJeHY O3HaKy Nopekia uma ciepehe
KapaKTEepUCTHKE: O€j10 BHHO ¢& MPOU3BOMM Ol BAHCKUX COPTH Tpoxba pU3IUHT pajHCKH, PH3TUHT
HT'cl.?IHjaHCKH, KynbaHKa, PKaUHTEIH H CMCHCPEBKA, a IPpHA W PYyXHYacTa BHHA CC NMPOU3BOAC O
BHHCKUX copTu rpoxkba Mmepno, 6ypryunan upsu, KaGepHe COBHHOH, BpaHal, rame LHPHH,
¢hpankoBKa, NpoKynal, XKaMeTHa UpHUHA, MycKaT XaMOypr, rame Gojagucep u anukaHt Gyuie, U3
[Ipuspenckor BHHOroOpja, y3 NOIMTOBaKke CBAX arpOOHMONIONIKKX, arPOTEXHUUKUX H TEXHONOIIKAX
KapaKTEPHUCTHKa Y NMPOU3BOMibHA BAHA KOja cy onucaHa y “EnaGopaTy o MpoHM3BOAKH BHHA ca
03HakoM 3awmTrheHOr reorpadckor mopekia ca noapydja [lpuspenckor BuHoropja’. CBako BUHO
obenexeHO O3HaKaMma IOpeKSia uMa y enabopaTy TauHO TNPONHCAHE XEMHJCKE H CEH3OPHE
KapaKTEepPHCTHKE, ca MOCeOHO U3PaXKEHAM, ClielM(pUIHIM COPTHUM OYKECOM.

TTomenyTHM e1abopaToOM | TIPHjaBOM O3HAKe Nopeka je yTBpheHo na peloBHY KOHTPOIY
KBajlUTETa M IIpolleca NPOHM3BOMI€ Tpokba HaMCHEHOI 3a IPOW3BONILY BHHA Cd O3HAKOM
nopekna “KOCOBO IIOJBE (AMSELFELD, FIELD OF THE BLACK BIRD, CHAMP DE



MERLE)”, 1 10pou3BOJiib¢ BHHA Off TOr rpoxba, y ckiajly ca 3aKOHOM O BHHY H pasdin-~
("Cnyx6enn nncr PC", 6p. 70/94) u ca CcTpyyHOM nokymenTannjom (enaGoparom) B; 'Ll
MUHACTAPCTBO NOLONPABPENE, MYMaCTBA i BOJONPHBPENC Peny6mnke CpOuje, Koje BpUICH:C
CTPYUHHX TIOCTIOB2 KOHTPOJIE MOXC J[a NOBCpH HOpywreenom npenysehy “EHOJIOUIKA
CTAHUILIA” w3 Bpmma, yn. Xepoja Ilmixuja 49, mmu MIHCTHTYTY 3a HO/BONPHBDEAHA
werpaxkusaiba “CpOuja”, LlenTap 3a BHHOrpajlapacTso | sohapcreo, n3 Huwia.

Y ckiajy ca Halpej HaBefleHUM a Ha OCHOBY ‘I 8. 9. m 27. 3axkoHa o recorpadckumM
o3nakama nopekna ("Cnyx6Genn smer CPJ", 6p. 15/95) ojuryHeHO je Kao y UCTIO3NTHBY.

OBO pelIee j¢ KOHAYHO W NMPOTHB HhEra ¢e MOXE NMOKPEHYTH yNpaBHH Crop TYROOM
Herocpeno Cabe3HoM cyly y poky o 30 lana ojf AaHa rpyjema OBOT pelueH:a.

HocTaBHTH:

- [TopHocHONY TpHjaBe

IIpenysche 3a NpoH3BOAH:Y

¥ pOMET BUHA ¥ anKoxonHux nuha
“[MKB KOCOBOBHHO - KOMEPLI",

110.0.
11000 Beorpan (W /_,Il HPpEKTOPD / 5
Baje Cexynnha 43 e S SCG fre & é.{_( 4

- TTucapuung 3asofia Mp JbyGnnka Pagocapmkesuh, JHIVLHEK.



CABE3HOM 3ABOOY 3A HHTEJEKTYAIHY CBOJHHY O6pazan I-1
Hogru Storpan, bynesap Asnoja 104 e

3AXTEB 3A YCTAHOB/BEWE TEOI'PA®CKE O3HAKE ITOPEKJIA

(monyHrTH mHcalioM MaWIMHOM)

1. @HpMa HJIH Ha3¥B, OMHOCHO Npe3dMe W HMe M CeinuTe, ONHOCHOaJpeca NoOJHOCHOIIa rjpn_iase
Preduzece za proizvodnju i promet groZda,vina i alkoholnih pica
"PKB Kosovovino-komerc" D.0.0.,Beograd ul. Baje Sekulicéa 43

2, [Myuomohinuk (MmMe, OQHOCHO HA3HB K afpeca):

%

3. leorpadicky Ha3MB KOjH ce WTHTH reorpadickoM 0O3HAKOM Nopexaa:
KOSOVO POLJE (AMSELFELD,FEILD OF THE BLACK BIRD, CHAMP DE MERLE)

4, [a i ce MpHjapa MOTHOCH 3a: o3MaKy mopexna | X reorpateky O3HaKy

5. Bpcra npoH3Boga Koja ce oGenexasa reorpadickom 03HEKOM NIOPEKIS: Roze, crno i

belo vino proizvedeno u prizrenskom vinogorju u skladu sa priloZenim
elaboratom.

6. Hasus noapyyja aim mecra K3 KOT HOTHYE NPON3BOJ KOji ce oGenexass reorpagickom 035aK0M NOpersia:

Kosovo Polje - Metohija - Prizrensko vinogorje

7. Haznavyeme NpoH3BOXHAX CBOjCTABA MPON3BOJA KO je ¥ MATAKY NpHjasa G3HAKE MOPEKIa;
Kvalitetna i vrhunska roze,crna i bela vina proizvedena od groZda iz
Prizrenskog vinogorJja, po tehnologiji i karakteristikama identicno onima koje
su naglasene u priloZenom elaboratu, sa posebno izraZenim,specifidnim,
sortnim bukeom.

8. Hasnaueme oprava Koju BpuId KOHTROAY NPOH3BOAA AKO je Y NATAKY NPHUjasa 03HaKe NOpeKa: .
&1010%1(8 gtaniceg uer'scu 1911H}Inpst1tut za 1'30 Jjoprivredna istraZivanja "Srbija",

Centar za vinogradarstvo i volarstvo u Nisu, po odluci Ministarstva poljopri- |
vrede Sumarstva i vodoprivrede Republike Srbije.

Mornac w newar:

5, INnahewe Takce 1ooo,00 AAHapa

MNOINYHBABA 3ABO

IIpunosu y3 saxities:

v | moxan o reorpadpckom noapyIjy

X | enaGopar 0 HaunHY NPOH3BOAIbE, CBOJCTBUMS H KBANHTATY
nynomohje

Bpoj iipujase zeozpaghcke
O3Haxe UopeKxna:

T < &3
HOKd3 O YILVIATH TAKCE r - . g f S

Vi Haiiym ioonowersa;
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Mocn. 6p. V.Fi .5112/99

PRIVREDNI cya y _ BECGRADU cyavja __MILENA AREZTNA

o | Preduzede
Ka0 Cyaja nojeanHau y CYACKOPErACTaPCKO] NPABHOj CTBApH Npeanarava za proizvednju

1 promet groZdja, vina 1 alkoholnih pica "PKB KOSOVOVINO-KOMERC™, drustvo
aaograzﬁéermodgovonwééu Beograd, ul. Baje Seluliéa broj 43.

paan ynmca _Qanivanje Preduzeda za proizvodnju-i promet-gro@dje, vina-i-alkoholnih—
piha "PKB KOSOVOVINO-KOMERC" druftvo sa ogranifenocm odgovornodcu, Beograd

ul. Baje Sekuliéa broj 43. o
— Skredlena firma;:"RB-KOSCYOVINDO-KOMERCH -6+ 6+0+—beograd-

AaHa 5 , AOHEO e

PEUWEME

YCeaja ce 3axTes NPeAnaraua 3a ynHC y CY/ACKH PErHcTap w 0aApehyje C8 yNHC y CYACKH PErnCTap, y PersCTapcrm ynomax

6p. 1-81495-0c0 , NOAATAKA CAAPAHHX Y NPHNO3IMMA Y3 npujasy Op. | 2 3 § 4

KOjH Cy CACTaBHH ABO OBOr PEWerLa

Cynawnla.
MIREHA sEEAHA
TR
Jr f'fu *’v,f&k/
MILENA AREZINA

iloyra o npasHOmM Nexy” MPOTHB 0BOM PeLeted MOME CE H3JaBHTH wanda, NPexe 0BOr CyAa, _VISEM PRIVREDNCOM -

¥ pOxy 04 8 naxa 04 fana AQCTABMAted NPEeNHCA Pewesa

CYAY Y .- BEOGRABY

4. MPEMHC PELLEMA

Fp +CABPEMEMAS Beorpan
i ofoaley bo P50140



peuysehe aa pon3poumy « OpQMeT.rpoxha, BHHE I neunor v3 1

fpe aaxoxonuux muha "HKE KOCOBOBRHO - KOMEPU™, Jinys- | eeoy
CeaHuwT Y % ; \ 2 \ "
cyGjexra TBO Ca OI'fAHWUEHOM ourosoinowhy, Deorpal, Yi.

ynuca baje Cexysnha op, 43

S '

¢ 2L
,;E,poj PErHCTARCKOr YNOLKaE PerHcTaperor
i G CyA&8 M e 8roeo ceanwTe 1-81495-00
e =
walll Oarym ynuca Oanaxa w 0poj pewera Bpoj ynuca Haaxe cyna
5.8.1999 V.F1.5112/99 1 PS Beograd

| ©UPMA K CeAHWTE CyOjeKTa YNHCA H HEroB MATHYNH 6poj

f18)lysehe S& MpOU3BOMBY W NDOMET ['POANA, BHHA H AJKOXONHIX nrha
"KL KOCOBOBHHO - KOMEPU", Egym'rao ca Of'paHMUEHOM omoBOLHOWhY, beorpau,

ys. Baje Cexyanha 6p. 43

Cxpahena osnaxa fupme- "NIG KOCOBOBHHO-KOMEPU" AOO- Beorpau
HaThulw 0po]:

Broj xupo pavyHa

2 | Oenawnhere cybjexTa ynuca y npasHOM NPOMETY

{lyegysche Je NpasHo NHIUE 1 UMB 08B0 Ua Yy MpdbBHOM NROMETY LUKAYWY e yronopt
iCNpeuysHMa Joyre npasHe [nocsioBe W NaBHE palne Yy OKoHpy CLUJE npasHe
NOCHOBHE CIOCOOHOCTH.

BpCTa M 0OHM OArOBOPHOCTH 33 DGABE3E CYO|EKTA YNHCA Y NPABHOM NPOMETY K B8PCTA H obwuM 04AroBOPHOCTH 3a obasele
apyrux cybjexara

llpeysehe ourrosapa 38 cBoje 064BE38 y NPABHOM (IPOMOTY UENOKYMHOM CBO jOM
H“MOBHHOM.

i

!

4 } QarasopHoOCT GCHHBaYa 13 oflasele cyGjexTa ynuca
i |

UCHyiBAU Oj'0Rd; 0 Sa obasese (lpeluyseha veorpaHuueno comiarno.

Cyawla,
MUREN ST RGAHA

! Cyanja,

POEN T BEHIRA

4. NPHUNON Y3 NPENKC PEWEHA

Cneawn HagcTasak Bpoj-

OsnawheHo NHUE NOTAHCY]E CAMO NPHAOT Y3 NPHiasy, @ CYAH|a — NNHNOT Y3 HIBOPHHK PEWEH3 W DEMHCT APCKH NHCT
OBPA3ALL: Mpunor y3 pewetee 6poj 1

-?ﬂ e CAPEMEHAS Boorpag
B cAmmnen Ae 858171



YKYNan HIHOC yNOra OCHMBAUA H unana i%c;‘é;agac’:';y%‘};ﬂ:%:&g" uce;nr;:a
5 6 7 8
OcHyuBau ourossapa sa
: . oGanese lipeyyseha
‘ 'pAHIUCH AHUaDH
1 s o. gredstva u vrednoeti REOPEe R
[,#45,000,0C dinare na dan
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YNHCAHH H yNNANEHK OCHOBHH KANHTan, NoBehatke, OAHOCHD CMBe CrbE OCHOBHOT RanWTana.
LSS Fid B0 S ST 1 Ve sunontl 2.BA5.ui Y 4. JL0ara na @an 4,UR 90,
~0dine.,
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i APENA
S T
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J W thedu
anawhend nHue NOTAKCYe Camo NPrNOr y3 npHjasy, 3 Ccynwa { - 4 OPHAQM ¥3 NPEMHC PEUIEMA
NOMAGT ¥3 HIBOPHHK DEWELd K PErHCTANCHHM NHCT.




NPANQT Y3
PEWEHE
&P0J

Epoj PErHCTapCKOr YNOWHKA PerucTapcHor

CYA3 H HEeroso CeanwTe
. . L-81495—00
3
" Hprym ynuea Qsnaka u Opoj pewersa Bpoj ynuca Haaws cyna
: }3
;5’-8- 1999 T.F’i.5112/99 1 PS Beograd

01122 T'ajess Bohunx caupnug

01123 lajese nosHux cauHKua

01131 lajews Boha

01132 lajess rpoxha

01413 Ocrtane NOBONpHBPEUHE YCAYT'®

15910 f{lporseouna HECTHAOBAHMX ANKOXONHMX Nuha

15920 [lpousBoyma eTHA-8KOXOAE K3 TEUMEHTACAHHX MATEpH jana
16830 (lponspousa Bitna

19940 llpoussouma jalywomaue W BWHa 0oy ocTasor Boha

15950 [lpousBousa OOTAMX HEUeCTHAOBAHWX tepMeHTHCAHKX nvha
15882 [lponssouna ocsexanajyhux ouha

15710 [liponssoupa roTopBe XxpaHe 38 ySroj XHBOTHBE
51110 leapepoesssa y Opojajs NOBONDKBPSUHWX CHPOBINE, XIBHX XHBOTWGLA, TOKCTHAHIIX

CHPOBHHA K TOXYEOW3IBOUS
91120 llocpenosase y Apousjn ropyBa, DPYyME, METANE K YHUYCTPI JCKUMX XOeMHKENHja
51170 {locpeyosase y mpopsa]u xpaHe, nuha u uysana
51180 [locpeuosane y upopaj® pasHOBPCHHX NpOMaBoua
51210 TprosuHe HA BEJIMKO 3PHACTHM NPOH3BOUMMA, CEMEREM K X|IGHOM 38 AHBOTHBLEC
01310 Tprosnna Ha Besnko poheM W nosphem
01330 Turosuns H8 BEAUKO MAGUHMM MPOUIBOUNME, J&JuME, JBCTHBHM YEUMA H MAECTHMA
91340 TproswHa HA BBNHKO ANKOXOJHHM W UpyPwM mihuma
51360 Tyrosuna Ha Benuko mehepoM, WOKOJALOM W ChaTKWmMMA Ou wehepa
01370 TywosnHa HA BeIMKO KajOM, UajBBMME, KAKAOM W 38UUHIME
51380 TprroeitHa Ha BBAMKO OCTANOM XPAHUOM
51450 Tpropvna Ha BeJMKO naprdiMepH JCKHM H KO3METHUKKM NpPOH3HOMMA
01470 1proBHHE HE BEAKKO OCTANMM NPOMBBOUMME 38 UOMBHHHCTBO
ol550 [prosHHa HE BEAMKO XOMHJCKMM TPOXSBOMHMA
O1570 TproeuHa Ha BEJWKO OTNALWMA H OCTAUKMA
51700 OcTana TprosyHa HE8 BEAHKO
02110 TyxoBMHE HA MENO Yy HECTBLUM JANH30BAHHM NPOJABHHUAMA NPETeXHO XPaHe,
nuha W uysaHa

52210 TprosHa Ha mano sohem # nosphew
92220 Trrosura Ha MBJIO MBCOM H NPOMSBOMMMA O} Meca
02240 TprosuHa HE MaA0 XJA€0OM, KOABUMME ¥ CAATKHEHME

02250 Tprosuna Ha Mano anKOXOJHHM K UpyruM nuhima

52270 Octanra TPCOBHHE HE MBJIO XPAROM

|
|
|
b
l 1 | DenatnocTH, 0AHOCHO NOCNOBH W NOCNOBH CNOMLHOTPIOBHHCKOr Npomera cydjexra ynuca
!
i
|
|
I

4 NPUNON Y3 NPENKMC PEWEHA

Cnean nacvaeax 6poj:

nawheHo NHUE NOTNHCY]e CAMO NPHNOT Y3 NPHjaBY, & CYAH]a - NPHNOr Y3 HIBONHHMK DEWEera K DErHCTAPCKH NHCT.

PASAU: NMpwnor y3 peweree 6po] 3

s CABPEMEHAS Laorpaa
vopeiau Op.! 950133



nPUMNOT ¥3
PELEHLE
6POY /1

EpOfpErnCTapeKor YNoWKa PerncTapexor
25 CyAa W HEroBo CEAHWTE 4 1 - 81495-00
L]
Qanaxa 1 6po] pewera Bpo] ynHca Haawe cyna
5.8.1999 V.Fi.5112/99 1 PS Beograd

1 NenaTtHOCTH, 0AHOCHO NOCNOBH K NOCNOBH CNOBHOTPrOBHHCKOr NPOMETA cybjenra ynwuca

60250 lipemoa poGe y upymckom caobpaha jy
7310z licTpamisase W OKCNEePHMEHTEJHH pPa3B0j Yy HONOMEHYTHM [PMDOMLRIM HayKaMa
74820 Ycayre nakosana e

Y cknayy ca wn. 22 3axoHa O CMOBHOTLI'OBMHCKOM nocrosasy, lpeuysehs wua nraso
ua olanka MNOCNOBS CUOIHOT{?{‘OBH}{CKOI‘ npoMsTa Yy OKBH[:Y PEI'HCTODBAHE ULA8THOCTH
Kao u ua Bpmu caeushe ‘ycayre:

- yenyre xoje cy y Beau ca MehyHapOUsHM TpaHCOOpTHMM (MehyHapouna wnemuun)a,
CKAAMITERE, ArEHLHJCKe yCayre y Tpamcnopry w ci.)

- ychyre KOHTPORC KBAJNTET8 M KBAHTHTETa Y HSBO3Y W yBO3y pobe

- ycayr'e npyxasa R Kopushewa HRpopMalyvja W SHa®& Yy NPWBRELK i Hayuu, ycayre
aTECTHPARA M JPY'® YCRAYN® y CKJaly c& NpuxpaheHoM KnsCHhHKau oM u

HOMBHKIAaTY|)OM.
C YUrja .
MVINIE A AR E A
".' i ' .
./{./{/ J ’z'r'bc’,‘z_jfaq?
MILENA AREZINA
‘nean wacrasak 6po): 4. NPHNOr ¥3 NPENKMC PELWErLA

NaWhEHO NHUE NOTMKCY]E CaMO NPHAOT Y3 NPpHjasy, a CYAX|a ~ NPHAOT Y3 HIBOPHHK DeWered H PErHCTADCKH NNMCT.
2A3AL: MpHnor y3 petueroe 6poj 3 3
»CABPEMEHA® Georpaa



NPHUANOCr Y3
PEWEHE
6POJ

Bpoj PerKCTaPCKOr YNOWKa PerHCTapcxor

) Cyda H Heroso ceaHwTe
:ﬁ ’ 1-81495-00

Qanaxa H 6po) pewersa bpof ynuca Haawus cyaa

5.8.1999 V.F1.5112/99 1 PS Beograd

1 Hmena nuua oBnawhexKx 38 3aCTynare CyGjexTa ynHca H rpaKHue iHxoexx oenawherea

BYBHUA BYPHR, B.u. OupexkTop WM& npaso sacTynawna [lpeiyseha ca HeorpaHWUSHUM
oBramhesnma '

2 Hmena nHua osnawhenHx 3a 3acTyn are cybjenra ynuca y o6asnarny NOCNOBA CNOMBLHOTPrOBHHCKOr NPOMETE H rPaHHue
FHXOBHX OBnawhersa

3YBHUA DYPWR, B.u. UMpeKTOp #M& npapo 3acTynasa lpeyyssha ca HeorpanuueHNHM
osagmhenkMa

nefn Hacraoax 6poj: 4. MPHNOT Y3 NPEMMC PELUEFLA

1awheHo AKUE NOTNHCY|e CAMO NPHUAOT Y3 NPHjasy, a CYAH|a — NPHIOT Y3 HIBOPHHK PELUeHsa H PErHCTAPCKH NHCT,
PA3ALL: Npunor y3 pewetse 6po| 4

CAIPEMEHAS Reorpag
Spuisy Gp o PS04



Npwunor

- & - ya
pewerbe

6po)
BPOj perucTapgHbr YNowKa PerHcTapgKor
1-81495-00
O3nana u 6poj pewersa Bpo) ynuca Haare cyaa
PTs ti_ﬂ‘l‘lﬂfm i PSS W

= V=-El:-0435 70—
1. Doaaﬂgiwenyaeha (bupma, cenHMwTe, OPOj PErUCTaPCKOr YNOWNKA H CeAHWTE PEruCTapCKor CyaAa nopesaHux
npeayseha, akT O noeednsarey npeayseha, CTHuaree 3HAUEJHOr, BEHHCKOr W y3ajamMHor yyewha kanudrana, NpHHya-
HW OTHYN WAH 3aMEHA aKuwja)

[lpeuysehe sa npou3sousy rpoxha, BHHE W XBCTOKAX EJIKOXONHUX NMNa "MIKE KOCOBOBHHO™
llpyutso ca orpanuueHoM ourosopiomhy — Mana Kpysa, MIC y lpuwrusi, per.yxs. 3650

1® OCHOBA&JO ﬁtz,uya'ehe' 3a npoNSBOMAY M MpoMeT rpoxha, BMHE 11 AAKOXOIUMX Ouha
"lIKb KOCOBOBHHO - KOMEPU" 100, Beorpai, Kao 3aBHCHO UpPYWTBO, C8 yucCuheM

100% kanutana.

C-Yﬁlﬂlﬁ.
MUNEHA APEXUHA

A
o Fleegu,

-y

Creaw nacrasax 6Doj: 4. NprAor y3 NPenkc pewerba

A

Oonawheno NHUE NOTAMCYJE CAMO NPHUNOT y3 NPHIABY, a CYAH|a - NPWUAOT y3 HIBOPHHK PEWELd W PErHCT3PCKK MnCT

OBPA3AL: Npwnor y3 pewetrse 6poj 6




PEMYB/TIKA CPBJA 11000 Beorpag, Tvpwosa 1

Peny6nvuxy 38804 3@ CTATUCTUKY Tenedon: 681-566
Uentpana: 688-655 nok. 213

Bpoj: 052-89 i Lt TR
0 Ten./daxe: 011/656-131

PJP

Ha ocHosy unaHa 8. v unana 10. Ypejbe o passpcrasatby |eguHvla passpcTasarcd npems KnacudvKaumjv AeNaTHoOCTH
{(»Cnyx6Gery nucT CPJ«, 6pof 45/96) Penybnuyku 3aB0g 38 CTATHCTHKY CpGuie wspnaje

OBABEUWTEKE O PASBPCTABAHY
W3sog s perucrpa

[EETAROTNS N i Fe A o SH

FAEHD o o PRI ot b e o

1) Haaus (hvpma) jegvHiye pasapcrasarcd ... [
RN § T [ LS R R

R PR PRI P WY o1 TG 00 T O O I 8 2

Ceaguuite W agpeca

MECTO . g ea b JAE G i T YO . b o SR L Tt i v i tisnsi OPOf aefiusssosios
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"[IKB KOCOBOBUHO" 00 ep. 3A
- ¥Ynpasuu oadop - — (9. 0f 19 Zirog.
' MANA KPyWA
Mana Kpyma '
OOJNYKA

O OCHMUBAILY TPEAY3ERA 3A [TPOU3BOIILY U [POMET
FPOMKBA, BITHA Y AJIKOXOJIHUX MTURA
"[IKB KOCOBOBUHO - KOMEPL"
JPYILTBA CA OTPAHUYEHOM OJTOBOPHOUIRY



Ha ocHoBy wi. 8, 10. u 11. 3akoHa o npexysehuma (“Crimet CPJ” 6p. 29/96, 33/96,
29/97), un. 19, 30. m 32. Craryra [lpemyseha sa mpoussomsy rpoxba, BHHA M
KECTOKIX aiKoXomHmX maha “TIKE KOCOBOBUHO” 00, Ynpasuu onbop "TIKB
KOCOBOBHUHO" JOO Ha ceanuum onpxanoj nada 10.05.1999. rom. nowxeo je

ONNYKY
O OCHHUBAIDY MPENY3ERA 3A TTPOU3BOAILY U TPOMET
I'POXHA, BUHA U AJTIKOXOJIHUX ITHHA

“TIKB KOCOBOBHMHO KOMEPLL"
APYIIITBA CA OTPAHUYEHOM OJITOBOPHOIIIRY

I OCHOBHE OJPEJBE

Yaan 1.

OpoM Omiykom Yrnipasuu onbop "TIKB Kocososmuno” J0O0O m3 Mane Kpyure, rao
opraH vripas/barba oBor [Ipenyseha (y marmem rexcry: QcHMaay), ocknsa Ipexvaehe 3a
NpOM3BOAY H npoMeT rpoxBba, BHHA M ankoxosuvx 117 “71CS llcerred o

KOMEPL”, Ka0 APYLUTBO, Ca OrPaHHUYMEHOM OArOBOPHOWIAY ()} [1a'beN: “eKeTyY: ApyLiis ).

Yaan 2.
Apywiteo ce ocHuBa Ha Heompeheno Bpeme u osa Ojiyka Ce cMarpa aKToM o
OocHUBaY Jpyurrsa.

Yaan 3.

HpylwITeo MMa CBOJCTBO IMPABHOr 1ML Ca npaBMMa u oBaBesama Koje cy yrapheHe
3akoHoM, osom OmnykoMm, Cratyrom J0OO u apyritm onwTH akTuma Apyursa,

11 OUPMA, CENJUILLTE U APYTrA OBEJNIEXJA JIPYUITBA
Yaarn 4.

HApyuwrteo nocyje noxn dupmom: Ipenysehe 3a npousponrby 1 npomer rpoxha, BuHa

M ankoxonnux nuha  "TIKE  Kocosoemuo-xomepu”- beorpan, npyuiteo ca
OrpaHHYeHOM OAroBOpHOLINY.

(ERELIEICIERE ] l



Cxpahenu Hasus bupme rnacu: “TIKB Kocososuno-komepu” 100 —I Beorpax.
Yrawn 5.

Cenuurre Apywrrsa je y Beor{aa;ly, yn. Baje Cexynuha 6p. 43.
Yaean 6.

Mdupma ce MCTHYE Ha MMOCIOBHMM TIIPOCTOpHjaMa y Kojima ce obapmba JAeNaTHOCT
Hpyuirea.

Owryky O IMPOMEeHM GUPME M CEIMINTA JOHOCH YTIpaBHH ondop OcHuBaya.
Yaan 7.
HpylurBo MMa CBOj meyaT M TaMOis.

Meyar JpyiuTBa je OKPYTIOr OGNUKA HA KOME je MCITMCaH TexcT cnenche canpxiike:
Ipeaysehie 3a MPOM3BOAMY M TNpoMeT rpoxkiha, BMHAa M ATKOXOMHMX THAA "TIKB
KOCOBOBHHO-KOMEPIL”, APYLITBO C4 OrPAHMYEHOM ONrOBOPHO'LIY - HLOIPAL, Y1 Fae
Cexkynuha 6p. 43.

Ultambws je npaBoyraoHOr 06aMKa, ca ynucaHoM dipmoy [Ipeayseha (ImyHOM 1w
ckpaheHoOM).

Bpoj, muMeHsMje, HauMH ymoTpebe, yyBarbe M YHHIUTABAME I1€4ara W wramMbuma
ypehyjy ce ymyrcTBoM aupexTopa pyluTsa.

Yaan &,

Kur, vemopanaym W apyra BbusyenHa obenexja ypelyjy ce noceGHOM OTYKOM
YnpasHor onbopa OcHuBaua.

Yaan 9,

"TIKb KocosoBuHo-komep” OO wma crarye 3apMCcHOr OpyuwITea a [MKDb

Kocosopuno JOO, cratyc MaTUYHOr OPYUITBA.

Y cBoM rocnopamy JpyITBO KOPHMCTH 3aLUTHTHH 3HAK, POOHHM M YCITYXKHK XUT IKbB,
HA HAYMH M IO YCIOBOM yTBpDeHumM omnykom H omwTim aktom ITKDB Kopnopauuje
- Beorpan.

Lo g 2



I JAEJATHOCT

Yaan 10.
HenatHoct HpyiuTea je:

01122 Tajeme BORHMX canHuia

01123 Tajere NOIHUX CAAHUILA

01131 Tajere Boha

01132 Tajerwe rpoxha

01413 Ocrtane IOBOTIPUBPEIHE YCIyTe

15910 IlpouzBomrba MECTILIORI!IL U ANHONONHKX Ntk

15920 TTpoM3BOAMEA CTH-LJIKONOMLR 12 BIpMEeHTHCAINLL M) 80

15930 TIpou3Bonrba BHHA

15940 Tlpoussommba jabyxosaue W BHHA oJ octanor soha

15950 IIpou3Boaiba OCTANMX HEASCTUNOBAHUX PepMeHTHCaHMX miiha

15982 Tlipoussoarsa ocBexasajyhnx nuha

15710 TIpomseoara FOTOBE XPaHE 3a Y3roj XXMBOTUIHA

51110 TlocpenoBaree y Mpojaju NOLOTIPUBPEAHMUX CUPOBMHA, XMBMX XUBOTHHSA,
TEKCTWIHHMX CHPOBWHA W MONYIIPOM3BOLA ,

51120 TlocpemoBare y Tpomaju TroOpHEBa, pyaa, MeTana M WHIYCTPHjCKMX
XeMUKanuja

51170 Tlocpenmosamse y mpopaju xpaHe, rnuha ¥ gyBaHa

51190 Tlocpenopame y NMpoaajM pa3sHOBPCHMX MPOMU3BOAA

51210 TproBuHa Ha BEAMKO 3PHACTMM MPOM3BOAMMA, CEMEIBEM M XpPaHOM 34
JKMBOTHE

51310 TproeuHa Ha BenuKo BohieM U rnoephem

51330 TproBuHa Ha BEAMKO MICUHUM TPOMU3BOAMMA, jajuMa, JECTHBMM ybUMa M
MacTHuma

51340 TprosuHAa Ha BEINKO WIKOXOAHWM M APYTMM muhiMa .

51360 TproBuHa Ha Benuko mehepoM, YOKOAAIOM M claTKuuiMa of wehepa

51370 TpropuHa Ha BeIMKO Kadom, YyajeBrMa, KaKaoMm M 3a4MHUMa

51390 TproeuHa Ha BEIHMKO OCTAJIOM XPaHOM

51450 TproBuHa Ha BeAUKO MapdUMeEpHjCKHMM U KO3METHYKMM NPOU3BOIMMA

51470 TproBuHaA Ha BEMHMKO OCTAJIMM TMPOU3BOAMMA 32 AOMaNMHCTBO

51550 Tp.OBMHA HA BEJIMKO XEMMJCKHUM NTPOU3BOIMMA

51570 TprosvHa Ha BEeNHMKO OTIIAUMMAa U OCTalMMAa

51700 Ocrana TProBUHAa Ha BEMKO

52110 TproBuHa Ha Man0 Y HECIEUMjaANH3OBAHUM [IpOJAaBHHMLAMa TIPETEXHO
xpaHe, rrha 1 nysaHa

52210

OAOPBHH

TproeuHa Ha Mano pohiem MU rosphem
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- Yaan 14.

JpyTeo Moxe ysehaTH cpefcTsa NMpubaB/barbeM HOBMX YJIOTa Of HOMafyX ¥ CTPaHIX
UIHUKIX JIMLA HA OCHOBY OJUTYKe YTIDaBHOT 0aGopa OocHiiada.

JpyluTBo MOXe npubambaTii HONATHA CpPeAcTEa o momahix ripapiux i1 huimikix
JIMla Y3 CarjlaCHOCT OCHMBada. .

Vroopu M3 cTaBa 1. ¥ 2. OBOr WiaHa TPOM3BOAE ITP3BHO HEJCTBO CaMO Kaga cy

3aK/bYYeHHM Yy NMUCMEHO] GOPMU M aKO Cy Yy CKJIaay ca OMIyKOM YTIpaBHOr ombopa
OcHuBa4a,

A% OBJNAITREHA ¥V ITPABHOM {IPOMETY U
OATOBOPHOCT 3A OBABE3E
Yaan 15.

"TIKB Kocososuno-komepu” JOO, y rpaBHOM INpOMETY MOCHyje y CBOje MME W 3a
CBOj pPayyH, Y OKBUDY YITHCaHE NeNaTHOCTH.

Yaan I6.

3a obape3e rMpeyseTe y TpaBHOM MpomeTy JpyuUITBO OAroBapa LETOKYITHOM CBOIOM
MMOBHUHOM, TIOTIIYHA OArOBOPHOCT.

OcHupau [pyuitea ogrosapa 3a o6apese [IpyluiTsa HEOrpaHUYEHO CONMIAPHO.

VI 3ACTVYIIAIBE U TTPENCTABJBAIBE

Yaan 17.

JApyuITBO 3acTyra W IPeJCcTar/ba JUPEKTOP Kao IMOCNOBOAHH OpraH Llpylﬂ'rl_aa Yy cxnanmy

ca 3akoHOM, oBoM Omrykom, Craryrom JpyuuTea, ca HeOrpaHWIeHWM OBalrfierbuMma.

OMOPBHH



Yaan I8.

[lpekropa JlpywiTea MMeHYje M pa3peuiasa JyxHocti Yrpasau opbop Lpywirsa, Ha
HAYMH M O NocTynky yrepherom CratyToMm.

3a CBOj paa AMPEKTOD je OHrosopaH YrpasHom oxbopy Hpyurrsa ¥ OcHuBadYa.

Yaau 19.

[upekTop opramusyvie M DYKOROAM MPOUECOM pPATA, BOMM ITOCIOBARE Inyotes,
CAMOCTAANO AOHOCH OLNYKE M3 CBOj¢ HAMNEAKHOCTH, 3aCTYNA M MPEACTEBLE [y, yliTil
apeva TpelMM AMLUKMMA M OArOBOPAH je 33 3aKOHMTOCT paa JpyluTsa.

V ocTBapisatby (PYHKLMjE pyKOBOhersa, fupeKTop obapba cneaehe rocnose:

npeanaxe YnpasHoM oaBopy OCHOBE IOCHOBHE CTPATETMje M ITOJMIMTHKE, TUIAHCKA
JOKYMEHTAa M TIpOrpaM paja, IUlaH paspoja M IIpEIy3rMa MeEpe 3a HbHUXOBO
cnpoeohese,

- p3Bpuwiasa oanyke YrpasHor ogbopa Jpyuirsa,

MoCTABBA 11 paspewiapa nuua ca nocebuum opnamwhersnMa 1 ONrOBOPHOCTHMA Yy
B

i TeHOCH ONTYKe Yy ckTany ca 3akoHoM M KONeKTMBHMM YrOBODOM M3
VAN OHOCA, OATOBOPHOCTH paJHWMKA, 3apaga W IpyTHX TpHMaiba
[P ]

BPUIT § 300D KAHAMAATA TIPHJAB/BEHMX [0 OTNacy 3a IpujeM palHWKa y paiHy
0OHOC,

MTOAHOCH W3BEUITA] O Pe3yiTaTHMa MOCHoBakha YrpaBHOM 0x0opY,

npejlaxke YHYTPallly OPraHM3auMjy M HOHOCH aKT O CHUCTeMATH3alUMjd pPamHMX
mecTa y Jpywursy,

BpiuK apyre nocrose onpehene 3akoHoym, Cratyrom [lpymiTsa U APYrUM OITIUTHM
aktuma [pyuirsa.

Yaarn 20,

Io u3bopa aupexTopa JIpyuITea, NPUIMKOM OCHUBarba JpylITBa BPUIMOLA AYKHOCTH
JIVPEKTOpa MMeHYje YnipasHu onbdop OcHUBa4a.

ogopuitd



Vil OPTAHHU YITPABJbAIbA 1 HAN3OPHH OPI'AH JPYUITBA

e

a) VYnpasnu oabop

v Hean 21.

Pyuxiujy opraHa ynpaesbarsa JIpymirsom obasmka YripapHu onfop JpyuiTsa.
Ynanose YripasHor oxbopa JIpyiwirea iMeHyje YrpaBHu onbop OcHuBava.

Yaan 22
Ynpasuu oabop Jpyuurea, Bpiun caegehe rocnose:

- pmoHocu Craryr Hdpyuirsa,

Bupa u paspeirara gupexropa JIpyiuTsea, y3 NMpeTxXoAHy CArfacHOCT OCHHBAYA
- poHocu [lpasuina o yHyTpaulweMm opraHmsosalsy Jdpyuirsa,

- yrBphyje ITocnoeny monutuky Hpyuirea,

- [IOHOCH IUIaHOBE U Nnporpame paga Jpywursa,

yCBaja NepruoOgnYHE U roAVIIbe 00pauyHe M M3BELITAje O NocioBawy JpyuiTea,
- OLEeHYje YCTIELIHOCT nocnosatrba JApyuiTea,

JOHOCH MHBECTULIMOHE OMUTYyKe M OLTyYyje O pacrrogeny nobutit Apywrsa,
BpWH M apyre nociose oppehere 3akoHom M Cratyrom HpyL. s

0) Hanzopuu onbop
Yean 23.

DyHKUUjy HAN30pa M KOHTPONE paja M rociaobamwa Jdpymrsa spuy Hansopuu onbop
MaTHU4yHOT IpYLUTBA,

CacTas, JeIOKPYT, OUIYUMBakhe, OBnaliiesa ¥ OAroBOPHOCTH Kao W OCTANA MUTamka y
Be3u pana Hansophor ondopa yrephyjy ce CratyroM MaTu4HOr JIpyIUITBA.

onoppit



Ynan 24.

Y Hpywrey ce mory o6pa3oBaTv WM APYTH opraHu. Jenokpyr U HaYMH paja opraHa u

KoMucuja ypelyje Yrpasniu oadop JpyuiTsa, OAHOCHO AUPEKTOP HApyIUTBA OITYKOM O
oBpa3zonaiby. '

Oprauyu oOpa3oBaHM y CMHUCIY CTaBa 1. OBOr wiaHa He MOry ODaBbATH ITOCIHOBE M3
JIeNIOKpyTa YrpaBHOr oabopa, AMPEeKTOpa M APYrHUX OpraHa KOju ce CariacHO 3aKoHY
obase3ro obpasyjy y Hpyiwutsy.

Vili 1:OCHOBAKE BPYLITBA
HYaan 25.

OpyviutBo nocayje vy cknany ca yrepheHom rnocnoeHom mnonutukom OcHuBaya, a Ha

OCHOBY I1OCNOBHOT T1aHa 3a TeKyRy roamMHy Koju Ha npenior aupexropa /Jpyursa,
yvisphvie ¥npagwit oadop Apyurrea.

Yaan 26.

Dononos o nomy ApVIUTBO OCTBApYje MPHMXOAe, pacxoae, AOBHT (rybMrak) Kao

BT R TG £ it o LTI N

[lpiaod UMHe GoTBapeHIt MOCHOBHM I1Pi\O/IM, TIPHXOA MO OCHOBY (HHAHCUpama MU
BAHPEIHM MPHXOAM.

Pacxon uMHe: NOCNOBHM PAacXoAu, pacxox o4 GUHAHCUMPara 1 BAHPEIHHM PacXOou.

Bpyro nobut (ry6urak) je pasnuxa nameBy npuxoga M pacxona M HaKOH M3MMpersa
obaBesa wu3 noOuTH godOMja ce JOOMT KOja npeacraBba OCHOBHU MHIUKATOP
YCTIEWHOCTH paza 1 rnociosama JIpyuTsa.

Pacnionena no®uti BpwM ce y ckiany ca 3akoHoMm W [TOCIOBHOM TONMTHMKOM

YnpasHor oadopa OcHuBaua, a Ha OCHOBY FMOCeOHOr axkTa O Ppacrogeii JOOUTH
Apyuwirea.

QUOPEIH



Yaan 27.

3a cBaKy MOCNOBHY rooMHY JIPYLITBO cacTaB/ba U3BELITA] O OCTBAPEHUM pPE3VATATHMA
KOjW CanpaH:

—

ocTBapeHe Uibese pyursa,

2. rnpuxope,

3. pacxome,

4. ocTBapeHy A00HT,
3.

npobnemMaTuKy Koja je npatina pan ApyiuTsa.
Yaan 28.

OueHy yCMemHOCTH nocsiosarsa Jpytursa naje Yripasiu onbop ApyuiTsa.

IX 3AHITUTA 3ANTOCEJHMX, PAOAHE W XXMBOTHE CPEIVMHE

Yaan 29,

Hpywtso he, 1o yrmicy y CyJAcKM PerucTap HauleXHOr perucTapekor Cyaa, Mpey3eT y
pagHM OJHOC PAIZHMKE KOji Cy, IO HeroBor OCHMBAMa, OMIM y pajgHOM OZHOCY HA

neonpeheno speme, y “ITKB Kocososuno” JOO - PagHa jeaunHuua 3a dbuHanusaumMjy
y Beorpany.

[pasa, oOaBese it OArOsI HGCT  paaHuka [pywrsa  ypehyje ©° TUKOHOM,
KonexTHBHUM yrOBOPOM, OIMIUTHM akTHMMa JApyliTsa.

Hannexuu opradd M omropopHa awua y Jdpywtsy, o0aBesHu ¢y pa ce y
opraHusoBarby pana JpywTsa W Bpluetby penatHocTH JpyiuTsa, MpUAPXaBajy
MpOIHKCa O 3aWTHUTH 3aMOCNeHMX, PALHE U XKMBOTHE CPEUTHE.

X ONIIUTH AKTH IPYLUTBA
Yaan 30,

OcHorHKt akT dpywrrsa je CraTyT Koju foHocH YnpasHu ondop OcHuBava,

Y ¢Bom paay ApywTeo he NpuMersMBaTH 3ajelHuuKa onwira akta OCHMBa4Ya OXHOCHO

nocnosnor cucrema [1KB, a concrpenimM  aktuma (fpaBHiaMma M OUIyKama)

dpywteo ypelyyje oHe obnacTi Koje HUCY ypelieHe 3ajeiIHMUKUM OITIITHUM aKTIMa.

OnwTi akTH Koje IpyLWTBO caMOCTANNHO JOHOCH HC MOry OHTH Yy CyMpOTHOCTM ca

onuwTHM akTirva OcHMBaua | 3ﬂj311!-[!'1‘!1{113\1 OMIUTHM AXTHMA M3 cTana 1. OBOT ynaHa.

wADpLIn
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X1 TIPEJASHE U 3ABPLUHE OJAPEABE

Yaan 31.

[MpujaBy y CYACKM perucrap, ¢a norpebHuM goxkasuma, nopHehe spuimnan Iy>KHOCTH
nupexkTopa dpyuiTea.

Yaan 32.

o poHoulera Apyrux onuwitux axkara Opywrsa, Jdpyurrso He NpHMEHmHBATH OITLITA
akTa Ocnusaua n [1KB, a ako To Huje moryhe, TojemuHa nuTama OGube ypehena
MPYBPEMEHUM OJUTYKAMA AHPEKTOPA OAHOCHO BPIUKMOLIA XYXHOCTH NMPEKTOpPa.

Yaan 33

Opa Omnyka CTYyra HA CHulY AQHOM JOHOLLICHA.

vAopEI 10
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S waprune vauolwda pudld J© 11 KNOSOVO 5 verom u 'uspch,
primila smelo borbu prsa u prsa u uredenoj bici na otvorenu
polju. Alternativa je bila ropstvo bez borbe, Pobedom na Kosovu
1389. Turci Osmanlije savladali su najja&i otpor koji se na Bal-
kanu isprec¢io njihovoj ekspanziji. Vojnitka moé Srbije je slom-
ljena, Potisnuta prema Dunavu, ona ée se jo§ boriti za opstanak,
odrZati viSc decenija, ali Turcima prevlast na Balkanu vige niko
nece ozbilino osporiti. Pobedom na Kosovu oni su sebi otvorili
put za upad u Panonsku niziju.

J. Hammer, Geschichie des Osmanischen Reiches, 1, Pest, 1827; I, Ruvarac,

Q knezu Lazaru, Novi Sad, 1887; Li. Kovatevié, O Vuku Brankoviéu, Godiinjica
N. €., X/:888; F. Racki, Boj na Kosovu, Rad, XCVII/1889; ]. Miskovi¢, Ko-

e raewne aw VAV Tl DWEOUH | ISOUIRGMA,

i folklor, XVII/1937; M. Braun, Kosovo, Die Schlache auf dem Amselfelde
geschichilicher und epischer Uberlieferung, Leipzig, 1937; B. rovi¢, Histori,
Bosne, 1, Beograd, 1940; M. Dinié, Dua savremenika o boju na Kosovu, Gl
SAN, CLXXXII1940; G. Elezovi¢, Bof na Kosovu 1389 g. u istorifi Mula Me}
meda Nelrije, Bratstvo, XXXIfr940; P. Tomac, Kosovska bitka, VIG, 1f195¢
F. Barjaktarevié, Fedan savrement perzisks izvor o bici ng Kosovu, Prilozi za orijer
talnu_ filologiju, 3—4/1952; G. Skrivanié, Kosovsha bitka, Cectinje, 1956; F
Mihailovié iz Ostrovice, Janitarove uspomene ili tursha hronika, Spomenik SAM
107/1959; M. Dini¢, Obiast Brankewida, Prilozi za knjiZevnost, jezik, istoriju
folklor, knj. 26, sv. 1—2/1960; S. Novakovié, Sréi i Turci, Beograd, 1960,

P. To.
KOSOVSKA OPERACIJA obuhvata zavrine borbe 2
oslobodenje Kosova i Metohije, od 15. oktobra ‘do 20, XI 1944. —

Spajanjem 1. armijske grupe NOVT sa Crvenom armijom ko

rrifozi za knjiZevnost, jezik, istori
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KOSOVSKA OPERACIJA, 15. X—20. XI 1944,



KOSOVAC — KOSOVO

brigade, p. komesar divizije, pomotnik nadelnika za polititko--

-pravne poslove Intendantske vojne akademije i dr. Zavriio je
VWA JNA. Qdlikovan OZN sa srebrnim zracima, OB] sa sre-
brnim vencem i dr, D. Cu.

KOSOVO (Socijalisticka Autonomna Pokrajina Kosovo,
do 7. I'V 1963. Autonomna Kosovsko-Metohijska Oblast — AKMO),
socijalistitka autonomna pokrajina u sastayu SR Srbije (SFR]),
povriine 10887 km® (12,2% povr§ine SR Srbije), sa 1243 689
st. (14,89% st. SR Srbije; 1971), ili 114,3 st. na 1 km?* Prostire
se u jugozapadnom declu SR Srbije, izmedu SR Makedonije
na jugu, NR Albanije na jupozapadu i SR Crne Gore na zapadu.
Kosovo je okruZeno sa svih strana visokim i srednjim planinama
~ (Kopaonik, Goljak, Skopska Crna gora, Sar-planina, Korab,
Koritnik, Pastrik, Prokletije, Zljeb, Mokra gora, Rogozna i dr.), —
Sastoji se od tri geografske prirodne celine: dve vede i jedne
manije kotline — Kosova polja, Metohije i Malog Kosova., Kosovo
polie i Metohija razdvojeni su niskim i srednjim planinama (Ci-
Zavica 1091 m, Gole$ 1019 m, Drenica 1024 m, Crnoljeva 1177 m,
Nerodimska planina 1523 m i Zar 1723 m) i brdskim zemljitern
sastavljenim od palcozojskih stena, lapora i ped¢ara, a kotlina
Malog Kosova, razdvojena je od Kosova polja uskom klisurom
r. Laba. Kosovu pripada i dolina Binatke Morave na jugoistoku,
manji deo doline Ibra i juZni delovi Kopaonika na severu. Kosovo
se nalazi na spoju geolodki mladeg Dinarsko-Sarsko-pindskeg
i starijeg Rodopskog planinskog sistema. Metchija je nastala
tektonskim spuitanjem zemlje du¥ raseda na spoju dinarskih i
garsko-pindskih nabora, pa pripada dinarskoj, a Kosovo polje i
Malo Kosovo rodopskoj potolini. — Kosovo polje (502 km?)
Jezi na prosednoj nadmorskoj visini §43 m; pruza se gotovo me-
ridijanskim pravcem s obe strane r, Sitnice, oko 84 km od Zve-
¢ana na severu do Kacanilke klisure na jugu; najsire je oko 18
km. Pedolodki pokrivad Kosova polja je, preteZno, smonica,
na krajnjem jugu podzol, a na istoku i gajnja¢a, NajniZi deo (500 m
nadmorske visine) duZ r. Sitnice predstavlja veoma plodnu dobro
obradenu, prohodnu, gusto naseljenu i nepofumljenu aluvijalnu
ravnicu, gradenu od jezerskih i reénih sedimenata. — Metohija,
najéira 23 km, proteZe se paralelno sa Kosovim poljem duZinom
oko 60 km, na proseénoj nadmorskoj visini oko 550 m. Pedolo¥ki
- pokrivad &ini smonica, gajnjada, podzol i crvenica. Kotlinskog
. je oblika, valovita, sa naizmeniénom ravnicom i brefuljkastim
: zemljiStem, plodna, prohodna u svim pravcima, dobrim delom
. pofumljena i gusto naseljena. Planine na zapadu, jugu i severu
~ strmo se izdiZu iz kotline, sa duboko usefenim klisurama (Ru-
govska, Decanska i dr.). — Malo Kosovo prostire se na severo-
istoku K.; dugo je 16 km, Siroko oko § km, plodno, dobro obra-
deno i gusto naseljeno.

Hidrografija. — Rena mreZa je dosta gusta, ali su reke
siromadne vodom, sa neznatnom energetskom snagom. Pripadaju
slivu Crnog, Jedranskog i Egejskog mora. Vode reka sa K.
u Crno more odvedi r. Ibar (241 km) i Binatka Morava (73
_ km). Ibar samo manjim delom pripada Kosovu, gde prima
pritoku Sitnicu (80 km) najveéu reku na K., a ona pritoke
Labu (68 km), Priftevku (24,2 km) i Gralanku (29,8 km) s
desne strane i Drenicu (38 km) s leve. Malim Kosovom pro-
tite r. Lab s pritckama Batlavom i KaZandolskom rekom (24,8
km). Vode reka iz Metchije odvodi u Jadransko more Beli
Drim (v.); desne su pritoke Peéka (60,8 km) i Dedanska Bistrica
(40,2 km), a leve Klina (51,5 km), Miruda (38 km), Topluga
(35,8 km) i Prizrenska Bistrica (33,2 km); iskorig¢uju se za navod-
- njavanje i dobijanje hidroenergije. U Egejsko more vode odvodi

reka Lepenac (73 km), pritoka Vardara, Vododelnica izmedu
sliva Crnog i Egejskog mora (Sitnica-Nerodimka) u visini Urofevca
je¢ niska i gotovo neprimetno preseca Kosovo polje, stvarajudi
bii}'urknciiu izmedu pomenutih slivova, time $to reka Nerodimka
otife jednim krakom u Sitnicu (crnomorski sliv), a drugim u
Lepenac (egejski sliv). — Klima je umerenokontinentalna sa
stedozemnimn uticajem, koji prodire dolinom Drima i Belog
Drima, pa Metohija ima nedto blaZu klimu od susednih oblasti.
U ockolnim planinskim predelima vlada oftrija klima. Godiinje
kolitine padavina u K. iznose izmedu §50—9c0 mm; najviie u
. Mectohiji, a manje na Kosovu polju (proseéno 550 mm) i Malom
_ Rosovu (650 mm). Raspored padavina je nmeravnomeran sa dva
maksimuma, duZim kidnim periodom u kasnoj jeseni i letnjim
sudnim s povremenim pljuskovima. — Biljni i Zivotinjski
svet, — Oko 35% povriine K. je pod $umom. To su, preteino,
n!§1_<e surmne i Sikare. Preovladuju listopadne $ume, uglavnom, u
Zim planinskim predelima, a u vifim su &etinarske, U najviSim
~ Planinskim predelima su prostrani pasnjaci, narolito na Sar-
~planini i Skopskoj Crnoj gori. Na planinama, na zapadu i jugu
rokletije, Sar-planina) razmnofena je divljad (srna, divokoza,
medved, ris, jelen, divlja svinja, vuk). Beli Drim s pritokama
- obiluje ribom, najvide pastrmkom,
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Saobraéaj. — Kosovo leZi na vainom saobraéajnom ras-
kri¢u, gde su se jod u srednjem veku ukritavali veoma prometni
putevi (Zetski i Carigradski). Zeleznitke pruge su duge 300 km
(1971). Kosovo pravcem sever—jug sele ibarska Zeleznidka pruga
koja vodi praveem Kraljevo—dolina Ibra—Kosovska Mitrovica—
Skoplje (izgradena 1874). Posle IT SR izgradena je pruga Kurfum-
lija—Pri%tina (71 km) koja K. povezuje sa Nidom i dolinom Juine
Morave, kao i pruga Metohija—Prizren (59 km), a obnovljena
pruga (porufena u IT SR) Kosovo Polje—Pe¢, Automobilskim
putevima K, je dobro povezano sa svim susednim oblastima,
Puteva svih kategorija ima 3291 km (1971; beton, asfalt, kocka
825 km, tucanik 955 km, zemljani putevi 1511 km), od toga je
I reda 414 km, II reda 396 km, III reda 706 km i IV reda 1775 km.
Ibarskom magistralom K. je na praveu Kosovska Mitrovica—
Kraljevo povezano sa severnim delom SR Srbije. Kosovo presecai
kontinentalni deo Yadranske magistrale, koja od Petrovca na moru
preko Crne Gore v(Titograd—Koladin—RozZaj) vodi preko K.
{(Kosovska Mitrovica, Priitina) do Skoplja (puftecna u saobracaj
1968) i tu se spaja s Auro-putem bratstva 1 jedinstva. U izgradnji
je moderni automobilski put Ni¥—Prijtina—Peé. Sa NR Albani~
jom K. je povezano automobilskim putem dolinom Belog Drima
(Prizren—Kukes, Kukés), a drugl izvodi od Pakovice na graniéni
prevoj Cafa e Prudit (Qafa ¢ Prushit). Acrodrom je u Pristini.

Stanovni3tve ¢&ine, pretefno, Albanci, zatim Srbi, Crno-
gorci, Romi i Turci. Po popisu od 31. III 1971, na K, je bilo:
Albanaca 916 167 (73,7%), Srba 228 261 (18,4%), Crnogoraca
31555 (2,5%), Roma 14593(1,2%), Turaka 12244 (1%) i
ostalih narodnosti 40 869 (3,2%). Po gustini naseljenosti (114,3
st. na 1 km?®; 1971) i prirodnom priradtaju stanovnitva za pe-
riod 1961—71 (25,4 na 1000 st.) K. zauzima prvo mesto u SFR]J.
QOko 64% aktivnog stanovniftva bavi se poljopriviedom. Na K.
je 1945, bilo oko 90% nepismenog stanovniftva iznad 10 godina
starosti; taj broj opao je na 54,8% (1953), 41,1% (1961) i na 43,9%
(1971). Osnovane su mnogobrojne osmogodisnje i srednje Skole na
albanskom jeziku, kao i Univerzitet u Priftini sa 7 fakulteta (Filo-
zofski, Filoloiki, Pravni, Ekonomski, Prirodno-matematicki,
Tehni¢ki i Medicinski). — Glavni grad je Pri§tina (v.), sa 69 524
st. (1971). Vedi i znatajniji gradovi su: Peé (42 113 st.), Prizren
(41 661 st.), Kosovska Mimovica (42 242 st.), Dakovica (29 631
st.), Urodevac (2z 372 st.), Gnjilane (21 271 st.) i Vuéitm (12 315
st.). Centar Malog Kosova je Podujevo (8430 st.). .

Posle svrietka II SR skupitina narodnih predstavnika Ko-
sova i Metohije odlu&ila je 10. VII 1945. da se ta oblast prikljudi
NR Srbiji. Tu odluku potvrdilo je i predsedniftvo AVNO]J 23.
VII 1945, a NR Srbija donela je 3. IX 1945. Zakon o Autonom-
noj Kosovsko-Metohijskoj oblasti (AKMO) po kojem je ta oblast
dobila pravni poloZaj autonomne oblasti u sastavu NR Srbije.
Po saveznom Ustavu iz 1963. K. dobija status socijalisticke auto-
nomne pokrajine, kao druftveno-polititka zajednica u sastavu
SR Srbije, {to je razradeno i u ustavu SR Srbije iz 1963.

Prema Ustavnim amandmanima Saveznog ustava iz I97I.
autonomna pokrajina K. je socijalistitka samoupravna demokratska
dru$tveno-polititka zajednica u okviru SR Srbije u kojoj radni
ljudi, narodi i narodnosti ostvaruju suverena prava. SAP Ko-
sovo ima Svoj ustav, Pokrajinsku skupdtinu i Pokrajinsko izvrino
veée. — Pokrajinska skupitina ima ukupno 270 poslanika, a
sastavljena je od pokrajinskog veéa (70 poslanika), Drustveno-
-politi¢ckog veéa, Privrednog veéa, Prosvetno-kulturnog vea i
Socijalno-zdravstvenog veéa (po 50 poslanika svako vede), Pokra-
jinska narodna skup$tina imenuje Pokrajinsko izvrino wveée. U
Savezno veée naroda K. delegira 10 poslanika, a u Predsednistvo
SFR] 2 ¢&lana. SAP Kosovo administrativno je podeljeno na 22
opitine (1971). S. Vu.

PRIVREDA. Pre II SR Kosovo je spadalo u privredno naj-
nerazvijenije oblasti Kraljevine Jugoslavije, To je bila zaostala
poljoprivredna oblast, sa svega jednim veéim rudarskim predu-
zedem (Trepéa), koje je bilo u rukama stranog kapirala, zatim
dva manja rudnika, 10 mlinova, 2 ciglane, 3 ledare, 5 strugara
i 3 manje lokalne elektriéne centrale. U II SR svi privredni objekt,
uglavnom, su razrufeni ili tefko ofteéeni. Posle 11 SR u privred-
nom razvoju K. udinjen je znatan napredak, ali i pored toga K.
je jo§ uvek medu najnerazvijenijim podrujima SFRJ. U skladu
s ekonomskom politikom SFR] K. je 1956. dobilo zvanifni status
nerazvijenog podrudja, s posebnim privrednim i investicionim
planovima, pa je razvoj K. ubrzan u odnosu na druga privredno
razvijenija podrudja SFR]J, narodito od 1961. Takav privredni
razvoj K. predviden je i u srednjorofnom planu privrednog razvoja
za period 1971—75. Tim planom je predvideno da privredni
rast proizvodnje K. raste za 50% vise od rasta opiteg jugosloven-
skog proscka, &ime bi se razlike u odnosu na druga razvijenija
podrudja smanjile, a bruto nacionalni dohodak K. dostigao u
1975. godini 420 dolara po stanovniku.
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U prizrenskom vinogorju zasadi vinove loze zauzimaju ukupnu povr$inu o«
1.534.96 ha.

PKB "KOSOVO VINO” DOO Mala Krusa kod Prizrena je specijalizovan:
vinogradarsko-vinarska organizacija koja ima 1070,80 ha sopstvenih vinograda i 2.40
vagona podrumskog kapaciteta, dok individualni sektor ima 464,16 ha.

Vinogradarske povriine ove organizacije pripadaju prizrenskom vinogorju, koj:
se nalazi u sastavu kosovskog vinogradarskog rejona.

Na osnovu odluke i preporuke Medunarodnog ureda za vinovu lozu i vino 1
Parizu, Pokrajinska Komisija za rejonizaciju vinogradarstva izvrsila je rejonizacij
sorti vinove loze za teritoriju prizrenskog vinogorja. Tom prilikom su rejonirane sort:
za vrhunska, kvalitetna i stona vina, koje su op$te poznate u svetu. Svrha rejonizacij-
je bila i zamena nekih autohtonih sorti koje ne mogu obezbediti zahteve domade;
i stranog trziSta vina i time je sortiment ovog vinogorja znacajno osavremenjen.

Veoma povoljni ekoloSki uslovi, savremeni zasadi vinove loze, osavremenjen
sortiment, primena savremenih agrotehnickih i fitotehni¢kih mera, kao i izgraden
moderni preradivacki i podrumski kapaciteti, omoguéili su proizvodnju vrhunskih
kvalitetnih vina, koja su se brzo afirmisala kako na domadem, tako i n:
medunarodnom trzistu.

Polazeci od obaveze koje proisti¢u iz Rezolucija i dokumenata Medunarodnog
ureda za vinovu lozu i vino u Parizu, zatim iz metode rada i zahteva Medunarodnoy
centra za zadtitu geografskog porekla vina i proizvoda od vina u Alesandriji (Italija)
kao i od Rezolucije i dokumenta Evropske ekonomske zajednice (Brisel), uraden j¢
ovaj elaborat za zaStitu geografskog porekla vina za potrebe ove organizacije, kakc
bi se po medunarodnim propozicijama steklo pravo na promet i plasman vina sz
zaStiCenim geografskim porekiom i prmzvoda od vina i grozda, kako na domacderr
tako i na medunarodnom trzistu vina. g,
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Elementi u ovom elaboratu obradeni su shodno odredbama
kvalitetu vina.

U ovom elaboratu su, pored obaveznih postupaka u proizvodnji groZda i vina,
obradeni i svi bilansi koji su neophodni za elaboriranje pokazatelja i to: prikaz
povriina u celini, po objektima, po sektorima viasni$tva i po sortimentu uz priloZene
situacione karte; kretanje proizvodnje grozda po sektorima vlasni§tva, po godinama
i sortama; kvalitet Sire izraZen kroz sadrzaj 3ecera i ukupnih kiselina; projekcija
predloZenih tipova vina; procentualno i kvantitativno uées€e vina sorti u proizvodnji
kvalitetnih kategorija vina; proizvodnja i struktura sorti u proizvodnji belih, crnih i
roze vina, kao i koli¢ina vina namenjenog za prepek i proizvodnju drugih alkoholnih
pica.

Savremeni sortiment, kao i stecena iskustva u proizvodnji raznih kvalitetnih
kategorija vina omogu¢ili su da se proéiri asortiman sortnih i kupaZnih vina §to ée
se veoma pozitivno odraziti na bolji plasman vina na domacem i inostranom trzistu.

U cilju daljeg unapredenja vinogradarstva i vinarstva u prizrenskom vinogorju,
PKB "KOSOVO VINO” Mala Kru$a kod Prizrena ovim elaboratom za$tiéuje
geografsko poreklo sledecih vina po kvalitetnim kategorijama:

1)  Vrhunska vina: a)  bela: Rizling italijanski

b)  crna: Kaberne sovinjon, Burgundac crni i
Merlo

2)  Kovalitetna vina: a)  bela: Kosovski rizling, Kosovska smederevka,
Kosovsko belo
b)  cma: Kosovski kaberne, Kosovski burgundac,
Kosovsiki  merlo, Kosovski game,
Prizrenski game, Kosovsko cmo,
Kosovsid roze i Kosovski hamburg.

PKB "KOSOVO VINO” - Mala Kru$a kod Prizrena, pored proizvodnje vina
sa oznakom zastiéenog geografskog porekla, proizvodi¢e i vina bez zastiéenog
geografskog porekla pod nazivom: belo i crno stono vino.

!._2_
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II ISTORIJAT GAJENJA VINOVE LOZE U
PRIZRENSKOM VINOGORJU -“

Zahvaljujuéi veoma povoljnom geografskom polozaju, konfiguraciji teren:
zemlji$nim i klimatskim uslovima, postojale su od davnina moguénosti za razvc
vinogradarske proizvodnje na ovom prostoru. Prema pisanim istorijskim podacim:
Kosovski vinogradarski rejon poznat je po gajenju vinove loze jo$ u srednjem vek
Medutim, nadeni arheolofki podaci ukazuju da je vinova loza bila prisutna r
podruéju Kosova i Metohije joS pre nove ere.

U vreme Rimske imperije doslo je do naglog Sirenja vinogradarstva u ovi
krajevima, o éemu svedole pronadeni ostaci vinskog posuda. Dolaskom Slovena
Balkansko poluostrvo vinova loza se pocela jos vise gajiti.

U vreme vladavine Nemanjiéa vinogradarstvo se naglo Siri. Vinova loza
najviSe gajila na imanjima manastira i feudalaca. Jadanjem srpske drzave za vrer
Cara Dusana, vinogradarstvo se $irilo u okolini Prizrena, u Velikoj i Maloj Ho¢i k
Orahovea i u podrudju Suve Reke. U to vreme su seljaci koji su obradiv
manastirske vinograde bili oslobodeni poreza i drugih dazbina.

O visokom stepenu razvoja vinogradarstva u ovim krajevima govore i pis:
podaci da su u vreme Despota Durda iz podrucja Metohije neke sorte vinove lc
prenofene u okolinu Beograda i Smedereva, pa i preko Save i Dunava.

Uporedo sa razvojem vinogradarstva u srednjem veku se podizu i podrumi
preradu i éuvanje vina. Tada su najvise cenjena i trosena crna vina. Sve ovo gov
da je vinogradarstvo i vinarstvo u feudalnoj srpskoj drzavi bilo znaca
poljoprivredna grana i da je vino bilo znacajan proizvod. Promet vina je regulit
Duganovom poveljom (1350. godine), u kojoj se govori o izvozu vina sa podru
Metohije i obavezi placanja taksa za ig:vd_i-ﬁfné.
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Prodorom Turaka na Balkansko poluostrvo, a sa njime i Sirenje
dolazi do stagnacije vinogradarstva. Migracija naroda iz ju¥nih krajeva pres
severnim, negativno se odrazila na gajenje vinove loze. Pojedini turski viad:
objavljuju i zabranu to¢enja vina po gradovima Srbije. Medutim, prodavanje vina
obavljano ilegalno, kako u gradovima tako i u selima gde je Zivelo STpS!
stanovnistvo i stanovnistvo islamske veroispovesti.

Putopisac Evlija Celebija, obiao je Kosovo i Metohiju 1662. i 1663. godin
U svojim zapisima opisao je i prisustvo vinove loze u Kosovu Polju, Pridti
Vucitrnu, Prizrenu itd. On navodi da je pored veéine kuéa postojao i vinograd, &
se g:roide koristilo za potro¥nju u sveZem stanju i za preradu u vino.

Za vreme Balkanskih ratova doslo je do zapustanja i propadanja zasada p¢
vinovom lozom, §to se nastavilo i u toku I svetskog rata. Naroé&ito veliko propadan

vinograda nastupilo je pojavom filoksere (1913-1923. godine), kada je za krat}
vreme uniStena skoro sva nekalemljena loza.

Obnova vinograda od filoksere poéinje posle I Svetskog rata i to prvo
orahova¢kom vinogorju, a kasnije i u ostalim vinogorjima Metohije. U 1920. godi:
formiran je lozni rasadnik u Orahovcu, a 1923. godine podignut je prvi mati¢njak ¢
americ¢kim loznim podlogama. Posle ove obnove dominantnu ulogu je imala sort
prokupac, oko 95 % u odnosu na druge sorte. Prva obnova vinograda posle filoksern
najezde bila je neplanska i sa sortimentom koji je i ranije bio zastupljen. Vinograc
su podizani za klasi¢an uzgoj, koji je bio prilagoden za potpunu primenu ljudsk
radne snage. |

Prema podacima iz 1939. godine na teritoriji Kosova i Metohije po:
vinogradima se nalazilo 3.236 hektara. U toku II-Svetskog rata dolazi do dalje
napustanja vinograda i smanjivanja povr$ina pod ovom kulturom.

Posle II-Svetskog rata vinogradarstvo se podelo obnavljati na novir
nauéno-tehnickim reSenjima. Stari sortiment i stari nadin uzgoja zadrzao se do 1957
godine. Posle toga pocinje naglo Sirenje vinogradarstva na dru$tvenom sektoru koj
postaje glavni nosilac vinogradarske proizvodnje. Uvode se nove sorte, novi nadir
uzgoja i svremena agrotehnika, §to se pozitivno odrazilo na razvoj vinogradarstva kac.



znatajne privredne grane na teritoriji Kosova i Metohije a posebno
vinogorju.

Na podruéju prizrenskog vinogorja intenzivno se podiZu zasadi vinove loze oc
formiranja kombinata PTK “Progres eksport” u Prizrenu. Sadasnje vinogradarstvo u
prizrenskom vinogorju prostire se na 1.534,96 hektara, od éega se na individualnom
sektoru nalazi 464,16 hektara, a u drustvenom 1.070,80 ha.

Sa razvojem vinogradarske proizvodnje nametnula se i potreba za izgradnju
preradivatkih kapaciteta. Podignut je prvi podrum 1946. godine u Landovici a 1960.
godine i novi podrum u Maloj Krusi.

Posebnu ulogu u osavremenja{ranju sortimenta i stvaranju osnova za proizvo-
dnju vina sa zastiéenim geografskim poreklom odigrala je i rejonizacija vinogradar-
stva Kosova i Metohije, kao i stalna nauéno-struéna saradnja sa katedrom za
vinogradarstvo i vinarstvo Poljoprivrednog fakulteta u Zemunu, &iji su saradnici bili
projektanti i kreatori savremenog sortimenta i tehnologije gajenja vinove loze u
prizrenskom vinogorju.

.-
i



III PRIKZA GRANICA PRIZRENSKOG
VINOGORJA

Na osnovu Elaborata o rejonizaciji vinoradarstva Kosova i Metohije granica
ovog vinogorja potinje od tromede SO-Prizren, Orahovac i Suva Reka, odnosno od
tromede KO-Opterusa, Neprebiste i Mamusa i ide u pravcu Jugoistoka izmedu
KO-S0 Prizren sa desne strane i to: Mamusa, Novake, Ceparce, Ljutoglava i Korisa,
a sa leve strane SO Suva Reka i to: Neprebifte, Trnje, Lje3annje, Celjance i
Grejkovee, zatim skreée prema jugu granicom juZnog podrejona oko grada Prizrena
(preko KO: Korifa, Ljubizda, Grakare, Leskovac, Ljubigevo, Jeskovo, Bilusa, Zur
Kote 549 i 445) do reke Beli Drim, a zatim rekom Beli Drim uzvodno do tromede
KO: Mala Krufa, Velika Krusa i Zjum, odakle granica skreée prema severu granicom
izmedu SO: Orahovac i Prizrena do tromede SO: Orahovac, Prizren i Suva Reka,
- odakle i podinje granica ovog vmogorja Prikaz granice vinogorja daje se na karti,
razmere 1:10.000. R
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IV EKOLOSKI USLOVI VINOGORJA

A KLIMATSKI USLOVI
ZEMLJISNI USLOVI

o~

A KLIMATSKI USLOVI

Za uspesno gajenje vinove loze za redovno plodonosenje i dobijanje visokih
prinosa kvalitetnog g:rozda klimatski uslovi predstavljaju znaéajan faktor. Bitan uticaj
imaju: toplota, svetlost i vlaznost vazduha i padavine.

L. KLIMATSKE KRAKTERISTIKE PRIZRENSKOG VINOGORJA

Prizrensko vinogorje nalazi se na 42°15-42°30’ severne geografske irine i
18°15°-18°30° istolne geografske duZine.

Prikaz klimatskih karakteristika za prizrensko vinogorje izvrSice se na osnovu
podataka meteorolo$kih osmatranja i merenja u periodu 1951-1970. godine, kako bi
se ocenila njihova povoljnost za uspesno gajenje vinove loze.

1.  Temperatura vazduha

L]

Srednje mese&ne temperature i srednja godisnja temperatura vazduha za ovo
vinogorje prikazani su-u tab. br. 1.

Tab. 1. Srednje mesecne i srednje godisnja temperatura vazduha (1)

——

Mes.| 1 )i m v v Vi | v | VIl | IX X X1 | XII God._
t |02 26| 64 11,9165 203|223 224]183]125] 78 2,6 | 12,0

\\‘—7“
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Najhladniji mesec je januar, a najtopliji avgust. Jesen je po pravilu toplija od
prole€a. GodiSnje kolebanje temperature iznosi 22,6° ito ukazuje na karakter
umerene kontinentalne klime.

Srednja vegetaciona temperatura vazduha je 17,8° a suma aktivnih temperatu-
ra za vegetacioni period vinove loze iznosi 3799°, a za period juli-septembar 1935°.

Potetak vegetacionog perioda vinove loze je 6. aprila a zavréetak 30. oktobra.
DuZina vegetacionog perioda je 208 dana.

L1. Ekstremne teli'fp;arature vazduha

Tab. 2. Srednje maksimalne (1) i srednje minimalne (1,) temperature vazduha

Mes.| I I o | v v VI | v |vO| IX X XI | XII |God
t | 29| 66 | 11,0 17,1 1220|260 | 28,5 | 288 | 246 | 181 | 11,8 58 1169
b |32 (-2 19| 67 [108]| 141 | 155|153 | 11,9| 74 | 43 | 03 | 69

Lt | 61 | 7.8 | 91 | 104 | 11,2 | 129 | 130 13,5 127|107 | 75 | 6,1 10,0

—

Najvisa srednja maksimalna temperatura javlja se u avgustu (28,8°) a najniza

U januaru (-3,2°). Razlika t,-t; je najveéa u avgustu (13,5°), a najmanja u januaru i
decembru (6,1°).

Tab. 3. Apsolutne maksimailne (T,) i apsolutne minimalne (T,) temperature
vazduha

Mes.| I | O |m|v| v |wvi|vi|{vm| x| x [ x1[ X0 ]God
T, | 175 ]| 22,4 | 26,0 | 294 | 33,7 | 37,7 | 380 | 384 [ 356 [ 30,1 | 24,3 | 23,0 [ 39,0
T, |-233[-203|-126| -26 [ 04| 38 | 7,5 | 70 [ -08 | -1,4 | -158] -17,4 [ 233
T,T.| 408 | 42,7 | 38,6 | 32,0 | 34,1 | 339 | 31,7 | 31,4 [ 36,1 | 31,5 | 40,1 | 40,4 | 62.3

——

NajviSe temprature vazduha pojavljuju se u julu (39,0°) i avgustu, a najnize u
januaru (-23,3°) i februaru. Najveéa razlika T,-T, javija se u februaru, a najmanja u
avgustu. GodiSnja amplituda apsolutnih ekstremnih temperatura iznosi 62,3°, po
temu se ovo vinogorje nalazi u oblasti umereno kontinentalne klime.

I
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Tab. 4. - Cestina dana sa maksimalnim (T,) i minimalnim (T,)
vazduha

Mes. |[I| 0D [mm|lv] v ]wvi]vo[vim| X

T100[3 [ 2

T,00 (8| 4 | 1

T,00 (23] 16 | 9 | 1 5 | 16 | 70
T, 25,0 2 | 91926 25 15] 2 98
T, 30,0 1t | 5 [ 11 ] 13] 3 33

Dani sa kriti¢énom temperaturom za vinovu lozu, kada je minimalna temperatu-
ra vazduha T,-10°C javljaju se u najhladnijem delu godine u decembru, januaru i
februaru. Tzv. ledeni dani sa maksimalnom temperaturom vazduha ispod 0,0°C,
javljaju se u istom periodu, ali i u martu, medutim, sa najveéim brojem dana u
januaru. Mrazni dani sa minimalnom temperaturom ni¥om od nula stepeni javljaju
se u periodu od novembra do aprila, sa najve¢om C&estinom javljanja u januaru,
decembru i februaru. Od ukupnog broja dana u januaru 74 % su sa mrazom. Prema
potetku vegetacionog perioda vinove loze ovaj procenat se smanjuje na 27 % u
martu, odnosno 3 % u aprilu. U periodu od dvadeset godina samo po jedan dan sa
mrazevima javio se u maju i septembru.

Letnji dani, kada je maksimalna temperatura vazduha T, 25°, javijaju se od
aprila do oktobra, sa najveom Eestinom u julu (88 % od broja dana u julu) o avgu-
stu (81 %). Zarki dani (T, 30,0°C) u ovom vinogorju obi¢no se javljaju od maja do
septembra, sa najvecom &estinom u julu (35 %) i avgustu (42 %).

1.2. Srednji ekstremni datumi javljanja poznih proleénih i ranih jesenjih mrazeva

U prizrenskom vinogorju pozni proleéni mrazevi (T, 0,0°C) javijaju se u
proseku poslednji put 27. marta, a u ekstremnim sluéajevima 1 2. maja.

Srednji datum javljanja prvog jcsenJeg mraza je 9. novembra, a u ekstremnim
sluCajevima i 30 septembra. e EL
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Iz prethodnog sledi da je duZina bezmraznog perioda 227 da
duZina ovog perioda iznosila je 174 dana.

Termicki koeficijent za ovo vinogorje iznosi 2,7 %, po ¢emu je ovo vinogorje
u zoni umereno-kontinentalne klime. ‘

& Svetlosni uslovi

Svetlosni uslovi se mogu okarakterisati na osnovu duZine trajanja sunceva sjaja
i stepena oblafnosti. DuZina trajanja sundeva sjaja se moze izraziti kao duZina
stvarnog trajanja sunéeva sjaja u ¢asovima ili kao relativno trajanje sunéeva sjaja u
procentima od moguceg (potencijalnog trajanja koje se uzima kao 100 %)
Tab. 5. DuZina trajanja sunéevog sjaja: stvarnog (D) u ¢asovim i relathr.og (R) u
procentima |

Mes |[1| 0 |M|IV| V |VI|VI|VID] IX | X | XI | XU | Goe [ IVX |

64] 98 | 135] 178 220 [252]310] 298 | 230 [172] 83 | 58 [ 2055 [ 1660 |
2] 22 [36 |44 |49 [55]67| 69 | 61 [s0] 28 | 20 | 4+ | 56 |

)

7o)

DuZina stvarnog i relativnog trajanja surniéevog sjaja najvecaje u julu i avgustu.
U periodu vegetacije vinove loze oktobar ima najmanje stvarnog sjaja, april najmanje
relativno trajanje. U periodu vegetacije vinove loze relativno trajanje vece je od
50%.

3, Padavine

Koli¢ina padavina u ovom vinogorju je jedan od znacajnih kmatskih
elemenata.
Tab. 6. Proseéna visina padavina (H) u mm i apsolutni dnevni m—ksimum
padavina (H) umm

Mes. | 1| I mimw|vivitvo|vi| IX X | X1 | X0 | God.
H (69| 64 | 66 | 64 | 73 | 511 47 | 36 52 | 62| 81 7% | 742
H (67| 54 | 67 | 51 | 42 | 924739 |: 49 49 | 48 | 65 35 92




Najveée meseéne sume padavina javljaju se u novembru, dec , 2
najmanje sume u periodu vegetacije vinove loze. Raspodela padavina tokom godine

je relativno ravnomeran.

Apsolutni dnevni maksimum padavina najveéi je ujunu (92 mm) i januaru (67
mm). Inade, u vegetacionom periodu vinove loze apsolutni dnevni maksimum pada-
vina, osim onog u junu, manji je od maksimuma u periodu mirovanja vinove loze.

Tab. 7. ProseCna visina padavina u vegetacionom periodu (H,) u mm, u septem-

bru-okaobru (Hy,,) i Cestina padavina u septembru-olaobru 100 mm (R)

u procentima
H, B Hyy R %
384 ) 113 40 %

U periodu vegetacije vinove loze padme vise padavina nego -u periodu
mirovanja. Raspored padavina je zadovoljavajuéi. Septembar i oktobar dobijaju
ukupno viSe od 100 mm, §to se ne moZe smatrati povoljnim. Uopste, u&estanost
padavina sa 100 i vi§e mm iznosi 40 %, §to zna&i da skoro svake druge godine u ovim
mesecima moze biti viSe od 100 mm padavina.

Tab. 8. Srednji broj dana sa visinom padavina 0,1; 1,0 i 10,0 mm
Mes. | 1| 0 [m[v[ v [vi[vo]vmo] X X | X1 | X0 [ God [IVX
01 |12] 1 |2l 311l 8] ¢ 8 | 9] 14 | 14 | 129 | 6
0 9] s |88l 716] 5 6 | 6| 10] o 9% | 48
1002 22121211121 1 2 |21 2 8 23 | 12

Najvedi broj padavinskih dana javljaju se u novembru, decembru i maju, a
najmanji u avgustu. Broj dana sa pljuskovitim padavinama (sa 10,0 i viSe mm)
ravnomerno je rasporeden tokom ¢itave godine.

Najées¢e u ovom vinogorju grad pada.u periodu april-jul, odnosno od poéetka
do sredine vegetacionog perioda vinove loze, sa maksimumom javljanja u junu i julu
mesecu.

Tokom godine prizrensko vinogorje ima do 35 dana sa sne¥nim pokrivaéem.
Najvide dana sa sneznim pokrivadem imaju januar (12), februar (10) i decembar (7).
A %
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Hidrotermicki gradijent za prizrensko vinogorje ima vrednosn
odnosi na ceo vegetacioni period. Za prvu polovinu vegetacionog perioda, 1. za
april-jun iznosi 1,1 a za ostali deo perioda 0,9. Prva vrednost (1) ukazuje na povoljne
uslove vlaZenja za razvoj vinove loze, dok druga vrednost (0,9) ukazuje da su uslovi
vlazenja skoro optimalni.

4 Relativna vlaZnost vazduha

Relativna vlaZnost cazduha je jedan.od pokazatelja vlaZnosti vazduha.

Tab. 9. Srednja relativna viainost u procentima (U) u 14 &asova (U,) i apsolutni
dnevni minimum u terminu osmatranja (U,)
Mes. | I o jm|mvjivivi|vo|lvim| X | X X1 X0 | God.
U 8| 76 | 70 | 65 | 64 | 63| 59 | 59 66 | 74| 80 83 70
U, |76 63 59152514845 ]| 45 40 | 58 70 77 58
U, |28] 27 1512412017} 16| 18 20 | 26 24 31 15

Izuzev u oktobru (74 %) relativna vlaznost vazduha je u periodu vegetacije
vinove loze manja od otimalnih vrednosti. Ovo je jod izrazitije kad se analiziraju
vrednosti relativne vlaznosti u 14 asova, najtoplijem delu dana. To potvrduju i
minimalne dnevne vrednosti relativne vlaznosti vazduha, koje su najmanje u martu
i aprilu, pa se moZe istaéi da je u vegetacionom periodu vinove loze vazduh znatno
suvlji od optimalne vrednosti za vinovu lozu.

5. Vetar

Kako se vidi iz tab. 10 u prizrenskom vinogorju najée$€e duvaju vetrovi iz
jugozapadnog pravca, a zatim iz severoistofnog. Ostali vetrovi zastupljeni su
priblizno istom &estinom. Jugozapadni vetar ima najvecu brzinu (3,4 m/sec), a zatim
severoistocni vetar (2,8 m/sec).

Tab. 10. Cestina pravca vetrova (D) i teZina u promilima i brzine vetrova (V) u m/sec

| Pravac N NE E SE S SwW W NW C
D 110 149 48 82 _ 62 173 64 71 241 %
v 24 2.8 1,8 1,9 . " 3.4 2,8 1,9
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6. Bioklimatski indeks

Bioklimatski indeks iznosi 7,9, $to ukazuje na povoljne uslove za gajenje
vinove loze u ovom vinogorju.

% Op3ta ocena klimatskih pokazatelja

U prizrenskom vinogorju vlada umereno-kontinentaina klima, sa slabim
uticajem mediteranske klime koja prodire dolinom reke Beli Drim.

Na osnovu viSegodidnjih meteoroloskih podataka izvedene su prosecne
vrednosti klimatskih i bioklimatskih pokazatelja koji su prikazani u tabeli br. 11.

Vinog. t Fhexl L t, K D |HTK,| H |Hyx| HTK | BKI
Priz. || 12,0 {17,8|3779°| 233 12,7% | 1662 | 6,30 | 742|384 | 10 | 7,9
U tabeli 1T oznake su:
t = srednja godi¥nja temperatura vazduha iy, = srednja vegetaciona temperatura vazduha
t, - temperturna suma t, = apsolutno min. godiSnja temperatura vazduha
K = termicki koeficijent po Korenr-uu %, D = gustina trajanja sunCevog sjaja u Casovima u
vegetacionom periodu

HTK, = beliotermicki koeficijent H = proseéna godifnja visina padavina u mm
Hy.x = prosegna koli¢ina padavina za veg. period
BKI = bioklimatski indeks HTK = hidrotermi¢ki koeficijent

a) Toplomi uslovi. - Prose¢na srednja godi$nja temperatura vazduha iznosi
12,0°C, a prose¢na temperatura vazduha u vegetacionom periodu (trvx) iznosi 17,8
°C. Prosecna temperaturna suma (t,) iznosi 3779 °C.

Apsolutna minimalna god. temperatura vazduha (T,) u osmatranom periodu
kretala se -23,3 °C.

Vrednost termickog koeficijenta (K) za prizrensko vinogorje iznosi 2,7% &to
ukazuje da se nalazi u zoni umereno-kontinentalne klime.

Na osnovu analiziranih podataka moZe se utvrditi da su toplotni uslovi
prizrenskog vinogorja vrlo povoljni i da obezbeduju uspesno gajenje vinove loze.
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Pojava niskih temperatura u ovom vinogorju, koje mogu izazvati ¢
1zmrzavanje loze, ukazuju da treba voditi rauna pri izboru poloZaja sorti, uzgojnog

oblika i agrotehnike.

b) Sverlosni uslovi. - DuZina trajanja suneva sjaja u dasovima (D) u
prizrenskom vinogorju iznosi u periodu vegetacije 1660 ¢asova, a godi$nje trajanje
2084 ¢asova. Vrednost heliotermickog koeficijenta (HTK,) za ovo vinogorje iznosi
6,30, Sto ukazuje na povoljne svetlosne i toplotne uslove ovog vinogorja.

¢) Padavinski uslovi i viaZnost. - Prose¢na godi$nja visina padavina u mm (H)
iznosi 742 mm, a koli¢ina padavina u vegetacionom periodu (H;, ) iznosi 384 mm.

Hidrotermicki koeficijent (HTK) iznosi 1,0, koji se odnosi na ceo vegetacioni
period. Ako se ovaj koeficijent odredi u periodu april-juli, i avgust-oktobar, dobijaju
se sledece vrednosti:

HIKyw i HTK .

1,1 0,9

Vrednost hidrotermickog koeficijenta, po Seljaninovu ukazuje (po kriterijumu
Davitaje) na povoljne uslove za normalan porast i razviée vinove loze u prvim
mesecima vegetacionog perioda. Medutim, koeficijent od 0,90 u drugom delu
vegetacionog perioda ukazuju na nesto poveéanu vlaznost u ovom periodu.

d) Bioklimatski indeks. - Da bi izneli opstu ocenu pogodnosti, insolacionih i
padavinskih uslova vinogorja, za gajenje vinove loze, izrafunata je i vrednost
bioklimatskog indeksa koji iznosi 7,9, $to ukazuje na povoljne opste uslove za gajenje
vinove loze.

Na osnovu ovih i napred prikazanih podataka moze se zakljuciti da su u ovom
vinogorju klimatski uslovi veoma povoljni za uspevanje vinove loze. Kao nepovoljni
faktori javljaju se periodi¢ni jaki zimski mrazevi, kao i pojava poznih proleénih
mrazeva, zbog cega se kod podizanja vinograda mora voditi racuna pri izboru sorti,
uzgojnog oblika, ekspozicije terena itd. ..



ZEMLIISNI USLOVI

- a.  Opste napomene

Ovim prikazom obuhvaéene su povrine pod zasadom vinove loze na podrudju
pnzrcnskog vinogorja, gde su uvrStene povriine privatnog i druStvenog sektora.

Terenskim istraZivanjima utvrdeno je da je zemljitni pokrivaé prizrenskog

-. vinogorja raznovrstan tj. da postoji zastupljenost velikog broja tipova zemljidta, koji

su mozai¢no medusobno rasporedeni.

U ¢ ovom tekstu prikazuju se samo osnovni podaci o fizitkim, hemijskim i

& bioloskim osobinama najzastupljenijih tipova zemlji$ta na kojima se gaji vinova loza
i to:

Smionica u ogajnjacavanju (Vertisol).
Distrino smede zemlji§ta (Distriéni kambisol).
Smede kiselo zemljiSte (Eutricni kambisol).
Pseudoglej (Pseudogley).

Deluvijum (Koluvijum).

N

Zemljiste prizrenskog viogorja formirano je pod uticajem razli¢itih prirodnih

- faktora. S obzirom da su se ti faktori menjali u toku duge geoloske istorije, menjali

su se i tvorevine nastale njihovim uticajem.

Bitni faktori koji su uticali na geolo$ku podlogu i formiranje tipova zemljista
su: reljef, geoloska podloga, klima, vegetacija i hidrografija.

GeoloSka podloga. - Geoloska podloga zemljisnog pokrivada prizrenskog
vinogorja predstavlja dosta heterogenu grupu supstrata.

Raznovrsnost geoloske podloge uticalo je na stvaranje mozaika pedoloski

tipova od kojih su neki od njih stvoreni u direktnoj zavisnosti od mati¢nog supstrata.

e W, St S
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Vinogradarske povriine u veéini sluajeva rasprostiru se u ra
prizrenske kotline, koja je profia i kroz jezersku fazu, gde su formirane jezerske
terase koje leZe na naslagama neogene gline u veéini slu¢ajeva. Manji deo vinogra-

darskih povriina nalazi se u prebreznoj zoni, na prelazu izmedu ravniéarskog dela
pribrezne i planinske zone.

Drudtvene povrsine pod vinovom lozom prostiru se u ravnidarskom delu
prizrenske kotline i to u srediSnom i severoistoénom delu kotline.

<46 <



b. Podaci o objektima
1. Objekat Pirane
Na ovom objektu najzastupljeniji tipovi zemljista su:

- Smonica u ogajnjatavanju, koja se prostire na oko 30 % vinogradarskit
povrsina;

- Distri¢no smede zemljiste (Distri¢ni kambisol) koji se rasprostire na ostatal
povisine (70 %), tab. br. 13.
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Tab. 13. Agrohemijske analize zemljista

Objekat - Pirane - po sortimentu

Red, : pH P,0 KO
ha Sorta br. prof. | Dubina CaCO, Humus N %
br. H,0 KCl u 100. g. zem.
. o 0-30 0,00 4,77 3,89 2,61 0,13 10,0 17.8
1 9,70 Rlacitels 2 30-60 0,00 458 3.88 2,18 011 78 17.5
2 22.11 Burgundac 4 0-30 0,00 4,60 3,73 213 0,11 15,3 20,0
. Crni | 30-60 0,00 452 3,67 2,19 0,11, 42 153
4 — Kaberne y 0-30 0,00 474 3,88 2,35 0,12 4,5 1,9
_ sovinjon 30-60 0,00 471 3,89 2,14 0,10 3.4 11,9
. 0-30 0,00 472 3.93 2,30 0,12 2.6 15,4
i 10,00 oo coni 2 30-60 0,00 4,95 3,89 228 0,12 1,9 11,8
5 0,06 Zametna 5 0-30 0,00 4,46 3,56 2,37 0,12 6,4 16,1
4 éernina 30-60 0,00 4,88 3,88 2,07 0,10 4,7 10,4
o 0-30 0,00 555 458 211 0,11 3,0 14,7
& 1200 Zupljanka 2 30-60 0,00 5,69 4,71 2,31 0,12 59 139
. 0-30 0,00 497 421 2,54 0,13 38 178
7 : i Zupljanka : 30-60 0,00 4,74 4,10 2,06 0,10 1,7 18,6
. 0-30 0,00 418 418 2.23 0,11 32 12.8
8 500 | Zupljanka ! 30-60 0,00 428 428 228 011 17 85
. 0-30 0,00 389 389 2,45 0,12 10,9 18,3
9 29,00 Game crni 6 30-60 0,00 3.92 3.9 230 0.12 10,6 17.9




2. Objekat Gornja Srbica
Najzastupljeniji tipovi zemlji$ta su:

- Distri¢no smede zemljidte (Distri¢ni kambisol) koje se rasprostire na oko
40% povr$ine pod vinovom lozom.

- Pseudoglej (Pseudogly) koji se rasprotire na oko 60% povrsina pod vinovom
lozom, tab. br. 14.

3. Objekat Mamuska Tarazda

i

Na ovom objektu najzastupljeniji tipovi zemljista su:

- Distrino smede zemljiSte (Distriéni kambisol) i zauzima 80 % povrSine
zasada vinove loze.

- Psf:udoglcj, koji se rasprotire na oko 20% povriina, tab. br. 15.



Tab. 14. Agrohemijske analize zemljiita
Objekat - G. Srbica - po sortimentu

Bed. ha Sorta br. prof. | Dubina CaCoO, P Humus N % 50 &

br. H,0 KCl u 100. g. zem.
1 2 3 4 5 5 7 g 9 10 11 12 I .
; e T— ) 0-30 0,00 4,52 3,84 2,59 013 | .113 145" |

. 30-60 0,00 4,63 3,85 267 0,13 9,0 135 °

2 | Bem Rizling p 0-30 0,00 4,83 4,02 2,65 0,13 21 143

: italijanski 30-60 0,00 497 4,14 2,07 0,10 1,6 12,1
§ | may | Pegus 3 O 000 ' 499 4,13 2,40 0,12 2,7 148 e
_ crni 30-60 0,00 5,08 4,19 2,12 0,11 25 124 S

‘ 0-30 0,00 5,05 3,69 3,04 0,15 33,7 224

4| 1000 | Zupljanka - 3060 | 0,00 498 37 242 0.15 300 186

- 0-30 0,00 4,96 4,01 1,88 0,09 25 193

2 150 Rkacitel . 30-60 0,00 478 3.85 1.94 0,09 13 168

o 0-30 0,00 4,85 3,99 275 0,35 18 298

_f ¥ ) BN} Eieded 2 3060 | 0,00 4,86 3,97 2,53 0,13 1,0 269

., 350 | RheciteliRiz [ 0-30 0,00 4,90 4,09 2,92 0,34 18 298

: ital. 30-60 0,00 4,59 3.74 2,53 0,12 1,0 26,9




Tab. 14.

Red. ; pH P,0 K0
br. ha Sorta br. prof. | Dubina OWOO... 10 —— Humus N % 2 100 g zem.

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

g . Rizling , | 030 0,00 5,48 4,44 3,08 015 | 73 22,4~

: italijanski 30-60 0,00 5,04 - 3,92 2,82 0,14 5,9 2,
_ 0-30 0,00 4,83 381 2,73 0,13 2,4 183

. 18,00 | Brugundac 4 30-60 0,00 485 355 270 0.13 28 162,

10 5415 Rizling 5 0-30 0,00 4,69 3,52 2,38 0,12 6,2 186

. italijanski 30-60 0,00 4,68 3,49 2,63 0,13 43 157
Rizling ital.
5 114 0-30 0,00 497 3,82 2,43 0,12 2.1 9,6

B e HM%._E_. 2 30-60 0,00 5,04 3.86 210 0,10 23 89
emijon

Rizling ital.

5 9.57 Rkacitell 5 0-30 0,00 4,92 3,79 2,38 0,12 2,4 14,6
s 30-60 0,00 4,88 3,90 2,18 0,11 2,5 11,0
emijon :

Rizling ital. .

13 964 i 5 0-30 0,00 4,83 3,80 2,06 0,10 36 10,4

. Semiion 30-60 0,00 4,69 3,80 1,92 0,10 4,6 9,0
emijon

0 | R ) 0-30 0,00 467 395 3,15 0,16 23 17,7

_ Seimiion 30-60 0,00 4,60 3,97 2,85 0,12 2,4 11,4




Tab. 15. Agrohemijske analize zemljista
Objekat - Mamudka Tarazda - po sortimentu

wvna. ha Sorta br. prof. | Dubina CaCO, P Humus N % m~O 0

L. H,O KCl u 100. g. zem.
: 2 | 3 4 s 6 7 8 9 0 | u | 127]
] mee | omeo |4 | S3OT 000 ] oA h oL 2 | on | Ba |
2 2,00 Tokaj 1 uc%%o N.WN MWM wumw w”ww MH ﬂ,m.m ww% g
3 4,40 Frankvanka 1 mﬂm%u MU% M_ww w”mw W“M“ M“M #\.M.Nm ww”w 4
4 7,00 | Smederevka 2 uﬂww m“mm “MM wmm Mww m“m wm_m ﬂm
s | 600 Merlo 1 v | 419 276 762 o3 o | T
6 11,60 Merlo 2 uomweo m”mm M“ww w“ww w”wm Mm ww wmnm
7l oam | omeo |1 | % 0w | W8 | W | 3 | oo | e | o
o | s | omeami | 1| 301 00 | 3% | 35 | Zis | oun | s | 157
o | 700 | cemeani | 2 | 5% 000 | 46 | 39 | 2 | oo | 56 | s
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Red. . pH PO K0
H br. prol. | Dub CaCo H N %
br. ha Sorta I. pro ubina y 00 el umus %o o 100, 5. 2o,
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1 12
030 0,00 453 3,80 2,04 0,10 92 142
0 | W64 | Frankovka 2 30-60 0,00 418 373 1.86 0,09 16 162
0-30 0,00 4,94 4,05 2,12 0,11 38 12,4
i | W& | Sk = 30-60 0,00 4,85 4,07 1.98 0,10 25 93 /]
12 17.00 Burgundac 3 0-30 0,00 4,90 3,84 2,12 0,11 10,3 143 |«
_ orvi 30-60 0,00 489 4,04 2,10 0.11 23 128 ¢
3 | 1320 | Burgundac , 0-30 0,00 4.26 381 2,01 0,10 30,0 273
: croi 30-60 0,00 436 3,76 2,02 0,10 173 16,0
. 030 0,00 4.59 387 2,14 0,11 147 21,8
| 488 ] Cemecnl . 30-60 0,00 475 388 238 0,12 187 135
Uy R— Ancelota ) 0-30 0,00 520 433 3.18 0,16 6.0 21,7
. Rab.pijav. 30-60 0,00 4,09 2,69 0,13 2,0 13,1
0-30 0,00 3,90 2,67 0,13 75 208
16 k) Matio - 30-60 0,00 386 2,43 0,12 2.4 13,9
. 0-30 0,00 361 3,06 0,15 87 10,7
7] 760 | Gemecmi ! 3060 | 0,00 3,62 2,98 0,14 34 10,0
8 | 1100 | Merlo, Game > 0-30 0,00 6,21 2,47 0,12 36,2 27,0
. bojadiser 30-60 0,00 5,76 3.20 0,15 223 24,4
0-30 0,00 3,89 2,94 0,15 173 281
H@ ¥ ] " ] L] ’
4130 Merio 2 30-60 0,00 3.87 3,00 0.15 45 256
e 0-30 0,00 4,01 2,85 0,14 6,2 31,9
Mesio 2 0,00 4,08 0,13 59 223
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4. Objekat Bela Voda
Najzastupljeniji zemlji¥ni tipovi na ovom objektu su:

- Distritno smede zemljiSte (Distriéni kambisol) koje zauzima 35 % povréina
pod vinovom lozom.

- Pseudoglej, koji zauzima ostatak povriine od oko 65 %, tab. br. 16.

5. Objekat Landovica
Na ovom objektu najzastupljeniji tip zemljista je:

- Distri¢no smede zemljiSte (Distri¢ni kambisol) na oko 90 % povr§ine zasada
vinove loze, tab. br. 17.

- 24 -
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Tab. 16. Agrohemijske analize zemljista
Objekat - Bela Voda - po sortimentu

Wvoa. ha Sorta br. prof. Dubina CaCQ, - pH Humus N % 2 £
L. H,O KCl u 100. g. zem.
) 2 3 4 5. | 7 T 3 B T 11
1 2,40 | Game bojadis. 1 uw.mow m”% Mm Mﬂmm wmm m”m wwm
2 | 2066 | Gamecmi 4 e m% Mnmw M“mm MWN m% ; w”m
__ 3 920 | Frankovka 2 e mﬂ% Mmm Mmm www Mm_ ww
__ 4 | 312 |Gamebojadis.| 6 b m“mm w”% Mm w“mw Mm w”m wmw
5 11,75 Alikant-bufe 2 mﬂ.m%w M.MM w_mw M”Mw W,ww M.m w‘m Nw.w
f 6 11,45 Game crni 2 uﬂ.umﬂ M“Mm M.MM wmm wwm M“m WN,M wm,w
__ 7 11,96 Game bojadis. 2 uﬂu@ﬂ Mnmm WMM M“MW w,_mw M”%M m.w m,.m
8 5,31 Game bojadis. 1 wﬂw%w M_MN Mww MNM MMM MHM W,M WM.M
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Tab. 16.
H P,0 K,0
H.Ma ha Sorta br. prof. | Dubina nmﬂou 0O g Xal Humus N % -H 100, g uoa”.
e ey —— = |
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 127
_ 0-30 0,00 4,87 4,01 2,19 011 | 16,1 203 | -
? B4 Vranac 2 30-60 0,00 470 430 223 011 222 275
0-30 0,00 4,86 4,06 2,06 0,10 10,5 38,0.
il B i . 3060 | 0,00 4,84 4,03 181 0,09 119 | 182 o
0-30 0,00 4,96 4,06 228 0,11 0,6 157 ———
i3 3846 Vranac 2 30-60 0,00 4an 400 217 011 11 135
0-30 0,00 4,83 4,01 1,96 0,10 34 255
2 H20 Smederevka 1 30-60 0,00 480 4,00 2,24 0,11 38 20,0
& &0 Rizling : 0-30 0,00 531 463 221 0,11 17 150
_ italijanski ' 30-60 0,00 536 468 2,16 0,11 13 13.5
5 e Rizling 5 0-30 0,00 5,08 433 193 0,10 35 16.2
! _.S_cm:mxm 30-60 0,00 5,02 4,24 2,08 0,10 10,0 15,8
- . Meoiovite _ 0-30 0,00 4.83 417 2,07 0,10 338 10,7
L sorte 30-60 0,00 484 424 2.19 0.11 23 10,0
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Tab. 17. Agrohemijske analize zemljiita
Objekat - Landovica - po sortimentu

_ H. P.0 K0
Red. | 1q Sorta | br.prof. | Dubina | CaCO, P Humus | N % : ~
br. | H,0 KCl u 100. g. zem.
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1
. 030 0,00 489 391 235 0,12 153
. 600 | M. hamburg 1 30-60 0,00 4,28 3,80 . 2,10 0,10 7,7
N 0-30 0,00 401 3.73 2.10 0,10 1.9
2 500 Alus-ali ! 3060 0,00 422 3.64 226 0,11 52
030 0,00 429 376 2,01 0,10 108
3 500 | M. hamburg 1 30-60 0,00 417 377 2.16 0.11 36
| 030 0,00 415 361 212 011 45
4 200 Alus-ali 1 30-60 0,00 424 3.66 2,06 0,10 34
— 030 0,00 4.55 3.98 2.06 0.10 57
- 350 Kardinal 1 30-60 0,00 4,59 375 2.06 0,10 36
6 280 Rizling. it. 1 0-30 0,00 4,96 4,14 2,24 0,11 7,0
. Semijon 30-60 0,00 474 412 251 0.12 43
; . Game : 030 0,00 a1 3.70 2,01 0.10 82
, bojadiser 30-60 0,00 430 3.85 223 011 50




Tab. 17.

Red. ) Sort bt prof. | Dubi CaCO pH o N % e S
1a Q h Ol. uocina a umus
br. :H B ? H,O KCl E ’ u 100. g. zem.
] 2 3 4 5 6 7 g8 9 10 11 12
" 1500 | Game bojadis. | - 3 0-30 0,00 5,16 4,04 2,17 0,11 3,5
_ JAcIS, 30-60 0,00 522 4,63 2,09 0,11 19
Iy 0-30 0,00 5.81 5.04 203 010 10,1
# 3,00 Alus-ali 1 30-60 0,00 6.13 5.43 254 0.13 11.9
- . Muskat i 0-30 0,00 4,76 3,88 2.09 0,10 9,5
! hamburg 30-60 0,00 4,65 3,74 2,00 0,10 6,7
0-30 0,00 497 4,16 2,10 0,10 42
_ o Vranac 8 30-60 0,00 4,94 4,14 2,03 0,10 43
_ 0-30 0,00 5.25 4.41 207 0.10 32
i2 70| Alikant-buse 2 30-60 0,00 5.23 4.47 291 0.10 22
1 23 00 Burgundac 4 0-30 0,00 5,01 4,24 215 0,10 39
. h crni 30-60 0,00 4.95 417 2,00 0,10 119
. _ 0-30 0.00 5.04 424 231 0,12 81
14 920 Frankovka 2 30-60 0,00 5.10 4,06 230 0.12 89
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Karakteristike najzastupljenijih tipova zemljista
1. Smonica u ogajnjadavanju (Vertisol)

| Ovaj tip zemljista predstavija podtip smonice, gde je proces ogajnjadavanja u
. zavr$noj fazi kao i pojava horizonata, §to kod smonice nije sluéaj.

Reljef na kojima se pojavljuje smonica u ogajnjacavanju je brezuljkast, sa
manjim zaravnima na jezerskim terasama.

GeoloZku podlogu ovog zemlji$ta u veéini sluCajeva Cine neogene jezerske
gline, koje su &esto mozaiéne i $arane reliktnim glejom.

Na osnovu otvorenih profila, ovo zemljiste ima dubok zemljidni sloj i preko 100
cm.

Radi lakSeg uvida u morfoloske osobine smonice u ogajnjacavanju daje se opis
jednog karakteristiénog profila.

0-45 cm
G A A - Horizont 0-45 cm. Boja u suvom stanju smede siva,
glinovito, bezkarbonatno, rogljasto-grudvasto, Iepljivo,'
plasti¢no, prelaz postepen.
45-100 cm
B B - Horizont 45-100 cm. Boja u suvom stanju mrko
G siva, glinu$a, zbijeno-plasti¢na, prelaz ostar.

Fizicke osobine. Terenski i laboratorijski podaci ukazuju da smonica u ogajnja-
cavanju celom dubinom profila spada u teske glinuge. Fizicke gline sadrze gotovo re-
dovno preko 30 %, a koloidne preko 35 %. Vidno je da je tekstura po dubini pro-
menljiva i da je doslo do pojave ABC-TIPA. B-horizont je tezeg mehanickog sastava.

Hemijske osobine. Kod dubljih varijeteta ove smonice kre& je ispran u dublje
slojeve, a kod pli¢ih se moze naéi i do dubine od 70-90 cm.

SadrZj organske mase je veéi u A, horizontu, tako da njegov sadrzaj opada sa

- dubinom. U proseku sadrzaj se kreée od 2-4 % humusa.
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Vrednost pH je neto povoljnija u odnosu na ostale zemlji$ne tiR ;
u orani¢nom sloju kreée od pH-5,80-7,50 u vodi.

Zasi¢enost absorptivﬁog kompleksa bazama je visok i iznosi preko 80 %.

Sadrzaj lakopristupaénog fosfora kreée se u granicama siromasnih zemlji§ta.
Dok je sadrzaj lako pristupagnog kalijuma u neito boljem odnosu i kreée se u
granicama srednje obezbedenosti.

Proizvodne osobine smonice u ogajnjatavanju, naroito njeni nesto dublji i
humusni-varijeteti, predstavljaju dobro stanite za uzgoj svih kultura a posebno
vinove loze gde se postiZu maksimalni prinosi.

2. Distri¢no smede zemljiste (Distri¢ni kambisol)

Distriéno smede zemljiste se nalazi na deluvijalnim terasama breZuljkaste
konfiguracije.

Preko 70 % povrsina pod vinovom Jozom u prizrenskom vinogorju nalazi se
na ovom tipu zemljista.

GeoloSka podloga. Districno smede zemljiste formirano je na jezerskim
terasama, ¢iju podlogu ¢iné neogene jezerske glinem koje mogu biti izmeSane sa
drobinama Skriljaca (filita) i 3ljunka sa prisustvom kvarca. Na pojedinim platoima
ovako razdrobljeni supstrat obezbeduje dobru dreniranost ovih povriina.

Ova zemljiSta pripadaju kiasi A-(B)-C-profila, Horizont (B), zvani distriéni,
predstavlja markantni deo profila, koji se razlikuje od gornjeg humusnog akumula-
tivnog A-horizonta i podloge C-horizonta.

Humusni horizont A, u veéini sluéajeva je smede ili smede rude boje. U
pogledu moénosti zemlji§nog sloja distri¢na zemljista su razli¢ita, tako da se njihova
dubina krece od sredine dubokih do vrlo dubokih zemljista.

B-Horizont je skoro redovno tezeg mehanickog sastava i varira od ilovage do
gline i u njemu ima skeleta, $to zavisi od supstrata od koje je nastao.
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Radi lak3eg uvida u morfolodke osobine distri¢no smedjeg zemlji
opis jednog karakteristi¢nog profila.

0-40 cm
Gl A A - Horizont 0-40 cm. U suvom stanju je zatvoreno smede
boje (7.5-yr.4/5). Glinovita ilovaca, bezkarbonatna, sitno
rogljaste strukture vrlo zbijeno.
40-72 cm
G B B - Horizont 40-72 cm, zuékasto rude boje, (B yr.6/4) u
suvom stanju, glinovita, bezkarbonatna, jako ulazna
lepljiva pojava orstajna, struktura rogljasta, prelaz ostar.
72-150 cm '
G C C - Horizont 72-150 cm, karbonatna jezerska glina
150 em

Fizicke osobipe.. Podaci o granulometriskom sastavu ukazuju da su. ova.
zemljista dosta ujednadena u pogledu mehanickog sastava, 5to se odnosi na A i B
horizont, dok C - horizont je jako glinovit. Podaci ukazuju da frakcije gline
preovliaduju i u sadrzaju prelazi 60 % u odnosu na pesak.

Hemijske osobine. Ova zemljiSta su bezkarbonatna po dubini celog profila.

Sadrzaj organske mase (humusa) kreée se u granicama srednje obezbedenosti.
Sa dubinom sadrzaj humusa opada.

Nivo lako pristupacnog fosfora se krece u granicama siromasnih zemljista, dok
sadrzaj kalijuma je neSto povoljnije.

Proizvodne osobine. Distri¢no smede zemljiSte u sustini ima dobre proizvodne
osobine. Ukoliko se maksimalno primenjuje savremena tehnologija, pogodno je za
gajenje vinove loze.

Ova zemljiSta su u vedini slufajeva dobro drenirana ali su siromasna u
elementima, pa je zato potrebno uno3enje vecih kolicina dubriva.
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3. Smede kiselo zemljiste (Eutri¢ni kambisol)

Ova zemljiSta formirana su u veéini slu¢ajeva na ne$to veéim nadmorskim
visinama, odnosno na kontaktnoj zoni brdskog regiona. Ona nisu dovoljno razvijena
i sadrze dosta skeleta. Nastanak ovih zemljiSta vezano je za geolosku podlogu
sastavljenih od kristalnih Skriljaca, a pored toga mogu se formirati i na drugim
vistama supstrata.

GeoloSka podloga, na kojoj se formiraju ova zemljidta, priliéno je raznovrstna
u pogledu sastava. Ova zemljiSta u veéem delu leZe na glincima, pe$¢arima a rede
na laporcima. Deo povriina formiran je i na Zkriljcima, argiloSistima, filitima,
mikaSistima i gnajsu.

Fizicke i hemijske osobine. Na osnovu laboratorijskih analiza ova zemljista
spadaju u grupu laksih zemljiSta po mehanickom sastavu, jer imaju mali sadrzaj
koloidne gline. Ukupan sadrZaj gline iznosi 30-60 %. Kod ovih zemlji$ta u veéini
sluéajeva preovladuju krupnije frakcije, zato se ova zemljista i svrstavaju u grupu
skeletnih zemljiSta. '

Za hemijske osobine, moZe se istaéi da su ova zemljista kisela, §to znaéi da su
bezkarbonatna. pH-vrednost im je dosta niska i kreée se od 4,50-6,00 u vodi. Sadrzaj
humusa vrlo je nizak.

Po sadrzaju lakopristupatnog fosfora ovo su siromaSna zemljista, dok je
sadrZaj lakopristupacnog kalijuma nesto povoljnija.

Proizvodne osobine. FiziCkohemijske osobine ovog zemljiSta ukazuju da su
proizvodne osobine dosta ograni¢ene. Uz primenu meliorativnih mera na ovim
zemljiStima se moZe sa uspehom gajiti vinova loza.

4. Pseudoglej (Pseudogly)

Pseudoglej predstavlja dosta rasprostranjenu grupu zemljiSta i posle lesiviranih
zemljiSta zauzimaju oko 20 % povrsina pod vinovom lozom.

Pseudoglej se najcesée nalazi u kompleksu sa distri¢nim zemljidtima, odnosno
sa lesiviranim zemlji§tima.
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GeoloSka podloga. Pseudoglej je u vedini sludajeva formiran na
na $ljunkovitim glinama i dr.

g 7rede

Opsta karakteristika ovih zemljiSta je diferenciranost profila po mehani¢kom
sastavu po celoj dubini, vrlo je slaba propustljivost za vodu iluvijalnog horizonta pa
dolazi do prevlazivanja u jesen i u zimskom periodu godine.

Procesi u zemljiStu menjaju tok oksidoredukcionih procesa i izdvajanjem jedi-
njenja gvozda i mangana, kao rdasta mrlja i mazotinama ili mrkih i crnih konkrecija.

Pseudoglej ima sledece oznate horizonata A-Eg-Btg-C.

0-15 cm

A, A, - Horizont 0-15 Boja svetlo braon (10 y/r 6/3) u suvom
stanju i braon boja (10 y/r 4/3) u vlaznom stanju, peskovita
ilovada, nestabilne praskaste strukture.

15-50 cm

E, " E, - Horizont 15-50 cm. Boja svetlo braon (10 y/r 6/3) u
suvorn stanju i zatvoren Zuckaste braon boje (10 yr 4/4) u
vlaZznom stanju, peskovita ilovaca, nestabilna struktura.

50-100 cm

G : Btg —-  Btg - Horizont 50-100 -cm marmoriran, braonkasta zZuta

boja (10 yr 4/6) u suvom stanju. Glinovita ilovacda,
policdﬁ(‘ina struktura nepropusna, vrlo malo probojni.

100-150 cm

C C - Horizont 100-150 cm. Pojava jezerske zute gline.

Fizicke osobime. U pogledu fizickih osobina, ova zemljiSta se ne mogu
okarakterisati da imaju povoljne fizicke osobine, mada ona na ovim podrudjima i
nemaju tako loSe osobine kao u drugim podrudjima.

Profil pseudogleja, pre svega karakterise jaka diferenciranost po mehani¢kom
sastavu. Ona je narodito uodljiva u sadrzaj frakcija koloidne gline, koja se sa
dubinom naglo poveéava. Po teksturnoj oznaci ova zemljista su teSke ilovace i gline.

Prema dubini zemlji3nog sloja, ova zemljiSta su srednje duboka, ¢ak i veoma
duboka.



vrednost uvek nepovoljna jer se u veéini sluéajeva kreée u granicame elih
zemljista.

Vrednost hidrolititke (y,) kiselosti sa dubinom se poveéava. Zato je u
eluvijalnom horizontu mnogo veca vrednost nego u povr§inskom delu eluvijalnog
horizonta. Ova vrednost nas upuéuje na potrebu uno$enja kreia (kalcizaciju) i
ostalih materijala za popravku ovih zemljista.

Pseudoglej je zemljiste siroma$no u humusu, &ja se vrednost kreée ispod 2,5%
humusa.

Nivo lakopristupaénog fosfora kreée se u granicama siromasnih zemljista, dok
je sadrzaj kalcijuma nesto povoljniji.

Proizvodne osobine pseudogleja. Za pseudoglej se moze istaknuti da ima dosta
niske proizvodne osobine, koje su prouzrokovane logim fizi¢ko-hemijskim i biolo$kim
osobinama. Zato se namece potreba da se na ovim povrSinama primene meliorativne
mere popravke fizickih i hemijskih osobina pre podizanja zasada vinove loze. Za
vreme redovne proizvodnje grozda neophodna je primena savremene tehnologije
obrade. Samo uz ovako maksimalno uloZene napore moze se odvijati ekonomiéna
proizvodnja grozda na ovim povrSinama. _

5. Deluvijalna zemljista (koluvijum)

Deluvijalna zemlji$ta nalaze se uglavnom u pribreznoj zoni, odnosno na prela-
zu iz pribreZne u planinsku zonu, §to znaéi da su vezana za reljef i povriinsku hidro-
grafiju. To su netipizirana zemlji$ta na &ijem profilu se vide slojevi razlicite debljine
i sastava. '

Deluvijum (koluvijum), kao $to smo ve¢ istakli, formiran je kao recentni nanos,
ito u pribreznoj zoni sa prostiranjem prema ravnici 1-2 km zavisno od snage koja
je pokretala tu masu, zavisno od reljefa, vode i sastava tog materijala.

Sastav zemljisnog profila deluvijuma je u zavisnosti od mesta njegovog
formiranja i materijala - supstrata od koga jé stvaran.



Ukoliko deluvijalna zemljista nisu pod daljim zasipanjem materija
uticajem ostalih pedogenih faktora mogu postati i tipizirana zemljista.

Ova zemljista su u veéini sludajeva srednje duboka, ali ima manjih povréina
sa plitkim, dubokim slojem i jako dubokim.

Geoloska podloga. Polazeéi od nadina postanka ovih zemljita, da su formirana
od materijala snetog sa veéih visina, znaéi da je podloga sastavljena od razliéitog
materijala. Na ovom podruéju sredu se materijali sastavljeni od razlicitih dubina,
silikatni uglavnom dijabaz, 8kriljci, roZnaci, jaspisi, peséari i Skriljavi kvarciti. Ovaj
materijal se moZe naéi i u profilu. -

Fizike osobine. Na osnovu dobivenih podataka za fizicke osobine ovih
zemljiSta moze se ista¢i da su vrlo heterogena u pogledu mehanidkog sastava, kao i -
da su to u vedini sluéajeva peskovite ilovade. Ima povr$ina gde dominira skeletoidna
frakcija, $to znaéi da ima i skeletnih lak$ih zemljiSta.

Hemijske osobine. Hemijske osobine su im vrlo razliéite i zavise od materijala
od kojeg je zemljiSte formirano. U veéini slucajeva su ova zemljista bezkarbonatna.
pH-vrednost im se kreée u granicama slabo kiselih zemljista.

U pogledu sadrzaja humusa, vrednosti se kreéu u granicama od siromaénih do
srednje obezbedenih povrsina.

Sadrzaj lako pristupaénog fosfora kreée se u granicama slabo obezbedenih
zemljiSta, dok sadrzaj lako pristupaénog kalijuma kreée se u velikom rasponu i to
od siroma3nih do srednje obezbedenih povriina.

Proizvodne osobine. Podaci o fizi¢kim , hemijskim i biolo$kim osobinama su
vrlo neujednaceni, $to znaci da su i proizvodne osobine vrlo neujednaéene. Dobar
deo povr§ina u pogledu plodnosti zemljiSta odgovaraju zahtevima vinove loze, tako
da se na njima mogu posti¢i zadovoljavajuéi prinosi grozda.
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'V POVRSINE VINOGRADA, SORTIMENT I
STRUKTURA VLASNISTA U PRIZRENSKOM
VINOGORJU

Prizrensko vinogorje po povrSinama pod vinovom lozom zauzima znaéajno
mesto u Kosovskom vinogradarskom rejonu. Ukupna povr§ina u ovom vinogorju
zasadena vinovom lozom iznosi 1.534,96,45. Na druStvenom sektoru ona iznosi
1.070,80 ha, dok na individualnom sektoru iznosi 464,16,45 ha.

Do 1957. godine, kako u Kosovskom rejonu, tako i u ovom vinogorju, vinova
loza bila je zastupljena preko 90 % na individualnom sektoru. Medutim, podizanjem
plantaznih vinograda, menja se ovaj odnos po sektorima vlasni$tva, pri éemu je na
drustvenom sektoru doflo do korenite izmene u tehnologije proizvodnje groZda.
Tako naprimer, pocelo se sa uvodenjem novog sortimenta, sa veéim medurednim
rastojanjem, sa visokim uzgojnim oblicima &okota, sa visoko produktivnom mehani-
zacijom u izvodenju agrotehni¢kih mera itd. Takode se izmenila i struktura u
sortimentu u odnosu na prethodni u kome je sorta prokupac dominirala sa 95 %.
Naravno introdukcija novih sorata traje i danas. Ovo se posebno odnosi na sorte
koje se koriste za proizvodnju vrhunskih i kvalitetnih vina. '

1 UKUPNE POVRSINE VINOGRADA, SORTIMENT I
STRUKTURA VINOGRADA PO SEKTORIMA VLASNISTVA

Ukupne povrsine vinograda, povriine vinograda po sektorima vlasniitva
sortiment i povrSina vinograda po pojedinim sortama vinove loze date su u tab. br.
18.1 19. :

Analizirajuéi ove podatke mozZe se konstatovati da je sortiment vinove loze u
prizrenskom vinogorju veoma raznovrstan, kao i da su time stvorene osnove i mogu-
¢nosti za proizvodnju belih, ruZiastih i crnih vina, razli¢itih kvalitativnih kategorija.
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Tab. 18.

Pregled ukupnih povr§ina, sortiment i struktura po sekto

prizrenskom vinogorju.

Redb Povisine/ha. Udeo
Sorta Ukupno

r. - Druitveni | Individualni (%)

A. Bele sorte ]
1. |Rizling ital. 166.83.00 12.25.00 179.08.00 11.67
2. | Rizling rajnski 58.02.00 - 58.02.00 3.78
3. | Rkaciteli 61.52.00 4.50.00 66.02.00 4.30
4. |Zupljanka 39.50.00 13.55.00 53.05.00 3.46
5. |Smederevka 42.54.00 39.95.00 82.49.00 5.38
6. |Tokaj 2.00.00 - 2.00.00 0.13
7. | Afus-ali  18.64.00 45.30.97 63.94.97 4.16
8. |[Semijon = 2.40.00 2.40.00 0.16
9. |Muskat italija - 8.70.00 - 8.70.00 0.56-

389.05.00 126.65.97 515.70.97 33.60

B. Crne sorte
1. |Merlo 121.54.00 70.00 12224.00 797
2. |Kaberne sovi. 26.29.00 40.00 26.69.00 1.74
3. |Burgun.crni 88.14.00 6.66.00 94.69.00 6.17
4. | Game crni 114.42.00 18.67.00 133.09.00 8.68
5. |Vranac 69.61.00 42.00.00 111.61.00 7.28
6. |Frankovka 45.91.00 - 45.91.00 3.
7. |Zamet. &mnina 14.70.00 63.70.00 78.40.00 5.10
8. | Ancelota 10.50.00 - 10.50.00 0.69
9. | Game bojadiser 94.73.00 55.00 95.28.00 6.20
10. | Alikant bule 59.26.00 - 59.26.00 3.87
11. |Rabozo pijave 3.46.00 - 3.46.00 0.22
12. |Muskat hamburg 23.00.00 456268  68.62.68 4.47
13. |Kardinal 2.51.00 4.40.00 6.91.00 0.45
14. |Prokupac - 154.90.80 154.90.80 10.09
15. | Ostale vips. sorte 2.40.00 - 2.40.00 0.14
16. |Novo stv. stone sorte 5.28.00 - 5.28.00 0.33

681.75.00 337.50.48| 1019.25.48 66.40
= &
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Ukupna povréina zasada pod vinovom lozom na oba sektowf: tva u
prizrenskom vinogorju iznosi 1,534.46 ha.

Tab. 19. Strudctura sortimenta u %

i - Zastupljenost grupe sorti u %

ed. -_— "
Sorte po tehnoloskoj nameni | Sorte za kvalitetna | Sorte za stona
br. i . L. . Ukupno %
i vrhunska vina |vina i destilat %
1. |Sorte za bela vina .05 0,69 28,44
2. |Sorte za crna vina : 44,66 - 44 66
3. |Sorte bojadiseri . - 17,35 17,35
4. | Ostale vinske sorte (bele i crne) - 447 4,47
5. |Stione sorte (ostatak grozda) - 5,08 5,08
72,41 27,59 100

Analiza podataka u tab. br. 19 prikazuje da u prizrenskom vinogorju preovia-
davaju crne vinske sorte. Postignuta struktura gajenih vinskih sorti moZe se oceniti
kao vrlo povoljna, jer preovladavaju sorte za vrhunska i kvalitetna vina sa 72,41 %.

Od belih vinskih sorti najzastupljenije su rizling italijanski, rizling rajnski,
rkaciteli i zupljanka.

Od crnih vinskih sorti najzastupljenije su merlo, game crni, burgundac crni,
vranac i frankovka.

Kada su u pitanju bojadiseri, zastupljene su sorte game bojadiser i
alikant-buse.

Medu stonim sortama najvise su zastupljene muskat hamburg, afus-ali i muskat
italija, kao i ostale nove stone sorte stvorene u Radmilovcu.

Inade, struktura vlasni$tva u ovom vinogorju je sledeca:

- Vinogradi drustvenog sektora zastupljeni su na povrsini od 1070,80 ha
ili sa 77 %. _

- Vinogradi u privatnom vlasnidtvu zastupljeni su na povrsini od 464.16.45
ha, sa 33 %.
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2. PovrSine vmograda i sortiment po objektima P.K.B. MO

VINO” D.0.0. MALA KRUSA

P.K.B. "KOSOVO VINO” D.O.O. je nosilac kako proizvodnje grozda tako
proizvodnje vina i drugih preradevina od grozda i vina u prizrenskom vinogorju.
Preduzeée raspolaze sa 1.070,70 ha savremenih plantaznih vinograda. Takode
poseduje i savremene podrumske kapacitete sa savremenom Opremom za proizvo-
dnju svih kvalitetnih kategorija vina. Kapaciteti podrumskih i ostalih preradnih

kapaciteta iznose preko 2340 vagona.

Na osnovu podataka iznetih u tab. br. 20 moZe se zakljuciti da su u 1993.
godini sorte za proizvodnju kvalitetnih i vrhunskih belih vina bile zastupljene sa
34,58 %, dok su sorte za proizvodnju kvalitetnih i vrhunskih crnih vina zastupljenc

sa 60,69 %.

Tab. 20. Povr3ine vinograda i struktura sortimenta PKB. "KOSOVO VINO” D.O.0O.

M. KRUSA u 1993. god.

< B0

Red.br. Gt Povriine/ha Udeo
(%)
i 1 2 3 4
A. Bele sorte
1. Rizling italijanski 166,83 15,58
2. Rizling rajnskd 58,02 5,42
3. Rkaciteli _ 61,52 5,74
4. | Zupljanka 39,50 3,69
5. Smederevka 42,54 3,97
6. Tokaj 2.00 0,18
Svega 370,41 3458




1 2 3
B. Crne sorte
7. Merlo 121,54 11,35
8. Kaberne sovinjon 26,29 2,46
9. | Burgundac crni 88,14 8,23
10. | Game crni 114,42 10,42
11. |Vranac 69,61 6,50
12. | Frankovka 45,91 4,29
13. |Zametna &ina 14,70 1,37
14. | Ancelota 10,50 0,98
15. | Game bojadiser 94,73 8,58
16. | Alikant buse 59,26 5,53
17. | Rabozo pijave 3,46 0,98
Svega 641,56 60.69
C Ostale vinske sorte
18. (bele i crne) 2,40 0,24
Ukupno cmeibele. | 4 gy 95.51
vinske sorte
D Stone sorte
19. | Afus-ali 18,64 175
20. | Muskat hamburg 23,00 2,15
21 Kardinal 2,51 0,23
22." | Novo stone sorte 5,28 0.50
Svega: 4943 4,53
Svega: 1.070.80 ha 100,00

Kada su u pitanju stone sorte vinove loze, izuzev M. hamburga od cijeg se
grozda proizvodi i kvalitetno vino, grozda ostalih sorti se koristi, ukoliko se ne
realizuje kao stono grozde, kao odli¢na sirovina za proizvodnju raznih jakih alkohol-
nih pi¢a kao $to su kosovska lozovala, kosovski vinjak itd.

PovrSine vinograda i sortiment po objektima prikazane su u tab. br. 21.
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Tab. 21. Povrsine vinograda i sortimenta po objektima
Objckat Sorta Povriine Udeo u %
1 2 3 4
Burgundac crni 18,72 9,06
Game crni 41,00 19,84
Zametina Crnina 14,70 7,12
Kaberne sovinjon 14,97 7,25
1. Pirane Rkaciteli 8,72 4,23
Rajnski rizling 58,02 28,08
quljanka 21,00 10,16
Smederevka 29,47 14,26
Svega: 206,60 100,00
Vranac 41,09 26,08
Game cmi 870 5,53
Frankovka 11,10 7,04
Game bojadiser 39,70 25,21
] Alikant bule 891 5,65
Lo Muskat hamburg 23,00 14,60
Afps-ali 1723 11,94
Kardinal 251 1,59
Novostvorene sorte 5,29 3,36
Svega: 157,52 100,00
Vranac 28,52 17,08
Game crni 35,80 21,44
Frankovka 9,92 593
Game bojadiser 42,80 25,63
3. Bela Voda Alikant buie 14,12 8,46
Rizling italijanski 27,39 16,39
Smederevka 6,07 3,63
Mesane sorte 2,40 1,44
Svega: 167,02 100,00
Burgundac crni 18,43 6,67
Alikant buse 36,23 13,09
Kaberne suvinjon 1132 4,09
4. Gornja Srbica | Rizling italijjanski 139.44 50.39
Rkacitel 32.80 19,18
Zupljanka 18,50 6,68 ||
Svega: 276,72

100.60

T
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s, hoa
1 2 3 4N

Merlo 121,54 46,24

Burgundac crni 50,99 19,40 |
Game crmi 28,90 10,99
Frankovka 24,89 9,46
Ancelota 10,50 3,99
S-MamuSka | pabazo pijave 3,46 1,31
Taraide Game bojadiser 12,23 4,66
Smederevka 7,00 2,66
Tokaj 2,00 0,76
Afus-ali 1,41 0,53
Svega: 262,94 100,00

Ukupno za sve objekte . 1.070,80

Organizacija teritorije po sortama i lokalitetima data je na 5_(pe_t) Sematskih
prikaza.

3.  Osnovne karakteristike zasada drustvenog sektora

Analiza podataka u tab. br. 22 pokazuje da je starosna struktura vinograda na
drustvenom sektoru, PKB "KOSOVO VINO” veoma povoljna. Mladih vinograda ima
126,0 ha i to u 3 i 4 godine starosti ili 11,76 %. Preostale povriine obuhvataju 88,24
% povriine od Cega 51,93 % do 15 godina starosti, 24,55 % do 20 godina starosti i
11,76 % preko 20 godina starosti. Preko 25 godina starosti nema vinograda.

Razmak sadnje je na svim objektima 3x1 m izuzev u M. Tarazdi gde je
rastojanje 4x1,5 m. Uzgojni oblik je Kazenavljeva kordunica na objektima Pirane,
Landovica, Bela voda, Gornja Srbica, dok je u Mamuskoj Tarazdi modifikovana
kordunica tipa amrela. Broj sadnih mesta je na svim objektima 333/ha.
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Tab. 22. Osnovne karakteristike zasada

drudtvenog sektora

-

Sorla Objekat Povriina | God. ﬁmﬁ:_:w Cwmﬁ:. mqmﬁwu‘e_._? Naslon .ﬁ,uoa‘..
u ha. pod. | sadnje | oblik starosti
mesia
1 2 3 4 3 6 7 8 9
Burgundac crni 18,72 )
Kaber. sovinjon 14,97
Rkaciteli 8,72 Kazano . 4-13
Zam. Crnina pi 14,70(1980- , y oko | Betonski | .
Game cri irane 41,00/ 1989 | %1 | VL 5% | stubovi o
Zupljanka 21,00 oré: sare
Rajn. rizling 58,02
Smederevka 29,47
206,60
Vranac 41,09
Game crni 8,70
Game bojad. 39,70
Frankovka 11,10 Kazano
A. buie, Landovica 8,911 1976- " Jlieva oko | Betonski | 12-16
M. hamburg 25,00] 1980 - w_o wd 10% | stubovi | god.
Kardinal 251 ’
Aflus-ali 17,23 _
Novostsorle 5,28
Mesane sorte -
157,52
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Rizling italijanski 27,39
Smederevka 6,07
Vranac 28,52 _
Frankovka 992 Kazano y
Game crni Bela Voda 35,80 wwww Ix1 vijeva %%%w MW_NM%_Q HMoMm
Game bojad. 40,00 kord. ’
Alik. bude 14,12
Bojadisavka 2,84
_znwmi:m 2,40
ﬂ 167,02
| Rizling it. 139,44
Burgundac 18,43
Kaber. sov. 11,30 K
Zupljanka Gornja 18,501 1979-| 4 Vleva Betonski
Rkaciteli Srbica 52,80| 1988 | ° rw - stubovi
Alik. buse 36,23 .
Mc3ane bele 4,02
Mesanc crne 4,00
276,72
Mcrlo 121,54
Burgundac 50,99
Game crni 28,92
Frankovka 24,89
Ancelota 10,50 Modifi- ;
Rabazo pija. #“H“M_w 346| 0 M5 | Kacija | 10-12% mmwwwa i
Gamc bojad. 9,23 % amrele L} B0
Smedcrevka . 7,00
Me3avina 3,00
_.ﬂo_n__. 2,00
Afus-ali 1,41
262,94
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PovrSine vinograda i sortiment individualnog

prizrenskom vinogorju od kojih se otkuplju je grozde z
u podrumima PKB. "KOSOVO VINO” u Prizrenu

Povriina pod vinovom lozom na individualnom sektoru iznosi 464,16 ha §to
iznosi 33% od ukupnih povrsina zasadenih vinovom lozom u ovom vinogorju. Podaci

su prikazani u tab. br. 23.

Tab. 23. PovrSine i sortiment individualnih proizvodaca groida u prizrenskom
vinogorju (stanje 1993. godine)
Red. br. Sorta Povr$ina u ha. Udeo u %
a) Sorte za bela vina
Rizling italijanski 12.25,00 2,63
2. Rkacitelli 4.50,00 0,96
3. |Zupljanka 13.55,00 291
4. Semijon 2.40,00 0,51
9 Smederevka 39.95,00 8,60
SVEGA: 72.65,00 15.61
b) Sorte za crna vina
6. Merlo 0.70,00 0.16
A Kabarna Sovinjon 0.40,00 0.09
8. Burgundac crni 6.55,00 1,41
9. - | Game crni 18.67,00 4,04
10. Vranac 42.00,00 9,04
11. |Zametna &mina 63.70,00 13,72
12. Game bojadiser 0.55,00 0,11
13. | Prokupac 154.90,00 33,38
SVEGA: 287.47,80 61,95
c) Stone sorte
14. | Afus-ali 45.30,97 977
15. | Muskat italija 8.70,00 1,88
16. | Muskat hamburg 45.62,68 9,81
17. Kardinal 4.40,00 0,95
SVEGA: 104.03,65 2244
Ukupnoa + b + ¢ 464.03,45 100.00




T

Rekapitulacija sektora vlasniStva
1. Drustveni sektor 1.070.80,00 ha
2. Individualni sektor 464.16,45 ha

Ukupno 1.534.96,45 ha

Iz tabele 23 vidi se da je na privatnom sektoru zastupljen sortiment kao i na
druétvenom sektoru, izuzev kada je u pitanju sorta prokupac koja viSe nije zastu-
pliena na drustvenom sektoru.

Medu sortama za bela vina na privatnom sektoru dominiraju sorte:
smederevka, Zupljanka i rizling italijanski. Medu sortama za crna vina, na ovom
sektoru osnovna sorta je prokupac. Ona je inade veoma cenjena na ovom podrucju
i to kako vinska tako i kao stona sorta. Zatim po redosledu dolazi sorta Zametna
&mina koja je postala vrlo interesantna za privatni sektor i to iz istih razloga kao i

sorta prokupac. =

7



VI AGROBIOLOSKE I TEHNOLOSKE KARAKTE.
RISTIKE GAJENIH SORATA VINOVE LOZE

U ovom poglavlju obradene su vinske sorte, koje se gaje u prizrenskom
vinogorju.

Vinske sorte, prema kvalitetu vina koji se od njih dobija svrstavaju se u
sledede grupe i to:

- Sorte za visokokvalitetna vina (vrhunska vina)

- Sorte za kvalitetna vina

- Sorte za stona vina.

U okviru ovog poglavlja predstavljaju se najvaZnije agrobioloske i tehnoloske
karakteristike najzastupljenijih sorata Cije se grozde u ovom vinogorju koristi za
spravljanje vina raznih kvalitetnih kategorija sa zaitienim geografskim poreklom.

A. Sorte za bela vina

Sorte za spravljanje belih vina zastupljene su sa 33,60 % u ukupnim
poviSinama vinograda u prizrenskom vinogorju. Na druStvenom sektoru ovaj
procenat iznosi 34,5 %.

U strukturi sortimenta za bela vina najviSe su zastupljene sledede sorte: rizling
italijanski, rizling rajnski, smederevka, rkaciteli i Zupljanka. Ostale sorte zastupljene
su na znatno manjim povrsinama i koriste se za kupaZu sa vinima drugih sorti ili za
proizvodnju lozovace i vinjaka.

L Rizling rajnski

Poreklom je iz Nemacke. Namenjena je za proizvodnju kvalitetnih i vrhunskih
vina.

Pored Nemacke, dosta se gaji.ﬁ' Itéliji, Francuskoj, Madarskoj, Bugarskoj,
SSSR-u i dr. i



Kod nas se gaji u Vojvodini kao i u centralnom podru&ju Srb
Kosova i Metohije u zadnje vreme se sve vige §iri. U prizrenskom Vinogorj
zastupljena je sa 58,02 ha., odnosno sa 3,78 %, sa tendencijom daljeg Sirenja.

Cokot je bujan. Vrh mladog lastara bronzano zelen, vunast, list srednje
krupnoCe, okruglast tamno zelen. Zreli lastar karakteristitne mrke boje. Cvet
hermafroditan. Grozd mali, zbijen valjkasto-kupastog oblika. Drika grozda kratka.
TeZina grozda varira od 60-90 grama. Bobica mala do srednje krupnoce, zZuékasto
zelene boje sa suncane strane rdaste boje. U strukturi bobice, pokoZica uiestvuje
(prema Zirojevicu, 1974.) sa 10,12, semenka 3,51, a meso sa 86,37 %.

U strukturi grozda, Sepurina udestvuje sa 4-5 %.

Otpornost prema vaZnijim bolestima je osrednja, a prema niskim tempera-
turama veoma dobra. Pozno kreée tako da izaziva proleéne mrazeve.

Prosetan broj grozdova po rodnom lastaru iznosi 1,55, to je svrstava u red
srednje prinosnih sorti. Medutim, prinos se kreée u vrlo $irokim granicama od 8.000-
-18.000 kg/ha, $to zavisi od klona koji se gaji. Odgovaraju joj umereno plodna, lakia
i propusna zemljiSta. Na bujnim podlogama i plodnom zemljitu, dolazi do prekomer-
nog osipanja cvetova. Zahteva meSovitu rezidbu sa lukovima duZine 8-12 okaca,
srednje visoke i visoke uzgojne oblike. Sira sadr#i 20-24% $eéera i 7-10 g/l ukupnih
kiselina. Kod ove sorte izdvojéru' su 1 gaje se brojni klonovi koji se medusobno
znacajno razlikuju kako po rodnosti tako i po kvalitetu grozda i vina. Kod nas se
najvise Sire klonovi br. 239 i 198. Mnogi klonovi se nalaze jo§ u ispitivanjima.
Radman $ire varira od 60-75 %, a za spravljanje vrhunskih i kvalitetnih vina prete-
no se koristi samotok. Berba se obavlja u fazi optimalne zrelosti grozda.

Sazreva u ITI epohi, ali nesto prije italijanskog rizlinga. S obzirom da ova sorta
u juznim krajevima daje grozde sa manje kiselina &ime se gubi na kvalitetu, neopho-
dno je izvrsiti pravovremenu berbu grozda. GroZde je osetljivo na sivu trulez.
Medutim, sorta je osetljiva i na botritis peteljke, tako da nekih godina grozdovi
opadaju pre berbe. Do ove pojave dolazi naroéito u sluéajevima neharmoniéne
ishrane i prezaguSenosti ¢okota.
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2. Rizling italijanski 5

Tipino vinska sorta za kvalitetna i vrhunska vina. Porekio nije sasvim
utvrdeno. Najverovatnije potie iz Francuske. Gaji se u Italiji, Nema&koj, Madarskoj,
Rumuniji, biviem SSSR-u, Bugarskoj i drugim zemljama. Kod nas se ova sorta manje
Vise gaji u svim vinogorjima. Na teritoriji Kosovskog rejona ova sorta se gaji kako na
drustvenom tako i na individualnom sektoru. Sorta se kod nas sreée pod raznim
sinonimima: graSevina, laksi rizling, italijanski rizling itd. U drugim zemljama sreée
se jo§ pod sinonimima: Rizling italijanski, Weleschriesling blac, i dr.

U prizrenskom vinogorju na drustvenom sektoru zastupljena je na 166,83 ha,
odnosno sa 15,58 %, dok na individualnom sektoru sa 12,25 ha odnosno, sa 2,63 %.
Ukupna zastupljenost ove sorte u prizrenskom vinogorju u odnosu na ostali

- sortiment iznosi 11,67 %.

Cokot srednje bujan. Jednogodiinji lastari tanki do srednje debljine, pravi,
slamnato Zute boje, sa svetlo mrkim pegama. Kolenca istaknuta a &lanci srednje
dugacki. List srednje veliCine, trodelan ili petodelan, obiéno svetlo zelene boje.
Peteljka lista srednje debljine, zelene boje, bez malja.

Cvet morfoloski i funkcionalno hermafroditan, oplodnja je dobra i redovna.

Grozd mali, valjkast, zbijen, najée$ée sa krilcem. Proseéna masa grozda se
krece 80-120 grama, ponekad moze biti i veca. Bobice su male, okrugle ili nesto
izduzene usled zbijenosti, sa izraZenim pupkom, Zuékasto zelene boje. Obiéno sa
suncane strane prekrivene mrkom prevlakom. U strukturi bobice (prema Zirojevicu,
1974.) pokozica ucestvuje sa 8,96 %, semenka sa 4,20 %, a meso sa 86,84 %. U

 strukturi grozda (prema Zirojevicu, 1974.), Sepurina uéestvuje sa 3,53 %, a bobice sa
- 96,48 %.

Sorta sazreva u III epohi.
Koeficijent rodnosti se krece od 1,22 do 1,43.

Prinosi su redovni. Prinosna sorta. Odlikuje se dobrom otporno3éu prema
5 niskim zimskim temperaturama. Zbog /pdiﬁijcg kretanja redovno izbegava ostecenja

| od poznih proleénih mrazeva. Srednje otpornosti prema plemenjaéi, a slabo prema
i [ |




" mena berba. Ako se sa njom zakasni i nastupi jaci kiSni period, groZzde brzo propada
~ itruli. Pogoduju joj srednje visoki i visoki uzgojni oblici sa meSovitom rezidbom.
- Lukovi treba da su duZine 10-12 okaca jer su joj najrodnija okca od 4-12 kolenca. Na
pergolastim uzgojnim sistemima postiZu se prinosi od 18.000-20.000 kg/ha. Proseéni
. prinosi grozda u ovom vinogorju krecu se od 8.000-10.000 kg. grozda po hektaru, §to
je uslovljeno uzgojnim oblikom, stepenom opterecenja, uslovima gajenja itd.

Sadrzaj Seéera u $iri varira i kreée se od 19-22 %. Medutim, u uslovima
prizrenskog vinogorja, prosecan sadrzaj Sefera u §iri, (petogodisnji prosek) iznosi
21,5 g/l, sa 7,63 g/l ukupnih kiselina. Spada u grupu sorata srednjeg randmana soka.

Opsta ocena ove sorte je da daje kvalitet grozda za proizvodnju visokokvalitet-
nih i kvalitetnih vina koja su vrlo cenjena na domaéem i stranom trzi¥tu. Mora joj
se posvetiti posebna paZnja kada je u pitanju rezidba, zastita kao i optimalni mome-
nat berbe. Pri daljem 3irenju sorte treba obratiti posebnu paZnju na klonove i selek-
cije koje garantuju veéu produktivnost i bolji kvalitet grozda.

Ispitivanja u ovom pogledu kako u svetu tako i kod nas pokazuju da postoje
varijacija i klonovi sa vrlo pozitivnim bioloskim i tehnolo$kim karakteristikama.

Zbog niza pozitivnih agrobioloskih i privredno-tehnoloskih osobina predvida
se dalje Sirenje ove sorte. U prizrenskom vinogorju.

X Zu pljanka

Ova sorta je novijeg datuma. Stvorena u Institutu za vinogradarstvo i vocéarstvo
u Sremskim Karlovcima, ukrStanjem sorata Prokupac i burgundac crni. Namenjena
je za proizvodnju kvalitetnih belih vina.

Medu novim domadim vinskim sortama je najrasirenija, tako da veé postoje
i znaCajne povrsine pod ovom sortom u mnogim vinogorjima Srbije. U prizrenskom
vinogorju zastupljena je na povrdini od 53,05 ha, odnosno sa 3,46 % u sortimentu

- - -
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oplodnja dobra i redovna. Razvija veliki broj rodnih lastara po &éokotu (¢ak 82-85 %).
Koeficijent rodnosti iznosi 1,2-1,5. Bobica joj je mala do srednje velidine, okrugla
zelenozute boje. Procentualno uedée pokozice u bobici (prema Avramov-u i sar.
1990.) kod ove sorte u prizrenskom vinogorju iznosi 9,36 %, semenka u bobici 3,68
% i mesa 89,96 %. Grozd je srednje krupan, srednje zbijen i najée$ée valjkast.
Prose¢na masa grozda se krece 120-200 grama. U strukturi grozda $epurina uéestvuje
sa 4,5-5,0 %.

GrozDe sazreva u III epohi, pozna sorta.

Ova sorta se odlikuje srednjom otporno$éu na niske temperature, plamenjadu
i pepelnicu. Relativno dobro je otporna prema sivoj plesni.

Sorta spada u prinosne sorte. Prosecni prinosi se kreéu od 8-10.000 kg/ha.
Prosecni prinos za poslednje 4 godine iznosi 9891 kg/ha. U orahova&kom vinogorju
(prema Avramovu i sar. 1990.) u periodu 1983-1988. godine ispoljila je proseéan
prinos groZda od 18.810 kg/ha. Dobro rada i pri kracoj rezidbi pri kombinaciji
kratkih i dugih kondira. Medutim, postiZzu se veéi prinosi pri meSovitoj rezidbi, sa
lukovima 8-10 okaca.

Sira redovno sadrzi 18-21 % Secera sa 7-9 g/l ukupnih kiselina. U prizrenskom
vinogorju prosek za 4 godine iznosi 2,48 % $eéera i 7,82 g/l ukupnih kiselina.

Zupljanka daje puna, prijatna i osvezavajuéa kvalitetna vina. Izuzetno,
pogodnih godina, i u pogodnim uslovima moZe dati i visoko kvalitetna vina. Redovno
se odlikuje visokim sadrzajem kiselina, pa se uspe$no moze koristiti za popravku vina
sorti Cije grozde u njoj oskudeva. Zbog bujnosti i velike sposobnosti plodonosenja,
po kvalitetu grozda i njegovoj otpornosti prema prouzrokovacu sive plesni zupljanka
zasluZuje posebnu paZnju. Vino ove sorte zahvaljujuéi visokom sadrzaju ukupnih
kiselina kao i odgovarajuéem sadriajuﬁa}k{;}wla, veoma je pogodno za proizvodnju
vinjaka. : AR :



4, Rkaciteli

Od groZda ove sorte proizvode se kvalitetna i obi¢no stona vina.

Ova sorta poti€e iz Gruzije. Gaji se u manje viSe svum krajevima SSSR-a,
zatim u Bugarskoj i Rumuniji. Kod nas se gaji u nekim vinogorjima Srbije.

U prizrenskom vinogorju ova sorta je zastupljena na povrsini od 66.02 ha, ili
sa4,30 %. Na druStvenom sektoru gaji se na 61,52 ha, zauzimajuéi 5,74 % u strukturi
sortimenta.

Srece se pod sinonimima: kokura, toplek i badasuri.

Odlikuje se srednje do bujnim ¢okotoma, i brojnim uspravnim tankim
lastarima. Iz okaca redovno krene veliki procenat lastara, ali udeo rodnih lastara je
mali i varira oko 52 %. Cvet je morfolosko i funkcionalno hermafroditan. Oplodnja
normalna. Bobica je mala do srednje veliine, ovalna, Zutozelena a kad preziri belica-
sta. U strukturi bobice (prema Mihajlovoj 1976.) pokoZica ucestvuje sa 1032 %,
semenka sa 3,98 %, a meso sa 85,70 %. Grozd srednje krupnode, valjkasto-kupastog
oblika. Prose¢na masa grozda iznosi oko 150-200 grama. U strukturi grozda $epurina
ucestvuje sa 6-7 %.

Srednje otporna prema bolestima-pepelnici i plamenjaci, a vrlo dobra prema
botritisu. Otpornost je takode izrazena i prema niskim zimskim temperaturama.

Rkaciteli se moze smatrati srednje prinosnom ili prinosnom sortom, $to zavisi
od primenjenog klona i uslova gajenja. Daje dobar prinos pri meSovitoj rezidbi.
Pogodna je za $palirski nacin gajenja.

Prinosi joj se krec¢u od 8.000-12.000 kg/ha. U uslovima prizrenskog vinogorja
prose¢ni prinos grozda za 5 godina iznosio je 8.170 kg. Grozde nakupi od 18-21 %
Se€era i 7-10 g/l ukupnih kiselina.

Vina su osvezavajuéa, karakteristicne arome, zZutozelene boje. Zbog visokog
sadrzaja ukupnih kiselina, vino je pogodno za kupazu sa drugim vinima. Koristi se
za spravljanje suvih i poluslatkih vina, kao i vina tipa sampanjac. Vino je pogodno
i za spravljanje vinjaka: U svetu pos;:”bﬁo' je éuven gruzijski vinjak-konjak. Grozde
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- sazreva u III epohi. Pozna sorta u uslovima prizrenskog vinogorja be

- polovinom oktobra meseca.

5 Smederevka
Autohtona sorta, poreklo nedovoljno objasnjeno.

Sorta je kombinovanih svojstva. Grozde se koristi za potro$nju u svezem
stanju, a prvenstveno za spravljanje kvalitetnih stonih sorti. Veoma pogodna za
kupaZu sa drugim sortama a naro€ito sa sortama kojima u vinu nedostaju ukupne
kiseline.

Najvise se gaji na Balkanskom poluostrvu i to u Jugoslaviji, Bugarskoj,
Rumuniji i Turskoj. Kod nas je veoma prosirena u Srbiji. Srece se pod sinonimima:
Smederevka, belina, belina krupna, semendra, zoumatico, semendrai feher, dimjat,
galan i dr.

U prizrenskom vinogorju zastupljena je na povrsini od 82,49 ha, odnosno u
strukturi sortiment sa 5,38 %. Na drustvenom sektoru gaji se na 42,54.00 ha, odnosno
u strukturi sortimenta sa 3,97 %.

Ima bujan ¢okot, érednje debele lastare. Razvija veliki procenat rodnih lastara,
kod kojih se prose¢no nade 1,2 do 1,8 grozdova. Cvet joj je normalan a oplodnja
redovna i dobra. Bobica je srednje krupna do krupna, okruglasta ili elipti¢na, sa
pokozicom srednje debljine, Zutozelene boje. U strukturi bobice (prema Zirojevicu,
1974.) pokozica ulestvuje 11,70 %, semenka sa 4,02 %, a meso sa 84,28 %. Grozd
krupan ili vrlo krupan, valjkasto kupast, razgranat, srednje zbijenosti, prosecne mase
150-300 grama. Procentualno uces$ée Sepurine u grozdu iznosi 3,58 %.

Prema bolestima srednje do slabo otporna posebno kada je u pitanju
plemenjaca. NeSto vedu otpornost ispoljena prema oidijumu. Otpornost prema niskim
temperaturama slaba.

N &
Vrlo prinosna sorta. Proseéni prinosi variraju od 12.000 do 25.000 kg/ha.
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U uslovima prizrenskog vinogorja daje proseéni prinos za 5 go nagdi%g’@s
. kg/ha. Dobro rada i pri kratkoj rezidbi, pri éemu je kvalitet grozda bolj, N j‘t';’c'g’_l' 7
joj odgovara rezidba na duge i kratke kondire. Pri meSovitoj rezidbi, ostavl; chm
lukova prerodi, §to se negativno odra¥ava na kvalitet grozda i vina. Optimalno

L opterecenje okota rodnim okcima smatra se da treba da bude 8-10 okaca po m%
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SadrZaj Secera u $iri varira u zavisnosti od ostvarenih prinosa, nivoa
" agrotehnike, zastupljenih varijeteta kojih (prema Avramovu i sar. 1989.) ima vise. U
vecini vinogorja u kojima ova sorta uspeva, sadrzaj Secera u $iri iznosi u proseku
16-18 %, a u Metohiji 18-21 %. SadrZaj ukupnih kiselina je redovno visok i kreée se
-od 7-10 gr/l, a éesto i vise.

T

-,

U prizrenskom vinogorju proseéni % %eera za viSegodisnji period iznosi
- 173% sa 7,54 g/l ukupnih kiselina.

Sorta je veoma pozna. Gro?de sazreva u IV epohi.

| U uslovima prizrenskog vinogorja bere se tek od polovine otkobra meseca pa
na dalje.

Najbolje rezultate daje na laksim propusnim i umereno vlaznim zemljiitima.
. Ne podnosi viazna zemljista. Prema susi nije posebno otporna.

Sorta daje kvalitetna i obi¢na stona vina. Pogodna je za kupaZu sa vinima
drugih sorata kojima se poveava sadrzaj kiselina. Vino je pitko, osvezavajude,
harmoni¢no, prijatnog ukusa i mirisa koje podseéa na vanilu.

B. Sorte za crna i ruzi¢asta vina

Sorte za proizvodnju obojenih vina zastupljene su sa 66,40 % u ukupnin
povrSinama pod vinogradima u prizrenskom vinogorju.

U strukturi sortimenta, za obojena vina dominiraju sledece sorte: sorte za
visoko kvalitetna vina: merlo, burgundac crni, kaberne sovinjon i \ranac. Sorte za
kvalitetna vina: game crni, frankovka, game. bojadiser i alikant buse. Od sorti za
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obojena vina na drustvcnom sektoru gaje se na malim povr§1nama

1. Merlo

GroZde ove sorte koristi se za proizvodnju visokokvalitetnih i kvalitetnih vina.
Poreklo merloa je iz Francuske gde se najviSe i gaji. Osim u Francuskoj gaji se
veoma mnogo u Italiji, Spaniji, Rumuniji, Bugarskoj, Jugoslaviji i itd.

Srecée se pod sinonimima: Merlot, Merlot noir, Merlaut noir i dr.

U prizrenskom vinogorju zastupljena je na 122,24 ha ili sa 7,97 %, od &ega
121,54 ha na drusStvenom sektoru, ili sa 11,35 % u odnosu na ukupne povriine.

Cokot je srednje bujnosti ili bujan. Cvet je normalan, sa redovnom i dobrom
oplodnjom. Kod izvesnih varijeteta ove sorte dolazi do osipanja cvetova i pojave
rehuljavosti. Bobice su sitne do srednje krupne, okrugle, plavo-crne boje. U bobici
pokozica ucestvuje sa 11,42 %, semenka sa 4,04, a meso sa 84,54 % (Zirojevi¢, 1974).
Grozd je mali, piramidalan, li piramidalno valjkast, prose¢ne mase 100-120 gr. Udeo
Sepurine u grozdu iznosi 3,53 %

Srednje je otpornosti prema plemenjadi i pepelnici, dok je relativno dobre |
otpornosti prema sivoj plesni. Vrlo dobre otpornosti je prema niskim temperaturama
u toku zime.

Pozna sorta koja sazreva u III epohi.

Najbolje rezultate daje pri meSovitoj rezidbi, sa lukovima od 10-12 okaca.
Spada u grupu slabo do srednje prinosnih sorti. Prinosi se kreéu zavisno od klonova,
od 5.000 do 11.000 kg/ha. U prizrenskom vinogorju ova sorta je dala prinos u
proseku od 7.728 kg. grozda. Galer (1985), navodi da se randman kreée od 40-60
h/ha do 100 hl/ha vina kod pojedinih klonova.

U normalnim klimatskim uslovima sadrzaj §eéera u §iri se kreée od 18-23 %
Secera, sa 6-8 g/l ukupnih kiselina. U prizrenskom vinogorju, visegodisnji prosek
sadrzaj Secera u $in iznosi 22,3 % sa 7,17 gA~ukupnih kiselina. Postize se odli¢na



' 'sirovina za proizvodnju vrhunskih i kvalitetnih poluslatkih i suvih vina. Pog
. i2a kupaZu sa manje kvalitetnim sortama, kojima se popravlja kvalitet.

Vino ovo sorte je veoma dobro obojeno, harmoniéno, osveZavajuée, veoma
pitko.

2. Burgundac crni

Grozde ove sorte sluZi za spravljanje kvalitetnih i visokokvalitetnih crmih vina.
Poti¢e iz Francuske iz podruja Burgundije. Gaji se manje vife u svim vinogradar-
skim zemljama umerene klime. U Jugoslaviji je zastupljena u skoro svim vinogra-
darskim rejonima.

Srece se pod brojnim sinonimima, a najéeée pod sledecim: Pinot noir, Blauer
Burgunder, Blauer Spatburgunder, Morillon, Pinot droit, Pinot nero i dr.

U prizrenskom vinogorju, zastupljena je na 94,69 ha, odnosno sa 6,17 % od
ukupne povrsine pod vinovom lozom, od Cega na drustvenom sektoru na 88,14 ha
odnosno sa 8,23 %.

Cokot je srednje bujnost. Cvet hermafroditan. Oplodnja redovna. Bobica mala,

tvrsta, okrugla, plavocrvene boje.

U strukturi bobice pokoZica ucestvuje sa 8,14 %, semenka sa 4,5 %, a meso
sa 87,29 %. Grozd je sitan, kratak, zbijen, cilindriéno kupast, prosene mase oko
70-90 gr. U strukturi grozda (prema Zirojevié-u, 1974.), Sepurina uéestvuje sa 3,35 %.
Prema Babic-u (1987.), u prizrenskom vinogorju, u strukturi bobice pokoZica
ucestvuje sa 6,25 %, semenka 4,64 %, a meso sa 89,1. Prose¢na masa grozda iznosi
89,49 grama. U strukturi grozda $epurina ulestvuje sa 4,22 %.

Prema bolestima sorta je srednje otpornosti, dok je vrlo dobre otpornosti
prema zimskim mrazevima.’

Srednje prinosna sorta. Proseéni prinos se kreée za prizrensko vinogorje oko
9.000 kg a izuzetno i do 12.000 kg/ha. Zahteva medovitu rezidbu sa lukovima duzine
10-12 okaca. Iz ostavljenih okaca redovno-krete.veliki procenat tankih lastara, od
kojih je oko 78 % (po Galerz, 1985.), rodnih: s‘efa‘;;f;}g rodnih lastara prosetno nosi
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1,4-1,6 grozdova. Po Babic-u (1978) proseéan procenat rodnih lastara i
od éega svaki rodni lastar nosi u proseku 1,34 grozda. Prinosi grozda ko Tte
variraju u zavisnosti od uslova gajenja i primenjenog varijeteta i klona. Kod ove sorte
otkriven je veliki broj varijeteta (celog, tro i petodelnog lista), pri Cemu je priznat
i veliki broj klonova: u Francuskoj 46, u Italiji 6, u biviem SSSR-u 2, i td.

U grozdu se redovno nakupi 20-24 % Secera, sa 5-8 g/l ukupnih kiselina.

Ova sorta daje izvrsnu sirovinu za spravljanje slatkih, poluslatkih i suvih vina,
kao i vina tipa $ampanjca. Grozde sazreva pofetkom II epohe, pa se rano bere. U
prizrenskom vinogorju berba nastupa polovinom septembra meseca.

Vino ove sorte otvoreno rubin boje, harmoniéno, osvezavajuée i veoma pitko.
Pojedinih godina neophodna je popravka boje pomocu bojadiserka.

3 Kaberne sovinjon

Ova sorta namenjena je proizvodnji visokokvalitetnih i kvalitetnih obojenih
vina. U prizrenskom vinogorju se gaji na povrsini od 26,69 ha, odnosno na 1,74 %
od ukupne povriine. Na dru$tvenom sektoru zastupljena je sa 2,46 %. Potice iz
Francuske, gde se najvide gaji u-rejonu Bordoa. Inade se gaji u svim vinogradarskim
zemljama gde je zastupljena umerena klima. Sree se pod sinonimima: Petit
Cabernet, Bordeaux, itd.

Odlikuje se bujnim okotoma, normalne grade cveta, kao i redovnom i dobrom
oplodnjom. Bobica je srednje veli¢ine, okrugla tamno plava. Grozd srednje krupnoce,
kupast, srednje zbijen do zbijen, proseéne mase 90-120 gr.

Prema plamenjaéi srednje je otporna. Slabije otpornosti prema oidijumu.
Prema niskim temperaturama je veoma Otporna.

Kaberne sovinjon spada u srednje do slabo prinosne sorte. Prosecni prinosi
variraju u veoma §irokim granicama, $to je uslovljeno primenjenim kionovima, uslo-
vima gajenja itd. Najéescée prinos se krece oko 8.000 kg/ha. U prizrenskom vinogorju
daje prosetne prinose od 7.892 kg/ha. Grozde u ovom vinogorju nakupi od 20-22 %
SeCera sa 6-8 g/l ukupnih kiselina. Sira ove.sorte predstavlja odli¢nu sirovinu za
spravljanje visokokvalitetnih i kvaliteinih obojenih vina. Vino od ove serte je dobro
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{' kO]l podseéa na miris ljubiéica. Po kvalitetu zauzima prvo mesto medu sortama za
| cna vina.
I

14, Vranac

Autohtona sorta, nerazjasnjenog porekla. Srece se jo§ pod sinonimima kao §to

“su vranac crnogorski, vranac prhljavac, kratosija i dr. Namenjena za proizvodnju

visokokvalitetnih i kvalitetnih obojenih vina. Gaji se u Crnoj Gori, a najvise u

Crmnici i u podruéju Budve, Pastroviéa i Boke Kotorske. Takode se gaji i u central-
nom delu Srbije kao i na Kosovu i Metohiji.

U prizrenskom vinogorju je zastupljena na povrsini od 11,61 ha, odnosno sa
7,28 % od ukupne povrsine. Na drustvenom sektoru ovog vinogorja zastupljena je
sa 6,50 % od ukupnih povrSina pod vinogradima.

Odlikuje se bujnim &okotom, normalnim cvetom, redovnom i dobrom oplod-
njom. Bobica srednje krupna, nesto izduZena, tamno plava, posuta obilnim pepelj-
kom. U strukturi bobice pokoZica ucestvuje sa 10,23 %, semenka sa 4,10 %, a meso
sa 85,67 % (Pejovic i sar., 1987.). Grozd srednje veli¢ine do veliki, valjkastog oblika,
srednje zbijen, proseéne mase 150-300 gr. U strukturi grozda Sepurina ucestvuje sa
4-6 %. Sazreva u III epohi.

Srednje otpornosti na bolesti pri poveéanoj vlaznosti u fazi sazrevanja grozda
veoma osetljiva na botritis. Veoma je osetljiva na niske zimske temperature tako da
joj okca izmrzavaju ve¢ na -15°C. Ne podnosi niske i vlazne terene.

Vrlo prinosna sorta. Pri kratkoj rezidbi daje dobar prinos, jer su joj i najniza
okca rodna. Tada se postiZe i najbolji kvalitet groZda. Pri meSovitoj rezidbi prinosi
su znatno veéi. U proseku, prinosi se krecu u ovom vinogorju od 10.000 do 12.000
kg/ha. Od rezidbom ostavljenih okaca, oko 76 % daju rodne lastare na kojima ima
1,2-1,4 grozdova. Smatra se da ova sorta daje najbolje rezultate pri optereéenju od
8-10 okaca/m>

Ova sorta u prizrenskom vinogorju nakupi u proseku od 18-21 %¢ sefera u &iri
16-7,71 g/l ukupnih kiselina. Bere se pocctkom oktobra meseca. Vina su jafine 11-13
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Gajenjem ove sorte u lokalitetima gde se ne javljaju veoma niske temperature,
mogu se posti¢i veoma dobri rezultati. Medutim, u uslovima gde je pojava niskih
temperatura zimi ¢e$¢a, kao i gde u vreme zrenja grozda nastupi kiSni period sa
vetrom, dolazi do znatnog opadanja prinosa, pa je zbog toga treba izbegavati. Ovi
momenti su Cesto prisutni u prizrenskom vinogorju pa se zbog toga ova sorta u ovom
vinogorju viSe ne $iri.

5. Game crni

Tipi¢no vinska sorta koja potie iz Francuske. Namenjena je za proizvodnju
kvalitetnih vina. Povoljnih godina mogu se proizvesti i visokokvalitetna vina. Gaji se
u svim vinogradarskim zemljama sa umereno kontinentalnom klimom. Kod na se naj-
viSe gaji u centralnom delu Srbije gde je u mnogim vinogorjima istisnula sortu pro-
kupac. Srece se pod sinonimima: Gamay, Gamay beaujalis, Olivette beaujalais i dr.

U prizrenskom vinogorju zastupljena je na 133,09 ha ili sa 8,68 % od ukupnih
povrsina pod vinovom lozom. Na drusStvenom sektoru zastupljena je u prizrenskom
vinogorju sa 10,68 %.

Sorta je srednje bujnosti, normalnog cveta, redovne i dobre oplodnje. Razvija
veliki broj lastara. Procenat krenulih okaca je redovno oko 80 %. Veliki procenat
razvijenih lastara je rodan. Na rodnom lastaru se nade 1,2 do 1,4 grozdova. Bobica
sitna, nesto izduzena (jajastog oblika) plavo crne boje. PokoZica bobice uéestvuje sa
9,20 %, semenka sa 2,80 % a meso sa 88,00 % (Zirojevi¢, 1971.). Grozd mali do
srednje krupan, valjkast, proseéne mase od 90-120 gr. Sepurina u grozdu ugestvuje
sa svega 2,84 %. i

Sorta je srednje otpornosti prema plamenjacii pepelnici dok je osetljiva prema
sivoj plesni, posebno kisnih godina. Dobre je otpornosti prema zimskim tempera-

turama. Okca izmrzavaju na -22 do -25 °C.

Sazreva u II epohi, srednje pozna sorta.




e

ot ‘“‘
;'f e . Ty
SR e S
& YUl eimng. 3
:“_ Ao

LT
~Spada u grupu rodnih sorata. U zavisnosti od kiona i uslova gaj 7
prosecne prinose od 12.000 do 18.000 kg/ha. Najbolje rezultate daje pri optereéenju
rodnim okcima od 12 do 14 okaca/m? i pri rezidbi na lukove duzine 8-10 okaca. Veéa
optrereéenja povecavaju prinos pri éemu se dobija slabiji kvalitet grozda.

U prizrenskom vinégorju ova sorta daje proseéni prinos od oko 10.000 kg/ha
sa odli¢nim kvalitetom grozda. Grozde nakuplja u proseku 22,3 % $eéera sa 6-8 g/l
ukupnih kiselina.

Vina ove sorte su otvoreno rubin boje, pitka, neutralnog ukusa. Kvalitet vina
znatno zavisi od optereéenja &okota okcima, odnosno koli¢inom dobijenog grozda po
jedinici povrSine. Sazreva u II epohi, srednje pozna sorta.

6. Frankovka

Sorta nepoznatog porekla. Namenjena za proizvodnju kvalitetnih obojenih
vina. Na lokalnom trzi$tu u Prizrenu koristi se i za potrosnju u sveZem stanju, S
obzirom da ima dosta krupan grozd i prijatan osveZavajuéi ukus grozda.

Gaji se u Austriji, Francuskoj, Madarskoj, u vinogorjima neutralnog podrugja
Srbije, zatim u Vojvodini i Kosovu i Metohiji.

Sreée se pod sinonimima: Frankovka modra, Moravka, Franconia nera,
Limberger i dr.

U prizrenskom vinogorju gaji se samo na drustvenom sektoru na povrsini od
45,91 ha, ili sa 3 % od ukupnih povriina pod vinovom lozom.

Cokot je vrlo bujan, lastari srednje debljine, normalan cvet sa dobrom i
redovnom oplodnjom. Iz ostavljenih okaca najée$ée se razvija 70-75 % lastara. Rodni
lastari nose 1,2 do 1,6 grozdova. Bobica je srednje velika, okrugla, tamnoplava,
prekrivena pepeljkom. U strukturi bobice (po Zirojevic-u, 1974.) pokozica uéestvuje
sa 11,10 %, semenka sa 2,77 %, a meso sa 86,13 %. Grozd srednje krupan do kru-
panm, srednje zbijen, cilindri¢no-kupast, Cesto sa krilcem, proseéne mase 150 -250 gr.
U strukturi grozda Sepurina ulestvuje sa 3,50 %.



_ U prizrenskom vinogorju daje umerene prinose grozda koji se\irece"d8 75400
40 9.000 kg/ha, uz odlidan kvalitet grozda. Nakuplja Seéera u $iri od 2064 €éera
- 14-8 g/l ukupnih kiselina. Dobro rada i pri kratkoj rezidbi, odnosno pri kombinaciji
kratkih i dugih kondira. Moze se rezati i meSovito, pri emu su prinosi vedi ili je
* kvalitet grozda slabiji.

Srednje otpornosti je prema plamenjaci i oidijumu, dok je nesto otpornija
- prema sivoj plesni. Prema niskim temperaturama takode je srednje otporna.

Vina ove sorte su rubin crvene boje, osveZavajuéa harmoniéna i pitka. U

-
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: losijim godinama vino je slabije obojeno, sa dosta kiselina. U Madarskoj je izdvojeno
? vide klonova i varijeteta koji obezbeduju bolji kvalitet grozda ove sorte. Frankovka

 sazreva pocetkom III epohe, srednje pozna sorta.

7. Prokupac

' Domaéa sorta. Na drustvenom sektoru u ovom vinogorju se ne gaji, ali je
r vodeéa sorta na privatnom sektoru. Gaji se na povrsini od 154.90 ha ili sa 10 % od
r ukupne povrsine pod vinogradima. U poslednje vreme je zamenjuju kvalitetnije sorte
~ kao Sto su: game crni, vranac i dr. Sreée se pod sinonimima: prokupka, crnka,
- kameniCarka, zaréin, rskavac i dr. Sorta se koristi za proizvodnju kvalitetnih i obiénih -
' stonih vina. Koristi se na lokalnom trziStu se koristi i za potrosnju u svezem stanju.

Odlikuje se srednje bujnim ili bujnim &okotom. Ima normalan cvet. Oplodnja
jeredovna. Bobica je srednje krupna, malo pljosnata, plavo crne boje, posuta obilnim
pepeljkom. U strukturi bobice (prema Zirojevicu, 1974.) pokozica u&estvuje sa 13,44
%, semenka sa 3,54 %, a meso sa 83,02 %. Grozd je srednje krupan do krupan,

srednje zbijen, cilindriéno-kupast, proseéne mase od 150-200 gr. U strukturi grozda
Sepurina ulestvuje sa oko 3,29 %.

Sorta je srednje otpornosti na bolesti. Prema sivoj plesni je priliéno otporna.
Prema niskim temperaturama je osetljiva. Okca izmrzavaju od -16 do -18 °C.

U normalnim godinama dobro rada. Proseéni prinosi joj se krecu od 12.000
do 16.000 kg/ha. Od ostavljenih okaca po cokortu pri rezidbi, najéeice se razvije oko
8 %. Najveéi deo lastara je roda, na kojima se nalazi od 1,2 do 1,4 grozda. Najvise
Joj odgovara kratka rezidba. Optimalna opterecenja su oko 8-10 okaca. Po éokotu
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" treba ostaviti 3-5 kondira sa 2-3 okca. Pri ve€im opterecenjima i na duzim
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- daje visoke prinose grozda, ali sa slabijim kvalitetom, pri &emu je prisutna i

rehuljavost.

Prokupac najéesée nakupi 17-22 % 3ecera u $iri i 5-6 g/l ukupnih kiselina. U
prizrenskom vinogorju nakuplja u proseku 21,30 % 3ecera. Predstavlja pogodnu
sirovinu za spravljanje kvalitetnih crnih vina kao i za stona crna vina. U zavisnosti
od uslova gajenja i primenjenih varijeteta kojih po Avramov-u i sar. (1977.) ima
nekoliko, kvalitet grozda takode veoma varira.

Puna zrelost grozda nastupa pozno. Sorta sazreva u IV epohi. U prizrenskom
vinogorju bere se kasno, krajem oktobra meseca.

8. Zametna ¢rnina

Sorta neutvrdenog porekla. U prizrenskom vinogorju zastupljena je na 78,40
ha ili sa 5,10 %, od ukupne povrsine pod vinogradima. Namenjena je za proizvodnju
obi¢nih crnih vina, kao i za potrodnju u sveZem stanju na lokalnom trZistu. U
strukturi sortimenta za obojena vina u druStvenom sektoru prizrenskog vinogorja
zastupljena je sa svega 1,37 % povriina. Sorta se srec¢e pod pseudonima: Kavéina
zametovka, Kolner blauer i dr.

Sorta ima bujan cokot. Cvet normalan, oplodnja dobra i redovna. Iz
ostavljenih okaca pri rezidbi razvija se veliki broj lastara, medu kojima je veliki broj
rodnih. Po rodnom lastaru ima prosecno 1,3 dp 1,5 grozdova. Bobica srednje krupno-
ée, okrugla, crno plavo boje. Ucesée pokoZice u sastavu bobice (prema Zirojevicu,
1974.) iznosi 10,20 %, semenke 2,74 %, a mesa 87,06 %. Grozd je srednje krupan do
krupan, srednje zbijen, prosecne mase od 250-400 g. Procentualno ucedée Sepurine
u grozdu iznosi 3,59 %.

Sazreva u III epohi.

Sorta je srednje otpornosti prema plamenjaci i pepelnici. Dobra otpornost
prema sivoj plesni. Slabija otpornost prema niskim zimskim temperaturama. Prinosna
sorta. Zahteva kratku rezidbu. Pri vecem opterecenju cokota okcima prerodi, rehulja
i grozde je slabijeg kvaliteta. Prose¢ni prinosi u normalnim godinama joj se kre¢u od
15.0:0-18.000 kg'ha. Pri umerenoj rodnosti kakvu daje v ovom vinogerju koja iznosi
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k0 10.000 ke/ha, nakupi 17-20 % Sedera u 8iri, i 8-10 g ukupnih kisS{na. R’”d 5

sadr¥i viok sadrzaj ukupnih kiselina. Vina u ovom vinogorju su prijat ukusa,
slabije obojena, i sa poveanim sadrzajem ukupnih kiselina. Sirovina pogodna za
kupaZu sa sortama kojima nedostaju ukupne kiseline. Nema uslove za dalja Sirenja.

9. Muskat hamburg

Grozde ove sorte se koristi, kako za potrosnju u sveZem stanju, tako i 2a
dobijanje kvalitetnih i obi¢nih stonih vina. Muskat hamburg je poznat u celom svetu
i gaji se u mnogim zemljama i to: Francuskoj, Italiji, bivéem SSSR-u, Madarskoj,
Bugarskoj, Rumuniji, Jugoslaviji i dr.

Sreée se pod sinonimima: Hamburski muskat, Muscat de Hamburg, Black
Hamburg, Muskat of Alexandria, Black Hamburg, Muscato di Amburgo idr.

U prizrenskom vinogorju zastupljen je u strukturi sortimenta sa 4,47 %, od
tega na drustvenom sektoru sa 2,15 %, od ukupnih povrsina pod vinogradima.

Odlikuje se bujnim &okotom, normalnom gradom cveta, i normalnom i
redovnom oplodnjom. Bobice su velike, esto neujednacene krupnode, jajaste, tamno
plave boje, prekrivene obilnim pepeljkom.

U strukturi bobice (prema Zireojevic-u, 1974.), pokoZica uCestvuje sa 7,06 %,
semenka sa 3,80 %, a mesto sa 89,14 %. Grozd je krupan, kupast, razgranat, najcesce
srednje rastresit, a &esto i rastresit, proseéne mase od 150-400 gr. U strukturi grozda
$epurina udestvuje sa 5,65 %. |

Prema bolestima i niskoj temperaturi je srednje otpornosti. Genetski potencijal
rodnosti je visok. U normalnim godinama moze da da 12.000 do 15.000 kg/ha grozda.
U prizrenskom vinogorju ova sorta daje prosecan prinos oko 10.000 kg/ha, uz odli¢an
kvalitet grozda. Najbolji prinos daje pri meSovitoj i dugoj rezidbi. Prikladniji su visi
i razvijeni oblici cokota. Koeficijcnt rodnosti iznosi 1,2-1,4 grozdova. Kod ove sorte
se zapaZaju i varijacije i klonovi koje nisu dovoljno provereni. Najpoznatija varijacija
”Bekoman” koja ima ne§to izduzene i krupne bobice i koja je uvek rodnija od
standardne sorte. 8
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ino imaju izrazito muskatni miris. GroZde je za jelo vrlo ukusno, pa je zato cenjeno
ako na domacem tako i na inostranom trzistu. Dobijeno vino je svetlo crvene boje
2 izrazitim muskatnim mirisom.

Sazreva krajem i poéetkom III epohe. Pozna sorta.
C. Sorte bojadiseri
L Game bojadiser

Sorta poreklom iz Francuske. Gaji se kao prateéa sorta u svim vinogradarskim

| semljama u kojima se gaje sorte za obojena vina. Vrlo retko se koristi za proizvodnju
| sortnih vina. Sorta se uglavnom koristi za popravku boje drugim sortama. U strukturi
| sortimenta prizrenskog vinogorja zastupljena je u odnosu na ukupnu povrsinu pod

/inogradima sa 6,20 %, od ega na druStvenom sektoru vlasnigtva sa 8,58 %.

Game bojadiser se sreée pod sledeéim sinonimima: Gamay tenturier, Gamay
freux, Game barvarila i dr.

Ova sorta je srednije bujnog £okota, normalnog cveta i dobre oplodnje. Bobica
joj je sitna, do srednje veli¢ine, jajasta tamno plave boje. Meso veoma obojeno.
Grozd je srednje veli¢ine, valjkast, srednje zbijen, do zbijen, prosecne mase oko 90-
120 g. Koeficijent rodnosti kreée se od 1,4-1,6 grozdova. daje vrlo dobre prinose.
Zahteva meSovitu rezidbu sa lukovima duzine 8-10 okaca.

U prizrenskom vinogorju prinos se kreée od 10.000-13.000 kg/ha. Grozde
nakupi 18-20 % Secera u $iri, i 6-9 g/l ukupnih kiselina.

Srednje je otpornosti prema bolestima, a otporna je na niske temperature.
okca izmrzavaju na -22 °C. Otpornija je prema oidijumu i sivoj plesni od obi¢nog
gamea. Vino je veoma obojeno, dosta trpko sa visokim sadrzajem ukupnih kiselina,
neutralnog ukusa. Pogodna je za kupaZu radi popravke boje drugim sortama, to je
inaCe 1 glavna namena grozda ove sorte. -



5 Alikant buge

Potie iz Francuske u prizrenskom vinogorju zastupljena je sa 3,87 %.

Botani¢ka i fizioloSka svojstva normalna. Podnosi kratku i mesovitu rezidbu. Grozd

_ jekrupan. Rodnost visoka, srednje je otpornosti prema zimskim mrazevima. Relativ-
no dobre otpornosti prema gljiviénim bolestima.

Sira sadrzi oko 17-18 % $ecera i 8-12 g/l ukupnih kiselina. Sluzi kao odli¢an
bojadiser drugim sortama.

Sazreva u III epohi.

D. Ostale sorte

U strukturi sortimenta prizrenskog vinogorja ostale sorte zauzimaju 6,81 %,
od ega vinske sorte uéestvuju sa 1.34 % a stone sorte sa 5.50 %.

1. Vinske sorte

Medu sortama za bela i crna vina zastupljene su na malim povr§inama sledeée:
Semijon 2,40 ha (0,16 %), ancelgta 0,69 %, raboza pijave 3,46 ha (0,22 %), tokaj 2,00
ha (0,13 %) i ostale vinske sorte 2,40 ha (0,14 %).

g Stone sorte

Grozde stonih sorti, osim muskat hamburg, ne moZe se koristiti za proizvodnju
vina sa zaSti¢enim geografksim poreklom.
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B Lozne podloge i

_ Do pojave filoksere na ovim prostorima vinova loza je gajena na sopstvenom
orenu. Posle prelaska na gajenje kalemljene loze, kao izlaz iz vinogradarske krize
azvane §tetnim dejstvom filoksere, preslo se i u ovom vinogorju na kalemljenu
yinovu lozu.

. Berlandijeri x Riparija Kober SBB

Dobijena je klonskom selekcijom od Telekijevih podloga (5A i 8B). Gaji se u
mnogim vinogradarskim zemljama. U prizrenskom vinogorju je najzastuplj enija lozna
podloga.

Cokot je bujan sa snaznim porastom lastara. Razvijeni list je krupan, trodelan,
¥iri nego duZi. Cvet funkcionalno Zenski.

Korenov sistem snazan i razgranat. Zile prodiru skoro vertikalno u zemlju.
Odgovaraju mu slabo plodna i kamenita zemljista. Daje dobre rezultate 1 na plodnim
i umereno vlaznim zemljistima. U Kosovskom vinogradarskom rejonu, na gajnjacama
i karbonatnim smonicama je bolji do svih ostalih podloga. Kod nas se smatra univer-
zalnom podlogom. Moze se reci da je postojeéi sortiment Kosova i Metohije kalem- .
lien na ovu podlogu upravo zbog ove univerzalnosti.

Lastari u mati¢njaku dostiZu duzinu od 6-7 m., od &ega je 4/5 prve Klase. U
na&im uslovima loza dobro sazreva, a na njoj kalemljena loza redovno i dobro rada.
Oziljavanje je zadovoljavajuce. Procenat o%iljavanja kalemova i reznice se kreée od
40-70 %.

Kober SBB podnosi 60-70 % ukupnog kreca ili 20 % aktivnog kreca.

Afinitet sa domaéom lozom dobar. Otpornost prema Kri ptogramnim bolestima
je dobar. Lisna filoksera je napada, dok prema korenovoj filokseri je otporna. Dobro
podnosi navodnjavanje. /""" R \\
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asla x Berlandijeri 41B - Milardet

Podloga spada u Evropsko-Ameri ke hibride. Stvorena je u Francuskoj. Koristi
s¢ jo§ u Italiji, Bugarskoj, bivéem SSSR-u i u nasoj zemlji, narotito u Srbiji.

Cokot srednje bujan. Cvet funkcionalno 3enski. Razvijen list srednje velicine,
simetri¢an, srcolik, trodelan, zatvoreno zelene boje.

Podnosi 60-70 % ukupnog kreéa ili 40 % fiziolodki aktivnog kreéa. Koren je
snazan i razgranat. Veoma dobro podnosi suva, kre¢na, kamenita i siroma$na zemlji-
ita. Ne odgovaraju joj vlazna, veoma plodna, kisela i bezkreéna zemljista.

U mati¢njaku lastari dostizu do 6 m, od Cega 4/5 prve klase. OZziljavanje je
zadovoljavajuée 30-50 %. Loza u mati¢njaku dobro sazreva. Otporna je na oidijum,

a nedovoljno otporna na peronosporu.

Afinitet sa domaéom lozom dobar. Preporucljiva je za podizanje vinograda na
stani¥tima sa visokim sadrzajem fizioloski aktivnog kreca.

Pored navedenih podloga, u poslednje vrme pocele se se U OvOom Vinogorju

iz e



U periodu eksploatacije vinograda preduzimaju se slede¢e ampelotehnicke
nere: rezidba loza, obrada zemlji§ta, dubrenje vinograda, zaStita od bolesti i
fetodina, berba grozda i dr. Ove mere u znacajnoj meri utiCu na rastenje, visinu
prinosa i kvaliteta grozda i vina.

Rodni potencijal gajenih sorata vinove loze je veliki. U kojoj meri Ce on biti
ispoljen zavisi od povoljnosti agroekoloskih uslova i primenjenih ampelotehnickih
nera. Iz prakse je poznato da poveéanje prinosa i ofuvanje visokog kvaliteta grozda
moze se posti¢i samo do odredene granice, zavisno od sorte i uslova gajenja. Kada
prinos prcrhaéi te graniéne vrednosti, dolazi do osetnog pogorsanja kvaliteta grozda.
Kvalitetna i vrhunska vina se mogu spravljati samo od kvalitetnog i zdravog grozda.
Zbog toga se pred odgajivaca loze postavlja zadatak, da primenom odgovarajudih
mera, §to vise pobolj$ava uslove sredine i da odgovarajuéom negom loze obezbedi
normalno rastenje loze i odredeni odnos izmedu visine prinosa i kvaliteta grozda i
vina. Ovde éemo ukazati na mere koje se preduzimaju u tehnologiji gajenja loze u
prizrenskom vinogorju, a koje su od velikog znacaja za dobijanje visokog kvaliteta
gozda i vina, &ije se geografsko poreklo Zeli zastititi.

1. Rezidba loze

Ovo je osnovna ampelotehni¢ka mera koja se svake godine obavlja u cilju
regulisanja optereéenja &okota rodnim okcima, lastarima i grozdovima, pa direktno
utie na visinu prinosa i kvalitet grozda.

Rezidba na zrelo se vrii u periodu mirovanja loze, od opadanja listova u jesen
do bubrenja okaca u proleée sledeée godine. S obzirom na mogucnost javljanja jakih
zimskih mrazeva koji u ovom podru&ju odteéuju okca i lastare gajenih sorata vinove
loze, to je najbolje da se ova rezidba obavlja od sredine februara pa do poletka
parila meseca, jer se posle 15. februara u ovom vinogorju retko javljaju mrazevi
ispod -15 °C. Tada se jasno mogu sagledati i eventualne Stete od prethodnih
mrazeva, pa da se u skladu sa stepenom osteéenja loze primeni i adekvatan nacin
rezidbe loze. Medutim, s obzirom na velike povrSine vinograda na drustvenom

.

hat
LI




{r Ny . ct'-_
! I TN 2 (2
o ::”1”:”0“ ':

A

ektoru, sa rezidbom loze se potinje jo§ u decembru mesecu pri cemu ¥¢ ,yﬁdf‘miiﬁ ;
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) s¢ najpre orezuju otpornije sorte i parcele na uzviSenim terenima n
nie, javljaju mrazevi slabijeg intenziteta, pa su i odtecenja loze manja.
|
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Da bi se rezidba pravilno obavila, potrebno je prethodno utvrditi zdravstveno
¢nje 1 rodnost okaca, pa u odnosu na visinu odekivanih prinosa grozda utvrditi
rjpovoljnije opterecenje i nacin rezidbe. Ovde ¢éemo ukazati koja su uobicajena
iptereéenja Eokota rodnim okcima kod najvaznijih sorata prizrenskog vinogorja.

. .~ VINSKE SORTE
2)  Sorte: prokupac, plovdina, smederevka, zametna ¢rnina

Ove i slitne sorte koje se odlikuju visokom rodnodéu i velikom masom
srozdova rezu se na kondire. Pri tome se mogu ostavljati samo kratki kondiri od 2-3
okca, ili kombinacija kratkih i dugih kondira (4-5 okaca). Za dobijanje prinosa od
12-14.000 kg grozda po hektaru potrebno je ostaviti 8 zdravih rodnih okaca po m’
povrsine vinograda.

b)  Sorte: vranac, frankovka, 7upljanka, alikant buse

I ove sorte se odlikuju vioskom rodnoscu i velikom masom grozda. Kod njih
se kao najpogodnije pokazuje kratka rezdiba, pri kojoj se kombinuju kratki i dugi
kondiri, ili meSovita rezidba, pri kojoj se kombinuju kratki kondiri i kratki lukovi
du¥ine 6-8 okaca. Za dobijanje prinosa od 12-14.000 kg grozPa po hektaru, potrebno
je ostaviti pri rezidbi oko 10 zdravih i rodnih okaca po m? povrsine vinograda.

¢) Sorte: game crni, game bojadiser, burgundac croi

Ove sorte se odlikuju visokom rodnos¢u okaca, ali je masa grozda mala, pa
zahtevaju vecéa opterecenja cokota rodnim okcima. Za dobijanje prinosa oko 12.000
kg grozda po hektaru, potrebno je ostaviti oko 12 zdravih i rodnih okaca po m°. Kao
najpogodniji nacin rezidbe pokazala se mesovita rezidba sa lukovima duzine oko 10

okaca.
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3. Vezivanje loze

Uporedo sa obavljanjem remonta, obavlja se i Vezivanje stabla i lukova. Stabla
se vezuju po potrebi na onim mesdima gde je veza ranije popustila. Ako uz cokot
postoji kolac on sluzZi za vezivanje stabla, a ako ga nema, onda se kordunice vezuju
za zice. Pri vezivanju kordunice tre>a voditi racuna o sekundarnom debljanju stabla,
pa se veze ostave labave da ne bi vzzivo urastalo u stabla. Kao vezivni materijal se
koristi obi¢an kanap, plasti¢ni kan:zp, rafija i dr.

Vezivanje Jukova obavlja st kod sorata sa meSovitom rezidbom. Lukovi se
povijaju, dovodedi ih u luéni ili ho=“zontalni poloZaj i vezuju se za Zicu na istoj visini
gde se nalaze poloZeni delovi, i=atka kordunica. Ovde se Koristi tanje vezivo.
Vezivanje stabla i lukova treba zaviSiti najkasnije do 10. aprila jer je kasnije
vezivanje praceno ofenjivanjem p:redinih nabubrelih okaca.

4, Mere zelene rezidbe

S obzirom da se rezidbom r.: zrelo ne moze precizno odrediti i normirati broj
lastara 1 grozdova po cokotu, te s¢ u toku vegetacionog perioda preduzimaju i
pojedine mere zelene rezidbe: laces ie, zalamanje lastara i zaperaka, rasporedivanje

- lastara u ravni vertikalnih Spalirsi== naslona i poneka defolijacija.

- Laéenje (plevljenje) preds==vlja uklanjanje suvisnih mladih zelenih lastara.

Vrsi se u dva navrata. Prvo laceniz se izvodi kada zeleni lastari porastu oko 20 c¢m,
adrugi put, neposredno pre poceti=z cvetanja ili posle zametanja zelenih bobica. Ovo
je nzjvaznija mera zelene rezidbe ©oja se obavlja obavezno svake godine. Uklanjaju
se najpre svi nerodni lastari koji sz izbili iz starog dela stabla, odnosno kordunice.
Pri osnovi stabla-Cokota ostavlja sz 1 do 2 zelena Jastara i oni sluze kao rezervni
lastzri koji mogu posluziti za otzovu kordunice. Sa uspravnog-vertikalnog dela

- uklanjaju se svi zeleni lastari. Sa tzlozenih krakova kordunice takode se uklanjaju
svi Jastari izbili iz starog stabla, csim onih koji treba da posluze za obnovu nekog
- osusenog rodnog ¢vora. Ovako se —gzlavnom radi u praksi, ali se moZe konstatovati
da to nije dovoljno. Naime, zbog L:riéfenja nestruéne radne snage obi¢no se ne laci
nz }racima kordunice, a pogotove = ne diraju lukovi i kondiri koji treba da donesu
r0od. pa u ovom delu Cokota ostaks preveliki broj lastara i gust oklop zelene mase.
0d velike je koristi da se na tom ¢ziu obavi ]acenje tako Sto ¢e se ukloniti svi izbili
jelovel 1z strane kordunice, zatim &3 lasu.n SJouca Lo;l su se razvili na kondinma

i



i lukovima pored osnovnih lastara kao i po koji slabiji rodni lastar 2 mBStitha gde
je gust sklop zelene mase. Time bi se postigao pravilan raspored lasta agiss ova,
omogucilo bi se maksimalno osun&avanje cvasti-grozdova i obezbedila bi se
promajnost izmedu li§¢a i grozdova. To bi osiguralo bolji razvoj ostavljenih lastara
i grozdova, povecanje mase grozdova i prinosa, pobolj$anje kvaliteta grozda i manju

pojavu i razvoj gljivi¢nih bolesti i §tetoéine.

Lacenje se pravilnije obavlja u vinogradima individualnih proizvodaéa, narodito
na Zupskom naéinu uzgoja loze. Tu se prvenstveno uklanjaju lastari koji se razvijaju
unutar &okota koji su bili u senci, kao i oni jalovici koji se razvijaju iz glave ili
krakova ¢okota. |

- Zalamanje lastara i zaperaka se takode obavlja kako u drustvenim zasadima,
tako i kod individualnih proizvodaza. Zalamaju se lastari tek kad prerastu naslon i
ne mogu da se drZe uspravno, veé vise bocno od naslona i vrhovi lastara zamenjuju
osnovu lastara gde se nalaze grozdovi. Da bi se to pravilno obavilo, najpre se mora
izvr3iti pravilno rasporedivanje zelenih lastara na naslonu, provlacenjem ispod duplih
Zica ili vezivanjem za Zice. Tek onda se iznad zadnje Zice vr§i zalamanje lastara i to
na oko 40 cm. iznad poslednje Zice na spalirskom naslonu.

Kod gajenja loze uz kolac, zalamanje je takode obavezna mera. Vréi se kad
lastari prerastu kolac, na visini oko 30 cm. iznad vrha kolja.

U oba sluéaja, bilo da se loza gaji uz kolac ili na 3palirskom naslonu, treba
nastojati da se zalamanje obavi §to kasnije. Najbolje je u julu mesecu kada lastari
uspore rastenje, jer svako rano zalaganje potencira porast zaperaka. Osim toga pri
zalamanju treba voditi raduna da na svakom lastaru ostane najmanje po 15 listova,
jer oni treba da osiguraju stvaranje dovoljne koli¢ine organskih materija za svoju
ishranu, normalan razvoj i sazrevanje grozdova i za pripremu d&okota za
prezimljavanje. Stoga se isti¢e da je svako rano i kratko zalamanje Istara $tetno.

- Zalamanje zaperaka, takode, treba obavljati. Vri se u dva do tr navrata,
uporedo sa rasporedivanjem i vezivanjem lastara za naslon. Od neobiéne je koristi
da se prvih 4-6 zaperaka pri osnovi lastara $to ranije zalome na 2-3 lista, ili potpuno
uklone od osnove, da bi se cvasti i grozdovi izlozili osunfavanju i promajnosti. Ostali
zaperci do vrha lastara se zalamaju na 3-5 listova od osnove.
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s¢ u sluéajevima gustog sklopa zelene mase, kada se grozdovi nalaze u senci, ne
mogu pravilno da sazru i da postignu sortnu obojenost pokozice, kada su podlozni
napadu sive plesni i truljenju. Ako se na 20 dana pred berbu grozda uklone listovi
koji neposredno zaklanjaju grozdove, omoguéava se njihovo bolje sazrevanje i
pobolj§anje kvaliteta grozda. Obavlja se rucno. Uklanja se 10-15 % listova,
najstarijih, ¢ija je fotosintetska aktivnost mala, pa su pozitivni efekti ove mere znatno
vedi od eventualnih gubitaka u koliéini stvorene organske materije u fotosintezi.

Potreba za defolijacijom je uglavnom izrazena u $palirskim vinogradima, gde
se stvara gust sklop zelene mase, naro€ito u zoni grozdova. Pri gajenju loze uz kloac,
lastari su pravilno rasporedeni na kraéim cokotima, grozdovi slobodno vise, listovi
ih retko zaklanjaju, pa se retko i ukazuje potreba za uklanjanjem pojedinacnih
listova sa Cokota te se defolijacija 1 ne vrii.

5. Dubrenje vinograda

Osnovni cilj dubrenja je odrzavanje plodnosti zemljiSta na visokom nivou i
obezbedenje pravilne i potpune ishrane loze svim neophodnim elementima. Time se
osigurava normalno radéenje loze i sazrevanje lastara i grozdova, povecava se kvalitet
grozda i otpornost loze prema nepovoljnim Ciniocima sredine (mraz, susa, bolest i
sl.). UnoSenjem organskih materija pri dubrenju popravljaju se fizi¢ke i hemijske
osobine zemljiSta, kao i aktivnost mikrobioloSkih procesa u zemljistu.

Pubrenje je skupa agrotehni¢ka mera koja znadajno utie na cenu kostanja
grozda. Zbog toga se mora obavljati na osnovu stvarne prodnosti zemljista i stvarnih
potreba loze za odredenom koli¢inom hranljivih elemenata. U tom cilju treba svake
cetvrte godine ispitati plodnost zemljiSta, a svake druge godine obavljati hemijske
analize li§¢a radi folijarne dijagnoze. Tako ée se pri dubrenju upotrebljavati samo
oni elementi i v koli¢inama koje lozi nedostaju za normalnu ishranu.

Pri dubrenju treba uneti u vinograd makar one koli¢ine elemenata ishrane
koje loze nepovratno iznosi iz vinograda preko grozda, orezane loze i opalnog lis¢a.
Sa 10.000 kg. grazda loza iznose oko 80 kg. N, 40 kg. P2O5 i oko 80 kg. K20. Posto
je koeficijenat iskori§¢avanja dubriva razli¢it za pojedine elemente i vrste dubriva,
1o se pri dubrenju dodaje po hektaru oko 100 kg. N, oko 100 kg. P20O5 i oko 150 kg.
K20. Koeficijenat iskoriS¢avanja dubriva jevedi ako su mincralna dubriva unose u
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- zemljiSte pomoéu podrivaéa i to na dubinu od 40-60 cm, odnosno u "‘oun,lgg;“éipgj
(ime se smanjuju gubitak elemenata putem ispiranja, fiksacije za koloidn¥: 2mljist3
- idoprinosi neposrednom iskori$cavanju pojedinih elemenata od korena vinove oze.
Zbog toga je u praksi utvrdeno da se pri unosenju dubriva putem podrivaéa mogu
smanjiti doze dubriva do 20% u cdnosu na ono koje bi se upotrebilo pri povriinskom

rasturanju dubriva.

-

Imajuéi u vidu sve ovo, moze se predvideti slede¢i nacin dubrenja i kolicine
dubriva u vinogradima druStvenog vlasni$tva prizrenskog vinogrorja, kao i u
vinogradima individualnih proizvodaéa grozda.

Svake Eetvrte godine treba rasturiti 40.000 kg. stajskog dubriva po hektery,
odnosno svake godine po 10.000 kg. stajskog dubriva, ¢ime se zemljiSte obogacuje sa
30 kg. N, 25kg. P205 i.50 kg K20. Ovo dubrivo se rastura po celoj povréini ili u
brazde pri jésenjem ili proleénom dubokom oranju.

Svake godine, tokom perioda mirovanja loze, neophodno je podubriti sa 400
kg. NPK dubriva odnosa 10:20:30 ili 8:16:24. Ovu koli¢inu treba uneti pomoéu
podrivata u svaki drugi red tokom zime, ili u brazde pri jesenjem ili proleénom
dubokom oranju. ;

Svake godine treba za prihranjivanje pred cvetanje loze uneti po 150-200 kg.
KAN-a, ¢ime se dodaje jo§ oko 20-30 kg. N, po hektaru.

Po potrebi se moze obavljati i folijaro prihranjivanje loze, i to zajedno sa
zastitom loze od bolesti i $teto&ina. Za ovu svrhu koriste se folijarna dubriva vuksal,
fertigal, kompleksal, folifertil i dr. Ova dubriva treba narogito koristiti u sluéajevima
ispoljavanja nedostatka pojedinih mikroelemenata u ishrani loze.

Ovakvim dubrenjem osigurala bi se normalno rastenjeloze, postizanje prinosa
oko 12.000 kg. grozda po ha, dobar kvalitet grozda, povecana otpornost loze prema
mrazevima, sudi i dr. Pozitivni efekti, u oCigledni, do troskovi dubrenja ne bi mnogo
povecali cenu grozda.



6. Obrada zemljista i uni$tavanje korova

U vinogradima prizrenskog vinogorja primenjuje se redovno obrada zemljista
istalno odrzavanje zemljiSta u rastresitom stanju. Time se omoguéava da zemljiste
upija i konzervira Sto viSe vode od padavina, kojih u ovom podruéju nema dovoljno
tokom vegetacionog perioda. Obrada zemlji§ta se javlja i kao najefikasniji nacin
suzbijanja korova, koji su glavni konkurenti vinovoj lozi za vodom i granom. Pored
toga, obradom se regulie vodni, toplotni i vazdz8ni reZim zemlji$ta i omoguéava da
s¢ organska 1 mineralna dubriva ugraduju u zemljiSte, pa se osigurava normalna
ishrana i rastenje loze i visok prinos kvalitetno groZda.

Vreme i nacin obrade zemljista.

U vinogradima drudtvenog sektora osnovni naéin obrade je mehanizovana
obrada zemljiSta. Razmak izmedu redova omoguéava da se blizu 90% povrsine zem-
lista u medurednom prostoru obraduje mehanizovano, a preostalih 10% povrsine
neposredno uz cokot potrebno je obraditi ruéno uz pomoé motike.

S obzirom na vreme obavljanja obrade primenjuju se: jesenja duboka obrada,

prole€na duboka obrada, podrivanje zemljista i plitka obrada zemljidta tokom
vegetacionog perioda.

Jesenje duboko oranje se obavlja po zavrietku beorbe grozda pomocu
visebraznih plugova na dubini od 20-25 cm. Ovo je obavezno i veoma korisna mera
2 popravku strukture zemljiSta i akumuliranje zimske vlage. Proleéna duboka
‘tbrada je tekoda, obavezna mera i sastoji se iz dubokog oranja i kultiviranja
‘emljiSta i kopanje motikom pored Eokota. Treba je obavljati po umereno vliaznom
wmljiStu da bi sitnjenje i ravnjanje zmljista bilo pto bolje. Podrivanje zemljipta se
e vsi svake, ve¢ svake druge godine, u svakom drugom medurednom prostoru.
Pomocu podrivaga se zemljiste zaseca do dubine 40-60 cm, delimiéno se rastresa i
isi presecanje dela korena, $to doprinosi njegovom boljem grananju. Sa podrivacem
¢ kombinovana i deponator za mineralna dubriva, pa se dubriva unose u zonu
torena.

U toku vegetacija se obavlja plitka obrada zemljiita, sa ciljom rastresanja
bovisinskog sloja zemljista (10-15 cm) ‘upistavanje korova, smanjenja isparavanja
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vwde evapotranspiracijom. Obavlja se pomoéu tanjirala, rotacio
kultivatora, a pored &okota se vr§i prasenja motikom.

U vinogradima individualnih proizvodaca proizvodace, zavisno od razmaka
sadenja loze, obavlja se ili samo ruéna obrada, ili kombinovao ruéna i mehanizovana
obrada zemljista. Obavlja se jedna duboka obrada zemljista iu proleée i 3-5 plitikih
obrada tokom vegetacije. Koriste se traktori sa prikljuécima, motokultivatori,
zaprezna vuca i redovno motika za duboku obradu - kopnju i prasenja vinograda.

Upotreba herbicida.

Predvideni obim mehanizovane i ruéne obrade zemljiSta ne moze u potpunosti
da suzbije korove u vinogradu, a narocito oko ¢okota u kisnim godinama. Zato se na
ovom prostoru pﬂmenjuju_i' herbicidi za uniStavanje korova, kao dopunska mera
hemijske borbe.

Vrsta primenjenih herbicida zavisi od vrste korovskih biljaka koje su
zastupljene u vinogradima. Od herbicida koji se koriste pre i u fazi nicanja korova,
koriste se Kasim-G, Kasaron-G, Simazin 3-50, Simapin KS-50, Radakor T-50idr. U
toku vegetacije, za uni$tavanje razvijenih korova koriste se: Basta, Fusilade super,
Goal, Galakson, Ustinex specijal, Raundap, Cidokor i dr. PRi upotrebi herbicida se
strogo vodi racuna o njihovoj fitotoksi¢nosti i selektivnosti, o dejstvu na zemljiste i
mikroorganizme, o vremenu koriS¢enja i koncentraciji. Prema sada$njim tro$kovima
proizilazi da je njihova upotreba manje rentabilna od mehanicke obrade zemljiSta
i uniStavanja korova, pa se na privatnom posedu ne upotrebljavaju, §to je od
neobi¢nog znacaja za kvalitet grozda i vina, a narocito za oCuvanje zivotne sredine.

7. Zastita vinove loze od bolesti i Stetocine

PlantaZni zasadni vinove loze predstavljaju posebno povoljnu sredinu za razvoj
biljnih bolesti i Stetocina i za to se mora preduzeti blagovremenog efikasna zastita.
Efikasnost mera zasStite bilja, a takode i vinove loze, zavisi od stru¢ne spremnosti i
tehni¢ke otpremljenosti izvodaca mera. Savremena i ekonomski opravdana zastita
bilja u svom programu obuhvata elemente dijagnoze, prognoze, higijene i terapije.
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Dijagnoza, koja obuhvata odredivanje prouzrokova&a obolenja il et €nj
vinove loze od insekta i pregljs-grinje. Postavljanje tane djagnoze je preduslove
uspeSne zastite, odnosno za izbor odgovarajuéih mera.

Prognoza, koja obuhvata predvidene pojave parazita i toka obolenja, odnosno
firenje i duZinu spajanja napada $tetoine. Prognoza ima veliki znaéaj za izbor
odgovarajucih mera suzbijanja, vreme i ekonomiénost njihovog sprovodenja.

Higijena vinove loze, koja obuhvata sve mere koje omoguéuju stvaranje
povoljne sredine razvoja vinove loze. Ove mere su preventivne, kao $to su:
uklanjanje nepotrebnih lastara liklanjanjc dolnjeg lis¢a, zalamanje lastara, zakidanje
zaperaka, vezivanje loze, suzbijanje korova i uni§tavanje Zariita bolesti i tetodina.

- Terapija, koja obuhvata direktne mere zastite vinove loze koje mogu biti
mehanicke, biolo3ke i hemijske.

Danas su najzastupljenije hemijske mere zastite vinove loze. One su sigurne,
brze i ekonomicne i sve je manji broj slutajeva gde se uspesno ne mogu irmeniti i
proizvodnju uéiniti ekonomiénom.

Ekonomski znaéajne bolesti i §tetoline prizrenskog vinogorja su: Plasmopara
Viticola - prouzrokova¢ plamenjale, Uncinula necator - prouzrokovaé pepelnice,
Bowrytis cinerea - prouzrokovac sive truleZi grozda, Phomopsis Viticola - prouzrokovaé
crme pegavosti, grozdani moljci (Polychrosis botrana i Clysia ambiguella), Eriophyes
vutus izaziva erionoze, Phylocopzes vitis - grinja vinove loze.

a) Plamenja&a, se manifestuje na liséu, grozdovima i lastarima.

Na li¢u se plamenjata manifestuje u vidu bledozelenih pega, koje kasnije Zute
i to su tzv. uljane pege, obi¢no 2-3 cm. veliCine. Sa nali¢ja lid¢a, u okviru pega, javlja
se beliCasta prevlaka, konidiofore sa konidijama. Kasnije, obi¢no i opada. U sluéaju
jate pojave plamenjale &esto dolazi u toku vegetacije i do defolijacije. Kao posledicu
toga imamo smanjenje prinosa i nedozrevanje lastara i grozda.

Na grozdovima bolest se moZe javiti pre cvetanja, za vreme cvetanja bobica,
sve do pojave Sarka. Obolenje se obiéno manifestuje na grozdovima u obliku
peperjaste plesni, koja moZe da zahvai i ceorezd. Nzpadnutd grozdovi kasnije
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| postaju tamnoZuti i kasnije se sue. Kasnije napadnute bobice zaostaju \§
smeZuraju se na kraju propadanja.

Na lastarima napadnuta mesta dobijaju Zuto-mrku boju,

Zastita vinove loze od Plazmopara viticola prouzrokovada plamenjale bazira
se uglavnom na antiperonaspornoj sluzbi, bez koje se ne moze zamisliti savremena
2astita plantaZnih vinograda.

Na osnovu dosadagnjih iskustava, a u cilju zastite vinograda od plamenja&e
obavlja se 3-4 tretiranja. ObiZno se ova tretiranja obavljaju pre i posle cvetanja
vinove loze sredinom juna i poéetkom jula.

Sto se tide preparata za zastitu vinove loze od pla,enjade koriste se uglavnom
preparati koje nudi trZiSte. Pri koriséenju preparata vodi se raduna da se za
tretiranje pre cvetanja i odmah nakon cvetanja koriste sinteti¢ki-organski preparati
na bazi mankozeba, folpeta, propineba, a takode i preparati Mikal, Ridomil,
Oxadixsil i drugi. Za kasnija tretiranja daje se prednost preparatima na bazi bakra

- bakarni krec i bordovska &orba.

b) Pepelnica, se manifestuje na zeljastim organima vinove loze (list, grozd,
lastar).

Na listu se zapazaju male bledozelene pege unutar kojih su nervi nekrotirani
1 crnkaste su boje. Listovi se deformisu i kasnije opadaju.

Na grozdovima se bolest pojavljuje odmah posle zametanja bobice u obliku
beliCastih prevlaka koja moze zahvatiti &itav grozd i Sepurinu. Obolele bobice ostaju
sitne, vedi broj puca te im se vidi semenka, §to je karakteristino za ovu bolest.
Napadnute bobice u kasnijoj fazi ne pucaju, ali se deformigu i kasnije su podlozne
trulez.

Na lastarima se bolest manifestuje u obliku tamnih pega, a kada lastari sazru
pege dobijaju crvenkastu mrku boju.

Stete od pepelnice mogu biti mnogo velike, jer su zabeleZzene izvesne parcele-
delovi parcele gde su se Siete kretaie od 50-70 %.
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Sto se ti¢e mera zastita vinove loze od pepelnice one se mogu s
- kombinovano tretiranje uz plamenjadu, erinoze, akarinoze, insekte i drugo.
se dodaju preparati za pepelnicu, ili se obavlja poseban tretman u cilju suzbijanja
samo pepelnice, ili se pak obavljaju zaoradivanja sumpornim prahom.

Koje ée.se mere primeniti uglavnom zavisi od vremenskih prilika i intenziteta
pojave pepelnice. Prakti¢no za .ovo vinogorje treba kombinovati sva tri nadina.
Naime, treba obaviti jedno tretiranje kada su lastari dostigli duZinu 10-15 cm., a
potom dodavati preparat za pepelnicu ostalim preparatima i obaviti jedno-dva
sumporisanja. Jedno tretiranje obavezno obaviti u fazi cvetanja.

Od preparata treba koristiti preparate na bazi sumpora (sumpor u prahu,
kvasljive sumpore-kosan, kvasljivi sumpor, sumbarit) i dinakop kao kontaktena, a od
sistemika preparate na bazi feranimola, triazinefona; propiconazola, triflumizola i
druge. ‘

c) Siva truleZ grozda, (botritis) moze se javiti rano u prolee na liééu u vidu
crnih nakroticnih pega, ali vrlo retko i-u malom broju. Bobice mogu biti napadnute
dok su jof zelene, mada je ova pojava vrlo retka. Napadnuta bobica u doba zrenja
je osudena na propadanje. Kod sorata sa zbijenim grozdovima moze zahvatit &itav
grozd, a na grozdu se obrazuje siva prevlaka koju Cine spore gljiva. Intenzitet pojave -
oboljenja zavisi od vremenskih prilika u toku zrenja i berbe, kao i od zdravstvenog
stanja (zaStite od grozdanih moljaca i pepelnice).

Zavisno od viemenskih prilika (jace padavine), bolest moZe umanjiti prinose
ido 50 % a i ono ubrano grozde cesto je slabog kvaliteta, pa se zato moraju
rpeduzimati odgovarajuce mere zastite. Ove mere mogu biti preventivne (drenaza,
odstranjivanje donjeg liS¢a, suzbijanje grozdanih moljaca i pepelnice, voditi racuna
prilikom dubrenja azotom, izbegavati izvesne fungicide koji pospeSuju botritis i u
zadnjim prskanjima korstiti bordovsku ¢orku) i direktne mere koje se ogledaju u
primeni specifiénih botriticida na bazi: triforina, procimidifona, vinklozalina, i
prodinola i drugog.

Kod primene preparata strogo se mora vodid racuna o reziduama,
tolerancama i karencama, kao i o drugim ogranic¢enjima priikom primene, a koja se
uglavnom nalaze u uputstvima. T

i
@

r
¥
s

£ o
1 s

79

X



. T
d) Crna pegavost loze, manifestuje se na zelenim lastarima u obli Kl
pega, koje kasnije pocrne i kasnije pucaju. Okca na napadnutim lastarima ostaju
sterilna i iz njih se ne razvijaju lastari. Sto se ti¢e mera borbe one se svode na
mehani&ke (rano orezati lozu i orezanu lozu spaliti) i hemijske - koristiti kreozon za
zimsko prskanje i mikal za rano proletnje tretiranje, a mogu se primeniti 1 preparati
na bazi mankozeba i folpeta.

¢) Grozdani moljci, redovno se javljaju u manjem ili veem intenzitetu i zato
se moraju pratiti - prognozirati. U sluaju neprimenjivanja mere zastite, kod jaceg
intenziteta pojave mogu naneti ozbiljne Stete.

U cilju suzbijanja moljaca treba primeniti insekticide na bazi: dimetoata,
metomila, cipermetrina, deltemetrina, alfametrija i druge, pri emu se vodi racuna
o njihovom sporadiénom delovanju na erinoze i grinje.

f) Erinoze i grinje, javljaju se sporadi¢no u slabom intenzitetu na ovom
vinogorju.

S obzirom na intenzitet pojave preporucuje se da se prilikom suzbijanja
pepelnice i moljaca koriste preparati koji imaju uticaja i na ove StetoCine.z
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Program zastite vinograda u rodu

Ak

Ri;d ‘Vreme primene mera Bolesti i Stetoline tivne materija preparata
I Bubren;e-actanje Crna pegavost loze Mikal, mankozeb
vinove loze
1 | Lastari10-15cm. |. Pepelnica, erinoca Nl o S
' : P ; ferinimol-rubigan
I Prema nalogu AP Plamenja¢a, pepelnica, | Mikal, Ridomil, mankozeb,
sluzbe moljci, grinja. dimetoat, ferinimol-rubigan
v Cvetanje Pepelnica Sumpor v prahu
Prema nalogu AP . i Ridomil, mankozeb, Bakarni
v slusbe PlamenjaZa, pepelnica | "y it pyagliivi sumpor
vil Prema nalogu AP Plamenjala, pepelnica, Bordovska &orba, kvasljivi
sluzbe botritis sumpori, procimidon-sumileks
VII Prema nalogu AP Plamenjaca, pepelnica, Bordovska corba, kvasljivi
sluzbe botritis’ sumpori, procimidon-sumileks
v CCM&] tidana pre Botritis ) procimidon-sumileks
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VIII. BILANS PROIZVODNJE GROZPA
SORTAMA 1 SEKTORIMA VASNISTVA

Bilans proizvodnje grozda, vina i randman $ire po sortama i sektorima
vlasniStva sa svim prate¢im podacima prikazan je u tabelama br. 24, 25, 26, 27, 28
291 30.

U tabeli br. 24. prikazani su sortiment, prose&an broj cokota po jedinici
povrSine, prinos grozda po Cokotu i jedinici povriine, ukupan prinos grozda po sorti
kao i prinos grozda po vinogradarskom objektu.

¥

U tabeli br. 25. dat je pregled prose¢nih prinosa grozda i sadrzaj Seéera i
ukupnih kiselina po sortama na dru§tvenom sektoru za pet godina i to za 1986, 1987,
1988, 1991 i 1992 godinu.

U tabeli br. 26. dat je bilans proizvodnje grozda po sektorima vlasni¥tva u
zavisnosti od sorte, povrSine, broja &okota i plana proizvodnje.

U tabeli br. 27. dat je svodni bilans proizvodnje .grozda po sektorima
JasniStva.

U tabeli br. 28. data je svodna rekapitulacija prinosa grozda.

U tabeli br. 29. data je projekcija o&ekivanih koli¢ina soka-vina po sortama.

Na osnovu analize ovih podataka proistiéu sledeéi zakljuéci:

1. Sortiment za bela, crna i ruZicasta vina kako po objektima, tako i u celini
: veoma kvalitetan, jer su u njemu zastupljene najpoznatije sorte za proizvodnju
vih kvalitetnih kategorija belih, crnih i ruzi¢astih vina. Sorte su zastupljene na
natnim povrSinama, pa je na taj nadin osigurana i znatna sirovinska baza.

2. Proizvodnja grozda se obavlja na drutvenom i privatnom sektoru vlasnistva,
ok se organizovana proizvodnja vina nalazi isklju¢ivo na druitvenom sektoru,

dnosno u okviru PKB "Kesovo vino™ - Mala Kré2 u Prizrenu.
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3. Najveée povrsine zasada poed vinovom lozom nalazi se
plodonogenja. Broj ¢okota u najvecem delu zasada je zadovoljavajuéi.

4. Prinosi grozda, kako postojeéi tako i oekivani krecu se u granicama koje
su po odredbama Pravilnika o kvalitetu vina predvidena za vrhunska i kvalitetna
vina. Takode se i sadr¥aj $eéera i ukupnih kiselina u $iri gajenih sorti i to kako na
drudtvenom tako i na privatnom sektoru vlasniStva krece se u granicama koje su
predvidene odredbama Pravilnika o kvalitetnim kategorijama nasih vina pa i vise, Sto
je samo potvrda da se radi kako o kvalitetnom sortimentu tako i o veoma povoljnim
ekologkim i agrotehni¢kim uslovima proizvodnje grozda.

5. Udedée bojadisera u sortimentu omoguéava popravku boje sortama za crna
vina, &ime. je zadovoljen i ovaj tehnoloski zahtev, pa tako nisu potrebne druge
intervencije u cilju popravke boje sortama u kojima one nedostaju.

6. Uzevii u obzir sortiment vinove loze u celini, zatim stvarni i oCekivani
prinos grozda po sektorima viasniStva, kao i ostale podatke u iskazanim bilansima,
more se konstatovati da PKB ”Kosovo vino” - Mala Kru$a u Prizrenu ima ne samo
obezbeden kvalitetan sortiment, ved i odgovarajuée koli¢ine grozda za spravljanje ne
samo sortnih veé i ostalih tipova vina. Bilansni podaci takode pokazuju da se najveca
koliZina proizvodenog grozda moze nameniti proizvodnji kvalitetnih i vrhunskih vina,
pa se na osnovu odredaba Pravilnika o kvalitetu vina to i Cini.

7. Proizvodnja grozda nekih stonih sorti, zatim proizvodnja grozda mesavine
vinskih sorti, kao i proizvodnja grozda nekih sorti za masovna vina moZe po svom
kvalitetu odgovoriti i zahtevima proizvodnje vinjaka, lozovaée i drugih jakih
alkoholnih piéa, 3to je inae predmet posebne elaboracije.

8. Najveéa koli¢ina groZda za crna vina ostvaruje se u okviru sledeéih sorti:
game crni, prokupac, vranac, game bojadiser, merlo, burgundac crni i dr. Najveca
proizvodnja groida za bela vina ostvaruje se u okviru sorti: rizling italijanski,
rkaciteli, Zupljanka i smederevka.




Tab. 24. Tabelarni pregled planiranog prinosa gro¥da po objektima i sortama drustvenog sektora

?KOSOVO VINO” - Mala Kru$a u Prizrenu

Prosecan Prinos PRt sl Ukupna
Objekat Sorta Povriina u ha. broj ¢okota | groida po - vmm__n . | proizvodnja
po ha. ¢okotu kgr. PO L Kgh kgr.

4 5 6 kB
Burgundac crni 18 72 00 3.167 2.700 8.600 160.992 "

Game crpi 41 (X) 00 3.167 3.600 11.400 467.400
Mmcna%o&&on 14 97 00 3.167 2.700 8.600 pmm.ﬁw :
- am. Crnina 14 70 00 3,167 3.600 11.400 170.658:|/-
Firde - Medyee | ppetinl 872 00 3.167 3.600 11400  99.408

Rajn. rizling 58 02 00 3.167 2.700 8.600 498.972

Zupljanka 21 00 00 3.167 3.600 11.400 239.400

Smederevka 29 47 00 3.167 3.600 11.400 335.198

SVEGA 206 60 00 2.101.530

Alikant buie 36 23 00 3.167 3.600 11.400 413.022

Burgundac crni 18 43 00 3.167 2.700 8.600 158.498

, , Kaberne sovinjon 113200 3.167 2.700 8.600 91.352

Comla Srbied Lo itnlijanski 139 44 00 3.167 2.700 8.600| 1.199.184

Rkacitell 52 &) 00 3.167 3.600 11.400 601.920

Zupljanka 18 50 00 3.167 3.600 11.400|  210.900

SVEGA 276 72 00 2.680.876

I e e ——— . .




1 2 _ 3 4 5 6 7
Merlo . - 121 54 00 3.000 2.700 8.100 984.474
Burgundac crni 509900 3.000 2.700 8.100 413.019
Frankovka 24 89 00 3.000 3.600 10.800 268.812
Game crnl 28 92 00 3.000] . 3.600 10.800 312.336
Wit Paesiida Game hojadiser 12 23 00 3.000 3.600 10.800 132.084
_ Ancelota 10 50 00 3.000 3.600 10.800|  113.400
Robozo pljave 34600 3.000 3.600 10.800 37368
Smederevka 7 00 00 3.000 3.600 10.800 75.600
Tokaj 2 00 00 3.000 3.600 10.800 21.600
Alus-al 14100 3.000 3.600| - 10.800 152881 ° ._
. SVEGA 262 94 00 . 2.373.92{1 L
S I L —_— .- 1 % K
Rizling italijanski 27 39 00 3.033 3.600 10.900 298551 -
Smederevka 607 00 3.033 3.600 10.900 661631 . . -
Vranac . 28 52 00 3.033 3.600 10.900 310869 -
Beln Voda Alikant bude 14 12 00 3.000 3.600 10.800 152.426
Frankovka 99200 3.033 3.600 10.900 108.128
Game crni 35 80 00 3.000 3.600 10.800 390.220
Game bojadiser 42 80 00 3.017 3.600 10.850 466.240
SVEGA 167 02 00
Vranac 41 09 00 3.000 3.600 10.800 443,777
Game bojad. 3970 00 3.000 3.600 10.800 428.760
Game crni 8 70 00 3.000 3.600 10.800 93.960
Alikant buse 891 00 3.000 3.600 10.800 96.228
Landovica Frankovka 1110 00 3.000 3.600 10.800 119.880
M. hamburg 23 00 00 3.000 3.600 10.800 248.400
Afus-ali 1723 00 3.000 3.600 10.800 186.084
Novost.sorte 528 00 3.000 3.600 10.800 57.084
Kardinal 25100 3.000 3.600 10.800 27.108
[ svEca _ 157 52 00 1701216 -
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prinosa grozda, sadrZaja $eéera i ukupnih kiselina u gajenih sorti na drustvenom sektoru

za godine: 1986

, 1987, 1988, 1991, 1992 godinu

R 1986 1987 1988
b Sorla Povrdina u ha prosed. pri. | % | kis. | prosel. pri. | % | kis. |[prose. pri.| % | kis.
po ha kg, | #cé. | grl | pohakg. | Seé. | gr/l | pohakg | Sec. | gi/l
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12
e — el = —
1. |Rizling italijanski 12761 9317 208| 6,30 7.416( 20,0] 9,80 8264| 208| 6,90°
2. |Mecrlo 12157 7.700| 20,4| 9,40 92731 20,6| 896 7.981( 223 7,70
3. |Game crni 11204 9.530( 20,7| 9,00 8.682| 22,0 822 10.539| 223| 6,32
4, |Game bojadiser 97 94 13.730| 16,7] 12,07 10.546| 21,5| 8,22 11.720] 19,34 q_@q,
5. |Burgundac crni 87 69 8973 204 8,30 9.9961 22,0f 9,00 12.585| 2247 mfﬁ
6. | Vranac 69 61 11.802| 188 7,10 6.556| 20,4] 8,00 12.132| 17,74| 5,7
7. |Rkaciteli 61 77 7.897| 21,5| 730 7.526( 21,2] 9,41 8.945| 18,81| 6,68
8. | Alikant bule SL2y 12.145( 17,35| 6,32 11.118] 16,7| 8,51 12.013] 16,16| 7,18
9. | Frankovka 4591 - - - 5.600| 21,5| 8,58 9.053| 19,07 8,97
10. { Zupljanka 41 00 - - - 10511 22,8| 8,73 10.898| 22,3 82
11. | Kaberne sovinjon 26 32 5992| 19,21 7,30 6.290( 23,4 992 8958 16,6| 94
12. [ Muskat hamburg 23 00 11.442] 189 7,30 8.208| 20,5| 6,90 9.703| 188| 82
13. | Alus-ali 18 64 8.820| 21,0 6,20 8.962( 23,0/ 5,90 8759 19,7| 17,6
14. | Zametna &rnina 14 70 9.600( 206| 7,35 9.234| 16,7] 845 8972 182| 7,29
15. [ Smederevka 12 50 95301 17,3| 8,70 8.445116,62| 8,29 10.773| 17,51 8,22
16. | Ancelota 10 50 9.600( 19,0 7,20 10.803{ 17,0] 13,20 9.661( 23,4| 6,79
17. | Novostvorene sorte 528 8.600 8.467 9.560
18. | Robozo pijave 396 9.600| 20,1 7,90 10.856| 16,7| 12,07 10939 17,15| 9,96
19. | Kardinal 25 12.000 8.488 9.311
20. | Mcianc sorle 2 40 7.000{ 20,1 7,30 8.083| 19,8] 6,80 8.750| 22,04 70
21, | Tokaj 200 7.365( 20,5| 6,90 7.870| 21,3 6,70 8.045| 20,6 6,9
Iﬂn_n.n.n! 944 30




=
s
==
=1
el

= w
€upg. <L

Nastavak Tab. 25.

1991 1992

Sorta Povrsina u ha prosed. pri. | % | kis. | prosed. pri.| % | kis. |prosed pri.{ % | kis.

pohakg | 3¢t | gl | pohakg | Seé | gl | pohakg | seé | gifl

m 2 | 3 4 5| 6 7 8 [ 9 | 10 11 | 12
L. |Rizling italijanski 12761 8857 223| 848 7.880( 22,50 6,64 8.437| 21,50| 7,63
2. |Merlo 12157 8909 228! 830 4.864|24,60| 6,45 1728 22,20( 8,17,
3. |Game crni 11204 9.659| 228| 6,52 11.1401 23,53 7,70 9.910| 22,30| 7,56
4. |QGame hojadiser 97 94 11.237| 20,4{ 6,75 9.918{20,34| 9,72 11.431| 19,66 _",_m,m.w
5. |Burgundac crni 87 69 11.150) 21,5 7,35 5.946|23,00| 5,51 9.730| 21,88| 7,06
6. | Vranac . 69 61 11.676| 18B,6| 870 11.746(19,81| 8,99 10.783 | 19,07 771
7. |Rkaciteli 6177 8303| 17.2] 7,65 8.175] 19,28 6,88 8.170| 19,60| 7,59
R. | Alikant bufe 57 25 9.223| 17,2| 17,65 12.056| 18,35| 10,65 11.312| 17,16| 8,07
9. |Fronkovka 45 91 8.178| 22,6| 8,60 8.829(22,00{ 9,07 7.915] 21,30| 8,81
10. | Zupljankn 41 00 9269| 23.4| 787 8.883[21,40| 648 9.891| 2248| 7,82
11. | Kaberne sovinjon 26 32 9.115| 186| 7,92 7.041] 19,54 8,34 7.280| 19,47 8,58
12, { Muskal hamburg 23 00 8.078| 21,0 6,70 7.824]20,70| 6,60 9.051| 19,98| 7,14
13. | Alus-ali 18 64 7.497| 20,7 7,20 8.865]| 19,30 6,30 8.587| 20,74| 6,64
14. | Znmetna Ernina 14 70 9.213| 17,21 9,01 9.676) 18,60| 8,45 9.339] 1826| 8,11
15. | Smedercvka 12 50 10.514| 17,8| 8,20 9.1741 17,621 9,29 0.688| 17,37| 8,54
16. | Ancelola 10 50 8.702| 17,5 9,90 9.056) 18,20] 9,60 9.565( 19,02 9,34
17. | Novostvorene sorte 528 7.800 7.360)21,00f 8,05 8.358| 18,82| 8,05
I18. | Robozo pijave 396 89521 21,01 7,90 7.430( 19,15 9,70 9.6561 21,00| 9,51
19. | Kardinal 251 8.700 8.350( 18,50| 6,60 9.370| 18,50 6,60
20). | Mcianc sorle 240 7.950( 21,7| 6,80 7.581] 21,30 6,32 7.873| 20,98| 6,85
21. | Toknj 200 8.150 - - 7.775{ 21,00 6,45 7.881| 20,85| 6,74

9 44 30
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u drudtvenom i privatnom sektoru

ab. 26. Bilans proizvodnje grozda u zavisnosti od sorte, povrsine broja €okota i plana proizvodnje po sortama

4 e —— e
: ﬁs’ Na sopstvenom scktoru _
Red. Sorta Povr¥ing u ha. Prosedan broj | Prinos grozda | Petogodidnji prosecni _u.ﬁ inos | Ukupno pest.
br. cokota po ha. |po &okotu kegr. po ha % 3eé. | kis gr/l| Pros. proizv.
1. Rizling italijanski 127 61 00 3.167 2.678 8.347| 21,50 7,63 1.065:160
2. Rkaciteli 6177 00 3.167 2.580 81701 19,60| 7,59 504.660
A Smederevka 12 50 00 3.167 3.106 9.688| 1737| 8,54 121.100
4, Zupljanka 41 10 00 3.167 3.123 9.891| 2248 7,82 405.531
& Alus-ali ' 18 64 00 3.167 2.862 8.587| 20,74 6,64 160.061
6. Tokaj 20000 3.000 2037 7.881( 2085 6,74 15.762
7. |Rizling rajnski : " . s y " -
8. Muskat italija - - . - - - - -
9. Semijon . - - - . - -
SVEGA 2635200 2272274
10. Merlo 121 57 00 3.000 2.576 1.728| 22,20| 8,17 939.493
il Game crni 112 04 00 3.068 3.230 9.910| 2230 7,56 1.110.316
12. Game bojadiser 97 94 00 3.012 3.795 11.431| 19,66| 8,89 1.119.895
13. Burgundac crni 87 69 00 3.078 3.161 9.730| 21,88 7,06 853.224
14, Vranac 69 61 00 3.011 3.581 10.783| 19,07 7,71 750.605
15. Alikant bue 572500 3.102 2.647 11.312{ 17,16 8,07 647.612
16. Frankovka 45 91 00 3.006 2.633 7.915| 21,30| 881 363.378
17 Kaberne sovinjon 2632 00 3.167 2.295 7.280| 1947| 8,58 191.610
18. M. Hamburg 23 00 00 3.000 3.017 9.051| 1998 7,14 208.173
19.  |Zametna &mina 14 70 00 3.167 2.949 9.339| 1826 8,11 137.283
20. Ancelota 10 50 00 3.000 3.188 9.565| 19,02| 934 100.433
21. Rabozo pijave 356 00 3.000 3219 9.656| 21,00, 9,51 38.238
22. Kardinal 25100 3.000 3123 9.370| 1850| 6,60 23.519
23, Novost. stone sor. 52800 3.000 2.786 8358( 18,82| ,805 44.130
24, Meilane sorte 24000 3.000 2.624 7.873| 2098| 6,85 18.895
25. Prokupac = - - - - = -1




Nastavak Tab. 26.

Na Eﬁan:mﬁoa sektoru

Na novim zasadima vinograda

Red. Povrina u Prosetan Ukupna Povrdina u ?o.m. E“.E:. EE.,:. Ukupna pla.
br s h rinos po ha. | pros. proizv ha i, § PRGOS | ECE. roizv.
' & P Po ha.} pros.p ’ .Lokota | po ¢ok. | po ha P N
1. Rizling italijanski 122500 71.343 89.948 390100| 3.167 2.700| 8.600 355.486
2 Rkaciteli 4 50 00 Hw.qwo 48327 - - - - -
& Smederevka 3995 00 525 380.514 294700 3.167 3.600| 11.400 335.958
4, Zupljanka 13 55 00 7.619 103.237 . : - - .
5 Afus-ali 49 30 97 8.353 411.874 - - . - -
6. Tokaj - o - - - - - -
7 Rizling rajnski - . - 580200 3.167 2.700| 8.600 498.972
8. Muskat italija 870 00 . - - - - . -
9. Semijon 24000 . - - - - - -
SVEGA 126 65 97 1.046.775 126 50 00 1.170.416
10, Merlo 70 00 10.486 7.340
11, Game crni 18 67 00 9.442 176.275
12. Game bojadiser 55 00 8.582 4.720
13, Burgundac crni 65500 11.042 72.328
14. Vranac 42 00 00 9.562 405.365
14, Alikant bude - - -
16. Frankovka - - .
17. Kaberne sovinjon 40 00 10.267 4.107
18. M. Hamburg 45 62 68 6.535 298.164
19.  |Zametna ¢rnina 63 70 00 8.813 569.396
20. Ancelota - - -
21. Rabozo pijave - B L
22. Kardinal - - -
23. Novost. stone sor. - * -
24, Medane sorte - . -
b Prokupac 154 90 80 . 1.104.805
333 10 48

2.634.500




Tab. 27. Svodni bilans proizvodnje groZda po sektorima proizvodnje DP “Kosovo vino”

Mala Krusa

Na sopstvenom sektoru

Petogodiinji prosesni prinos Prose&ni Ukupna
w%a Sorta PovrSina u ha. - L w. am.wcww_m. predvideni | predvidena
. po ha % 3ec. | kis gra|  Pro1zvodnja prinos proizvodnja
L Rizling italijanski 127 61 00 8347 2L,50| 7,63 1.065.160 8.977 1.145.555.
2 Rkaciteli 61 77 00 8170 1960| 7,59 504.660 11.400 704.178
3. Smederevka 12 50 00 9.688| 17,37 7,54 121.100 11.230 140.375
4. Zupljanka 41 10 00 9.891| 22,48| 7,82 405.531 11.400 467.400
5 Afus-ali 18 64 00 8587 20,741 6,64 160.061 10.800 201.312
6. Tokaj furlanski 2 00 00 7.8811 2085| 6,74 15.762 10.800 21.600.|
7. Muskat italija - - - - - - -1I°
8. Semijon - - - - - 2 -
SVEGA 2635200 8.623 2.272.274 10.172 2.680.420
9 Merlo 121 57 00 7.7128| 22,20 8,17 939.493 8.100 984.717
10. Game crni 112 04 00 9.910( 22,30 7,56 1.110.316 11.046 1.237.594
1l Game bojadiser 97 94 00 11.431| 19,66 8,89 1.119.895 10.843 1.062.289
12. Burgundac crni 87 69 00 9730 21,88 7,06 853.224 8310 728.704
13. Vranac 69 61 00 10,7831 19,07 7,71 750.605 10.840 754.572
14, Alikant bude 572500 11.312| 17,16 8,07 647.612 11.166 639.253
15, Frankovka 45 91 00 7915 21,30 881 363.378 10.821 496.792
16. Kaberne sovinjon 26 32 00 7.280f 19,47 858 191.610 8.600 226352
17. M. Hamburg 23 00 00 9.051) 1998 7,14 208.173 10.800 330.385
18. Zametna &rnina 14 70 00 9.339§ 18,26]| 8,11 137.283 11.610 170.667
19. Ancelota 10 50 00 9.565| 19,02 9,34 - 100.433 10.800 113.400
20. Rabozo pijave 396 00 9.656| 21,001 951 38.238 10.800 42.768
21. Kardinal 25100 9.370| 18,50 6,60 23.519 10.800 27.108
22, Novost. stone sor. 52800 8358 18,82 ,805 44.130 10.800 57.024
23. Medane sorte 2 40 00 7.873] 2098 6,85 18.895 10.800 25.920
24, Prokupac . - - - - - -
680 78 00 9.619 6.546.804 10.013 6.897.545
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Nastavak Tab. 27.

=<,,_.. 2o P .-\
2ol s
//;r.r b

i.m....\\\

_’ Na individualnom sektoru Ocekivani prinosi na novim zasadima __
: Ukupna . Planir. _
Red. Boiis Povriina u koli %zw % Sorta Povrdina prola: Ukupna pla.
br. ha. Secera u ha proizv.
grozda po ha
L. Rizling italijanski 12 25 00 89.948 21,5
2 Rkaciteli 4 50 00 48.327 19,10
3. Smederevka 399500 380.514 1000w e s | 390100
4 |Zuplianka 135500 103237 21,801 % RS MUK | sgappg| TOB| 2l
5. |Afus-ali 493097  411.874 1930( IS C DEME | 29 4700| s
: ; Smederevka 11.400 335.958i)°
6. Tokaj furlanski - - - : . :
7. Muskat italija 87000 Co. -
8. Semijon 24000 12.875 22,40
SVEGA 126 65 97 1.046.775 126 50 00 1.170.416
9. Merlo 70 00 7.340 21,80
10. Game crni 18 67 00 176.275 19,77
H. Game bojadiser 5500 4720 18,80
12, Burgundac crni 6 55 00 72.328 18,30
13, Vranac 42 00 00 405.365 21,20
14. Alikant bule - - -
15, Frankovka - . -
16, Kaberne sovinjon 40 00 4.107 20,90
17 M. Hamburg 45 62 68 380.149 20,70
18.  |Zametna &rnina 63 70 00 561.396 19,30
19, Ancelota - .o -
20. Rabozo pijave - - -
21. Kardinal 4 40 00 - -
22, Novost. stone sor. - - -
23. Me3ane sorte - - -
24, Prokupac 154 90 80 1.104.805 21,30
337 50 40 2.716.485




Tab. 27. Svodni bilans proizvodnje grozda po sektorima proizvodnje DP "Kosovo vino”

Mala Kruda
————— e e T T e
Na sopstvenom sektoru
Petogodisnji prosetni prinos Prosetni Ukupna

mwnqa. Sorta Povriina u ha. . ey —u. HW_MWMM_. predvideni | predvidena

. po ha % 3ct. | kisgra| P 2 prinos proizvodnja
L Rizling italijanski 127 61 00 8347 21,50 7,63 1.065.160 8977 1.145.555
2. Rkaciteli 617700 81701 19,60 7,59 504.660 11.400 704.178
3 Smederevka 12 50 00 9.6881 1737 17,54 121.100 11.230 140.375
4. Zupljanka 41 10 00 9.891| 2248 7,82 405.531 11.400 467.400
! Afus-ali 18 64 00 8.587| 20,74 6,64 160.061 10.800 201.312
6. Tokaj furlanski 20000 7.881| 2085] 6,74 15.762 10.800 21.600
Y2 Muskat italija - . - - - - \ -
8. Semijon - § 3 . - . £
SVEGA 263 52 00 8.623 2272.274 10.172 2.680.420
9 Merlo 121 57 00 7.728| 22,20 8,17 939.493 8.100 984.717
10. Game crni 112 04 00 9910 22,30( 7,56 1.110.316 11.046 1.237.594
11, Game bojadiser 97 94 00 11431 1966 8389 1.119.895 10.843 1.062.289
12. Burgundac crai 87 69 00 9.730| 21,88] 7,06 853.224 8310 728.704
13. Vranac 69 61 00 10.783| 19,07 7,71 750.605 10.840 754.572
14, Alikant bude 572500 11312 17,16 8,07 647.612 11.166 639.253
15. Frankovka 45 91 00 7.915| 21,30f 8,81 363.378 10.821 496.792
16. Kaberne sovinjon 26 32 00 7.280| 1947| 8,58 191.610 8.600 226352
17. M. Hamburg 23 00 00 9.051| 1998 7,14 208.173 10.800 330.385
18. Zametna &rnina 14 70 00 9339 18,26 8,11 137.283 11.610 170.667
19, Ancelota 10 50 00 9.565| 19,02] 9,34 100.433 10.800 113.400
20. Rabozo pijave 396 00 9.656| 21,00 9,51 38.238 10.800 42.768
2L Kardinal 25100 9.370| 18,50 6,60 23.519 10.800 27.108
22. Novost. stone sor. 52800 8.358| 18,82 ,805 44.130 10.800 57.024
8. MesSane sorte 24000 7.873| 2098| 685 18.895 10.800 25.920

24. Prokupac - . - - - -

680 78 00 9.619 6.546.804 10.013 6.897.545




Svodna rekapitulacija prinosa groida po sortama i sektorima viasittva

D.P.PKB-"Kosovo Vino” Mala Kruga - Prizren, prikazana je u tab. br. 28.

Tab. br. 28.

Y

Red Prinos grozda po sortam / kgr
bi. Sorta Drustveni | Privatni | Ukupno
sektor sektor kgr.
a) Sorte za bela vina
1. |Rizling italijanski 1.145.553| 89.948| 1.235.503
2. | Rkaciteli 704.178| 48327| 752.505
3. |Smederevka 140.375] 380.514| 520.889
4. | Zupljanka 467.400| 103.237| 570.637
5. | Semijon - 12.875 12.875
Ukupno kgr 2.457.508| 634.901| 3.092.409
b) Sorte za crna vina
1. |Merlo 984.717 7340 992.057
2. | Game crni ! 1.237.594] 176.265| 1.413.869
3. | Game bojadiser 1.062.289 4.720| 1.067.009
4. | Burgundac crni 728704 72328| 801.032
5. | Vranac 754.572] 405365| 1.159.937
6. | Alikant buse 639.253 -|  639.253
7. | Frankovka 496.792 -1 496.792
8. ' | Kabemne sovinjon 226352 4107 230.459
9. |Zametpa émina 170.667| 561.396| 732.063
10. | Ancelota . 113.400{ . -1 113.400
11. | Rabozo pijave 42.768 - 42.768
12. | Prokupac -1 1.104.805| 1.104.805
13. | Muskat hamburg 248.400| 298.164| 546.564
Ukupno kgr. 6.705.508| 2.634.500| 9.340.008
C) Groide za vino za prepek
1. | Muskat hamburg 81.985| 81.985| 163.970
2. | Afus-ali 201.312( 411.874] 613.186
3. |Kardinal 27.108 - 27.108
4. | Nove stone sorte 57.024 - 57.024
5. | Tokaj 21.600 - 21.600
|| 6. |Mesape sorte 25.920 - 25.920
|| Ukupno kgr. 414.949| 493859 935808
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X PROJEKCIJA OCEKIVANOG RANDMANA
SOKA-VINA PO SORTAMA

Polaze¢i od podataka iznetih u tab. 28. projekcija ocekivanih koliéina grozda
lotekivanih randmana vina prikazuje se u tab. br. 29.

Tab, br. 29.
Red. Sorta Ukupno Randman so.kv:'a-vina-i
br. _ kgr. % Koli¢ina vina
© |a) Sorte za bela vina
1. |Rizling italijanski 1.235.503 60 741.302
.2. | Rkaciteli 752.505 65 489.128
3. §mcder evka 520.889 70 364.622 I
4. |Zupljanka 570.637 65 370.914
5. |Semijon 12.875 60 7.725
Ukupno kgr 1.973.691
b) Sorte za crna vina
1. |Merlo 992.057 60 595.234
2. |Game crni 1.413.869 65 919.015
3. | Game bojadiser 1.067.009 65 693.556
4. |Burgundac cmi 801.032 60 480.619
5. |Vranac 1.159.937 65 753.959
6. | Alikant buse 639.253 65 415.514
7. | Frankovka 496.792 65 322915
8. |Kaberne sovinjon 230.459 60 138.275
9. |Zametna &rnina 732.063 65 475.841
10. | Ancelota 113.400 65 73.710
11. |Rabozo pijave 42.768 70 29.938
12. | Prokupac 1.104.805 65 718.123
‘13. | Muskat hamburg 546.564 65 355.266
Ukupno kgr. 5.971.965
C) GroZde za vino za prepek
1. | Muskat hamburg 163.970 70 114.779
2. | Afus-ali 613.186 65 398.571
3. |Kardinal 27.108 60 16.265
4. |Nove stone sorte 57.024 60 34214
5. |Tokaj 21.600 65 14.040
6. |[Mesane sorte 25.920 60 15.552
Ukupno kgr. 593.421 |
a) Ukupno Titara belog vina ................... . 1.973.691
b) Ukupno litara crnogvina . ................ ... ... . 5.971.965

¢)  Ukupno vina za prepek ....... R P 593.421



X PROJEKCIJA UCESCA SORTI U PROI
NJI TIPOVA VINA ZA ZASTICENIM GEO-
GRAFSKIM. POREKLOM

Projekcija uesca sorti u pproizvodnji kvalitetnih kategorija vina sa zastiéenim
iografskim poreklom daje se u tabelarnom pregledu br. 30.

Fab. br. 30.
. ; Koli¢ina| Ukupna
R;d ’ Sorta vinove loze sc;{fic:E:cq ' kvaliptlt;itrikv;tlca ,ori'a vina - koliina
’ _ ¢ £omy litara |vina - litara
a) Vrhunska bela vina :
Rizling italijanski 95 Rizling italijanslkd | 355.825| 373.616
Smederevka . i ~ Vrhunsko 17.791
b) Kvalitetna bela vina
Rizling italijanski 85 Kosovski rizling ital. | 385.477 | 443.298
Rkaciteli 15 Kuvalitetno 57.821
Smederevka 85 Kosovska Smederevka | 182311 | 209.657
Zupljanka 15 Kvalitetno 27.346
Smederevka 17,4 Kosovsko 164.520
Emijon 1,0 belo 7.725 947.120
Zupljanka 36,0 Kvalitetno 343.568
Rkaciteli 45,6 431307
REKAPITULACIIA
a) Ukupna koli¢ina vrhunskih belihvina .................. 373.616 lit
b) Ukupna koli¢ina kvalitetnih belih vina . ............... 1.600.075 lit
1.973.691 lit
i L . .T‘

o B



Nastavak tab. br. 30.

Reg. Sorta vinove loze Wesce Tipvig, Kﬁirlzma koli¢ina
br. sorte u % kvalitet-kategorija el W =
) litara |vina - litara

a) Vrhunska crna vina :

1. Kabarne sovinjon 95 | Kaberne sovinjon 90.000 94.500
Game crni 5| Vrhunsko 4.500

2 Burgundac crni 95 | Burgundac crni 208.268 218.681
Game crni 5| Vrhunsko 10.413

3. Merlo 95 | Merlo 297.617 312.498
Vranac 5 | Vrhunsko 14.881 625.679
b) Kvalitetna crna vina

L Kabarne sovinjon 85 | Kosovski kaberne 48275 55.516
Merlo 15| kvalitetno 7.241

2 Burgundac crni 85 | Kosovski 272.351
Game crni 10| burgundac 27235 313.204
Game crni bojadiser 5| kvalitetno 13.618

3. Merlo 85 | Kosovski Merlo 290.376 333.932
Vranac 15| kvalitetno 43.556

4, Game crni 85 | Kosovskki 551.141
Game bojadiser 10| game 55.114 633.812 ||.
Frankovka 5| Kvalitetno 27557

S Game crni 85 | Prizrenski game 325.726 374.570
Game bojadiser 15 | kvalitetno 48.844

6. Prokupac 43,2 | Kosovsko 718.123
Game bojadiser 34,6|cmo 575.980
Frankovka 17,8 kvalitetno 295.358 1.663.171
Ancelota 4.4 73.710

7. Alikant-buse 26,6 | Kosovski 415.514
Vranac 41,1 roze 642.232 1.563.525
Zametna &rnina 30,4 | kvalitetno 475.841
Rabozo pijave 1,9 29.938

8. Muskat hamburg 85| Kosovski hamburg 355.266 408.556
Vranac 15| kvalitetno 53.290| 5.346.286
c) Uces€e sorti u proizvodnji vina za prepek

L Muskat hamburg 114.779

2. Afus-ali 398.571

3. Kardinal 16.265

4, Novostvorene stone sorte 34.214

. Tokaj 14.040

6. Mesane sorte 15.552
Ukupno 593.421

Razmatrajuci podatke u tabeli br. 30, projekcija nam pokazuje da je polaze(i

1 odredaba Pravilnika o kvalitetu vina kao /ipgl_a;gffi
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DOO Mala Krusa u Prizrenu najcelishodnija proizvodnja kako je to formdisano.u
navedenoj tabeli.

e A F ] ﬁpﬁm

Navedena struktura kvalitetnih kategorija vina je manje vi$e zahtev vremena
u uslovima proizvodnje i plasmana vina ove radne organizacije. Ina&e poveéani broj
pojedinih kategorija vina neée predstavljati problem u njihovoj proizvodnji i
realizaciji.

S obzirom da je u poslednjoj deceniji obavljan znadajan izvoz belih i crnih vina
na strana trZiSta, pri ¢emu je strani partner ispostavljao zahteve u pogledu tipa i
naziva vina, njegovog hemijskog sastava i dozvoljenih koli¢ina supstanci za bonitet
vina, to ¢e se i pri buduéem izvozu postovati zahtevi stranih partnera. Pri realizaciji
takvih zahteva sigurno ¢e se ispoljiti i variranje odredenih koli¢ina vina po datim
tipovima vina §to ¢e u svakom sludaju diktirati buduéi ekonomski i marketinski
uslovi.
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XI VINSKI PODRUMI, PODRUMSKA OPRE
KADROVSKA STRUKTURA

Ukpp gun?®’

A VINSKI PODRUMI

PKB "KOSOVO VINO” - Mala Kru$a u Prizrenu poseduje za preradu
grozda i proizvodnju vina 3 objekta i to:

1. Vinski podrum za pripremu preradu grozda, ogradu i finalizaciju vina
u Maloj Krusi.

2. Vinski podrum za primarnu preradu grozda, Cuvanje i sazrevanje vina
u drvenim sudovima u Landovici.

3. Pogon za razlivanje vina u boce u Beogradu.

Ukupni kapacitet za sva tri objekta izraen kao smetajni prostor za vino
iznosi oko 2.500 vagona.

S’obzirom na kapacitet podruma i raspolozivu opremu, grozde proizvedeno

na drustevnom i privatnom sektoru u prizrenskom vinogorju u potpunosti mozZe biti
prihvaéeno i preradeno u vino raznih kvalitetnih kategorija.

B PODRUMSKA OPREMA

Navedeni podrumi raspolazu sa sledeéim vinskim sudovima, ma$inama i
uredajima i to:

1) VINSKI PODRUM U MALOJ KRUSI

Ceo podrum u Maloj Krusi podeljen je u tri dela i to: beli deo, suti deo i
sivi deo.




a) Beli deo podruma
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Svi sudovi u ovom delu podruma izolovani su sa unutrainje strane
keramickim ploCicama, dok su sa spoljne strane oblozeni kerami¢kim plo&icama bele

boje.

Sudovi u ovom podrumu su razne veliéine, &ija je zapremina prikazana u

sledeem tabelarnom pregledu.

Broj sudova Zapremina/lit Ukupni kapacitetiflit

12 9000 108000
5 15000 75000
17 18000 306000
56 20000 1120000
8 26000 208000
65 36000 2340000
8 80000 640000
3 100000 300000

Ukupno 509700

b) Zuti deo podruma

U ovom delu podruma se takode nalaze betonske cisterne zastakljene sa
unutradnje strane plolicama, dok su sa spoljne strane izolovane keramickim

ploCicama Zute boje.

Sudovi u ovom podrumu su razne veliine, ¢ija se zapremina prikazuje u

slede¢em tabelarnom pregledu

-
ST

Broj sudova Zapremina/lit Ukupni kapaciteti/lit
28 150.000 4.200.000
2 310.000 620.000
Ukupno 460.000 4.820.000
Sudovi od inoxa
13 650.000
Ukupno 7 5.470.000
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¢) Sivi deo podruma R TN

U ovom delu podruma nalaze se 42 betonska suda, kaji su sa unutrainje
strane izolovani staklenim plo¢icama, dok su sa spoljne strane obeleZeni plavo-sivim
kerami¢kim ploéicama.

Zapremina svakog suda iznosi 160.000 litara, a ukupni kapaciteti sudova
iznose 6.720.000 litara.

Navedeni sudovi u ovom podrumu rasporedeni su u tri etaze. Od ovog dela
podruma izgraden je vinovod koji vodi do mesta punjenja vagon cisterni, kojima se
dalje transportuje vino.

2) VINSKI PODRUM U LANDOVICI

U ovom podrumu koji je vise namenjen ¢uvanju vina, nalaze se dve
kategorije baé&vi i to:

a) drvene badve ¢ija se zapremina kreée od 518 litara do 43.000 litara;
ukupni kapacitet ovih ba&vi iznosi: 334.826 litara.

b) betonski sudovi obloZeni staklenim ploCicama Cija se zapremina krece
od 5.000 litara do 20.000 litara; ukupni kapacitet ovih sudova iznosi 1.750.000 litara.

3) POGON ZA RAZLIVANJE VINA U BOCE U BEOGRADU

Ovaj podrum raspolaZe sa 21. cisternom od Inox &elika ¢iji pojedinaéni
kapacitet iznosi 8.600 litara. Ukupni kapacitet podruma iznosi 180.600 litara.

B MASINE I UREDAJI
1. Vinski podrum u Maloj Krusi

U ovom podrumu nalaze se sledeée masine i uredaji:

- Kolske vage za merenje mase grozda ........................ 2 komada
- Prihvatni bazeni za grozde sa vijkom ........................ 4 komada
- Muljae horizontalne-centrifugalne (COQ) ................... 4 komada
- Kompresioni ocediva& (COQ) ...... A S 1 komad



Linija za termiZku vinifikaciju "OBRENEA™ . oo e 1 1 komad
Koncentrator za $iru "Gasquet” ... 1 komad
- Uredaj za hladenje $ire "Gasquet-York” ............... ... . 1 komad

Uredaj za hladnu stabilizaciju ............ ... .. ... . .. . . 1 komad
Uredaj za pasterizaciju ........... ... ... ... . 1 komad
POUIIOL si0is e mimimm ws o 8 6 5 sk Gemions w0 w0 005 5 58 555 ks o o 1 komad
SVBOESH PRUDIEE .vcoe o v woscmiss it x # 5 ¢ 5 5 5 0 g « o . 1 komad
Separator Alfalaval .............. ... ... ... .. . 1 komad
Centrifu:galnc pumpe ..... w5 % 8 16 TR o RS % E ¥ ¥ § S § 5 3 komada
Rupaznisudovi ................. .. .. ... .. ... 2 komada

2. Vinski podrum u Landovici

U ovom podrumu nalaze se sledeée masine i uredaji:

BOBKRVESR o cnwccrn s 5 50 6 5 vmcmmmmmncesn o 05§ 65 85 5 o s e e s e s s 1 komad
Prihvatni bazeni za grozde sa 11 <o —————— 2 komada
Pumpa COQstabilna.e ..o 1 komad
Pumpa COQ pokretna . . . . . T § 5§ o o e R G 8 § & o o 1 komad
Pumpa "Manzini” . . . .. . .. R 2 komada
Pumpa "Manzini” - velika .............. ... ... .. 2 komada
Kontinuirana cednica ...................... ... .. 1 komada
Centrifugalna horizontalna muljaéa ................ ... ... ... 2 komada
Kompresioni ocedivad ................. ... ... 1 komad

Centrifugalnapumpa ................... .. ... .. 1 komad

3. Pogon za razlivanje vina u boce u Beogradu

Linija za razlivanje vina u boce marke "Nagema” ............. .. 1 komplet
Pumpe, klipne 2 komada
Pumpe centrifugaln 1 komad

1 komad
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KADROVSKA STRUKTURA e,
1. Vinski podrum u Maloj Krusi
U ovom podrumu kadrovska struktura je sledeéa:
a) Proizvodnja vina broj
QP I B s B R U LR NG RV NV L ¥ PO E VRS S F 5533 b 6
visa Skolska sprema -~ vINarski SINEE : v vsvvosvaniose s i s 549 855 a5 856 o 2
VKV radnici - vinarski SIET . . . oo oo v vttt et e e e e e e 6
KV radnici ~vInarslkd $MeY . yovvssvivussmvmavsasde s 5554535355558 5 30
VKV -serviseri ................. W AT 7O SR E R AR B8N RS 3
b) 'Laboraton'ja:
AL REMMEATA . . v v o e et et e e e a2
dipl. Mikrobiologa ........ HenBuiel s misemmbmmdn B oe s s s s § B ESfods 1
VES = hemMIZAr . .ottt i e e 1
SSS - hemitar . ... i ettt 1
SSS - biologitar .. ... e e 1
¢) Punionica: ... _
i N T e D TTT™TTTT™T™"™"™"mmm 1
KV radnika ...... SRS H SRR E SR RN IS Y P U LS WSS D e s 12
PKV - radnika ........... - N — 4
2. Vinski podrum u Landovici:
U ovom podrumu kadrovska struktura je slededa:
QP W BB - s i rcrsas s asnsrtnsnnns cnmmmennre s s nnd e susmmemmeme 1
VKV - podrumar ........ R i I I Y. T e 1
KV ~180NIKA :cocossscsssosssasssssssssaaaussyanssssnmassmsmnms 4
Mehanitar s SOPVISEE . ccvsssSosnsssa v s hpsakavnss b s ¥ s & 385 & oEEEses 1
3. Pogon u Beogradu
U ovom pogonu kadrovska struktura je sledeca:
ipl. ifif. BEE. <o voisstncaanssnntnsssannnmmmunnsnsssnes mmemmsmse 2
PEBMICATA «.usvvnsossspaanissponeys Lssseedessisseeaatbneenenen 1
BV podnflen: . .uouvvouuanyosantonssssspunmpsssd esysndnpwsanmsy 30



1.2. Kvalitetna bela vina:1. Kosovski rizling Italijanski 2. Kosovska
smederevka i 3. Kosovsko belo.
2. Crna i roze vina:
2.1. Vrhunska crna vina:l.Kaberne sovinJon,2.Burgundac crni,i 3.Merlo.
2.2. Kvalitetna crna vina:l.Kosovski kaberne,2.Kosovski burgundac,
3.Kosovski merlo,4.Kosovski game,5.Prizrenski game,6.Kosovsko
crno,7.Kosovski roze i 8.Kosovski muskat hamburg.

Tehnologija proizvodnje vina sa zaStidenim geografskim poreklom

Polazedi od kompleksa &inilaca koji su opredeljujuéi kada je u
pitanju kvalitet groZda i vina,neosporna je &inJjenica da ¢e se u
konkretnim uslovima proizvodnje vina postignuti kvalitet vina procenji-
vati i na osnovu hemijskih i senzorskih karakteristika vina os strane
zakonom obrazovane strudéne komisije.

U okviru proizvodnJje navedenih kvalitetnih kategorija vina,strogo
¢e se primeniti norme koje vaZe za proizvodnju zdravog groZda,visina
prinosa grozda i sadrZaja Sedera i ukupnih kiselina u Siri groZda.

Vina sa za3tidenim geografskim poreklom proizvodicde se po slededem
tehnoloSkom postupku:

a) Tehnolo proizvodnje belih vrhunskih vina sa Za3ticenim geogra-
fskim poreklom.

Tehnologija proizvodnje ove kategorije vina obavide se po slededim
postupcima:

1. Roletak berbe grozda utvrduje struéna sluZba Instituta za
poljoprivredna istraZivanja "Srbija" centar za vinogradarstvo i
voéarstvo,Ni% ili Enoloska stanica "Vr8ac" iz Vr3ca.

2. GroZde ¢e se transportovati od vinograda do podruma motornim
vozilima (traktorima i kamionima) u plastidnim gajbicama koje zahvataju

masu od 20 kg. groZda, ili pak u rasutom stanju.
3. Prijem groZda obavlja se u Jjednom od prijemnih bazena,stim

§to se prethodno izmeri masa gro?da i odredi sadrZaj Selera i

ukupnih kiselina u 8iri.
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4. Grozdje se zatim puZastim transporterom transportuje u mulj
kljuk se prihvata u recipijente ispod muljace, stim §to se u toku muljanja
odvajanje peteljke Sepurine.

5. Dobijeni kljuk se zatim transportuje pomocu klipne pumpe u kompresioni
ocedjivaé marke "COQ?”, radi odvajanja samotoka. Delimi¢no ocedjeni kljuk preba-
cuje se u cednice tipa "VASLIN” sa diskontinuiranim radom, radi izdvajanja preo-
stale Sire. Pored samotoka, za ovaj tip vina, koristice se jo$ i §ira dobijena iz dva
ciklusa cedjenja na cednicama ovog tipa, Sira iz ostalih ciklusa cedjenja, zbog toga
$to naruSava hemijski i senzorni kvalitet vina, odvojice se i koristice se u druge svrhe.

6. Dobijena Sira (samotok i preSevina iz dva ciklusa) podvrgava se zatim
sumporisanju sa 5-10 g/hl SO, uz primenu kalijum metabisulfita.

7. U nastavku mora se primeniti preciS¢avanje Sire kao bitnog preduslova za
proizvodnju vina vrhunskog kvaliteta, radi sedimentacije Cestica mutnoce, Siru treba
ostaviti da miruje 10-24 Casa.

8. Nakon izvrSene sedimentacije grubih Cestica mutnoce, izbistrena $ira
prebacuje se u sudove za fermentaciju zapremine 26.000 litara. U ovim sudovima vrsi
se bentonitiranje Sire sa koli¢inom od 100-200 g/hl. Bentonitiranje je neophodno radi
brzeg spontanog izbistravanja novog vina, a naroCito radi postizanja Cistijeg i
izraZenijeg sortnog mirisa i ukusa, kao i prihvatljivije svetlije boje vina.

9. U cilju aktiviranja alkoholnog vrenja, kao naredni vaZan postupak je
dodavanje ¢iste kulture vinskog kvasca u aktivnom stanju.

10. Posto su predvidjeni postupci do poletka fermentacije $ire primenjeni, u
toku fermentacije posebna paZnja se mora posvetiti regulisanju temperature koja ne
sme da prekoraéi granicu od 20°C. Problem kontrole kretanja temperature u toku
fermentacije je esencijalno pitanje. Ukoliko se prekoraci ovaj prag, dolazi do gubitka
aromatiénih materija, usled ¢ega vino nece ispoljiti sortno tipi¢no aromu i svezinu
na ukusu.

11. Nakon zavrSetka burﬁog vrenja, novo vino se prebacuje u sudove veceg
kapaciteta radi doviranja i taloZenja kvasca i preostalih grubih Cestica mutnoce.
Nakon 7-10 dana posle zavrsenog alkohol q\vr:‘ii se analiza vaznijih sastojaka
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vina(etanol,ukupne kiseline,isprljive kiseline i sumpor-dioksidni i
ukupni), a po potrebi se vrgi i dosumporisanje vina.

12. Pretakanje vina(I,II,III) obavlja se na uobicajeni nalin,stim
gto se prethodno mora proveriti stabilnost vina na vazduhu.Ukoliko Je
vino nestabilno na vazduhu i sklono je mrkom prelomu,potrebno je pre-
pretakanja izvr3iti dosumporisanje.

13. Po¥to se vino spontano izbistri i to nakon obavljenih pretakanja
pristupa se kupaZiranju osnovne i prateée sorte u odnosu 95:5%.

14. Nakon toga, vino se podvrgava bistrenju sa odgovarajuéim
sredstvima(bistrilima),pri &emu se vrsta i kolilina sredstava odreduju
ogledom u malom.

15. Posle bistrenja vina,pristupa se njegovo]j filtraciji i sta-
bilizacij hladenjem.

16. Izbistreno i stabilizovano vino,spremno je 2za razlivanje u
boce, stim da u momentu razlivanjatreba da sadrZi oko 30 mg/l
slobodnog 802.

17. Vrhunsko vino Rizling italijanski sa zadtidenim geografskim

poreklom razliva se u rajnske boce zapremine 0,75 lit. koje se obavezno
zatvaraju plutenim zapuSalima.

18. Vrhunsko vino Rizling italijanski sa zaSticenim geografskim
poreklom ne bi trebalo toplo razlivati u boce(postupak termolizacije),
jer dolazi do gubitka sortne arome i sve¥ine na ukusu.Pri tome i1 boja
trpi negativne promene.

b) Tehnologija proizvodnje belih kvalitetnih vina sa zadtidenim
geografskim poreklom

Tehnologija proizvodnje ove kategorije vina obavice se po
sledeéim postupcima:

1. Podetak berbe gro¥da utvrduje strutna sluZba Instituta za
poljoprivredna istraZivanja "Srbija" centar za vinogradarstvo 1
voéarstvo Ni¥ ili EnoloZka stanica "Vrdac" iz Vrsca.
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traktorima ili kamionima, u rasutom stanju, ili pak u plasti¢nim gajb-'“‘
zahvataju masu od 20 kg. grozdja.

3. Prijem groZdja se obavlja u jednom od prijemnih bazena, stim 3to se
prethodno izmeri masa grozdja i odredi sadr¥aj $ecera i ukupnih kiselina u $iri.

4. Grozdje se zatim puZastim transporterom transportuje u muljaéu tima COQ,
gde se vr$i muljanje grozdja uz odvajanje peteljni i Sepurine. Dobijeni kijuk se
prihvata u recipijentu ispod muljade, odakle se transportuje pomocu klipne pumpe.
Delimi¢no ocedjeni kljuk se prebacuje u cednice tipa "Vaslin” sa diskontinuiranim
radom, u cilju izdvajanja preostale §ire. Pored samotoka, za ovaj tip vina, koristiée
se i Sira dobijena iz tri ciklusa cedjenja na cednicama ovog tipa. Sira iz poslednja tri
ciklusa cedjenja odvojiée se i koristide se u druge svrhe, jer u znatnoj meri narugava
hemijski i senzorni kvalitet vina.

5. Dobijena Sira (samotok i preSevina iz tri ciklusa cedjenja) se zatim
sumporiSe sa kalijum metabisulfitom u koli¢ini od 5-10 g/hl SO,.

6. Preciséavanje Sire od estica mutnoce, postupkom sedimentacije je takodje
za preporuku ako za to postoje uslovi.

7. Zatim se $ira mutna ili izbistrena prebacuje u sudove za fermentaciju
zapremine 26.000 litara.

8. Premda se bolji efikat postize bentoniranjem preciSéene-izbistrene §ire, za
preporuku je da se i mutna 3ira pre vrenja tretira sa 150-200 g/hl. bentonita.

9.Za izazivanje alkoholnog vrenja treba u nagelu koristiti &istu kulturu kvasca,
ili da se zasejavanje vinskog kvasca obavi sa Sirom koja se ve¢ nalazi u fazi burnog
vrenja.

10. Temperatura $ire u toku alkoholnog vrenja ne treba da predje 25°C.

11. Nakon zavr3etka burnog vrenja, nova vina se prebacuju u sudove veéeg
kapaciteta radi doviranja i talozenja kvasca I preostalih grubih destica necistoée.
Nakon 7-10 dana posle zavr3enog alkoholnog vrenja visi se analiza vaznijih sastojaka

“ A
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vina(etanol,ukupne kiseline,isparljive kiseline i S50,-slobodni i
ukupni).Po potrebi vino se sumporisSe.

12.Pretakanje vina(I,II i III),obavlja se na uobilajeni nalin,
stim Sto se prethodno mora proveriti stabilnost vina na vazduhu.
Ukoliko Jje vino nestabilno na vazduhu i sklono Jje mrkom prelomu,
potrebno Jjepre pretakanja izvr3iti dosumporisanje.

13.Posto se vino spontano izbistri,posle obavljenih pretakanja,
vr8i se kupaZiranje osnovne i pratedih sorti u datim odnosima.

14.Vino formirano kupaZom bistri se odgovarajudéim sredstvima-
bistrilima,pri Cemu se vrste i koliline sredstava odreduju ogledima u
malom.

15.Posle bistrenja vina,isto se filtrira i stabilizuje hladenjem.

16.Izbistreno i stabilizovano vino sa sdrZajem slobodno 802 u
kolidini od oko 30 mg/lit.,spremno je za razlivanje u boce.

17.Vino se razliva u rajnske boce zapremine 0,75 l.koje se zatva-
raju plutenim zatvaradima, a u obzir mogu doci i boce od 1. litra koje
se zatvaraju krunskim zatvaracima.

18.Kod ove kvalitetne kategorije vina takode se ne preporuduje
toplo razlivanje vina(termolizacija) u boce.

¢c) Tehnologija proizvodnje crnih vrhunskih vina sa zastidenim
geografskim poreklom.

Tehnologija proizvodnje ove kategorije vina obavide se po
sledeéim postupcima:

1. Podetak berbe groZda utvrduje strudna sluZba Instituta =za
peljoprivredna istraZivanja "Srbija" centar za vinogradarstvo 1
voc¢arstvo Nid ili Enoloska stanica "Vr8ac" iz Vr3ca.

2. GroZzde de se transportovati od vinograda do podruma motornim

vozilima(traktorima i kamionima) u plasti¢nim gajbicama koje zahvataju
masu od 20 kg grozda,ili pak u rasutom stanju.
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3. Prijem grozdja obavija se u jednom od prijemnih bazena) im $t8
prethodno izmeri masa grozdja i odredi sadrzaj Secera i ukupnih kiselina“u &iri.

4. Grozdje se zatim puzastim transporterom transportuje do muljade tpa COC(
gde se vr3i muljanje i odvajanje peteljke. Dobijeni kljuk se prihvata u recipijent
ispod muljace i klipnom pumpom se dalje transportuje u sudove za vrenje vinif
katore.

5. Sumporisanje kljuka se obavlja sa kalijum-metabisulfitom u vinifikatorim.
u koligini od 7-15 g/hl. SO,

6. Svaki vinifikator raspolaZe sa dve linije za revontaZu kljuka, odnosno %ire
Na vrhu vinifikatora nalaze se megalice sa perajima koje imaju zadatak da razbijaju
kljuk-klobok i $iru u vrenju prelivaju preko cele povriine kiobuka.

7. Alkoholna fermentacija ée se obaviti uz primenu &iste kulture selekcionisa-
nog vinskog kvasca. Temperatura u toku vrenja-fermentacije treba da se kreée od 27
do 26.

8. Alkoholno vrenje traje u vinifikatorima 4-5 dana dok gustina treceg dela ne
padne na 10-20 stepeni °Oe. |

9. Vinifikatori kapaciteta od 150.000 litara izolovani su sa unutrinje strane
epoksidnim smolama. Svaki od njih poseduje pumpu za remontazu kljuka i specijalnu
meSalicu za razbijanje uzdignutog klobuka. Vinifikatori poseduju uredjaje za merenje
temperature, koji su postavljeni na tri razli¢ita nivoa. Nakon punjenja vinifikatora,
ceo Kjuk ée se izmeSati u vremenu od 30 minuta. Alkoholno vrenje podinje obiéno
posle 24 &asova, a burna fermentacija posle 48 ¢asova od punjenja vinifikatora, U
pocetku vrenja, kljuk se mesa 2-3 puta u toku 24 Easa po 10 minuta, a u cilju
pospesivanja ekstrukcije polifenonih materija (bojenih i taninskih materija) iz
pokozice. Ukoliko u toku vrenja temperatura predje 27°C, ukljucuje se sistem za
hladjenje, koji za vreme od'5 €asova spusti temperaturu kljuka za 5§ stepeni.

10. Po zavrSetku burne fermentacije, tj. posle 5-6 dana, novo vino sc otade u
sudove zapremine 150.000 litara izolovane sa unutrasnje strane sa staklenim

ploCicama. p A
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11. Komina iz vinifikatora se transportuje trakastim tra
kontinuirane cednice tipa COQ radi cedjenja zaosatale koli¢ine vina.

12. Za proizvodnju crpnih vina vrhunskog kvaliteta sa zasti¢nim g.p. u obzir
dolazi samo "Samotok”, dok se frakcije dobijene cedjenjem pod vi§im pritiscima
namenjuju drugim kvalitetnim kategorijama vina.

13. Nakon zavr3etka doviranja u cisternama, viii¢e se analiza osnovnih
pokazatelja hemijskog sastava vina (etanol, ukupne kiseline, isparljive kiseline, SO,
slobodni i ukupni, bojene materije i ukupne polifenolne materije).

14. Odmah posle zavrSenog doviranja, preporuluje se odvajanje vina od taloga
nastalog od kvasca i ostalih éestica mutnoée. Ukoliko se ukaze potrebe, izvrSice se
i dosumporisanje vina.

15. U toku nege novog vina izvisice se i tri pretakanja.

16. Posto se vino spontano izbistri, pristupa se kupaZziranju osnovne i pratece
sorte u odnos 95:5%.

17. Po obavljenoj kupaZi ova vina treba da odleze sazrevaju 6-12 meseca u
drvenim sudovima.

18. Posle perioda odlezavanje, vina se po potrebi bistre Zelatinom, bentonitom,
a eventualno i sa kalijum ferocianidom ukoliko se za to ukaZe potreba. -

19. Posle filtracije i hladne stabilizacije vino je spre'mno za razlivanje u boce.

20. Vina se razlivaju u bordovske boce zapremine 0,75 litara zelene boje, koje
se obavezno zatvaraju plutenim zapusacima.




d) Tehnologija proizvodnje kvalitetnih vina sa zaZtidenim
geografskim poreklom

Tehnologija proizvodnje ove kategorije vina obavide se po
slede¢im postupcima:

1. Poletak berbe groZda utvrduje strudna sluZbalnstituta za
poljoprivredna istraZivanja "SRbija" centar za vinogradarstve i
voéarstvo Ni¥ ili EnoloZka stanica "VrZac" iz Vrdca.

2. GroZde Ce se transportovati od vinograda do podruma motornim
vozilima u plastiénim gajbicama koje zahvataju masu od 20 kg.grida,
ili pak u rasutom stanju.

3. Prijem groZda se obavlja u jednom od prijemnih bazena,stim
Sto se prethodno izmeri masa grozda,i odredi sadrZaj Zedera i ukupnih
kiselina u 8iri.

4. Grozda se zatim spuZvastim transporterom transportuje do
mul jade marke COQ,gde se vr&i mul janje i odvajanje peteljke.Dobijeni
kljuk se prihvata u recipijentima ispod mul jaca i klipnom pumpom
transportuje dalje u sudove za vrenje-vinifikatore.

5. Vinifikatori kapaciteta 150.000 litara izolovani su sa
unutrasSnje strane epoksidnim smolama.Svaki vinifikator poseduje
pumpu za ravnoteZu kljuka i specijalnu meSalicu za razbijanje
uzdignutog klobuka.Vinifikatori poseduju uredaje za merenje tempe-
rature koJi su postavljeni na tri razli&ita nivoa.Nakon punjenja
vinifikatora i sumporisanja kljuka u koli&ini od 7-15 g/hl 802 u
toku od 30 minuta vrZi se homogenizacija kljuka.

6. Alkoholno vrenje u vinifikatorima obavide se uz primenu
Ciste kulture vinskog kvasca.Vrenje podinje posle 24 &asa od momenta
punjenja vinifikatora,burna fermentacija po&inje nakon 48 &asova.
Temperatura u toku vrenja treba da se kreée od 22 do 26°C. Ukoliko
u toku vrenja temperatura prede 2?°C,ukljuéuje se sistem za hladenje,
koji za vreme od 6 &asova spusti temperaturu kljuka za 5°C.

7. Alkoholno vrenje u vinifikatorima traje od 4-5 dana,tj.
sve dotle dok gustina te&nog dela ne padne na lo do 200C.
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8. Po zavr¥etku burne fermentacije, posle 5-6 dana, novo vino %&y
sudove zapremine 150.000 litara, koji su sa unutradnje strane izolovani sta nim
plodicama. -

9. Komina iz vinifikatora se transportuje trakastim transporterom u kontinui-
rane cednice tipa COQ radi cedjenja zaostale koli¢ine vina.

10. Za proizvodnju ¢rnih kvalitetnih vina sa zagtiéenim g.p. u obzir dolazi
samotok i odredjena koli¢ina prve frakcije cedjenja koja ne remeti hemijski sastay
1 senzorne karakteristike ovih vina.

11. Nakon zavrietka doﬁranja novog vina u cisternama, vr$iée se analiza
osnovnih pokazatelja hemijskog sastava vina (etanol, ukupne kiseline, isparljive
kiseline, SO, slobodni i ukupni, bojene materije i ukupne polifenolne materije).

12. Odmah posle zavrietka doviranja (10-25 dana) preporuuje se odvajanje
vina od taloga nastalog od kvasca i ostalih &estica mutnode. Ukoliko se ukaze
potreba, izvrice se i dosumporisanje vina.

13. U toku nege novog vina obaviée se tri pretakanja.

14. Posto se vino spontano izbistri, pristupa se kupaziranju osnovne i prateéih
sorti u odnosu kako je to navedeno.

15. Po obavljenoj kupaZi, preporuéuje se da kvalitetna vina sa zaSti¢enim g.p.
odleZe u drvenim sudovima najmanje tri meseca.

16. Posle perioda odrezavanje vina, ova vina se po potrebi bistre Zelatinom i
eventualno kalijum ferocijanidom, ukoliko se za to ukaze potreba.

17. Posle filtracije i hladne stabilizacije, vino je spremno za razlivanje u boce.
18. Vina se razlivaju u bordovske boce zelene boje zapremine od 0,75 litara,

koje se zatvaraju plutenim zapu$a&ima, ili u litarske boce koje se zatvaraju plutenim
ili krunskim zapus$acima.




XTII. HEMLJSKE I SENZORNE KARAKTERISTIKE
VINA SA ZASTICENIM GEOGRAFSKIM
POREKLOM

1. : Hemijske i senzorne karakteristike vrhunskih belih vina sa zastienim
geografskim poreklom

U okviru ove kategorije vina proizvodiée se samo jedno vino i to: Rizling
italijanski. ' “

1.1. Rizling italijanski

U projekeiji proizvodnje kvalitetnih kategorija vina sa zastiéenim geografskim
poreklom vina tab.br.30, predvidjena je proizvodnja vrhunskog vina Rizling
italijnskog uz uéesée ove sorte sa 95% i sorte Smederevka sa uéeséem od 5%. Pored
sortne arome, za kvalitet belog vina uopste, a narocito za vino vrhunskog kvaliteta,
sadr¥aj ukupnih kiselina je od velikog znacaja. Upravo uéesée sorte Smederevke u
koli&ini od 5% treba da poveda acidetet a time i sveZinu i pitkost ovog vina.

Rizling italijanski vrhunskog kvaliteta u senzornom pogledu karakteriSe se
svetlo Zuto zelenkastom bojom, visokim stepenom bistrine sa izrazenim sjajem, na
mirisu jasno ispoljenim finim sortnim karakteristikama ili bukeom. Vino je na ukusu
puno, elegantno, harmoniéno i pitko usled skladnog odnosa ekstrakta, alkohola i
kiseline.

Vaznije pokazatelje hemijskog sastava vina i senzornu ocenu organolepticku
ocenu prikazuju sledeci podaci:
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- Godina ispitivanja
Pokazatelji
1989 1990 1991
Spec. tez. 20/20°C 0,9933 0,99229 0,9921
Alkohol vol. % 11,91 12,00 10,70
Ukupni ekstrat g/l 23,2 224 20,9
Redukujuéi Seéer g/l 3,63 2,61 0,60
Ukupne kiseline g/l 19,57 19,79 20,30
Ukupne kiseline g/l 4,65 4,05 6,70
Isparljive kiseline g/l 0,53 0,67 0,25
Slobodni CO, mg/! 11,52 34,56 30,00
Ukupni CO, mg/l 25,60 110,08 105,00
H Aktivna kiselost pH 3,27 315 3,30
Senzorna ocena (organoleptitka 0CENA) .. ... .vv vttt 18,17

Petogoditnji podaci o sadriaju Setera i ukupnih kisclina za sorte rizling
italijanski i smederavka prikazani su u tab.br. 26.

2. | Hemijske i senzorne karakteristike kvalitetnih belih vina sa zastiéenim
geografskim porekiom

U okviru ove kategorije proizvodi¢e se tri vina i to: 1. Kosovski Rizling
italijanski, 2. Kosovska Smederevka i 3. Kosovsko belo. -

2.1. Kosovski rizling italijanski

U projekciji proizvodnje kvalitetnih kategorija vina sa za$tiéenim geografskim
poreklom vina, tab.br.30, predvidjena je proizvodnja kvalitetnog vina Kosovski
Rizlinng italijanski uz ude$ée ove sorte sa 85% i sorte Rkaciteli sa 15%. Sorte
Rkaciteli u ovoj kupaZi treba da popravi aciditetno stanje vina Kosovskog Rizling
italijanskog, stim 3to pored ovoga u mnogome moZe da doprinose i razudjenosti
aromatskog kompleksa vina. Poznato je da se vino sorte Rkaciteli karakteri$e finom-
diskretnom cvetnom aromom, §to se u ovom slu¢aju smatra veoma bitnom i upotre-
bljivom karakteristikom.

Kosovski Rizling italijanski se karakteri3e sledeéim senzornim karakteristika-
ma: vino je svetlo Zute boje, bistro, sa izrazenim karakteristikama sorte Rizling
italijanski na mirisu, na ukusu umereno pune;-harmoniéno i pitko.
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Vazniji pokazatelji hemijskog sastava vina i senzornu ocenu (or nolepti

ocenu), prikazuje sledeéi podaci:

Godina ispitivanja
Pokazatelji
1989 1990 1991
Spec. tez. 20/20°C 0,9933 0,99229 0,9920
Alkohol vol. % 11,91 12,00 10,70
Ukupni ekstrat g/l 232 22,4 20,6
Redukujuéi Secer g/l 4,63 3,61 06,60
Ekstrat bez Secera g/l 18,57 18,79 20,00
Ukupne kiseline g/l 4,65 4,05 6,50
Isparljive kiseline g/l . 053 0,67 0,25
Slobodni CO, mg/l 11,52 11,08 30,00
Ukupni CO, mg/l . 25,60 34,56 111,00
Aktivna kiselost pH 3,22 3,15 ‘ 3,30
Senzorna ocena (0rganoleptiCka 0CENA) .« . v vvvt ettt i e 17,03

Petogodisnji podaci o sadrzaju Sederal ukupnih kiselina u $iri prikazani su za
sorte Rizling italijanski i Rkacitali u tab.br.26.

2.2. Kosovska smederevka

U projekciji proizvodnje kvalitetnih kategorija vina sa zaStiéenim geografskim
poreklom vina, tab.br.30, predvidjena je i proizvodnja kvalitetnog vina Kosovska
Smederevka uz ulesée ove sorte sa 85% i uceséa sorte Zupljanka sa 15%. Vino
. grozdja sorte Smederevke karakteride se diskretnim sortnim mirisom i lepravim
sveZim ukusom koji je uslovljen neSto vi§im sadrzajem ukupnih kiselina, $to inade
predstavlja karakteristiku ove sorte. Vino grozdja sorte Zupljanke odlikuje se
izra¥enijim sortnim mirisom koji po kvalitetu nadmasuje sortu Smederevka. Vino na
ukusu je punije od vina Smederevka i sa navedenim karakteristikama predstavilja
vino bonifikator u proizvodnji kvalitetnog vina Kosovske Smederevke.

Vino Kosovska Smederevka karakterise se sledeéim senzornim svojstvima: vino
je svetlo Zute boje, kristalno bistro, prijatnog neznog diskretnog cvetnog mirisa, na
ukusu umereno puno, sveze i pitko.

Vazniji pokazatelji hemijskog sastava vina i senzornu ocenu (origanolepticku
ocenu) prikazuju sledeéi podaci:




: Godina ispitivanja
Pokazatelji
1989 1990
Spec. tez. 20/20°C 0,9929 0,9911
Alkohol vol. % 10,61 11,32
Ukupni ekstrat g/l 19,3 21,1
Redukujuéi Sefer g/l 2,70 1,50
Ekstrat bez $ecera g/l 16,60 18,6
" Ukupne kiseline g/ 4,20 0,40
Isparljive kiseline g/l 0,38 17,0
Slobodni CO, mg/l 20,48 60,0
Ukupni CO, mg/l 84,48 3,30
Aktivna kiselost pH 3,54
I Senzorna ocena (Organolepticka OCENA) « .\ v v ve vvt e et e e

Petogodisnji podaci o sadrzaju Secera i ukupnih kiselina u $iri prikazani su za
Smederevku i Zupljanku u tab.br.26. -

2.2. Kosovsko belo

U projekciji proizvodnje kvalitetnih kategorija vina sa zastienim geografskim
poreklom (tab. br. 30) predvidena je i proizvodnja kvalitetnog belog vina pod
nazivom Kosovsko belo i to uz uéesce sledeéih sorti: 1.Smederevka 17,4 %, 2.Semijon
1%, 3.Zupljanka 36,0 % i 4.Rkaciteli 45,6 %. Relativno visoko ude$ée vina sorte
Zupljanka i Rkaciteli u znatnoj meri popravljaju olfakotivne i gustativne karakteri-
stike vina Smederevke, §to u krajnjoj meri doprinosi kvalitetnim karakteristikama
koje vino svrstavaju u kategoriju kvalitetnih belih vina. ‘

Kosovsko belo kvalitetno vino karakterise se sledeéim senzornim svojstvima:
vino je svetlo Zute boje, kristalno bistro, lepriavog mirisa, koji uvek po kvalitetu
nadvisuje obi¢an vinski miris. Ukus je umereno pun i sve.

Vaznije pokazatelje hemijskog sastava vina i senzornu ocenu (organolepticku
ocenu), prikazuju sledeéi podaci:




Godina ispitivanja
Pokazatelji
‘ 1985 1979
Spec. tez. 20/20°C 0,9916 0,9913 0,9929
|| Alkohol vol. % 10,9 10,89 10,61
Ekstrat g/l 22,0 19,6 183
Redukujudi Secer g/l 1,0 1,07 2,70
Ekstrat bez Secera g/l 22 19,5 16,60
Ukupne kiseline g/l 6 537 4,20
Isparljive kiseline g/l 0,48 0,51 0,38
Slobodni CO, mg/l 110 206 84,48
Ukupni CO, mg/l 20 10,2 20,48
Aktivna kiselost pH 32 3,40 3,54
Senzorna ocena (organo]cptiéka OCEDAY & 1o vomin monin weoimtin pn oo vy Wors 46°8 688 BBR & 16,52

Petogodisnji podaci o sadrzaju $ecera i ukupnih kiselina u §iri prikazani su za
sorte Smederevka, Semijon, Zupljanka i Rkacitali u tab.br.26.

3 Hemijske i senzorne karakteristike vrhunskih crnih vina za zadtiéenim
geografskim poreklom

U okviru ove kategorije proizvodiée se tri vina i to: 1.Kaberne sovinjon,
2.Burgundac crni i 3.Merlo.

3.1. Kaberne sovinjon

U projekeiji proizvodnje kvalitetnih kategorija vina sa zadtiéenim geografskim
poreklom vina, tab. br. 30, predvidena je proizvodnja vrhunskog vina Kaberne
sovinjon uz uéeie ove sorte sa 95 % i game crni sa 5 %. Premda, generalno posma-
trano, vino sorte Game crni zadst,aje za kvalitetom vina sorte Kaberne sovinjon,
medutim uzimajuéi u obzir specifiénosti agroekologkih uslova Metohije kao i karakte-
ristike ovih vina, oéekuje se da ée vino sorte Game crni doprineti pitkosti i harmoni-
¢nosti vina Kaberne sovinjon, a naroéito u pogledu sveZine ukusa.

Kaberne sovinjon se u senzorskom pogledu karakteri¥e zatvoreno crvenom
bojom, koja u novih vina .ima prelive ljubiaste nijanse. Nova vina odlikuju se
mirisom na “zeljasti” ili na “krompir”, $to poti¢e od jedinjenja metoksipirazina.
Odlezala vina razvijaju fini sortni buk >~ Na
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ekstrativna, harmoni¢na i pitka. Nakon odleZavanja u drvenim sudovim
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u bocama. Vino sorte Kaberne sovinjon relativno sporo stari i sazreva.

Vaznije pokazatelje hemijskog sastava vina i senzornu ocenu (organoleptitku
ocenu), prikazuju sledeéi podaci?

Godina ispitivanja
Pokazatelji
1989 1990 1991
Spec. tez. 20/20°C 0,9938 0,9936 09919
Alkohol vol. % 12,10 11,20 12,20
Ukupni ekstrat g/l 1,30 2,7 24,8
Redukujuéi Sefer g/l 28,60 24,6 0,90
Ekstrat bez Secera g/l 5,40 6,40 23,90
Ukupne kiseline g/l 0,57 0,50 5,10
Isparljive kiseline g/l 15 17 0,52
Slobodni CO, mg/l 45 35 22,00
Ukupni CO, mg/l 3,50 3,20 96,00
Aktivna kiselost pH 3,60
Senzomna ocena (organoleptiCka OCENAY . .ox dos sainscarsini vos b o die sl ek Wis Ao 18,10

Petogodisnji podaci o sadrZaju $ecera i ukupnih kiselina u $iri prikazani su za
sorte Kaberne sovinjon i Game crni u tab.br.26.

3.2. Burgundac crni

U pl."ojckciji proizvodnje kvalitetnih vina sa zati¢enim geografskim porekiom
vina, tab. br. 30, predvidena je i proizvodnja vrhunskog vina Burgundac crni uz
uledée ove sorte sa 95 % i sorte game crni sa 5 %. Uzevsi u obzir specifinost agroe-
kologkih uslova Metohije, oZekuje se da ée vino sorte Game crni doprineti pitkosti
i harmoniénosti vina Burgundac crni, narocito u pogledu sveZine ukusa.

Vrhunsko vino Burgundac crni se u senzornom pogledu karakteriSe zatvoreno
rubin bojom. Na mirisu kao novo vino poseduje cvetni karakter, dok odlezano i
formirano vino poseduje u formiranom bukeu ton koji podseéa na miris kupine. Na
ukusu vino je puno, meko i toplo usled relativno visokog sadrzaja alkohola i ekstrata
i umerenog sadrzaja taninskih materija. Vino brzo stari i sazreva.




ocenu), prikazuju slededi podaci:

r ’ ] Godina ispitivanja
Pokazatelji

1989 1990 1991 :
Spec. tez 20/20°C " 0,9936] 0,9927 0,9915 |
Alkohol vol. % 11,73 . 12,87 13,00
Ukupni ekstrat g/l 25,5 24,2 26,6
Redukujufi Secer g/l 2,83 2,94 2,20
Ekstrat bez Se€era g/l 22,67 21,71 24,40
Ukupne kiseline g/l 5,40 4,87 5,00
Isparljive kiseline g/l : 0,35 0,58 ) 0,56
Slobodni CO, mg/l ;21,60 19,20 32,00
Ukupni CO, mg/l 33,28 89,60 84,00
Aktivna kiselost pH .. ; 3,72 3,16 3,60
Sénzorma ocena (Organoleptifka 008N8) +u« v sus vuw sus wan 3w b wmEEs sae v s 18,14

Petogodisnji podaci o sadrZaju $eéera i ukupnih kiselina u $iri prikazani su za
sorte Burgundac crni i Game crni sorte u tab.br.26.

3.3. Merlo

U projekeiji proizvodnje kvalitetnih vina sa zasticenim geografskim poreklom
vina, tab. br. 30, predvidena je i proizvodnja vrhunskog vina Merlo uz ucesce ove
sorte sa 95 % i sorte Vranac sa 5 %. Vranac kao prateée vino uglavnom treba da
popravi intenzitet boje, kao i punoéu i sveZinu ukusa vina sorte Merlo.

Vrhunsko vino Merlo u senzornom pogledu karakteriSe se plameno crveno
bojom. Na ‘mirisu novo vino ima diskretno izrafen sortni karakter, dok se odlezava-
njem vina razvija tipi¢an i prepoznatljiv sortni buke. Na ukusu vino je puno, €esto
sa naglaSenom oporo$éu, koje je naroéito prijatno kod odlezanih i formiranih vina.

Vino Merlo razvija svoj karakteri i stari u toku dugog vremenskog perioda.

Vaznije pokazatelje hemijskog sastava vina i senzornu ocenu (organolepti¢ku
ocenu), prikazuju sledeéi podaci:




Godina ispitivanja
Pokazatelji

' 1989 1990 ,
Spec. tez. 20/20°C 0,9952 0,9919 0,9928
Alkohol vol. % 10,52 12,15 11,50,
Ukupni ekstrat g/l 25,7 P 250
Redukujuéi Secer g/l ' 1,99 o) 1,60
Ekstrat bez $efera g/l 21,71 23,1 23,40
Ukupne kiseline g/l 5,40 5,10 5,50
Isparljive kiseline g/l 0,50 0,38 0,39
Slobodni CO, mg/l v 1536 22 32,00
Ukupni CO, mg/l . 2688 57 54,00
Aktivna kiselost pH 3,50 3,50 3,50
Senzorna ocena (organoleptitka 0cena) .. ... ..iiii i ii it ii i ia e 18,13

Petogodi$nji podaci o sadrZaju 3eéera i ukupnih kiselina u $iri prikazani su za
sorte Merlo i Vranac u tab.br.26.

4. Hemijske i senzorne karakteristike kvalitetnih crnih i roze vina sa
zaStienim geografskim poreklom

U okviru ove kategorije proizvodiée se osam vina i to: 1.Kosovski Kabemne.
2.Kosovski Burgundac crni, 3.Kosovski merlo, 4. Kosovski game, 5.Prizrenski game.
6.Kosovsko cmo, 7.Kosovski roze, i 8. Kosovski hamburg.

4.1. Kosovski kaberne

U projekciji proizvodnje kvalitetnih vina sa zaSti¢enim geografskim poreklom
vina, tab. br. 30, predvidena je i proizvodnja kupaZnog kvalitetnog vina Kosovski
kaberne uz u&esée sledeéih sorata: Kaberne sovinjon sa 85 % i Merlo 15 %.

Ovom skladnom kupaZnom vinu Kosovski kaberne obezbeduju sorte kaberne
sovinjon i merlo sortni buke i punocu, sveZinu i pitkost, kao i zatvoreno crvenu boju
karakteristi¢nu za kvalitetna crna vina.

Kosovski kaberne, kvalitetno vino sa zastiéenim geografskim poreklom pose-
duje sledeée senzorne karakteristike: zatvoreno rubin do zatvoreno crvene boje, na




3,
[3
=
a

W g nl“"“llu“ 5

\\ .Ei!

dod hJ\J §
mirisu izraZenu sortnost sa dovoljno izrazenim karakteristikama sortc
sovinjon, na ukusu puno, harmonié¢no i pitko.

VaZnije pokazatelje hemijskog sastava vina i senzornu ocenu (organoleptléku
ocenu), prikazuju sledeéi podaci:

Godina ispitivanja
Pokazatelji
1984 1987 1988
Spec. tez. 20/20°C 0,9952 0,9931 0,9917
Alkohol vol. % 11,90 11,87 13,10
Ukupni ekstrat g/l 27,40 26,8 27,4
Redukujuéi 3ecer g/l ' 2,3 2,46 2,90
Ekstrat bez Secera g/l 26,1 25,34 25,50
Ukupne kiséline g/l 6,45 6,45 6,0
Isparljive kiseline g/l ) 0,45 0,45 0,55
Slobodni CO, mg/l 90 58 60
Ukupni CO, mg/l 20 16 21
Aktivna kiselost pH ' 341 3,25 3,50
Senzorna ocena (organolepticka 0cena) . ... ... i e . 17,01

Petogodisnji podaci o sadrzaju Secera i ukupnih kiselina u iri prikazani su za
sorte Kaberne sovinjon i Merlo u tab.br.26.

4.2. Kosovs]d burgundac

| U projekciji proizvodnje kvalitetnih vina sa zaStiéenim geografskim poreklom
vina, tab: br. 30, predvidena je i proizvodnja kvalitetnog vina Kosovski burgundac uz
uéesce sledecih sorata: Burgundac crni sa 85 %, game crni sa 10 % i game bojadiser
sa 5 %. KupaZom vina navedenih sorti dobiée se kvalitetno vino Kosovski burgundac
u kome bi dominirao karakter osnovne sorte, pri femu bi game crni popravijao
gustativne karakteristike vina, a game bojadiserom bi se postizao Zeljeni intenzitet
boje vina. ‘ ~——

Kosovski burgundac poseduje sledeée senzorne karakteristike: zatvorene rubin
boje, bistro, na mirisu jasno izrazen karakter sorte, na ukusu umerno puno, skladno
harmoni¢no i pitko. Vino relativno brzo sazreva, naroéito nakon odieZavanja u
drvenim sudovima.
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Vaznije pokazatelje hemij’skog sastava vina i senzornu ocenu {orga
ocenu), prikazuju sledeéi podaci:

Godin;:l;pitivanja
Pokazatelji
1989 1990 1991
Spec. tez. 20/20°C 0,9936 0,9927 0,9927
Alkohol vol. % 11,73 12,87 11,00
Ukupni ekstrat g/l 255 222 239
Redukujuéi $eéer g/l 2,83 2,49 0,50
Ekstrat bez $ecera g/l 22,67 20,71 23,20,
Ukupne kiseline g/l 5,40 4,87 6,40!|
Isparljive kiseline g/l 0,53 0,58 037]
Slobodni CO, mg/l 21,60 19,20 29,00
Ukupni CO, mg/l 33,28 89,60 64,00 .
Aktivna kiselost pH 3,72 3,16 3,40
Senzorna ocena (organoleptitka ocena) .. ......... ... 17,67

Petogodisnji podaci o sadrzaju Secera i ukupnih kiselina u $ir prikazani su z2
sorte Burgundac crni, game crni i game bojadiser u tab.br.26.

4.3. Kosovski merlo

U projekciji proizvodnje kvalitetnih vina sa zadtiéenim geografskim poreklom
vina, tab. br. 30, predvidena je i proizvodnja kvalitetnog vina Kosovski merlo uz
ucesce sledecih sorti: Merlo 85 % i vranac 15.

Ovo je skladna kupaZa kompatibilnih sorti koje se veoma uspe$no dopunjuju.
Naime, vino sorte vranac karakteri$e se dobrom obojenoscu, tj. relativno visokim
sadrZzajem antocijana i kao takvo intenzivira boju, a u nekoliko doprinosi i gustativ-
nim karakteristikama kvalitetnom vinu Kosovski merlo.

Kosovski merl6 kvalitetno vino sa zasticenim geografskim poreklom u senzor-
nom pogledu karakterice se zatvoreno rubin bojom, kristalnom bistrinom, i izrafenim
karakteristikama sorte Merlo na miris. Na ukusu je umerno oporo, puno i harmoni-
¢no. Karakteristike pravog odlezalog crnog vina Kosovski merlo dobija nakon nesto
duZeg starenja u drvenim sudovima i odlezavanjera u bocama. Vino se razvija i
sazreva u relativno duZzem vremenskom periodu==~.
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Vaznije pokazatelje hemijskog sastava vina i senzornu ocenu (
ocenu), prikazuju sledeéi podaci:

: Godina ispitivanja
Pokazatelji
1986 1987 1988
Spec. tez. 20/20°C 0,9932 0,9919 0,9928
Alkohol vol. % 11,19 12,15 14,03
Ukupni ekstrat g/l 253 52 28,2
Redukujuéi Seer g/l 2,18 3,2 2,59
Ekstrat bez Sefera g/l 24,12 22,1 26,61
Ukupne kiseline g/l 5,60 4,90 6,35
Isparljive kiseline gl | - 0,57 0,68 0,60
Slobodni CO, mgfl 107 108 120,30
Ukupni CO, mg/l 107 22 30,72
Aktivna kiselost pH 3,49 3,50 3,60
Senzorna ocena (organoleptickaocena) ...... .. .ol iiiiiiiiiii i, 17,14

PetogodiSnji podaci o sadrzaju Secera i ukupnih kiselina u $iri sorte Merlo i
Vranac prikazani su u tab.br.26.

4.4. Kosovski game

U projekciji proizvodnje kvalitetnih vina sa za$tiCenim geografskim poreklom
vina, tab. br. 30, predvidena je i proizvodnja kvalitetnog vina Kosovski game uz
udedée sledeéih sorti: Game crni 85 %, Frankovka 5 % i game bojadiser 10 %.

Ovo je skladna kupaza kompatibilnih sorti koje se veoma uspesno dopunjuju.
Vino sorte frankovka karakterise se posebnom neutralnoséu i s obzirom na masu sa
kojom ulazi u kupaZu ne narusava karakter osnovne sorte u ovom vinu. Vino sort
game bojadiser u predvidenoj koliCini doprinosi plameno crvenoj boji ovog vina.

. A ‘

Kosovski game kvalitetno vino sa zaSti¢enim geografskim poreklom u senzor-
nom pogledu karakterie se lepo rubin bojom, kristalnom bistrinom i blagim lepr3a-
vim cvetni mirisom, koji potie od sorte game crni. Na ukusu ovo vino je umerno
puno, sa naglaSenom sveZinom i skladno.

Vaznije pokazatelje hemijskog sastava vina i senzornu ocenu (organoleptitku

ocenu), prikazuju sledeéi podaci: T B
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Godina ispitivanja
Pokazatelji
1989 1990
Spec. tez. 20/20°C 0,9961 0,9927
Alkohol vol. % 10,78 12,60
Ukupni ekstrat g/l 271 24,7
Redukujudi Secer g/l 299 222
Ekstrat bez Secera g/l 24,11 22,4
Ukupne kiseline g/l 5,77 4,87
Isparljive kiseline g/l 0,50 0,64
Slobodni CO, mg/l 14,08 32,00
Ukupni CO, mg/l 19,20 33,20
Alktivna kiselost pH 3,69 3,34
Senzorna ocena (organoleptickaocena) ........iieiiiiiiiii ittt

Petogodi3nji podaci o sadrZaju Secera i ukupnh kiselina u $iri prikazani su za
sorte game crni, frankovka i game bojadiser u tab.br.26.

4.5. Prizrenski game |

U projekciji proizvodnje kvalitetnih vina sa zaSticenim geografskim poreklom
vina {(tab. ‘br: 30) predvidena je i proizvodnja kvalitetnogvina Prizrenski game uz
ucedée dve sorte i to: Game crmi 85 % i game bojadiser 15 %.

S obzirom na veoma sliéne agroekoloske uslove proizvodnje groZzda kako u
prizrenskom vinogorju, tako i u vinogradarskom podru&ju BoZole u Francuskoj, kao
i polazeéi od karakteristika vina "BOZOLE” u Francuskoj, doslo se do zakljucka da
je u ovoj situaciji potpuno opravdano da se pristupi i proizvodnji kvalitetnog crnog
vina za za$tiéenim geografskim poreklom pod nazivom “Prizrenski game”, stime da
se ono proizvodi po tehnologiji sli¢noj po kojoj se proizvodi vino u podru¢ju BoZole
u Francuskoj. Opravdanost proizvodnje ovog tipa vina leZi jo$ i u ¢injenicama:

-

- Game crmi je vodeéa sorta za proizvodnju crnih vina u ovom vinogorju.

- Game crni u prizrenskom vinogorju postize koncentraciju Secera i sadraj
ukupnih kiselina u $iri, koji se uklapa u parametre koje su kod nas propisani za
proizvodnju kvalitetnih crnih vina sa zadti¢enim porekiom.




- Game bojadisér se u agroekoloskim uslovima prizrenskog vindp
koncentraciji Secera i sadrzaju ukupnih kiselina u $iri ponasa, bez malo kao mnoge
druge sorte, bez obzira $to one nisu sorte bojadiseri.

Prizrenski game kao tip mladog vina koji iz godine u godinu postaje kod nas
sve popularnije, a posebno ako se ovo mlado vino, potro$i u zimskom periodu.

Za razhk'u od vina sorti Kaberne sovinjon, Burgundac, Merlo itd. vina tipa
Prizrenski game stavljaju se u promet i konzumiraju dok jo§ poseduju sveZinu koja
sa specifi¢nim voénim mirisom uz sadrzaj CO, vi§im od uobitajenog za crna vina,
daje vinu specijalno prepoznatljivi i osvezavajuéi ukus. Upravo iz ovih razloga, vina
tipa Prizrenski game konzumiraju se ohladena na nesto niZoj temperaturi u odnosu
na uobitajenu temperaturu kod ostalih crnih vina.

Pe.tdgodiEnji podaci o sadfiaju Secera i ukupnih kiselina u Siri game crnog i
game bojadisera u uslovima prizrenskog vinogorja prikazani su u tab. br. 26.

4.6. Kosovsko crno

U projekciji proizvodnje kvalitetnih kategorija vina sa zastiéenim geografskim
poreklom vina, tab. br. 30, predvidena je i proizvodnja kvalitetnog vina pod nazivom
Kosovsko crno, uz ucesée sledeéih sorti i to: 1.Prokupac 43,2 %, 2.game bojadiser
34,6 %, 3.frankovka 17,8 % i 4.Ancelota 4,4 %.

U ovom vinu dominira sorta Prokupac, koji u prizrenskom vinogorju ispoljava
karakteristike koje ga svrstavaju u kategoriju kvalitetnih crnih vina. Sorta frankovka
u ovim nslovlma redovno dostiZe, a Eesto premasuje kvalitet vina sorte Prokupac.

Sorte game bojadiser i ancelota imaju u ovoj kupaZi funkciju popravke intenziteta
boje ovog vina.

Kosovsko crno kvalitetno vino sa zadtienim geografskim poreklom u senzor-
nom pogledu karakterie se zatvoreno crvenom bojom, kristalnom bistrinom i speci-
fiCnim mirisom karakteristiénim za vino sorte prokupac. Na ukusu vino je umerno
puno, sa dozom prijatne oporosti i prijatne sveZine.

VaZnije pokazatelje hemijskog sastava vina 1 senzornu ocenu (organoleptitku
ocenu), prikazuju sledeéi podaci:




’ Godina ispitivanja
Pokazatelji
‘ 1989 1990 1991
Spec. tez. 20/20°C 0,9912 0,9933 0,9929
Alkohol vol. % 11,73 11,64 11,10
Ukupni ekstrat g/l 18,3 22,29 24,60
Redukujuéi secer gl 1,47 2,61 1,60,
Ekstrat bez $eéera g/l 16,87 19,68 23,00,
Ukupne kiseline g/l 5,18 4,12 6,10|
Isparljive kiseline g/l 0,59 0,66 0,40 |
Slobodni CO, mg/l 29,44 28,16 28,00
Ukupni CO, mg/l 38,40 81,92 48,00
Aktivna kiselost pH L 3,29 3,30
Senzorna ocena (organoleptitka BEBBA) »wiwis wmvicans 0% $RT8 EAH o K ST 16,87

Petogodisnji podaci o sadriaju Secera i ukupnih kiselina u $iri sorte prokupac,
game bojadiser, frankovka i ancelota prikazani su u tab.br.26.

4.7. Kosovski roze

U pfojekciji proizvodnje kvalitetnih kategorija vina sa zastiéenim geografskim
poreklom, tab. br. 30, predvidena je i proizvodnja kvalitetnog vina pod nazivom
Kosovski roze, uz uéeiée sledecih sorti i to: 1.Vranac 41,1 %, 2.Zametna ¢rnina 30,4
%, 3.Alikan buSe 26,6 % i 4.Rabozo pijave 1,9 %.

Vino ovog tipa pojavilo se na nafem tr¥igtu pre desetak godina i steklo je
relativno velike simpatije potrofaga vina. S obzirom na sorte i njihovo u&esée,
kvalitetno wvino tipa roze moZe'se u ovim uslovima proizvesti iskljuéivo preradom
grozda po postupku spravljanja belih vina. Svaka od zastupljenih sorti uéestvuje u
kreaciji sveukupnog kvaliteta vina Kosovski roze, dajuéi mu boju, punoéu i sveZinu
koji predstavljaju bitne faktore kvaliteta ovog tipa vina.

Kosovski roze kvalitetno vino sa zagtiéenim geografskim poreklom u senzor-
nom pogledu karakterise se svetlo ru¥itastom bojom, kristalnom bistrinom, sve¥im
cvetnim mirisom i lepriavim ukusom sa dozom prijatne sveZine.

Vaiﬁije pokazatelje hemijskog sastava vina i senzornu ocenu {organolepticku

ocenu), prikazuju sledeéi podaci: / Hues




. Godina ispitivanja
Pokazatelji

: 1989 1990 1991
Spec. tez. 20/20°C : : 0,9929
Alkohol vol. % 11,00
Ukupni ekstrat g/l ' 23,30
Redukujuci Secer g/l ' 0,6
Ekstrat bez.Secera g/l ) 22,70
Ukupne kiseline g/l 5,50
Isparljive kiseline g/l 0,30
Slobodni CO, mg/l 27,00
Ukupni CO, mg/l _ 111,00
Aktivna kiselost pH 3,50
Senzorna ocena (organoleptitka 0CENA) . ... iiii it i 17,00

PetogodiSnji podaci o sadrzaju Secera i ukupnih kiselina u $iri sorti: Vranac,
zametna ¢rnina, alikant buse i rabozo pijave prikazani su za u tab.br.26.

4.8. Kosovsld muskat hamburg

U projekciji proizvodnje kvalitetnih kategorija vina sa zasticenim geografskim
poreklom (tab. br. 30) predvidena je i proizvodnja kvalitetnog crnog vina pod
nazivom Kosovski muskat hamburg, uz ucesée sledecih sorti: Muskat hamburg 85 %
1 Vranac 15 %.

Muskat hamburg predstavlja osnovnu sortu koja daje karakter vinu Kosovski
muskat hamburg. Vranac predstavlja skladnu prateéu sortu u ovoj kupaZi, s obzirom
da pored bojenih materija i ekstrata popravlja i sadraj kiselina $to se pozitivno
odraZava na harmoni¢nost i pitkest ovog vina.

Kosovski muskat hamburg kvalitetno vino sa za$ti¢enim geografskim poreklom
u senzornom pogledu karakteriSe se izrazenom rubin bojom, kristalnom bistrinom,
kao i intenzivnom muskatnom aromom tipiénom za sortu: muskat hamburg. Vino je
umereno puno, harmoni¢no i pitko.

Vaznije pokazatelje hemijskog sastava vina i senzornu (organolepti¢ku) ocenu
prikazuju sledeéi podaci:



Pokazatelji

‘Godina ispitivanja

1989

1990

Spec. tez. 20/20°C
Alkohol vol. %
Ukupni ekstrat g/l
Redukujuéi Seéer g/l
Ekstrat bez Secera g/l
Ukupne kiseline g/l
Isparljive kiseline gl
Slobodni CO, mg/l
Ukupni CO, mg/l
Aktivna kiselost pH

Senzorna ocena (organoleptitka ocena)

-------------------------------------

Petogodi$nji podaci o sadrzaju Seéera i ukupnih kiselina u $iri sorti: muskat
hamburg i vranac prikazani su u tab.br.26.
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KONTROLA PROIZVODA ZASTICENOG OZNAKOM QZNAKOM
POREKLA I OBAVEZE OVLASCENOG KORISNIKA OZNAKE
POREKLA

Kontrolu kvaliteta u skladu sa priloZenim pravilnikom
vrsi enolo8ka stanica VrSac u Vr&cu na osnovu reSenja minista-
rstva poljoprivrede,Sumarstva i vodoprivrede Republike Srbije,
kao ovla8éena institucija za vr3enje kontrole.

Vina sa oznakom porekla zadtidenih ovim elaboratom
u promet se stavljaju isklju&ivo na osnovu odobrenja minista-
rstva poljoprivrede Zumarstva i vodoprivrede Republike Srbi je.

OvlaScéeni korisnik za¥tidene oznake porekla moZe da
postane svako pravno ili fizi&ko lice koje u potpunosti
ispunjava uslove za proizvodnju vina kvaliteta organoleptidkih
karakteristika koje su propisane ovim elaboratom kao i sve
druge uslove propisane zakonom o geografskim ounakama porekla
SRJ i Zakonom o vinu i rakiji Republike Srbije.

Obaveza ovlaSdenog korisnika je da se u proizvodnji
vina zaStiéenog oznakom porekla striktno pridrZava propisanih
uslova, da na etiketi jasno istakne oznaku porekla i da se
u poslovanju ponaSa lojalno prema drugim ovlaZéenim korisnicima
u svemu ostalom. Na obaveze ova3denog korisnika porekla
primenjivace se shodne odredbe Zakona o geografskim oznakama
porekla.



XIV.

NAMENJENIH IZVOZU U DRUGE ZEMLJE

PKB "KOSOVO VINO” DOO u Maloj Krusi - Prizrenu proizvodi i vina koja
su namenjena izvozu u druge zemlje. Hemijske karakteristike i senzorne osobine ovih
vina odreduje kupac vina iz zemlje uvoznice. Za kontrolne organe zemlje uvoznice
vina kupac je obavezan da za vino koje se uvozi dostavi minimalne i maksimalne
analiti¢ke vrednosti vina, stim 5to se ove vrednosti moraju uklapati u vrednosti koje
su predvidene zakonom o vinu zemlje uvoznice. Tako na primer, za Kosovska vina
koja se izvoze iz naSe zemlje u Nemaclku (Amselfelder Wiene aus Jugoslawien),
Kosovsko crno (AF-rot), Burgundac crni (AF-Pinot noir), Kosovski Rizling italijanski
(AF-Welschriesling) itd., u odredbama ugovora za kupovinu vina obavezno se predvi-
daju kako maksimalne tako i minimalne analiticke vrednosti i to sledece pokazatelje:
1. Alkohol % (Alkohol % vol.).

2. Seéer g/l (Zuker gNl). _

3. Ekstrat bez Secera g/l (Zuckerfreier Extrakt g/l).

4. Ukupne kiseline g/l (Gesamtsare gfl).

5. Ispraljive kiseline g/l (Flichtige saure gfl).

6. Slobodan SO, mg/l (Freie SO, mg/l).

7. Ukupan SO, mg/l (Gesamte SO, mg/l).

8. Metali mg/l (Metall mg/l)

9. Sadrzaj boje po RACKE-ovim kolorimetru (Farbwert nach RACKE-
Kolorimeter). '

10. Konzervansi: zabranjeni (Konservirungsstoffe-Frei von jeglichen Zusatzen dieser
Art). |

11. NaCl l';llg/l - max 100 mg/l (Hochstgrenze 100 mg/l).
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XV. NAGRADE, DIPLOME I MEDALJE DOBIJ_ '
NA MEPUNARODNOM POLJOPRIVREDNOM

SAJMU U NOVOM SADU

U vremenu od 1977. do 1992. godine na Medunarodnom poljoprivrednom
sajmu u Novom Sadu osvojene su sledece diplome i medalje:

1. 44. Medunarodni poljoprivredni sajam MPS u Novom Sadu, 1977. godine

"Agrokosovo” "Progres-Export” Prizren-Podrum Mala Krusa

5 ”Kosovsko belo” 11 % VPD SR. medalja
2 "Kabarnet kosovski” 13 % VPD ZL. medalja
3. -"Kosovski burgundac” 13 % VPD ZL. medalja
4, ”Kosovska lozovada” 49 % SR. medalja
5 "Kosovski vinjak” 40 % SR. medalja
6. "Kosovsko crno” 12 % VPD Zl. medalja

2. 45. MPS u Novom Sadu 1978. godina

’Hg;okosovo” Prizren-Podrum "Kosovo vino” Mala Krusa
1. "Kosovsko belo” 1976/11,5 % VPD ZL. medalja
2.  "Kosovski rizling” 1976/11,5 % VPD ZL. medalja
3. "Kosovski semijon” 1976/11,5 % VPD ZL. medalja
4.  "Kosovsko crno” 1976/12 % VPD Zl. medalja
5 "Kosovski game” 1976/12,5 % VPD ZL. medalja
6. “Kosovski kabarnet” 1976/12,5 % VPD ZL. medalja
8 "Kosovski burgundac”  1976/12,5 % VPD ZL. medalja
8. "Kosovska lozovaéa” 1975/49 % Z1.. medalja
9. ”Kosovski vinjak” 1975/40 % ZL. medalja
10.  "Kosovska komovica”  1975/40 % Z1.. medalja

VPD - Velika pocasna diploma.
Medunarodni poljoprivredni sajam u Novom Sadu.
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3. 46. MPS u Novom Sadu 1979. godina

AIK "Agrokosovo » PIK "Progres Export” OOUR "Kosovo vino” Prizren - Podrum -

Mala Krusa

"Kosovsko belo”
"Kosovski rizling”
"Kosovski semijon”
“Kosovski burgundac”
"Kosovski game”
"Kosovsko crno”
"Kosovski vinjak”
“Kosovska lozovaéa”

4. 47. MPS u Novom Sadu 1980. godina

1976/11 %

- 1976/12 %

1976/12 %

1976/12,5 %

1976/12,5 %
1976/12 %
1976/40 % -
1976/49 %

VPD
VPD
VPD
VPD
VPD
VPD

SR. medalja
SR. medalja
SR. medalja
VZ. medalja
VZ. medalja

Podasna diploma

ZL. medalja
ZL. medalja

PIK k’?rogres Export” OOUR "Kosovo vino” Prizren - Podrum Mala Krusa

"Kosovsko belo”
"Kosovski rizling”
”Kosovski semijon”
”Kosovski burgundac”
"Kosovski-game”~—.
"Kosovsko crno™
*Kosovski vinjak”
”Kosovska lozovaéa™-

5. 48. MPS u Novom Sadu 1981. godina

1979/11 %
1977/12 %
1977/12 %
1977/12,5 %
1977/12 %
1977112 %
40 %

49 %

VPD
VPD

SR. medalja
ZL. medalja

Pocasna diploma

ZL. medalja
ZL. medalja
SR. medalja
SR. medalja
ZL. medalja

PIK "Progres Export” OOUR "Kosovo vino” Prizren - Podrum Mala Krusa

”Kosovsko belo”
”Kosovski rizling”
"Kosovski semijon”
"Kosovsko crno”
"Kosovski game”
"Kosovski burgundac”
”Kosovski vinjak”
"Kosovska lozova¢a”

79/10-11%
79/12 %
79/12 %
7912 %
79/12-13 %
79/12-13 %
79/40 %

19/49 % .-~

74
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VPD

VPD
VPD
VPD
VPD

SR. medalja

pocasna diploma

ZL. medalja
SR. medalja
ZL. medalja
ZL. medalja
ZL. medalja
SR. medalja
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6. 49. MPS u Novom Sadu 1982. godina

AIK "Kosovo vino” OUR ”FlaSeraj” Pristina, Podrum Mala Kru$a
pocasna diploma

?Kosovsko belo”

”Kosovsko crno” 12 %
"Kosovski rizling” 78/11,7 %
”Kosovski kabernet” 12,5 %
”Kosovska lozovada”

”Kosovski vinjak”

"Komovica”

7. 50. MPS u Novom Sadu 1983. godina

VPD
VPD
VPD
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ZL. medalja
SR. medalja
SR. medalja
ZL. medalja
ZL. medalja
SR. medalja

”:Pro:g'res Export” Prizren, OOUR "Kosovo vino” - Podrum Mala Krusa

”Kvalitetno novo-Rizling” 82/11%
”Nov-Game-crno” 82/12 %
”Novo-burgundac crni” 82/12,2 %
”Kosovsko belo” 82/11 %
»Kosovsko crno” 82/12 %
”Amselfelder-crno” 81/11,5 %
"L ozovaéa”

”Vh?j AK”

8. 51. MPS u Novom Sadu 1984. godina

PIK "Progres Export” Prizren, OOUR “Kosovo vino” Mala Kru$a

”Kosovski rizling” - VPD
"Kosovsko belo” VPD
"Kosovski burgundac” VPD
“Kosovski game” . VPD
”Kosovsko crno” ' VPD
”Amselfelder” VPD

VPD
VPD

SR. medalja
ZL. medalja
ZL. medalja
SM. medalja
ZI.. medalja
VZ. medalja
SR. medalja
SR. medalja

SR. medalja
ZL. medalja
ZL. medalja

Velika zlatna medalja
Velika zlatna medalja
Velika zlatna medalja
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9. 52. MPS u Novom Sadu 1985. godina
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PIK "Progres Export” Prizren, OOUR "Kosovo vino” Mala Krula

S N Bl
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"Rizling” 1984/11% VPD Z1. medalja
“Burgundac” 1984/12 % VPD ZL. medalja
“Merlo” - 1984/12,5 % VPD VZM. medalja
” Amselfelder” 1982/11,3 % VPD Z1. medalja
”Kosovsko crno” 1984/11,5 % VPD ZL. medalja
"Lozovaéa” 1983/49 % SR. medalja
"Kosovski Vinjak” 1983/40 % ZL. medalja

10. 53. MPS u Novom Sadu 1986. godina

PIK "Progres Export” OOUR "Kosovo vino” Mala KruSa

”Kosovska lozovada”  1984/40 % ZL. medalja
"Kosovski Vinjak” 1983/40 % ZL. medalja
”Kosovski rizling” 1984/12% VPD ZL. medalja
” Amselfelder” 1983/11,3 % VPD ZL. medalja
"Kosovski burgundac” 1985/12,2 % VPD ZL. medalja
”Kosovski game” - 1985/12 % VPD ZL. medalja
"Kosovsko crmo” - 1985/11,5 % VPD SR. medalja

11. 54. MPS u Novom Sadu 1987. godina

PIK "Progres Export” OOUR ”"Kosovo vino” Prizren - Mala Kru3a

“Kosovska lozovaca” 1985/49 % SR. medalja
- "Kosovski Vinjak” 1981/40 % ZL. medalja
"Kosovski Vinjak” 1983 Velika ZL. medalja
"Rizling” 1985/11 % Pocasna diploma
”Semijon” 1985/11,3 % VPD SR. medalja
"Burgundac crni” 1985/12,1 % VPD ZL. medalja
”Kosovsko crno” 1985/12 % VPD ZL. medalja
” Amselfelder” 1983/11,3 % VPD ZL. medalja
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12. 55. MPS u Novom Sadu 1988. godina

&g,
L

PIK""Progres Export” - Prizren - OOUR "Kosovo vino” Prizren - Mala Krula

"Kosovska lozovada”  :19865/49 % ZL. medalj
"Kosovski Vinjak” 1984/40 % SR. medalj
"Kosovski rizling” 1986 VPD ZL. medalj
"Kosovski burgundac” 1986 VPD ZL. medalj
"Kosovski game” 1986 VPD ZL. medalj
”Kosovsko crmo” 1987 VPD ZL. medalj
” Amselfelder” 1984 VPD ZL. medalj

13. 56. MPS u Novom Sadu 1989. godina

SUR ”Agrokosovo” Pritina - PIK "Progres Export” Prizren, OOUR "Kosov.
vino” Mala Krufa

"Kosovski rizling” 1987 VPD SR. medalj
."Kosovski burgundac” 1987 VPD SR. medalj
"K osovski game” 1987 VPD ZL. medalj
”Amselfelder” 1986 VPD ZL. medalj
"Lozovaéa” - 1987/48 % _ VPD SR. medalj

”Vinjak” . 1986/40 % VPD - ZL. medalj
14. 56. MPS u Novom Sadu 1991. godina

PIK "Progres Export” Prizren - "Kosovo vino” - Podrum Mala Kru3a

”Kosovski rizling” 1990 .' Potasna diplom:
“Kosovski burgundac” 1990 VPD SR. medalj:
"Kosovski roze” 1990 VPD ~ SR. medalj:
”Kosovski amselfelder” 1990 VPD ZL. medalj:
"Lozovadéa” 43 % VPD SR. medalj:

”Vinjak” 40 % VPD SR. medalj:

c133-
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15. 56. MPS u Novom Sadu 1992. godina

DP "Kosovo vino_” Prizren - Podrum Mala Krusa
”Kosovska lozovaéa” 43 %

"Kosovski Vinjak” 40 %
”Amselfelder” 1987
"Kosovski rizling” 1980
”Kosovski burgundac” 1980
"Kosovski merlot” .1980

?”Kosovsko roze” 1980
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ZL. medalje
ZL. medalj:
ZL. medalj:
SR. medalje
ZL. medaljz
Z1.. medalje
SR. medaljz



XVI. ZAKLJUCAK

Na osnovu analize agrobiolo3kih uslova, primenjenog sortimenta, tehnologije
gajenja i projektovanja tehnologije proizvodnje kvalitetnih kategorija vina sa za$tiéenim
geografskim poreklom u prizrenskom vinogorju, mogu se izvesti sledeci zakljuéci:

1. Agroekolodki uslovi u prizrenskom vinogorju su veoma povoljni za gajenje
vinove loze.

2. Na povrsini od oko 1.534 ha gaje se 22 vinske sorte vinove loze koje poseduju
razne agrobioloske i prirodno tehnoloSke karakteristike.

3. Sortiment za bela, crma i ruZidasta vina je kako po objektima tako i u celini
veoma kvalitetan. U njemu su zastupljene najpoznatije sorte za proizvodnju svih
kvalitetnih kategorija belih, cmih i ruZicastih vina koja mogu nositi i oznaku sa
zasticenim geografskim poreklom. '

4. Proizvodnja groZda se obavlja na druStvenom i privatnom sekioru viasnistva.
Organizovana proizvodnja vina se vrsi iskljuéivo na drustvenom sektoru, odnosno u
okviru PKB "KOSOVO VINO” DOQ u Prizrenu, odnosno, u Maloj Krusi.

S.  Prinosi grozda, kako postojeci tako i odekivani krecu se u granicama koje su
po odredbama Pravilnika o kvalitetu vina predvideni za proizvodnju vrhunskih i
kvalitemih vina sa zaStienim geografskim poreklom.

6. =V'm}‘.¢.zgz;vdi.i‘nﬁ podaci o sadrzaju Seéera i ukupnih kiselina u $iri gajenih sorti
potvrduju da se vrednosti ovih pokazatelija nalaze u granicama normi koje vaZeci
Pravzlmcl o kvalitetu vina sa zaSticenim geografskim poreklom predvidaju. Posebnu
potvrdu u ovom pogledu pruzaju jo§ i hemijske karakeristike i senzorme ocene za vina
koja su do sada proizvodena u okviru ove organizacije. Pri tome stoji i konstatacija da
su vina proizvedena od groida sorti vinove loze gajenih u veé vekovima poznatog
prizrenskog vinogorja postala poznata i trafena ne samo na domacem ve¢ i na
medunarodnom rZistu vina.
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preoviactu;u sorte za crna vina. Ud‘efrfe pq;edzmh grupa vina u odnosu
koli¢inu grozda izraZeno u procentima, je sledece:

- bela vina oko 23,11 %

- c¢cma vina oko 69,94 %

- vina za prepek oko 6,95 % $to ukupno Cini 100 %.

Kada budu stupili u plodonoenje i novo podignuti zasadi, ovaj odnos izmed:
belih i crih sorti pretrpece znalajne izmene u korist belog vina.

8. Projektovane kolicine grozda, odnosno vina, mogu godisnje u proseku varirai
od 20-30 % manje ili viSe od iskazanog iznosa, $to ce prvenstveno zavisiti od klimatskil
uslova, od uspeha u zadtiti vinove loze od bolesti i Stetolina, od agrotehnickih
ampelotehnickih zahvata koji Ce se primenjivati u tekucoj proizvodnji grozda i td.

9. S obzirom na ispoljeni kvalitet groZda i vina u dosada3njoj proizvodnji, |
okviru ove organizacije proizvodice se samo dve kategorije belih, cmih | ruZicastih vin
sa zastiéenim geografskim poreklom i to:

a) kategorija vrhunskih vina sa zasticenim geografskim poreklom i

b) kategorija kvalitetnih vina za za$tienim geografskim poreklom.

s U kategoriju vrhwzskfh belih vina sa zaltiéenim geografskim poreilon
proizvodiée se samo jedno vino i to sortno belo vino Rizling italijanski.

- U kategoriji kvalitetnih belih vina sa zaSticenim geografsikim poreklon
pro:zvod:ée se tri vina i t: Kosovskd rizling Italijansk, Kosovska smederevka, Kosovsk«
belo.

- U kategoriji vrhunskih cmih vina sa za3ticenim geografskim poreklon
proizvodide se tri vina'i to: Kaberne sovinjon, Burgundac cmi i Merlo.

- U kategoriji kvalitetniki crnih vina sa zaStienim geografskim poreklon
proizvodiée se osam vina i to: Kosovski kaberne, Kosovski burgundac, Kosovski merlo

Kosovski game, Prizrenski game, Kosovsko crno, Kosovski roze i Kosovski Muska
hamburg. :
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11. Ukupni podrumski kapacitet ovog preduzeéa iznosi oko 2.500 vagona, pr:
Cemu su za proizvodnju vina obezbedeni kako odgovarajuéi sudovi i oprema, tako i
odgovarajuéa kadrovska struktura.

12. Projekat - je obraden shodno vaZecim odredbama pravilnika koji se odnose
na proizvodnju vina sa zasticenim geografskim poreklom.
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