CABE3HO MHMHHCTAPCTBO 3A PA3BO]J,

HAYKY U XUBOTHY CPEIUHY
CABE3HHU 3ABOJI 3A MHTEJEKTYAJHY CBOJUHY

Bpoj: I'-1/97/1

Hatym: 11.02.1998.roguue
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Ha ocroBy 4n. 8. 9. u 27. 3akoHa o reorpackuM o3HaKama nopekia
("Cryx6enn mucr CPJ”, 6p. 15/95), CaBesnu 3aBOJ 3a MHTEIEKTyalHy CBOJHHY JOHOCH

PEIMEWKE

YcraHoBbaBa ce reorpagcka osHaka nopekina "BAHATCKH PU3JIUHI
K20 O3HaKa NMOPEKJa, 3a CTOHO Gelo CYyBO BHHO, KOje CE NMPOU3BOJIM Off BUHCKUX COPTH
rpoxba pHM3NMHT HTaNMjaHCKH, XYIUbaHKa, CMEJepeBKa W Kpeala, W3 jyKHOGAaHATCKOr
BUHOrpalapcKor moppejoHa koju ofyxsata Bpirauko, Benoupksancko u Bunoropje
HenuGnarcke neuryape. OBa o3Haka nopekia he 6utu ymucana y Perucrap reorpadpckux
O3HaKa IopekJia nop 6pojem 15.

Ob6pasnoxeme

MeIUOBHTO [€OHMYAPCKO [PYWITBO BHHOTPajapcTBa ¥ IOAPYMapcTBa
"BPIIAYKH BUHOTPAJU", I1.0. BPIUALL, CBeTOCaBCKM TPT 1, IOAHECKOM 6poj I'-1/97
on 30.9.1997. ropune nopHeNO je NpHjaBy 3a ycTaHOBIbEHE reorpadcke O3HAKe ropexna u
3aTpaxkuno fma ce y Perucrap reorpadckux o3Haka Nopekia yIMIIE O3HAaKa MOpeKia
"BAHATCKU PUSBJIMHI", kao o3HaKa Iopekja 3a CTOHO G6ejo CYBO BMHO, KOje ce
[IPOM3BOAM Ol BUHCKUX COPTH POXKba U3 jy)KHOOaHAaTCKOT BUHOIPaJapcKOr MOJpejoHa.

YBHJIOM y npHjaBy 3a yCTaHOBJbeH-€ reorpadcke o3HaKe nopeknia - enabopar
O HAa4WHy NpOU3BOJME, yTBPHEeHO je fa mpowussopy (CTOHO cyBo Geio BUHO) KOjH HOCH
HaBE[ICHy O3HaKy NOpPEKJa UMa clefiehie KapaKTepuCTHKe: BHHO Ce IIPOM3BOXH Off BUHCKHX
COPTH rpoXxba pH3NHHI WTaNWjaHCKH, XYIJbaHKA, CMe[lepeBKa M Kpeana H3 Bpuaukor,
Benonpksanckor u Bunoropja Jemu6aarcke neuryape, 6oje je cBeTio 3€JIEHKaCTO-3KyTe,
BUHCKOT yKyca M MHpHCa, ca cajipXajeM ankoxona y BuHy of 10,8-11,2%, a ykynHux
KHCEMMHa ©Of 5-5,5 T/, y3 DOIITOBamke CBUX arpoGHOJIOIIKHMX, AarpOTEXHHYKHUX M
TEXHONOWIKUX KapaKTEPHUCTUKA y NPOM3BONU BHHA, Koje cy omucane y EmaGoparty o
Ha'ulMHy MPOU3BOAKE U MOCCOHMM CBOjCTBHMA M KBannTeTy "Banarckor puainnra”.

ITomenyrum enaGopatoM je yTBpheHO fna pelnoBHY KOHTPONY KBaluTeTa W
npoueca NMpOH3BOJH-¢ rpoxkba HaMemeHOT 3a NMPOM3BOXEY BHHA ca O3HAKOM NOpEKIa
"BAHATCKY PUBJIMHI", 1 npon3Bofe BUHA off TOr rpoxba, y CKJagy ca 3aKOHOM O
Buny u pakuju ("Cnyx6enn rnacuuk PC”, 6poj 70/94) u ca cTpyd4HOM NOKYMEHTAIW]jOM
(enabopaTtom) Bpmm MuHHCTapCTBO NOJbONpUBpENE, LUYMApCTBa M  BOJOINPHBpENE
Peny6iuke Cp6uje, Koje je cBojum pememem 6poj 320-05-02585/96-4 ox 12.3.1997. ropumne
BPLICHE CTPYIHUX NOCIOBa KOHTpoJe nosepuio [pymrsenom npexysehy "EHOJIOIIK A
CTAHHMIA", u3 Bpuuna, ya. Xepoja [Tunkuja 6p. 49.

Y ckiagy ca Hampel HaBeJeHHWM, a Ha ocHOBY 4. 8., 9. u 27. 3akoHa o
reorpacckuM o3Hakama nopekna ("Cnyx6enu nmucr CPI”, Gp. 15/95) omnyueno je kao y
JUCTIO3UTUBY.



OBo peluewme je KOHAYHO U MPOTHUB Hera ce MOXe MOKPEHYTH YIIPaBHH CIIOp
TyK00M Henocpegno CaBe3sHOM cyny y poky of 30 faHa of jlaHa IprjeMa OBOT pellerba.

Hocrasuth: [TogHOCHONY MTpHjaBe

MeoBuUTO I€OHNYAPCKO APYLUTBO BUHOIPagapcTBa ’h e e LdY
u noxgpymapcrsa "BPIIAYKH BUHOI'PAIN", I1.0O. IMomohuuk qupekTopa
26310 BPIIALL, CeerocaBcku Tpr 1

- [Incapuunu 3aBopa Bpanka Torunh, qani. npaBHaK

-
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3AXTEB 3A YCTAHOBJLEILE I'EOI'PA®CKE O3HAKE ITOPEKJIA

1. ®upMa HITH Ha3uB, O,IIHOCHO [Ipe3’rMmMe U HMe H CeNUILTe, ONHOCHO ajpeca IOJHCCHOLA TIPHjaBe:
MEZQVTTD DE0NTING DRUFTYO VINOGRADARSTVA I PODRUMARSTVA
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2. TIyHOMOWHHK (HMe W Npe3nMe, OOHOCHO HA3KB H aJipeca):

. i“eorpaq:»cxu HA3UB KOjM C& IITHTH reorpadckOM 03HAKOM MOpeKia:
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4 Ja nuce npujaaa MOAHOCH 34:
03HaKy Mnopekja
[J reorpadcky osmaky
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(5. CTBAapHH HAa3MB NPOH3IBOAA KOjH 00e/IeKuBa reorpadckOM 03HAKOM NOpeKJia:

stono bele svve vino

6 AnMHHHchaTuBHH HA43HDB nonpqud HJH MecTa M3 KOr fnoTu4e npomnon KOju ce oﬁeJIe)KaBd
reorpadCckOM O3HAKOM TOPEKIId:

Banatski region ~jufnobanatsko podrudje

7. Hsraen reorpadcke 03HaKe NOpeKa:

DD YRSACKI & VINOGRADE

8. Ha3suauerse 60ja, oHocHO KoMOHamje 6oju:

Banatski

Rizling

Stono héla” suvo vine
1 o - " - <OMTROLISARD
ftiketa pravougeoncs oblika sveqd s sa geogralskim porcklom " popewu

9, HauuH obenexasarba NpOH3BOAY:

POREKLO
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Proizvods 1 puni: POGON "PODRUMARSTVO" - VRSAC - JUGOSLAVIJA

10. Hamaueme npomac;mmx CBQ_]CTdBcl U,n.pehelior TIpOH‘JBO)Id {cimO 31 IIpHjaBY O3HaKa nopcx.rla)
Stono belo suve vine sa geografskim poreklom,svetlo zelenka-

sto-Zute boje, <o akuse i m_ isa sa sadrZajem alkchola "
vinu od lo,i-11,20 ﬂ‘_‘aj.::‘“-v*r”mo od sorti grozdja Rizling itali-

Janski, 4 ml onca, Smedersvita i Krreaca iz Banalskog reona, odno
srnn qusn oh ::'c\ 2lpaknr nadmadiong
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11. Hasus opraHa koju BPP.H (HT])OJI}‘ NPOM3BOJA (CAMO 32 NIPKHjily O3HAKE [I0pEKIa):
DOSIMARSTVA T VONOPRIVESDE

12. Tlopauu O H3BILEHO] KOHTPOJIH NMPOU3BOAA - OpOj M NaTyM M3NaBamka YBEpEHA O HCMHTAHOM K
yTBpheHOM KBaJIHTeTy MPOKM3BOAA (camO 3a HPHjaBy O3IIAKE HOPCKIIa):

ReSenje ¢ oqdobren ;Jw stavlianja u promet odredjene kolidine

rina sa Jr’ﬁ')‘fr“ 1 zaftidéenecr geografskog porekla br,

220-05-012565/25-04 od '°c 06,1995, godine.

- |13. InaheHe Takce: ¢ AHHApa

TIOITYHhABA 3ABO/
[IpHJI03H y3 3aXTEB:

___TipHMepaka Harneja reorpadeke olnake nopekna y 6oju

. npuMepaka reorpadie ke osHuke nopekdia y upio-6elio) TeXHuH

Cl nyHomohje

(] nopaum o reorpadckoM nNoaApyHjy

] enabopaT 0 Ha4MHY NPOM3BOHE H NOCEOHHM CBOJCTBHMA NPOH3BOAA
[J noka3 o M3BPLUEHO] KOHTPOJIH TNPOM3BOAA
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PODACGT O GROGRASBHON PCDI RUCJU

"Banatski rizling" se proizvodi od vinskih sorti gro: zdja 1 to:
vizling 1La11ﬂaqsk3, cupljanka, Smederevka i Kreaca iz Banatqko” rajonsg,
adnosno JjuZnobanaitskos h\@vcwopq,
Ju¥no ﬂananoki 7|40fraaarsk1 podrejon se nalazi u JuZnom hana
i obuhvata podruCI@ seve TOleQ"PU od mesta Vladimirovac, preko Bana;sxow
Zarlovca, Vrica i Velilkog Oredifta do Rumunske granice 1 Jugois Goc 0 w
i]aﬂzmmrovva preko sela urﬂmO“ak, Wellblata, Gaga i Dubowca do Tuna
Ju¥nohanatski mejon obuhvata tri vinogorja:
1. Vr&adko vinogorie
2. Belocrkvansko vinegorjie
2, Vinogorje Teliblelske Peficare

]
v

Vriadko vinogoric obunvata podrudje %Pvaroisfoﬁno od rrada Vrsca

w

e
preko sela Veliko Gradifite do Fumnnske granice i jugoistoéno od Vrica
preko sela Jablanie, tilja,Vojvodinaca do ntr'auzﬂ

Obuhvata f°u°ﬂu2rSV“ nnvilne Vrica, sela Veliko Srediste, Malo
Sredifte, Gudurica, [farlkovac, esié, p001ca, Kustilj, Uljma, Izbizte i

Aelom, Voavodinci i Biraa,

Belocrkvansko vinogorje prostire se severoistidno ol Bele (rkve

oreko sela ¥rudice do Numineke sranice i istolno od Rele Crkve preko
Mipljaje do Grebenca, a od Arabenca juZno do Nunava,

Obuhvata kebasiarske opitine Bela Orkva, Crvena Crkva, Kruddéica,
valudierovo, Wusié, Vradev oaj, Dupljaja, Grehenac ,\aJTagnvo i delom
“analhskn na] 211011 .

Vinogorje Deliblalske no~ﬂara obuhvata p?dTUCWG JU@OLQCOCDD od
ladimirovea nreko Benabtskop erlovea do Grebenca 1 ju woistolno od
“ladimirovea preko ranorke Deliblata i Dubovea do Dunava,

Obunvata katashbarske opStine Banatski Karlovac, Vladimirovac,
?ramorak Delibvlato, Gaj i Nubovac.,

poe]@dn zeml jitnih tipova, podtipova i varijateta na kojima
an zasnovani zasadi vinove loze, u VrSadkom vinogorju najzastupljeniii
st smonica na tercialnin ’llnuma ogajnjadena smonica na tercijalnim
¢linama, skelektoidna ga*“‘mua i u manjem procentu antropogenizireni
pasak,

v

-~

Belocrkvansko vinesmerje, kae i Vriadko, u najveéem procenty
zahvata smonice na terecijalnin glinama, ogajnjacene smonice na teorcijal-
nim glinama a u manjem ¢ernozen na p‘sk0v1fom lesu, peskoviti c¢ernozom
na pesku i iﬂLrOﬁO“Pn”"lrﬂnl pesak

Vinogomje Delivlatske neifare su u pogledu zemljista znatnoe razli-
kuje o4 predhoaﬂa dva po Lome fito su najzastupljeniji peskovito ilovast
#erho"mm na peskn, wo”kovﬂph dernozem na pestVJfom 1esu ﬂnTPopO”“““” -
ra:‘ esak i :'zﬁhjrwz ~rocontu, karhonatni gSer em i %mP”:r..,uc) glzo 22

d

cajenie vinove loze, ostvarivanje optinal-
azld shodno biolofkim karakteristilama sorti
i3 varijateti zem!jifdta sa svojim fizidko-liemi-
rigtikama uz blagovremenu i ’c:"i.viln tetnu prinmenu
povoline uslove za gajenje loze, proizvorng
nootina infnobanatskog vinogradarskoes nodiysd

amigly noval
nih prinose .1 : gyil
navedeni tip
Jekim i ;w“r707 0¥l
serabehnifkih
erordia 1 v in:;.
na i navedenin ‘Lﬂwjo:;a.

Q-}'Lﬁ,na‘r)an': Leki vinogradarski podrejon orm‘wata noﬂrur j-;-‘ od e
Ao 45 1o severne =eorrafcke Sirine 1 od 21° 50 do 21° ho? istodn

reorraffske dufZi



Na ovom podrudju vlada istoéna-umereno kontinentalna klima sa
hladnim zimama i toplim letima i proledem hladnijim od jeseni,

Vinogorja (Vradko, Belocrkvansko i Deliblatsko) su na 80-150 m
nadmorske visine,

Na osnovu detrdesebirogodifinjeg posmatranja i obrade podataka
«limatskih &inilaca, ovo podrudje se karakterise srednjom godisSnjom
temperaturom od 11,7°C, srednjom zimskom (decembar-februar) od 1,2°C,
srednjop proleénom (mart-maj) od 11,5°C, srrednjom letnjon (jun-avgust)
od 21,1°C, srednjom jesenjom (septembar-novembar) od 12,9°C i srrednjom
vegetacionom temperaturom (april-septembar) od 18,7°C

Suma top%otnih stepeni u toku vegetacije je 3.500 C a u toku godi-
ne oko 3%.997°C sa 1.6690 &as., trajanja sundanog sjaja u vegetaciji.

Najhladgiji mesec u godini je januar sa srednjom mesecnom temepera-
turom od -0,6 C a najtopliji jul sa 21,87°C. 5

Srednji mgksimum temeperature je u julu sa 28,0 °C a minimum u
janaaru sa -+,57C.

Apslolutni maksimum temepratupe vazduha registrovan je u julu sa
%29,2°C a minimum u januvaru sa -32,6 C.Prosecna prva pojava mraznog dana
je 17.oktobar a poslednja l4.april. Najranija prva apsolutna pojava
mraznog dana je 22,scptembar a najkasnija 19.maj.

Najveée ulefée mraznih dana je u januaru sa prosekom od 23,7 dena,

u februaru 18,3, decembru 16,8, novembru 6,7 dana a u vegetacionom
periodu 2,9 dana.

U pogledu kolidine visine vodenog taloga kao ekoloskog ¢inilaca,
ju’nobanatski vinogradarski podrejon se nalazi u klimatskoj zoni sa pro-

sedno 657,7 mm vodenog taloga u toku godine, od dega jeprosecno zimi
142,9 mm, u toku proleéa 16%,7 mm., leti 204,% mm, u toku jeseni 146;8 mm

a u toku vegetacionog perioda 337,9 mm, odnosno 57,5%. Apsolutni meksi-
mum u pogledu visine vodenog taloga rregistrovan je u visini 1.028 mm a
minimum od 77 mm. Prosedna godifnja relativna vlaznost vazduha je 71 7.

Najni%a relativna vlaZnost vazduha je u aprilu, avgustu i oktobru sa
vrednoséu od 65%. WajviSa je u januaru i iznosi 82%.

S obzirom na pravac duvanja na podruc¢ju juZnobanatskog podrejona,
najveéu udestalost imaju jugosstodni i juZni vetrovi sa 194%, a najmanju
ndestalost istodni vetar sa 47%. Hajveéa udestalost tifina(vetrovitih) Je
u oktbobru 172% a naimanja v gprilu - 89%. U pogledu jaline-brzine,najvedln
godisnju srednju brzinu ima jugoistodni vetar sa brzinom od 8,0 m/sek., a
najveéu brzinu dostiZc zimi 9,2 mések., dok najmanju leti 5,9 m/sek.
Udestalost vebtrovitin dana najveca je u prolete i jesen a najmanja
leti, :

Analizom vrrednosti obradjenih bioklimatskilr dinilaca na podrudiu
juznobanatskog vinogradarskog podrejona u kontekstu biolosfkih zahteva
vinove loze prema njima, mo%e¢ se konstatovati da na tom podrudjmu postoje
otptimalni uslovi za normalno proticanje svih Zivotnih aktivnosti-fenofaza
razvoja vinove loze (blagovremeno kretanje okaca i poletak vegetacije,
blagovremeni poletak, normalno proticanje i zavrsSetak cvetanja, optimalno

trajanje u zavisnosti od sorte, vegetacije, blagovremeno sazrevanje Zro-
Ydja lastara i zavrSetak vegetacije, kao i mala verovatnoca pojave sSteta
od negativnih zimskih i proleénih mrazeva) i time ostvarivanje redovnih i
projektovanih prinosa grozdja sa specificnostima kvaliteta podrejona 1
vinogorja.

Potpunijom uskladjenosti zahteva vinove loze prema ekoloskim Cini-
ocima, izborom odgovarajuéinh sorti, ekspozicija, sistema gajenja i prime-
nom adekvatne agro i amelotehnike, postojeéi bioklimatski ¢inioci se

mogu racionalnije iskoristiti u funkciji jol boljeg kvaliteta grozdja a
time i vina,



Vinogorja vriadko i belocrkvansko i vinogorje deliblatske peZlare
se u veoma maloj meri razlikuju u pogledu vrednosti klimatskih &inilaca
u odnosu na ju¥nobanatski vinogradarski podrejon a i medjusobno-.Znadaj-
nije razlike su u pogledu pedolofkih karakteristika zemljista, koje uslo-
vijavalju kasnije kretanje vegetacije, a u pojedinim godinama potrebu
navodgjavanja vinove loze radi postizanja boljih rezultata u proizvodnji
gro¥dja (vinogorje Deliblatske peddare i u manjem delu, Belocrkvansko).
Zbog nepovoljnog poloZaja vinogradarske proizvodnje u okviru
poljoprivrede i privrede u celini, posle prve posleratne obnove vinog-
rada u periodu 1954-1961. god., na podrudju JuZnobanatskog vinogradar-
skog podrejona nisu registrovena znadajnija ulaganja sve do 1979.U perio-
du od 1979, do 199%. god. registrovang su znadajnije investicije
(sa tendencijom nastavljanja) i podizanju zasada vinove loze u sva tri
vinogorja juZnobanatskog podrejona. Te aktivnosti ogledale su se v za-
meni starih dotrajalih zasada vinove loze savremenim uzgojnim oblicima,
sortama i sistemima gajenja a istovremeno i u povedanju uvkupnih povrsi-
na pod vinovom lozom.lajznadajnije investicije ostvarene su u vrsalkom
vinogorju gde je Lokom navedenog perioda podignuto 876,60 ha(8%€,15 ha
u drudtvenom i 39,45 ha u privatnom sektoru), zatim u Belocrkvanskom
275,65 i vinogorju Deliblaitske peifare 90,96 ha.

Prema danadnjim stvarinim podacima juzZnobanatski podrejon obuhva-
ta povr&inu od 2,115,956 ha zasada vinove loze, na kojima je organizovana
savremena proizvodnja sroZdja. Od navedene povrSine, 1.735,65 ha je u
okviru VrSadkog vinogorje, 259,35 ha u okviru Belocrkvanskog vinogorja

a 120,96 ha u okviru vinogorja Deliblatske pe3care.

S obzirom na dobru putnu, saobraéajnu povezanost i malu udaljenost

Belocrkvanskog i vinogorja Deliblatske peséare (26 km.,) i VrsSalkog vino-

gorja, kao i na znadajne dnevne i ukupne raspoloZive preradne, doradne
i smestajne kapacitete, DD "VrSalki vinogradi" su, pored ulaganja i podi-
zanja zasada vinove loze na sopstvenim zemljisnim povrSinama, ostvarile
znadajne investicije u tom smislu i na podrudju Belocrkvanskog i Delibla-

tskog vinogorja, teko da je u periodu od 1979. do 1993. godine u sva
tri vinogorja podignuto l.20%4,21 ha savremenih zasada vinove loze,

S obzirom na to a i zbog odsustva bliZih preradnih kepaciteta,
Belocrkvansko i vinogorje Deliblatske pescare gotovo u potpunosi sa
gvojom proizvodnjom grozdja, sa drustvenog i privatnog sektora, gravi-
tira ka preradnim kapacitetima "VrSackih vinograda" i Pogona "Podrumar-
stvo" u Vr8cu. Samim tim, preradni kapaciteta "Vrfalkih vinograda'
pokrivaju proizvodnju grozZdja sa 2,115,96 ha zasada vinove loze (Vrsa-

ko vinogorje 1.735,65 ha, Belocrkvansko 259,35 ha i Deliblatsko 120,96
ha). o1 Aok v . B -
) Sliéni klimatski i zemljisni uslovi, uzgojni oblici i sorfiment
vinove loze u navedenim vinogorjima, omoguéavaju proizvodnju grozdja i
vina sa sliénim karakteristikama.



Pregled
povr&ina i struktura sortimenta vinove loze u ju?nobanatskom
podrejonu i vinogoriima

Red. Sorta Vinogor je - ha Ukupno ha
br. wvinove loze Vrsactko Belocrkvansko Vin. Del. p. u podrel].
1. Rizling italijanski 849,89 56,75 60,96 967,60
2. Rizling rajnski 116,67 8,90 15,00 140,57
3. Zuplianka 162,79 95,00 15,00 272,79
4. Sasla 53,62 - - 53,62
5. Smederevka 183.54 1+ 50 - 185,04
6. Muskat otonel 65,88 W . “ 65,88
7. Traminac crvenl 45,63 - - 45,63
8. ¥Kreaca 58.04 - - 58,04
9. Semijon R2E - 30.00 35.27
10.5ilvanac zelenij 7.05% - - W ¢
11.Beli burgundac 28.01 - - 2R.01
12.Game crni 18.76 - - 18,76
13.Crni burgundac 4,72 - - 4.72
14 .Buvije 7,60 = a 7,60
15.0inka bela 18,58 - - 18,58
16 .Huskat hamburg 50,23 91,00 - 141,283
17 .Kraljica vinograda 0,88 - - 0.88
18.Kardinal 0.55 - - 0,55
19.Aafuz-ali 3,15 - - 3,15
20.MeSane bele sorte 11,94 1,50 - 13,44
21 .He3%ane crne sorte 1,07 1,00 - 2,07
22.Rkaciteli E 41,83 - - 41,83
23.Game bojadiser - 1,70 - 1,70
24 .Negotinski rubin - 1,00 - 1,00
25.Grotanka - 1,00 - 1,00

Juznobanatski podrejon _
1 vinogorja - ukupno 1.735,65 259,35 120,96 2.115,96
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Pregled
strukture vlasnidtva i staraosne strukture zasada vinove loze
u juZnobanatskom vinogradarskom podrejonu

e e B e G e e e A e e W e A W W S S R e e e e WA e S M W e e e e e e W e e

Red. Vinogorije Povr&ine Vlasniztvo Starosna struktura

br. ha Orugt. Priv. 1-59. 5~15g. 15-30g. preko 0
ha ha ha ha ha god. ha

1. VUrsacko 1.735,65 1.649,65 90.00 102,70 772,90 480,52 378,55

2. Belocrkv. £59.35 206,85 2x50 36,00 193,35 - 30,00

3. Del. pes. 120,96. 120,00 0,96 15,96 75,00 30,00 =

4. Ukupno 2.115,96 2.022,50 93,46 155,66 1041,25 510,52 408,55
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: Povrsine pod vinovom lozom za proizvodnju belog vina “banatski rizline
sa zasticenin geografskim poreklom su sledece:
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Sorta Yrzadki Banatski
vinogradi Karlovac
ha
Rizling italijanski 733,31 60,96
Zupljanka 162,79 15.00
Smederevka 183,54 -
Kreaca 58,04 -
Ukupno 1.137,68 75,96

— T S W W S W M W W e e e e e e W W S e S W e S W O N W W e e e S e S
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Rel. qust. na 20/20 st. C
plkohol u vol. %

- Ukupni ekstrakt, g/l

a

Redukujuc¢i Zecéer, g/l
Ekstrakt bez &Zecera, g/l
Titriljive kiseline, 9/1
Isparljive kiseline, g/l
(korig. na S02)
Slobodni S02, mg/l
Ukupni s02, mgrl
Sadr2aj kalijuma, mg/l
Sadrzaj natrijuma, mg/l
Indeks Folin-Ciocalteu
Polifenolne materije, mg/l
Aktivna kiselost (ph)
Sadrzaj pepela, g9/l
Alkalitetl pepela
Alkalitetni broj
Fosforna kiselina, mg/l
(kao P0O4)
Jabucna kiselina
(papir. hromatograf.)
Test na hladno
Test na vazduhu
Test u termostatu
Saharoza
Neisparljive kiseline. q/1
Vinska kiselina, 91

W W S e W e e R W W e S S e e e e e e T S W S e W S S

Rela Privatnici Ukupno
Crkva ha ha
ha
5875 22,00 873,02
95,00 , 8,00 280,79
1,50 3,00 188,04
e b 58504
153,25 33,00 1.399,81
1991 1992.
0.99326 0,9932
10.92 10,84
20,9 19,16
1,50 1,24
20,4 19,3
5,47 5,32
0,33 0,37
25,0 28,2
102,0 104,
620,0 741,0
46,0 23,0
6,02 . 5,66
301,0 283,0
3,46 3,57
2515 2,23 I
27,0 23,0
1,255 1,02
262,0 321,0
: :
- 11,2 X,

Alkohol u winu "banatski rizling" se krece od 10.8

kiseline od 5 - 5,5 g/l.

a

vkupne
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EL A B ORAT
0 NAGINU PROIZVODNJE I POSEENIM SVOJSTVIMA I KVALITETU "BANATSKOG RIZLINGA"

Vriac, Jula 1995.god.



Uvaj Blavorat uradjen je na osacva Dlaborata o zadtiti
zeografskog porekla vina zavedenog pod br. 320~-05-00649/94 .~04 od
1.06.1994, godine, overenog pelatom Ministarstva Poljoprivrede,
amarstva i vodoprivrede Republike Srbije i upisanog v knjigu "zadtita
ceografskog porekla vina" pod br. 33/I.

Elaborat je izradila strudna sluZba MeSovitog deonilkog
druitva vinogradarstva i podremarstva "VrSaéki vinogradi" - Svetosa-
veki trg 1 - Vrsac,

Geografski naziv proizvoda Je "Banatski rizling" o stvarni

5

L

o<

naziv proizvoda -"Stono belo suvo vino'.

"Banatski rizling" proizvodi se od groZdja iz Banatskog
rejona od gorti Rizling I[talijanski, Zupljanka, Smederevka i Kreaca.
Ove sorte gro¥dja &ine osnovu za proizvodnju "Banatskog rizlinga'.
Prema potrebama i u skladu sa Zakonskim propisima vrii se dopuna s
vinima od drugih belih sorti gro¥dja iz Banatskoz rejona (Rizling
rainaki, Muskat Otonely Traminac, Semijon, Silvanac zeleni, Burgundac
beli, Sasla, Puvije, Dinka bela i Rkaciteli).

1. AGROBIOICSKE I TEENOTOSKE KARAXTERISTTHE OSWOVNIH SORTI

VINOVE LOZE 7A PROIZVONNJIU “BANATSKOG RIZLINGA™
a) RIZLING ITALIJANSKTL
POVRSINA: 87%,02 Ha _
IOKALITET: Vr¥aéko, Belocrkvansko i vinogorje NDelibla-

tske pesdiare

GODINA SADNJE: 1954..1988
RASTOJANIT SADWIRE: 2¥%1,1/2,4x1/3x1/2,8x1/3x1,6x2.
UZGOJNI OBLTK: Naizastupljeniji su jednospratna dvo-

kraka kordunica i kazarsa, ‘
R]EZIDBA: MeSovita, sa nrojektovanidm prinosou od

3-%,5 kg, po Sokotu,
BERBA: Rudna, delom mehanizovana (mafinska).
AGROBIOLOSKE [ TEUNOLOSYXE KARAKTERISTIXE:

“arta notide iz Francuske. Tvet funkcionalno hermafroditan
r

Ovplodnje redovma i normalna, Woeficijent rodmnosti od
1,3-1,6. Bobice su sitne, okrugle, zeleno Zute boje.
Grozd mali ili srednje velidine 60-160 ¢r.sorta je otpo-
rna prema niskim temperaturama i izdr#i do -23°C.
Grozdje sazreva u LII epuiii. wira sadrii 19-24% &ebera

i 6-8 gr/1l kiselina.

e
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ST DEREVE A

POVRSINA: 188,04 la,

TOKALITET: Vr3adko i belocrkvansko vinogorje.

GODINA 2AMNIT: 1979, 1960

RASTOJANJE SADNJE: 3x1 / 2,8x1,1.

UZGOJNIL OBL'X: Jednospratna dvokraka kordunica, stablo visine

75~80 cm

REZIDBA: Me8Bovita (2x8 i 2x2) i kratka (3x5 i 2x2)

BERBA: Ruéna.

AGROBIOLOSKE I TEHNQOLOSKE KARAKTERISTIKE:
Poreklo sorte nepoznato. Cvet funkcionalno hermafroditan,
Koeficijent rodnosti 1,4 - 1,8. Oplodnja normalna i redo-
vna, bobice velike, okrugzldaste,pvkoZica debela,Zuto-zele-
ne boje.Grozd veliki ili vrlo veliki,150-3C0 grama,
GroZdje sazreva u 1V epohi. bira sadr#i 18-20% Seéera,
7-9 z/1 ukupnih klsellna.

LUPLJANKA

POVRSINA 280,79 Ha.

IOKALITEY: VrZadko vinogorje, belocrkvansko i vinogorje Deli-

blatske pesdéare.

GODINA SADNJE: 3x1 / 3,3x2 / 2,8x1,1 / 3x1,6 sa 2 okota

UZGOJNI OBLIE: Jednospratna dvokraka kordunica i kazarsa,

Jednospratna jednokraka kordunica.

REZIDBA: MeBovita (2x12 i 2x2)

BERBA: Rulna, delimidno magiinska.

\3ROBIOTIOSKE 1 TENNOLOSIE KARAL TRISTIKE:

Jorta potile iz Jugoslavije. Cvet funkcionalno hermafro-
ditan. Koeficijent rodnosi 1,3-1,5. Gplodnja normalna i
redovna. Bobice srednje velidine, ovalnog obliku,zeleno-
Zute boje. Grozd szrednje krupnole, 130-250 z.
GroZdje sazreva u Il epohi. Bira sadrii 18-22% Zedera

i 79 g/1 ukupnih kiseligna.Ctporna na niske tempereture,
izdrzi do -20 stepeni Celzijusovih.
TRRACA
QYR INA: 58,04 Hau
LOXKALLTET: VYrS$adko vinogorje.
GODLNA 34ONJE: 1959,
RASTOJANST GADNJE: 2,2 x 1,2/ 3x]

U4ZGOJHI CBLIE: Jednospratna dvokraka kordunica sa dva stabla,
REZ1UBA: Kratka (3x6 i 2x2)
BERBA: Rudéna
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AGROBIQIOSKE I TEHNOLOSKE KARAK TERISTIXE:

sorta potice iz Jugoslavije - Panonske nizije. Cvet morfo-

lodki i funkcionalno hermafroditan.

Koeficijent rodnosti od 1,3 - 1,6.0plodnja normalna i redo-

vna, Bobice srednje velidine, Jjajastog oblika, Zuto-zelene

boje. Grozd srednje velifine, 120-200 grama, U Fogledu otpo-

rnosti izdrZava temperaturu od-18°C., Gro¥dje sazreva u III

epohi., Sira sadr¥i 18-20% feéers sa 5-6 g/l ukupnih kiselina,

LI, AGROTEHNIKA U PROIZVCDNJL GRCZDJIA:

Na ostvarivanje redovnih, optimalnih i projektovanih prinosa
2roZdja odredjenog kvaliteta, pored klimatskih i pf*doloSkih karakte-
ristika podrudja, kao 1 biolo&kih karakteristika gajenih sorti vinove
loze, u znatnoj meri utidu i primenjene agro i ampelotehnilke mere
n procesu proilzvodnje groZdja. "VrSaéki vinogradi" sprovode tehnolo-
ziju koja se uglavnom temeljli na naulnim saznanjima iz oblasti vino-
rradarske proizvodnje i obuhvata:

a) Podrivanje sa gifubrengem

Na osnovu anaiize zemlJjisSta na sadrZaj fizioloSki aktivnih
mineralnih hraniva, ostvarenog prinosa, iznetih hraniva i kolidina
vodenog taloga u toku godine, utvrdjuje se kolifina i vrsta wminera-

inih d§ubriva, po fa za djubrenje.

Foriste se kompleksna djubriva, kao osnovna sa razliditim
oduoson hraniva u zavisnosti od rezultata analize zeml@jista., Doze
ijubriva se kreéu od 40C dol.207 kgz/ha. Denonovanje dgubriva je na
2% do 30 cm dubine.

Djubrenje i podrivanje se izvodi nakon zavrSetka perioda
vegatacije po sistemu svaki drugi medjured,

b) Oranje - osnovna cbrada zemljiZta

izvodi se u Jesen nakon bherbe 1 djubrenja s podrivanjem na
dubini 22-25 cm primenom gardovih ramskih plugova. Obavlja se s ciljem
rastresanja zemljifta posle viSestrulog suZenja u toku vezetacije i
veéde akumulacije zimske vlage.
¢) Tretiranije zemljiSta herbicidima (zemljilnim,zimski

U zavisnosti od rezultata izvrdene analize, stepena zakoro-
vljenosti zastupljenosti korovskih vrsta u zoni redova, kao i tipa
zemljista (mehanilkog sastava), utvrdjuje se vrsta i doza herbicida,
Tretira se traktorskim prskalicama, prskenjem zemliifta u zoul redo-
va, urlavnom sa triazanskim herbicidima za suzbijanje semenskih koro-
vskih vrsta i time smanjivanje potencijala korova u toku vegetacije.
Lzvodi se u periodu mirovanja vinove loze.

d) Rezidva vinove loze na zrelo

U zavisnosti od vegetacionog potencijala, stepena zrelosti

lastara, bioloskih karakteristika sorti, uzgojnog oblika, rastojanja
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cadaje, nrojektovanog vrinosa zroZdja i1 njegove namens, kao i rezu-
ltata pri ispitivanju rodnosti zimskih okaca (metoda izazivanja ve-
wetazije) izvodi se projektovanje rezidbe.

Posebna pa¥nja poklanja se projektovanju i rezidbi povr¥i-
na2 1 sorti vinove loze namenjienih za proizvodnju vrhunskih i kva-
litetnih vina, Rezidba se izvodi ruéno po opadanju 1liséa u periocdu
od 15. novembra do 15. marta, prvo na viSim terenima (poloZajima)

i sortama otpornijim na niske temperature.
e) Popravka naslona - konstrukeije
Po zavrdetku zrele rezidbe a pre kretanja ockaca, izvodi se
revizija i popravka naslona, koja agbuhvata izmenu eventualno polo-

mljenih stubova u vinogradu, izmenu ankera i dotezanja Zice.
f) Iznos rezidbom odbadene loze
Obavlja se posle izvedene rezidbe, traktorskim grabuljama
do pomoénih puteva, gde se kamariSe i spaljuje.
g) Vezivanje - povijanje rodmih lukova
Posle revizije naslona a pre kretanja zimskih okaca, kod
sorti gde je izvedens meSovita rezidba vezuju se rodni lukovi,luéno

nani%e za donju ¥palirsku Zicu, 8 ciljem ravnomernijeg kretanja i
razvoja lastara celom dufinom, ao i zaStite od negativnog mehani-
“kog dejstva vetra i drugih ¢iunileca,
h) Duboko i redovma letnja kultivirania

U zavisnosti od klimatskih karakteristika godine (tempera-
ture i kolidine vodenog taloga) izvodi se jedno duboko kultiviranje
i 4-6 letnihh redovnih kultiviranjs. Cilj kultiviranja je suzbijanje
vokorice zemljis$ta ( razbijanje kapilara) s time duvanje zemljisne

vlade i suzbijanje korova u medjuredu.
i) ladenje - glave Sokota, stabla i rodnih Cvorova
S obzirom na uzgojni oblik lokota, ledenjem je obuhvaéeno

setruno  uklanjanje lastara s glave Cokota i stabla, jalovaka s ko-
rdunica i nerodnih lastara sa lukova i rodnih &vorova. lzvodi se pri
JuZini zelenih lastara od 15-30 cu.
Jj) Protinjanje zelenih lastara 1 zelena rezidba
Pei duiini od 25 cw do 1,6 m, uporedo s njihovim rastenjem,

zoleni lastari se 2-3 pata protinju izmedju 2 para naizmenicéno para-
lelnih #ica, s ciljem smanjivanja moguénosti mehanidkih Hteta (lo-
ljenja), bolje osundanosti lastara, grozZdja i bolje provetrenosti
éokota,

Po zmavrienom cvetanju, posle izvrSene oplodnje izvodi se
prekrafivanje (zalamanje) osnovnih lastara i zaperaka dva puta u toku
vegetacije, madinski i rudno.



= B
) ZaStita vinograda od bolesti i Ztetolina
Na osnovu orranizovane antiperonosporne sluzbe i

slu¥ne za pradenje pojave i razvoja Hptnih insekata, kao 1 praga
niihove #tetnosti, primenjuje se usmerena i racionalna zaStita vi-
nove loze. Fosebna pa¥nja se posveluje izboru pesticida, njihovim
toksikologkim karvakteristikama, kao karencama.

3 obzirom na klimatske karakteristike podrudéja i godi-
ne (udestalost ki¥a, temperature i vla¥nosti vazduha, karakteristike
zime) u proseku se izvode 3-6 tretiranja protiv plamenjace i pepe-
lnice vinove loze, trule¥i groZdja i pepeljastog groZdjanog moljca.
Primenjuju se traktorsa i avio tretiranja.

1) Berba groZdja
S obzirom na raspaloZzivi sortiment vinove loze po
epohama sazrenja, uzgojnli oblik cokota, stepen optereéenosti Cokota
ekspo-zicije zasada kao i klimatske karakteristike tokom godine,
s obzirom da se sa berbom groZdja u proseku podinje 29. avgusta

sa sortom buvije, a zavrSava 5. novembra sa sortom dinka bela,
Podetak berbe se utvrdjuje na osnovu videstrukih ana-
liza uzoraka gro¥dja na sadr¥aj Sedera, kiselina, prisustva aro-
matidnih materija, njihovog medjusobnog odnosa, kao i u zavisnosti
od namene groZdja.
Berba gro¥dja se uglavnom izvodi rudno (80-90%),naro-
%ite sorti za vrhunska i kvalitetn2 vina, a lo-20% mehanizovano,

Lii. PODRUMSK I KAFACLTE![L I UTINOIOSKA OPREMLJENOST
PODRUMA ZA PEEFADU_GROZDJIA_L PROIZVOINJIU_ VINA

DD "VrBaéki vinogradi' - Fogon "Podrumarstvo" - Vrsac,
raspola¥e s velikim preradnim i podrumskim kapacitetima po pro-
1zvodnim Jjedinicama.

a) Vinski podrum

Preradni kapacitet:

Dve linije za preradu zro¥dja kapaciteta 5 vagona/h
= / 10 vag./h

Jedna linija - - - 2,5 vagona/h
= 2,5 vag./h
Jedna linija s S - i,5 vazon/h

= 1,5 vag./h



SmesStajni prostor

BROJ 3UDOVaA VRSTA SUDOVA ZAPTEMINA UKUPNA ZAPEEMINA

vagona vagona
G Betonske cisterne 21 189
18 . | 10 180
14 o 545 i
164 & > 63%9,6
4 " 3 12
4 & 253 9,2
12 " 2 24
380 " 5 722
5 o 1,7 8,5
12 . 1 12
4 Tankovi od inoxa 100 400
8 . 75 600
3 " 5 3
24 " 2,2 52,8
3 . 1 3
2 " 0,5 1
2 " 0,35 0,7
SVEGA: 2.993%,8 vagona

Ovo je glavni objekat za primarnu preradu grofdja i proizvodaju
vina,épqgsa 90% primljenog groZdja preradi, a finalizuJe celolupna
proizvodnja vina,

Prve tri linije su za preradu belih sorata groZdja, proizvodnje
1987. godine firme "Pera" iz Francuske,

Prijemni bazeni za groZdje su obloZeni staklenim plodicama;
Svaka linija od puZa u bazenu, ruljade, kljuk pumpe, ocedJivada i
impulsivnih cednica su od inomx materijala, tako da grozdje, kljuk i
Sira ne dolaze u kontakt sa rdjajuéim materijalom; Ovim linijama ru-
kuje radnik preko komandnog pulta.

Cetvrta linija slu¥i za primarnu preradu crnih sorti groZdja
sa usmerenjem kljuka bez peteljke u odvojeni objekat na fermentaciju.

Podrum je sagradjen 1968. zodine. Ima pet nivoa, &etiri iznad
zemlje a jedan ispod. Spada u tip nadzemnih podruma. Celim obimom sa
spoljne strane obloZen Jje perforiranim zidom, da direktni sundevi zra-
ci ne bi doprli do sudova u kojima Jje lagerovano vino,odnosno da tempe-
ratura u objektu bude konstantna. Svi betonski sudovi su sa unutradnje
strane oblo%eni staklenim plocicama tako da 8ira, a kasnije 1 vino, ne
dolaze u kontakt s betonom.ZasStiéeni betonski zidovi sudova pruZaju
moguénost za tehnoloZki dobro duvanjevina i uspefno pranje i odrZavanje
higijene.
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Svals cisterna ima broj, =zapreminu, slavinu za prikljulivanje,
pumpe, slavinicu za uzorkovanje, kao 1 posebno mesto za stavljanje
deklaracije s podeeima o proizvodu.

Objekat Je snabdeven celokupnom infrastrukturnom: vodom,stru-
jom, kanalizaciojom, staklenim vinovodom i ventilatorima, po standa-
rdima koji obezbedjuju uslove za kvalitetan i produktivan rad,kao i
malksimalnu zasStitu radnika.

Za uspeBno sprovodjenje tehanclogije koristi se sledeéa
oprema:

SEPARATOR - nakon cedjenja i presovanja kljuka, &ira po so-
rtama 1 frakcijama ide na centrifugiranje,: Ovom operacigdm iz &ire
s¢ odvjaju sve Cvrste lestice koje ¢ine mutnodu., Dobija se &ista Sira
kojaide na fermentaciju. Izdwejeni talog ide na poseban tretman.
Yapacitet separatora je 12,50C 1/h na bazi 8% prisustva taloga u Siri
i skidanju na 1%, U sastav agregata ulaze sito, hidrociklon, sam
bubanj centrifuge i komandni modul preko kaga se odredjuje rezim
rada .,

NAPTAVNI FILTER - za filtriranje vina nakon bistrenga koristi
ce naplavni filtri, Posedujemo tri naplavnafiltra kapaciteta 3-6 va-
sona/h h zavisno od filtrabilnosti proizvoda.

STABILIZATOR =~ Fizidks stabilizacija vina vr3i se preko po-

strojenja za rashladjivanje viana. Celinu ovog sistema ¢ine kompresor,
naplavnl filter, rekuperator i izotermilke cisterme za odleZavanje
rashladjenoz vina,

SUDOVI ZA KONTROLISAKNU Fall'BNTACIJU - PosSto u sudovima, pro-
jektom odredjenim za fermentaciju 3ire (otvoreni tip fermentacije

belih vina), nema tehnidkih moguénosti za odrZfavanje optimalne tempe-
rature vrenja, naknadno su uradjens adaptacije sudova za kontrolisanje
fermentacije. Preuredjeno je ukupno 10C vagona zapremine za cobavlja-
nje fermentacije na +18 stepeni Celzijusovih, od toga 50 vagona me-
talnih tankova sa principom croSavanja hladnom vodom i 50 vagona be-
tonskih cisterni sa ugradjenim panelima, {roz panele struji hladna
voda na +5 stepeni Celzujisovih. Ona se hladi preko kompresorskog
agrezata.

LASTEM INJEKTORA ~ Zistem se koristi za uspedno homogenizo-

vanje, tipiziranje i bistrenje vina. Injektori su ugradjeni u éetiri
metalna tanka od po 75 vagona 3to ukupno izmosi tri stctins, Ima mo-
cudnosti za pripremu tipova vina u kolidini 75,150,225 i 300 vagona.
Yored ovih osnovrnih uredjaja podrum je snabdeven i svim drugim
sredatvima za rad, klipnim i centrifugalnim pumpama razlidifgoz kapa-
citeta, meradima protoka, meSalicama, prirufnim i pomoénim alatima.



b) PODRUM "GUDURICA
Cprema
Jedna linija za preradu groZdja, kapaciteta 2-2,5 vagona/8h
Sme&tajni prostor:

58 drvenih badvi, zapremine 0,2-1,1 vagon = 29,5 vagona
SVEGA: 29,5 vagona,
c¢) PODRUM "HELVECIJA"

OCprema:

Jedna linija za preradu, gro%dja, kapaciteta 2,5-3 vagona/8h
CmeStajni prostor

115 drvenih badvi, zapremine od 0,14-1,5 vagona = 76,4 vagona
6 betonskih cisterni zapremwine od 1-2,5 vagona= 9,6 vagona

Svena: 86,0 vagona

Ova dva podruma, podignuta u proslom veku, jod su u eksplo-
ataciji U upotrebi su na podetku i kraju berbe, kad su koliline
ero?dja male, Koristi i za prijem gro%dja odindividualnih proizvo-
djada, tako da se izbegava neracionalni rad opremom velikih kapaci-
teta kad je priliv gorzdja mali. '

Sva kolidina 3ire koja se dobija uovim podrumima, odmah se
vozilima tranmsportuje u glavni podrum gde se ukljuduje u druge tehno-
lo3ke operacije.

Drveni sudovi @ pomenuta dva podruma koriste se za ograni-
eno odle¥avanje i sazrevanje vrhunskih i kTvalitetnih vina.

d) PODRUM "LIVNICA"
Sme3tajni prostor

BROJ ZUDOVA VRSTA SUDA ZAPREMINA UKUPNA ZAPREMINA
vagona vagona
3 Betonske cisterne 5 15
4 B 2,2 8,8
3 " 1,4 b2
SVRGA ; 28,0 vag.

e) PODRUM "VAIKER"

SmeStaini prostor

BROJ SUDOVA VRSTA =UDA ZAPEREMINA UFUPNA ZAPEEMINA
. vagona vagona
2 bSetonske clisterne 3,4 6,8
1 " 3 351
1 " 2,4 2.4
1 ’ Ls5 1,5
20 Drvene bvadve 0,5-1 115




f) PODRUM "LAGER-HAUS"
smeStajni prostor

DRCT TUDOVA VRSTA SUDR ZAPRETIINA UKUPNA ZAPR

. vagona vaonga
2 Betonske cisterne i 5,4
" 2,4 4,8
1 . 1,8 1,8
21 " 1,7 35,7
o Drvend badve 0,3%3-0,8 15,5
SVEGA: 63,2 vagona

Ova tri podruma se koriste samo za privremeno lagerovanje
vina u godinama obilne berbe i velikih zaliha vina.

Podrumi potidu s poletka veka, tadnije iz 1906 godine,Imaju
sve uslove za dobro Cuvanje i negovanje vina, ali bez' opreme za
tehnolodku obradu.

d) POGON DJESTILACIJE 1 OBRADE WUSPROIZVODA
Oprema:

l. Jedna destilaciona kolona kapaciteta 50,000 1/24 b
2. Dva kazana za destilaciju * 15.000 1/24 h
%3, Jedan vakuum koncentrator Sire " 20,000 1/24 n
4, Jedna linija za preradu komine " 45,000 1/24 h
5. Jedna presa za presovanje vinsk.taloga 15,000 1/24 h
6. Jedan vakuum filter za filtriranje v.t. 50.000 1/24 h
Sme&tajni prostor
D,
BROJ SUDOVA VRSTA SUDA ZAPREMINA UKUP ZAPREM
- vagona vagona

il Betonske cisterne 2D 36,5

18 Metalni tankovi 2 36

2 " 1,6 ke

2 s 1 2

SVEGA: 77,5 vag.

U ovoj proizvodnoj jedinici vrBi se fermentacija Sire od
crnih sorti gro¥dja s moguénoséu potapanja komine, po zavrSetku vre-
nja i cedjenja, vino se oprema u vinski podrum na dalju obradu,

Destilacija vina preko destilaécione kolone i dobijanje vinskog
destilata za proizvodnju vinjska, kao i destilacija prevrelog klju-
ka od groZdJja zaproizvodnju lozovade, locirani su u specijalnom ode-
ljenju po odgovarajuéim propisima.
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frerada fermentisane suve komine u kolidini od 250-300
vagona godilnje, radi se preko kontinuelnog destilacionog aparata
za izvladenje alkohola. za proizvodnju komivice., Nakon iscrpljivanja
alkohola, komina se susi do relativne vlaZnosti od 10% i isporuduje
stodnim farmama za ishranu stoke.

Vakuum koncentrator slu?i za proizvednju gro#djanog koncentra-
ta do 8 % Beéera na 45 stepeni Celzajusovih koji ima razlidite tehno-
loske primene,

Iresa za presovanje vinskog taloga pod pritiskom u vakuum fi-
lter za filtriranje taloga, montirana su u ovoj proizvodnoj jedinici
radl odvajanja nusproizvoda od proizvodnje vina,

Vino dobijeno od taloga ide na destilaciju. Talog ge u vidu
pozgale od prese kao i talog sa vakuum fhltra sa perlitom opprems
se u vinograde kao djubrivo.

h) PODRUM ZA OBRADU I CUVANJE JAKIH AIKOHOINIH PICA

Smedtajni prostor

BROJ SUDOVA VRSTA SUDA ZAPREMINA  UKUPNA ZAPREMINA
vagona vagona

1 Betonske cisterne 4,7 14,7

1 “ 10 10

1 " 3,1 8,1

1 3 S 5,9

24 " 3,8 91,2

22 " 1,8 39,6

6 " 1,1 6,6

SVEGA: 176,1 vagona

-

Podrum Jje sagradjen 1962 godine s kompletnom infrastrukturom
“udovi obloZeni staklenim plodicama, omoguéavajun kvalitetno duvanje
pica. U njemu se lageruju i obradjuju sva jaka alkoholna pida iz
naseg proizvodnog programa, u swislu odvajanja ove proizvdnje od
vinske.

i) LABORATORIJA

Celokupna proizvodnja po fazama, od ulaska grozdja kao siro-
vine do finalnih proizvoda, podleZe kontroli preko pogonske labora-
torije.

kade se osnovne fizicko--hemijske analize: odredjivanje Selera,

alkohola ukupnih kiselina, isparljivih kiselina, sadrZaj ukupnog
i slobodamnog 802 piknometrisanje i drugo.
Organolepticka ocena lvaliteta i hemijske analize daju uwid
u strukturu i vrednost proizvoda.
SloZenije analiza radi EnolosSka stanica u VrScu, ustanova ovla-
S¢ena da daje Uverenja o kvalitetu pre stavljanja proizvoda u promet.
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"Irialki vinogradi" Fogon "rodrumargtvo" - Vrdac, s3a svojim
navedenim preradnim kapacitetima po proizvodnim jedinicama, ukupnim
vodrumnskim kapacitetima od 3.419,4 vagona i raznovrsnom tehnidko-—
tehnoloZkow opremom, podifu ovu proizvodnju na industrijski nivo
i to uz stalnu strucnu paZnju i brigu za poboljZanje kvaliteta
proizvoda,

Ve PERSPEKTIVA IZGRADNJE PCDRUMSKIH L PRERADNIH
KAPACLTMA

pe— s

Dalja izgrednja podrumskih kapaciteta biée u zavinosti od
novopediznutih povrSina pod vinovom lozom, na sopstvenim terenima
i kod individualnih proizvodjada. & obzirom da smo za poslednih
deset zodina uvedali kapacietéte za 1.150 vagona u vidu metalnih
tankova od inoxa - koJi su bili neophodni kao "kvalitet" velikih
sudova za ovako masovnu proizvodnju, za uspesno obavljanje cgali-
zaclije, xupaZa i bistrenje velikih serija vina - proSirenje ka-
paciteta ée ubuduée tedi sporije.

Ulaganja ée biti usmerena na adaptaciju postojeéih podrum-
skih kapacitetz i uvodjenje tehnidkih i tehnoloSkih novina, da se
Sto veli deo proizvodnje stavi pod dirizovane tehnoloZke re¥ime.

Znatno veéa vlaganja predstoje kod nreradnih kapaciteta.
‘rvenstveno ¢e imati zamena smortizovane i tehnoloBki prevazidjene
opreme, uz uvodjenje novih nauno tehnolodkih dostignuéa u ovo]
proizvodnji.

PaZnja ce biti pored uvodjenja nove tehnildko-tehnolodke
opreme, na povezivanju 1 sinhronizovanju tehnolosSkih operacija,
da bi procesi dobili visoki stepen mehanizacije i automatizacije
za Sto racionalniju, i ekonomidniju proizvodnju.

STRUCNL KADAR U VINARSKGI PROLZVODNG i

Za cvako veliku proizvodnju, "VrEadki vinocradi™ Fogon

"Podrumarstvo" u strukturi radne snave ima visokoobrazovane i
strudne kadrcve koji tehnolofki vode proces proizvodnje.

Poslovi, zadaci i odgovornosti odrddjeni su sistematizu-
cijom radnih nesta,

U proizvodnji odzovorno lica je Pukovodilac proizvodnje,
dipl.ing. tehnoloskog smera.

Jedan dipl.ing. tehnolog vodi tehnologiju vina, od prijema
gro%dja kao sirovine do odeljenja za flafiranje proizvoda.

drugi dipl.ing. tehnolog vodi proizvodnju jakih piéa i
drugih nusproizvoda, do operacija punjenja boce.

Laboratorijom rukovodi i radi dipl.ing. tehnologije.

Radna jedinica "Punjenje boca" ima tri dipl.ing.tehnologa sa
zadatkom i odgovornostima vezanim za poslove fladiranja vina i
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i drugih proizvoda,

Svaka proizvodna Jjedinica ima neposredne rukovodioce-
tehnicare sa radnim iskustvom za pravilno sprovodjenje tehnolos3kih
zahteva i1 reZima.

Javremena oprema i sloZenost pojedinih agregata iziskuju
stalno prisustvo i tehnidkog kadra.

Jedan dipl.ing. elektrotehnike i jedan dipl.ing. maSinstva
struéno vode poslove i zadatke u domenu svojih kvalifikacija.

Njihov rad pratit. tim tehnilara, kvalifikovanih radnika,
elektridara, maSinbravara, metalostrugara i drugih.
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Vi, PROLZVODNJA STONOG BEIOG VINA"BANATSKI RIZLING"
SA ZASTICENIM GEOGRAFSKINM
POREELOM

a) PRIJEM GROZDJA
Fostupak prijema obuhvata merenje tefine (kolska vaga),isto-
var, merenje slasti Zire (elektronskim refraktometrom) i uno3enje

dobijenih podataka u podrumske knjige.
iz prijemnog bazena groiZdje se beskrajnim vijkom prenosi
u ruljacu.
b) ODVAJANJE FPETELJKL
Peteljke se odvaja centrifugalnom ruljadom., Ekcentridnom
pumpom kljuk se prebacuje u ocedjivald. Sulfodozer, koji Je povezan
5 pumpom, dozira 5-6% rastvor sumporaste kiseline, ¢ija kolicina

zavisi od zdravstvenog stanja grozdja.

¢) OCEDJIVAL KIJUKA

Ocedjivanje samotoka obavlja se preko kompresonih ocedjivala
s vrlo blagim pritiskom. Samotok se skuplja u prihvatnim cisternama
a kljuk, oslobodjen zavisi od sorte i zdravstvenog stanja groidja

i ne prelazi 65%,.
d) CUDJENJE KILJUE
{edjenje preostale Sire iz kljuka vrZi se preko horizonta-

lnih kontinuelnih iwmpulsivnih cednica, u dve faze. U prvom delu ce-
dnica, gde Jje kompresija manja, izdvaja se prva frakcija preSevine,
a u drugom u kom je pritisak do 80 bara, odvaja se druga frakeija
praSevine.

frakcija presSevine se, zavisno od sorte i kvaliteta groZdja,
koristi za proizvodnju stonih vina ili vinskog destilata.

Fosle separacije (centrifugiranja) i11i prirodne sedimenta-
cije, 8ira oslobodjena taloga, ide na fermentaciju.

Pre podetka fermentacije analizira se 8ira izsvakog suda
(cisterne).

e) FERMENTACIJA SIRE

Fermentacija Sire za proizvodnju stonih belih vina sa zasti-
éenim geografskim porseklom odvija sa kombinovano: klasiénim postupkom
i dirigovanom fermentacijom na 18 stepeni Celzijusovih. U oba sludaja
koristi se selekcionisani “vasac za proces vrenja.

Yermentacija svih frakcija 8ire (samotok, prva i druga frakcija,
obavlja se posebno. Pre podetka vrenjsa 8iri se dodaje 1 /1 bentonita
kzo 1O0-procentni rastvor. Mlado vino se Salje u pogonsku laboratorrju

na kompletnu analizu i organolepticku procenu.



F) PREOTAKANJIE VINA

Posle zavr3enog doviranja zaostalog Seéera i prirodne

sedimentacije, vino se pretade uz aeraciju i blago sumporisanje.
g) KUPAZIRANIE (EGALIZACIJA) VINA
KupaZiranjem, koje se obavlja u velikim sudovima od 75 ili

100 vagona, uz primenu injektorskih meZalica, postiZe se tipiziranje
vina od viSe sorti i kvaliteta,

Sa sistemom za meSanje kakav posedujemo moZe se u jednom ci-
klusu tipizirati ili homogenizovati tri stotine vagona vina.

Na osnovu organoleptidke ocene i analitidkih podataka,kupaZirasn
nje se vr3i prvo "in vitro" a zatim u velikim tankovima,

h) BISTRENJE VINA

Za razliku od spontanog bistrenja, vino se tretira raznim
enolodkim sredstvima (bentonit, Zelatin i K 4Fe (CN) 6 i fizidko-
hemijskim i hemiJskim reakcijama, i tako se vr3i sedimentacija i

odstranjivanje nestabilnih sastojaka iz vina,

Recept za kolidinu K4Fe (CN) 6 daje EnoloSka stanica u Vrdcu,
koja i kontroliSe ispravnost bistrenja.

Bistrenje se prvo obavlja u pogonskoj laboratoriji. Na osnovu
dobijenih rezultata daje se nalog za bistrenje u velikim sudovima,

i) PILTRIRANJE VINA

Filtracijom se odstranjuju cestice mutnoée, telog iz vina i
ono postaje bistro. Njegova bistrina se postiZe preko naplavnog fi-

1tra uz upotrebu infuzorijske zemlje (kiselgur), perlita i celuloze.
) FIZICKOC-HEMIJSKA STABILIZACLJA VINA
U pogledu rastvorljivosti soli vinske kiseline (tartariti) u
vinu su u presiéenom stanju. Vino se izlaZe nisko] temperaturi
blizu njegove talke mrZnjenja, te tartarati jednim delom izlaze iz
rastvora i kristalifu. Xristali se preko naplavnog filtra izdvajaju

iz vina.
CUTANJTD I NEGA VINA_

PR AR PR R

Cuvanje i nega vina obuhvataju niz radnji &iji je cilj zaStita
vina od kvarenja i mana, kao 1 obezbedjenje organoleptickih osobina
vina, s kojima se ono moZe pojaviti na trZistu. Vreme, posle alko-
nolne Fermentacije, period je stabilizacije i1li sazremanja kada vino
sti¢e i konadan kvalitet. U stonim vinima buketna svojstva su manje
izraZena, i vaZnije Jje obezbediti im potrebnu stabilnost kako bi Sto
pre mogla hiti u prometu.
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STONA BELA VINA SA ZASTICENIM GEQGRAFSK IM

TS SR e on N o EE

POREKTIOM

BoESmgss

1., BANATSKI RIZLING LZ BAHA&SKOG HEJONA
Belo vino "banatski rizling" proizvodi se od grozdja iz
banatskog rejona od sorti rizling italijanski, Zupljanka, smede-

revka 1 Kreacsa,

Ove sorte grozZdja Zine osnovu ma proizvodnju "banatskog
rizlinga™, Prema potrebama i u skladu sa Zakonskim propisima vrii
se dopuna 8 vinima od drugih belih sorti groZdja, iz banatskog
i1i susednog rejona (rizling rajnski, muskat otonel,traminac,se-
mijon, silvanac zeleni, burguddac beli, buvije, Sasla,dinka bela

i rkagiteli).

Povrdine pod vinovom lozom za proizvodnju belog vina"ba-

natski rizling"

sa zaStiéenim geografskim poreklom su sledede:

VRSACK L BANATSK L BELA PRIVATNLCL UKUERNO
SORTA ?IEQGRADI KARLQUAC CRKV. Ha ia
Riz ling ltaliianski ZZ. 351 60,96 0.7 20 4 00 873 0o
Zupljanka N2 'Y 15} 00 95, OO 8,00 280,79
bmederevka 135,54 1,50 5,00 188,04
Aireaca 58 o O - - - 58 , 04
UKUPUNO: 1.137,68 75,96 153,25 33,00 1.399,81

GO DILNA BERBE
1990. 1991, 1592,
Hel.gust,.na 307 20°C 0,9923 0,99%6 0,993%2
Alkohol u vol % 11417 10,92 10,84
Ukupni ekstrakt g/1 18,5 20,9 19,16
Redukujuéi Seder g/l 1,06 a0 1,24
Ekstrakt bez %eldre g/ 18, a4 20,4 19 3
Mtriljive kis.g/1 4,87 5,47
Isparljive kis.g/1 0,47 d433 O 37
(korig .S02)

Slobodni S02 mz/1 20 25,0 28,2
Ukupni S02 mg/1 117,0 102,0 104 ,0
Sadr¥.kalij.mg/1 546 ,0 620,0 41,0
SadrZ.natr. mg/l 9,2 45,0 23,0
Indeks Folin-Ciocalteu 6,38 6,02 5,66
Polifenolne mat, mg/l 319,0 501,0 283,0
Aktivna kiselost (ph) 3,35 3,46 5457
Sadrfaj pepela g/1 1,96 2ylh 2,25
Alkalitet pepela 22,0 27,9 23,0
Alkalitetni broj 1,122 14255 1,02
Fosforna kisel. ug/1 2225 262,0 321,0
Jabudna kiselina(
papir hromatograf) - - -
Test na hladno g - =
Test na vazduhu - - -
Test u termostatu - - -
Saharoza ~ - -
Neisparljive kisel.g/l1 3,98 - -

Vinska kiselina 1,269
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Alkohol u vinu "banatski rizling" se kreée od 10,8-11,2%
a ukupne kiqeline 5-5,5 g/1.
» RAZLIVANJE VINA U BOCE

1. OPEEIA Z2A RAZLIVANJE VINA

EEREERSTeRESE Se oSS gnEEE

Oprema za razlivanje vina Jje proizvela Italijanska firma
"BORTOLIN", Njen kapacitet 10.,000-12.000 boca na jedan sat. Linija
Jje automatizovana. U njenom sklopu se nalaze sledeée maBine:

a). DEPAIETIZATOR -~ pve nosiljki za povratnu ambalaZu -
(boce od jednog litra). Putem hvataljki nosiljke se na ovoj maZini
rasformiraju s palete, red po red.

b) IEPALETIZATOR novih boca od 0,71 0,75 1 1, litra, Bocs
se nalaze na paleti prektivene PVC folijom, Masina radi tako Sto
kolica s pokretnom plodom uz@maju red po red boca i istovaraju ih
nba povr8inu za skupljanje -~ traka od inoma.

c) ISPAKIVAC - ima tri flave za rad sa pvc sanducima,
Ispakivanje se vr#i pneumatskim prihvatanjem boca iz pvc nosiljke.

d) MASINA ZA PRANJE FVC NOSILJKL -"Danubio" 3. kapaciteta
1.500 pve nosifijki na sat. Na ulazu u maSinu automatski se prevréu
FVC nosiljke kako bi se iz njih odstranili strani predmeti (etikete
staklo i1 drugo). Nosiljke zatim prolaze kroz tunel gde se peru i

1spiru putem dizni, Potom se one automatski ispravljaju.

@) MASINA ZA PRANJE BOCA "DIAMANT"- 20-28 kapaciteta je
12.480 boca na s&it. Namenjena Jje za pranje povratne ambalaZe.
Sastoji se od dva veéa bazena za pranje boca (zapremine 11 m’ i
7,865 mﬁ) i dva manja sa sistemom dizni za pretpranje, skidanje
etiketa s boca 1 ispiranje boca od deterdjenta. Boce su smeStene
u korpe oktogonalnog oblika i putem beskrajnog lanca prolaze opera-
cije: pretpranja, potapanje (kvadSenje) u bazenu s rastvorom indu-
strijskog deterdjena (jaki alkkalni rastvor koncentracije do 3 % i
temperaturom do 90003, praZfnjenje boca i njihov dolazak na sistem
dizni koje pod velikim pritiskom rastvora deterddenta na temperaturi
od 80°C skidaju etikete sa boca, koje potom idu na drugi sistem
dizni #to pod velikim pritiskom uklanjaju raskvadenu nedistodéu iz
unutradnjosti boca., Boce dolaze u drugi bazen sa rastvorom déterdie-
ata od 0,5% i temperaturom od 75°C, apotom na sistem dizai gde se
detaljno ispiru od zaostalog deterdfenta. Poslednje ispiranje boca
je zagrejanom vodom temperature BO—AOOG, da bi se izbegli temperatu-
rni Sokovi pri primeni postupka pasterizacije vina pre njegovog
razlivanja u boce. Pranje boce traje 15 minuta. Kontrola i rastvora

i rada pumpi vr3i se preko termometra i manometra ugradjenih na
komandnim tablama. XKoncentracija luZine kontroliSe se u laboratoriji
a korekcija se vrSi po potrebi.
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Postupak pranja novih boca je isti, ali je koncentracija
deterdfenta do 1% a temperatura pranja 70 stepeni Celzijusovih.

f)OVA KONTROLNA STAKLA za vizuelnu kontrolu opranih boca
1 Jedno kontrolno staklo za nadziranje punih boca,

g )TUNJAC~ "Leila"-6-10, kapaciteta 12.000 boca na sat, za boce
od 0,7 4 0,75 1 1, litra, Punjad je izobaridan. Ima 60 ventila
(dizni) za punjenje boca. Podizaéi izobaridnog punjada su pneumatski

Uredjaj je opremljen filtrom i ventilom, reduktorom pritiska kompri-
movanog vazduha, U sklopu punjada je i filter za sterizlizaciju
yazduha Seitz DEM-50 (ulodci sa porama C,5 mikrona) i zatvaradica
boce, Tunjadi se peru & sterilizuju vrelom vodom, a na kraju nedelje
i sredstvom za dezinfekciju ( na bazi vodonik-peroksida i siréetna
kiselina) koje se lako ispira i &iji su produkti i raspadanja bezo-
pasni po zdravlje ljudi. Ceo punjaé je od inoxa,

h) PILTER 8A PLOCASTIM RAMOVIMA od inoxa, na kome moZe da se
montira 30-105 celuloznih filter ploéa dimenzija 40 x 40 cm, sluZi
za zavrSnu filtraciju vina neposredno pre pasterizacije i razlivanja
vina u boce.Za zavrdnu filtraciju primenjuju se céiste celulozne plo-

de razliditog poroziteta, zavisno da 1i je vino belo ili crno, i da
1li po filtriranju ide na pasterizaciju ili mikrofiltraciju.

i) DVOSTEPENI PIOCASTLI PASTERIZATORA se sastoji od poliranih
ploda od nerdjajuéegz delika A ISI 316, aparata za proizvodnju vrele
vode pomodu pare niskog pritiska (0,5 bara) pumpe za vodu, pumpe za
vino, komandne table i trosmernog mesSajuéeg ventila za odriZavanje
konstantne temperature punjenja boca. Plofe su obradjene valovito
£to omoguéava bolju izmenu toplote. Ugradjene su u ¢vrsti ram i po-

deljene u dve sekcije. Svaka ima svoju funkciju. Prva predgreva vino
koristeéi toplotu veé pasterizovanog vina, & u drugoJj se vino paste-
rizuje zagrejanom vodom. Pranje i sterilizacija pastera su isti kao
kod punjaca,

J) MEXROFILTER 10/20 - kapaciteta 5.000-10.000 boca na sat,
sustoji se od Jednog zvona od inoxa u kom je sme3teno 10 uloZaka

(membrana), mo%¥e i 20 komada poroziteta o,45 mikrona. Na vrhu zvona
i izlazu iz filtra su manometri za kontrolu diferencijalnog pritiska
filtriranja. Membrane filtra zaustavljaju sve vrste mikroorganizma
izuzev virusa i obezbedjuju sterilnost proizvoda.

Priprema mikrofiltra pre pristupanja filtriranju je slededa:

Mikrofilter se prvo ispere hladnom vodom, a zatim vrelom
temperature 8C stepeni Celzijusovih, u trajanju od deset minuta.
Pfrethodno se voda filtrira preko EEK ploda, Temperatura vode ne sme
biti viSe od 80°C ni da varira, kako se ne bi membrane deformisala.
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Potom se ponovo propusti hladna filtrirana voda i pristupa mikro-
filtraciji vina. Kada se filtriranje vina okonCa, ponovo se pere
mikrofilter (isti postupak kao raniji) i on se konzervira 72%
rafinadom., Ako se mikrofilter ne koristi duZe od Sest dana i ako je
to vreme krazée, onda se primenjuju sredstva za kratkorolno konze-
rvisanje.

k) PIUTANA ZATVARACICA RASO"~ sastoji se iz koSa za plutane
zatvarade i1 osam glava za zatvaranje. Radi na principu stezanja
plutanih zatvaraa komprimovanim vazduhom, 8 bara. Demenzije plu-
tanih zatvarada u zavinosti od vrste boca su o 22-26 mm i duZine
2342 mm,

1) DISTRIBUTER PVC - kapica omoguéava nanoSenje kapica na
bocu vakumski. Pri prolasku boce kroz tunel za termicko peglanje
kapica se fiksira na grlié boce.

m) MASINA ZA PEGLANJE AL FOLIJA - ima 12 glava sa valjcima
ki omoguéavaju fino peglanje {(prianjanje) folija za grlié boce.

n) ETIXKETIRRA - kapaciteta 10,000-15.000 boca na sat (za boce
od 0,7 , 0,75 i 1l.litra), opremljena Jje priborom koji omoguéasva

lepljenje tri etikete na bocu: osnovne i kontraetikete i ogrlica:
0) MASINA Z4 FORMIRANJE KARTONSKIH RUTIJA pneumatskim sistemom
otvara i lepi dno kutije kazeinskim lepilom natemperatui od 180°¢C
kapacitet masSine je 28 kutija v minuti.
p) MASINA ZA IEPLJENJE I ZATVARANJE KARTONKIH KUTLJA je
namenjena samo za zatvaranje punih kutija. Diznama se nanosi kaze-
insko lepilo, zagrejano na 18000, na dno pwklopca kutije i Jjakim

pritiskom maSina zatvara kutije. Kapacitet Jje 30 kutija u minutu.

T) URAKIVAC~ ima 3 glave i upakuje boce u PVC nosiljke ili
kxartonske kutije pneumatskim prihvatanjem boca.

s) PAIETZZATOR - formira palete sa PVC nosiljkama ili karto-
nekim kutijama. Yapacitet Je 1.500 nosiljki na sat.

t) LANKOVI ZA PRIJEM VINA za razlivanje u boce su od inoxa
Iima ih 6 zapremine po 10.000 litara. Vinovodnim cevima tankovi su

povezani medjusobno i sa sudovima u podrumu i prelivnim tankovima
u punionici, koJjih ima dva s kapacitetom po 5.000 litara. Oni su
takodje od inoxa.

Na opisanoj liniji razlivaju se sva vina: vrhunska, mlada
xvalitetna 1 stona. Alli imperativ Jje nabavka bar jedne linije kapa-
citeta 5,000 boca na sat, na kojej bl se prvenstveno radila vrhu-
nska, kvalitetna i mlada vina mikrofiltracijom, Jer ovaj postupak
zahteva sterilne uslove,
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2. TEHNOLOSKI POSTUPCI RAZLIVANJA VINA U BOCE

a) Razlivanje vrhunskih i mladih vina sa

zaStidenim peografskim poreklom

Za punjenje ovih vina koriste se iskljudivo nove boce od
C¢,75 litara. Peru se u mafini za pranje na temperaturi od 90°C i
pri koncentraciji deterdjenta 1,5-2%. Ispiraju se vrelom vodom na
temperaturi od 80°C., Grlié& boce se dezinfikuje plamenom butana nepo-
sredno pre punjaca.

Vino veé pripremljeno za punjenje prima se u tankove; Posle
degustacije i vizuelnog pregleda kontrolide se laboratorijski, Kod
vina namenjenih za mikrofiltraciju prethodno se obavezno odredi ke-
eficjent filtrabilnosti (filter test) koji treba da bude 0-16.

Ha osnovu toga odredje se da 1li je vino pripremljeno za mikrofiltra-

ciju, Posto je utvrdjeno da Je vino spremno za razlikmvanje u boce,
filtikira se prvo EK plodama, pa preko prelivnog tanka i pumpe pastera
ide na mikrofilter, punjad gde se boce zatvaraju,

Prednost obezbedjivanja stabilnosti vina mikrofiltracijom Jje
5to miris 1 buke vina (posebno kod traminca i muskat otonela) ostaju
potpuno oduvani.

Napunjene boce se ukrasSavaju kapicom i idu na etiketiranje
(osnovna etiketa, kontra etiketa i ogrlica). Pakuju se u kartonske
kutije.

b) Razlivanje kvalitetnin vina sa za3tiéenim

geografskim poreklom
Za punjenje ovih vina koriste se nove boce od 0,75 1. i jednog

litra. Boce se peru u ma3ini za pranje na temperaturi od 17¢ 5 pri
koncentraciji deterdjenta do 1l.%. Vino se nakon prijema u tankove de-
gustira i na njemu se vr8i vizuelna i laboratorijska kontrola. Vino
se, potom filtrira (celulozne plode Seitz K-100 za belo i K-300 za
crno vino)i prihvata u prelivnl tank. Odatle se 3alje na pasterizaciju
na 6000/5000 ako su suva vina ili ?000/6000 ako su polusuva. Pasteri-
zovano vino se puni u prethodno oprane boce i zatvara plutanim ili
krunskim zatvaralima. Boce se ukrasSavaju kapicom, etiketiraju (osnovna
atiketa, kontraetiketa i ogrlica) i pakuju u kartonske kutije.

c¢) Razlivanje stonih vina sa zaStidenim

geogralfskim poreklom

Za punjenje ovih vina koristi se povratna ambalaza (boce od
jednoz litra) Ponekad se boce moraju pretprati, jer su jako zagadjene
zapelene 1 na mogu se opratli normalnim postupkom pranja.

Vino se prima u tankove, degustira i kontrolife vizuelno i
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laboratorijski. Filtrira se celuloznim plodama (Seitz-k-2000)
pasterife se na temperaturi 63°C/ 53°C. Potom se puni u prethodno
oprane boce koJe se zatvaraju krunskim zatvaradem.

Celokupna deklaracija za stona vina sa zaBtiéenim geografskim
noreklom na osnovnoj jé etiketi. Napunjene boce se pakuju u PVC
nosiljke.

3, MAGACINGKI PROSTOR

U sklopu punionice nalaze se dva magacina povezana 8 njom,
Prazna ambalaZa, povratne 1 nove boce smeStene su u magacinu amba-
laZe to jest u natkrivenom prostoru tako da nisu izloZene promenama
gpoljne temperature, kiZi snegu i drugom U tom wmagacinu moZe se
smestiti oko 55 vagona ambalafe Sto je prema kapacitetu linije, dovol;
1jno za tri radna dana u tri smene.

Gotovi proizvodi se skladiSe u magacinu gotove robe, gde su
uslovi skladiStenja robe dobri. U drugom delu magacina su boksovi
u kojima su uslovi skladiZtenja veoma povoljni, s temperaturom oko
10°C. i s relativnom vla¥nm38u 70%. Taj deo magacina je predwidjen
za odlefavanje kvalitetnih i vrhunskih vina (kapacitet oko 30 vazona)
fapacitet celog magacina Jje 100 vagona piéa.

U sklopu njezovom je i istovarpna i utovarna rampa za kamione,

Postoji veza sa Zeleznickim Cvorom.



PODAGI O GEOGRATKOM PODRUCJIU

"Banatski rizling" se proizvodi od vinskih sorti gro-
¥dja i to: Rizling italijanski, Zupljanka, Smederevka i Xrea-
ca iz Banatskog reoga odnosno juZnobanatskog podrejona.

Juino banatski vinogradarski pedrejon se nalazi u JuZnom
banatu 1 obuhvata podrulje severoistidno od mesta Vladimirowmac,
preko Banatskog Karlovca, Vr3ca i Velikog Sredista do Rununske
granice i Jjugoistodno od Vladimirovca preko sela lMramorak,
Deliblata, Gaja i Dubovca do Dunava.

JuZno banatski rejon obuhvata tri vinogorja:

1. Vr3aédko vinogorje

2. Beloecrkvansko vinogorje

3, Vinogorje Deliblatske Peslare

VrSaéko vinogorje obuhvata podrulije severoistidno od
grada VrSaa preko sela Veliko S3redidte i Rumunske granice i
jugoistidno od Vrsca preko sela Jablanka,Kustilja, Vojvodinaca
do StraZe,

Obuhvata katastarske opStine Vr&ca, sela Veliko Srediste,
Malo srediBte, Gudurica, Markovac, lMesié, Sodica, Xustilj, Uljma
Izvidte i delom Vojvodinci i StrafZe.

Belocrkvansko vinogorje prostire se severoisticno od
Bele Crkve preko sela Kru8éice do Rumunske granice i istodéno od
Bele Crkve preko Dupljaje do Grehenca a odGrebenca juZno do Dunava.

Obuhvata katastarske opstine Bela Crkva, Crvena Crkva
Krup8ica, Kaludjerevo, Kusié, Vradev GaJ, Dupljaja, Grehenac,
Kajtasovo i delom Banatsku Palanku.

Vinogorje Deliblatske peSéame obuhvata podruclje Jugosstolno
od. Yladimirovca preko Banttskog Karlovca preko Grebenca i Jjugoistd$
¢éno od Vladimirovca preko Mramorka, Deliblata i Dubovca de Dunava.

Obuhvata katastarske opStine Banatski Karlovac, Vladimiro-
vac, Mramorak, Deliblato, Gaj i Dubovac.

U Pogledu zemljiénih tipova, podtipova i varijateta na ko-
jima su zasnovani zasadi vinove loze, u Vrdaékom vinogorju najza-
stupljeni su: Omonica na tercijalnim glinama, ogajnjalena smonica
na tercijalnim glinama, skelektoidna gajnjada i u manjem procentu
antropogenizirani pesak,

Belockrvankso vinogorje kao i Vr3akk, u najveéem procentu
zahvata cmonica na tercijalnim gliaama ogajnjadene smonice na te-
rcijalnim glinama a u manjen Cernozemna peskovitom lesu, peskoviti
dernozem na pesku i antrogenizirani pesak,

Vinogorje Deliblatske PeXéare su u pogledu zemljidta znatno
razlikuje od prethodna dva po tome £to su najzastupljeniii



peskovito, ilovost, Cernozem na pesku, peskoviti éernozem na
peskovitom lesu, antropogenizirani pesak i u manjem procentu,
karhonatni gernozem i smedje stepsko zemljiste. U smislu povo-—-
ljnosti za gajenje vinove loze ostvarivanje optimalnih prinosa

i kvaliteta zroZdja shodno bioloskim karakterisitkama sorti,
navedeni tipovi, pod tipovi i varijateti zemljisSta sa svojim
fizidko-hemijski i peddofkim karakteristikama uz blagovremenu

i kvalitetnu primenu agrotehnickih mera, pruZaju povoljne uslove
za gajenje loze, proizvodnju groZdjai vina sa specifiénostima
JuZnobanatsklig vinogradskog pod regiona i navedenih vinogorja.

Jufnobanatski vinogradski podrejor obuhvata podrudje od
n1.°88%d0 44°107 severno geografske Hirine i od 21°00°'do 21°50°
istolune geografske duZine,

Na ovom podrudju vlada istolna umerena kontinentalna klima
ga hladnim fimama i toplim letima i prolelem hladnijim od Jjeseni.

Vinogorje(vrdadko, Belocrkvansko i Deliblatsko) su na
80-~150 m. nadmorske visine. _

Na osnovu 43-trogodisSnjeg posmatranja i obrade podataka
klimatskih &inilaca ovo podrudje se karakterisSe srednjom godi-
Snjom temperaturom od 11,700, srednjom Imfmgww zimskom (decembar
- februar) od l,2°C srednjom prolednom (mart-maj) od 11,5°c
srednjor letnjom (juna-avgusta) od 21,100 srednjom Jesenjom
(septembar-novembar) od 12,9°C i srednjom vegetacionom tempera-
turom (april-septembar) od 18,3°C suma toplotnih stepeni u toku
vegetacije je 3.500°C a u toku godine oko 3.997°C sa 1.669 Jas
trajanja sundanog sjaja u vegetaciji.fajhladniji mesec u godini
je Jjanuar sa srednjom meselnom temperaturom od -0,600 a najtopli-
ji juli sa 271,8°C.

Srednji maksimum temperature Je u gulu sa 28,000. Minimum
n januaru sa -4,5°C,

Apsolutni maksimum temperature vazduha registrovan jeu
julu =a 59;203 s minimum u Januaru —52,600. Proseédna prva pojava
mraznog dana je 17.oktobar a poslednja 14, april. Najranija prva
apsolutna pojava mraznog dana je 22.septembar a najkasnija 19.maj.

Najveée udelée mraznih dana ge u Jjanuaru sa prosekom od
23,3 dana, u februamu sa 18,3 dana u decembru 16,8 dana, novembru
6,7 dana a u vegetacionom periodu 2,9 dana.

U pogledu kolidine visine vodenog taloga kao ekoloskog
dinilaca, juZnobanatski vinogradarski podrejon se nalazi u klima-
takoJ zoni sa prosedno 657,7 mm vodenog talogau toku godine, od
dega je prosedno zimi 142,9 mm, u toku proleéa 163,7 mm, leti
204,3 mm u toku jeseni 146,8 mm a u toku vegetachonog periodu
3%7 .9 mm odnosno 57,5%. Apsolutni maksimum od 77 um.



Prosedna godiBnja pelativna vlaZnost vazduha je 71%. NajniZa
relativna vlaZnost vazduha je u zprilu, avgustu L oktobru sa
vrednciéu od 55%. Najvida je u januaru iznosi 82%,

“ obzirom na pravac duvanja na podrulju juZnobanatskosz
podrejona najvedu ucestalost imaju jugoisticéni a i juZni vetar
sa 194%, a njamanju uclestalost istodni vetar za 47%., Najvedu
ucestalost tisina (vetrovitih) je u oktobru 172% a najmanja
u oaprilu-89%, U pogledu jadine brzine najvedu zodisnju srednju
brzinu ima jugosstolni vetar sa hrzinow od 8,0 w/sec., a najvedu
brzinu dostiZe zimi 9,2 m/sec, dok najmanju leti 5,9 w/sec.
UZestalost vetrovitih dana je najveés u proléée i jesen a najma-
nja u lato, Anslizom vrednosti oshbradjenih hioklimatskih &inilaca
aa nodrudju Jjuinobanatskog vinosradarskos podrsjona u kontekstu
bioloskih zahtvea vinove loze prema njima, mo¥e se konstatovati
da na tom podrugju postoje optimalni uslovi za normalno proti-
canje svih Zivothih aktivnosti -~ fenofaza razvoja vinove loze
(blagovremeno kretanje okaca i poletak vegetacije,blagovremeni
pocetak, normalno proticanje i zavrdetsk evetanja, optimalno
trajanje u zavienosti od sorts, vegetacije, blagovremeno sazre-
vanje groZdja lastara i zavrSehok gegstacije kao i mala verovatno-
ta pojave Stetn od negativnin zimskih i proleénih mrazeva) i time
ostvarivenje i redovnin i projektovanih prinoss zro¥dja sa speci-
riénoustima kvalitets rodrejona i vinogorja.

Jotpundjom uskledjenosti zahbeve vinove loze prema skolo-
3kim Ciniocecima, izborom odgovarajuéil sopti, ekspozicija sistema
gujenja i primenom adekvatne agro i amelotehnike, postojeéi bio-
klimatski ¢inioci ge mogu racionsalnije iskoristi u funkeiji jo3
boljes kvaliteta gzroZdja & tim i vina,

Vinogorja vr3alko i belocrkvansko i vinogorje deliblatske
pedidare veoma se u waloj weri raziikuju u vogledu vrednmosti kli-
matskih &inilasca u odnosu na juZnobzanatski vinogradarski podrejon
5 1 medjusobno znadajnije razlike se u pogledu pedolodkih karakte-
ristika zemljifta, keoje uslovljavaju kasnije kretanje vegretacije,
& 1 pojedinim godinama rotrebu navodniavanja vinove loze radi posti~
zanja boljih rezultata u proizvodnji srofdja (vinogorje deliblatske
peSéare i u manjem delu bhelocerkvanskog).

Zbog nepovoljnog polofsajs vinogradarske proizvodnje u okviru
poljoprivrede i privrede u celini posle prve pogleratne obhnove
vinogradargkog podrejona nisu registrovana znadajnija ulaganja sva
do 1979. godine. U periodu od 1979, do 1993, godine registrovani su
znadajoije invemticije sa (tendencijom nastavljunja) i podizanjia

zasaaa vineve loze u sva tri vinogorj: juinobanatskog podrejona.



Te aktivnosti ogledale su se u zamenl starih dotrajalih zasada
vinove lozec savremenim uzgojnim oblicima,sortama i sistemima ga-
Jenja a istovremeno i u povedanju ukupnih povrsSina pod vinovom
lozgom, Najznadajinije investicije ostvarene su u vrSaékom vinosmo-
rju gde je tokom navedenog periodu podignuto €76,60 ha (836,15 ha
u druStvenom i 39,45 ha u privatnom sektoru), zatim u Belockrva-~
nzkom 236,65 i vinogorju Deliblatske pedéare 90,96 ha.

irema dana3njim mstverenim podacima juZnobanatski podrejon
obuhvata povr3inu od 2.115,96 ha zasada vinove loze, na kojima je
organizovana savremena proizvodaja groZzdja. O0d nsvedene povrsSine
1.735,65 ha je u okviru Vr3adkog vinogorja, 259,35 ha u okviru
Belockkvanskog vinogorja a 120,96 ha u okviru vinogorja Deliblatske
peSéare.

3 obzirom na dobru putnu, saobraéajgu povezanost i malu
udaljenost Belockkvanskog i vinogorja Jeliblatske pe3éare (36 km)
i VrZaékeg vinogorja, kac i na znadajne dnevne i ukupns raspoloZive
preradne doradne i smedtajne kapacitete, 0D "Vr8adki vinogradi" su
pored ulaganja i podizanja zasada vinove loze na sopstvenim zemlji-
fnim povrSinama, ostvarila znadajne investicije u tom smislu i na
podrucju Belockkvannskog 1 Deliblatskog vinogorja, tako da je u
neriodu od 1979, do 1993, godine v sva tri vinogorja podignuto
1.204,21 ha savrmenih zasada vinove loze.

> obzirom da to a 1 zbog odsustva bliZih preradnih kapaciteta,
Belocrivansko i vinogorje Ueliblatske pe¥éare zotovu u potpunosti
ga svojom proizvodnjom groZdja, sa druftvenop i privatnog sektora,
gravitira ka preradnim kapaciteta "VrZaékih vinograda" 1 Pogona
"“pdrumarstvo" - u VrScuy Samim tim, preradni kapaciteti "VrSaékih
vinograda pokrivaju proilzvodnju grozdja sa 2.115,96 ha zasada vinove
loz

b
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¢ (Vr3aéko vinocgorje 1.735,65 ha, Beloecrkvansko 259,35 ha i Deli-
tsko 120,96 ha).

Slidni klimatski i zemljifni uslovi, uzgoini oblieci i sorti-~
ment vinove loze u navedefim vinozorjima, omoguéavaju proizvednju
gro%dja-vina sa slicnim karaktevistikama,
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Povrdina i struktura sortimenta vinove lrze u
ju¥nobanatskom podrejonu i vinogorjima

Red, 2 0 R 2 & Vv I N OG C R J E VEUTRG
hroj Vinove loze Vvrsacko Belocrkv. Uelibl.p. u podrejon
L. Hizling ltalijanski 849,80 56475 60,96 967,60
2. Rizling rajnski 116,67 8,90 15,00 140,57
3, vwupljanka 162,79 95,00 15,00 272,79
4, Hasla 53,62 - ~ 53,62
e Smederecvka 183,54 150 - 185,04
6, luskat Ctonel 65,88 - -~ 65,88
7. ‘raminac crveni 15,63 - - 45,63
8., kreaca 58, ol - = 58,04
S. Seuijon B yae - 30, 00 o g
lo. silvanac zeleni 205 - - 7,05
11. Beli burgunac 28,01 - - 28,01
12, Game crni 18, 74 - - 18, 74
1%, Crnli burgundac 4,72 - - 4,72
14, Buvije 7,60 - - 7,60
15, Dinka bela 18.58 - - 18,58
16, FMuskat hamburg 50,23 91,00 - 111,23
17. Kraljica vinograda -,88 - - 0,88
185, Kardinad 055 - - 0455
19, Afusg-ali 2415 - - 34515
20. MeSane bele sorte 11,94 1,50 = 13,44
21, MeZane crne sorte 1,07 1,00 - 2,07
22, Rkaciteli 11,8% - - 41,83
23, Game bojadiser - 1420 - 3,75
24, Negotinski rubin - 1,00 - 1,00
2%, GroCanka - 1,00 - 1,00
JuZnobanatski podrejon
i vinogorja - UFUPRO: 1.755,65 259 %5 120,96 2.:115,96
PREGLE D
Strukture vligsnidtva i starosne strukture zasada vinove loze
u juZnobanatskow vinogradarskom podrejonu

Fed VINOQGORJI POV ES INE VIASNLIE TV STATASN LT STRURTURA
BTog na “ru%;. Yriv., I1I~5. 5-15z 1;~§qg pr.BO
1. VRASACRO T.735,65  1.609,65 90,00 103,70 772,00 580,50 378,
Z, delocrkvanbko 259,35 °56,o5 2,50 56 oo 193,35 - 30,0
3, Delib.pedéara 120,96 120,00 © 96 15,96 75,00 30,00 -

& . Ukupno 2.115,96 2.022.50 93.46 155.66 1041,25 510,52 408




Povriine pod vinovom lozom za proizvednju belog vina "bana-
teki rizling" ss zo3dtidenim zeozrafskim poreklom su sladéde:

VRSACK L BANATIK] BELA PRIVATNICL URUPNO
o VINOGR. KARIOVAC CREVA Ha iia
’ e tla Ha ta
fizling itallijanski b o e 60,96 ' 75 22,00 875,02
Lupljanka 163,79 15,00 95,00 8,00 280,79
mederevka 183,54 - 1550 %,00 188,04
Kreaca 58,04 - - - 58,04

IJ-i 4l

manuzuﬂmuam-numausuaua-éf&wusa-uZéigﬁ-aa-=gé&xﬁ'uwaséz&nusgnwwi:ggl

e i - -

G 0 2 oA BERB B
= : o 1990, 1991, 1992.
Rel.pust, na 20/20 st.C. C,9923 0,9936 0,9932
Alkohol u vol % 36 W & 10,92 10,84
Ukupni ekstrakt g/l 18,5 20,9 19,16
Redukujusdi Seder g/1 1,06 1,50 1,24
Tkstrakt bez Bedera g/l 18,44 O & 19,3
Titriljive kiseline g/1 4487 v 932
I[sparljive kiselins g/1(%or.S02) Q47 0,33 0,37
Jlobodni S02 me/1 20,0 25,0 28,2
Ukupni 802 mg/1 117,60 102,0 10450
JadrZa) kalijuma mz/1 56 ,C 520 ,0 741,0
Qadr¥aj natrijums mg/1 942 46,0 23,0
indaks Tolin-Ciocalten 6,38 ¢ o 5,56
Polifenolne materije wmz/1 319,0 301,08 283,0
iktivana kiselost {ph) . X5 3,46 3457
JadriZa] pepela g/1 1,96 2,15 2,23
Alkalitet pepela 22,0 27,0 23,0
Llkalitetni broj 2 I 22 1:255 1,02
Yosforna kiselina me/1 (kao FO4)222, 262,0 321,0
Jabudéna kiselipna(papir hromat) - - -
fest na b ladne - i i
Test na vazduhu e = =
Test u tsrmostatu B = -
saharcza - e =
Heisparljiva kiselina 3,98 - ~
Vinska kiselina g/1 1,269 - -
Alkohol u vinu "Banatski rizling” se kreée od 10,8-11,2%

a ukupne kiseline od 5 - 5,5 g/1l.



IZ3IED GEQARASKE OIZNAKE PORERTAYBANATSXI RIZLING"

Koli¢ina "Banatskog rizlinza® koja se godidnje proi-
zvede Je sledeéa: rod 1994, godine - 10,009.862 litara, rod 1995
wodine -~ 5,179,550 litara, rod 1995, zodine - 10.654.092 litara.

Uvu geografsku oznaku porekla mogu koristiti samo lica
koja su kao ovlaSéeni korisnicli te zeosrafske oznake porekla
wpisani u odzovarajuéi registar,

Ovla8éeni korisnik geografske oznake porekla ima pravo
da koristi geografslu ozpaltm porekla za obeleZavanje proizvoda
na koJl se ta oznska odnosi. Ovo pravo korisSéenje obuhvata i upo-
trabu ceomrafske ovznake porekla na sredstvima za pakovanje,knza-
lozima, prosvektima, orlesima i drugim oblicima ponuda, ¢ upu-
tstvima, faktursma, korespndancije i drueim oblicims poslovne
dokumentacilie, kao i usoz i izvoz proizvoda sa tom geowrafskom
nznakom porekla, Geomrafski naziv zaftiden georrafskom oznakom
vrorekla iskljuéduje pravo lica kojz nisu upisana ¥ao ovlaféeni
korienici geografske ozrake vorekla da tazj geocrafski paziv,
njezove transkripeije ili transliteracije,ispisane ma kojim ti-
pom slova, u ma kojoj beji ili izra¥ena na bilo koji dmugi nadin
korigste za obeleZavanje bilc %kojih proizvoda, Zak i ako se tom
geografskom nazivu dodaju reéi: "tip","nadin”,"po postmabku" i
sliéno,

OvlaBéeni korisnmil geonrafske oznake porekla ima pravo
da svim licima koja nigu upissna ¥ao ovlasfeni korisnici zabrani
koriséenje geosrafgkor naziva zadtilenog geografskom oznakom po-
rekla, Cak ako taj geoprafski naziv predstavlja njegovo ime, deo
firme ili ranije registrovani Zig,

Kontrelun u procesu proizvodnje grofdja namenjenog za
proizvodniu vina "banateki rizlinse™, sa oznakom geografskog vorekla
i proizvodnje vina, od tog zroidja vrSi Republidko Ministsrstvo
poljoprivrede,Sumarstva i vedoprivrede koje struéne poslove ko-

ntrole poverava P "EnoloSka starica" - VYrdac,



NVISId
NSLVIEITAA

ONSNVANMDIO0TIY
oXIVEUA

VIEo90NIA TJINVED

NOfIHAOd IISHVAVHIONIA IXSLVNVHONZNS



UPHOOONIA NUYD A

vanur1anz [l

worwis [l & - A T i N T T ;
"NPYY ONIT2IY ; _ 4

YrYrIdNa | Lo

JUVISAd ANSLVIEIIAA ATHODONIA
NOfAHAO0d DISHVAVUOONIA DNSIVNVHEONINSL




Ird090NIA OMIVSHA™ g q_%smuw -
NOradao ﬁuuﬂmmoﬁ vy
DISHYAVHOONIA % .~

IXSLYNYaoNZNr

Urd090NIA
JIINBED

31405
3TYLS0

YANUP1dNZ
YNATHIGIHS
YayIuN |

NOINW3S |

INYD
Juannodna B

‘ INYD JWU9 -
ugzsmumm E
/ JUNIHUAL | ¢ .
13NOLOH _H_

‘Nrvs oNIIZId ||
‘TWIT ONI1ZTY [iH)

g ¢ \ 4
o ¢ g
R i g A

), . J
- i X /]
: R H
t S
: WY

, HOZ .,.Hqu_

T ~

L




YIINUY9 " Z¥0 -~
Ur3090NIA YIINVYED A
31308 3W1s0 &Y
YANUPIANZ
UdAI¥IaIHS B

"8 IN¥D 3Wus B
"NPYUY ONI21¥ [
“IYLI ONITZIN @

VANIIAT

o

R e e

dfH4ODONIA Qu-mvﬁfa .ﬂmoo,—mm
NOfAHAOd NMISHVAVHIONIA THSIVNVHONINS




