CaBe3Ho MHHRCTApCTBO 3a pasBoj,
HaYKy M >XHBOTHY CpeHHY
- Casesnn 3aBoJ 33 HHTEJIEKTYAJHY CBOjHHY -
Bpoj: I'-3/96
Hatym: 22.05.1996. rogune.
Beorpap

Ha ocHoBy unana 9. n 27. 3akona o reorpacekum osHakama nopekna ("Cnyx6enn mucr CPJ”
Op. 7/95), CaBe3HH 3aBOJ 3a MHTEJIEKTYAIHY CBOjHHY [OHOCH

PEINEWE

Yeranossbasa ce reorpadcka 03HaKa nopekia

"XOMOJbCKM KPABJ/bU CHP"

Kao0 03HAKa mopexnia

3a KpaBJ/bH CHp KOju morude u3 Bpammuesckor okpyra, onmruna KaryGuua - Xomome. OBy o3HaKy
NOpeKsia YMHCaTH y perucrap reorpacckux o3Haka nopekia nop 6pojem 14.

OBPA3JIOXEE

3embopannnuxa sagpyra "CYBHM JO" us Cysor Houa, nogaeckom 6p. I-3/96 ox 30.01.1996.
rOfMHe, MOHENA je NPHjaBy 32 YCTAHOBJLEH:-e reorpadicke 03HaKe MOpeKIa M 3aTpakuia fa ce y Perucrap
reorpad)cKHx O3HaKa MoOpekna, Koju Bouu CaBe3HH 3aBOJ 3a MHTeJEKTYanHy CBOjUHY, YyIHIIe
"XOMOJ/bCKH KPABJ/BHM CHP" xao o3Haka mopeknia 3a KpaB/bH CHp KOjH MOTHYE ca NOJpPYydja
bpannvesckor okpyra, omurrna XKary6una - Xomome.

YBugom y mpujaBy 3a yCTaHOBIbeHt reorpadcke O3HakKe Mopekna - enabopaT O HavHHY
NpOM3BOAK:E, YTBPHEHO je na NpOH3BOA (KPaBJbM CHP) KOjH HOCH HaBeflcHy O3HaKy Nopekia uma crefehe
Kapakrepucrike: obnmka je "kouxke" pumensmja 10x10x7cm, mace 800-1000gr, xopa HHje H3pakeHa,
[OBpILUMHA je paBHa ca OTHCKOM UeOMiaa fga RO®BO] W rOpHOj] MOBPLIMHW, TECTO je KOMIaKTHO ca
RO3BO/LEHNM MambuM OpojeM WymbaKa Ha mpeceky, Gemo-kyhkacre Goje, ymMepeHO MIIEUHOKHCEOT-
cnaHor ykyca, cneuucpudse apoMe, Bofa y Ge3macHoj MaTepuju je 61-69%, MacTu y cyBoOj MaTepHju uMa
45-50% (macHn) a 50-55% (nyHoMacHu), conu 2-3%.

EnabopaTom o Hauury npomssofisme yTBpheHO je ja peOBHY KOHTPONY KBAXHTEeTa (XEMH]CKY H
MHKPOGHONOLIKY) TOTOBMX MPOM3BOfa KOjM HOce O3HaKy mopekna "XOMOJBCKH KPABJbM CHP"
moxe na spuii Opie/bere 3a TeXHONMOTHjy MIcKa Kareppe 3a TeXHOMOrmjy aHMMaNHHX POM3BOJA,
onHocHo Kareppa 3a Texmonomky Murpo6uonorujy, MucTuTyra 3a npexpaMBeHy TeXHONOTH]Y H
Guoxemnjy ITomonpuspenHor hakyntera y Beorpany - 3emyry.

Ha OCHOBY IPETXOAHO H3NOXKEHOr, OINyYeHO je Kao Yy JUCIIO3HTHBY.

OBo pememe je koHauHo. [Iporus osor pellea MOXe Cce NMOKPEHYTH YIPaBHH clop TyxKGom
Koja ce nofHocu Henocpenso Casessowm cyny y poky of 30 gaHa off faHa nprjema.
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CABE3HO MHHMCTAPCTBC 3A PA3IBOJ,
HAYKY H XXHBOTHY CPEIHMHY '
Obpazay -1

CABEIHIL 3ABOJ 3A MHTENEXKTYAJNHY CBOJHHY
Horn Beorpan, Bynesap Asmoja 104

3AXTEB 3A YCTAHOBJLELE I'EOIPA®CKE O3HAKE IMOPEKJIA

1. QupMa HTH HAIMB, OHOCHO MPEIHME Y HME H CLTHIIITE, OHOCHO a1peca NOMHOCHONA NpHjabe:

ZEMLIJORADNICKA ZADRUGA “SUVI DO«
12322 SUVI DO

2. [IynoMONHHK (MMe M Npe3nmMe, ONHOCHO HAIUB i axpeca):

3. lNeorpadciu HAIUB KOjH Ce WTHUTH NeorpadickoM 0IHAKOM NOPEKNa:

HOMOLJSKI KRAVLII SIR

4 Jla nu ce nmpHjaBa OIHOCH 1a:
03HaKy MopeKia

O reorpadcky 03HaKy

5. CrBapHH Ha3HB NPOH3BONa Koju obenexasa reorpadickoM O3KAKOM MOpeKna:

KRAVLIJI SIR

6. AIMHHHCTPATHBHH HAIHB NONPYYja HAM MECT3 H3 KOF MOTHYE MPOHM3BOMN KOjH ce obenexanal
reorpadCcKoM O3HAKOM MOpEIJia:

Podunavski region; Branidevski okrug; Opstina Zagubica; Homolje; Savi Do

7. Harneg reorpadcke O3HaKe [opena: :
Oznaka je kruknog oblika (=80 num), sastavijena iz dva dela. N
spoljafajem prstemb (1=10 mm) je ispisanc: zem.zadrugs, naziv |
proizvoda i crteli glave krave. Na centraloom delu (§=70 ram) 3|
stilizivani cate®i pastisa, drvene posude £a sit i podrulje opitine
Zagubica sa ispisanim imenom zadruge i proizvodata - Suvi Da
8. Hasuavespe 60ja, onxocHo komBuHauwmje Goja;
Spdljanji prsten (r=10 mm) je zelene boje, a tekst i citel

glave krave su crvene boje. Centralna povrifina (¢=70 mm)

je svetio krem boje, stilizovani cxted (profil pastirs, drve-

na posuds za sir i thema podrufja opftioe Zagubica) - su
tamno krem (bracnkaste) boje, dak jo ime proizvodjala

ispisano slovima 2elene boje (pofctna slova su crvene boie ).

. Hayuny obenexasarma npou3soma:

HOMOLJSKI KRAVLIJI SIR

10. Hasra4erbe MPOH3BOMHMX CBOJCTaBA OAPENEHOr PURSBUNE (CaM0 T2 TipslJaBy O3HAKa MOpeka):
Hompotjski kravlji sir ima oblik “kocke” standardnih dimenxzija - 10x10x7 om, a8 masa e 800-1000 gr. Kora nijc izraena.
Povrfina je ravna sa ctiskom codila na donjoji gomjoj povidini. Testo je kanpaktno, a ma prescku jo dozvdljen maaji
broj fupljika. Boja je belo-Euckasta. Ulkus je umercoco micdnokisco - slan, a aroma jc specifios za ovej varijotet belog
sira. Voda u bezmasnoj suvoj materiji jo 6169%. Bswi v suvoj materiji je 45-50% (masni), a 50-55% (punomasai). So

j& 2:3%.

s
1




/
11. Hasus wptaHa KOjU BPLUH KOHTDOITY POHIBOJA (CAMO 32 MPHjaBY O3HAKC nopexkna): 2
POLJOPRIVREDNI FAKULTET UNIVERZITETA U BEOGRADU 7
Institut za prehrambenu tehnologiju i biohemiju
Katedra za tehnologiju animalnih proizvoda Odelenje za tehnologiju mieka)
i Katedra za tehnolodku mikrobiologiju

12. [Mogamu O HM3BLLUEHO] KOHTPONM MpPOH3IBONA - Opoj ¥ HAaTyM H3IaBaiba yBEPCbd O HCIHTAHOM M

yTBphEHOM KBAJTUTETY MPOM3BOMA (CaMO 32 NPHjasy O3faKe nopekia):

Izvestaj Poljoprivrednog fakulteta Univerziteta u Beogradu
br. 22/577 od 25.12.1995. god.

~

13. Iinaheue Takce: MHapa

—500,00 (slovima: petstotinadinara)
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___ [IpuMepaka Hiriena reorpadcke o3HaKe nopeksia y 6oju
___ mIpUMepaka reorpadcke 03HaKe MOpeKsia y pHO-0e10j TEXHHUUH
O nyHoMohje

[ monaum o reorpadckom noapydjy
[] enaBopar o nauuny npomssomise i MOCCOHUM CBOJCTBHMA MPOM3BOIA
[ nokas o mispuieroj & JIH MPOH3BOJA
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ZEMLJORADNICKA ZADRUGA ,SUVI DO!
SUV! DO

GLAVNI! ELABORAT
o ZASTITI OZNAKE POREKLA PROIZVODA

HOMOLJSKI KRAVLJI SIR



7EMLJORADNICKA ZADRUGA “SUVI DO

Suvi Do

GLAVNI ELABORAT

O ZASTITI OZNAKE POREKLA PROIZVODA

HOMOLJSKI KRAVLJI SIR



“ Oznaka porekla je geografski naziv zemlje, regiona ili mesta kojim se oznacava proizvod
koji iz njih potice i Ciji su kvalitet i posebna svojstva iskljucivo ili pretezno uslovljeni geog-
rafskom sredinom koja obuhvata prirodne i ljudske faktore i &ija se proizvodnja, prerada,
ili dorada odvijaju na odredjenom ograni¢enom podrudju.”

((3’.2., st.1., Zakona o geografskim oznakama porekla, SI.list SRJ, br.15. od 24.03.1995.)
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SADRZAIJ

OPSTI PODACI O ELABORATU

PODACI O NOSIOCU IZRADE ELABORATA
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2. Osnovni podad o Podunavskom regionu,

Branicevskom okrugu i OpStini ZBGUDBICA  .....cvcvrrvssssssssssssssssssonssssssssssssns

2.1. Polozaj i povrsina
2.2. Reljef i struktura poljopnvredmh povrsma AR
2.3. Hidrografija TR S

2.4. Klima

3. Brojno stanje stoke (goveda, svinje, ovece) u SR Jugosiaviji, Republic
Srbiji, na podrucju Podunavskog regiona i Branicevskog okruga  ..........

4. Osnovni podaa o Zemljoradnickoj zadruzi “SUVI DO” - Suvi Do ...........
POSEBANDEO - “HOMOLJSKI KRAVLIJI SIR” ......

5. Stvarni naziv proizvoda koji se obeleZava oznakom porekila ................... %

6. Tehnoloski proces proizvodnje i vaznija obeleZja kvaliteta
Homoljskog kravljeg sira

6.1. Uvod S—
6.2. Tehnoloski prooes pI‘OlZVDdII]C Homoljskog kravljeg sira
6.3. Vaim]a svojstva kvaliteta Homoljskog kravljeg sira

i njihova uslovljenost karakteristikama podncblja

klime i postupkom proizvodnje

7. Izgled geografske oznake porekla | nadn obeleZavanja proizvoda  .........

8. Uslovi o pravu koriscenja geografske oznake porekla proizvoda

9. Prava i obaveze ovlas¢enog korisnika
geografske oznake porekla proizvoda

10, Eouitrola kvaliteta golovili PrOIZVOAR.  ...easiesssmmsmnsseississionssnssnsssssssasmassasios
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I OPSTI PODACI O ELABORATU

1. NAZIV: GLAVNI ELABORAT O ZASTITI OZNAKE POREKLA PROIZVODA
“HOMOLJSKI KRAVLJI SIR*“

2. PODNOSILAC PRIJAVE OZNAKE POREKLA:
Zemljoradnicka zadruga “SUVI DO”, 12322 Suvi Do

3. NOSILAC IZRADE ELABORATA: POLJOPRIVREDNI FAKULTET UNIVER-
ZITETA U BEOGRADU, Institut za prehrambenu tehnologiju i bio-
hemiju, Katedra za tehnologiju animalnih proizvoda, 11080 Beograd

4. REALIZATORI:

4.1. Rukovodilac izrade Elaborata:

Prof.dr Radomir Radovanovié
Poljoprivredni fakultet, Beograd

4.2. Saradnici na izradi Elaborata:

Prof.dr Ognjen Macej, Poljoprivredni fakultet - Beograd

Doc.dr Predrag Pudja, Poljoprivredni fakultet - Beograd

Prof.dr Dragojlo Obradovi¢, Poljoprivredni fakultet - Beograd

Mr SneZana Jovanovié, asistent, Poljoprivredni fakultet - Beograd
Aleksandra Mikuljanac, dipl.ing., asistent, Poljoprivredni fakultet-Beograd
RadiSa Milosevié, dipl.ing., Zemljoradnicka zadruga “Suvi Do”, Suvi Do

4.3. Tehnicks saradnici:

Zora Beatovi¢, dipl.hem., Poljoprivredni fakultet - Beograd
Miroslava Mojasevi¢, hem.tehnicar, Poljoprivredni fakultet - Beograd



I PODACI O NOSIOCU IZRADE ELABORATA
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1)

~mmtmmmmmammmm na Statut

2]

Univerziteta u Beogradu bro§ 131/22-4 od 3.decembra 1993.g.$

3)

Odluim o izbortu dskana Fakulteta 3
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Refenje Mindstarstva pol joprivrede, Zumarstve i vodsprivrade

br.320-08-590/92<04 od 13,04,1G92,goding}

s

6)

Beffenje Mimistarstva poljoprivreds,iumarstva i vodormiwvreds
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YKYNaH MIHOC CPefCTABA OCHWBAYA W CEANOF ynaraua
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Firma, odnosno naziv i sedidte prediagaca

Univerzitet u Beogradu Poljoprivredni fakultet, ,ZE:ZZ“
&8 potpunomn OGSOVOInoStn, ograd~Zetun, Heunanjine © i

Srmpisgst v - loska registarskog suda 1 njegovo sediste Zrof regislarskog viuske wuda upisa | njegovo sadifle

1420-00 GPS Beograd IIIFi-13131/94 30.12.199%

N&3ievaK 2
« Prehrembeng—tehnolofke ngukst nsufng istrefivacks delstnost

puten fundsmentalaih, pmi rezvejnih istrefivenje, komtrolc
kwut:eta i j.zdavan.ja o ekspertize, infenjerings, studij:
Ei'o:ok p:oisvod.i.n. sirovingna, opremi i embal:

prohvoth. duvsns, al.kc.nﬁnla. alkoholnih

w Mm—iswivaﬁka delatnaﬂt pum fundszantelnih,
i resvojnih istreZi s tehnifikes k:ont:role
licenci, certifikata, w i pmdek‘tom,ja u abiastizv@do-
privrednih me sgrohenije, fitofizislogije &

mmimm o

= Heulino-istrefiveZks i strulans delitnost putem fundsmsntalnih
primenjenih i resvojnih istrefivenje studija, ekspertize, izdavanjs
licenci, steste i coxrtifikats, infonjeringe i pmjektovma u gblas
gaftite biljs 1 grehrmbenih proicvoedas mbijanja Stetnih bigloBki
vrsta 1 seltite £ivotoe sredine od bioi i henijskih egensss.

= Hgufno~istrafivelke i struipe delatnost puten fundsmen
prinenjenih i resvojnih istrafivanje, ekspertiza, studlje, stests,
licenci, certifiksta, inZenjerings, praojektovanje, kon e kveli-
teta proizvodnje sadnng materijela, reseds, semens i plodovaskso i
proizvodnje selekcionog i introduksvenog aedmg naterijals u cbles:
vobarstva, vinogradarstva, uplemen‘jivmja i mmatifenje volaka,

bil ja, p&elaratva i agrowsteorologije.

- Bgufno-istregivetke i struéns deletnost putens fundemaentalnih,
prizenjenis & razvojnih istrefivenjs, studije i projekta, inzenje-
ringe, ekspertize, atesta, licenci i cortifikesta u oblesti botanike
agrockologije, pgenctike, korove onSteg 4 posebnog retarstva, povrits
rEtve, livadarstve i paénasétw, sesenarstve i proizvednje secoensa

i oplomenjivenje biljsta.
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1. Uvodne napomene

Proizvodnja autohtonih prehrambenih proizvoda u okviru pojedinih regiona SR
Jugoslavije, posebno Republike Srbije, ima dugu i iskustvima bogatu tradiciju. Najvedim
delom ova proizvodnja se realizuje kao dopunska i sezonska aktivnost u okviru seoskih
domacdinstava za sopstvene potrebe, ili kao drustveno organizovana kooperativna proizvodnja,
dok se jednim delom ostvaruje kao deo proizvodnih programa odgovarajudih industrijskih
pogona lociranih u okviru tih regiona.

U strukturi proizvodnje ovih, po pravilu, vrednih i traZenih proizvoda najvise su
zastupljeni vina i Zestoka alkoholna pica, trajni suvomesnati proizvodi i kobasice, razne vrste
sireva i drugi proizvodi od mleka, zatim neke vrste ajeva, proizvodi od Sumskih plodova, i td.
Opsta karakteristika svih tih proizvoda je da se izradjuju u svemu prema iskustvima
tradicionalne tehnologije, koja se u odgovarajuéem regionu neguje i prenosi sa generacije na
generadiju, te da ih odlikuju specifian izgled, senzorna (organolepticka) i druga svojstva. Ta
specifitna svojstva autohtonih prehrambenih proizvoda najveéim delom su posledica odredjene
biljne vrste ili sorte, rase stoke, sastava zemljista, uticaja specifi¢nih klimatskih faktora nekog
podneblja, ili su pak uslovljeni zajednickim uticajem viSe navedenih faktora karakteristi¢nih
samo za prostor odredjenog regiona (oblasti). Sta viSe, mnoge faze tradicionalnih tehnologkih
procesa su upravo prilagodjeni tim specifiénim karakteristikama osnovnih sirovina, kao i
drugim uslovima proizvodnje.

Predhodne napomene su ucinjene pre svega iz razloga §to smo relativno ¢esto svedoa
da se neki nesavesni individualni proizvodjadi, ali i pogoni prehrambene industrije, usudjuju da
u promet stave proizvode sa naznakom imena podrudja njihovog navodnog porekla (“uzcki”,
“sremski”, “njeguski”, “homoljski”, “rtanjski” i sl.), mada oni ni po mestu proizvodnje ni po
karakteristikama gotovih proizvoda ne odgovaraju svojstvima kvaliteta autohtonih specijaliteta
sa odgovarajuéih (deklarisanih) podrudja. Time, neminovno, originalni proizvodi gube na
steCenom ugledu, ali i ekskluzivnost i odgovarajuée mesto na trzistu.

Postujuéi do sada vazecu zakonsku regulativu u ovoj oblasti (“*Zakon o zastiti
pronalazaka, tehnickih unapredjenja i znakova razlikovanja™ - Sl.list SFRJ br.34/81 1 3/90), do
sada je pet proizvodnih organizacija prijavilo i izvrSilo zaStitu oznake geografskog porekla
jedanest proizvoda, i to:

Poljoprivredna zadruga “Potomlje”, PeljeSac (vina “DINGAC” i “POSTUP”), IM “Zlatibor”,
Cajetina (“GOVEDJA UZICKA PRSUTA", “SVINJSKA UZICKA PRSUTA", “UZICKA
SLANINA™), IM “Srem”, Sid (“SREMSKI KULEN”, “SREMSKA DOMACA KOBASICA”,
“SREMSKA SALAMA”), “MIP”, PoZarevac (“POZAREVACKA KOBASICA™) 1 “Yes -
Rtanj”, Boljevac (“RTANJSKI CAJ”, “KRIVOVIRSKI KACKAVALJ™). Svakako da je broj
proizvoda koji su ostvarili pravo da budu upisani u Registar zasti¢enih oznaka porekla
proizvoda kod Saveznog zavoda za intelektualnu svojinu u Beogradu (ranije Savezni zavod za
patente) znatno ispod realnih moguénosti. Zbog toga se u okviru Privredne komore Srbije,
Savezne privredne komore, Saveznog zavoda za standardizaciju, a pre svega Saveznog zavoda
za intelektualnu svojinu i Poljoprivrednog fakulteta Univerziteta u Becgradu, preduzimaju
brojne aktivnosti koje treba da omogude zasdtitu i Siru afirmaciju oznaka porekla tradicionalnih,
autohtonih prehrambenih proizvoda. Ovo tim pre §to u razvijenim zemljama sveta zasti¢ena
oznaka porekla proizvoda prtedstavlja sastavni deo kvaliteta, odnosno vazan deo procesa
obezbedjenja kvaliteta, zasti¢ena oznaka porekla je ozbiljan garant kvaliteta, snaZno marke-
tinsko sredstvo, vaZzan podsticaj za popvecéanje izvoza proizvoda i dr.
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Jedna od tih ukupnih aktivnosti je i izrada Glavnih tehnolo8kih elaborata koji treba da
predstavljaju osnovu za zastitu tri proizvoda iz BraniSevskog okruga, odnosno sa podrudja
opétine Zagubica - ‘HOMOLJSK! OVCIJI SIR”, “HOMOLJSKI KRAVLJI SIR” | “HOMO-
LJSKI KOZJI SIR”. Ovi proizvodi se vekovima tradlcnonalno proizvode u isto¢nom delu
Republike Srbije, na podrucju Homolja, a predstavljaju i znacajan deo proizvodnog programa
Zemljoradnicke zadruge “SUVI SO”, Suvi Do.

U toku izrade i konadnog formiranja Elaborata, obavljeni su brojni razgovori i radni
dogovori sa najodgovornijim ljudima Zemljoradnike zadrge “Suvi Do”, predstavnicima priv-
redne komore Republiike Srbije, Ministarstva za poljoprivredu, vodoprivredu i $umarstvo Re-
publike Srbije, Saveznog zavoda za intelektualnu svojinu i dr. U svim tim razgovorima ideja o
pokretanju postupka za zastitu oznake porekla veoma poznatih i cenjenih autohtonih sireva sa
podrudja Homolja naiSla je na ops$tu podrsku, a dobijene informacije o do sada steenim iskus-
tvima u njihovoj proizvodnji imale su, svakako, odgovarajudi uticaj na donosenje plana i pro-
grama konkretnih aktivnosti, kao i na formiranje konaénog teksta ovog Elaborata.

Posebno Zelimo da istaknemo podrsku i pomo¢ koju nam je na realizaciji ovog posla
pruZao kolektiv Zemljoradnicke zadrge “Suvi Do”. Veoma znacajni su nam bili podrika, kon-
kretna uputstva i sugestije koje su nam davali eksperti odgovarajuce sluzbe u Saveznom zavodu
za intelektualnu svojinu, posebno pri tumacenju odredbi novog Zakona o geografskim oznaka-
ma porekla (SLlist SRJ 15/95). Znadajnu podrsku za rad na zastiti oznaka porekla tradicional-
nih, autohtonih prehrambenih proizvoda pruZio nam je i aktuelni ministar za poljoprivredu,
vodoprivredu i Sumarstvo u vladi Republike Srbije, g.Ivko Djonovié. Otuda, Poljoprivredni
fakultet iz Beograda, odnosno tim struénjaka iz Instituta za prehrambenu tehnologiju i biohe-
miju kojim je rukovodio prof.dr Radomir Radovanovié, imaju prijatnu duznost da i ovim putem
izraze izuzetnu zahvalnost svim preduzedma, drZzavnim institucijama i pojedincima koji su podr-
Zali inicijativu i pruZli konkretnu pomodu postupku zastite oznake porekla autohtonih sireva
sa podrudja Homolja, koji su omogudili istraZivanja, prikupljanje potrebne dokumentacije i
izradu ovog Elaborata.
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2. Osnovni podaci o Podunavskom regionu, Branicevskom okrugu
1 opstini Zagubica

2.1. PoloZaj i povriina

Podunavski region predstavija administrativno podrudje koje se nalazi u istoénom, od-
nosno severo-istoénom delu Republike Srbije (S1.1). Obuhvata Zivopisnu i istorijski znadajnu
oblast izmedju reka Dunav na severu i Resave na jugu. Zapadna strana ovog regiona granidi se
sa breffuljkastom regijom Sumadija, dok su na istoku i jugo-istoku planine Karpati. Dakle, ovo
podrudje se sastoji od Cetri geografske mikro regije, i to: Donjovelikomoravska dolina, Stig,
BraniCevo i zapadna oblast Karpatske Srbije.

Mikroregije Podunavlja razlikuju se u pogledu pojedinih geografskih karakteristika,
sto uslovljava i medjusobne nejednajkosti koje se odnose na razvijenost i strukturu privrednih
delatnosti. Navedene razlike, mala medjusobna udaljenost, kao i &injenica da ove teritorije jo§
od rimskog pa sve do sadaSnjeg doba spajaju vaZni strateski putevi, uticali su na vekovnu pove-
zanost i razvijenu privrednu saradnju izmedju svih mikroregija Podunavskog regiona.

Najnovijom podelom Republike Srbije koja vazi od 30.januara 1992. godine, Podunav-
ski region je administrativno razdvojen nadvadela,ito: Podunavski okrug koji
obuhvata oblast zapadno od reke Velike Moravei Branicdevski okrug (S1.2)koji
se teritorijalno podudara sa srednjovekovnim podru&jem Branicevo, dji je istoimeni grad joS u
ranom srednjem veku podignut na temeljima rimskog grada Viminacium, u blizini danasnjeg
Kostolca.

Sa 8 opitina i 189 naselja, Branidevski okrug zauzima povriinu od 3.855 km® (Tab.1).
Opitine ovog okruga su: Veliko Gradite, Golubac, Zabari, Zagubica, Kudevo, Malo Crnie,
Petrovaci PoZarevac. Na ovom podrudju nalaz se ukupno 67.152 domadinstva sa 253 492 stano-
vnika, §to u proseku iznosi oko 17 domadinstava, odnosno oko 66 stanovnika na km®.

Opstine Branigevskog okruga se medjusobno znatno razlikuju, kako u pogledu terito-
rijalne rasprostranjenosti, tako i prema gustini naseljenosti. U Zagubidi, teritorijalno na]veéoj
op3tini ovog okruga ali i celog Podunavskog regiona (ukupna povr§ma iznosi 760 km® ), u pro-
seku se nalazis svega oko 7 domadnstavai 23 stanovnika na km?, zbog Cega se ova opstina
ubraja medju najmanje naseljena podrudja u Republici Srbiji. Nasuprot tome, opstina PoZare-
vac predstavlja jednu od najviSe naseljenih oblasti u Republici sa oko 50 domadinstavai 173
stanovnika na km”.

Administrativni i privredni centar Branidevskog okruga je PoZarevac. Ovo moderno i
bogato gradsko naselje nalazi se u Donjovelikomoravskoj dolini, 4 km isto¢no od Velike Mora-
vei 14 km juZno od Dunava. Grad je lodiran u podnoZju grede razvodja reka Velika Morava i
Mlava (tzv. PoZarevatka greda), na nadmorskoj visini od oko 81 m. Kroz PoZarevac vode
drumske (Beograd-PoZarevac-Majdanpek-Negotin; Beograd-PoZarevac-Petrovac-Zagubica-Bor-
Zajecar; Djerdapska magistrala) i Zeleznicke (Beograd-PoZarevac-Bor-ZajeCar) saobracajnice
koje vekovima spajaju centralni i isto¢ni deo Srbije. Sa autoputem Beograd-Ni§, najznadajnijom
saobradajnicom u Srbiji, Pozarevac je povezan modernim asfaltnim putem d&ija je duzina 21 km.
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Nije pouzdano utvrdjeno kada je PoZarevac nastao, ali se u istorijskim spisima pod
ovim imenom prvi put spominje 1476. godine. Kroz vekove je bio malo naselje iz koga se u
XVII veku, za vreme velikih seoba Srba, iselio znatan deo stanovnistva. Iseljeni PoZarevljani
mahom su se naselili u Madjarskoj, pa se u Sent Andreji i sada jedna crkva naziva “PoZarevacka
crkva”™. Za vreme potpisivanja ¢uvenog pozarevadkog mira izmedju Austrije i Turske 1718. god.,
PoZarevac je imao 241 srpsku i 93 turske kude, da bi se u proSlom veku razvio u znacajan trgova-
&ki centar u kome se organizovano vr¥io izvoz kukuruza, pSenice, vodéa i stoke iz Pomoravlja i
isto¢ne Srbije. Prema istorijskim podacima iz 1863. godine, PoZarevac je sa 6.062 stanovnika po-
pulaciono predstavljao drugi grad u Srbiji, odmah posle Beograda.

Danas, opstina PoZarevac ima oko 24.779 domadinstava i 84.678 stanovnika (prema po-
dacima popisa iz 1991. godine). Sa oko 50 domadnstava i 173 stanovnika na km® ubraja se me-
dju gusto naseljene opstine Srbije. Obuhvata povriinu od 491 km®,a prostire se izmedju vojvo-
djanskog Banata na severu i op$tina Veliko Gradiste na istoku, Malo Crnice na jugo-istoku, Za-
bari na jugu, Smederevska Palanka na jugo-zapadu i Smederevo na zapadu. (videti sl.2).

Tabela 1. - Povriina, broj naselja, domadinstava i stanovnika
na podrudju Branidevskog okruga (po opstinama)

OpsStina "~ Povr§ina Broj Broj doma- Broj
(]-;m2 ) naselja ¢instava stanovnika

1. Golubac 367 24 3.126 12,513
2. Kuéevo 721 26 6.680 25.649
3. Malo Crnice 269 19 4.637 19.940
4, Petrovac 655 34 11.552 46.414
5.POZAREVAC 401 27 24.T79 84.678
6. Veliko Gradiste 328 26 6.220 27.174
7. Zabari 264 15 5.202 19.347
8.ZAGUBICA 760 18 4.956 17.7717

UKUPNO 3.855 189 67.152 253.492

* Izvor podataka: Statisticki godisnjak SFRJ, 1991.; Opstine u Republia Srbiji 1991.,
statisti¢ki podaci; Statistiki godiSnjak SRJ, 19%4.
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Zagubica, sediste istoimene op$tine i centar Homolja, je #ivopisno mesto koje se nalazi
na severnoj strani planine Beljanica, na obali diste i bistre reke Mlave, na oko 312 m nadmorske
visine. Grad je okruZen jos uvek netaknutom prirodom Homolja, pravom oazom bistrih planin-
skih potoka, zelenih proplanaka, pasnjaka i 3uma. Podrucdje opstine je saobracajnicama poveza-
no sa Petroveem, PoZareveom i Beogradom na severo-zapadu (162 km), Majdanpekom i Kuge-
vom na severu, Borom i Zajecarom na istoku, i td.

Teritorija opitine Zagubica prostire se na 760 km?, od ega je oko 365 km® pod Sum-
om. Na toj povrsini, u 18 naselja, odnosno 4.956 domacinstava, Zivi 17.777 stanovnika. Kako je
veé naglaseno, za podrudje opstine Zagubica j je karakteristitna veoma mala naseljenost, svega
oko 7 domadinstava i oko 23 stanovnika na km?” , pa tako predstavlja jedno od najmanje nase-
ljenih podrué&ja u Republici Srbiji. Inade, samo naselje Zagubica ima oko 4.000 stanovnika.

2.2. Reljef i struktura poljoprivrednih povrsina

U Branicevskom okrugu, kao i u celom Podunavskom regionu, podjednako su zastup-
liena tri medjusobno razlidita tipa reljefa.

U severo-zapadnom, zapadnom i jugo-zapadnom delu pruZa se nizija i ravnica Siroke
donjovelikomoravske doline, koja predstavlja uZ produZetak plodne banatske ravnice. Prostire
se meridijanski od Bagrdanske klisure na jugu do Dunava na severu, v duzini od oko 60 km.
Ovoj dolini je predhodio morski zaliv Paratetisa, a njemu, kao predispozicija, moravska dislo-
kacija. Morski, pa jezerski zaliv odrZavao se milionima godina u moravskom tektonskom rovu i
ispunjavan je nanosima reka iz planina isto¢ne Srbije, brezuljkaste Sumadije, a najvise nanosi-
ma Velike Morave koja je sledila povlaéenje zalivske obale ka severu.

Centralnim, severnim i severo-isto¢nim delom, oko donjih tokova reka Mlava i Pek,
dominira niska, brezuljkasta i plodna agrarna oblast u kojoj, pored preovladjujuéh reéno denu-
dacionih oblika, morfolosku karakteristiku &ine jo§ pescare i les. PeS¢ane dine dostiZu duzinu i
do 500 m, a visinu do 60 m.

Najzad, u istotnom i jugo-isto¢nom podruéju Podunavija nalaz se planinsko-kotlinska
mikroregija neujednadene nadmorske visine. Formira je juzni produzetak Karpata.

Opste uzevsi, reljef BraniCevskog okruga, kao u ostalom i celog Podunavskog regiona,
je pogodan za bavljenje poljoprivredom. Prema zvani¢nim podacima, celo podru&e Podunavija
raspolaZe sa 353.214 ha poljoprivrednih povrsina, §to u odnosu na ukupnu povrinu regiona iz-
nosi 69,31%. Pri tome, pored oranica i basti koje zauzimaju 70,57% od ukupnih agrarnih povr-
Sina, znacajno su zastupljeni livade i padnjad (20,23%), vo¢njad (5,97%) i vinogradi (2,78%).

U strukturi ukupnih Poljoprivrednih povriina Branidevskog okruga (248.665 ha)
najvise su zastupljene oranice i baste - 161.714 ha (65,03% ), zatim livade i pasnjadi - 65.171 ha
(26,21%), vocnjad - 14.838 ha (5,97%) i, najzad, vinogradi - 5.684 ha (2,28%). Struktura ukup-
no raspoloZivih poljoprivrednih povriina na podrudju opstine Zagubica (36.984 ha) se donekle
razlikuje. Naime, u opstini Zagubica najvise su zastupljeni livade i pasnjad - 68,85%, zatim
oranice i baste - 24,29%, vocnjadi - 6,79%, a najmanje vinogradi - 0,06% (Tabela 2).
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Tabela 2. - Struktura poljoprivrednih povrsina na podrudju
BraniCevskog okruga (po opStinama) -

" Opstina  Ukupno Oranice  Vocnjad  Vinogradi  Livadei
i baste pasnjaci
1. Golubac 16.279 9.108 735 K % 5.823
2. Kudevo 35.137 16.670 2383 246 15.836
3. Malo Crniée 23.608 20.501 1.020 606 1.467
4. Petrovac 48.377 35.292 3.694 1.052 8323
5. POZAREVAC 38.808 31.486 1.685 1.320 3.871
6. Veliko Gradiste 27.693 21.979 1.014 858 3.565
7. Zabari 21.779 17.695 1.796 1.223 821
8.ZAGUBICA 36.984 8.983 2.511 24 25.465
UKUPNO 248.665  161.714 14.838 5.684 65.171

* Izvor podataka: Statisticko godisSnjak SFRJ, 1991.; Opstine u Republid Srbiji 1991.,
statisticko podaci; Statisticki godiSnjak SRJ, 1994

2.3. Hidrografija

Branicevski okrug, kao u ostalom i ceo Podunavski region, je bogat re¢nim tokovima.
Dunav je najveca i najznacajnija reka, po kojoj je region i dobio ime. U ovoj oblasti Dunav tede
meridijanski od zapada ka istoku, &neé na severu prirodnu granicu Branidevskog okruga.

Reka Velika Morava, sa svojim prirodnim produZetkom JuZznom Moravom, je najveéa
reka u Republici Srbiji i jedna od najveéih pritoka Dunava. Tede uporedni&ki od juga ka severu
a uliva se u Dunav u predelu opstine PoZarevac (kod Ljubifeva). Ukupna povrSina njenog sliva
obuhvata 41,5% teritorije Srbije i iznosi 37.444 km® . Zbog ubrzane erozje i akumulacije (8to

izaziva Ceste poplave), regulacija sliva Velike Morave predstavlja jedan od najzna&ajnijih hidro-
tehni&kih problema i poduhvata u Srbiji.
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Uporedo sa Velikom Moravom, na rastojanju od oko 10 km, odnosno 40 km isto&no
od nje prostiru se reke Mlava i Pek. Izviru u mikroregiji Zapadne karpatske Srbije, a donjim to-
kom formiraju Stifku, odnosno Branidevsku dolinu. Teku inversno 3to je posledica prvobitnog
priticanja velikomoravskom zalivu Paratetisa i poznijeg sukcesivnog produZivanja preko zalivke
ravni koja je, zbog spustanja i povladenja jezerske obale i usecanja Dunava, nagnuta ka severo-
zapadu.

U oblasti Podunavskog regiona, odnosno Branicevskog okruga, nalaze se i dva velika
vestadka jezera. Pored Djerdapskog jezera Giji je samo manji deo u Branifevskom okrugu, zna-
¢ajno je i Gradistansko jezero nastalo pregradjivanjem rukavca Dunava.

2.4. Klima

U toku rada na pripremi materijala potrebnog za izradu ovog Elaborata, a koji se od-
nosi na klimu Branidevskog okruga, pa i juznog dela Podunavskog regiona, koris¢eni su podaci
meteoroloske stanice Cuprija. Naime, predhodne napomene &nimo iz razioga $to se stanica
Cuprija nalazi na podru&u Pomoravskog a ne Branidevskog okruga, odnosno Podunavskog re-
giona. Na podrudju Brani&evskog regiona stanica Republi¢kog hdrometeoroloskog saveza se
nalazi u Velikom Gradistu, ali smo smatrali da je meteoroloska stanica Cuprija bliZza podrucju
opstine Zagubica i seoskom naselju Suvi Do, tj. da podaci ove stanice daju realniju klimatsku
sliku podr¢ja znacajnog za izradu ovog Elaborata.

Podaci prikazani u ovom Elaboratu se odnose na period od 1970. do 1992. godine
(izvor: Statisti&ki godidnjak SFRJ za odgovarajude godine, izd. Savezni zavod za statistku, Beo-
grad). Evidentirani su, obradjeni i graficki prikazani podaci o proseénoj godi3njoj , proseénoj
minimalnoj i proseénoj maksimalnoj temperaturi vazduha (° C), proseénoj godisnjoj relativnoj
vlaznosti vazduha (%), proseénom godiSnjem pritisku vazduha (mba), kao i koli¢ini padavina
(mm). Ovi podac su prikazani iz razloga §to klima, pored ostalog, ima znacajan uticaj na uslove
proizvodnje i kvalitet autohtonih poljoprivredno-prehrambenih proizvoda, pa i raznih vrsta
proizvoda od mleka (sireva).

JuZni deo Branidevskog okruga i podrudje optine Zagubica, kao i seosko naselje
Suvi Do koje se nalazi u neposrednoj blizini grada Zagubica, imaju sve odlike kontinentalne
klime. U niZzim delovima leta su topla, zime hladne, a padavina je manje u odnosu na podrudja
vede nadmorske visine za koja su karakteristi¢na blaga i kratka leta, duge i oStre zime, kao i nes-
to vise padavina.

U posmatranom vremenskom intervalu (1970 - 1992) prosetna godisnja temperatura
vazduha iznosila je 10,5 ° C (od 9,8 do 11,3° C), proseéna minimalna -2,1° C (od -0,1do 44
° C), a prosena maksimalna 20,6 ° C (od 19,9 do 21,4° C) - Graf. 1.

Inace, u periodu od 1970. do 1992. godine, prosetna godisnja relativna vlaznost vazdu-
ha je iznosila 76,5% (74 - 78%) - Graf .2, prosedan vazdudni pritisak 1002,4 mba (1000,6-1006,5
mba) - Graf .3, dok je prosedna godi¥nja koli&na padavina iznosila 765 mm (880 - 682,5 mm) -
Graf. 4.
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Graf. 1. wNOmm@mA A OOUHWZ.:P TEMPERATURA VAZDUHA NA DELU
PODRUCJA BRANICEVSKOG OKRUGA (podaci meteoroloske stanice Paradin)
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3. Brojno stanje stoke (goveda , svinje, ovce) u SR Jugoslaviji, Republici
Srbiji, na podrudju Podunavskog regiona i Braniéevskog okruga

Uporedni pregled statistickih podataka koji se odnose na brojno stanje goveda, svinja
i ovacau SR Jugoslaviji i Republici Srbiji (Tabela 3) jasno pokazuje da se u gotovo celom po-
smatranom periodu (1985 - 1992) stoéni fond smanjivao, svakako uz manje oscilacije od godine
do godine.

Tabela 3. - Upoceredni prikaz brojnog stanja stoke
u SR Jugoslaviji i Republic Srbiji

(u 000 grla)
Goveda Svinije Ovece
Godina Krave i Krmade i Ovce za
Ukupno steone Ukupno suprasne Ukupno  priplod
L junice nazimice
a) SR JUGOSLAVIJA
1985. 2.438 1.368 4 380 890 3.113 2.333
1988. 2.280 1.312 4.981 934 3.142 2.387
1989. 2.215 1.290 4,398 856 3.064 2.347
1990. 2.168 1.275 4325 887 3.007 2.279
1991. 2.096 1.265 4354 885 3.044 2.288
1992. 1.975 1.187 3.844 810 2.715 2.095
1993. 1.991 1.191 4.092 846 2.752 2.089
1994. 1.809 1.103 3.693 781 2.635 1.998
b) Republika SRBIJA
1955. 1.960 895 2.660 437 5.743 4.048
1965. 2346 1.059 3.082 600 4,222 3.081
1975. 2.649 1.370 4.671 858 1.602 1.938
1980. 2376 1.284 4538 829 2.658 1.947
1985. 2.249 1.241 5.064 877 2.632 1.939
1988. 2.091 1.180 4957 932 2.654 1.979
1989. 2.026 1.159 4374 855 2576 1.941
1990. 1.979 1.145 4301 886 2.519 1.872
1992. 1.908 1155 4.330 884 2.557 1.881

* Izvor podataka: a) SR JUGOSLAVIJA - Statistiki godisnjak SR Jugoslavije
za 1992.1 1994. god. , Savezni zavod za statistiku, Beograd;
b) Republika SRBIJA - Statisticki godi¢njak SR Srbije za
1992.god., Republi&ki zavod za statistiku, Beograd
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U posmatranom periodu, ukupan broj goveda u SR Juigoslaviji je smanjen sa 2,4 na
1,9 miliona grla, ili za oko 20%, dok je broj krava i steonih junica smanjen za oko 13%. U istom
periodu, ukupan broj svinja je smanjen za oko 12%, dok smanjenje broj ovaca iznosi oko 10%.

Na podrudju Republike Srbije, u periodu od 1955. do 1975. godine, zabeleZen je porast
broja goveda (35%) i svinja (75%), dok je broj ovaca smanjen za oko 55%. U narednom dese-
togodisnjem periodu (1975 - 1985) javlja se trend smanjenja broja goveda u Republici za oko
15%, dok je broj svinja uvedan za 8%, a ovaca za svega 1%. Period posle 1985. odlikuje stalan
trend smanjenja stoénog fonda u Srbiji: goveda za oko 15% (krava i steonih junica za oko
8,5%), svinja za 14,5% i ovaca za oko 3% (Tabela 3). Iznete tendendije navode, neminovno, na
razmisljanje, provociraju brojna pitanja i izazivaju zabrinutost. Ovo tim pre ako se imaju u vidu
brojne aktivnosti i znadajna ulaganja tokom poslednjih tridesetak godina koja su imala za dilj
unapredjenje stodarske proizvodnje, pre svega povecanje broja stoke, a koja su, manje ili viSe
ostala bez veéih rezultata.

Za predmet razmatranja u ovom Elaboratu od posebnog znacaja je prikaz brojnog sta-
nja stoke (goveda, svinje, ovee) na podrudju Branifevskog okruga (Tabela 4), mada se moZe re-
& da su u pogledu stocnog fonda tendendije sli¢ne predhodnim karakteristiéne i za Branicev-
ski okrug, kao u ostalom i za ceo Podunavski region. Podaci prikazani u tabeli 4 se odnose na
8 opstina Brani&evskog okruga u okviru Podunavskog regiona i obuhvataju 1975., 1980., 1985.

i 1990. godinu, pri Semu su od posebne vaznosti podaci za podrudje opstine Zagubica. Napomi-
njemo da se zvani&ni statisti&ki podaci o stoénom fondu u okviru pojedinih opStina ne prate (ne
objavljuju ) od 1990. godine.

Prema poslednjim zvani¢nim podacima (1990) na podrudju Branievskog okruga, u
odnosu na Republiku Srbiju, nalazi se 4,6% goveda (91.262), 6,7% svinja (287.642)1 4,9%
ovaca(123.792). To, svakako, ukazuje na nesumnjiv znaéaj ovog podrudja za stocarstvo Srbije.
Pri tome, najved broj grla je na podrudju opstine Petrovac (21.739 - goveda, 65.806 svinja i
25.445 ovaca) §to, u odnosu na ukupan broj zivotinja u celom okrugu, iznosi 23,8% za goveda,
22,9% za svinjei 20,6% za ovce. Samo je broj ovaca nesto vedi ( za oko 1% ) na podrudju opsti-
ne Zagubica (25.732).

Poslednjih 15 godina (1975-1990), ukupan broj goveda u Branidevskom okrugu je sma-
njen za 37.387 (oko 30 %), ovaca za 14.304 (oko 10%), dok je u istom periodu broj svinja uve-
éan za 47.423 (oko 20%). Ovako nepovoljan trend je posledica konstantnog smanjenja broja
Zivotinja u gotovo svim opstinama Branicevskog okruga, pai Podunavskog regiona u celini.

Sto se tide opitine Zagubica na &jem podrudju se nalaz naselje Suvi Do, odnosno
istoimena zemljoradnicka zadruga koja bi se javila kao proizvodja¢, organizator kooperativne
proizvodnje i koja bi bila nosilac oznake porekla za proizvod Homoljski sir , sto¢ni fond ima sve
odlike Branidevskog okruga i Podunavskog regiona. Naime, za poslednjih 15 godina broj gove-
da je smanjen za 6.128 (34,7%), ovaca za 14.533 (36,1%), dok je ukupan broj svinja u op$tini
sve vreme stabilan i uglavnom se krece izmedju 9,5 i 10 hiljada grla.



Opstina i
godina

Golubac
1975

1980

1985

1990
Kudevo
1975

1980

1985

1990

Maio Croide
1975

1980

1985

1990
Petrovac
1975

1980

1985

1990
PozZarevac
1975

1980

1985
.1990
Veliko Gradiste
1975

1980

1985

1990

Tabela 4. - Prikaz brojnog stanja stoke na podrucju
Branilevskog okruga - (po opstinama)

G oveda

Ukupno

8.163
6.803
6.057
4.923

14.449
13.599
11.766
10.222

12.7766
11.181
10.860

8.307

27.320
31.815
26.789
21.739

22.320
20.736
14.056
14.843

14.481
13.255
15318
12.214

Krave i
steone
junice

4.956
3.980
3.575
3327

9.964
9.138
8.392
1322

6.942
6.786
5.721
5.263

15.167
15.459
16.326
14.371

12.077
11.031
8.642
8.294

7.781
7072
8.024
7.291

Svinije

Ukupno

11.388
10.750
14.624
13411

15.744
16.133
244717
18.990

29.434
32.287
33.536
25.527

54.091
82.586
69.699
65.806

53.253
67.848
65.318
59912

41.140
48.336
51251
55.598

O vece
Krmade i Ovce za
suprasne Ukupno  priplod
nazimice -
3.196 11.184 9.685
3332 6.776 5.658
3.135 7.319 6.103
3365 6.594 5.135
6.947 27.874 23.791
7.663 22.521 18.808
7.800 22.977 20.107
7.544 21.648 17.313
8.555 9.381 6.774
9366 8.344 8.686
8.412 8.480 6.474
8.293 10.078 7.635
15.296 26.085 20.885
19.822 24571 20.002
19.084 24.847 20.412
17.947 25.445 21.631
15.500 8.194 6.136
16.387 11.927 8.844
16.006 10.023 8.399
15.951 14.258 10.885
10.903 8.669 6.723
11.497 11.326 8.400
11.475 13.289 10.297
14.282 12.795 10.389
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Tabelad4 - 0 a st a v a k

Goveda Svinije O viee
Opstina i Krave i Krmace i Ovce za
godina Ukupno  steone Ukupno  suprasne Ukupno  priplod
junice nazimice - .
Zabari
1975 11.496 6.064 25.596 6.738 6.444 5536
1980 12.149 6.836 30.356 9.729 7.518 6.435
1985 8.122 4354 28.104 6.924 7.122 6.099
1990 7.488 4.766 38.816 10.850 7.242 6.177
ZAGUBICA
1975 17.654 8.979 9573 4,638 40.265 36.178
1980 17.571 9.670 10.371 3.576 36.075 31.482
1985 13.237 8.536 10.274 5.308 30.043 26.130
1990 11.526 8.639 9.582 6.519 23,152 23.090

UKUPNDO

1975 128.649 71.930 240.219 11773 138.096 115.708
1980 127.109 69.972 298.667 75.736 129.064 106.315
1985 106.205 63.570 297.263. 78.144 123.100 104.021
1990 91.262 59.273 287.642 84.751 123.792 102.252

* Izvor podataka: Opstine u SR Srbiji - statisti¢ki podaci (zaodgovarajuée godine)
Republicki zavod za statistiku, Beograd



-32 -

4. Osnovni podaci o Zemljoradnickoj zadruzi “SUVI DO” - Savi Do

Zemljoradnicka zadruga “Suvi Do”, iz istoimenog naselja u opstini Zagubica, je jedna
od 3est zemljoranickih zadruga na ovom podrudju. Zadruga “Suvi Do” je glavni organizator
proizvodnje i prikupljanja raznovrsnih poljoprivrednih i prehrambenih proizvoda u ovom ho-
moljskom naselju i njegovoj okolini. Te proizvode ona realizuje, po najpovoljnijim uslovima
prodaje, u mnogim vedim gradskim centrima Branicevskog okruga, ali i u drugim gradovima na
podrudju gotovo cele Republike Srbije.

Zemljoradnika zadruga organizuje proizvodnju i, po najpovoljnijim trZi¥nim cenama,
od individualnih proizvodjaca vrsi otkup sitne i krupne stoke (junad, telad, svinje, prasice, ovce
i jagnjad), stoCarske proizvode (koZzu, vunu, jaja, sir) i ratarske proizvode (kukuruz, krompir,
pasulj, semenke od bundeve i dr.). Dakle, zadruga “Suvi Do” je svojevrsan servis samostalnih
individualnih poljoprivrednih proizvodja¢a i kooperanata, iskusnih homoljskih sto&ara i ratara,
kojima unapredjuje proizvodnju i organizuje konkurentan izlazak na trziste, odnosno plasman.

Zadruga “Suvi Do” godisnje otkupi i iznese na trziste vie od 1000 grla krupne stoke,
pre svega junadi, viSe od 5000 grla, po kvalitetu poznatih i veoma cenjenih, homoljskih jagnja-
di i oko 3000 svinja i prasi¢a. Za klanje krupne i sitne stoke, te primarnu obradu njihovih trupo-
va, koriste se usluge komunalne klanice u Zagubid, koja je inace vlasnistvo svih Sest zmljoradni-
¢kih zadruga sa podrudja ove opstine.

Tokom 1990. godine Zemljoradnicka zadruga “Suvi Do” je uvezla 120 vrlo kvalitetnih
priplodnih krava i podelila ih svojim dugogodi$njim saradnicima - kooperantima. Oni, prema
ugovoru o saradnji, imaju obavezu da krave isplate isporukama teladi, junadi, mleka i poznatog
proizvoda ovog kraja - Homoljskog sira spravijenog od ovdijeg, kravljeg ili kozjeg mleka. Inace,
u saradnji sa istaknutim domacim stru¢njacima Zadruga je uvela moderan sistem ve§tackog ose-
menjavanja krava.

Posle realizacije ove investicije proizvodnja mleka na ovom podru&u je zna&ajno po-
vecana i upravo ovih dana (septembar 1995. godine) zavriava se realizacija sledeée znadajne
investicije - izgradnja savremene mini mlekare. U ovom objektu se planira, pored ostalog,
dnevna proizvodnja od oko 800 kg poznatog Homoljskog sira, odnosnou
strukturi oko 500 kg kravljeg, oko 200 kg ovdijeg i oko 100 kg kozjeg sira. To prakti¢no
znadi da se moZe oCekivati godisnja proizvodaja od oko 125 t - kravijeg, oko 50t - ovdijeg
i oko 25 t kozjeg sira, odnosno moZe se ocekivati ukupna godisnja proizvodnja od oko
200 t najkvalitetnijeg, vrlo cenjenog i traZenog sira sa lokaliteta Homolja.

Celo podrugje seoskog naselja Suvi Do u kojem deluje Zadruga je podrudje netaknu-
te i ofuvane prirode, bogato raznovrsnim 3umskim plodovima (npr. peCurkama) i veoma je po-
godno za gajenje raznog lekovitog bilja. Struénjad Univerziteta u Beogradu su u Podhomolju
utvrdili 164 vrste raznih lekovitih trava, od kojih je preko Sezdeset pogodno za komercijalnu
eksploataciju. Zato se poslednjih godina realizuje poseban program gajenja i prikupljanja leko-
vitih trava i Sumskih plodova, koji ve¢ sada daje izuzetno dobre rezultate. U najskorijoj budu-
¢nosti se planira i plantazno gajenje lekovitog bilja, kao i uvodjenje vise faze njihove prerade i
plasmana na trziste.
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IV. P OSEBAN D E O

“HOMOLJSKI KRAVLJI SIR*“
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5. Stvarni naziv proizvoda koji se oberlefava
oznakom porekia

U istotnom delu Republike Srbije, u okviru Podunavskog regiona, odnosno Bra-
nicevskog okruga, na lokalitetu Homolja - veé viSe vekova se ostvaruje proizvodnja raznih
tradicionalnih autohtonih proizvoda od kravljeg, ovéijeg i kozjeg mleka. Ipak,u strukturi te
proizvodnje najviSe se proizvode razne vrste sireva. Imajudi u vidu to dugogodisnje iskustvo
u proizvodnji sireva, pre svega individualnih proizvodjaca u okviru seoskih domadnstava,
tradicionalnu tehnologiju koja se prenosi sa generacije na generaciju, kao i naziv koji u pro-
metu vec dugo ima proizvod &ja je oznaka porekla predmet zaStite, misljenja smo da i u
bududce u prometu proizvod treba da nosi slede& nazv:

“HOMOLJSKI KRAVLJI SIR*
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6. Tehnoloski proces proizvodnje 1 vaZnija obeleZja kvaliteta
homoljskog kravijeg sira

6.1. Uvod

Beli sir spada u grupu sireva koji se odlikuje specifiénim osobinama sirnog testa i nadinom
zrenja u salamuri. U pogledu rasprostranjenosti za ovu grupu sireva karakteristitno je da se
pretezno izraduju u juZnim, toplim i relativno suvim predelima, a sem naSe zemlje pod razliditim
nazivima se proizvodi u Bugarskoj, Gr&oj, Albaniji, Poljskoj, Rumuniji, Ce§koj, juznim oblastima
bivieg SSSR-a, zatim u Turskoj, Izraelu, Egiptu, Alzru, Tunisu itd.

Zrenje i Cuvanje sira u salamuri uti¢e na specifi¢an ukus, a u isto vreme salamura sluzi kao
konzervans u toplijim klimatskim uslovima i pri izradi tih sireva u domadnstvima.

Beli sirevi se autohtono proizvode u nafoj zemlji i to u velikom broju varijeteta, od kojih
su se neki po svojim osobinama i kvalitetu posebno istakli, kao S§to su: beli srpski, kao
najzastupljeniji, lipski, sjenicki, travnicki, homoljski i dr. Ovi varijeteti se medusobno razlikuju
samo po pojedinim tehnoloSkim operacijama, ali treba istaéi da u osnovi za njih vazi sli¢na
tehnologija.

Beli meki sirevi se izraduju od kravljeg, ov&jeg i meSanog mleka, a u poslednje vreme sve
CeSce i od kozjeg mleka.

6.2. TehnoloSki proces proizvodnje homoljskog kravljeg sira

Mleko za proizvodnju homoljskog kravljeg sira

Mileko za proizvodnju homoljskog kravljeg sira mora da bude pogodno za podsirivanje, a
to znadi da ima normalan sadrZaj osnovnih sastojaka, na prvom mestu masti i belandevina, da ima
normalan miris, ukus i boju. Senzorna svojstva mileka su vrlo vaZna, o ¢emu se mora voditi racuna
prilikom prijema.

Prosefan hemijski sastav kvalitetnog kravljeg mleka moze se prikazati slededm
pokazateljima:

voda &87,30%

suva materija 12,70 %

mast 3,80%

belancevine 3,55 %
kazein 3,00 %
mi. albumin 0,5 %
mi. globulin 0,05 %

laktoza 4,70 %

ml. pepeo 0,65 %
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Specifi¢ni klimatski uslovi Homolja i nadin ishrane krava daju mleku poseban kvalitet, koji
uti¢e na senzorne osobine homoljskog sira, ¢ime se razlikuje od ostalih varijeteta belih sireva.

Standardizacija mleka

To je tehnoloska operacija koja ima clj da se obezbedi ujednaden hemijski sastav i
senzorne osobine homoljskog sira.

Kvalitet sira, njegova energetska vrednost, fizicke osobine, sastav grusa i sirnog testa zavise
u velikoj meri od sadrZaja masti. Sirevi izradeni od masnijeg mleka imaju vecu energetsku
vrednost, finiju i neZniju konzistenciju od sireva proizvedenih od mleka sa niZim sadrzajem masti,
a osim toga sirevi sa manjim sadrZajem masti imaju Zlavije i grublje sirno testo. SuviSe visoka
masnoc¢a mleka mozZe imati suprotno dejstvo, jer tokom obrade grusa dolazi do velikih gubitaka
masti putem surutke. Stoga je opravdano nametnuto pitanje standardizacije, s cljem
ujednacavanja kvaliteta sira.

Obraunavanje potrebnog sadrZaja masti u mleku za proizvodnju homoljskog kravljeg sira
moZe se vriiti na razne nadine, a najjednostavnija formula bi bila:

X=(A-B)M/100+ Y, gdeje

X - potreban sadrzaj masti u mieku

A - % suve materije u mleku

B - % suve materije u surutki

M - % mast u suvoj materiji sira

Y - % masti koja se gubi sa surutkom

Primer:

- suva materija mleka 12,60 %

- suva materija surutke 6,20 %
- sadrzaj masti u siru 45,00 %

- gubitak masti sa surutkom 0,30 %

X = (12,60 - 6,20 ) 45 / 100 + 0,30
X=318% +02

Standardizacija se izvodi prilikom izrade masnih sireva, dok se kod proizvodnje
punomasnih sireva izostavlja, jer se koristi punomasno mleko.

Pasterizacija mleka

I pored toga $to se u proizvodnji mleka preduzimaju odredene mere da bi se saduvao
njegov kvalitet, u njemu se ipak mogu nadi nepozeljni mikroorganizmi, koji mogu da prouzrokuju
promene u mleku i siru i time znacajno umanje kvalitet sira, ili ga u¢ine neupotrebljivim za ljudsku
ishranu. Zbog toga je i Pravilnikom o kvalitetu mleka i proizvoda od mleka predvidena obavezna
pasterizacija mleka.

Da bi pasterizacija mleka, namenjenog za proizvodnju homoljskog sira, bila uspesna u
borbi protiv loSeg kvaliteta treba da se ispune sleded uslovi:
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- treba primeniti takav temperaturni reZim koji nece prouzrokovati znadajne fizicko-
hemijske promene na sastojcima mleka, Gme se nece umanjiti sposobnost mleka da koagulise pod
dejstvom sirila i dobije grus normalnih osobina,

- pasterizacija mleka treba da unisti Stetne i patogene mikroorganizme i na taj nadin stvori
pogodne uslove za biohemijsko delovanje &stih (starter) kultura koje se dodaju u mleko pre
podsirivanja.

Temperatura pasterizacije od 72-74°C je optimalna, jer pri tom temperaturnom rezmu
mleko zadrzava osobinu osetljivosti prema siriSnom fermentu i sposobnost dobrog podsirivanja.

Pode3avanje kiselosti mleka pre podsirivanja

U proizvodnji sireva, a samim tim i homoljskog kravljeg sira kiselost je jedan od vaznih
faktora. Da bi se omogudila optimalna aktivnost siriSnog fermenta i postigle dobre reoloske
osobine grufa, neophodno je da mleko pre podsirivanja ima odreden stepen kiselosti. Za
homoljski sir od kravljeg mleka, kiselost mleka pre podsirivanja u letnjem periodu treba da iznosi
7,6°SH, u zimskom 8,0°SH, a pH vrednost 6,3-6,4. Podetna kiselost mleka uti¢e na sam tok zrenja
homoljskog sira. Da bi se obezbedila potrebna kiselost mleka koriste se ve¢ pripreml;jene starter
kulture, ¢ji je mikrobioloski sastav takav da obezbeduje potrebnu "zrelost" mleka, a u fazi zrenja
karakteristine senzorne osobine za ovu vrstu sira.

Podsirivanje mleka

Posto je postignuta potrebna kiselost, mleku se na temperaturi od 30-32°C doda tolika
koli¢ina sirila da se podsirivanje zavrsi za 45-60 minuta. Kraj zgru$avanja (gotovost gru§a) moze da
se ustanovi na nekoliko na¢ina. Jedan od nadina je “proba-prelom preko prsta“, §to se prakti¢no
izvodi zavladenjem prsta u grus sa laganim podizanjem prsta navi$e. Drugi nadin se sastoji u tome
da se dlanom pritisne gru§ u kadi od zida prema sredini. Ako se lako odvaja od zidova i ne
ostavlja trag na zidu, znak je da je zgruSavanje zavrSeno. Na mestima gde je izvrSen prelom grusa
izdvojena surutka treba da bude Zuckasto-zelene boje i bistra.

Obrada grusa

Nakon zavriene koagulacije mleka, posto je dobijen normalan grus, vrii se njegovo rezanje
lirom i harfom na kockice veli¢ine 2-3 cm” i ostavi da miruje oko 5 minuta. Zatim se otpocéne sa
laganim meSanjem u trajanju od 5 minuta, da bi se obezbedilo bolje izdvajanje surutke i postigla
veca Cvrstoda zrna. Obrada gruda treba pazljivo da se izvede, kako ne bi do3lo do stvaranja vece
koli¢ine sirne prasine, koja uti¢e na smanjenje randmana. Posle me$anja grus se ostavi da miruje
nekoliko minuta, a zatim operacija ponovi. Operacija me§anja moZe da se ponovi i tred put, §to
ukupno traje 20-30 minuta. Dobro obraden gru$ se poznaje po tome, jer zrna podinju da tonu s
obzirom da su postigla potrebnu &vrstinu. Ako je dobijen gru§ normalnih tehnoloskih osobina i
ako je obrada grusa izvrSena pravilno, izdvojena surutka treba da je Zuckasto-zelene boje i bistra.
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Presovanje sirne mase

Nakon zavrSene obrade grus se prenosi u platneno cedilo na dalju obradu sa ciljem da se iz
njega izdvoji Sto viSe surutke, a zatim se vrii presovanje sirne mase. Posto se proveri da je gru$
pravilno rasporeden, povlacenjem cedila naviSe obezbedi se oticanje i onog dela surutke koji je
ostao u sredini, a zatim preklope krajevi cedila.

Grus se prvo optereti sa po 2 kg/kg sirne mase i ostavi tako 20 minuta. Po isteku ovog
vremena opseku se ivice da se obezbedi bolje oticanje surutke, optereéenje poveca na 4 kg/kg
sirne mase, i ostavi tako jos 100-160 minuta, ako se prenosi u ramove. Ukoliko se grus ne prenosi
u ramove, presovanje se produZzava do 240 minuta. I u ovom sludaju kraj presovanja treba
prakti¢no odrediti. To se postiZe na slededé nadin: jagodicama prstiju izvrSi se pritisak na sir i blago
povuce prema sebi. Ako sir ne puca znak je da je presovanje zavr§eno, a u protivhom pojavice se
naprsline i vrlo brzo surutka u njima. U ovakvom slucaju mora se nastaviti sa presovanjem, ne
poveéavajud optereéenje, dok se ne dobije sirna masa Zeljene ¢vrstine.

Rezanje sirne grude

Nakon zavrSenog presovanja dobija se sirna masa od koje treba formirati komade (kriske)
sira ujednacene velicine i pravilnog oblika. Dimenzije kriSke zavise od povrSine dna suda u kome
sir zri, i najcesce iznose 10x10x7 cm. S obzirom da je sir veoma nezne konzistencije, da ne bi doslo
do deformadije krifki, one se slaZu u metalne ramove tako da nema meduprostora izmedu njih. U
ramovima kriske treba da stoje 2-3 &asa na temperaturi od 16 °C, nakon &ega se odnose na
soljenje.

Ukupno vreme izrade homoljskog sira od kravljeg mleka se moZe sumirati na slededi nacin:

- punjenje sirarske kade mlekom  30-60 min.

- podeSavanje kiselosti mleka 20-30 min.
- obrazovanje grusa 45-60 min.

- obrada grusa 20-35 min.

- presovanje 120-180 min.

- rezanje i formiranje kriski 15 min.

Soljenje sira

Soljenje sira moZe da se obavi u presolcu koncentracije 15-18% i pH 4,6 a podesSavanje pH
vrednosti presolca moze da se vrii pomoc¢u mlecne kiseline. Temperatura salamure za soljenje
treba da izosi 15 °C. Pored soljenja u salamuri moZe se primeniti i suvo soljenje sira. SadrZaj soli u
siru treba da se kreée od 2,0-2,5%.

Zrenje sira

Zrenje homoljskog sira u prvih dvadeset dana se obavlja u slanoj surutki, a nakon toga u
salamuri koncentracije 8% i pH 4,6. U periodu zrenja neophodno je obezbediti anaerobne uslove
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zrenja. Temperatura prostorije za zrenje iznosi 14°C, a period zrenja traje 30-60 dana. U periodu
zrenja sir treba kontrolisati i to u prvih 15 dana svakih 5 dana, a kasnije rede.

Posle zavrSenog perioda zrenja sir se ¢uva na temperaturi 5°C, pri kojoj sir moze da se fuva
1 nekoliko meseci bez znacajnih promena senzornih osobina.

6.3. VaZnija svojstva kvaliteta homoljskog kravljeg sira i njihova uslovljenost
karakteristikama podneblja, klime i postupkom proizvodnje

Oblik: kocka standardnih dimenzija 10x10x7 cm, masa 800-1000 g

Kora: nije izraZena, povrsina ravna sa otiskom cedila na donjoj i gornjoj povrsini
Testo: kompaktno, na preseku dozvoljen manji broj supljika

Ukus i miris: umereno mlecnokiseo-slan ukus i aroma karakteristicna za ovaj varijetet
belog sira

Boja: belo-Zuckasta

Osnovni parametri hem. sastava:

* voda u bezmasnoj suvoj materiji 61-69%

* mast u suvoj materiji 45-50% (masni) i 50-55% (punomasni)

* so 2-3%

Randman: 13-15%

Spedfi¢ni klimatski uslovi na podrugu Homolja, visokokvalitetni pasnjaci uticu na

dobijanje mleka izuzetno dobrog kvaliteta, pa se homoljski kravlji sir svojim senzornim
osobinama razlikuje od ostalih varijeteta belih sireva,



7. Izgled geografske ozmake porekia i nadin obeleZavanja proizvoda

Shodno odredbama Zakona o geografskim oznakama porekla (Sllist SR Jugoslavije
15/95), pre svega &.8-32 kojima su bliZe definisani uslovi za upis u Registar geografskih oznaka
porekla i Registar oviaS¢enih korisnika geografskih oznaka porekla, u okviru ovog Flaborata
dajemo prikaz izgleda oznake porekia proizvoda “HOMOLJSKI KRAVLJI SIR”.

Omaka porekla proizvoda “HOMOLJSKI KRAVLIJI SIR” je kruZnog oblika, prec-
nika ¢ = 80 mm. PovrSina oznake porekla je sastavljena od dva dela: spoljadnjeg prstena - zelene
boje - &ja Sirina iznosi 10 mm, i centralne povriine - krem boje - &ji preénik iznosi ¢ = 70 mm.
Veli&na oznake porekla moze se, prema potrebi, poveéavati primereno veliGai pakovanja (ko-
cke - metalne kante; konfekdja - vakuum iranje u plastitnoj ambalaZi), ali u odgovarajuéoj
srazmeri svih elemenata sadrZaja oznake.

Na gornjoj povrsini spoljasnjeg (zelenog) prstena ispisan je tekst “Zemljoradnicka
zadruga™ , na donjoj povrsini je ispisan naziv proizvoda “ Homoljski kravlji sir”, dok se u cen-
tralnim delovima prstena, na povrSinama izmedju dva navedena teksta, sa leve i desne strane,
nalaze dva stilizovana crteza ovdije glave. Navedeni tekst i crteZi su arvene boje.

Na cetralnoj povrini se nalaz stilizovan crteZ koga &ne tri medjusobno povezana
motiva tamno krem (braonkaste) boje: profil figure homljskog pastira, tradicionalna drvena
posuda za sir (&abrica) i shema podrudja opitine Zagubica. Na sredini ove centralne povrsine,
slovima zelene boje, ispisano je ime proizvodjada - zemljoradnicke zadruge “Suvi Do”, stim
$to su prva slova naziva “S” i “D” - arvene boje.

Sav tekst na oznad porekla proizvoda “HOMOLJSKI KRAVLJI SIR" je na srpskom
jeziju, a od3tampan je latinicnim pismom. Izgled oznake je kao u prilogu.
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8. Uslovi o pravu koriscenja geografske oznake porekla proizvoda

Zemljoradnika zadruga “Suvi Do™iz Suvog Dola, opstina Zagubica, ima, nesumnjivo,
sve potrebne higijensko-sanitarne, tehnigko-tehnoloske i organizacione uslove da se bavi proiz-
vodnjom mleka i, negujudi tradicionalnu tehnologiju, brojnih autohtonih proizvoda od mleka.
Naime, upravo u vreme izrade ovog Elaborata, u zavrinoj faz je izgradnja savremene miekare
koja treba da bude centar sopstvene, ali i glavni organizator kooperativne proizvodnje poznatih
sireva sa podrudja Homolja - od kravljeg, ovdjeg i kozijeg mleka.

Sopstvena mini mlekara, Gja se izgradnja upravo privodi kraju, projektovana je prema
svim savremenim nadelima higijene i tehnologije mleka, odnosno pozitivnim propisima u ovoj
oblasti (SLlist SFRJ 53/89), prema kojima objekt za proizvodnju i preradu mleka moraju ispu-
niti odredjene (propisane), minimalne, higijensko-sanitarne i tehni¢ko-tehnoloske uslove. Is-
punjenje svih minimalno propisanih zahteva je uslov za odobrenje projekta, ali i kasniji prijem
zavrSenog objekta od strane nadleZne veterinarske inspekdje Ministarstva za poljoprivredu, Su-
marstvo i vodoprivredu vlade Republike Srbije.

Sto se tide individualnih proizvodjaca sa podruga Homolja, aktuelnih i potencijalnih
kooperanata Zemljoranicke zadruge “Suvi Do” , neophodno je istaéi da svako domadinstvo mo-
ra, takodje, ispuniti odgovarajuce - pre svega higijensko-sanitarne - uslove za proizvodnju i pre-
radu mleka, odnosno proizvodnju sireva. Dakle, moraju se obezbediti odgovarajud higijenski
uslovi u prostoriji za muZu i prihvat mleka, odnosno prostoriji za obradu mleka i proizvodnju
sireva. Takodje, mora se obezbediti odgovarajuéa, neophodna, oprema za muzu, prihvat i obra-
du mleka, odnosno proizvodnju sireva, pri ¢emu se o higijeni prostorija, opreme i pribora mora
stalno voditi ratuna. Odgovarajuce uslove koji se odnose na prihvat (preuzimanje) i transport
sireva do mlekare u kojoj bi se vrsilo pakovanje, odnosno konfekcioniranje i pakovanje sireva,
mora da obezbedi Zemljoradnitka zadruga “Suvi Do” (posude za transport, transportna sred-
stva, ambalaZa, uredjaj za vakuumiranje i sl.).

Povremena,ali sistematsk a, kontrola uslova proizvodnje u domadinstvima in-
dividualnih proizvodja¢a - kooperanata, mora da bude obaveza struéne sluZbe nosioca prava
ovlas¢enog korisnika oznake porekla proizvoda. U ovom konkretnom slucaju to mora da bude
obaveza Zemljoranifke zadruge “Suvi Do™ kao podnosioca prijave za ustanovljenje geografske
oznake porekla i podnosioca prijave za priznanje svojstva ovlas¢enog korisnika geografske oz-
nake porekla. Takodje, povremenu kontrolu uslova proizvodnje u domadinstvima individuain-
ih proizvodjaca (kooperanata) mora da vrsi i nadleZna veterinarska inspekdija.
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9. Prava i obaveze ovlas¢enog korisnika geografske oznake porekla proizvoda

Shodno odgovarajuém odredbama Zakona o geografskim oznakama porekla (SLlist
SR Jugoslavije 15/95), posebno d. 3140, ustanovljena geografska oznaka porekla se, pre svega,
objavljuje u sluZzbenom glasilu (d.31). Ovlia$éenom korisniku geografske oznake porekla, nadle-
#ni savezni organ (Savezni zavod za intelektualnu svojinu) izdaje ispravu o priznatom svojstvu
ovla$éenog korisnika geografske oznake porekla i podatke o istom objavljuje u svom sluZben-
om glasniku (&.32).

Prema odredbama &.33 Zakona, geografsku oznaku porekla mogu koristiti samo lica
koja su kao ovla¥éeni korisnid upisani u odgovarajué Registar. To prakti¢no znad da ovlasSéeni
korisnik ima pravo da geografsku oznaku porekla proizvoda koristi za obeleZavanje proizvoda
na koji se ta oznaka odnosi. To pravo obuhvata upotrebu geografske oznake porekla na amba-
la#, katalozima, prospektima, oglasima i drugim oblicima ponuda, uputstvima, fakturama, na
raznim oblicima poslovne korespondendije i dokumentacije, kao i pri spoljnotrgovinskoj raz-
meni proizvoda sa odgovarajudom geografskom oznakom porekla proizvoda (&.34). Dakle, iz
bilo kakve mogucnosti koriSéenja zasticene geografske oznake porekla iskljudena su sva lica ko-
ja nisu upisana u odgovarajudi registar ovlascenih korisnika geografske oznake porekla, ¢ak i
pod uslovom da se odredjenom geografskom nazivu dodaju red kao $to su “tip”, “nadin”, “pre-
ma postupku” i sl. (d.35).

Ovla3éeni korisnik ima pravo dasvim drugim licdima, koja nisu upisana u registar
ovla$éenih korisnika, zabrani kori§éenje geografskognaziva zastiéenog odredjenom
geografskom oznakom porekla, &ak i u slucaju da taj geografski naziv predstavlja njegovo ime,
da je deo firme ili ranije registrovan Zg (d.36). Takodje, zaStiena geografska oznaka porekla
ne moZe biti predmet ugovora o prenosu prava, licenci, zalogi, fransizi i sl. (8.37). Najzad, ako je
geografska oznaka porekla predmet prijavljenog ili registrovanog Ziga, takav Zig ne moZe da se
prenosi, ustupa, daje u zalogu, fransizu i sl.; u slu¢aju geografske oznake porekla koja ima vise
ovlaséenih korisnika, ista mozZe biti predmet samo kolektivnog Ziga (¢1.38).

Trajanje geografske oznake porekla nije ograni¢eno (&.39), ali pravo koriScenja iste
traje 5 (pet) godina i, na zahtev ovlas¢enog korisnika, moZe se produZavati neogranieni broj
puta, u postupku pred nadleZnim saveznim organom i pod predpostavkom ispujenja odredje-
nih, Zakonom propisanih, uslova(d.40).

10. Koatrola kvaliteta gotovih proizvoda

U okviru organizovane proizvodnje autohtonih sireva sa podrud&ja Homolja, neophod-
no je obezbediti uslove za stalnu i povremenu kontrolu kvaliteta gotovih proizvoda (redovnai
superkontrola). U tom smislu, zbog racionalnosti, redovnu kontrolu (hemijsku i mikrobiolosku)
mozZe da vr§i Odelenje za tehnologiju mleka Katedre za tehnologiju animalnih proizvoda, odno-
sno Katedra za tehnoloSku mikrobiologiju , Instituta za prehrambenu tehnologiju i biohemiju
Poljoprivrednog fakulteta u Beogradu - Zemunu. Superkontrolu, po zahtevu nadlezne inspekci-
jske sluzbe, moZe da vrii svaka ovla$éena institudija.



