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PREDMETY: Upia sadiidensy imena
odnpane osnake sadtide-
nog proievgda odnosto
cEnake porekla odre-
dienih vina

Poljoprivredna zadruga 1 vimarija V"EOTOMJE" Peljefae {ma svoja vina
"Dingad™ © "Postup® koja su na csmovu izdatih vefenja Republidkeg komiteta
A pﬁiaprwredu SR Brovatske dobila prave czmadavanja i saftite geografakeg
perekila.

Hako je w toku proteklih godina dolasilo do sleupotrebe imena
navedenth ving od strane rekih prometnih 1 druglh organisgeija, Poljopri-
vredna sadmga Potomfe se obratile preko Komore SR Hruatske nofem Udeufendu
u Privrednof Romori Jugoslvije da joj se pomogme oho upisa saftidencg imenu
i psngke tikh dva ving u eilju sakenskih mogudnosti etvarme sadfite feiih
protzvoda 1 apredavania dalje aloupotrebe imena iziih, Fio je prisutng na
trfi¥tu © kemdi ugled 1 remome originalmog proisvoda.

Podto gu redene eve formalnosti oko zaftite osnake 1 geografekog
porekla mavedenth vina, potrebno je fxvrditi upis ved saftidenth vina oduosno
oznake porekla "DINGAC"-q 1 "POSTUP"-a Potomje kao zaftiine robe proiavedjada,
molimo da u korist proisvedicda to vi wiinite koo nadledna insiiiucija.

I kolike je potrebns oberbediti odgovarajudu vrednost usluge od-
nogno takse 1 slifmo, profzvodfad de snogiti & ftim da ga o fome blagovremeno

ohaveastiia.
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PRIVIGDN, KUMCxA DALMACITR -
Fodruéno vijede -
DUBRUOUVYNIE _ -

ZA PRITREDNU KCHORU SHH ZAGRLB
Predmet: Zahtjev ze pokretsnje postupks zzstite ozncke

pori akls za nsfe duvenc vino Hlngaﬁ_

I

28,117 1986,

5 obzirom ds Je ness msdrucs iskljuéivi proizvodsd vins
Dingsd, proizveds koji ispunjsve sve uvjete za zastitu
cgnakom porijekls proizvods, to ovim podncsimo zahtjag @E‘
poxrenste inicijetivu u amislu &1, 37-43% Zakone o zesvitl
{zume, tehnidlih unspredenjs i znskovs rezlikovsngjs (5l.list
LSPHJI br.34/81).

Haime, spomenutin odredbeme Yokons predvidene je ds Frivredns
kowora Jugoslavije odpedule izmedu ostelog gecprefske nezive
koji se &tite oznekom porijekls proizvods, e po pribavljencm
misljenju nodlefine Frivredne komore u HZepublici.

FPo pribveésnju ove inicijstive so vede strene bit fe potrebn
de istu prasijedite Privrednoe] komori SHH, kake bi ists tu
inicijotivu mogla desteviti ne odluku Frivrednaj komori
Jugoslovije.

Hepominjemo ds proizved =5 koji trofimo zsstitu oznskom
porijekls ispunjevs sve uvjete predvidene odredboms £1.
474 spomenutog Zakons.

U prilogu vem dostavljemo svu dokumentecdju potrebou ze

donodenje odluke o prisnsvenju oznske sorijekla prolizvods

ghodno odredbi ¢l.40 Zalkons:

= ¥laborat {struéno-nsudne ocsnove ) o zaititi peonreiskog
porijekls éuvenopg vine Dingsé kojey Jje lzredio Institut
za jedrsnske kulture i melioraciju kras iz Splits

- Hjesenje nepublifkop komitete z& poljopr.i sumerstvo
SHH o oznecavenju vine lingeé iz 1978.godine

imaprijed vem se zshvaljujemo i pomdrevljeno

-
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FOCLALIATICNS RrrSmUich HEWETING,

REPUBLICKI SEKRETARLIAT
A POLIOPRIVREDY, PREHZAMBENY
INDUSTRINU 1 SUMARSTVO

i TAGEES - Try Drege Mlam o Bud, piol. TOM
Toloke 4333548

Brojd: 06=UP/I-216/1478.
Zagrsh, 71. srpnja 1974.

i . Hepublifli sekretarijat za poljoprivredu, prehramberu
indvstriju i Bumaretvo, sovodem zahtjeva Poljoprivredne sadruge

-3 winerije "DingaZ" iz Pokomja od 16. G. 1973. brod Z1G, ga da-

: c¥eaje dogvole za ognalavsnje croog vina sorte plavec mali erni
' . koo fuvenog vins "Dingai" ca zeftitom geografskog corijekla, na
e temelin Glens 3o, stave 1. todke a) Zakonae o vimn [ "Narodne no-
vige®, be. 5/7G) i dlenm Jol. stava 1. Zakona o opdem upravnom

Foginrpeat, doniio e

RFEERENJIE

1., Dozveljeva se Foljoprivrednosd zadreel i +imariji
"Dipgec” im Potomje (Polmotok PeljeSac’® da moie gznacavrati, kao
vine se zaftiton peografskog porijekla, orno vino od pro¥da sorte

cplavacs mali erni proizvadancg s vinogpeda povrline So,28% ha npe
vinogredarekom polofaju "Dinpo®", kedih e granice i Sestice oze

. nefene v Eopijnna ketas€efslll mspa F.o. Poberde, Priisvifioo i
rretenik u -Elaboratu (Btrufnc-neudnod osnovi) kojeg je izradio
Justitut za jadranske Tulture 1 melioracijn keda in Bplite {pod
orpmlon: E=-2-78)y 2 koji fini sastavni die ovop vieBenia.

: 2. Vino preizvedenc pd grefds gorte i = vinopvada no-
vedenih u todki 1. ewog digpozitiva mefi é& so crnaditi kao fu-
vene ¥ine "Dinged™ s oznsionm gecsrefskog porijekla, ved owvim rv-
Jebimas : - -

4 &) da ims izrefens odgovarsjuda kvalitetna orranclop-
ticka i kemijska svojstva cnadaine za ekoloZke tviete 1 odnosmu
godtu (plavae mali) vinogredarskop polofade "Dinpaé'y

. __b) da .je¢ btemng rubin crvens boje, kristalno blatro, 5

“evontmalwo. manjom ioldéinom vinokog tulopa koji nife posljelisu
notispravoe dorade 114 njege, da ima sortni mivde i bouguat dobro

D ragsyiljen, ockus pun, hermenifen. i trokssto platlhasty

_ e} de ima gljedeés flzikelns i kenijsokn svoistvas
calkohel] od 14,4 dg 15,2 vol.¥, skstrakt ukupni ~d 30,0 do 44,0
Efl* elatrakt subi ed 20,6 do 35,0 /1, reducdirani Zefer od 2,0
d doyo g/l, wiupne kiseline (kas vinske) od 4,5 do B.c g1,
hlqﬁljiva kideline (kmo cotene) od o,45 d6 1,0 B L, o od-%,2
40 %,0,clicercl od £,5 do It,o g/1, pepec od 1,9 do e Eﬂ% te
slikalitel pepela od 19,0 do 37,5 N/1%



d) da budy: obrada cia, #nojidba vinograds, zaibita loxe
od Biljnih bolesti i Stetnika, proisvodnja, dovada i njuga vina e
~pandene vioa u boce = nhavljani u gkledu s Elaboratom iz tofke 1.
tvog dispozitiva, te da se rezidba chavlja ns najviBe 12 rodnih
pupave, transport grofd= od vinograda do mjeste -Taredbe de se
abavl s u pletnenim vratama ili sanducima, & berba Frofda u vrome-
nu ol ;. 40 lo. listopada u godini, time da uw grofdu mwora biti nejm
gje 1o% guhice (prosusenih boba) cdneosne najmenje tolike da =e dob:
gefer kodi odeuvare 14 vol.® alkohola u vinug

e} da prosjefni privod prefda ne bude veéi od Vo mic
RO hekt&ru, odnoeno ulupns, aﬂdlénga berta de ne bude vada od 3,520
ato groida,; A pramfeadnva vine, uz randman od 60%, neREon PrVOg pro-
boka, da me bude Yooz od 2,112 hl vina.

F+ DoncEenjem cvep rjeSenja prestaje vafiti rjedenje De-
kreterfjate Bavesnep lovrdnog wijefa ze poljoprivredn i Bumarstvo
br. ob=lZ I_,--'..'..l,"r."J od 1Y, 9. 198},

4. Pndnﬂ?LLaﬂ sehtjsva dufan je u roku & dane od dana Las
rﬂvﬂ ovog Tjﬁ“ﬂnﬂa platiti na ime trofkova poetupka, kao posebno

izdatkz ovog & pkra%aﬂiguta wiinjenog u gotovi noveu sratmjerni diﬁ
trozkova Podkozmisije za osnzku pecprafekog porijekla vine 1 Eﬂgab—
lidike komislie =a wlnﬂgradarst?a i vineretvo) u iznomu od 15 Ny
{ped hreesttigud apsamatotrd) uIEuIa na firo-radun ovog sekretarijein
bres dolod=-0357--2018. '

Cbrazlo Fenje

Poljoprivredns zadruga 1 vinarija “D"_‘.EI{EEE" iz Potowgs

guhnijbla J& ovom sekretarijetu mahtjiev dn oj se, u seislu clans

D,"-bava l. toftke x) Zalona o viom, dosvoli conacavanie vins od

. groZda certa plavae mali erpl, grolsvedency & vimogrsda fia vinbgre-
a*5L1m polo¥njima lkako Jje navedene o toflki 1. cispositiva SVOR

“*&ELLUH kas Suvenag vina “Tinmaﬁ“ 8 saEr_sz grografelofn pordjekla.
Svom santjevi ptranks je prllﬂ?lla Elaborat {Btruéno-nzufou oonovn)
wa saititu goografekog porijekla Suvenog v“ﬂa "Uingad™ koji
igradio Inabitut za jgdrauska kalture 1 melioraciju krfs iz Bplite
{pod oznekom: E-2-78). Ujedno, shranks u .svom zahtjeva navodl da
(B predmetoo vipe utvredjeno Ieo Cuveno rjedenjem Sekretarijaks
s uvmana@ izvrines vijefa za poljoprivrvedy 4 Sumaretve brof cb=1252/2
od 19. 7.-19%61, pa ovir sahtjevom se tradl revizija postojee
saslite 1 prDElIFﬂ“E zquiTc e Lruianﬁﬁ porid ueﬂla Fop vina na
fiove vinogrede i vele povrEine lmke je t0 prikazance u Elaboratu.
_ ¥a osmovi zahtjeva strerke 1 prilcoienog Elsborate, Dod-
Eﬁﬂi?ija $a gpnalm geoprafsitog pordijeila vina Bepublidke strudne
roomigije za vinogradarctve i vinaretvo obavila je uvid na licu
, mjesta I utvrdila ds oegadi vinove loze, tahniEka predetya 1 Qe
£a11 Za pTFLa¥D;njh T“#amc+ﬁng Vings u cljaln %1l odmovraraju oplau
densm u Elsbo ratu. U jedrn Je Podtemisija predlefils pdredene orom-
Jene velidina i qquTa prolzvodnje kako Jje to mmvedenc v Hofki =,
pod-a) 1 &) ddgporitiva ovog riefisnia.



BRepublicks strufna komigija za vinogradarstvo i1 vinarstvo
ng sjednici od 5l. &r a 1975. godine, nakeon Etc Jje razmotrils i
usvo ila izviedta) navedene Podkomisije i cve elemente proizvoduje
. navedsge n Elaboratu, gsimajuél a cbzir 4 rerultate depustacije
“predmetnos vioa, dala je ovom sekrotardijatu misijenje da ae dads
' podneaiosu zabtleva dozvola 4s nofe o¥pafavalbi predmetno vino kso
Juveno vino "Dingaf" ped uvietima navedenim u Elaborstu i u izvjet-
taju Podkomiad e, jer sa dspunjeni evi ostali uvjeti za davenje
traZens doavole.
5 Wa osnovi izloZfenog, rijefeno je kao pod 1. do 3. dispo-
eitive.
Odredbe o troSkovims postupka temelje se na odrzdbi &lana
115. stava 1. Zakone o opfam upravoom stiupkEu.

Protiv ovop riekenia mole se pokrenutl upravoi spor; u
roku 30 dana od dena njegove dostawe stranci, tufbom kod Upravmog
pudn Heretaksa v Sagrebu.

Takss o Thr. l. 1 5. Tarife republidkib. adainistrativnih
Ttalkcee palijepliene ¢ 1 propisno ponistena na podnesin stranke.

At
Dostarlin se: i R
- o r .i' {
{Ez Poljoprivredne] zadruzi i vi=- :fq_m”f
Y7 naridi "Dimpsd"” iz Potomja, g gare Do

poluct.Peljefao {u dva primjerka}, =
ce Foljoprivrednom inspektoratu -
wyyn i )
Z. Hepublifkom vinerskom inspeltaoru
' Tapoatava-Bplit,
4. REpdtunovodstvu = ovdje (redi evi-
depgije trofikows), :
F*ddejie strenike,
U spia.
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Sveucilidte u Splitu

INSTITUT ZA JADRANSKE KULTURE 1 MELIORACIIU KRSA - SPLIT

E-2-178

ZASTITA GLOGR!FSEOG PORITJERLA
SUVENOG YIN:Y D ING A G

Struéno-naufna osnova

4

Trradilas

Dr. mr. Petar MALEES
Mr. Andro TOMIC

Suradnici:

Dipl.ing. Ante GiZZ°RI
Dipl.ing. Ljube RUMORA
Dipl.ing. Ivan FLEQ
Tehn. Andrija KR.ZIC

apliz, 19%E.
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Poljoprivredna zdaruga "Dingaé" iz Potonmja na
poluctoku Peljicu, obratile se ovom Institutu sa molbom
da se obave potrebni redovi na revidiranju strufne osnove
za utvrdivanje osobina éuvenog vina "Dingad".

Strucne nesudénu osnovu za utvrdivanje osobina
Suvenog vina Dingad dzradio je Institut u 3plitu 1961.
godine. Medutim, u rasdoblju 1961.-1975%. godine, udéinjene
su gnatne promjene u tehnologiji proizvednje groida i vinw,
a %to se odrazileo na kemijscka i ormanolepticka svojstva
guvenog vina Jingadé .

Iz navedenih rasloge struénjaci Institutaz za
jadrangke kulture u dplitu, tijekom 1975., 1976. i 1977.
obavili su istraiivanja na -“odruéju proizvodnje groZda
za dobivanje Suvenop wina Dingaéd 1 istrafivanjs u tehno-
logiji prerade groida i dorade fuveneog vinz Dinpgat .

Hezultati navedenih istrafivania prezentirani
sy u ovom elaboratu.



11  RAZVOT VINOGRADARSKO - VINARSEE FROIZVODNJE CD
0SNIVANJA POLJOFRIVREDNE ZADRUGL "DINGAE" HA
POLUGTOKU FELJIZSCE

Totkraj proflog stoljeéa dofilo je do prvih
organiziranih uwdruiivanja naprednih proizvedada ns ovom
dijelu poluotoka Peljedca. Ta pospodarska nevost i nec-
phednost u potrobi skidanja eckspleatatorskog jarma brzo
je nrimljena i preofirensa na cijﬁli oluotok, Ona je male
zatim dobile izgled samestalnih zadrura na bazi udjela 3

jamastva svojih &lanova.

Iz zarisa u dubrovackom arhivu 1 po predaji
spominje s=e u Kuni ROANSKA ZAJMOVNIC! osnovana 1896, &
odmah zatim u Votomju SE0CKA BLAGATNA.

Frogre=sivni 1judi u ovim organiziranim sredina-
ma ubrzo su uspjeli dokazati prednost takovom nohoda, pa
je nmeduge poslije oonutka tih organizacija udlanjen veliki
hroj peljefikih tefaks — vinorradara,

loglije nrvog svj=tskomg rata, zaoitrio se odnes
nadredenih i podretenih, U debe odnose vlasnik - kmet
napredni rpeljeifki vinogradari opredjelili su se za svojo
organizaciju TELLCLY SLOGU, a8 veleposjeadnici zs takozvanco
maloposjednidke uwdrufienje i radikalnu stranku. Fosebno
Je wrijedno spomenuti dd se je wel tada Jjedan broj najna-
prednijih vinogradara, ribara i pomoraca opredjelio za
Komunistiéku partiju. To je rezumljivo imale nozitivan
cdraz no -laljnji tok stvari, Jjer je ovdje Partija imala
svoje simpatizere 1 uporista.

Cvaj kratki povjesno - politidki isjedak naveden
je uprave zato, da se sjomene kako su te ngpredne snage
1z ove sredine, rukovodene l'srtijom, jof devno orije rata
zaertale i ostvsrile lzerradniu vinarilde Dingad. lzrradejs

a0 T e i S o RS ok A el CReENTAd mtEite winh



Dingaé, Sto je rat svem svojom goréinom do u tangine

poremetio.

Foslije rata obnovljene gedruine organizaclje
edigrale su veliku ulogu u popravljanju rogorjelih kuéa
i obnovi vinepgrada.

- }rva faze izgradnje vinarije Dingas pokazale

je sveje neosporne prednosti, te je ubrzo deflo do inte-
gracije vedine zadruga na ovem dijelu reljedca, cdnosno
ne Peljeikoj #upi. Uporedo tome nri*le ase je vrlo ozbi-
1jnom zadatku profirenjs vinarije Dinget. hao dvije naj-
vainije akeije iz tog vremena moraju se spomenuti zaftite
vina Dingaé. Zaitita je ozalonjena i o 7enevsko] konve-
neiji na medunarednom nlanmi. fzatim je postignut dogovor
da se svo rroizvedeno groide na ove] visoravni preradi
nod strufnim nadzorom u vinariji, te da se rrojzvodad
rastereti truda i rizika za plesman. Heophodno je shrome-
nuti da Feljoprivredns zadrums rpingad® i u kriznim
godinsma etkupljuje, preraduje i plosira vrema mogulim
uvijetima sve kolidine rroizvedenog proida od individualnih

proizvodacda.

Otvereni rafun, kao nzjposlovnije i najsocija-
inije pravile rade ove oreanizscije imalo je vrlo vezitivan

utjezaj ne razvoe] vinooradarstva.

Vet punih petnaest godina u ovu vinariju iz
privatne prerade nije otkupljena niti jedna litra vina.
Suvremena prerads groida, osnovns je preradbena preckupa-
cija, koja uvjetuje gostodarski nrecbraia], pozitivno
direktne utjefe na stimulans proizvedads 1 njihov rasatuti
standard. Osim Dinpaéa , &te je veé s-omenuto, Kao zadti-
feme vine na medunarednim relacijama = u sklopu vinarije
Dinraé -~osteji 1 zastita za fuvenc vino "Tostup” - Totomje.



Interesantan je i sameupravljacki odnos v ave ]
gadrugi. U sastsvu vinarije, odnosno zadrute Dingac,
postoji 560 voredieca. Uni nroigvede ukupno, ovisna ©
rodini, od Soo do Soo vagona groida. Frvi izvadacl su
direktno samoupravljadéi i na delegatsbom principu £ine
najvedi organ uprevljanja - Skupstinu zadrume.

Flesman vina ns inozemno i domadée triiite
ohavlja se u tradiclionalnoj koope=aciji s poduzefem "Da-
1macijavine” w S-litu. Cva suradnja uz izvjesne slabosti,
koje se mogu i meraju otkloniti pokuzals se ohostTang

korisnom i interesantnom.

U posljednjih nekolike godinn, uprkos nepovo-
1jnim vremensiim nrilikama, ormanizscija Je avoj program
poiredils osobnoem i druftvenom standardu proizvedafa,
kae glavnom tiniocu ove jedinetvens sprene. mvijesni
finjenice, da rasl i onske viscke prosjedns dobnosti
direktnog proizvoedadas prijeti skorim opsdanjem sirovinske
haze, ufinjemo je runo toge ds e mifraciona kretanja Bto

vide smanje.

7d ravstvenc osipuranjs ns prineipu uzsjamnosti,
etzistira ovdje dupo vremena 1 takova zdravatvena kultura
nagovjediéuje vrle ssoro 1 solidno rjeienje i mirovinskog
osiguranja.

I'a bi se prolizvedad rosteretio nekada nopremo-
gtivih brigs oko tramsporta svojih preizvods i nristupa
vinogradime - ufinjeno je sigurne nodvife Sto =e je moglo

uginiti.

Izgraden je tunel dug 4%co matara, brojne prome-
tnice u Ninmadu 1 tostursw, kso 1 na paljefke] visoravni.
fotove swvupdje pdje rosteje vinomrodil mozufe je rrigtunitl
automobilima, & to ‘tedi i wvwrijeme 1 TAdnU SNsAU.

=r

el :'r-.':!",l_.("' sortyakl motoie s Lo s om0



smaga obrade nafih vinograds. Njih sa motornim prekali-
cama ime preko 1200 komada., Ive prisutniji su i rigoleri,
kae i traktori srednje Jjafine.

Zadruma prati i potpomaie rad drufitava 1 nogo-
metnih klubova. Urganizesiono, meralno i materijalno
prisutna je svugdje u toj druftveno] domeni, izridito
inspirirane &injenicom, ds je to najdirektniji potizaj
vinogradarstvu i vinarstvu ovog kraja.

Jednom rijediu &ini se sve da Teljedsc, kao
kraj odvajkeda poznat po kvalitetnom vinu - ne postane
pust i deficitaran i snagom i preizvednjom.

Smatra se wo nesluibenim podacima da su krize u
tom oraveu prebrodene, jer stalni lagani porast sadnje
vinograds i nroizvodnje groida goveri u prilog tod tvrdnji.

Postoje ideje de se komasacijom stvore uvjeti
suvremenije i lakie gbrade, Zto se mofe postiti u nekolike
nlodnih i velikih polje na podruéju Feljoske dupe.

3 obzirom na zemljoplsni polozaj poluctoka
FPeljeZca, blizinu Dubrovniks i Zuvenosti vina i imena
Dinga&, u ovaj kraj se tijekom godine navrati mnogo uveienih
ogsoba iz zemlje i inozemstva. Gobtove redovno u orranizaciji
nofiih agencije doputuju ovdje u grupama eiolozi i vino-
gradsri iz Zapadne Wjemadke, Francuske, Italije, Austrije
i Arugih zemalja.

Vinariju vrlo festo posjete 1 nafi driavnl 1
partijzki rukovodioci. Tako =u tu nedavne boravili Arupovi
Jakor BlaZevié, Rato Duponjié, Marin Cetinic, Gtane Dolanc
i petali. Kake je najsvlienc, uskoro ée vjerojztno ovdje
svratiti i drug fdvard lardelj, kojerm kako je redeno
posebno interesira ova tradicionalna spredsa u obradi,
prerzdi i promotu, Ato uanjefino egzistira uistinu kalko

dipo sronena. ¥an priss iny B pogatio e i Romaegtang



americke VI. flote u nratnji predstavniks 540 u Jugoslavijl.

Depustaciona dvorana, usputno sala za konfere-
neije 1 mali etnocrafski muzej predstavlja u vinariji
Dingac ekskluzivnil kurinz{tef, gdje ce mnogi proizvodi
mogu degustirati.

U ovom opisu mije momuée opisati cijelovitu
povijest i =zadasnjoj vinogradarstva 1 vinarstva poluctoka
FeljeSea. Fedutim, druge izdenje JeljeSkog zborniks ce
prezentirati istinski i up%ffnm'razvnj peljedkor vinogra-
darstve — vinasrstva,

ada se spominje Zbornik, omda se mora, ber ncke
samghvale istaéi, da je icejno, organizaciono i [inanci-
jski djelo !oljoprivredne zadrage i vinorije "Dingad”.

Upuéivanjem u ovom djolu Jomagih 1judi ka pedti-
vonju mjesne bastine i glavnih stedevina danaEnjice na
peljedkom tlu i ove je ustveri najdirektniji votica) vino-
rroedarstve 4 vinarstvu, za £iji progres s¢ nesebiéno
zalaie kuéa kojz se rove D I N G & C.

M. Cibkbilic
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111 VINOGCRJIE DINGAE - FOUTUE

1. 8mjedita] i granice vinogorja

Vinogorje Dingaé - Fostup je smjeftenc na juZnim
padinama srednjeg dijela voluotoka Teljefca i zauzima
sama juine, odnosno jugozapadne ekspozicije uz more,
Iroteie ze od mjesta Trstenik na isteoku do zaljeva Trste-

nica, odnosno mjestas Meokala, ne zapsdu.

2, ¥limatske prilike vinogorja

Srednje mjesedine temperature u vegetacionom pericdu

IV v L | Vi1 VIIXI I b4 Srad,
V=X

1%.4 18,9 23.9 26,9 25,3 21,2 16,0 20,9
15,2 17,7 22,3 24,8 24 .5 21,5 14,6 19,8
15,2 17,4 22,9 26,8 26,3 21,6 16,0 20,8
1
2
i

14,4 18,5 21,6 29,5 2y 20,49 17,8 20,44
12,8 16,56 22y 25,2 23, 20,9 1542 e
11,7 17,7 2L,7 24,4 23y 20,1 16,5 19,3

_ =

KEolicéina wvodenih taloga &1 mm/ z& vecetacigni neriod

IV W VI VII VIII i kS ' V.per.
EV-X
B89 el 2 4 57 176 17 425
1o% lo2 o8 lo 56 Ty i 130e) 816
24 Go & o % 59 119 277
1lo &2 lo2 33 49 3] 185 S5
83 o4 53 48 g B0 B3 Bo5

y) 5 28 Ly s 217 164 LR




3. Zemljidne prilike vinoporia

. le Reljel

Ove je vinoporje sajeitrno na padinama grebena
koji se protefe na jufnem dijelu cijalog pelurtoka FPelje-
tea. Na obroncima oveg grobena keji se s vacim 111 menjim
pedom spudtaju prems moru, nalaze se terssirani tereni s

vinogradima.

3.2. Matiéni supstrat

Mati®ni supstrat ovih terasiranih terena jredsta-
vljaju kvartarne tverevine, uglavnom deluvijslni konglo-
merati od Sljunkovitog meterijals, Owdie s odituje razno-
likost ovog materijala u vi%e obliku., 7 jedne strane
§ljunkoviti nanos mofe sadrisvati vece L11 mani: kolidine
sitnih cestica /nijnska, srahe 1 mline/ ili pak razlicite
wolidine kamena. Usim toga #ljunkoviti nanosi mogu biti
vife 1i1i manjc cementirani. Za tvorbu tln ns ovim nznosima
bitan untjecaj ims sadriz] kerbonets u sitnim freakeijama
nunosa jer se to svojistvo reflektire u nizu fiziogmralskih
osobina tla.

%.3. Tlo

Tla ovor vinosorja mofemo svratsti u smeda kKa-
rbonatna tla na £1ljumakovitim nencsima. To je skelztoldno
tle mrvifsste strukture, smede boje 1 razlidite dubine,
ved orema visini potpornibh zidovs terena, £1jurkovita mass
je umjerenc vezana koloidnom ilovadom. Ove gljunkovite
planine, koje se spufitzju prema 7oru = nagibom cea 3o-To ¥,
predstavljeju uglavnom plitka tls, siromadns humusom i
fiziolofiki sktivnim hranjivima.

Ha ovim tlima sg ne ro-tifu visoki urodi srorda,
uli se zato montite i1gvanpalns sSoealath teo Folicins

ailkE T araop - dats b a- gt i T i | % BET S SR PRt



od 5 ®., Dubinom se sadriaj fiziolorki aktivnog vapna
obifne povedsva., Uvo su umjsreno koloidna tle s csrednjim

kapacitetom za wvodu.

4. Qrganizaciono - ekonomsks strukiura

4.1. Centar vinogorja
Centar vinogorja jeo mjesto Fotomje.
4. 2, Utovarne stsnine u vinogorju

Utevarnih stanica u ovem vinogorju nema. HajbliZe
utovarne stanice su u I'lofama i1 Splitu.

5. Velidina povrZina pod vinogradims u vinogorju

Frema stutistidkim rodacima ulupno obradive
covriine vinograda u vinegorju iznese 161 ha, & od togs se
pod vinogradims nalazi 1%1 ha.

Frema procjeni izvrienoj obilaskom terena vino-

fradarske povriine iznose 1290 ha.

6., Straktura povriina pod vingpradima u vinogoerju

Na podrudju vinomorja =sve se vinegradurske po-
yriine nalaze u individualnom viasnis2tvu,

7. Bistem uzgoje

rodizanje vinosrada u ovom vinosorju obavlje se u
potpunosti ne traficionalsn nadin., Iskljudivn se primje-
njuie niski sistem uzpgoja, bez armasture, 5 krithkom rozidbom

rodnog drve.



lo.

Razmak #adnje je 1 x 1 m.

trosjedna velidina vinogradarske parcele je

40> ha.

8, Agrotehnika

Usobidajena agrotehnikas aaﬁtajt'qe oi vet do sada
spomenutih zahvata u susjednom vinogorju.

Obradz tla obavlje se godiinje 2 puta, & mdie
je mogué pristup sitne mehanizacije 1 3 pute. fnojidba
se ohavlia svake Sctvrte podine se stajsvim snojem i svake
zodine s mineralnim Ennjivima it u ¥olidini od Goo kg/ha.

Ha ovom vinogorju redovita zaitits se obavlis
jedino protiv cidijums i to & puta s alementarnim sumporom

u rahu.

i

9, rostojeéi sortiment vinove loze i loznih podloga
9.1. Sortiment vinove lozs

Na nodrudju vinoporjs isrljuéivo se uzgajs clje-
pljena evropcka leza., Loze na vlastitom korijenu nema, Kao
ni direktno rednih hinrida, Ud evrocste cijeplijene loze
jskljufivo j= gastupljens crna vinska sorta Flavee mali.

4.2, Sortiment loznih podlos

Ka podruéju vineporjes koriste se slijedels lozne
podloge:

Aramon ¥ Rupestris Ganzin 1/ x Berlandieri 15e¢-1% Maleque
LB %,

ehwarsmann ARic. vis ¥ Quuestris/ &0 4,



(]

Faulsen 779, 1llo? /Berlandieri ¥ Rupe~stris/ lo 4,
Faulzen lo45 — Berlandieri x /framon x Qupestris Gz 1/
2 B,

Richter 99 i 1lo /Rerlandieri x Tu.cotris/ 7 &,

Runestris du Lot lo #.

1o. Buduéi sortiment vinove loze i leeznib podlogas

1o. 1. Sortiment vinove loze /Vitias vinifera/
Osnova sertimenta bududéih vinograca trebaju

biti sorte za proizvoinju kvalitetnih crnik vinsa,

lo.2. Jortiment loznih podlops

Ir poruéene loznu nodloge
Bichter 1le /Berlandieri wx Rupestris/
Schwarzmann fRiparis » fupectris/
Panl=en 1045 — Berlandieri ¥ /'rvamon x " estrig G.1/

—— e e o s W e e B

Jhipamon x Hupestis Gunzin 1/ x Berlandieri 1%a - 15 Muloqur
Li-45 faleqgue



IV POVRLINE VINOGRADA POSALKNE JORTCM FLAVAC MALI

23 FROIZYCDEJU "ZUVENGG VINA DINGAE™

za proizvodnju

fuveno vino Dinga# od sorte plavac mali,
proizvedi se iz nasada smjeitenih u K.0O. Fotomje,
Trstenik I Pijasvicino.

Fotomje 3% ,.202 ha
Pijaviéino 12,682 ha
Trstenik 1,700 ha

Ukupno 47,584 ha

katastarskim kartama u prilofu.

Smjeftaj navedenih povriina sorte plavac mall
fuvenocs vina Jinmaé , prikagan je na

Popis vlasnika, oznaka parcecli i povrsina

zacadenim sortama plavac po katastarsiim opéinamu pri-
kazun je u slijedecem refistru:

Kalla

Fotomje

n

Pl

RaGIBTMLNER

VILAGHIEN
Anticdevié Baldo p.inte
Radovié Ivo p. Balde
Martinovié Vliaho p.inte
Radomiliac Mare
Kiridija Zivko
Antifevidé Baldo p.inte
I ratid Ntine
Yiolité lwva

Br.

rarcele

5245/1
5299/ 2
SR8
52700
ST A
5272
STR1/1
A
CERLS T
282

5=RF

Iiviglna
2527
202
T
2298
1971
/68
1583
Fo e T
1726
1776

‘|::|F.L



K.C.

rotomje

IME I FRaZIML
VYL.GNIKA
Radovic Rokeo
antifevié Baldo p.'nte
Radovié Roko

i
"
"
AntiZevié falde p.lnte
"
Radovid Roko
‘ntidryié Baldo p.inte
Vielié Ante
Redovié Roko
Raltovié Mstufke

"
Zitkovié lvao

Fl

¥l

Anti&svié Balde p.-aote

1r

Yisgldid "Indion™

l|
intideviés Baldo »./nte
Protifs Stjepan
Marinovidé Ante

Tiahka

=
4
—
[*H
|
)
=
o
i

AT
parcole
GABL /2
G284/ 35
Seha sy
28471
5289/%
5291/72
5289/2
S280/1
5291/1
G031
5:103 /2
Flet
52B7/7
5237/ lo
S5287/7
5.:87/8
9559
55 3%
5530/1
e
2522
5519/2
5519/2
5% Yo/ 2
B520/3
23049
S35
5.9
290
5307
S3ob
sl
5lo

13.

|gv;é1na

ol
Goo
165
221

9%
148
182
297
158
158
119
2HE
2B
258
G %
L1z
367
B0
411
B
Ak
400
=Yalw
7ho
266
174
527

B
350

= L)

1‘_.!"\-..'

4oo



K0, M= I PRUAIMS Br. Tovriina
' VL e IK parcale U m

tomjo Martinovié Vlaho 5311 3590
" "o 5315 e
N " 53151 327
" " 5314 LB
= " RIS/ 2 295
" “ 5317 158
M K SE1G/1 02
" "o /7 381
" " 531771 338
o b ;2 268
! W _ 5318/1 79
| Radovié "Indian” 5101/1 118
e o /3 146
" Radovid "mokufko” B4 2 306
" fadevié "Indian” Sibs/ 1 144
3 ! /e 28%
i " 551771 hoo
" Rradovid "Metutfko" S 1/2 290
N o 5505/ 7 c6%
s ¥ B 2479
. Martineovié Vlsho Sy 23
" " GiLy B =66
" Violit - Ozerovié Ivo S’ aly
i Kiridija Jivko S4ED 219
o 5 5468 -
" M RiLEY 122
: 5 G022 156
" " S 77 57
3 " et BBl
i 1 465 U
" ’ SN Le72
! “ O P8 22

! " BRGES1 2350



K.C.

fotomie

1]
"
L1
"
L

L]
l

L1

IME I PREZIME
VLA SHIKA
Radovié Roko
Surjan Viado
Radovidé "Indian"

L1
L]
Kiridija Zivio
Zepovic Ivo
Radgvid "Matufke"/Violid/
Fi
mn
L1
Violié Zepovié lvo
¥
Tfadovic “Matusko™
Vipolié /Crljenko/
Favlina Ivo
Tiolié /Ozonovid/
i
Martinovié Vlaho
Kiridija #ivko
(5]
H
Radevic Mstusko

Radeovidéd "Indien™

Bura

fadowid Matutko

Br:
parcele
S481/2
B4/
S 71
G400
5599
S47a/2
5597
S476/8
/9
fe
£5
Si B
5487
551172
S5
S4BL/L
Bl L
G457
BEu
548
SH45/1
f2
D540
i
s
P
5540
G542
BS26/2
ol F
ShaH
5E0G/]
Libc a1

15

Povriing
wom
972
269
ol
147
o2
ol
1529
528
Led
=P
9o
255%
Bok
e
gLk
looo
655
a5y
TRY
725
5l
133
151

119
2B8%
254
logh
A2
G422
2ol
s
lol
VIR



L]

L1

]

"

ar

i

kL)

(3]

H

IME I PRUZIME

VLASHIKA

Radovidé Matufiko
Martinovié Vlaho
Radovié Roko
Pavlina Ivu

L1}
Radovié Matufko
L] i
Qrljmmko
Radavie Mstuskn
Hura'
dura
Radowvic fatunéko
i

Bura

Radovié Hoko
Rudovié Matufke
Radovié Indian

Violié Ante fiikuls/

Radovic Matu’ko
Ansidé Jasna

Fl

Crljenke
Dadovié HMrtulke

2r.
parcele
G607/ 1
oy
5632/1
5631
S6h%
5634
FIzL |
GGeol/ 4%
5507
5595/ ]
/2
5593
ShAE
B
aB3vs2
LeG2
5591
L&
1L
Sh8e
n5a7
Dt
SEAL
5645
SEikh
5655
654
5550
EindLg
SR51/7
£l
0 By
SEL TS

'1.'-].':.

'_I

-
L)

i 3?;‘21&,
205
200
256
368
a1

31ip

—_

354
216
e

S0

219
12

]

So
209
155
20l
176
Oob
B52
798
277
21



IME I FPREZIME

VLABHIRA

Radovié Matuske

Redovid Indian

violié Ante Mikula/

Violié Ante /Crljenke/

Tiridija

Violid Ante /Mikula/s
Vviolié HWike /Jurica/

i

"

vialiéd Ante /Mikulas

L1

foljanié fnte
Radovié Matu’ ko
"
Santica +wvo
Radovie Ivo
Andridevié Anto

Apdridevia Ivo

Lr.

rarcnle

ol =S
S659/1
SSES/ 2
SERY/ 2
i1 6
5417
5RY0
S667
5666
GSES
55680
F1
i
’2
L
5700
B &5
et
L6800
S6RG/1
e
S5828/1
5786/ 1
B817/2
SBfHo/1
5870
GHGe
LB
HEGG
E}i-'.i._;.E,
=
55

Povpsins
w m

173
an5
. 289
147
18%
126

220
2]

14
245
"7« 0B09
234
15,466
G465
1.554
3.111
N
119
400
Ioo
Falon
%a 207
B3
435
396
165
bl

22



18.

Kalla IME I FREZIME Er. Fovriina
VLAST IR parcele u me
rotomje , Radovié Roko S91lo 126
H o 5491% RS
n o] 5614 Be
. " 515 237
" Andricevic fnte - S%o2 543
" " 5904 Zo2
" : . 59ob 252
" " 5008 281
" Andricevié Ivo 5205 144
b 5 59905 237
v aE 5507 171
i = m SGp4 g
" Trobok ¥iko 5528 o4
n Badovié lveo BORL L] % 405
B Radovit Tomislav e 1.68%
" it 5041 281
- " S0 53
Ll Apndridevic Ivo 5081 852
. " LoRa 532
d Andricdevié tnte 5990 527
’ " SOBG 855
v g 5091 586
" Marjaneovié 'nte 5979 1.288
“ Surjan Vlade /nema ga u
kaetastru/ 5478 2.16e2
n Radovié Tomislav 06 230
" Radovit Vige Bal? 266
" RadoviE Ive r. Balde Bold 517
i " Gasd 255
s " OGS 128
n Marinovic inte arohs % e
" Radovid ranka Blol ] 259
" " i 1,085

o - i - " ot —
] ERITER R ke i lI.-,-lil--



E.Q.

Totomje

IMS T LRAEZIMG
VLAGHIK!

Trobak Wiko

Eadovié Danica
Radovié Tomislav
Radovié Danica
Radovié Tomislav
Peljanié inte

.
"
Ereselja 1lvo
"
"
"
n

Milidié Vicko

Poljanié Daver

vi

o

"
Foljanié Milivo]
Kiridija Mirko

L1]

Vlasnik nenoznat

eobth
HobT
8150
o773
a5/ r
G069
Bo9l/1
Lo i
Go /1
6236/
6237
SECTSTNN
B2o5/1
B ob
6209
B T
621lo
8211
6179/1
s
BlEB1
6182
G187
5191
B1E7/1
6185/1

4
) [

&184 /1
g
6186
B89/ 1
/2
170

1%

ey S

248
e

Qo
265
113
¥l
255
192
1ok
21
loB

293

Tud
18

144
pla
219
!
65
1of
&
56
o7

iol
237
by
1o

191

g |
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fotnm}e

i
Ll

kL

1
i
L1
i
"

m

kL]

I8 -1 TSR

VLATAIKS

Foljanié Favc

1

Radovié Vicke

]

Marinovic Ivo

in

1"

gibilie Mute

2]
-

Vukovic Ivc

Freaselja Ivo

i1

i

Foljanié Favo

(1]

I'mljanic .nte

Foljanié i‘ave

Br.
sarcels
6187
/188
6189
&20l/2
/1
&2l
B2od
B1l9n
BI93
6194
5198
&200
£ 154
£195
blio
R192/1
B21%
6210
&218
6217
6216
6220
621
(S
B7A5 M
/5
&7%o
&717/2
G727
o723
&729
G716
BFLo

721

19

lovriina

0 m

302
122
191
285
596
651
165
129

122

B8
lo&
253
283
144
266
.
86%

Yo
Aos
28
1Hn



EaD.

l'otomje

LL]

IME I FRCZIME
VIAGIIIEA

Foljanié }ave

Mili&ic Vieko

i

mw

Brdenovié Josip /nema ma
u katastru/

Radovié Tomislav

Eiridije dMirkoc

Br.
parcele
6722
o724
6726
468
6469
B47o/1
le
6471
Bl72
B4 75
B4 75
[
=TI

GaFo
GRA1S1
f2
Beo.
BARG
6bol/1
Fa
G630
B4
BiEo
&30/ e
A1
4o
=
Bl 2
B4 5
ola
= LT
B451
=4 4._., =

2 e

;tvrgina
u m
809
hoe
559
158
e
61
(e
147,
1ol
147
12
1 L4k
22

B2o
15
oy
164
167
1.194
241
135
815%
Bh5
18
18
11
lel
75
176
06

g
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]
]
L]

L
¥
&
ar
il

M= 1 PRZIME

VLA IEIKS
Eiridija Mirko

Foljanié Ivo
Kiridija Hirke
Martinovié Ante

n

i

L]

i

Radowit Matudike
Radaevid Jakov
MaZfun Vlahao

Radovic Oskar

Radovié Jakow

Ramazinovidé Ksenije

il
Ll
w
L}
W
i
Ratovidé MNiko
m
Lk}

i

Er. anrﬁina
parcnle U m
6455 &1
AU5E 47
G450 119
B4 79 61
6661 299
6599 320
6590 173
6591 187
6593 4285
8594 478
&5%9h L1y
6562 1.111
Bltll i B3
65950 137
HUGL 4 gk
BO56 -
&7he5 2385
B7EG 187
795 119
67935/ 3 4%9e
pilt loB
/5 98
J& 141
olz22 LG
GH2% 50
6824 137
HRA% 194
HA2G iGo
627 455
AR2A 209
L5583 205
HERT /2 254
7 PR b

e Bof



H.DI

rotomje

3]

i

=1

n
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Ukusnge Potomje ha 1%, 203
Ukupno Fijavicino ha 12,6835
[Tkupno Trstenik ha 1,700
Sveukupno ha 47 586

Iz nodataka prikazanih u navedenom rezistru
vidi se da su danain)e vovriine za preiszvoeinju grodda,
odnosne &uvenog vina 'Dingad, znatno veie od vramena
kad se traiila zaftits vina Dingad . 1T 1961. goiini
povriine za -~roizvednju Cuvenog vina ‘Dineag iznogile
su 28,2 ha, 1967. godine 38,1 ha. EZnadi 1 ~oresd wrlo
teikih-uvjets za'rtodizanie vinomrada /Skriéenje makije,
terssiranje 1 dr./, svakae podine podiiu se novi vinogrudi.
Vinogradi se podifu ne povriinama gdje do sada nisua bili
vinogradi i na povriinama gdje su izvadeni stari vinogradi.
Hovopodignuti vinosradi iskljufivo se nelaze na poloZsjims
i lokelitetima sa zaftitom geografskor porijekla. Podruéje
zaktite ogranidenc je slijededim lokalitotima, od istoka
prema zapadu: I'ctodine, Tad svile, Mokale, Lufica, Lubka
dolina, Spilice, Vaje, Harov laz, dorak, Fodglaviea, Liva
voda, Zafkolj, Elsvavee, Militiés wtrans i sitkoviée ctrane.

Fatastarasks osdins | otomje chuhwvaéa lo lokaliteta
od lotodina do loglavica. Ketastarska ovdima Pijaviéine
ohuhvaéa 3 lokalitets i to Diva voda, Zsfikolj i Klacovac,

a katastarska o-dins Tratenik 2 lokaliteta, Milidids 1
“itkovida strane.

1. Tehnologija rodizanja vinograda

Na peocralske wranifenim 1 zalkonom zaftidenin

novriinama Jingad , wodizanje vinorradn ne ohewljs ne
novim povriinama 1 na wovriinems kej- e dobhivaiju vrems
I‘Clt-ii'-'ii.ji PRI & Tt ¢ L & 1 e B 0 P ot SO i SOl 6 taroge Ao

R | P R  pEpep——
e T SR 1 R O LT S F 0 %
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Hakon kréenjn vinograds zemljifite se ostavlja
la "pdlefe"” 4-6 poting ili se koristi za sjrtvu leguminoza.

I'rije :igulenﬁa'cla, izvrEl se sistematizacija
bterena - terasziranje / ame gdje Je rotrebno/ ili ako je
sostojala terasa, u jesen se srufie i sagrsde novi rotoorni
zidovi Tadi ndstfapjivﬁnJa korove koji je nrerastao zidove

"} retresanje meda”.

. - Pripremas tls se vrEl rigolanjem u kasnmu jesen na
jubinu od Bo-B8o cm, Rigolanie =e cbawvljs rudfno. irije sa-

inje ne obavlje se meliorativne gnojidbs tla.

- Sadnja

Sadnjes me vrii u kesnu jesen ili u rano proljede.
J sadnji me vr#i i1 gnojidba sa 2-5 kg stajajeka oo cokotu.
rpde ce iskljuéivo reznice Skljudéiéi/ loznih podloga. Do-
sadaZnji izbor leoznih podloge na ovom podruéju bio je veoma
mali. Tako da vinogrzdari nisu mormli josvetiti osobitu
ra¥nju leznim fodlogsma. Mo, u buduéncesti ked podizengja
novih vinograds moraju se koristiti samo one lozne podloge
knjs gu u elaboratu naznafene kKao sreporudene i deozvoljene.
Hazmak sadnje bie je ranije 9¢ x %o em, & ~ud se sadnjs
vrii na razmak loo ¥ log em. “roj Soketa mo 1 hs iznesi

lo.o000.

- Cijepljenie se vrfi Jrure codine nalon nadnje, nreteine

na = "o i to od 1 - 1II mjeseca,

Wod jsrade nvvog eslaborsts Za gactitu rina
Dingad gzaalfene =u i 1 ke bijele sorto na o tredju
Dingaé . Medutim, v posli-dnih nekoelike modina sadnjo se
iskljucive obavljs ss crnem sertom plovoe me'l 1 su nokim

tirovimn aorte plavac mali.
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2. Nje1 vinograds u podu

I agrotehnici vinosrada keji ce nalsze pod
saititom primjenjuju se slijedesi radovi: zimska rezidba,
sbrada tla, gnojidbs vinoerada, zaftite od malestdi i
itetnika, rezidba u z5leno i herba. NHeki agrotshnishki
~adovi koji su vrfeni ranije s vremenom su s nedto lzmje-
1ili, & fte je donckla utjecalo i na kvelitet groida.

. Rezidba vinograds ocbevljs se tokom zime. Hele 30 kratko
na reznike 2-3 pupe. U upne spteredenje éokota iznoai
lo-17 pupova. Ranije osteredenje cokota iznotilo je oko
& punova., Znadi opterefenje cokela sa rodnim cunqvima
poveéano je za & putova fto je utjecalc 1 ns povetange
uroda grozda. L

o FA- g A ~nijr s obrads tls ohavljala Tufno, =
gsastojala se u kovanju na "stogove'. Medutim danas ze

obrada tla ebavljs istijudive motokultiwvatovrim:. U toxu
godine igvrie se 2-° ohrade tla,

- Gnojidba vinograd:, koiicins Yymanjivih mlenenata u tlims
vodruéja Dingad wveem: je raznolika. Tla su uslavnom
apskrbljena sa Aufikom, osrednjne s kalife', a onskrblje-
nost fosforom jo neznatns. Ovadoveo stswje hronji+ih
elemenats u tlu porliedica je neudekyr tne nrimj me minc-
ralnih grnojiva. Headekvatne primjens minara2lnih snojive
utjecala je mna jovetsnje prinosg i ns smanjonie kvaliteta
grofds. Radi tegs | oljeorivredns zadruga "Dingad” i
Institut za jadranrxe salture u Bplitu, oluzimaju odre-
dene mijere za Sto proevilnijom 1 optimulnijom crimjencs
mineralnih gonojive ne reodrudju Dingtéu .

0d 1978. modine rimjeajivat fe e njoovite
mineralne gnojive ¥ Tw:l5 =2 oiredenin holidinsma nikro-
elementy ™ be dulitze snejive Tieea ol o Snodavn foip o

rrimjern fivtd 0 o L i WRE S
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= FE Ha + 11D oo kyg/ha
= Urea 46 7 Fo ke/ha.

Grojive FF nrisjonjivati ée ze u jesen, o Ures pred
-svatniju groida. ovake 4 pgodine primjenjivat ¢e se i
stajskl gnoj.

I rikazani plan gnojidbe sigurno éo oe 1 mjenjati,
korigiroti prema anwlizi tla { liiéa vinove loze, uroda,
dgzrijevanja 1 kvalitete proZda.

Zelena rozidba szastoji se u cdstranjiwvaniy uvisinih

izboja, mladic i zaporaka.

ZaStita ol bolesti ns peodrudju Din=at rcrovads se uglae-

voom sumnorenje 1-3 puts godifnje pretiv gidiuma.
Odhrans ol percmos—ore pravads =e vrlo rij~thko.

0d Etetniks javlijs =e mrozdov meoljiac, koji ronckud 2DOR
neadekvatne za~tite na Tavi Znatne srate. Radl tors GO
trebati poduzoti odrefons mjere zz holju 7 titu od
prozdovor moljeus, o i of oldluma,

U toplim krajevima kae #teo e rodradde  Ningadé nojavlijuie
se vyraots moljce /i olychrenii ectrana/. Ovaj gtetnik imo
redifnje tri generacije, kKeoje gu b EvOm raZVejU najcetce
gngjene, o te o nrolject do jesspgd nulsze w reslicitim

fagama razvoja FAleptir, furjenise i liddinked.

Mjere suzbijanja ovop Stocnika morsgju biti epmanizirane
u okviru rodovne zaBtite vinove 102e, & U sludaju jaceg
napgda primjoniti poscbnu wuBEity S Tonjad.

Ja B ona vrijeme otkrili orisusbve oveop Letnike 4 VINO-
gradima nodrucja dimmac rovod it Te 2o rizeoreozns koniroln
vipnrrads kao: aviefeny comudice < memeimn, kalo b

s nai rije otvredila oorioutne JerEire, gor 173 OvR

Fawr Satarn mrsdoniie o 0ad h e e 03 b Tk, Y A=

i J i - = ¥ & E i w m i i 1 ' ey I



vegma veliki broj vrlo efikscnih srenarasis - insekticida.

Zeititu vino—-e loze od oidiuma - lupga, potrebno Jje provo-
diti elementarnim sumnorem, finoée 96-98 % sa potrebnom
dozacijom od Ze-4c kg/ha. Zapraiivanje sumpornim prahom
potrebmo je vriiti odmah kad se otvore rupovi na Sokotu,
drugo zanradivanje pred evatnju, trede naken cvatnje 1
Zetvrto pred Earonje mroida.



Vv ELoVAC EAlI - GORTA 2. FROIZVCUNJU CUV-NOG VINA

DINGAD

Plavac mali jb indna od vodedih vinskih cruih
sorti podrajona srednje i1 juZne Dalmacije /obalno-otofni
dio/.

Yorijékleo sorte Plavee mali nije iz literature
poznoto. Naki autori smatraju da je porijeklom iz fra-
Tncuske ili ltalije. Medutim, no mom mi#ljenju sorta Plavac
muli mote =e¢ smetr-ti sutohtonrom daimatinskem sortom, #oja
je nastala u Dalmaciji i jedinc se owdje 1 ratirila, dok
drusa atanifts sorte plavac mali nisu rozncta. fokagz do je
pl-vac mali nastao u Jalmaciji i da je to nj=rov genoceniar
jehﬂujzﬁ_va nekoliko ticovz »lsvea pa 1 “oTrmi. Tonocentar
plaves 4 UJalmaeiji jo mali, ali ne odlikuje svecififnim
ekolo®kim fektorims /klima, tlo i dr./, fto Je vaina kKi=
ra'*teristika pehnocentrTa male povriine,

Fekufaji Birenjs nlaved malop wan podruéja srzdnje
i juine Dalmacije, odnpsne pokufi1ji Zirenjs van srecilidnih
noloieja uzgs ja nisu dali zudeovoljavajuée rezultate, fto
Je joz jedsn dokaz njegove suecifidénosti 1 vezanantl za
igvorno podrudje.

Frema osemnim opaZeniims na podrudju uwspoja rlavos
malog utvrdio sam da postoje individui - &okoti, koji se
medusobno razlikuju u vojodinim eosobinema, ednoste da Do-
stoje tirovi ili sortatirowvi.

Mmtuy bivowima -ostejr znatne raslike u tehnola-
Ekim svojstvima.

farta plavae mali J o dnje bujno:ti. Prut je
srednje welik, jak, elsstifan, »labo rarerunab, OV T T

npuaka rrurnnha,

'.,:" TR TR A Rk | 'j.l:_ s DL LEEE, _-' v 7 1r v omo 1 1 ..i' I¢ 1 o
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U ekolofkim uvjetima Sslita, zabiljeieni su 5311 jededi
datumi pojedinih fenefaza:

- FenoTaza 7a punenje 9.4,
- evatnja b ¥ - o
- faranje -

- Tehnolofks zrelest groida  12.l1o.

I slijedeéoj tabell navest éemo 1 rrosjeine
vrijednonti mehanidke znalize sorte plavec mali. '

Velifina grozda 15,88 cm
Tefina prozda ' 162,46 g
¥ seteljkevine u grozdu Ae

% bobice u grozdu 96,77
Index sastava grozda 20,5

Peiina i struttura bebice

Teiina bobice 1,69 g
& roxoZzice 12,25
) mesa Bo, 66
% sjemenki 2,14
Index sastava 5,99

ckelet, tvrdi ostatak i strukturni ceokazatel]

Bkelet % 15,47
Tvrdi ostatak ¢ 17,61
gtrukturni pekczatel] iy, 58

Na p«fem ohjektu istraiivenja u sreriodu videro-
difnjer istrafivanjs sadrae Fadera 1 moiftu snrte plavac
mali iznosic je preko 2c ¢ /Baba/, & sa’lrind ukxasnih
kiselina u srosjeka 5,06 /1.



Frired i kgﬁlitet

a/ T rircd

Prirodi mrofds oo cokotu ns podruéju TDingad
ranije su iznosili 4e-5eo g/ba. Aedutim, danas redovitonm
gnojideom 1 obradem tla, omoguéeno je de se vegatativnl
notencijal fokota rozvije, & Fto omopuduju de se optere-
tonje cokots ~pdnim supevima poveda od 6 na lo supova
po fockotu. !ovedanjem optorefenja rodnog Cokota, te pra-
-¥ilnijom ssititom vinove loze od grozdovezg moljea, priredl
grofda na zoitidenim poloZajima Dingos su znatno vegfi.

U slijedeéoj tabeli su tenrseni godeei o pri-
rodima sorte plﬁﬁnﬂ mali na ne<olike loksliteta podrudjs

"ingac" -

Irrirodd proids plavec mali za period
1974 .= 1978. pndine

Godina Trkalitet l'roniek q/ha

Mokola, Ludica, Zafkol],
Fotodine

1974, n, 75 ke 'Sok 75

1975, o,8% kgiéck A3

1976. 0,62 ke/dok 62

1977. 0,70 kg/cok 0
Frosjek 72,5 afhe

i fetvarogodifnjem neriodu srogjedéni yrirodi
grofda su 72,5 a/ha. 1 ojedinim gotiinama sovgljnijim za
uzzoj vinove leoze priroedl MOTY nigi § vefi. Ali, na
osnovu dosadafnjin croizvadnih rezultabta miksimalni prired

ne bi spie Sredi Be gfha, Jer SoAtramo da jr to granics
koja omoyruéava traienu vrhunary kvalitetu wina Dinges .

PmiEngand BEobtidine o ripoin. odrase e amg L ne



[ .|-1

iokalitete i za odredene godine istraZivanja. Ne, stvaroe
kolifine prireda utvrdit e se swvake godine, kod redovne
kontrole proigvouinjs groida i1 vina Dingad .

b/ Evaliteta

FoloZaji na kojime =€ uzgaja sorta Flavac mali
za proizvodnju éuvenop ving Dingsé s vrlo poveljnim z
pedolodkim svojstvima tla, zatim klimatski elementi
omoguéuju vrle roveoljne uvjete za dozrijevanje grofda.

Ovisne o vremenskim prilikama v pojedinim godi-
nama i velifini prirods, kolifina Zedera u moftu fizmje-
rena Babo-vom vagom/, bile Jjo slijesdeéa:

1974%. oDrosjek 21.9 %

1975. " 2ro2%
1976, i 54,7 %
1977, B 2.0 %

Navedene kolidine Scdnrs u moftu nisu najrovoljnije

z& dobivanje vrhunskop vins TDingzé .

Hedi toga je za postizavands trefenog kvaliteta
i pdrisvanjs renomea vina Dingaé potrebno poduzimati
glijedete mj-=re:

- Provodenje ontimalne rezidbe & obzirom na maksimalni
prirod grozda no éokotu.

= irimjena optimalne gnojidbe, prema urutstvims struénjaka
Institutas u 3plitu.

Adekvatna zaftita vinove loze od bolesti 1 3tetniks.

I

Frimjena obrade tla.

= Borba grofda u optimelnom rolu tehnoloko zriobe Froida,
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VI GUVENQ VINO "DINGIC!

i Wije sluéajno fto je rmorta vinove leze plavac

| mali locirsna na relativno uskom geografskem arealu

| Dalmacije i to je unutar tog areala samo na jako opra-
nifenim poloiajima vino dobiveno od toga groide izuzotne
kakvoie, Nema je ns slidénim staniftima, niti u slifnim
mlkrmkllmatlma. Hema je nigdje u svijetu osim tu u Dalma-
eiji gﬂje ona 3ivi steljeéima =a ljudima koji su ostali
sa njom i zavoljeli je, koja je postala njihov ponos.

Jedan od tih ogranifenih poloZaja €ijil se glas,
Zini se s pravem, najdalje Zuje je polofaj Dingadé, koji
je oo kontrastima divljine i ljerote najerccifiéniji, a
po kakvodi vips najglasovitiji. I danas ¥ada je ozakonjeno
da pojam cfuvencsti veiemo uz vins jzuzetnih ebiljeija,
nedemo noprijefiti ako ustvrdimo da je zs mnoge potrofade
ked nas joFf uvijek pojam Suvenog vina vezan ug Dingac.
Baz kao da su deobro upozneti da tu na rolofsiu Dinged na
izgled toliko surovom i nepristupadnom, gdje se fini kac
da je rrireoda stvorena da Ekrtari, da otkida, daje nesto
tolike plemenito, raskofno, na trenutke nezaboravno.

tuveno wvinoc Dinga#, tamnorubinervene hoje sa
vrle izraienim bukeom i sromom serte i poloiaja, gadrii
uvijek preko 1% wol. ¥ alkohola. Hedovito 1ma nekoliko
grama ostataksa neprovrelog Gecers koji nedito povedanu
koliginu tanins pokriva i &ini vioe skladnim, Vino je puno
i pkstraktivono, ljupke i harmoniéno. Tirifan Jje 1 uzoran
predstavnik vins juaa.

Uz brojna domodéa 1 medunarodna priznanjs vine
Dingaé je prvo jumoslaven:zko Auveno vino zakonom zafticemo
jos 1961. rodine.



1. SMTAETAT PODRUMA I NJIHOVI KAPACITLTI KOJI S£ KORISTE
ZA I ROIZVODNIU

rroievednja vina dingad vrii se u preradivaciom
podruma PZ "Dingad" i u doradivaZkem podrumu "Dalmacijavine”
u Splitu. U pedrumy ¥2 “Dinpad! obavlja =e nrijem i prerada
groida, fermentacija, te djers 1 Suvanje vine, & U podru-
'mu "Dalmscijavina®™ dorada i buteljifanje. -

1.1. Fodrum PZ "Dingad"

Halazi ne u Fotomj, mjicstu lociranom ispod
visokogm paljeﬁkn{ masiva koji se protefe u praveu 5IZ-J1.
5jeveru okrenuto Potomje odjeljens je od poloieja Dingaé
samo planinskim masivem koji je velikim-odricenjem 1judi
ovoma krajo jednom zauvijek savliadan izgradnjom tunela
dugadkog 4co m. Lokacijs wedrums u ! otomju uz nedostatke
radi manjkavesti vode i velike udaljenosti od mora ima 1
svojih rrednosti. Velika nadmorska visine /280 m/ 1 za-
klonjena sjeverns eksypozicijs sa smanjenim brojem sundéanih
gati uvjctuju niske tempersture codrums u svim rodifndim
dobima. Zate u podrumu, iske po tipu noadzemnom, nema
nikada problema sa visokim temneraturams u fermentaciji 2
fuvanju, §to je za xskvodu vins neobifno vaino.

Ukurni kapacitet codruma iznosi %70 vasons, od
fega su preteifnc betonske ¢isterne, kapaeciteta od 2 do &
vagona, Cisterne s¢ sa unutarnje strane redovito premazuju
otovinom vinske kiseline.

rodrur posjeduje tri natkrivens jprijemna bazena
zapremine 7.ooo lit., na éijem se dnu nalsze hegkonadni
vijei. }rijemna moé svakom bazenu je & von/h. Ha gvaki pri-
jemni bazon nadovezuje sc ruljada-mul jada kapeciteta
takofer 4 vam/h, tvrtke Cinganng.

B apmame Lyl e i, ntak=rjs, vretok I
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manipulaciju vins koriste se klinvne numpe tvrtke
Manzzini, kspacitetas 2-7 vap/h.

Fermentacija masulja odvijs se u dvovagonakin
cisternama vrionicama /22 komada/ .

7a pojedivanje otodencg masulja koristi se
kompresioni ecjedivad tvrtke Diemme, katcciteta 4 wvag/h.

-

1.2. Fodrum "Dalmacijavine”

Podrum u Splitu je nadzemni po tinu, ultusnog
kapaciteta Yoo vagons. Sudovi koji se koriste za manipu-
lociju 1 prihvat vins _lingac su betonszkl s unutrainje
strane ostakljeni.

Oprema kejs se koristl za doradu je;

a/ naplavni filter tvrtke Padovani, tip Victoma, Kapacitsts

2=-% vag/h,

b/ frigo uredaj tvrtke Daubron s& snAgom hladenja 29.000
frigo-cal/h,

o/ 3eitzov pleftssti [ilter, 4o x Yo,
4/ termolizator,

e/ klipne pumpe tvrtke Manzinni, kapaciteta 2-7 vag/h,
seitzova centrifugalna pumpe sS4 moguadnofiu regulacije
nrotecnosti,

Funjenje ¥ina u hoce ¥r3i se automatskom puni-
licom tvrtke Seitz, kanaciteta 5.00C boca/h.
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3 PROIZVODNIA SUVENGG VINA DINGAC

2.1. Berba groéda

Fedéetak herhe grofids na poloZaju Dingac odre-
duje Institut zz jadranske kulture u Splitu, koji redovito
srati razvej tehnolofke zriobe.

Smatra se ¢4 je zrofde dovoljno zrelo za berbu
kada je minimalni casdrisj Helera u soku 21° ro Babo-u.
Takvo groide redevito sadril cdredeni postotak prosudenih
babica.

Ruéno ubrano groide je u pravilu potpuno zdrave
i praktiéki neoftaéenc nprispije u plasticénim ili platnenis
vrefama do podruma. Vrede ze od vinograda do prijemnog
bazena u podrumpu trans,ortiraju traktorskim 1li autopriko-

Licama,

Prozjeéns uwdaljenost od vinograda do podruma

iznosi S km.

2.2. Prerada groida

Neposredne nrije nego grofde ude u nostupak
prorade mjeri se teiina proida i sadriaj fefera pamodu
moftne vage po Babio—u. “emo ono groide keje sadrii 21 1
vite stupnjeve Beho-s ulszi u preradu za nroizvodnju
fuvenop, ¥vina Dinpac.

Zahveliujuti dovoljno velikim kapacitetima pre-
rade, groide se vrlo kratke vrijeme zadriava u natkrivenom
rrijemnom bazenu, tako dg su pri-orni dodiri soka =a zrakom
nrakticékl beznacajni.

#a dnun ; rijemnog bazena nalazi o= beskonagni

vijak koji omogucava kontinuirano narajanje ruljaca-mulj=fa.



Ddvajanje peteljki i pnjefenje hobica ohavlja se
automatsliom ruljafom-muljacon vrlo kvalitetno. Nenasredno
na%on izlaske kroz otvore perforirancg horizontalnog
bubnja, beobice padaju na dvs surrotno rotirsjuds: gumena
valjka koji muljaju bobice hez ikatvih oftedenja 5jemenki.

Masulj se neosTedno nakon ruljanja-muljanja pre-

bacuje pomodéu Klipne pumpe u ~isterns zo fermentaciju.

U irto vrijeme dok se clsterne 4 fermentaciju
pu-e sa masuljem, sukcesivno se dodaje teluéi 30, 1
koligini od leo g/hl. U izuzetno 1ggim godinama koliéina
dodancg 805 nrije (ermentacije iznosi do 1% g/hl.

2.%. Fermentacija

Fermentacije se odvija u dvevsroneykim betonskim
cisternama, gdje se kruta Fauzn masulja Jklobuk/ nalazi
potopljens U tekutnj fazi, koja permanentno kroz nicgs
cirkulira.

Temneratura masulja nprije pofetks “ermentacije

iznosi prosjeinog 15-18% ¢, nikads me rrelatl 207,

wermentacija zarodne 12-24 gata makon nunjenja

cisterni vinom | dodstka SGE.

Makasimslna temperatura u fermentaciji nikadas ne
prealazi 3070 Jekwo 27°C/.

Fermentreijn masulja traje 5-9 dana Sto ovisl 2
padu snecifiéne teiine, intenzitetu chojenosti 1 grganole=

ptifkim oschinama.

Apesififna tesins mludog vina 5e U trenutku otoks
krefe od 1,035-1,0l0, &%0 dokszujs da burno yranje Za-

yriava u kentaktn ap vrutim 44elovima bobica Eprofda.

nandman ook iwnoRl Goa HEML G5 od proers tANe
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kolifine pgroids.

Z,0stala kruta fazo masulja se nakon otoka pre-
bacuje u komnresioni occjedived, sto povetava ukupni ra-
ndman za daljnjih 9%6-15%. :

Predevina ne ulazi u sastav za proizvednju
Zuvenog vina Pingaé. '

Tihe fermentacijd se-nastavlja u betnoskim 2 1
% vagonskim cisternama, a zavriava cbiéno u vzriodu od

ll lE!-]—l:-l"l-

2.4, Niega i duvanje vime

Decetak dana nakon zavrietka fermentacije, za
vrijeme burnih dana, obavlja se otvoreno prvi pretok.

Dodatak 50, za vrijeme prvog nretoka 1znesl
gcca 5 g/hl.

Vino se fuva do treder mjeseca u betonskim ciste-
rnama, a parafinskim uljem je zaftideno od dodira sa
zrakom.

I pfujku se vrii drurmi pretok.

Dodatak 50, u daljnjim pretocima i munipulasciji
s vinom ovisi o njemaij srisutnosti u samom vinuw. Smatra
se da kelifinu eod 1%-Z¢ mp/l slobodnom 5C. STeba odriavnti,
ier optimalne utjede na fuvanje 1 stabilnozt vina.

Do svibnjia mjeeecs vine eosntaje u podrumu FPE
"Dingad'jar do tada Je voovito vino seremne ds ude u
postupke dorade i bhuteljivenje.
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~+h. Doradsz i punjenje u bece

Dorgda i1 buteljivenje vins vrii ze u centralnom
podrumu "Dalmecijavina" u Splitu.

Erijevoz vinza od .otomja do Splita ohavlja se

autocicsternams ili sutecisternams 1 broadom,

crvi postupak u procesu dorade je sotove uvijek
bistrenje sa felatinom, u koliéini do le g/ha. Mnogo
rjede nepo Zelating kao “istrilo koristi se i hjelanjee
od jajeto,

Hoken VWintrenja i fekuntiranjs slijedi nanlavna

filtracija.

U zavrinel fazi derade, wvino ulszi uw rosturek

frigostabilizacijy.

U sklenu linije zo buteljiraqje nalszi ne gprema
za dva rosljednjs postupka dersde i to: ulodssti Tilter
re K=5 pleotomz i termolizator koji zugrijavs wino na 5alC,
funjoenje u boce, zade Ljivanje i etiketiranje
vrii se strojem, automatizirano,
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5. BOCA I CI'REMA 3OCE

2.1, Boca

Cuvno vinn Dingad puni se u boce hordoikog
tipa zapremine o,7 1. .

Dimenzije hoce - wvisina 28,4 cm
- promjer dna 7,5 em
- promjar wvrhe grliés /vanjski/
2.8 cm.

3.2. Oprema boce

& e p = Boce_ge zatvereju mlutenim ferovima
duiine S ecm, sa opznakom TFZ Dingacd,

Kapiecie = Crvone je boje sa dvije slatne
trake na gnrnjéﬁ i donjem dijelu, izmedu kojih =e nalazi
croom bojom utisnut ornament sz motivom grofdn i 1i8&s
vinove loze. Ha mornjem dijelu je snhi peést istos motiva.

Ogrlica =Naprijelazu izsmedu grliéa i trupn
boce nalazi se ogrlics duiine 5,% cmy Sirine P ¢o, sa dvije
uske zlatne trake ne vrhu 1 dnu, izmedu kojih se nolaso o
dvije ciglasto smede trake. Unutsr njih nalazi se ufa nara-
ndasta traka omedens sz dvije bijele trake.

U eredinoi =e nelazi krug Foje £latsn, -romjera 1,7
em, oiviféen urkem bijelom tralem, Unutar krepe je croim
glovime otisnuto: Dingad, motiv lists sz dva grozda i podins

harhe.

G lavyna e 81 keta = Temeljnz hoje gla-
vne etikete Jje cipmlssto smeda, Qiviéens Jn 52 dvije hijele
trake unutnar Kojih se nalazme zlatns i erma braka, Unutar njit
Je Jof Jedne igprekidans rlatng-crnz trolksa, * carnjeam aijel:
etikots Aulezi ae alulam 4 avaer hoder otd st o



okvir, unutar kojes je bijelom bojom ctisnut magarac
natovaren kofarama groida, zaftitni znsk Dingada, S8
donjem dijelu okvira nalazi se zlatno pivifonn bijels
traka na kojoj je ciplastom boiom ispisana: UV TRO VINO.
leped toge je velikim slovims blago ukrafenom naransastom
bojom is-isano: DING'C. Ispod imena otisnuto je manjim
croim slovima: Vin Yougoslave 3 appellation d*origine -
contrélée. Tri dou su zlstnom bojom prikazane tri medslje.
Na samom dnu navedeno je: Froizvedens u vlastitod vimariji
poljoprivredne zadruge "Dingaé"” Fotemje, roluotok Felje-
Zap, od groida sa ogranifencg podrudja.

Etiketan ra poledini boecoa
Heito je manja ﬂdlglavne etikete., Ha mornjem dijelu ckvira
svijetlije ciglastosmeds bhoje otiznute je ime Dingac.
Unutar okvira na bijslej peodlozi date su osnovne znalajke
vina i wvinoporja lingaé na hrvatskom i {rancuskom jezliu,
i to slijededéim tekstonm:

npINGAG" Suveno vine proiszvedi s¢ od loze, koja se uzgaja
samo na pelofaju zvanom "Dinssd", ne jugozapadnim padinama
poluctoka Peljefca. Uve visokokvalitetne crneo vine edlikugje
se svojim narocéitim okusom i mirisom, te apeda medu nejrla-
sovitija jugoslavenska vina. Freoizvedi se jedine u vinariji
"Binged", Fotomie, nu soluctoku Ieljefeu. Odlikovano je
brojnim glatnim i srebrnim medaljama ng domsfim i meduna-
rodnim izleibama.

"DIHGAGC" le srand vin youpgosleve dont llaprelation controlie
est officiellement enregistrée. Frovient de lo Ismeuse
région de "Dingeé” sur ls presgu'ile de leljetac, lossdde
des caractéeristiques extraordinaiTes connues ‘dsns le

monde entier: une legére douceur, une saveur delicieuse,
esouleur profonde, extrait fort et un degrc zleoocligue

aleve.

Terad, Lzaeds  dviie crnc opbe stojs asnsd o velpunl
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4. ORGANOL_PTICK® I TIZIK LMO-¥ MIJSKS ISPITIV.AIL

Detaljne analize ving Ding=& iz 1974,, 1975,,
1976, , 1977. modine abavljrna su u Cdjelu za vinarstvo
Instituta zg Jjadranske kKulturs uw Splitu. Rezultatl se
opdnose na vina Koja su profla cjelokurnu fazu doirijevanja
i dorade. Hjibhov: stabilnost Srostejancst/ je bila be-
gprijevrorna. rri dodiru vina es zrakom u prrioduv od 48
sati, te pri oodvremavanju vinas niskim f*ﬂuﬁj i vizokim
f+ﬁ5°ﬂf temparaturama, nije dnolazilo ni do kKakvih promjene.

4.1, qtqauﬂlentiﬁhgﬂgga gtva

Boja: tamno rubinervena

Bistrota: Kristalno bistre

Miris: sortni smiris 1 bouguet dobre rapvijeni
Okus: pun, harmonidan, troknato-slatkast

4.2. Fizikzlno-kemijska analiza

Getveromodiinji result i snalizo izneseni su u taheli
bred 1.

FPrilikom odredivanis sranidnih vyrijsdnostl
nojadinih sastojale za Zfuveno vino Tingad, uz rezulthbe
iz tabela 1, kKonzultiran: su rezultastd iz Jdosadiafmg =
elabarata, Kao i1 rezultati koje Institut zs jadran=zke
kulture 1 melieraciju ¥Kris lz Splits, g0 dugoesoditnji
suradnik roljoprivredne zadruce "Dinecac” rousjeduje.
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YEZULDITI FIZIKALNO-KaMIJHKIH ANALIZA VIN'

G 0 1 I H A

: " T 197w, 1975, 1576. 1977,

Epfcifiﬁna ;
tezina 2o/20 o, G044 o, 9045 0,9952 o,9933%
Alkohol
vol, % 15,11 - 14,47 15,92 14 74
Lkstrakt ukupni .
g/l . 2943 i e 26,9 5
Ekstrakt beg
Zecera g/l 31,9 31,5 27,9 29,4
Reducirani
Feder g/l 4,5 5.5 2,0 Fe
Ukupne kise- =iz
line g/l . 5,51 b IO s 5,48
Hlzpive kise-
line /1 o,B2 0,68 0,71 o, 56
Nehlapive ki-
seline g/1 4,84 &, 6B b 47 L. 78
PH .El'IM'E 5!“‘3 55“3 .:-"159
EDE slobodni

me/ 1 13,51 . 5 18,40 15,52
SDE vegani

mg/ 1 1p%,0l 118,67 1?54 129,58
SGE ukusni

mgS L 120,52 130, Ho 192, %0 145,10
Fepao g1 2,72 2,58 1,75 2,15
flkalitet
nepels 20,8 28,5 20,9 24,2
Fosforna ki-
selina g/l a4 52 o847 O, S0 0,22
Boda i
G20 + 570 O H20 oy 2 1%
Beoja

420/520 o, B70 6,780



smatra se da uz zadovoljavsjuéa organolepticka
svojstva /poglavnje VI. 4.1./, fuveno vino Dingai mora
imati pojedine sastojke /tabela 2./ unuter slijedeéih
granifnih vrijednosti, !

Tabela 2. =
minimum max imuam

Alkohola vol. % 14 16,5
Ekstrakt ukupni g/l 29 50
Ekstrakt suhi =/1 27 4o
Reducirani Zeder. g/l e 1o
Ukupne kiseline g/l 5 6,5
Hlapive kiselime g/l o5 ¥

pH Fy 5,8
Glicerin g/l 8,5 14,0
Fepeo g/1 1,7 I3
Alkalitet pepela 15,0 o
Tosforna kiseline g/l 0,05 0,70

Usporedujuéi tabelu 1. i 2. wvidljivo j= da su
meksimalne vrijednosti pojedinib sastojaka /tabela 2./ wede
od vrijednosti istih sastojaks dobivenih u istraiivanjima
posljednje €ztiri godine. Razlog tome su nefto izmjenjeni
amprlotehnidéki i agrotehnidéki zahveti u vinomradu, te modi-
ficirana tehnologija proizvodnje vina u ednosu na onu prije
dvadesetak i vige godina. Zatc su danas realno odéekivane
vrijednosti za pojedine sastojke blife minimzlno) nege mak-
simalnoj granieci /tabela 2./. Ipsk visoke maksimelne vrije-
dnosti za nojedine sastojke su zadriane, zato Jer je nemo-
guée realno procijeniti kelike su one u danadnjim uvjetima
proizvodnije, tim viZe fito je pozneto ds se u jako povoljnim
godinama, u take izuzetnim uvjetima kakav je poloza] Dingac
mega ofckivati neounhifsnjeno visoke vrijsunosti ze pojeiine
gastoike,



B

Unateé tome &£to je kskvoda vina koja se nostiie
danas visoka, postoji uvjerenje da oun” mofe biti jod 1
veéa uz odredene tehnolofke preinake i nadopune, kaje bl
se sastojale iz:

s/ poboljdanja tehnolcglje proizvednje groida,

b/ upotrebe selekcioniranih kvasaca adabranih iz
autohotonih vrsta 1 sojeva,

e/ iznalaZenje optimalnog pestupka macerscije masulja,
4/ dosrijevanja vina u drvenim batvama,

e/ temeljitijeg pristupa cjelckupnom procesu dorade.

Totreban je¢ zato jedan nadasve studlozan pristup

evih akters koji sudjeluju u proizvednji vina Dingac.



VII ZAKLIUCCI

1.

Frirodni uvjeti na ozranifenom podruéju Dinged su
takovi da omoguéuju postizsvanje visoke kvalitete
grozda 1 vina.

HWa®in podizanje i ocdriavanja vinograda, Darocito ople-
redonje rodnim pupovime i gnojidba vinograda, znatno
su izmjenjeni posljednjib godina. Medutim, 1 pored
izmjenjenih svomenutih v lptehnickih i agrotehnickil
zahvata, s ogranifenih polefaja Dingad, proizvodl se
grofde visoke kvalitote.

Organizecijs rada u Feljoprivredno]j zadruzi "Dinghd"
stimulira razvej vinogradarstva.

Suradnjs Foljoprivredne zadruge "Dinsaé" i Instituta

za jadranske kulture u Splitu, omoguiava proizvodnju
grofda i vina na naéin keji osimursvs stalno odriavanje,
pa i poboljfanje kvalitete vina.

Na ogranifenim polofojima Dinpgac ims danas 47,585 ha
rodnih vinograda.

Utvrdeno je de maksimalna kelifina groiZda, koja se
smije koristiti za proizvednju fuvenog vina Uingac,
iznosi d¢ 7o g/ha, = time ds prines po hektaru nesmije
biti vedéi od 8o q.

Randiman vipa u odnom ne teiinu preorsdenog groida moze
biti do Go %.

Najveéa moguéa proizvodnia fuvenog vina PinEnd iznosi
godifnje 19,98 vaponu.
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Samo ono groide ss ogranidenilb pole2ajs Dingad EiJ1
je sadriaj Zetera 21 1 vife stupnjeva po Baho-u esmije
uéi u preradu za proizvodnju duvencg vins Dingad.

Uz zadovoljavajuée organoleptidke psobine, fuveno
vino Dingaé mora imati vrijednosti za pojedine sastojke
wnutar granica predvidenih ovim elaboratom.

U eilju kontrole proizvednje i kvalitete vina, vriit
ta se:

a/ Stalne kontrola i evidencija starih i novopodignutih

vinogradasg.

b/ Kontrola prinose 1 sadriaje Seders u groidu prilikom

otkupa grozda;

¢/ Kontrola i ocjenjivanje kvalitete vina Dingaé u
skladu sa normama predvidenim elsboratom.



